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CHERE CLIENTE,
CHER CLIENT

Vous venez d’acquérir un produit De Dietrich. Ce choix révéle votre exigence autant
que votre goUt pour I'art de vivre a la frangaise.

Héritieres de plus de 300 ans de savoir-faire, les créations De Dietrich incarnent la
fusion du design, de I'authenticité et de la technologie au service de I'art culinaire. Nos
appareils sont fabriqués avec des matériaux nobles et offrent une qualité de finition
irréprochable.

Nous sommes certains que cette confection de haute facture permettra aux amoureux
de la cuisine d’exprimer tous leurs talents.

Le Service Consommateurs De Dietrich est a votre écoute pour répondre a toutes vos
questions et suggestions pour toujours mieux satisfaire vos exigences.

Nous sommes honorés d’étre votre nouveau partenaire en cuisine et vous remercions
de votre confiance.

iy Avec ses manufactures en France, a Orléans et Venddme,
$301V s De Dietrich cultive une quéte constante d’excellence, perpétuant
fokP‘/NEQEa un savoir-faire d’exception dans la conception de produits
Q/g § parfaitement finis. Nombre de nos électroménagers sont certifiés
ARAW m

par le label Origine France Garantie, une reconnaissance qui
I atteste de leur fabrication en France.
Ce label assure non seulement la qualité et la durabilité de nos
appareils, mais il garantit également leur tragabilité, offrant une indication claire et
objective de leur provenance.

www.de-dietrich.com

De Dielrich
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SECURITE ET PRECAUTIONS IMPORTANTES

INSTRUCTIONS DE SECURITE IMPORTANTES - LIRE AVEC
ATTENTION ET GARDER POUR DE FUTURES UTILISATIONS.

Cette notice est disponible en téléchargement sur le site internet de

la marque.

A la réception de l'appareil,
déballez-le ou faites-le déballer
immédiatement. Vérifiez
son aspect général. Faites
d’éventuelles réserves par écrit
sur le bon de livraison dont vous
gardez un exemplaire.

m Important

Cet appareil peut étre utilisé par
des enfants 4gés de 8 ans et
plus, et par des personnes aux
capacités physiques, sensorielles
ou mentales réduites, ou dénuées
d’expérience et de connaissance,
si elles ont pu bénéficier d’'une
surveillance ou d’instructions
préalables concernant I'utilisation
de l'appareil de fagon slire et en
ont compris les risques encourus.

— Les enfants ne doivent pas jouer
avec l'appareil. Les opérations de
nettoyage et de maintenance ne
doivent pas étre faites par des
enfants laissés sans surveillance.

— |l convient de surveiller les
enfants pour s’assurer qu’ils ne
jouent pas avec I'appareil.

m MISE EN GARDE :

L'appareil et ses parties
accessibles deviennent chaudes
au cours de Il'utilisation. Faire

attention a ne pas toucher les
éléments chauffants situés a
l'intérieur du four. Les enfants de
moins de 8 ans doivent étre tenus
a I'écart a moins qu’ils ne soient
surveillés en permanence

— Cet appareil est congu pour faire
des cuissons porte fermée.

— Avant de procéder a un
nettoyage pyrolyse de votre
four, retirez tous les accessoires
et enlevez les éclaboussures
importantes.

— Dans la fonction de nettoyage,
les surfaces peuvent devenir plus
chaudes qu’en usage normal.

Il est recommandé d’éloigner les
enfants.

— Ne pas utiliser d’appareil de
nettoyage a la vapeur.

— Ne pas utiliser de produits
d’entretien abrasifs ou de grattoirs
métalliques durs pour nettoyer
la porte en verre du four, ce
qui pourrait érafler la surface et
entrainer 'éclatement du verre.



4=

SECURITE ET PRECAUTIONS IMPORTANTES

m MISE EN GARDE :

S’assurer que I'appareil est
déconnecté de I'alimentation avant
de remplacer la lampe pour éviter
tout risque de choc électrique.
Intervenez lorsque l'appareil est
refroidi. Pour devisser le hublot
et la lampe, utilisez un gant
de caoutchouc qui facilitera le
demontage.

m Il doit étre possible de

déconnecter I'appareil du réseau
d’alimentation, en incorporant un
interrupteur dans les canalisations
fixes conformément aux regles
d’installation.

— Si le céble d’alimentation est
endommage, il doit étre remplacé
par le fabricant, son service
aprés vente ou une personne de
qualification similaire afin d’éviter
un danger.

— Cet appareil peut étre installé
indifferemment sous plan ou en
colonne comme indiqué sur le
schéma d’installation.

— Centrez le four dans le meuble
de fagon a garantir une distance
minimum de 10 mm avec le meuble
voisin. La matiére du meuble
d’encastrement doit résister a la
chaleur (ou étre revétu d’'une telle
matiere). Pour plus de stabilité,
fixez le four dans le meuble par 2

vis au travers des trous prévus a
cet effet sur les montants latéraux.

— L’appareil ne doit pas étre installé
derriere une porte décorative, afin
d’éviter une surchauffe.

— Cet appareil est destiné a
étre utilisé dans des applications
domestiques et analogues telles
que les coins cuisines réservés
au personnel des magasins,
bureaux et autres environnements
professionnels; les fermes;
l'utilisation par les clients des hétels,
motels et autres environnements
a caractere résidentiel; les
environnements de type chambre
d’hétes.

— Pour toute intervention de
nettoyage dans la cavité du four, le
four doit étre arrété.

Ne modifiez pas les caractéristiques
de cet appareil, cela représenterait
un danger pour vous.

Ne vous servez pas de votre four
comme garde-manger ou pour
stocker quelconques éléments
apreés utilisation.

Selon modeéle, votre four est équipé
d’'une sonde a viande. Utilisez
uniquement la sonde thermique
recommandée pour ce four.
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1 INSTALLATION

CHOIX DE EMPLACEMENT
ET ENCASTREMENT

Les schémas déterminent les cotes d’'un
meuble qui permettra de recevoir votre
four.

Cet appareil peut étre installé
indifféremment sous plan (fig. A) ou en
colonne (fig. B).

Attention: si le fond du meuble est ouvert
(sous plan ou en colonne), I'espace entre
le mur et la planche sur laquelle repose le
four doit étre de 70 mm maximum* (fig. C).
Lorsque le meuble est fermé a Il'arriere,
pratiquez une ouverture de 50 x 50 mm
pour le passage du cable électrique.

Fixez le four dans le meuble. Pour cela
retirer les butées caoutchouc et pré-
percez un trou de & 2 mm dans la paroi
du meuble pour éviter I'éclatement du bois.
Fixez le four avec les 2 vis. Replacez les
butées caoutchouc.

Conseil

Pour étre assuré d’avoir une
installation conforme, n’hésitez pas
a faire appel a un spécialiste de
I’électroménager.

RACCORDEMENT
ELECTRIQUE

Le four est équipé d’'un céble d’alimentation
normalisé a 3 conducteurs de 1,5 mm?
(1 ph + 1 N + terre) qui doivent étre
raccordés sur le réseau 220~240 Volts
par l'intermédiaire d’'une prise de courant
normalisée CEI 60083 ou d’un dispositif de
coupure omnipolaire conformément aux
regles d’installation.

Le fil de protection (vert-jaune) est relié
a la borne de I'appareil et doit étre relié

a la terre de l'installation. Le fusible de
l'installation doit étre de 16 ampeéres.
Notre responsabilité ne saurait étre
engagée en cas d’accident ou d’incident
consécutif a une mise a la terre inexistante,
défectueuse ou incorrecte ni en cas de
branchement non conforme.

Votre appareilest prévu de fonctionner
en |'état, sous une fréquence de 50Hz
ou 60Hz sans aucune intervention
particulierere de votre part.

Attention :

Si I'installation électrique de votre
habitation nécessite une modification
pour le branchement de votre appareil,
faites appel a un électricien qualifié.
Si le four présente une quelconque
anomalie, débranchez I’appareil ou
enlevez le fusible correspondant a la
ligne de branchement du four.

Fil bleu

Terre

&

| _Fil noir, marron
ou rouge
Fil vert/jaune




2 ENVIRONNEMENT

RESPECT DE
L'ENVIRONNEMENT

Les matériaux d’emballage de cet
appareil sont recyclables. Participez a leur
recyclage et contribuez ainsi a la protection
de I'environnement en les déposant dans
les conteneurs municipaux prévus a cet
effet.

Votre appareil contient
également de nombreux
matériaux recyclables. Il est

donc marqué de ce logo afin de
I \ous indiquer que les appareils
usageés ne doivent pas étre mélangés avec
d’autres déchets.

Le recyclage des appareils qu’'organise
votre fabricant sera ainsi réalisé dans
les meilleures conditions, conformément
a la directive européenne sur les
déchets d’équipements électriques et
électroniques.

Adressez-vous a votre mairie ou a votre
revendeur pour connaitre les points de
collecte des appareils usagés les plus
proches de votre domicile.

Nous vous remercions pour votre
collaboration a la protection de
I'environnement.

Si vous imprimez ce document, pensez
a la trier.

A DEPOSER A DEPOSER
EN MAGASIN  EN DECHETERIE

.
oo oy %ﬁé

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

Cet appareil

et si fournis :
ses accessoires,
piles, batteries
et cordons se
recyclent



. 3 DESCRIPTION DE VOTRE APPAREIL

Bandeau de commande

Lampe

Porte

38 04 04 00 O
J/
29 99 99 99 9

Gradins (Ce four dispose de
6 positions de gradins pour
les accessoires).

Pil

5
H
\\ 9
=

Manette de séléction Manette de réglage
des programmes des programmes




. 3 DESCRIPTION DE VOTRE APPAREIL

LES COMMANDES ET L’AFFICHEUR

Afficheur

Durée de cuisson
Durée de fonctionnement Indicateur de température

Indicateur de

Minuterie p———=8 é @

préchauffage
Verrouillage clavier 4= @ C/ Verrouillage
porte
Fin de cuisson Indicateur de poids

(selon modeéle)

Touches

Réglage température Réglage heure et durée

B 10




. 3 DESCRIPTION DE VOTRE APPAREIL

LES ACCESSOIRES (SELON MODELE)

- Grille sécurité anti-basculement

La grille peut étre utilisée pour supporter tous
les plats et moules contenant des aliments a
cuire ou a gratiner. Elle sera utilisée pour les
grillades (a poser directement dessus).

Insérer la grille, sécurité anti-basculement
vers le fond du four.

- Plat multi usages 45mm

A insérer dans les gradins sous la grille. Il
recueille les jus et les graisses des grillades,
il peut étre utilisé a demi rempli d’eau pour
des cuissons au bain-marie.

Plaque patisserie 8mm

Inséré dans les gradins. Idéal pour la cuisson
de cookies, sablés, cupcake.

Son pan incliné vous permet de déposer
facilement vos préparations dans un plat.
Peut aussi étre inséré dans les gradins sous
la grille, pour receulillir les jus et les graisses
des grillades.

CONSEIL :

Afin d’éviter le dégagement de fumées
durant la cuisson de viandes grasses,
nous vous recommandons d’ajouter
une faible quantité d’eau ou d’huile au
fond du plat multi usages 45mm.

a s

m MISE EN GARDE :

Retirez les accessoires du four avant de
démarrer un nettoyage par pyrolyse.
Sous l'effet de la chaleur les acces-
soires peuvent se déformer sans que
cela n’altére leur fonction. lls reprennent
leur forme d’origine une fois refroidis.

11



. 4 UTILISATION DE VOTRE APPAREIL

SYSTEME DE RAILS COULISSANTS (SELON MODELE)

Grace au systéme de rails coulissants, la
manipulation des aliments devient plus
pratique et facile puisque les plaques
peuvent étre sorties en douceur, ce qui
simplifie au maximum leur manipulation.
Les plaques peuvent étre extraites
entierement, ce qui permet d'y accéder

totalement. De plus, leur stabilité permet
de travailler et de manipuler les aliments
en toute sécurité, ce qui réduit le risque
de brdlures. Ainsi, vous pouvez sortir vos
aliments du four beaucoup plus aisément.

INSTALLATION ET

DEMONTAGE DES RAILS
COULISSANTS
Aprés avoir retiré les 2 gradins-fils,

choisissez la hauteur de gradins (de 2
a 5) a laquelle vous souhaitez fixer vos

rails. Enclenchez le rail gauche contre le

gradin gauche en effectuant une pression
suffisante a I'avant et a I'arriére du rail afin
que les 2 pattes sur le c6té du rail rentrent
dans le gradin-fil. Procédez de la méme
fagon pour le rail droit.

NOTA : la partie coulissante télesco-
pique du rail doit se déplier vers I'avant
du four, la butée @ se trouve face a vous.

Mettez en place vos 2 gradins-fils et
posez ensuite votre plaque sur les 2 rails,
le systéme est prét a I'utilisation.

Pour démonter les rails, retirez a nouveau
les gradins-fils.

Ecartez l1égérement vers le bas les pattes

fixées sur chaque rail pour les libérer du
gradin. Tirez le rail vers vous.

» EE) 12
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REGLAGES

Mise a I’heure

Ala mise sous tension I'afficheur clignote a 12:00. Réglez I'heure avec la manette + ou -.

Validez en appuyant sur la touche .
En cas de coupure de courant, I'heure clignote également. Procédez au méme réglage.

La manette de fonctions doit obligatoirement étre sur la position 0.

Modification de ’lheure

Appuyez sur la touche Ole symbole & apparait. Appuyez de nouveau sur C)
Ajustez le réglage avec la manette + ou -. Validez en appuyant sur latouche ©.

NB : Sans validation, 'enregistrement de I'heure ajustée est automatique au bout de quelques
secondes.

Minuterie
(o)

L 3

Appuyez sur la touche ®le symbole & apparait. La minuterie clignote. Réglez la minuterie
avec la manette + ou -. Validez en appuyant sur O, le compte a rebours se lance. Une fois la
durée écoulée, un signal sonore retentit. Pour le stopper, appuyez sur n'importe quelle touche.

I &

Cette fonction ne peut étre utilisée que four a l'arrét.

L’heure réapparait dans l'afficheur.

B 13




. 4 UTILISATION DE VOTRE APPAREIL

VERROUILLAGE CLAVIER (SECURITE ENFANTS)

Appuyez simultanément sur les touches ® et O jusqu’a
l'affichage du symbole 8 a r'écran. Pour le déverrouiller, appuyez
simultanément sur les touches @ et@jusqu’é ce que le symbole
(+] disparaisse de 'écran.

MENU REGLAGES

Vous pouvez intervenir sur différents parameétres de votre four, pour cela :

appuyez sur la touche O jusqu’a I'affichage de “MENU” pour accéder au mode de réglage.

l

)

m Appuyez de nouveau sur la touche O afin de faire défiler

les différents réglages.

Activez ou désactivez avec la manette + et - les différents
parametres, voir tableau :

LAMPE :
Position ON, en mode cuisson (sauf ECO), la lampe reste toujours allumée.

Position AUTO, en mode cuisson, la lampe de la cavité s’éteint au bout de
90 secondes.

SONS - BIPS DES TOUCHES :
Position ON, sons actifs. Position OFF, pas de son.

PRECHAUFFAGE RAPIDE :
Position ON, fonction activée. Position OFF, fonction désactivée.

MISE EN VEILLE DE L’AFFICHEUR:

Position ON, extinction de I'afficheur aprés 90 secondes.
Position ON, réduction de la luminosite de I'afficheur aprés 90 secondes.

MODE DEMO :
Position ON, fonction activée, mode démonstration utilisé en exposition.
Position OFF, fonction désactivée, votre four est opérationnel

Pour sortir du “MENU” appuyez de nouveau sur ®.

FONCTION AUTO STOP

Cette fonction de sécurité stoppe la cuisson du four lorsque vous n'avez pas programmé de
durée e cuisson et que votre four fonctionne a plus de 100°C depuis plus de 4 heures ou a
moins de 100°C depuis plus de 10 heures. «STOP» s’affiche alors a I'écran.

14




. 4 UTILISATION DE VOTRE APPAREIL

Chaleur tournante

Température mini 35°C maxi 250°C

Préconisation : 180°C

Recommandé pour garder le moelleux des viandes
blanches, poissons et pour les cuissons multiples
jusqu’a 3 niveaux. Montée rapide en température :
certain plats peuvent étre enfournés four froid.

|=| Traditionnel

Température mini 35°C maxi 275°C
Préconisation : 200°C

Ce mode de cuisson n'est pas compatible
avec des cuissons au bain-marie.
Recommandé pour les cuissons lentes et
délicates: gibiers mcelleux. Pour saisir rétis
de viande rouge. Pour mijoter en cocotte
fermée des plats préalablement démarrés
sur table de cuisson (coq au vin, civet).

| =

Sole pulsé
Température mini 75°C maxi 250°C
Préconisation : 180°C

Recommandé pour les plats humides
(quiches, tartes aux fruits juteux...). La pate
sera bien cuite dessous. Recommandé pour
les préparations qui lévent (cake, brioche,
kouglof...) et pour les soufflés qui ne seront
pas bloqués par une crolte dessus.

|E Eco*

Température mini 35°C maxi 275°C
Préconisation : 200°C

Ce mode de cuisson n'est pas compatible
avec des cuissons au bain-marie.

Cette position permet de faire un gain
d’énergie tout en conservant les qualités de
cuisson.

Toutes les cuissons se font
préchauffage.

sans

*Mode de cuisson réalisé selon les prescriptions de
la norme EN 60350-1 : pour démontrer la conformité
aux exigences d’étiquetage énergétique du réeglement
européen UE/65/2014.

-
(2] Gril fort

Positions 1a 4

Préconisation : Position 4

Recommandée pour griller des toasts,
gratiner un plat, dorer une créme brdlée...

| Gril pulse
Température mini 100°C maxi 250°C
Préconisation : 200°C
Volailles et rétis juteux et croustillants sur
toutes les faces.Glissez le plat multi usages
45mm au gradin du bas.
Recommandé pour toutes les volailles ou
rétis, pour saisir et cuire a coeur gigot, cétes
de boeuf. Pour garder leur fondant aux pavés
de poissons.

i Pain

Température mini 35°C maxi 220°C
Préconisation : 205°C

Séquence préconisée pour la cuisson du
pain. N'oubliez pas de déposer un ramequin
d’eau sur la sole pour obtenir une crolte
croustillante et dorée.

Fonctions automatiques :

Votre four vous propose 3 nouvelles fonctions
qui combinent automatiquement deux modes
de cuisson afin de préserver les qualités
nutritionnelles des aliments et d’obtenir une
cuisson plus rapide.

e .
22| Volailles
Recommandé pour la cuisson des poulets.
E Poissons
Recommandé pour la cuisson des poissons
entiers ( Saumon, Bar, Cabillaud..).

(Fayy
[“#*Viandes blanches

Recommandé pour conserver le moelleux et
le fondant des rétis de veau.

15



. 4 UTILISATION DE VOTRE APPAREIL

Pour ces 3 fonctions il vous suffit d’introduire 500ml d’eau tiéde en quantité suffisante dans
votre plat multi usages 45mm et de le positionner dans votre four au gradin du bas et votre
aliment & cuire au gradin niveau 3.

Ajuster le poids sur votre afficheur a I'aide de la manette +/- et de valider la valeur en appuyant
sur la manette +/-

Lors d'une cuisson vapeur, de la condensation se forme
sur la glace intérieure.

~ Il peut se produire que de l'eau issue de cette

%‘T | condensation soit retenue par la goulotte (*), dans ce

4‘. i 1| cas cette eau doit étre épongée en fin de cuisson afin
_...a-""""--":‘li;l_;} d’éviter une accumulation.

e (*) La goulotte est située en dessous du joint de porte,

tout en bas du cadre du four.

DEMARRAGE D’UNE CUISSON

Démarrage d’une cuisson immédiate

Des que le four
démarre la durée
de fonctionnement
s’affiche.

Le programmateur affiche I'heure celle ci ne doit pas clignoter.

Tournez la manette de fonctions sur la position de votre choix.

Pour les fonctions manuelles :

La montée en température démarre immédiatement. Votre four vous préconise une

température modifiable. Le four chauffe et I'indicateur de température clignote. Une série de
bips sonores retentit lorsque le four atteint la température programmée.

Modification de la température

Appuyez sur ®.

Ajustez la température avec la manette + ou -. Validez en appuyant sur ©.

B 16




. 4 UTILISATION DE VOTRE APPAREIL

Modification de la durée

Appuyez sur O. Votre four vous préconise une durée qui est modifiable. Ajustez la durée de
cuisson avec la manette + ou - . Validez en appuyant sur la manette.

<O 1N <O N
Rl il

s I o
FONCTION DE .
DUREE
Systéme «Smart Assist» CUISSON
Votre four est équipé de la fonction .
«Smart Assist» qui lors d’une pro-gram- 30 min
mation de cuisson, vous préconi-sera |:| 30 mi
une durée de cuisson modifiable selon min
le mode de cuisson choisi (voir tableau). 30 min
Si vous changez la durée validez en appuyant -
sur la manette. Le décompte de la durée se 30 min
faitimmédiatement une fois la température de EI 7 min
cuisson atteinte.
@ 7 min
15 min
x 30 min

Modification de I’heure de fin de cuisson

N\

I B I o

Apres le réglage de la durée de cuisson, appuyez sur la touche , 'heure de fin de cuisson
clignote. Réglez la nouvelle heure de fin de cuisson avec la manette + ou -.

La validation s'effectue automatiquement au bout de quelques secondes.
L'affichage de la fin de cuisson ne clignote plus.

Votre four démarrera ultérieurement pour terminer la cuisson a I'lheure choisie.
NB : Cette fonction n’est pas disponible avec la fonction Grill.

B 17




5ENTRETIEN

NETTOYAGE INTERIEUR - EXTERIEUR

Nettoyage de la cavité par pyrolyse

m ATTENTION

Retirez les accessoires du four avant de démarrer un nettoyage par pyrolyse. Avant
de procéder a un nettoyage pyrolyse de votre four, enlevez les débordements im-
portants qui auraient pu se produire. Enlevez le surplus de graisse sur la porte a
I'aide d’'une éponge humide.

Par mesure de sécurité, 'opération de nettoyage par pyrolyse ne s’effectue qu’aprés
blocage automatique de la porte, il est impossible de déverrouiller la porte.

Auto-nettoyage immédiat

° - .
- T N
= =

Le programmateur doit afficher 'heure du jour, sans clignoter. Sélectionnez le cycle
d’autonettoyage avec la manette de fonctions [2): choisir votre pyrolyse a I'aide de la manette
+ et - en fonction du deEre’ de salissure de votre four et validez en appuyant sur la manette.

= Pyrolyse de 2 heures, validez en appuyant sur la manette.

m = PyroExpress* ou Pyrolyse ECO (1 heure 30)*

validez en appuyant sur la manette.

Selon votre choix :

Ala fin du nettoyage l'afficheur indique 0:00 et la porte se déveroulille.
Ramenez la manette de fonctions sur 0.

*PYROEXPRESS EN 59 MINUTES

m = PyroExpress*

Cette fonction spécifique profite de la chaleur accumulée lors d’'une cuisson précédente pour
offrir un nettoyage automatique rapide de la cavité : elle nettoie une cavité peu sale en moins
d’'une heure.

La surveillance électronique de la température de la cavité détermine si la chaleur résiduelle
dans la cavité est suffisante pour obtenir un bon résultat de nettoyage. Dans le cas contraire,
une pyrolyse ECO d’1h30 se mettra automatiquement en place

Autonettoyage différé
Vous avez la possibilité de différer le départ de votre Pyrolyse. Lorsque la durée du programme

s'affiche & l'écran, appuyez sur la touche © et réglez la nouvelle heure de fin avec la manette
+ et - puis validez en appuyant sur la manette. L’autonettoyage démarrera ultérieurement pour
terminer a la nouvelle heure programmeée.

Remettez la manette de fonctions sur 0 a la fin du nettoyage.

18




5ENTRETIEN

Nettoyage de la surface extérieure

Utilisez un chiffon doux, imbibé de produit a
vitre. N'utilisez pas de crémes a récurer, ni
d’éponge grattoir.

Démontage des gradins
Parois latérales avec gradins-fils :

Soulevez la partie avant du gradin-fil vers le
haut poussez I'ensemble du gradin et faites
sortir le crochet avant de son logement.
Puis tirez légérement I'ensemble du gradin
vers vous afin de faire sortir les crochets
arriéres de leurs logements. Retirez ainsi les
2 gradins

Démontage des vitres de la porte

m ATTENTION :

Ne pas utiliser de produits d’entretien a
récurer, d’éponge abrasive ou de grat-
toirs métalliques pour nettoyer la porte
en verre du four, ce qui pourrait érafler la
surface et entrainer I’éclatement du verre.

Au préalable enlevez avec un chiffon doux et
du liquide vaisselle le surplus de graisse sur
la vitre intérieure.

Pour nettoyer les différentes vitres intérieures,
procédez au démontage de celles-ci de la
fagon suivante :

Ouvrez complétement la porte et bloquez-la
al'aide de la cale plastique fournie avec votre
appareil.

Retirez la premiére vitre clippée : A l'aide
de l'autre cale (ou d'un %rnevis) appuyez
dans les emplacements @Y afin de déclipper
la vitre.

Retirez la vitre. La porte est composée de
deux vitres supplémentaires avec a chaque
coin une entretoise noire en caoutchouc.
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5ENTRETIEN

m IMPORTANT :

Veillez a bien repérer le sens de montage de cette 1% vitre (face brillante vers vous)

Si nécessaire, extraire les vitres intérieures pour les nettoyer.

Ne pas immerger les vitres dans 'eau. Rincez a 'eau claire et essuyez avec un chiffon non
pelucheux.

Remontage des vitres de la porte

Apres nettoyage, repositionnez les quatre butées en caoutchouc fleche vers le haut et
repositionnez 'ensemble des vitres.

Engagez la demiére vitre dans les butées métalliques, ensuite clippez-la, avec la face indiquant
«PYROLYTIC» orientée vers vous et lisible.

[

L}

IS

Remplacement de la lampe

m MISE EN GARDE :

Assurez-vous que I'appareil est déconnecté de I’'alimentation avant de remplacer
la lampe pour éviter tout risque de choc électrique. Intervenez lorsque I'appareil
est refroidi.

A Caractéristiques de la lampe :
@ 25 W, 220-240 V~, 300°C, culot G9.

Vous pouvez remplacer vous-méme la lampe
lorsqu’elle ne fonctionne plus. Dévissez le
ublot puis sortez la lampe (utilisez un gant de
caoutchouc qui facilitera le démontage).
Insérez la nouvelle lampe et replacez le hublot.
Ce produit contient une source lumineuse de

@
AR
&2tz

classe d’efficacité énergétique G.
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. 6ANOMALIESETSOLUTIONS

ANOMALIES ET SOLUTIONS

Questions Réponses et Solutions

Le four ne chauffe pas.

Vérifiez si le four est bien branché ou si le fusible
de votre ins tallation n’est pas hors service.
Augmentez la température sélectionnée.

La lampe du four ne
fonctionne pas.

Remplacez I'ampoule ou le fusible. Vérifiez si le
four est bien branché.

Le ventilateur de
refroidissement continue de
tourner a ’arrét du four.

C’est normal, la ventilation peut fonctionner
jusqu’a une heure maxi apres la cuisson pour faire
baisser la température intérieure et extérieure du
four. Au-dela d’une heure, contactez le Service
Apres Vente.

Le nettoyage par pyrolyse
ne se fait pas

Vérifiez la fermeture de la porte. Il peut s’agir d’un
défaut de verrouillage de la porte ou du capteur
de température. Si le défaut persiste, contactez le
Service Aprés-Vente.

Le symbole @ clignote
dans I’afficheur

Défaut de verrouillage de la porte, faites appel au
Service Aprés Vente.

Cuisson au bain-marie.

Veuillez privilégier les modes de cuisons ventilés
pour vos cuissons au bain-marie.

Bruit de vibration.

Vérifiez que le cordon d’alimentation ne soit pas en
contact avec la paroi arriére.

Ceci n’a pas d’'impact sur le bon fonctionnement
de votre appareil mais peut néanmoins générer

un bruit de vibration pendant la ventilation. Retirez
votre appareil et déplacez le cordon. Replacez
votre four.
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. 7SER VICE APRES-VENTE

RELATIONS
CONSOMMATEURS

VOUS pouvez nous contacter :

> Via notre site, www.brandt.com
rubrique «SERVICES».

> Par e-mail a 'adresse suivante :
relations.consommateurs@groupebrandt.com

> nous écrire a I'adresse postale suivante :
Service Consommateurs BRANDT
5 avenue des Béthunes
CS69526 SAINT OUEN L'AUMONE
95060 CERGY PONTOISE CEDEX

> Par téléphone du lundi au vendredi de
8h30 & 18h00 au

0 892 02 88 04

Service 0,50 €/ min
+ prix appel

PIECES D'ORIGINE

Lors d’'une intervention, demandez I'utilisation
exclusive de piéces détachées certifiees
d’origine.

INTERVENTIONS

Les éventuelles interventions sur votre appareil
doivent étre effectuées par un professionnel
qualifié dépositaire de la marque. Lors de votre
appel, afin de faciliter la prise en charge de
votre demande, munissez-vous des références
complétes de votre appareil (référence
commerciale, référence service, numéro de
série). Ces renseignements figurent sur la
plaque signalétique.

SHEVICE E Y E—
Nr, XX XX XXJII

B : Référence commerciale
C : Référence service
H : Numéro de série

Vous pouvez nous contacter du lundi au
samedi de 8h00 a 20h00 au :

09 69 39 34 34

Service gratuit
+ prix appel
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: 8 CONSEIL DE CUISSON

458

PLATS

*

*

NV3AIN

NV3AIN

NV3AIN

NV3AIN

RGti de porc (1kg) 200 | 2 180 | 2 60
Roti de veau (1kg) 200 | 2 180 | 2 60-70
RGti de boeuf saignant (1kg) 240 | 2 30-40
Agneau (gigot, épaule 2,5 kg) | 220 | 1 220 200 | 26 0
Volailles (1 kg) 200 | 2 220 180 | 2 210 | 3 60
Volailles grosses pieces 180 | 1 60-90
Cuisses de poulet 220 | 3 210 | 3 20-30
Cotes de porc 210 | 3 30-40
Cotes de veau 210 | 3 20-30
Cotes de boeuf saignante (1kg) 210 | 3 210 | 3 20-30
Cétes de mouton 210 | 3 20-30

Petits poissons 275 | 4 15-20
Poisson moyen (1kg a 1.5kg) 200 | 3 180 | 3 30-35
Filets de Poisson 220 | 3 200 | 3 15-20

Patisseries

Gratins (aliments cuits) 275 | 2 15
Gratins dauphinois 200 | 2 180 | 2 45
Lasagnes 200 | 3 180 | 3 45
Tomates farcies 170 | 3 160 | 2 30

Biscuit de Savoie - Génoise 150 | 3 180 | 23 5

Biscuit roulé 220 | 3 180 | 2 25-35
Brioche 170 | 1 |210 180 | 2 3545
Brownies 180 | 2 175 | 3 20-25
Cake - Quatre-quarts 180 | 1 |180| 1 180 | 2 45-50
Clafoutis 200 | 2 180 | 3 30-35
Crémes 165 | 2 150 | 2 30-40
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. 8 CONSEIL DE CUISSON

PLATS

©

. Z |z z | 2 Z | z z

8 5| &[5 &1 5| &3 & &38|z |mn
Pétisseries
Cookies - Sablés 175 |3 15-20
Kugelhopf 180 |2 180 | 2 | 40-45
Meringues petit modéle | 100 |2 100 | 3 | 60-90
Meringues grand modele | 100 | 2 100 | 3 | 70-90
Madeleines 220 |3 200 |3 5-10
Pates a choux 200 |3 180 |3 30-40
Petits fours feuilletés 220 |3 200 |3 180 |3 |5-10
Savarin 180 |3 30-35
Tarte pate brisée 200 |1 195 |1 175 |3 | 30-40
Tarte pate feuilletée fine | 215 |1 200 |1 180 20-25
Tarte pate a levure 210 |1 200 |1 10-30

(daube)

Brochettes 220 3 210 | 4 10-15
Paté en terrine 200 |2 190 |2 80-100
Pizza pate brisée 200 |2 30-40
Pizza pate a pain 15-18
Quiches 35-40
Soufflé 180|125 |0
Tourtes 200 |2 40-45
Pain 220 200 220 30-40
Pain grillé 180 275 | 4-5 2-3
Cocottes fermées 180 |2 18012 | 90-180

Toutes les T°C et temps de cuisson sont donnés pour des fours préchauffés
N.B: Avant d’étre mises au four, toutes les viandes doivent rester
au moins 1 heure a température ambiante.

oC 30

60

20

120

150

180

210

240

275

Chiffres 1

9 maxi
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ESSAIS D'APTITUDE ALA FONCTION

SELON LA NORME CEI 60350

ALIMENT Mode de | Niyeay | Accessoires | °C |DUREE min [PRECHAUF-
cuisson FAGE
Sablés (8.4.1) Izl 5 plat 45 mm 150 30-40 oui
Sablés (8.4.1) 5 plat 45 mm 150 25-35 oui
Sablés (8.4.1) 2+5 plat 45 mm 150 25-45 oui
+ grille
Sablés (8.4.1) 3 plat 45 mm 175 25-35 oui
Sablés (8.4.1) 2+5 plat 45 mm 160 30-40 oui
+ grille
Petits cakes (8.4.2) lzl 5 plat 45 mm 170 25-35 oui
Petits cakes (8.4.2) 5 plat 45 mm 170 25-35 oui
Petits cakes (8.4.2) 2+5 plat 45 mm 170 20-40 oui
+ grille
Petits cakes (8.4.2) 3 plat 45 mm 170 25-35 oui
Petits cakes (8.4.2) 2+5 plat 45 mm 170 25-35 oui
+ grille
Gateau moelleuxsans matiere Izl 4 grille 150 30-40 oui
grasse (8.5.1)
Gateau moelleux sans matiere - 4 grille 150 30-40 oui
grasse (8.5.1) -
Gateau moelleu sans matiere —_ lat 45 )
pla mm .
grasse (8.5.1) 2+5 + grille 150 3040 out
Gateau moelleux sans matiére )
grasse (8.5.1) 3 150 30-40 oui
Géteau moelleux sans matiére
plat 45 mm g )
grasse (8.5.1) 2+5 + grille 150 30-40 oul
Tourte aux pommes (8.5.2) Iz] 1 grille 170 90-120 oui
Tourte aux pommes (8.5.2) 1 grille 170 90-120 oui
Tourte aux pommes (8.5.2) 3 grille 180 90-120 oui
Surface gratinée (9.2.2) @ 5 grille 275 3-6 oui

Selon modele

NOTA : Pour les cuissons a 2 niveaux, les plats peuvent étre sortis

a des temps différents.
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DEAR CUSTOMER,

You have just purchased a De Dietrich product. This choice reflects your high standards
and taste for the French way of life.

Resulting from over 300 years’ know-how, the De Dietrich creations embody the
fusion between design, authenticity and technology at the service of culinary arts. Our
appliances are manufactured using noble materials and offer an irreproachable quality
of finish.

We are certain this high-quality product will enable cooking enthusiasts to express all
their talents.

The De Dietrich Customer Service Department is at your disposal for all your questions
and suggestions to always better meet your expectations.

We are honoured to be your new partner in the kitchen and thank you for your trust.

g With its factories based in France, in Orléans and Vendéme, De
361N, 2 Dietrich cultivates a constant search for excellence, perpetuating
;A/NCEQ 5 exceptional know-how in the design of perfectly finished products.
F@/g & Many of our electrical appliances are certified by the “Origine
JRrA™ &  France Garantie” label, an acknowledgement which certifies they

I are manufactured in France.
This label both ensures the quality and durability of our appliances,
as well as their traceability, thus offering a clear and objective indication of their
provenance.

www.de-dietrich.com

De Dielrich

CREATEUR D’EMOTIONS DEPUIS 1684
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IMPORTANT SAFETY ADVICE AND PRECAUTIONS

IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS - READ CAREFULLY AND

KEEP FOR FUTURE USE.

This user guide is available for download on the brand’s website.

Once you receive the appliance,
unpack it or have it unpacked
immediately. Give it an overall
inspection. Make a note of any
reservations on the delivery slip
and keep a copy.

m Important

This appliance may be used
by children aged 8 years and
older, and by persons with
impaired physical, sensory or
mental capacities, or without
experience or knowledge, if they
are supervised or have received
prior instructions on how to use
the appliance safely and have
understood the risks involved.

— Children must not play with the
appliance. The appliance should
not be cleaned or maintained by
unsupervised children.

— Children should be supervised
to prevent them from playing with
the appliance.

m WARNING:

The appliance and its
accessible parts become hot
during use. Be careful not to
touch the heating elements inside
the oven. Children under 8 years

old must be kept away from the
hob unless they are supervised at
all times.

— This appliance is designed to
cook with the door closed.

— Before pyrolytic cleaning of
your oven, remove all accessories
and any thick deposits.

— During cleaning, the surfaces
may become warmer than under
normal conditions of use.

It is advisable to keep children
away from the appliance.

— Do not use a steam cleaner.

— Do not use abrasive cleaners
or hard metal scrapers to clean
the oven's glass door; they could
scratch the surface and cause the
glass to.
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IMPORTANT SAFETY ADVICE AND PRECAUTIONS

mWARNING:

Make sure the appliance is
disconnected from the power
before replacing the lamp in order
to avoid the risk of electric shock.
Change the lamp only when the
appliance has cooled down. To
unscrew the view port and the
light, use a rubber glove, which
will make disassembly easier.

m It must be possible to

disconnect the appliance from the
power supply by fitting a switch
on the fixed wiring system in
accordance with installation rules.

— the power cable is damaged,
it should be replaced by the
manufacturer, its after-sales
service department or by a
similarly qualified person in order
to avoid danger.

— This appliance may be
installed either under a worktop
or in a column as shown in the
installation diagram.

— Centre the oven in the cabinet
so as to ensure a minimum gap
of 10mm between the appliance
and the surrounding unit. The
material of the unit supporting the
appliance must be heat-resistant
(or covered with a heat-resistant
material). For greater stability,
attach the oven to the unit with

2 screws through the holes
provided on the side panels.

— The appliance must not be
installed behind a decorative door
to prevent overheating.

— This appliance is designed to
be used for domestic and similar
applications such as Kkitchen
areas for the staff of shops, offices
and other professional premises;
farms; use by clients of hotels,
motels and other residential type
establishments; guest house type
environments.

— The oven must be turned off
when cleaning inside the oven.

Do not modify the characteristics
of this appliance; doing so could
be dangerous.

Do not use your oven as a larder
or to store any items after use.

Depending on the model, your
oven may be equipped with
a meat probe. Only use the
temperature probe recommended
for this oven.
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1 INSTALLATION

CHOICE OF LOCATION AND
FITTING

The diagrams show the dimensions of a
cabinet that will be able to hold your oven.
This appliance may be installed either
under a worktop (fig. A) or in a column
(fig. B).

Caution: if the back of the furniture is open
(under a worktop or in a column), the
space between the wall and the surface
on which the oven rests must be no more
than 70 mm* (fig. C).

If the furniture is closed at the back, make
a 50 x 50 mm opening through which to
route the electrical cable.

Install the oven in the cabinet. To do this,
remove the rubber stops and pre-drill
a 2-mm diameter hole in the wall of the
furniture to avoid splitting the wood. Attach
the oven with the two screws. Re-position
the rubber stops.

Tip

To be certain that you have
properly installed your appliance, do
not hesitate to call on a household
appliance specialist.

ELECTRICAL CONNECTION

The oven is supplied with a standardised
power cable with 3 conductors of 1.5mm?2
(1 live + 1 neutral + earth) which must
be connected to a 220-240V single-
phase system by means of an IEC 60083
standard power socket or via an all-pole
cut-off device in compliance with the
installation rules.

The safety wire (green-yellow) is connected
to the appliance’s terminal and must be
connected to the installation’s earth. The

fuse in your set-up must be 16 amperes.
We cannot be held responsible for any
accident or incident resulting from non-
existent, defective or incorrect earthing or
non-compliant connection.

Your appliance is designed to work as is, at
a frequency of 50Hz or 60Hz, without you
having to do anything.

Important:

If the electrical installation of
your home requires a modification to
connect the appliance, call a qualified
electrician. If the oven malfunctions
in any way, unplug the appliance
or remove the fuse for the oven’s
connection line.

Earth

&

Brown, black
— or red wire
Yellow/green wire




2 ENVIRONMENT

CARING FOR THE
ENVIRONMENT

The packaging material of this appliance
is recyclable. Please recycle it and help
protect the environment by depositing it
in municipal containers provided for this
purpose.

Your appliance also contains
many recyclable materials. It is
therefore marked with this logo
to indicate that used appliances
should not be mixed with other
waste.

Recycling of appliances organised by
your manufacturer is carried out under the

best conditions, in accordance with the
European regulation on waste disposal of
electronic and electrical equipment.
Contact your local authority or retailer for
information on used appliance collection
points close to your home.

We thank you for your help in protecting
the environment.



. 3 DESCRIPTION OF YOUR APPLIANCE

Control panel

Light

Door

/ =S
&:E{J

©
[N ON ol >)

Shelf runners (this oven
has 6 shelf positions for the

B 7 accessories).
m I /m
7, :\ G
(] 0|
Programme Programme
selection knob setting knob

N\




. 3 DESCRIPTION OF YOUR APPLIANCE

THE CONTROLS AND DISPLAY

Display

Cooking time
Operating time Temperature indicator

|nd|cator
Door lock

End of cooking Weight indicator
(depending on
model)
Keys
Set temperature Set clock and cooking time




. 3 DESCRIPTION OF YOUR APPLIANCE

ACCESSORIES (DEPENDING ON MODEL)

- Anti-tip safety rack

The rack can be used to support all dishes
and moulds containing food for cooking or
browning. It can be used for barbecues (to
be placed directly on the grill).

Insert the anti-tip safety rack towards the
back of the oven.

- 45 mm multi-purpose drip tray

To be inserted into the runners below the
wire rack. It collects juice and fat from
grilling, and can be used half-filled with
water as a double-boiler.

8 mm pastry sheet

Insert in the shelf runners. Ideal for baking
cookies, shortbread and cupcakes.

The tilted surface makes it easier for you
to place your preparations on a dish. Can
also be inserted into the supports under
the rack to collect juice and fat from

grilling.

-TIP:

To avoid fumes when cooking fatty
meats, we recommend you add a small
amount of water or oil to the bottom of
the 45 mm multi-purpose drip tray.

mWARNING:

Remove the accessories from the oven
before beginning pyrolysis cleaning.
The accessories may warp with the ef-
fect of heat, but this will not alter their
function. They will return to their origi-
nal shape once cooled.

11



. 4 USING YOUR APPLIANCE

SLIDING RAIL SYSTEM (DEPENDING ON MODEL)

The new sliding rail system makes food
more practical and easier to handle as
the trays can be effortlessly pulled
for simpler handling. The trays can be
completely removed, providing full access.
Their stability ensures that food can be
handled safely, reducing the risk of burns.

This means that you can take food out of
the oven far more easily.

INSTALLING AND REMOVING
THE SLIDING RAILS

After removing the 2 shelf runners,

choose the height (2 to 5) at which you
want to fit your rails. Snap the left rail
against the left shelf runner by applying
enough pressure to the front and back of
the rail so that the 2 tabs on the side of the
rail slot into the shelf runner. Do the same

for the right-hand rail.

NOTE: the telescopic sliding part of the
rail must unfold towards the front of the
oven, with the stop (A opposite you.

Insert your 2 shelf runners and then put
your tray on the 2 rails. The system is

now ready to use.

To remove the rails, remove the shelf
runners again.

Slightly prise apart the bottom of the tabs

fixed on each rail to release them from the
shelf runner. Pull the rail towards you.

» EE) 12




. 4 USING YOUR APPLIANCE

SETTINGS
Setting the clock

When switching on, the display flashes at 12:00. Set the clock with + and - knob.

Confirm by pressing the © key.
If there is a power cut, the clock flashes. Reset it as above.

Press the © key, the & symbol appears. Press ® again.
Set the clock with the + and - knob. Confirm by pressing the © key.

NB: Without confirmation, the cooking end time is automatically saved after a few
seconds.

Changing the time

@@

The function selector must be in position 0.

Timer

I &

This function can only be used when the oven is off.

L 3

Press the © key, the & symbol appears. The minute minder flashes. Set the timer with
the + and - knob. Confirm by pressing ©, the timer starts to count down. Once the time
has lapsed, there is a sound signal. To stop it, press any key.

The time appears again in the display.

B 13




. 4 USING YOUR APPLIANCE

KEYPAD LOCK (CHILD SAFETY DEVICE).

Press @ and O at the same time until the symbol a appears
on the screen. To unlock it, press the ®and © keys until the
a symbol disappears from the screen.

SETTINGS MENU

You can adjust different settings on your oven. To do so:

press the ® key until “MENU” displays to access the settings mode.

l

m Press the O key again to scroll through the different

settings.

Activate or de-activate the different settings with the +
and - knob; see table:

LIGHT:
ON position: in cooking mode (except ECO), the light remains always on.

AUTO position: in cooking mode, the light inside the oven automatically
turns off after 90 seconds.

KEY SOUNDS - BEEPS:
Position ON, sounds active. OFF position: no sounds.

QUICK PREHEAT:
Position ON, function activated. Position OFF, function de-activated.

DISPLAY STANDBY:

ON position: the display switches off after 90.
ON position: the display brightness diminishes after 90.

DEMO MODE:
ON position: function activated, demonstration mode used in-store.
OFF position: function deactivated, your oven is operational

To exit the “MENU”, press again on ®.

AUTO STOP FUNCTION

This safety feature stops the oven cooking when you have not set a cooking time and
your oven has operated at more than 100 °C for more than 4 hours or less than 100 °C
for more than 10 hours. “STOP” displays on the screen.

14




. 4 USING YOUR APPLIANCE

Fan-assisted

Min. temperature 35°C, max. 250°C
Recommendation: 180°C

Recommended to keep white meat and fish
juicy, as well as for cooking on multiple levels
(up to 3). Quick rise in temperature: some
dishes can be placed in the oven while it is still
cold.

|—! Traditional

Min. temperature 35°C, max. 275°C
Recommendation: 200°C

This cooking mode is not compatible with
double-boiler cooking.

Recommended for slow, gentle cooking:
rich game, etc. For retaining the juices
in red meat roasts. For simmering in a
covered casserole, dishes that were begun
on the hob (coq au vin, stew).

| =

Pulsed bottom
Min. temperature 75°C, max. 250°C
Recommendation: 180°C

Recommended for moist dishes (quiches,
tarts with juicy fruits, etc.). The pastry
will be thoroughly cooked on the bottom.
Recommended for recipes which rise
(cake, brioche, kiigelhopf, etc.) and for
soufflés which will not be stopped by a
crust forming on top.

LI:.I:I Eco*

Min. temperature 35°C, max. 275°C
Recommendation: 200°C

This cooking mode is not compatible with
double-boiler cooking.

This setting saves energy while maintaining
the quality of the cooking.

All types of cooking are done without
preheating.

*Cooking mode as per standard EN 60350-1: to
demonstrate compliance with requirements of the
energy label under European Regulation EU/65/2014.

2 high grin

Positions 1 to 4

Recommendation: Position 4
Recommended for toast, gratin dishes,
browning créme brdlée, etc.

| Pulsed grill
Min. temperature 100°C, max. 250°C
Recommendation: 200°C
Juicy poultry and roasts, crisp on all sides.
Place the 45mm multi-purpose drip tray on
the bottom shelf.
Recommended for all spit-roasted poultry
or meat, for sealing and thoroughly cooking
a leg or a rib of beef. To retain the moist
texture of fish steaks.

Bread

Min. temperature 35°C, max. 220°C
Recommendation: 205°C

Recommended cooking sequence for
bread making. Do not forget to place a dish
of water in the bottom to obtain a crisp,
golden crust.

Automatic functions:

Your over offers 3 new cooking functions
which automatically combine two cooking
modes to preserve the nutritional qualities
of your food and cook faster.

El Poultry

Recommended to cook chicken.

7 Fish

Recommended to cook whole fish (
Salmon, Sea Bass, Cod, etc.).

Bl
[“¥% White meat

Recommended to preserve the juiciness
and tenderness of veal roasts.

15



4 USING YOUR APPLIANCE

To use these 3 functions, simply add 500ml of warm water in your 45 mm multi-purpose
drip tray and place it on the bottom shelf of your oven, and the dish you want to cook on
level 3.

Adjust the weight on your display with the +/- knob and confirm it by pressing it

When steam cooking, condensation forms on the
inside of the glass.

~ Itis possible for water resulting from this condensation
%‘T to be retained by the chute (*). In this case, this water
1 | must be soaked up with a sponge after cooking to
""-'-::155: avoid building up.

ey (*) The channel is underneath the door seal, at the

bottom of the oven's frame.

START A COOKING PROGRAMME

Start a cooking programme immediately

As soon as the
oven starts, the
operating time is
shown.

The time displayed by the programmer is not flashing.
Turn the function selector to any position.

For manual functions:

The temperature starts to increase at once. Your oven suggests a temperature which can
be modified. The oven heats up and the temperature indicator flashes. A series of beeps
sounds when the oven has reached the programmed temperature.

Changing the temperature
Ao

> N\«
)
1 © 4 ©
Press ®.

Set the temperature with the + and - knob. Confirm by pressing ®.

16




. 4 USING YOUR APPLIANCE

Changing the cooking time

Press ®. Your oven suggests a cooking time which can be modified. Set the cooking time
with the + and - knob. Confirm by pressing the knob.

o5

<N A
>[I
'

COOKING FUNC- | cooKING TIME
“Smart Assist” system MODE

Your oven has the "Smart Assist" func-

tion which, when setting a cooking pro- 30 min

gramme, will suggest a cooking time

which can be modified depending on |:| 30 min

the selected cooking mode (see table).

If you change the time, confirm by pressing 30 min

the knob. The time starts to count down 30 min

as soon as the cooking temperature is

reached. EI 7 min
@ 7 min
15 min
|Z| 30 min

Changing the cooking end time

N\

I B I o

After setting the cooking time, press ; the cooking end time flashes. Set the new cooking
end time with + and - knob.

It will be saved automatically after a few seconds.
The cooking end time display stops flashing.

Your oven will start later on to finish cooking at the selected time.

NB: This function is not available with the Grill setting.

B 17




5 CARE

CLEANING THE INSIDE AND OUTSIDE

Cleaning the oven cavity with pyrolysis

m WARNING

Remove the accessories from the oven before beginning pyrolysis cleaning. Be-
fore starting pyrolysis cleaning, remove any large overspills, if any. Remove the
excess grease on the door using a damp sponge.
As a safety measure, cleaning by pyrolysis only occurs after the door locks auto-
matically, it is then impossible to unlock the door.

Immediate self-cleaning

°© - .
Zl _)/\_'_ //_\\
%] i

The programmer must display the time of day and must not be flashing. Select your self-
cleaning cycle with the function knob [E: select your pyrolysis cycle with the + and - knob
depending on the deiree of soiling of your oven, and confirm by pressing the knob.

Select between: = 2-hour pyrolysis cycle, confirm by pressing the knob.

m = PyroExpress* or ECO Pyrolysis (1H30)* confirm

by pressing the knob.

At the end of the cleaning cycle, 0:00 will appear on the display and the door will be
unlocked.
Turn the function selector back to 0.

*PYROEXPRESS IN 59 MINUTES

m = PyroExpress*

This specific function uses the heat built up during a previous cooking cycle to quickly
and automatically clean the inside of the oven: it cleans a mildly dirty oven interior in less
than an hour.

The electronic oven temperature monitor determines whether the residual heat remaining
in the oven interior is sufficient to provide a good cleaning result. If this is not the case, a
90-minute ECO pyrolysis cycle will automatically begin

Delayed self-cleaning
You can choose to delay the start of the pyrolysis cycle: When the programme duration

displays on the screen, press the ® key and set the new end time with the + and - knob,
then confirm by pressing the knob. The self-clean will start later on to end at the new set
time.

Turn the function selector back to 0 once the cleaning cycle has ended.

18




5 CARE

Cleaning the outer surfaces

Use a window washing product applied to
a soft cloth. Do not use abrasive creams or
scouring sponges.

Removing the shelf runners
Side liners with shelf runners:

Lift the front part of the shelf runner
upwards. Press the entire shelf runner and
release the front hook from its housing.
Then, gently pull the whole of the shelf
runner towards you to release the rear
hooks from their housing. Pull out the two
shelf supports

Removing the oven door glass panels

mWARNING:

Do not use scouring products, abrasive
sponges or metal scrapers to clean the
glass oven door as this could scratch
the surface and cause the glass to
shatter.

Before doing this, remove any excess
grease on the inside panel with a soft cloth

and washing up liquid.

To clean the different inside glass panels,
disassemble them as follows:

Open the door fully and block it with
the plastic wedge provided with your

appliance.
<

{

Remove the first clipped glass panel:
Using the other wedge (or a screwdriver),
press into the slots @ to unclip the glass.

Remove the glass panel. The door consists
of two additional glass panels, with a black
rubber spacer at each corner.

19



. 5 CARE

m IMPORTANT:

Make sure to note the fitting orientation of the first glass panel (shiny surface to-
wards you)

If necessary, remove the inside panels to clean them.
Do not soak the glass panels in water. Rinse with clean water and dry off with a lint-free cloth.

Reassembling the oven door glass panels

After cleaning, reposition the four rubber stops with the arrow upwards and reposition all
of the glass panels.

Insert the last panel into the metal stops, then clip it in, with the side with "PYROLYTIC"
facing you and legible.

[

L}
5§

IS

Replacing the light bulb

mWARNING:

Make sure the appliance is disconnected from the power supply before replacing
the bulb in order to avoid the risk of electric shock. Change the lamp only when
the appliance has cooled down.

X\ Bulb details:
@ 25W, 220-240 V~, 300°C, G9 cap.

You can replace the bulb yourself. Unscrew
the view port and remove the bulb (use a
rubber glove, which will make it easier to
remove).

Insert the new bulb and replace the view
port. This product contains a light source
with energy rating G.

@
AR
&2tz

» 5] 20




. 6 TROUBLESHOOTING AND SOLUTIONS

PROBLEMS AND SOLUTIONS

Questions Troubleshooting and Solutions

The oven is not heating.

Check that the oven is correctly connected and
that your installation's fuse is not out of service.
Increase the selected temperature.

The oven light is not
working.

Replace the bulb or the fuse. Check that the oven
is correctly connected.

The cooling fan continues
to operate after the oven
stops.

This is normal; the fan may continue running until
a maximum of 1 hour after cooking to lower the
temperature inside and outside the oven. If the
fan runs for over an hour, contact the After Sales
Department.

The pyrolysis cleaning
cycle does not begin

Check that the door is closed. There may be a
door locking or temperature sensor fault. If the
fault persists, contact the Customer Service
Department.

The @ symbol flashes in
the display

Door locking fault; contact the Customer Services
Department.

Double-boiler cooking

Use ventilation cooking modes for double-boiler
cooking.

Vibration noise.

Make sure the power cord is not in contact with the
rear surface of the oven.

This will not have any impact on your appliance’s
operation, however it may cause a vibration noise
when the fan is running. Remove your appliance
and move the cord away. Reposition your oven.

21




. 7 COOKING TIPS

458

TYPE OF FOOD

=

.

&"c

RELED]

&"c

RELED]

REZER

Roast pork (1 kg) 200 | 2 180 | 2 60
Roast veal (1 kg) 200 | 2 180 | 2 60-70
Roast beef rare (1kg) 240 | 2 30-40
Lamb (leg, shoulder 2.5 kg) 220 | 1 220 200 | 26 0
Poultry (1kg) 200 | 2 220 180 | 2 210 | 3 60
Large pieces of poultry 180 | 1 60-90
Chicken thighs 220 | 3 210 | 3 20-30
Pork chops 210 | 3 30-40
Veal ribs 210 | 3 20-30
Beef ribs rare (1kg) 210 | 3 210 | 3 20-30
Mutton ribs 210 | 3 20-30

Small fish 275 | 4 15-20
Medium fish (1kg to 1.5kg) 200 | 3 180 | 3 30-35
Fish fillets 220 | 3 200 | 3 15-20
Gratins (precooked ingredients) 275 | 2 15
Potato gratins 200 | 2 180 | 2 45
Lasagne 200 | 3 180 | 3 45
Stuffed tomatoes 170 | 3 160 | 2 30

Sponge cake - Génoise 150 3 180 | 23 5

Swiss roll 220 | 3 180 2 25-35
Brioche 170 | 1 |210 180 | 2 35-45
Brownies 180 | 2 175 | 3 20-25
Cake - Pound cake 180 | 1 |180| 1 180 | 2 45-50
Clafoutis 200 | 2 180 | 3 30-35
Creams 165 | 2 150 | 2 30-40

22
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. 7 COOKING TIPS

TYPE OF
FOOD

O

.

élc i
L

]
LELEN

RELEN

RELEN

RELEN

[
RELEY

min.

Cookies - Shortbread 175 |3 15-20
Kugelhopf 180 |2 180 | 2 | 40-45
Small meringues 100 |2 100 | 3 | 60-90
Large meringues 100 |2 100 | 3 | 70-90
Madeleines 220 |3 200 |3 5-10

Choux pastry 200 |3 180 |3 30-40
Individual puff pastry 220 |3 200 |3 180 | 3 | 5-10

Savarin cake 180 |3 30-35
Shortcrust pastry tart 200 |1 195 |1 175 |3 | 30-40
Thin puff pastry tart 215 |1 200 |1 180 20-25

Tart made with yeast-

210 1

200 1

based iastri

10-30

Skewers 220 |3 210 |4 10-15
Terrine paté 200 |2 190 |2 80-100
Shortcrust pizza 200 |2 30-40
Bread dough pizza 15-18
Quiches 35-40
Soufflé 180 (25 |0
Savoury pies 200 |2 40-45
Bread 220 200 220 30-40
Toasted bread 180 275 | 4-5 2-3
Casseroles (stews) 180 |2 180 | 2 | 90-180
All the T°C and cooking times are given for preheated ovens
Note: Before putting them in the oven, all meats must be kept
at room temperature for at least one hour.
{ A \ A AR
oC 30 60 90 120 150 180 210 240 275
Gas marks 1 2 3 4 5 6 7 8 9 and
max

23



FUNCTION PERFORMANCE TESTS
CEI STANDARD 60350

Cooking . ° : PRE-
FOOD mode LEVEL Accessories C Min. TIME HEAT
Short-bread (8.4.1) Izl 5 45-mm pan 150 30-40 yes
Short-bread (8.4.1) 5 45-mm pan 150 25-35 yes
Short-bread (8.4.1) 2+5 45 mm pan 150 25-45 yes
+ wire rack
Short-bread (8.4.1) 3 45-mm pan 175 25-35 yes
Short-bread (8.4.1) 2+5 45 mm pan 160 30-40 yes
+ wire rack
Small cakes lzl 5 45-mm pan 170 25-35 yes
Small cakes 5 45-mm pan 170 25-35 yes
Small cakes 2+5 45 mm pan 170 20-40 yes
+ wire rack
Small cakes 3 45-mm pan 170 25-35 yes
Small cakes 2+5 45 mm pan 170 25-35 es
+ wire rgck y
Fat-free sponge cake (8.5.1) Izl 4 wire rack 150 30-40 yes
Fat-free sponge cake (8.5.1) 4 wire rack 150 30-40 yes
Fat-free sponge cake (8.5.1) 45 mm pan
2+5 h 150 30-40 yes
+ wire rack
Fat-fi ke (8.5.1
at-free sponge cake (8.5.1) 3 150 30-40 ves
Fat-free sponge cake (8.5.1) 45 mm pan
2+5 ; 150 30-40 yes
+ wire rack
Apple pie (8.5.2) Iz] 1 wire rack 170 90-120 yes
Apple pie (8.5.2) 1 wire rack 170 90-120 yes
Apple pie (8.5.2) 3 wire rack 180 90-120 yes
Browned surface (9.2.2) @ 5 wire rack 275 3-6 yes

Depending on model

NOTE: When cooking on 2 levels, dishes can be removed at different times.
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Trade Mark DE DIETRICH

Cammercial code DOoP4335*
Energy Efficlency Index [EE| cavity) Bl
Energy Efficiency Class A+

Energy consumption per cycle in conventlonal made 8, 70kWh

Energy consumption per cycle In fan-forced corvection mode 1,10kWh

Humber of cavities 1
Heat source(s] per cavity Eluctris

Valume of the cavity 73l

Lurapean Unlon eco-label
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VAZENA ZAKAZNICE,
VAZENY ZAKAZNIKU
Pravé jste si zakoupili vyrobek De Dietrich. Tato volba je dlikazem vasi vysoké urovné
a lasky k francouzskému zpUsobu Zivota.
Vyrobky De Dietrich, které jsou vysledkem vice nez 300 let know-how, ztélesriuji
spojeni designu, autenticity a technologie ve sluzbach kulinafského uméni.
NasSe spotiebi¢e jsou vyrobeny z téch nejlepSich materiald a maji dokonalou
povrchovou Upravu.
Jsme presvédceni, Ze tato vysoka kvalita zpracovani umozni nadSencim do pfipravy
pokrmu uplatnit sv(j talent.
V neustalé snaze o lepSi uspokojeni vaSich pozadavk(l vam oddéleni zakaznického

servisu spole¢nosti De Dietrich zodpovi vSechny vase dotazy a pfipominky.
Je nam cti byt vasim novym partnerem v kuchyni. Dékujeme vam za vasi davéru.

iy Spolec¢nost De Dietrich, ktera ma vyrobni zavody ve francouzskych
sGIN, N “ . N . Lo
%0 § méstech Orléans a Vendéme, neustale usiluje o dokonalost
ﬂt&c §  audrzuje si vyjime&né know-how pfi navrhovani svych vyjimednych
S &8 . , Iy Y e N . ..
AR AN & vyrobkd. Mnoho naSich spotfebicl je opatfeno znackou Origine

II France Garantie, ktera potvrzuje, Ze jsou vyrobeny ve Francii.
Toto oznaleni zaruCuje kvalitu a dlouhou zivotnost nasich
spotfebicu a také zarucuje jejich sledovatelnost tim, Ze poskytuje jasny a objektivni
Udaj o jejich ptvodu.

www.de-dietrich.com

De Dielrich

CREATEUR D’EMOTIONS DEPUIS 1684
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DULEZITA BEZPECNOSTNI UPOZORNENI

DULEZITE BEZPECNOSTNiIi POKYNY - CTETE POZORNE
A USCHOVEJTE PRO BUDOUCI POUZITI.

Tento navod je k dispozici ke staZzeni na internetovych strankach

spole¢nosti.

Pfi pfevzeti pfistroj ihned vybalte
nebo nechte vybalit. Zkontrolujte
jeho celkovy vzhled. Jakékoliv
vyhrady zaznamenejte na dodaci
list a uschovejte si jeho kopii.

m Dulezité upozornéni

Déti do 8 let véku a osoby
s omezenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo mentalnimi
schopnostmi nebo osoby
s nedostateCnou zkusSenosti Ci
znalostmi mohou toto zafizeni
pouzivat pouze tehdy, pokud
jsou pod dohledem nebo obdrzi
pfedchozi informace o pouzivani
zafizeni a pochopi pfipadna
rizika.

— Déti si nesméji se spotrebiCem
hrat. Postup cisténi a udrzby
nesmi provadét déti bez dozoru.
— Davejte pozor, aby si se
spotfebi€em nehraly déti.

m UPOZORNENI:

— P¥istroj a jeho dostupné
Casti jsou pfi pouzivani horké.
Davejte pozor, abyste se nedotkli
topnych téles uvnitf trouby. Déti
do 8 let véku musi byt udrzovany

v bezpetné vzdalenosti, nebo
musi byt pod stalym dohledem

— Tento spotfebi€¢ je urCen
k vafeni se zavienymi dvirky.

— Prfed pyrolytickym cisténim
trouby vyjméte veSkeré
prisluSenstvi a odstrarite vSechny
hrubé necistoty.

— Pfi pouziti funkce Ccisténi
mohou byt povrchy teplejSi nez
pfi bézném pouzivani.

Dbejte na to, aby se k troubé
nepfiblizovaly déti.

— Nepouzivejte spotiebi€ pro
parni Cisténi.

— Na cisténi sklenénych dvirek
trouby nepouzivejte abrazivni
Cistici prostfedky nebo tvrdé
kovové Skrabky, protoZze byste
mohli poskrabat jejich povrch
a sklo by mohlo prasknout.
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DULEZITA BEZPECNOSTNI UPOZORNENI

m UPOZORNENI:

Pfed vyménou zarovky se
ujistéte, ze je pfistroj odpojen od
napajeni, abyste predesli riziku
urazu elektrickym proudem.
Zasah provedte, az zafizeni
vychladne. K odSroubovani
stinitka a Zarovky pouZijte
gumovou rukavici, abyste
usnadnili jejich vyjmuti.

m Musi byt mozné odpojit
spotfebi¢ od elektrické sité
zaclenénim vypinace do pevného
pfivodu v souladu s pravidly pro
elektroinstalace.

— Je-linapajeci kabel poskozeny,
musi jej z bezpecnostnich divodu
vymeénit vyrobce, jeho servisni
oddéleni nebo opravnéna osoba.

— Tento pfistroj lze instalovat
kdekoli pod pracovni desku nebo
do vestavéného nabytku podle
instalaéniho schématu.

— Umistéte troubu do nabytku
tak, aby byla zajisténa minimailni
vzdalenost 10 mm od sousedniho
kusu nabytku. Material nabytku,
do kterého vestavite troubu,
musi byt odolny vici teplu (nebo
musi byt povrstveny takovym
materialem). Pro vétSi stabilitu
upevnéte troubu 2 Srouby, které

zasunete do otvorl na bocénich
stranach trouby urcenych
k tomuto uUcelu.

— Zafizeni se nesmi instalovat za
ozdobna dvifka, aby nedochazelo
k prehfivani.

— Tento spotfebiC je urCen pro
pouziti v domacich a podobnych
prostfedich, jako jsou kuchynské
kouty urCené pro pracovniky
obchodl, kancelafi a dalSich
profesionalnich zafizeni, farmy,
pouzivani u klientu v hotelich,
motelech a dalSich ubytovacich
zafizenich a v zafizeni typu
hostinskych pokoju.

— P¥i Cisténi vnitfku trouby musi
byt trouba vypnuta.

Nemérnte funkce tohoto zafizeni
, protoze by to pro vas mohlo byt
nebezpecné.

Nepouzivejte troubu ke
skladovani nebo uchovavani
potravin nebo k odkladani
predmétl po pouziti.

V zavislosti na modelu muze
byt trouba vybavena sondou na
maso. Pouzivejte pouze teplotni
sondu doporuc¢enou pro tuto
troubu.



. 1 INSTALACE




1 INSTALACE

VYBER MiSTA A VESTAVENI

Na vykresech jsou uvedeny rozmeéry
nabytku, do kterého bude trouba vlozena.
Tento spotfebi¢ Ize instalovat samostatné
pod pracovni desku (obr. A) nebo do
vestavného nabytku (obr. B).
Upozornéni: pokud je spodni strana
nabytku oteviena (pod pracovni deskou
nebo ve vestavéném nabytku), musi byt
prostor mezi sténou a pracovni deskou,
na které je trouba umisténa, maximalné
70 mm* (obr. C).

Kdyz je nabytek vzadu uzavfen, vytvorte
otvor 50 x 50 mm pro prdchod elektrického
kabelu.

Pfipevnéte troubu k nabytku. Za timto
ucelem odstrarite gumové patky a nejprve
vyvrtejte otvor o priméru 2 mm, aby
nedoslo k rozstipnuti dfeva. Troubu
pfipevnéte 2 Srouby. Nasadte zpé&t gumové
patky.

Doporuceni

Abyste se ujistili, ze vase instalace
je vyhovujici, nevahejte se obratit
na odbornika v oboru domacich
elektrospotrebict.

PRIPOJENI KE ZDROJI
ELEKTRICKEHO NAPETI

Trouba musi byt zapojena pomoci
normalizovaného napajeciho kabelu se 3
vodici o prifezu 1,5 mm2 (1f+ 1 N + zem),
ktery musi byt pfipojen k siti 220~240
V pomoci normalizované zasuvky IEC
60083 nebo vSesmérového odpojovaciho
zafizeni v souladu s instalaénimi pfedpisy.
Ochranny vodi¢ (zelenozluty) je pfipojen
ke svorce zafizeni a musi byt spojen
s uzemnénim instalace. Instalaéni pojistka

musi byt dimenzovana na 16 ampér.
Neodpovidame za nehody nebo incidenty
zplsobené neexistujicim, vadnym
nebo nespravnym uzemnénim nebo
nespravnym pfipojenim.

Vas spotfebi¢ je navrzen pro provoz pfi
frekvenci 50 Hz nebo 60 Hz bez jakéhokoli
zvlastniho zasahu z vasi strany.

Upozornéni:
Pokud elektricka instalace
ve vaSi domacnosti vyzaduje

prepojeni spotiebice obratte se na
kvalifikovaného elektrikare. Pokud
dojde k poruse na troubé, odpojte
spotiebi¢ ze zasuvky nebo vyjméte
pojistku pripojovaciho vedeni trouby.

Modry vodic —‘

| Cerny, hnédy nebo
Cerveny vodi¢
Zlutozeleny vodi¢




. 2 ZIVOTNI PROSTREDI

OCHRANA ZIVOTNIHO
PROSTREDI

Obalové materialy tohoto zafizeni jsou
recyklovatelné. Podilejte se na jejich
recyklaci a pfispivejte k ochrané Zivotniho
prostfedi tim, Ze je budete odkladat do
obecnich kontejnerd k tomu uréenych.
Spotfebi¢ obsahuje i mnoho
recyklovatelnych material(. Je
oznaceno timto logem, které
oznacduje, Ze pouzité zafizeni
nesmi byt michano s jinym
odpadem.

Vyrobce zafizeni recykluje za nejlepSich
podminek v souladu s evropskou smérnici

o likvidaci elektrickych a elektronickych
zafizeni.

mistech pro vyfazena zafizeni ziskate na
obecnim ufadé nebo u prodejce.
Dékujeme vam za spolupraci pfi ochrané
zivotniho prostredi.



. 3 POPIS PRISTROJE

Ovladaci panel

Svétlo

Dvitka

38 04 04 00 O
J/
29 99 99 99 9

Vodici listy (Tato trouba
nabizi 6 poloh vodicich list
pro prisluSenstvi).

Pil

5
H
\\ 9
=

Packa volby Packa nastaveni
programu program0




. 3 POPIS PRISTROJE

OVLADACI TLACITKA A DISPLEJ

Displej

Doba peceni
Doba provozu Ukazatel teploty

|°C ¢ Ukazatel
| g s ¢ pfedehfevu

2y
rusar——SYCTMTMEMIN
Zamknuti tlagitek  Dg @ C/' l | l | l l

Zamceni dvirek

Konec vareni Ukazatel hmotnosti
(podle modelu)

Tladitka

Nastaveni teploty Nastaveni ¢asu a doby

B 10




3 POPIS PRISTROJE

PRISLUSENSTVi (PODLE MODELU)

- Rost s pojistkou proti preklopeni
Rost mGze byt pouZit pro vS§echny nadoby
a formy s potravinami uréenymi k peceni
nebo zapékani. Mize se pouzivat ke
grilovani (pokladat pfimo na néj).
Polozte bezpec€nostni mfizku proti
preklopeni ke spodni &asti trouby.

- Multifunkéni plech 45 mm

K vloZzeni do vodicich list pod rost.
Zachytava Stavu a tuk pfi grilovani, mizete
ho také napustit do poloviny vodou a péct
ve vodni lazni.

Cukrarisky plech 8 mm

Vklada se do vodicich list. Idealni na
peceni susenek, cukrovi a dortik(.

Jeho naklonéna plocha usnadfiuje
pfesunuti jednotlivych kouskl na podnos.
Pro zachytavani Stavy a tuku pfi grilovani
jej 1ze rovnéz vlozit do vodicich list pod
mfizku.

DOPORUCEN:I:

Pro zamezeni uvoliiovani koure béhem
peceni tuéného masa doporucujeme
pridat malé mnozstvi vody nebo oleje
na dno multifunkéniho plechu 45 mm.

a s

E UPOZORNEN:I:

Pfed cisténim pyrolyzou vyjméte z
trouby prislusenstvi.

PrisluSenstvi mlze vlivem tepla zménit
tvar, coz ovSem nema vliv na jeho funk-
ci. Jakmile vychladne, opét se vrati do
puvodniho tvaru.

11



4 POUZITI PRISTROJE

SYSTEM POSUVNYCH KOLEJNIC (V ZAVISLOSTI NA MODELU)

Diky systému posuvnych list je
a snazsi, protoze plechy lze lehce
vysunout, coz maximalné zjednodusuje
praci s nimi. Plechy mohou byt zcela
vyjmuty, coZz umoznuje uplny pfistup.
Navic jejich stabilita umoziiuje pracovat

a manipulovat s potravinami naprosto
bezpecné, coz snizuje riziko popaleni.
Budete tak moci vyjimat pokrmy z trouby
mnohem snadné;ji.

MONTAZ A DEMONTAZ

POSUVNYCH LIST

Po vyjmuti obou rama s vodicimi
listami si zvolte Groven (2 az 5), do které
chcete pripevnit posuvné listy. Nasadte
levou posuvnou listu na levy ram tak, ze na
pfedni a zadni ¢ast posuvneé listy vyvinete

dostateCny tlak, aby 2 vystupky na boku

posuvné listy zacvakly do ramu. Stejnym
zpUusobem nasadte pravou posuvnou listu.

POZNAMKA: Teleskopicka ¢&ast
posuvné listy se musi vysouvat
smérem dopredu, takze je zarazka

obracena smérem k vam.

Nasad'te oba ramy s vodicimi liStami na
misto a na obé posuvné liSty polozte
plech. Systém je pripraven k pouziti.
Chcete-li posuvné listy odmontovat,
vyjméte ramy s liStami.

Vystupky na li§t& jemné zatlacte dold,
abyste je uvolnili z ramu. Vytahnéte
posuvnou listu smérem k sobé.

12



. 4 POUZITI PRISTROJE

NASTAVENI

Nastaveni ¢asu

Po zapojeni spotiebice do elektrické sité na displeji blika 12:00. Nastavte ¢as pomoci
ovladace + nebo -.

Potvrdte stiskem tlagitka ©.
V pfipadé vypadku dodavky elektrické energie asovy udaj také blika. Provedte stejnou upravu.

) 5,

Tlacitko volby funkci musi byt bezpodmineéné v poloze 0.
Stisknéte tlagitko O, zobrazi se symbol . Znovu stisknéte tlagitko O©.
Upravte nastaveni packou + nebo -. Potvrdte stisknutim tlagitka ®.

Sefizeni hodin

Pozn.: | bez potvrzeni se nastaveni ¢asu automaticky uloZi za nékolik sekund.

Minutka

o
I

I %

Tuto funkci Ize pouzit pouze v pfipadé, Ze je trouba vypnuta.

L3

Stisknéte tlacitko ©, zobrazi se symbol . Symbol minutky blika. Cas na minutce
nastavte pomoci packy + a -. Potvrdte stisknutim ®©, zaéne odpogitavani. Jakmile ¢as
vyprsi, zazni zvukovy signal. Chcete-li odpocitavani zastavit, stisknéte libovolné tlacitko.

Na displeji se opét zobrazi aktualni &as.

B 13




. 4 POUZITI PRISTROJE

ZAMKNUTI TLACITEK (DETSKA POJISTKA)

Stisknéte soucasné tlacitka a ®, dokud se na displeji
nezobrazi symbol Q. Chcete-li ovladani odemknout, stisknéte
soucasné tlacitka ® a ®, dokud symbol B z displeje nezmizi.

NABIDKA NASTAVENI

Jednotlivé parametry trouby se nastavuji takto:
Pro pristup do rezimu nastaveni stisknéte tlagitko ® dokud se nezobrazi ,MENU".

l

)

Opétovnym stisknutim tlagitka ® muizete prochazet
jednotliva nastaveni.

Parametry uvedené v tabulce nize aktivujete nebo
deaktivujete pomoci packy + a —:

SVETLO:
Poloha ON (zapnuto), v rezimu peceni (kromé ECO), lampa vzdy zlstane svitit.

Poloha AUTO: u rezimu peceni se svétlo v dutiné trouby vypne automaticky po
90 sekundéach.

ZVUKY - ZVUKY TLACITEK:
Poloha ON (Zapnuto) — zvuky jsou zapnuté. Poloha OFF (Vypnuto) — zvuky jsou vypnuté.

RYCHLE PREDEHRANI:
Poloha ON — funkce aktivovana. Poloha OFF — funkce deaktivovana.

NASTAVENI DISPLEJE DO POHOTOVOSTNIHO REZIMU:

Poloha ON (Zapnuto), displej se vypne po 90 s.
Poloha ON (Zapnuto), snizeni jasu displeje po 90 s.

UKAZKOVY REZIM:
Poloha ON - funkce aktivovana, ukazkovy rezim pouzity na vystavé.
Poloha OFF — funkce deaktivovana, vase trouba je v provozu

Dal$im stiskem tlagitka © opustite ,NABIDKU*.

FUNKCE AUTO STOP

Tato bezpecnostni funkce zastavi napajeni trouby, pokud jste nenaprogramovali délku
peceni a pokud trouba pracuje na vice nez 100 °C déle nez 4 hodiny nebo na méné nez
100 °C déle nez 10 hodin. Na displeji se pak zobrazi ,STOP*.

14




. 4 POUZITI PRISTROJE

Peceni s ventilatorem

Minimalni teplota 35 °C, maximalni 250 °C
Doporuceni: 180 °C

Doporuceno pro zachovani kfehkosti bilého
masa, ryb a pro vicenasobné vareni az na 3
urovnich. Rychly narust teploty: nékteré pokrmy
Ize vlozit do trouby studené.

|=| Traditionnel (Tradi€ni ohiev)
Minimalni teplota 35 °C, maximalni 275 °C
Doporuceni: 200 °C

Tento zpusob peceni neni kompatibilni s
pecenim ve vodni lazni.

Doporucuje se pro pomalé a jemné peceni,
napf. k pfipravé Stavnaté pecené zvéfiny.
K prudsimu peceni erveného masa. Nebo
k duSeni pokrm0 (v nadobé pod poklickou),
jejichz pripravu jste uz predtim zahdjili na
varné desce (kohout na viné, ragu).

I

| =

Horkovzdusny spodni ohiev
Minimalni teplota 75 °C, maximalni 250 °C
Doporuéeni: 180 °C

Doporuceno pro vihka tésta (quiche, kolace
se Stavnatym ovocem...). Tésto bude
vespodu dobfe upecené. Doporuceno
pro tésta, ktera kynou (cake, brioSka,
babovka...) a na sufflé, ktera nebudou
blokovana svrchni kdrkou.

I'.I:.I:I ECO*
Minimalni teplota 35 °C, maximalni 275 °C
Doporuceni: 200 °C

Tento zpUsob pecéeni neni kompatibilni s
pecenim ve vodni lazni.

Tato funkce Setfi energii a zaroven
zachovava vlastnosti peceni.

Veskeré peceni probiha bez pfedehfivani.
* Tento rezim peceni probiha dle predpiséi normy
EN 60350-1: a je ve shodé s poZadavky evropského

nafizeni EU/65/2014 o uvadéni spotfeby energie na
energetickych Stitcich spotfebic.

[ silny gril

Polohy 1 az 4

Doporuceni: Poloha 4

Doporucuje se pro grilovani toustu,
zapékani jidel a povrchové koncové
Upravé pokrmu créme brilée...

=" Horkovzdusny gril

Minimalni teplota 100 °C, maximalni 250 °C
Doporuéeni: 200 °C

Drdbez a pec€ené Stavnaté a kfupavé ze
v8ech stran. Posurite viceu&elovy plech
45 mm na spodni vodici liStu.

Doporuéuje se pro veskerou dribez nebo
pecené, kytu, hovézi Zebra. Umoziuje
zachovat Stavnatou strukturu rybiho masa.

Chiéb

Minimalni teplota 35 °C, maximalni 220 °C
Doporuceni: 205 °C

Program doporuceny pro peceni chleba.
Nezapomente polozit na dno zapékaci
mistiCku s vodou, ktera zajisti kfupavou
a zlatavou karku.

Automatické funkce:

VaSe trouba vam nabizi 3 nové funkce,
které automaticky kombinuji dva rezimy
peceni, aby byla uchovana nutri¢ni kvalita
jidel a peceni bylo rychlejsi.

%l rubez

Doporuceno pro peceni kurat.

E Ryby

Doporu€ujeme pro peceni celych ryb
(losos, treska, morsky okoun).

Bl

[“¥¥ Bilé maso

Doporucuje se pro zachovani mékkosti a
kfehkosti teleci pecené.

15



4 POUZITI PRISTROJE

U téchto 3 funkci staci nalit 500 ml viazné vody v dostateném mnozstvi do viceucelového
plechu 45 mm a umistit ho do trouby na spodni vodici liSty a vas pokrm péct na vodicich
listdch v drovni 3.

Nastavte hmotnost na displeji pomoci packy +/- a potvrdte hodnotu stisknutim packy +/-

Béhem peceni v pafe se na vnitfnim prostoru tvofi

kondenzat.
~ MUGze se stat, Ze voda vznikajici pfi této kondenzaci
%‘T je zadrzena Zlabem (*), v tomto pfipadé je nutné
4‘. L | tuto vodu na konci pe€eni odsét, aby se zabranilo
_‘_._‘.:::"-::155, hro[nadéni.
- gt (*) Zlab je umistén pod tésnénim dvifek, uplné dole

na ramu trouby.

ZAHAJENi PECENI

Okamzité zahajeni peceni

4 Jakmile se trouba
spusti, zobrazi se
doba provozu.

Programator zobrazuje Cas, ktery by nemél blikat.

Packou pro volbu funkci oto¢te do poZzadované polohy.

U manualnich funkci:

Teplota se ihned zacne zvySovat. Trouba vam doporudi teplotu, kterou vS§ak muzete

zmeénit. Trouba hieje a ukazatel teploty blika. Jakmile trouba dosahne nastavené teploty,
zazni série zvukovych signald.

Uprava teploty

e
)
1 © 4 0

Stisknéte tlacitko ®.
Upravte teplotu packou + nebo -. Potvrdte stisknutim tlacitka ®.

16




. 4 POUZITI PRISTROJE

Uprava doby

Stisknéte tlagitko ®. Trouba vam doporuéi dobu, kterou véak miizete zménit. Dobu pedeni
upravte packou + nebo -. Potvrdte stisknutim oto€ného knofliku.

Hiligl il

§ P I ©
FUNKCE
SENF DOBA
Systém ,,Smart Assist* PECENI
Trouba je vybavena funkci ,Smart .
Assist”, ktera pFi nastavovani délky 30 min
peceni navrhuje dobu peceni dle zvole- -
ného rezimu. Tuto dobu Ize upravit (viz =] 30 min
tabulka). 30 min
Pokud zménite dobu trvani, potvrdte )
stisknutim packy. Po dosaZeni poZadované 30 min
teploty peceni zaéne odpocitavani ¢asu. EI 7 min
@ 7 min
15 min
x 30 min

Zména ¢asu konce peceni

N\

I e

Po nastaveni doby peceni stisknéte tlagitko , ukazatel konce pe€eni zacne blikat. Znovu
nastavte ¢as konce peceni pomoci packy + a -.

Po nékolika sekundach se automaticky potvrdi.

Zobrazeni konce peceni jiz neblika.

Vase trouba se spusti pozdéji a dokon&i peceni ve zvoleny ¢as.
Pozn.: Tato funkce neni dostupna s funkci grilovani.

B 17




5 UDRZBA

CISTENIi VNITRKU — VNEJSKU

Cisténi dutiny pyrolyzou

m POZOR

Pred ciSténim pyrolyzou vyjméte z trouby pfisluSenstvi. Nez spustite pyrolytické
Cisténi trouby, odstrante z trouby vétsi pripecené zbytky potravin. Odstrante pire-
bytec¢ny tuk na dvirkach pomoci navihéené houbicky.

V zajmu bezpecnosti mlize toto ¢iSténi probihat pouze tehdy, jsou-li dvirka auto-
maticky zablokovana. Dvirka nelze otevrit.

Okamazité samocisténi

°© - .
Zl _)/\_'_ //_\\
%] i

Na programové jednotce se musi zobrazit ¢as bez blikani. Pomoci packy volby funkci

zvolte samogistici cyklus [: zvolte pyrolyzu pomoci packy + a - v zavislosti na stupni

znecisténi vasi trouby a potvrdte stisknutim packy.

Podle vaseho vybéru: = Pokud zménite dobu trvani, potvrdte stisknutim packy.
(R S = PyroExpress* nebo Pyrolyza ECO (1 hodina 30 minut)*,

potvrdte stisknutim packy.

Na konci €isténi se na displeji zobrazi 0:00 a dvifka se odemknou.
Vratte packu volby funkci do polohy 0.

* PYROEXPRESS ZA 59 MINUT

= PyroExpress*

Tato specialni funkce vyuziva teplo nashromazdéné pfi pfedchozim peceni k rychlému
automatickému &isténi vnitiku trouby. Mirné zaSpinénou troubu vydcisti za necelou hodinu.
Elektronické sledovani teploty v troubé urci, zda je zbytkové teplo v troubé& dostacujici
k zajisténi dobrého vysledku ¢isténi. V opacném pfipadé se automaticky spusti pyrolyza
ECO trvajici 1 h 30 min

Samocisténi s odlozenym startem

Spusténi pyrolyzy mlzete odlozit. Jakmile se na displeji zobrazi délka programu,
stisknéte tlagitko ® a nastavte novy ¢as konce packou + a -, pak potvrdte
stisknutim packy. Samocisténi se spusti pozdé&ji tak, aby bylo ukoneno novou
naprogramovanou hodinou.

Na konci ¢isténi nastavte packu pro volbu funkci na 0.

18




5 UDRZBA

Cisténi vnéjsiho povrchu

Pouzijte mékky hadfik napustény
prostfedkem na myti oken. Nepouzivejte
tekuty praSek ani drsné houbicky.

Demontaz vodicich list

Bocni strany s vodicimi listami:
Nadzvednéte pfedni €ast ramu s listami,
zatlacte na cely ram a vyjméte hacek na
pfedni strané& z jeho uloZeni. Potom za
ram jemné zatahnéte smérem k sobé,
abyste uvolnili i zadni hacky. Vyjméte tak
obé listy

Demontaz skla dveri

m POZOR:

Pro cisténi sklenénych dvirek trouby
nepouzivejte brusné cistici prostredky,
abrazivni houbi¢ky nebo kovové
Skrabky. Mohlo by dojit k poskrabani
povrchu a k prasknuti skla.

Nejprve odstrante prebytecny tuk pomoci
jemného hadfiku a prostfedku na myti
nadobi

z vnitini ¢asti skla.

Chcete-li vydcistit jednotliva vnitfni skla,
vyjméte je nasledovné:

Zcela otevrete dvitka trouby a zablokujte
pomoci plastové zarazky dodané se

spotiebi¢em.

| K{
Lo |
//Q

Vyjméte prvni nacvaknuté sklo: Pomoci
druhé zarazky (nebo Sroubovaku) zatlacte
do zafez( @ a sklo vycvaknéte.

Vyjméte sklo. Dvifka jsou vybavena dvéma
dodate¢nymi skly, kterd jsou na kazdé
strané opatfena €ernou pryZzovou pfickou.
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. 5 UDRZBA

m DULEZITE:

Dikladné si poznaéte smér montaze tohoto 1. skla (leskla strana smérem k vam)

Je-li to nutné, vyjméte a vycistéte vnitfni skla.
Neponofujte skla do vody. Oplachnéte je pod tekouci vodou a otfete hadfikem bez chlup.

Opétovna montaz skla dvefi

Po vy€isténi znovu nasadte 4 pryZové zarazky pryZovou Sipkou smérem nahoru a skla
opét nainstalujte.

Posledni sklo nasadte na kovové zarazky a zacvaknéte je. Strana s napisem ,PYROLYTIC*
musi byt obracena smérem k vam a napis musi byt Citelny.

[

L}

IS

Vymeéna zarovky

E UPOZORNEN:I:

Nez budete ménit zarovku, ujistéte se, ze je pristroj odpojen od napajeni, abyste
zabranili riziku Urazu elektrickym proudem. Zasah proved'te, az zafizeni vychlad-
ne.

X\ Parametry zarovky:
i @ 25 W, 220-240 V~, 300°C, patice G9.

@ Nefunkéni zarovku mlzete vyménit sami.
Pro odSroubovéani ochranného skla a
zarovky pouzijte kau€ukovou rukavici, ktera
usnadni vymontovani.

VloZte novou Zarovku a znovu nasadte
ochranné sklo. Produkt obsahuje svételny
zdroj tfidy energetické uc€innosti G.

&
NN
\F2H4Y
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. 6 RESENT PRIPADNYCH PROBLEMU

RESENi PRIPADNYCH PROBLEMU

Otazky Odpovédi a FeSeni

Trouba se nezahfiva.

Zkontrolujte, zda je trouba fadné pfipojena a zda
jeji pojistka neni mimo provoz. Zvyste zvolenou
teplotu.

Zarovka trouby je
nefunk¢éni.

Vymérite Zarovku nebo pojistku. Zkontrolujte, zda
je trouba Fadné pfipojena.

Chladici ventilator se toci i
po vypnuti trouby.

To je normalni, ventilace mize fungovat az 1
hodinu po pe€eni v zajmu snizeni vnitfni i vnéjsi
teploty trouby. V pfipadé doby delSi nez hodina
kontaktujte poprodejni servis.

Neprobiha cisténi pyrolyzou

Zkontrolujte zavreni dvefi. MGze jit o poruchu
blokovani dvefi nebo ¢idla teploty. Pokud potize
nezmizi, kontaktujte servisni oddéleni.

Na displeji blika symbol @

Porucha blokovani dvefi, volejte poprodejni servis.

Peceni ve vodni lazni.

Pro peceni ve vodni lazni pouzivejte, prosim,
zpusoby s horkovzduchem.

Hluk vibraci.

Zkontrolujte, zda se napajeci kabel nedotyka
zadni stény.

To nema zadny vliv na spravnou funkci vaseho
zarizeni, ale presto maze pfi vétrani vznikat hluk.
Vysuhte spotfebi€ a pfesurite kabel. Vratte troubu
zpét.

21




. 7DOPOR UCENI PRO VARENI

458

POKRMY

=

.

=

bl

©

&"c

NIAOHN

&"c

NIAOHN

&"c

NIAOHN

NIAQHN
[a]

NIAQHN

NIAQHN

e

NIAQHN

Veprova pecené (1 kg) 200 | 2 180 | 2 60
Teleci pecené (1 kg) 200 | 2 180 | 2 60-70
Krvava hovézi pecené (1 kg) 240 | 2 30-40
Jehnédi (kyta, plec 2,5 kg) 220 | 1 220 200 | 26 0
Dréibez (1 kg) 200 | 2 220 180 | 2 210 | 3 60
Drlibez, vétsi velikosti 180 | 1 60-90
Kureci stehna 220 | 3 210 | 3 20-30
Veprova pecené 210 | 3 30-40
Teleci Zebra 210 | 3 20-30
Krvava hovézi zebra (1 kg) 210 | 3 210 | 3 20-30
Skopova zebra 210 | 3 20-30

Malé ryby 275 | 4 15-20
Stredni ryba (1 kg az 1,5 kg) 200 | 3 180 | 3 30-35
Rybi filety 220 | 3 200 | 3 15-20

Cukrovinky

Gratinovani (zapékani pokrm(i) 275 | 2 15
Zapékané brambory 200 | 2 180 | 2 45
Lasagne 200 | 3 180 | 3 45
PInéna rajCata 170 | 3 160 | 2 30

Piskotovy dort — piskot 150 3 180 | 23 5

Piskotova rolada 220 | 3 180 | 2 25-35
Brioska 170 | 1 |210 180 | 2 3545
Brownies 180 | 2 175 | 3 20-25
E%"Stla" Zcil?rtsjgiha?e%"u mouky, | 1a0 | 1 |180]| 1 180 | 2 45-50
Bublanina 200 | 2 180 | 3 30-35
Krémy 165 | 2 150 | 2 30-40

22
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. 7DOPOR UCENI PRO VARENI

o

(=]

*

*

©)
®

POKRMY

&“c

NIAOHN

&“c

NIAOHN

A
NIAOHN

A
NIAOHN

i

NIAOHN

A
NIAOHN

Cukrovinky

&“c

min.

NIAOMN

Susenky — Cukrovi 175 |3 15-20
Babovka Kugelhopf 180 |2 180 | 2 | 40-45
Malé pusinky 100 |2 100 | 3 | 60-90
Velké pusinky 100 |2 100 | 3 | 70-90
Madlenky 220 |3 200 |3 5-10

Odpalované tésto 200 |3 180 |3 30-40
Cajové petivo z listového tésta | 220 | 3 200 |3 180 |3 | 5-10

Mouénik Savarin 180 |3 30-35
Kolag z kfehkého tésta 200 1 195 1 17513 30-40
Kola¢ z listového tésta 215 |1 200 |1 180 20-25
Kolag z kfehkého téstas | ;4 | 4 200 |1 10-30

kiEFicim iréékem

458

Eg'l.‘;’r:‘lé pfipravované 220 |3 210 | 4 10-15
Pastika 200 |2 190 |2 80-100
Pizza z kiehkého tésta 200 |2 30-40
Pizza z tésta na chleba 15-18
Slané kolace 35-40
Soufflé 180 |25 |0
Kolace 200 |2 40-45
Chléb 220 200 220 30-40
Topinka 180 275 | 4-5 2-3
Litinovy kastrol (duseni) | 180 |2 180 | 2 | 90-180

Veskeré udaje o teploté a ¢asu peceni jsou uvadény pro predehiatou troubu.
Poznamka: VSechny druhy masa je tfeba pred vlozenim do trouby nechat

alespon 1 hodinu odpo¢inout pii pokojové teploté.

ROVNU NINU <
oC 30 60 90 120 | 150 180 | 210 | 240 | 275
Cislice 1 2 3 4 5 6 7 8 | 9max
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TESTY FUNKCNi ZPUSOBILOSTI
PODLE NORMY IEC 60350

Rezim | N S A N . PREDE-
Pokrm vareni UROVEN | Prislusenstvi C | DOBA min. HRIVANI
Susenky (8.4.1) Izl 5 plech 45 mm 150 30-40 ano
Susenky (8.4.1) 5 plech 45 mm 150 25-35 ano
Susenky (8.4.1) 2+5 plich f{@kmm 150 25-45 ano
mfizka
Susenky (8.4.1) 3 plech 45 mm 175 25-35 ano
Susenky (8.4.1) 2+5 plech 45 mm 160 30-40 ano
+ mfizka
Kolacky (8.4.2) lzl 5 plech 45 mm 170 25-35 ano
Kolacky (8.4.2) 5 plech 45 mm 170 25-35 ano
Kolacky (8.4.2) 2+5 pI(ich f{@kmm 170 20-40 ano
mfizka
Kolacky (8.4.2) 3 plech 45 mm 170 25-35 ano
Kolacky (8.4.2) 2+5 plech 45 mm 170 25-35 ano
+ mfizka
Mékky kolaé bez tuku (8.5.1) El 4 mfizka 150 30-40 ano
Mékky kola¢ bez tuku (8.5.1) 4 mfizka 150 30-40 ano
Mékky kola¢ bez tuku (8.5.1) plech 45 mm
2+5 150 30-40 ano
+ mfizka
Mékky kolaé bez tuku (8.5.1
Bkky koldc bez tuku (8.5.1) 3 150 | 30-40 ano
Mékky kola¢ bez tuku (8.5.1) plech 45 mm
2+5 g 150 30-40 ano
+ mfizka
Jablkovy kolac (8.5.2) Iz] 1 miizka 170 90-120 ano
Jablkovy kola¢ (8.5.2) 1 mfizka 170 90-120 ano
Jablkovy kola¢ (8.5.2) 3 mfizka 180 90-120 ano
Zapeceny povrch (9.2.2) @ 5 mfizka 275 3-6 ano

Podle modelu

POZNAMKA: U dvoutroviiového peéeni Ize nadobi vyjimat v

riznou dobu.
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KARE KUNDE,

Du har lige anskaffet et De Dietrich produkt. Dette valg afslgrer dine hgje standarder
lige s& meget som din smag for fransk livskunst.

Som arvtagere til over 300 ars knowhow er De Dietrichs kreationer indbegrebet af
sammensmeltningen af design, autenticitet og teknologi i den kulinariske kunsts
tieneste. Vores apparater er fremstillet af de fineste materialer og tilbyder en upaklagelig
finish i hgj kvalitet.

Vi er sikre pa, at denne hgje kvalitet vil gare det muligt for madlavningsentusiaster at
udtrykke deres talenter fuldt ud.

De Dietrich Consumer Service star til din radighed for at besvare alle dine spgrgsmal
og forslag, sa vi bedre kan opfylde dine krav.

Vi er bezerede over at vaere din nye partner i kekkenet og takker dig for din tillid.

g Med sine fabrikker i Frankrig, i Orléans og Venddme, dyrker
361N, De Dietrich en konstant sggen efter ekspertise og viderefgrer
%NCE en enestaende knowhow inden for design af perfekt faerdige

produkter. Mange af vores apparater er certificeret med Origine
France Garantie-maerket, en anerkendelse, der vidner om, at de
I er fremstillet i Frankrig.
Dette maerke garanterer ikke kun kvaliteten og holdbarheden af
vores apparater, det garanterer ogsa deres sporbarhed, hvilket giver en klar og objektiv
indikation af deres oprindelse.

—y ;
>
5
@
BVCert.6011825

www.de-dietrich.com

De Dielrich

CREATEUR D’EMOTIONS DEPUIS 1684
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VIGTIGT OM SIKKERHED OG FORSIGTIGHEDSREGLER

VIGTIGE SIKKERHEDSREGLER, SOM SKAL LASES NGJE OG

GEMMES TIL FREMTIDIG BRUG.

Denne brugervejledning kan downloades fra maerkets internetsted.

Nar du modtager apparatet,
skal du straks pakke det ud eller
straks fa det pakket ud. Kontrollér
den generelle fremtoning. Fa
eventuelle forbehold noteret pa
fragtsedlen, og behold en kopi af
den.

PNoio

Dette apparat kan bruges af bgrn
pa 8 ar og derover og af personer
med nedsatte fysiske, sensorielle
eller mentale evner eller som er
blottet for erfaring eller kendskab,
hvis de er under opsyn eller har
faet forudgaende instruktioner
om en sikker anvendelse af
apparatet og har forstaet de risici,
de udsaetter sig for.

— Bern ma ikke lege med
apparatet. Renggring og
vedligeholdelse ma ikke udfgres
af barn, hvis de ikke er under
opsyn.

— Barn ber overvages for at sikre,
at de ikke leger med apparatet.

m PAS PA:

— Selve ovnen og de tilgeengelige
dele bliver meget varme under
brug. Pas pa ikke at rgre ved

varmeelementerne inde i ovnen.
Barn pa under 8 ar skal holdes pa
afstand, medmindre de er under
konstant opsyn.

— Dette apparat er beregnet til
madlavning med lukket ovnlage.

— Far du foretager en pyrolyse
rengering af ovnen, skal du tage
alle tilbehgrsdele ud og fjerne de
veerste overstaenkninger.

renggringsfunktion kan
ovnens overflader blive mere
varme end under normal brug.

Det anbefales at holde barn pa
afstand.

Der méa ikke anvendes
damprenseapparat.

— Der ma aldrig anvendes
slibemidler, slibesvampe eller
metalsvampe til rengering af
ovnlager af glas, da dette kan
ridse overfladen og maske fare
til, at glasset spraenger.
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VIGTIGT OM SIKKERHED OG FORSIGTIGHEDSREGLER

m PAS PA:

Sgrg for, at apparatet er
slukket og ledningen taget ud
far udskiftning af ovnlampe for
at undga elektrisk stgd. Vent,
indtil apparatet er nedkglet. Brug
en gummihandske til at skrue
lampeglasset af og tage paeren
ud for at lette afmonteringen.

m Det skal veere muligt at
frakoble apparatet fra elnettet
ved at indseette en afbryder i
de faste ledninger i henhold til
bestemmelserne for elektrisk
installation.

— Hovis elkablet beskadiges, skal
det udskiftes af fabrikanten eller
dennes kundeservice eller en
lignende kvalificeret person for at
undga enhver fare.

— Dette apparat kan installeres
pa et kakkenbord eller indbygges
i et mgbel som angivet pa
installationsskemaet.

— Seet ovnen ind i et mgbel,
saledes at der er en minimal
afstand pa 10mm til mgblet ved
siden af. Det mgbel, som ovnen
bygges ind i, skal veere lavet af
et varmebestandigt materiale
(eller veere bekleedt med et
varmebestandigt materiale).

For starre stabilitet skal ovnen
fastgeres med 2 skruer gennem
de huller, der er forudset til det.

— Apparatet ma ikke installeres
bag en lage, da dette kan give
overophedning.

— Dette apparat er udelukkende
beregnet til anvendelser i private
hjem og lignende steder sasom:
Kgkkenhjgrner forbeholdt
personalet i butikker, pa kontorer
og i andre professionelle
omgivelser. Pa garde. Anvendelse
af kunder pa hoteller, moteller
og andre beboelsesmassige
omgivelser; omgivelser af typen
bed & breakfast.

— Ovnen skal veere standset,
for enhver renggring af
ovnkammeret.

Apparatets specifikationer ma
ikke a&endres, det udger en fare
for dig.

Brug aldrig ovnen som
opbevaringssted for mad eller
ting, nar den ikke er i brug.

Afhaengigt af modellen er ovnen
udstyret med en kadsonde. Brug
kun den termiske sonde, der
anbefales til denne ovn.
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1 INSTALLATION

VALG MELLEM PLACERING
OG INDBYGNING

Diagrammerne viser, hvilke mal et mgbel
skal have, for at ovnen kan saettes ind i
det.

Dette apparat kan installeres enten under
en plade (fig. A) eller i kolonne (fig. B).
Vigtigt: Hvis bunden af mgblet er aben
(under kakkenbord eller i kolonne), skal
pladsen mellem muren og pladen, som
ovnen hviler pa, veere maksimalt 70 mm*
(fig. C).

Nar mablet er lukket bagpa, skal der laves
en abning pa 50 x 50 mm til passage af
elledninger.

Fastger ovnen i mgblet. For at gare dette
tages gummiholderne ud, og der forbores
et hul med en diameter pa 2 mm i mgblets
veeg for at undga, at traeet spraekker.
Fastger ovnen ved hjeelp af de 2 skruer.
Saet gummiholderne pa plads igen.

Gode rad

For at veere sikker pa, at
installationen er lovlig, ber du kontakte
en el-installator.

ELEKTRISK TILSLUTNING

Ovnen er forsynet med et strandardiseret
forsyningkabel med 3 ledere pa 1,5 mm? (1
fase + 1 neutral + jord), som skal forbindes
til et ledningsnet med 220~240 volt ved
hjeelp af et standard stikkontakt i henhold
tii CEl 60083 eller en anordning med
flerepolet afbrydelse i overensstemmelse
med installationsreglerne.
Beskyttelsesledningen (gren-gul)
forbindes til jordklemmen pa apparatet og
skal tilsluttes jord. Installationens sikring
skal veere pa 16 A.

Vi kan ikke drages til ansvar for ulykker
eller uheld pa grund af en manglende,
beskadiget eller ukorrekt jordforbindelse
eller i tilfaelde af ikke korrekt tilslutning.

Dit apparat er designet til at fungere ved en
frekvens pa 50Hz eller 60Hz uden nogen
saerlig indgriben fra din side.

Vigtigt:

Hvis den elektriske installation i
hjemmet skal a&ndres eller tilpasses for
at tilslutte apparatet, skal dette udferes
af en kvalificeret elektriker. Hvis der
konstateres en beskadigelse, skal
ovnen afbrydes, eller ovnens sikring
fjernes.

BIa Iedning—‘

| _Sort ledning,
brun eller rgd
Grgn/ gul ledning




. 2 MILJO

PAS PA MILJQET

Emballagematerialerne til dette apparat
kan genbruges. Du kan sgrge for, at det
bliver genbrugt og dermed veere med til at
beskytte miljget ved at bortskaffe dem pa
genbrugspladsen.
Apparatet indeholder ligeledes
flere genanvendelige
materialer. Dette angives med
den illustrerede tegning for at
B Vise at brugte apparater ikke
ma blandes sammen med
almindeligt husholdningsaffald.
Genvindingen af apparater,
producenten organiserer,

som
sker

under de mest optimale betingelser i
overensstemmelse med EU's direktiv om
affald af elektrisk og elektronisk udstyr.
Kontakt kommunen eller forhandleren for
at fa at vide, hvor brugte apparater kan
afleveres i naerheden af din bopazel.

Vi takker for dit samarbejde med hensyn til
at beskytte miljget.



. 3 BESKRIVELSE AF APPARATET

Betjeningspanel

Lampe

Lage

38 04 04 00 O
J/
29 99 99 99 9

Ribber (Denne ovn har
6 ribbepositioner til
tilbehgrsdele).

Pil

5
H
\\ 9
=

Programveelger- Programindstillings-
knap knap




. 3 BESKRIVELSE AF APPARATET

BETJENINGER OG DISPLAY

Display

Tilberedningstid
Varighed for drift Temperaturindikator

T forvarmning

| g &=y

Iy
Minutur p— 59 é @ = =

l l l |°C EE  |ndikator for
Spaerring af tastatur  Dgg @ C} | l l

Lasning af lage

Afslutning pa Indikator for veegt
tilberedningen (ifglge modellen)
Taster
Indstilling af temperatur Indstilling af klokken og
varighed

B 10




. 3 BESKRIVELSE AF APPARATET

TILBEHOR (IFGLGE MODELLEN)

- Sikker rist, der ikke vipper

Risten kan anvendes til at stille fade og
forme ind i ovnen med retter, som skal
steges eller gratineres. Den kan ogsa
anvendes til at grillstege kad (laegges
direkte pa risten).

Risten, der er sikret mod vipning, skubbes
ind i ovnen.

- Universalplade 45mm.

Skal indseettes i ribberne under risten. Den
kan opsamle saft og kraft fra det grillstegte
ked. Den kan ogsé fyldes halvt med vand
til tilberedning i vandbad.

Bageplade 8 mm

Indsat i ribberne. Ideel til bagning af
smakager, sandkager, og sma kager i
form.

Den heelder lidt, hvilket ger det lettere for
dig at placere dine tilberedninger i et fad
eller lign. Kan ogsa indsaettes i ribberne
under risten for at opsamle kraft, saft og
fedt fra grillstegt ked.

GODT RAD:

For at forhindre at der opstar mados
under tilberedning af fedt kod
anbefaler vi, at der tilsaettes en lille
smule vand eller olie i bunden af 45
mm universalpladen.

E PAS PA:

Tag tilbehoret ud af ovnen af ovnen for
start af rensning med pyrolyse.
Varmen kan pavirke tilbehgret, sa det
skifter form uden at dette dog andrer
deres funktion. Det genfinder sin
oprindelige form, nar det afkoles igen.

11



. 4 BRUG AF APPARATET

GLIDESKINNESYSTEMET (AFHANGIGT AF MODELLEN)

Takket vaere systemet med glideskinner,
bliver handteringen af fedevarer nu
praktisk og let, da pladerne kan tages
forsigtigt ud. Det forenkler arbejdet
optimalt. Pladerne kan treekkes helt
ud, s& man har adgang til hele fladen.
Desuden tillader pladernes stabilitet, at du

kan arbejde med og handtere fodevarerne
korrekt. Dette system ger det meget lettere
at tage fedevarerne ud af ovnen.

MONTERING OG
AFMONTERING AF

GLIDESKINNER

Efter at de 2 ribber er udtaget, valges
ribbehgjden (fra 2 til 5), hvor du @nsker
at fastgere skinnerne. Skub skinnen
ind over venstre ribbe ved at gge et
tilstreekkeligt pres i forenden og bagenden

af skinne, til at de 2 greb pa skinnens side
gar ind over ribben. Ga frem pa samme
made med den hgjre skinne.

BEMZERKNING: Den udtraekkelige del
af skinnen skal udfoldes ud ad ovnen,
og endestoppet (® skal vaere foran dig.

Szt de 2 ribber pa plads, og sat
derefter pladen pa de 2 ribber, systemet
er klar til brug.

For afmontering af skinnerne skal ribberne
tages ud af ovnen igen.

Adskil dem let nedad med grebene

fastgjort pa hver skinne for at friggre dem
fra ribben. Treek skinnen mod dig selv.

» EE) 12




. 4 BRUG AF APPARATET

INDSTILLINGER
Indstilling af klokken

Nar ovnen teendes, blinker displayet pa 12:00. Klokken indstilles med +/- drejeknappen.
Godkend ved at trykke pa knappen .
Ved strgmafbrydelse blinker visningen af klokken ogsa. Foretag den samme indstilling.

Funktionsdrejeknappen skal sta pa position 0.

AEndring af klokken

Tryk pa tasten ©, symbolet # vises. Tryk igen pa ©.
Justér indstilling med +/- drejeknappen. Godkend ved at trykke pa knappen ©.

NB: Uden godkendelse, sker registrering af den justerede tid automatisk efter nogle
sekunder.

Minutur

I %

Denne funktion kan kun anvendes, nar ovnen er slukket.

L3

Tryk pa tasten Q®, symbolet & vises. Minuturet blinker. Indstil minuturet med +/-
drejeknappen. Godkend ved at trykke pa ®, nedtzaellingen starter. Nar tiden er forlgbet,
udsendes et lydsignal. Tryk pa en hvilken som helst tast for at stoppe lydsignalet.

Klokken vises pa displayet.

B 13




. 4 BRUG AF APPARATET

TASTATURLAS (BORNESIKRING)

Tryk samtidigt pa tasterne ® og ®, indtil symbolet G vises pa
skeermen. For at oplase trykkes samtidigt pa tasten ® 0g ®,
indtil symbolet 8 forsvinder fra skeermen.

MENUINDSTILLINGER

Du kan lave flere forskellige indstillinger p4 ovnen. For at gere dette:
Tryk pa tasten ©, indtil “MENU” vises, for at komme til tilstand for indstilling.

l

)

m Tryk igen pa tasten ® for at gennemse de forskellige

indstillinger.

Aktiver eller deaktiver de forskellige parametre med +
og - knappen, se tabellen:

LAMPE:
Positionen ON, i tilberedningsfunktion (undtagen ECO), lampen forbliver teendt.

Positionen AUTO, i tilberedningsfunktion, lampen slukker i oven efter 90
sekunder.

LYD - TASTERNES BIP:
Position ON, lyde er aktiverede. Position OFF, ingen lyde.

HURTIG FORVARMNING:
Positionen ON, funktion er aktiveret. Positionen OFF, funktion er deaktiveret.

DISPLAYETS STANDBY-TILSTAND:

Position ON, displayet slukker efter 90 sekunder.
Position ON, lysstyrken reduceres efter 90 sekunder.

DEMO-FUNKTION:

Position ON, funktion aktiveret, demonstrationstilstand bruges til udstilling
og demonstration.

Position OFF, funktion deaktiveret, din ovn kan bruges.

For at ga ud af “MENU” trykkes igen pa ©®.

FUNKTIONEN AUTO-STOP

Denne sikkerhedsfunktion stopper ovnens tilberedning, nar tilberedningens varighed ikke
er programmeret, og ovnens temperatur har veeret hgjere end 100°C i mere end 4 timer
eller mindre end 100°C i mere end 10 timer. “STOP” vises sa pa displayet.

14




. 4 BRUG AF APPARATET

Varmluft

Min. temperatur 35°C, maks. temperatur 250°C
Anbefalinger: 180 °C

Anbefales til at holde hvidt ked og fisk blgdt og
til flere tilberedninger pa op til 3 niveauer. Hurtig
temperaturstigning: Nogle retter kan saettes i
kold ovn.

|=| TRADITIONEL OVN

Min. temperatur 35°C, maks. temperatur
275°C

Anbefalinger: 200 °C

Denne tilberedningsfunktion er ikke
forenelig med tilberedning i vandbad.
Anbefales til en langsom og udsegt
tilberedning: Vildt steg m.m. Til at brune rgdt
ked. Til at simre i en lukket gryde, der forinden
er startet pa kogepladen (coq au vin, ragout).

2| Kun varmluft

Min. temperatur 75°C, maks. temperatur
250°C

Anbefalinger: 180 °C

Anbefales til fugtige retter (quiche, saftige
frugtteerter m.m.). Dejen bliver mere sprad
pa undersiden. Anbefales til tilberedninger
der haever (kage, brioche, kouglof m.m) og
til souffléer, som ikke bliver forhindret i at
haeve af en skorpe oven pa.

I'.I:.I:I ECO*
Min. temperatur 35°C, maks. temperatur
275°C

Anbefalinger: 200 °C

Denne tilberedningsfunktion er ikke
forenelig med tilberedning i vandbad.

Denne position muligger en
energibesparelse og bevarer samtidigt
bagningens kvalitet.

Al tilberedning sker uden forvarmning.

*Tilberedning udfgrt i overensstemmelse med
kravene i normen EN 60350--1: for at demonstrere
overensstemmelse med kravene til energimeerkning i
EU-forordning EU/65/2014.

5] Krattig grill

Positioner 1 til 4

Anbefalinger: Position 4

Anbefales til ristning af ristet brad, gratinering
af en ret, bruning af en créme brilée...

= Varmlufts grill

Min. temperatur 100°C, maks. temperatur
250°C

Anbefalinger: 200 °C

Saftigt fijerkrae og stege, der er sprgde pa
alle sider. Skub 45 mm multifunktionsskalen
ind pa den nederste hylde.

Anbefales il fierkree eller steg, til at brune og
gennemstege lammekglle, oksekoteletter.
Til at bevare fiskebegffer blade indeni.

[El Brod

Min. temperatur 35°C, maks. temperatur
220°C

Anbefalinger: 205 °C

Anbefalet sekvens til bagning af brad.
Glem ikke at stille en lille ovnfast skal med
vand ind pa ovnens bund for at fa en sprad
og gylden skorpe pa brgdet.

Automatiske funktioner:

Ovnen tilbyder dig 3 nye funktioner,
der automatisk kombinerer to
tilberedningsfunktioner for at bevare
madens erneeringsmaessige kvaliteter og
opna en hurtigere tilberedning.

El Fjerkrae

Anbefales til tilberedning af kyllinger.

7 Fisk

Anbefales til tilberedning af hele fisk (laks,
havaborre, torsk osv.).

Eal

[“#* Hvidt ked

Anbefales til at bevare blgdheden og
mgrheden af kalvemearbrad.

15



. 4 BRUG AF APPARATET

Til disse 3 funktioner skal du blot haelde 500 ml lunkent vand i din 45 mm multifunktionsplade
og placere den i ovnen i nederste rille, mens din ret skal tilberedes pa rille 3.

Juster vaegten pa displayet ved hjeelp af +/- drejeknappen, og bekraeft veerdien ved at
trykke pa +/- drejeknappen

Under dampning dannes der kondens pa det indre

glas.
~ Noget af kondensvandet kan blive tilbageholdt
%‘T af drypbakken (*), og i sa fald skal det tarres op
4‘. L | ved afslutningen af tilberedningen for at forhindre
_‘_._‘.:::"-::155, ansamling.
- e g (*) Drypbakken er placeret under darforseglingen,

helt nede i bunden af ovhrammen.

START AF EN TILBEREDNING
Start af en gjeblikkelig tilberedning

Sa snart ovnen
starter, vises funk-
tionsvarigheden
pa displayet.

Programmeringsenheden viser klokken, som ikke ma blinke.
Stil funktionsdrejeknappen pa den gnskede position.

For manuelle funktioner:

Temperaturstigningen starter straks. Ovnen anbefaler en temperatur, der kan zndres.
Ovnen varmer, og indikatoren for temperatur blinker. Ovnen udsender en raekke bip, nar
ovnen har naet den programmerede temperatur.

AEndring af temperaturen
A_©

N\
)
1 © 4 ©
Tryk pa @.

Juster temperaturen med +/- drejeknappen. Godkend ved at trykke pa ©.

B 16




. 4 BRUG AF APPARATET

AEndring af varighed

Tryk pa ©. Ovnen anbefaler en varighed, der kan aendres. Justér tilberedningstiden med
+/- drejeknappen. Godkend ved at trykke pa drejeknappen.

o5

<N A
>[I
'

FUNKTION
VARIGHED

“Smart Assist” system FOR TILBEREDELSE
Ovnen er udstyret med funktionen .
"Smart Assist", som ved en program- 30 min.
mering af tilberedning vil foresla en ]
tilberedningstid, der kan andres, i for- |Z| 30 min.
hold til den valgte tilberedningsmade -
(se oversigten). 30 min.
Hvis du eendrer varigheden, skal du 30 min.
godkende ved at trykke pa drejeknappen. EI 7 min.
Nedtzelling af varigheden starter straks, nar
tilberedningstemperaturen er opnaet. |§| 7 min.

15 min.

x 30 min.

AEndringer af klokkeslaet for afslutning af tilberedning

N

Efter indstilling af tilberedningstiden trykkes pa tasten , klokkeslzet for afslutning
af tilberedningen blinker. Indstil klokkesleet for afslutning af tilberedning med +/-
drejeknappen.

Godkendelsen udfagres automatisk efter fa sekunder.

Visningen af afslutning pa tilberedning blinker ikke mere.

Din ovn vil starte senere og afslutter tilberedningen pa det valgte tidspunkt.
NB: Denne funktion er ikke tilgeengelig med grillfunktionen.
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5 VEDLIGEHOLDELSE

RENGQZRING INDVENDIGT - UDVENDIGT

Rensning af ovnen indvendigt ved pyrolyse

m ADVARSEL

Tag tilbehoret ud af ovnen af ovnen for start af rensning med pyrolyse. For du gar i
gang med en ovnrensning med pyrolyse, skal du fjerne evt. madrester og overkog.
Fjern ogsa fedt pa lagen ved brug af en fugtig svamp.

Af sikkerhedsarsager sker pyrolysen efter automatisk blokering af ovnlagen. Det
er umuligt at lase lagen op under pyrolysen.

Ojeblikkelig selvrensning

°© - .
Zl _)/\_'_ //_\\
%] i

Programveelgeren skal vise dagens klokkeslaet, uden at blinke. Veelg selvrensningscyklus
med funktionstasten [E: Veelg din pyrolyse med +/- drejeknappen i forhold til ovnens

tilsmudsningsgrad, og bekraeft ved at trykke pa drejeknappen.
Efter dit valg: iﬂn = Pyrolyse i 2 timer, bekreeft ved at trykke pa drejeknappen.

Ry = PyroExpress* eller Pyrolysis ECO (1 time 30
minutter)* bekraeft ved at trykke pa drejeknappen.

Ved slutningen af rensningen, viser displayet 00:00, og ovnlagen lases op.
Stil funktionsdrejeknappen tilbage pa 0.

* PYROEXPRESS PA 59 MINUTTER

= PyroExpress*

Denne specifikke funktion udnytter varmen, der er akkumuleret ved den sidste
tilberedning, og tilbyder en hurtig automatisk rensning af ovnens indre: Den renger
ovnens indre, nar den kun er lidt tilsmudset, pa mindre end en time.

Den elektroniske overvagning af temperaturen i ovnen bestemmer, om restvarmen i
ovnen er tilstraekkelig til at opna et godt rensningsresultat. Hvis det ikke er tilfeeldet, vil
en ECO pyrolyse pa 1 time og 30 min. automatisk ga i gang i stedet for

Forsinket selvrensning

Du kan udseette starten af din pyrolyse. Nar programmets varighed vises pa displayet,

skal du trykke pa tasten ® og indstille den nye sluttid med +/- drejeknappen og derefter
bekreefte ved at trykke pa drejeknappen. Selvrengaringen vil starte senere for at slutte
pa det nye programmerede tidspunkt.

Saet funktionshandtaget tilbage pa 0 ved afslutningen af ovnrensningen.
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. 5 VEDLIGEHOLDELSE

Renggring af ovnen udvendigt

Brug en blgd klud, fugtet med produkt
til ruder. Brug aldrig skurecreme eller
skuresvampe.

Udtagning af ribberne
Sidevaegge med ribber:

Loft forreste del af ribberne opad, skub
hele ribben, sa forreste krog gar ud af
hullet. Traek derefter ribberne udad mod
dig selv, s& de bageste kroge kommer
ud af hullerne. Begge ribber tages ud pa
denne made

Afmontering af ruderne i lagen

m ADVARSEL:

Der ma aldrig anvendes slibemidler,
svampe der ridser eller svampe af
metal til rengering af ovnlager af glas,
da dette kan ridse overfladen og maske
fore til, at glasset spraenger.

Fedt pa indersiden af ruden fjernes
forinden med en blgd klud fugtet i
opvaskemiddel.

For at rengere de forskellige indvendige
ruder skal du afmontere dem pa felgende
made:

Abn lagen helt, og bloker den ved brug
af plastkilen i plastposen, der fglger med
apparatet.

Tag den forste fastklipsede rude ud:
Ved brug af den anden kile (eller en
skruetraekker) trykkes pa punkterne @ for
at afklipse ruden.

Tag ruden ud. Lagen bestar af to
supplerende glasruder med et sort gummi
mellemstykke i hvert hjgrne.




. 5 VEDLIGEHOLDELSE

m VIGTIGT:

Sorg for at la2gge maerke til monteringsretningen for denne forste rude (den skin-
nende side mod dig)

Fjern om ngdvendigt de indvendige ruder for at renggre dem.
Ruderne mé4 ikke laegges i vand. Skyl med rent vand, og ter efter med et rent viskestykke.

Genmontering af ruderne i lagen

Efter renggringen skal de fire gummistoppere placeres igen med pilen pegende opad, og
glasruderne skal placeres igen.

Saet den sidste rude i metalstoppene, og klips det med siden med “PYROLYTIC” vendt
mod dig selv i laeseretningen.

[

L}
5§

IS

Udskiftning af lampen

m PAS PA:

Sarg for, at apparatet er slukket og ledningen taget ud for udskiftning af ovnlam-
pen for at undga elektrisk sted. Vent, indtil apparatet er nedkglet.

X\ Egenskaber for elpare:
@ 25W, 220-240 V~, 300°C, sokkel G9.
Du kan selv udskifte peeren, nar den ikke
fungerer mere. Skru lampeglasset af, og
tag paeren ud (brug en gummihandske for
at lette afmonteringen).
Indszet den nye paere, og saet lampeglasset
tilbage pa plads. Dette produkt omfatter en
lyskilde af energieffektivitetsklasse G.

) %‘
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. 6 FEJL OGAFHJALPNINGER

FEJL OG AFHJZALPNINGER

Spergsmal Svar og lgsninger

Ovnen varmer ikke op.

Kontrollér, om ovnen far tilfgrt stream, eller om der
er sprunget en sikring i din eltavle. @g den valgte
temperatur.

Lampen i ovnen fungerer
ikke.

Udskift paeren eller sikringen. Kontrollér, om ovnen
er tilsluttet elnettet.

Koleventilatoren fortsatter
med at kore efter slukning
af ovnen.

Det er helt normalt, at ventilationen kan kare helt
op til maks. én time efter tilberedning i ovnen. Det
sker for at seenke temperaturen inde i og uden
for ovnen. Hvis det fortsaetter ud over en time
kontaktes kundeservice.

Rensning af ovnen ved
brug af pyrolyse gar ikke i
gang

Kontrollér, at ovnlagen er lukket korrekt. Der kan
veere en fejl ved lasningen af 1agen eller ved
temperaturfeleren. Hvis faanomenet vedvarer,
kontaktes Eftersalgsservicen.

Symbolet @ blinker pa
displayet

Fejl ved lasning af lagen, kontakt Kundeservicen.

Tilberedning i vandbad.

Brug ventilerede tilberedningsfunktioner til
tilberedning i vandbad.

Vibrationsstaj.

Kontroller, at netledningen ikke rgrer ved
bagvaeggen.

Dette pavirker ikke apparatets funktion, men kan
forarsage en vibrationsstgj under ventilation. Skub
apparatet lidt, og flyt ledningen. Saet din ovn tilbage
pa plads.
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. 7 GODE RAD FOR TILBEREDNING

458

RETTER

=

.

=

&"c

NV3AIN

NV3AIN

NV3AIN

NV3AIN

Svinesteg (1 kg) 200 | 2 180 | 2 60
Kalvesteg (1 kg) 200 | 2 180 | 2 60-70
Rgdstegt oksesteg (1 kg) 240 | 2 30-40
Lam (kglle, bov 2,5 kg) 220 | 1 220 200 | 26 0
Fjerkree (1 kg) 200 | 2 220 180 | 2 210 | 3 60
Fjerkrae, store dele 180 | 1 60-90
Kyllingeldr 220 | 3 210 | 3 20-30
Svinekoteletter 210 | 3 30-40
Kalvekotelet 210 | 3 20-30
Oksekoteletter rgdstegt (1 kg) 210 | 3 210 | 3 20-30
Farekoteletter 210 | 3 20-30

Sma fisk 275 | 4 15-20
Mellemstor fisk (1 kg til 1,5 kg)| 200 | 3 180 | 3 30-35
Fiskefilet 220 | 3 200 | 3 15-20
Gratiner (tilberedte madvarer) 275 | 2 15
Kartoffelgratin 200 | 2 180 | 2 45
Lasagner 200 | 3 180 | 3 45
Farserede tomater 170 | 3 160 | 2 30

Sukkerbrgdskage - Sandkage 150| 3 180 | 23 5

Rullede smdkager 220 | 3 180 | 2 25-35
Brioche 170 | 1 |210 180 | 2 35-45
Brownies 180 | 2 175 | 3 20-25
Cake - Pund-til-pund 180 | 1 |180| 1 180 | 2 45-50
Clafoutis 200 | 2 180 | 3 30-35
Cremer 165 | 2 150 | 2 30-40

22

* Ifglge modellen



. 7 GODE RAD FOR TILBEREDNING

RETTER

©

(C=)
n
NV3IAIN

NV3IAIN

(C=)
n
NV3AIN

S

NV3AIN

min.

Cookies - tarkager 175 |3 15-20
Kugelhopf 180 |2 180 | 2 | 40-45
Marengs lille model 100 |2 100 | 3 | 60-90
Marengs stor model 100 |2 100 | 3 | 70-90
Madeleinekager 220 |3 200 |3 5-10

Vandbakkelser 200 |3 180 |3 30-40
Petit fours af butterdej 220 |3 200 |3 180 |3 | 5-10

Savarinkage 180 |3 30-35
Megrdej 200 1 195 1 17513 30-40
Butterdej til teerte 215 |1 200 |1 180 20-25
Geerdej til teerte 210 |1 200 |1 10-30

Diverse

Spyd 220 |3 210 | 4 10-15
Postej 200 2 190 2 80-100
Pizzamgrdej 200 |2 30-40
Pizzageerdej 15-18
Quiche 35-40
Soufflé 180|125 |0
Pie 200 |2 40-45
Brad 220 200 220 30-40
Ristet brad 180 275 | 4-5 2-3
hi‘ﬁg‘ft trykkoger (stuv- | 155 | 180 | 2 | 90-180

Alle T°C og tilberedningstider er opgivet for forvarmede ovne

N.B.: Alt ked skal vaere mindst 1 time i stuetemperatur,
for det sattes i ovnen.
U REN A °
oC 30 60 90 120 150 180 210 240 275
Tal 1 2 3 4 5 6 7 8 9 max
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PRAESTATIONSPRAVNING
| OVERENSSTEMMELSE MED STANDARD CEI 60350

MADVARE Tilbered- | \iyEAy Tilbehor °c | vaRriGHED | FORVARM-
ningsfunk- min. NING
tion
Sandkage (8.4.1) Izl 5 plade 45 mm 150 30-40 ja
Sandkage (8.4.1) 5 plade 45 mm 150 25-35 ja
Sandkage (8.4.1) 2+5 plade 45 mm 150 25-45 ja
+ rist
Sandkage (8.4.1) 3 plade 45 mm 175 25-35 ja
Sandkage (8.4.1) 2+5 plade 45 mm 160 30-40 ja
+ rist
Sma kager (8.4.2) lzl 5 plade 45 mm 170 25-35 ja
Sma kager (8.4.2) 5 plade 45 mm 170 25-35 ja
Sma kager (8.4.2) 2+5 plade 45 mm 170 20-40 ja
+ rist
Sma kager (8.4.2) 3 plade 45 mm 170 25-35 ja
Sma kager (8.4.2) 2+5 plade 45 mm 170 25-35 ja
+ rist
Blgd, fedtfattig kage (8.5.1) Izl 4 rist 150 30-40 ja
Blad, fedtfattig kage (8.5.1) 4 rist 150 30-40 ja
Blad, fedtfattig kage (8.5.1) plade 45 mm .
2+5 : 150 30-40 ja
+ rist
Bled, fedtfattig k 8.5.1
0d, fedtfattig kage (8.5.1) 3 150 | 30-40 ja
Blad, fedtfattig k 8.5.1
od, fedtfattig kage (8.5.1) 245 pladf rA;sstmm 150 30-40 A
FEblepie (8.5.2) Iz] 1 rist 170 90-120 ja
FEblepie (8.5.2) 1 rist 170 90-120 ja
FAblepie (8.5.2) 3 rist 180 90-120 ja
Gratineret overflade (9.2.2.) @ 5 rist 275 3-6 ja

Ifelge modellen

BEMAERKNING: Ved madlavning i 2 niveauer kan retterne tages ud

pa forskellige tidspunkter.
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Liebe Kundin,
liecber Kunde

Sie haben soeben ein De Dietrich Produkt erworben. Diese Wahl offenbart lhre
Anspriiche ebenso wie Ihre Vorliebe fur die franzdsische Lebensart.

Als Erben von tber 300 Jahren Know-how verkdrpern die Kreationen von De Dietrich
die Verschmelzung von Design, Authentizitdt und Technologie im Dienste der
Kochkunst. Unsere Gerate sind aus edlen Materialien gefertigt und bieten eine hohe
Verarbeitungsqualitat.

Wir sind sicher, dass diese hochkaratige Konfektionierung den Kochliebhabern die
Maoglichkeit geben wird, ihr ganzes Talent zu entfalten.

Der De Dietrich-Verbraucherservice steht Ihnen zur Verfiigung, um alle lhre Fragen
und Anregungen zu beantworten und Ihre Anforderungen immer besser zu erftllen.
Wir flhlen uns geehrt, Ihr neuer Partner in der Kiiche zu sein, und danken Ihnen fir
Ihr Vertrauen.

iy Mit seinen Manufakturen in Frankreich, in Orléans und Vendéme,
+*%™s o pflegt De Dietrich ein standiges Streben nach Exzellenz und setzt
fokA/NCEO §  seinauflergewodhnliches Know-how in der Entwicklung von perfekt
Q/g § verarbeiteten Produkten fort. Viele unserer Haushaltsgeréate tragen
4RAY m

das Gutesiegel ,Origine France Garantie“, eine Anerkennung, die
I ihre Herstellung in Frankreich bescheinigt.
Dieses Siegel sichert nicht nur die Qualitdt und Langlebigkeit
unserer Gerate, sondern garantiert auch ihre Ruickverfolgbarkeit und bietet einen
klaren und objektiven Hinweis auf ihre Herkunft.

www.de-dietrich.com

De Dielrich

CREATEUR D’EMOTIONS DEPUIS 1684
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SICHERHEITUNDWICHTIGESICHERHEITSMASSNAHMEN

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE - AUFMERKSAM LESEN
UND FUR SPATERE NUTZUNG AUFBEWAHREN.

Sie konnen diese Gebrauchsanweisung auf der Internetseite der

Marke herunterladen.

Das Gerat bei Lieferung sofort
auspacken oder auspacken
lassen. Sein allgemeines
Aussehen prifen. Vermerken Sie
eventuelle Vorbehalte schriftlich
auf dem Lieferschein und
behalten Sie ein Exemplar davon.

m Wichtig

Dieses Gerat kann von Kindern
ab einem Alter von 8 Jahren,
von Personen mit korperlich,
sensorisch oder geistig
eingeschrankten Fahigkeiten oder
von Personen ohne Erfahrung
oder Kenntnis verwendet werden,
wenn sie beaufsichtigt oder in die
Geratebenutzung eingewiesen
worden sind, auch was die
Sicherheit betrifft, und wenn sie
die damit verbundenen Risiken
verstanden haben.

— Kinder durfen nicht mit diesem
Gerat spielen. Reinigungs-
und Wartungsarbeiten durfen
nicht durch unbewachte Kinder
ausgefuhrt werden.

— Kinder missen beaufsichtigt
werden, damit sie nicht mit dem
Gerat spielen.

m WARNHINWEIS:

Das Gerat und seine

4

zuganglichen Teile werden bei
der Benutzung heil3. Achten Sie
darauf, dass Sie die Heizelemente
im Garraum nicht beruhren.
Kinder in einem Alter von weniger
als 8 Jahren mussen vom Gerat
ferngehalten werden, sofern sie
nicht standig Uberwacht werden.

— Die Tur dieses Gerates muss
bei Garvorgangen geschlossen
sein.

— Vor der Pyrolysereinigung das
gesamte Zubehor aus dem Ofen
nehmen und groRere Mengen
an Uubergelaufenen Resten
entfernen.

— Wahrend einer Reinigung
werden zugangliche Flachen

heiler als bei normaler
Benutzung.

Kinder sollten ferngehalten
werden.

— Keinen Dampfreiniger
verwenden.

— Keine Scheuermittel oder harte
Metallschaber zum Reinigen der
Glastur verwenden, da dies zu
Kratzern auf der Oberflache und
zum Bersten des Glases fihren
kann.
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m WARNHINWEIS:

Umdie Gefahreines Stromschlags

auszuschliel3en, vor Austausch
der Lampe sicherstellen, dass
die Stromversorgung des Ofens
abgeschaltet ist. Den Eingriff
nur bei kaltem Ofen vornehmen.
Zum leichteren Herausdrehen
der Lampenabdeckung einen
Gummihandschuh verwenden.

m Es muss maglich sein, das
Gerat vom Stromnetz zu trennen,
indem ein Netzschalter in die fest
installierten Leitungen gemaf
den Installationsvorschriften
eingebaut wird.

— Ein beschadigtes Netzkabel
muss vom Hersteller, dessen
Kundendienst oder einer
fachgerecht qualifizierten Person
ausgetauscht werden, um
jeglicher Gefahr vorzubeugen.

— Dieses Gerat kann gemaf
Einbauzeichnung beliebig unter
einer Arbeitsplatte installiert oder
in einen Hochschrank eingebaut
werden.

— Das Gerat mittig in das
Mobel einbauen, damit ein
Mindestabstand von 10 mm
zum benachbarten Mobel
eingehalten wird. Der Werkstoff
des Einbaumobels muss
hitzebestandig sein (oder es

muss mit einem hitzebestandigen
Material beschichtet sein).
Fur eine hohere Stabilitat das
Gerat mit 2 Schrauben in den
vorgesehenen Loéchern an den
Seitentragern befestigen.

— Das Gerat darf nicht hinter einer
Blende installiert werden, sonst
kann es zu einer Uberhitzung
kommen.

— Dieses Gerat st far
Haushaltsanwendungen
und &ahnliche Anwendungen
bestimmt wie beispielsweise:
Teeklchen fur Mitarbeiter von
Ladengeschaften, Buros und
anderen Arbeitsumfeldern.
Landwirtschaftliche Betriebe.
Verwendung durch Gaste von
Hotels, Motels und anderen
Unterkunftszwecken dienenden
Einrichtungen.

— Den Garraum nur bei
abgeschaltetem Ofen reinigen.

Die Geratemerkmale duirfen nicht
verandert werden, dies wurde fir
Sie eine Gefahr darstellen.

Benutzen Sie den Ofen nach
Nutzung nicht als Vorratskammer
oder zur Aufbewahrung von
Gegenstanden.

Je nach Modell ist Ihr Ofen mit
einer Fleischsonde ausgestattet.
Verwenden Sie nur die fur
diesen Ofen empfohlene
Temperatursonde.
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1 EINBAU

WAHL DES
AUFSTELLUNGSORTS UND
EINBAU

Aus den Abbildungen gehen die Male
eines Mdbels hervor, in das der Ofen
eingesetzt werden kann.

Dieses Gerat kann beliebig unter einer
Arbeitsplatte installiert (Abb. A) oder in
einen Hochschrank (Abb. B) eingebaut
werden.

Achtung: Wenn die Rickwand des Mdbels
offen ist (Einbau unter Arbeitsplatte oder in
Hochschrank), darf der Abstand zwischen der
Wand und dem Boden, auf dem das Gerat
aufliegt, max. 70 mm betragen* (Abb. C).
Wenn das Mébel auf der Riickseite geschlossen
ist, sehen Sie eine Offnung von 50 x 50 mm fiir
die Durchflihrung des Stromkabels vor.

Das Gerat im Mobel befestigen. Dafir
die Distanzstiicke aus Gummi entfernen
und in die Mobelwand ein Loch von 2 mm
Durchmesser bohren, um ein Reil3en des
Holzes zu verhindern. Das Gerat mit den 2
Schrauben befestigen. Die Distanzstiicke
aus Gummi wieder einsetzen.

Empfehlung

Lassen Sie von einem Fachmann
fir Haushaltsgerate die fachgerechte
Installation bestétigen.

ELEKTRISCHER ANSCHLUSS

Das Gerat ist mit einem genormten
Netzkabel mit 3 Leitern von 1,5 mm?2 (1 Ph
+ 1 N + Erde) ausgestattet, welches tber
einen nach IEC 60083 genormten Stecker
oder eine omnipolare Abschaltvorrichtung
gemal den Installationsvorschriften an
das 220~240 Volt-Netz angeschlossen
werden muss.

Das Schutzkabel (grin-gelb) ist an
den Erdungsanschluss des Gerates
angeschlossen und muss geerdet werden.
Die Anlage erfordert eine 16 Ampere-
Sicherung.

Wir Ubernehmen keine Haftung fir
Unfalle oder Vorkommnisse aufgrund
nicht vorhandener, defekter oder nicht
ordnungsgemaler Erdung oder von nicht
normgerechtem Anschluss.

Das Gerat ist fur einen Betrieb mit
einer Frequenz von 50 Hz oder 60
Hz vorgesehen, ohne dass hierfiir ein
besonderer Eingriff Ihrerseits notwendig
ware.

Achtung:

Wenn die Stromanlage der
Wohnung fiir den Anschluss des Gerits
gedndert werden muss, wenden Sie sich
bitte an einen qualifizierten Elektriker.
Bei Abweichungen vom Normalzustand
das Gerat vom Stromnetz trennen oder
die Sicherung des Gerateanschlusses
herausnehmen.

Blauer
Leiter

Erde

S

Schwarzer, brauner
oder roter Leiter
Griin-gelber Leiter




2 UMWELT

UMWELTSCHUTZ

Das Verpackungsmaterial des Gerates
ist recyclingfahig. Fuhren Sie sie der
Wiederverwertung zu und leisten Sie einen
Beitrag zum Umweltschutz, indem Sie sie
in den dazu vorgesehenen Containern
Ihrer Gemeinde entsorgen.
In das Gerat wurden viele
recyclingfahige Materialien
eingebaut. Dieses Logo
bedeutet, dass Altgerate nicht
B zusammen mit anderen Abféllen
entsorgt werden dirfen.
Die vom Hersteller organisierte
Wiederverwertung erfolgt unter optimalen

Bedingungen und halt die europaische
Richtlinie fur Abfalle aus elektrischen und
elektronischen Geraten ein.

Fragen Sie in der Gemeindeverwaltung
oder bei lhrem Handler nach den
nachstgelegenen Sammelpunkten fir
Altgerate.

Wir danken fir
Umweltschutz.

lhren Beitrag zum
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. 3 BESCHREIBUNG DES GERATS

BEDIENELEMENTE UND ANZEIGE

Anzeige

Garzeit

Betriebsdauer Temperaturanzeige
Zeitschaltuhr p————& é @ | MM \orheizanzeige

Verriegelung der
Verriegelung der D g @ C/ B Tiir geiing
Tasten

Ende des Gewichtsanzeige

Garvorgangs (je nach Modell)
Tasten

Einstellung der Einstellung der Uhrzeit und
Temperatur Dauer

B 10
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ZUBEHOR (JE NACH MODELL)

- Rost mit Kippschutz

Der Rost ist flr jede Art von Kochgeschirr
und Kuchenform zum Kochen oder
Uberbacken geeignet. Er wird fir
Grillgerichte benutzt (sie werden direkt auf
den Rost gelegt).

Das Rost mit dem Kippschutz nach hinten
in den Ofen einschieben.

- Mehrzweck-Auffangschale 45mm

In die Einschubleisten unter das Gitter
einschieben. Es fangt Bratensaft und
Fett des Grillgutes auf. Zum Garen im
Wasserbad kann es zur Halfte mit Wasser
geflllt werden.

Kuchenblech 8mm
Zum Einschieben in die Einschubleisten.

Ideal zum Backen von Keksen,
Mirbegeback, Cupcakes.
Die geneigte Flache ist ideal zum

Ablegen lhrer zubereiteten Lebensmittel
auf einem Blech. Kann auch in die unter
dem Rost befindlichen Einschubleisten
eingeschoben werden, um den Bratensaft
und das Fett des Grillgutes aufzufangen.

- HINWEIS:

Um die Rauchbildung beim Garen von
fettem Fleisch zu vermeiden, empfeh-
len wir lhnen, eine kleine Menge an
Wasser oder Ol auf dem Boden der
Mehrzweck-Auffangschale 45mm hin-
zuzufiigen.

a s

E WARNHINWEIS:

Entfernen Sie das Zubehor aus dem
Backofen, bevor Sie eine Pyrolysereini-
gung starten.

Unter Hitzeeinwirkung kénnen sich die
Zubehorteile verformen, ohne dass ihre
Funktion dadurch beeintrachtigt wird.
Nach dem Abkiihlen nehmen sie ihre
urspriingliche Form wieder an.

11
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AUSZUGSCHIENEN-SYSTEM (JE NACH MODELL)

Das neue Auszugschienen-System ist
praktisch und erleichtert den Umgang
mit den Lebensmitteln, da die Bleche
sanft herausgezogen werden kénnen,
was die Handhabung der Lebensmittel
maximal vereinfacht. Die Bleche
kdbnnen ganz herausgezogen werden

und bieten vollen Zugriff. AuRerdem

ist aufgrund der Stabilitdt vollkommen
sichere Bearbeitung und Handhabung
der Lebensmittel gegeben, wodurch
die Verbrennungsgefahr reduziert wird.
So kénnen die Lebensmittel wesentlich
einfacher aus dem Ofen geholt werden.

EINBAU UND DEMONTAGE
DER AUSZUGSCHIENEN
Nach Entfernen der 2 Einschubleisten

wahlen Sie die Einschubhdhe (von 2 bis
5), in der Sie lhre Schienen befestigen

mochten. Rasten Sie die linke Schiene

in die linke Einschubleiste ein und tben
Sie auf der Vorderseite und Riickseite der
Schiene geniigend Druck aus, damit die
2 Winkel auf der Seite der Schiene in die
Einschubleiste einrasten. Gehen Sie bei
der rechten Schiene gleichermalRen vor.

HINWEIS: Der teleskopartige Teil der
Schiene muss zur Ofenvorderseite
hin ausziehbar sein, der Anschlag @
befindet sich gegeniiber von lhnen.
Setzen Sie lhre 2 Einschubleisten ein
und platzieren Sie anschlieBend lhr
Blech auf den 2 Schienen, das System
ist betriebsbereit.

Zur Demontage der Schienen entfernen
Sie die Einschubleisten.

Zum Losen der Winkel von der
Einschubleiste ziehen Sie diese leicht nach
unten. Ziehen Sie die Schiene zu sich hin.

» EE) 12
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EINSTELLUNGEN

Einstellung der Uhrzeit

Beim Einschalten des Stroms blinkt die Anzeige auf 12:00. Stellen Sie die Zeit mit dem
Bedienschalter + oder - ein.

Driicken Sie zum Bestatigen Taste @®.
Bei Stromausfall blinkt auch die Uhrzeit. Nehmen Sie die gleiche Einstellung vor.

Anderung der Uhrzeit

L

Der Schalter fiir die Funktionsauswahl muss auf 0 stehen.

Driicken Sie die Taste ® das Symbol 4 erscheint. Driicken Sie erneut ®.

Stellen Sie Einstellung mit dem Schalter + oder - ein. Bestatigen Sie durch Driicken der
Taste ©.

Hinweis: Ohne Bestatigung wird die eingestellte Uhrzeit automatisch nach einigen

Sekunden abgespeichert.
T\ ﬁ
I B b B

Diese Funktion kann nur benutzt werden, wenn der Backofen ausgeschaltet ist.
Driicken Sie die Taste © das Symbol # erscheint. Die Zeitschaltuhr blinkt. Stellen Sie
die Zeitschaltuhr mit dem Schalter + ou - ein. Bestatigen Sie durch Driicken auf ®, der
Countdown startet. Wenn die eingestellte Zeit abgelaufen ist, ertdnt ein Signalton. Um
ihn zu stoppen, driicken Sie eine beliebige Taste.

Zeitschaltuhr
(o)

Die Zeit erscheint erneut in der Anzeige.

B 13
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TASTENSPERRE (KINDERSICHERUNG)

Driicken Sie gleichzeitig die Tasten® und Obis zur Anzeige
des Symbols Qauf dem Bildschirm. Um zu entsperren,
driicken Sie gleichzeitig die Tasten ® und ® , bis das Symbol
B vom Bildschirm verschwindet.

MENU EINSTELLUNGEN

Sie kénnen verschiedene Einstellungen lhres Ofens verandern, dafiir:
Driicken Sie die Taste © bis zur “MENU"-Anzeige, um zum Einstellmodus zu gelangen.

l

)

m Driicken Sie erneut die Taste O, um die verschiedenen

Einstellungen durchlaufen zu lassen.

Aktivieren oder deaktivieren Sie mit dem Bedienschalter
+ und - die verschiedenen Einstellungen, siehe Tabelle:

LAMPE:

Position ON, die Lampe bleibt wahrend des Garvorgangs eingeschaltet
(auRer ECO).

Position AUTO, im Garmodus erlischt die Lampe im Garraum nach 90 Sekunden.

TONE - SIGNALTONE DER TASTEN:
Position ON, Signaltdne aktiv. Position OFF, keine Signaltdne.

SCHNELLES VORHEIZEN:
Position ON, Funktion aktiviert. Position OFF, Funktion deaktiviert.

STANDBY-MODUS DER ANZEIGE:

Position ON, Ausschalten der Anzeige nach 90 Sekunden.
Position ON, Reduzierung der Helligkeit der Anzeige nach 90 Sekunden.

DEMO-MODUS:
Position ON, Funktion aktiviert, Demo-Modus, der in der Ausstellung verwendet wird.
Position OFF, Funktion deaktiviert, der Ofen ist betriebsbereit.

Um das ,MENU* zu verlassen, driicken Sie erneut auf ©.

»AUTO-STOPP“-FUNKTION

Diese Sicherheitsfunktion stoppt den Backofen, wenn Sie keine Backzeit eingestellt
haben und der Backofen seit mehr als 4 Stunden bei iber 100 °C oder seit mehr als
10 Stunden bei unter 100 °C arbeitet. ,STOP* wird dann auf dem Bildschirm angezeigt.
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. 4 BEDIENUNG DES GERATS

HeiRluft

Temperatur min. 35°C max. 250°C
Empfehlung: 180°C

Fir zartes helles Fleisch und Fisch und flr
gleichzeitiges Garen auf bis zu 3 Ebenen.
Schneller Temperaturanstieg: manche Gerichte
kénnen ohne Vorheizen in den noch kalten Ofen
gestellt werden.

|—! Traditionell

Temperatur min. 35°C max. 275°C
Empfehlung: 200°C

Diese Garmethode kann nicht zum
Erhitzen im Wasserbad verwendet werden.

Fir langsame und empfindliche Garvorgange
empfohlen: weich gegartes Wildbret.
Zum Anbraten von dunklem Fleisch. Zum
Schmoren im geschlossenen Kochtopf
nach der Vorbereitung auf dem Kochfeld
(Hahnchen in Rotweinsauce, Hasenpfeffer).

| =

Gepulste Herdbodenfunktion
Temperatur min. 75°C max. 250°C
Empfehlung: 180°C

Empfohlen fiir Backgut mit hohem
Feuchtigkeitsgehalt (Quiches, saftige
Obstkuchen...). Der Teig wird unten knuspriger.
Empfohlen fir Backgut mit beim Backen
weiter aufgehendem Teig (Kastenkuchen,
Hefenapfkuchen, Gugelhupf usw.) und fir
Soufflés, die so nicht durch eine sich obenauf
bildende Kruste gebremst werden.

|£ Eco*

Temperatur min. 35°C max. 275°C
Empfehlung: 200°C

Diese Garmethode kann nicht zum
Erhitzen im Wasserbad verwendet werden.

Mit dieser Einstellung kann bei gleich guten
Garergebnissen Energie gespart werden.

Alle Garvorgange erfolgen ohne
Vorwarmen.

*Garmethode, die gemd&B den Vorschriften der
Norm EN 60350-1 durchgefiihrt wird: als Nachweis
flir die Konformitdt mit den Anforderungen der
Energiekennzeichnung gemé&R Verordnung (EU)
65/2014 der Européaischen Union.

-
(Z] Grin stark

Positionen 1 bis 4

Empfehlung: Position 4

Empfohlen, um Toasts zu grillen, ein
Gericht zu Gberbacken, eine Créme brilée
zu braunen ...

= Gepulste Grillfunktion

Temperatur min. 100°C max. 250°C
Empfehlung: 200°C

Fur saftige(s), rundum knusprige(s)
Gefligel und Braten. Schieben Sie die
Mehrzweck-Auffangschale 45mm in die
untere Schiene.

Fir alle Gefligelsorten oder Braten zum
Anbraten und Garen von Lammkeule,
Rinderkoteletts empfohlen. Zur Erhaltung
des zarten Charakters von Fischkoteletts.

-
“#| Brot

Temperatur min. 35°C max. 220°C
Empfehlung: 205°C

Empfohlene Einstellung zum Backen
von Brot. Nicht vergessen, eine Form
mit etwas Wasser auf den Ofenboden zu
stellen. Dadurch entsteht eine knusprige,
goldbraune Kruste.

Automatikfunktionen:

Ihr Backofen bietet |hnen 3 neue
Funktionen, die automatisch zwei
Garmethoden kombinieren, um die
Nahrstoffe der Speisen zu erhalten und
schneller zu garen.

El Gefliigel

Empfohlen fur das Garen von Hahnchen.
E Fisch

Empfohlen fir das Garen von ganzen
Fischen (Lachs, Seebarsch, Kabeljau usw.).

Sl
[“¥* Helles Fleisch

Empfohlen fiir das Garen weicher und
zarter Kalbsbraten.
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4 BEDIENUNG DES GERATS

Fir diese 3 Funktionen geben Sie 500ml lauwarmes Wasser in ausreichender Menge in
Ihre Mehrzweck-Auffangschale 45mm und setzen Sie diese in die untere Einschubleiste
Ihres Herdes ein. Das Gargut geben Sie in die Einschubleiste auf Ebene 3 Ihres Herdes.

Stellen Sie das Gewicht auf Ihrer Anzeige mit Hilfe des Schalters +/- und bestatigen Sie
den Wert durch Driicken des Schalters +/-

Beim Dampfgaren bildet sich Kondenswasser auf

dem Innenglas.
— Es kann vorkommen, dass das Wasser dieser
'gl Kondensation in der Auffangrinne (*) zurtickgehalten
‘ L - wird. In diesem Fall muss das Wasser am Ende
Rato—d of des Garvorgangs abgetupft werden, um eine
-1:_.':_1 ‘::,5" Ansammlung zu vermeiden.
- (*) Die Auffangrinne befindet sich unterhalb der

Tirdichtung, ganz unten am Rahmen des Ofens.

STARTEN EINES GARVORGANGS

Starten eines sofortigen Garvorgangs

4 Sobald der
Backofen in
Betrieb geht, wird
die Betriebsdauer
angezeigt.

Die Prorammiervorrichtung zeigt die Uhrzeit an, diese darf nicht blinken.
Drehen Sie den Funktionswahlschalter auf die Position Ihrer Wahl.

Fiir die manuellen Funktionen:

Der Temperaturanstieg startet sofort. hr Backofen empfiehlt Ihnen eine Temperatur, die
Sie jedoch andern kénnen. Der Backofen heizt auf und die Temperatur-Anzeige blinkt.
Bei Erreichen der eingestellten Backofentemperatur ertdnt eine Reihe von Signaltdnen.

Anderung der Temperatur
R

e
)
1 © 4 0
Driicken Sie auf ®.

Stellen Sie die Temperatur mit dem Schalter + oder - ein. Durch Driicken auf @ bestatigen.
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. 4 BEDIENUNG DES GERATS

Anderung der Gardauer

Driicken Sie auf ©. Ihr Backofen empfiehlt lhnen eine Dauer, die Sie jedoch andern kdnnen.
Stellen Sie die Garzeit mit dem Schalter + oder - ein. Driicken Sie zum Bestatigen den
Bedienschalter.

<N A
>[I
'

o5

GAR-
DAUER
System ,,Smart Assist* 2l
lhr Ofen ist mit der Funktion ,,Smart As- .
sist“ ausgestattet, die Ihnen bei einer 30 min
Programmierung der Dauer eine veran- ]
derbare Garzeit empfiehlt, gemaR der |Z| 30 min
gewadhlten Garmethode (siehe Tabelle). 30 min
Zur Bestatigung der Anderung der -
Dauer den Bedienschalter driicken. Der 30 min
Countdown fiir die eingestellte Dauer lauft EI 7 min
sofort, sobald die Gartemperatur erreicht ist.
@ 7 min
15 min
x 30 min

Anderung des Garzeitendes

N

Nach dem Einstellen der Gardauer driicken Sie die Taste , das Garzeitende blinkt. Stellen
Sie das neue Garzeitende mit dem Bedienschalter + oder - ein.

Die Bestatigung erfolgt automatisch nach einigen Sekunden.
Die Anzeige flr das Garzeitende blinkt nicht mehr.

Ihr Herd startet spater, um den Garvorgang zur ausgewahlten Zeit zu beenden.
Hinweis: Diese Funktion ist nicht mit der Grillfunktion verfiigbar.
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5 PFLEGE

INNEN- UND AUSSENREINIGUNG

Reinigung des Innenraums durch Pyrolyse

mACHTUNG

Entfernen Sie das Zubehor aus dem Backofen, bevor Sie eine Pyrolysereinigung
starten. Vor der Pyrolysereinigung lhres Backofens evtl. vorhandene, starke Ver-
krustungen entfernen. Entfernen Sie liberschiissiges Fett auf der Tiir mithilfe ei-
nes feuchten Schwamms.

Aus Sicherheitsgriinden erfolgt der Reinigungsvorgang mit Pyrolyse erst nach au-
tomatischer Sperrung der Backofentiir, die Tiir kann nicht mehr geoffnet werden.

Sofortige Selbstreinigung

°© - .
lz' _)/\\+ //\\
= =

Die Programmiervorrichtung muss die Uhrzeit anzeigen, ohne zu blinken. Wahlen Sie
den Selbstreinigungszyklus mit dem Bedienschalter (1 aus: Wahlen Sie das gewlinschte
Pyrolyseprogramm mit Hilfe des Bedienschalters + und - je nach Verschmutzungsgrad
lhres Herdes aus und driicken Sie den Bedienschalter zum Bestatigen.

Ihre Auswahlmdglichkeit: = Pyrolyse mit einer Zeitdauer von 2 Stunden, zur
Bestatigung den Bedienschalter driicken.

m R S = PyroExpress* oder Pyrolyse ECO (1,5 Stunden)*
zur Bestatigung den Bedienschalter driicken.

Nach erfolgter Reinigung erscheint auf der Anzeige 0:00 und die Tir wird entriegelt.
Stellen Sie den Bedienschalter wieder auf 0 zurlick.

*PYROEXPRESS IN 59 MINUTEN

= PyroExpress*
Diese Sonderfunktion nutzt die bei einem vorhergehenden Garvorgang angesammelte
Warme fir eine schnelle automatische Reinigung des Garraums. Sie reinigt einen leicht
verschmutzten Garraum in weniger als einer Stunde.
Durch elektronische Uberwachung der Temperatur im Garraum wird ermittelt, ob die
Restwarme im Garraum ausreicht, um ein gutes Reinigungsergebnis zu erzielen.
Andernfalls wird automatisch die Pyrolyse ECO mit 1,5 Stunden Dauer eingestellt

Zeitversetzte Selbstreinigung

Sie kdnnen einen zeitversetzten Beginn lhrer Pyrolyse einstellen. Bei Anzeige der
Programmdauer auf dem Display die Taste ® driicken und das neue Garzeitende
mit dem Schalter + und - einstellen, zur Bestatigung den Bedienschalter driicken. Die
Selbstreinigung startet spater und endet zu der neuen programmierten Uhrzeit.
Stellen Sie den Bedienschalter am Ende des Reinigungsvorgangs auf 0 zurlick.
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5 PFLEGE

Reinigung der AuBBenflache

Benutzen Sie ein weiches, mit Glasreiniger
getranktes Tuch. Weder Scheuermittel
noch Scheuerschwamm verwenden.

Demontage der Einschubleisten
Seitenwande mit Einschubleisten:

Den vorderen Teil der Einschubleisten
anheben, leicht auf die gesamte
Einschubleiste dricken wund den
vorderen Haken aus seiner Aufnahme
herausnehmen. Anschlief3end die gesamte
Einschubleistenhalterung leicht zu sich hin
ziehen, um die hinteren Haken aus ihren
Aufnahmen zu lésen. So kénnen beide
Einschubleisten herausgenommen werden

Ausbau der Tiirscheiben

mACHTUNG:

Fir das Reinigen der Glastir des
Backofens diirfen keine Scheuermittel
oder Metallschaber verwendet werden,
da durch ihre Verwendung Kratzer auf
der Oberflache oder Spriinge im Glas
verursacht werden konnten.

Entfernen Sie vor dem Herausnehmen der
Scheiben das Uberschiissige Fett auf der

inneren Scheibe mit einem weichen Tuch
und Spulmittel.

Zum Reinigen der verschiedenen inneren
Scheiben demontieren Sie diese wie folgt:

Offnen Sie die Tir vollstandig und
blockieren Sie sie mithilfe des Plastikkeils,
der mit lhrem Gerat geliefert wurde.

H &i

/) >
Entfernen Sie die erste mit Clip befestigte

//Q/
Scheibe: Driicken Sie mithilfe des anderen

Keils (oder eines Schraubendrehers)

gegen die Einbaupositionen @Y, um die
mit Clip befestigte Scheibe zu entfernen.

Entfernen Sie die Scheibe. Je nach Modell
besteht die Tir aus zwei zusatzlichen
Scheiben mit einem schwarzen
Abstandsbolzen aus Gummi an jeder Ecke.
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. 5 PFLEGE

m WICHTIG:

Die Einbaurichtung dieser ersten Scheibe korrekt kennzeichnen (gldnzende Seite
zu lhnen gerichtet)

Falls notwendig die inneren Scheiben zum Reinigen herausziehen.

Die Scheiben nicht in Wasser tauchen. Mit klarem Wasser spillen und mit einem nicht
fusselnden Tuch trocknen.

Wiedereinbau der Tiirscheiben

Stellen Sie die vier schwarzen Distanzstiicke aus Kautschuk nach der Reinigung wieder
mit dem Pfeil nach oben zuriick und bringen Sie alle Scheiben wieder an.

Setzen Sie die letzte Scheibe in den Metallanschlag ein und haken Sie sie dann ein; auf
der Ihnen zugewandten Seite muss die Aufschrift ,PYROLYTIC* lesbar sein.

[

L}

IS

Auswechseln der Lampe

m WARNHINWEIS:

Vor Austausch der Lampe sicherstellen, dass die Stromzufuhr abgeschaltet ist,
um jegliche Gefahr eines Stromschlags zu vermeiden. Warten, bis das Geréat ab-
gekiihlt ist.

N Technische Daten der Lampe:
@ 25W, 220-240 V~, 300°C, Sockel G9.
Sie konnen die defekte Lampe selbst
austauschen. Drehen Sie die Glasabdeckung
heraus und entfernen Sie dann die Lampe
(das Tragen eines Gummihandschuhs
erleichtert die Demontage).
Bauen Sie die neue Lampe ein und setzen
Sie die Glasabdeckung wieder ein. Dieses
Produkt enthalt eine Lichtquelle mit der
Energieeffizienzklasse G.

) %‘
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. 6 FUNKTIONSSTORUNGEN UND LOSUNGEN

FUNKTIONSSTORUNGEN UND LOSUNGEN

Fragen Antworten und Lésungen

Kontrollieren Sie, ob der Backofen tatsachlich

an das Stromnetz angeschlossen ist und ob die
Sicherung ihrer Elektroinstallation intakt ist. Hohere
Temperatur einstellen.

Der Backofen heizt nicht.

Tauschen Sie die Lampe bzw. die Sicherung aus.
Kontrollieren Sie, ob der Backofen tatsachlich an
das Stromnetz angeschlossen ist.

Die Lampe des Backofens
funktioniert nicht.

Das ist normal, die Ventilation kann bis maximal
eine Stunde nach dem Garen weiterlaufen, um
die Innen- und die AuRentemperatur des Ofens
abzusenken. Wenn das Kuhlgeblase langer als
eine Stunde weiter lauft, wenden Sie sich bitte an
den Kundendienst.

Das Kiihlgebladse lauft nach
Abschalten des Ofens
weiter.

Uberpriifen, ob die Backofentiir geschlossen ist.
Es liegt moglicherweise ein Fehler beim Sperren
der Tur oder ein Temperatur-Sensor-Fehler vor.
Wenn die Stérung nicht behoben ist, rufen Sie den
Kundendienst.

Die Pyrolysereinigung wird
nicht ausgefihrt

Das Symbol @ blinkt auf Fehler beim Sperren der Tur; bitte wenden Sie sich
der Anzeige. an den Kundendienst.

Verwenden Sie fir das Garen im Wasserbad

Wasserbad. vorzugsweise beliiftete Garmethoden.

Uberpriifen, dass das Stromversorgungskabel
nicht in Kontakt mit der hinteren Wand ist.

Dies hat keine Auswirkung auf die einwandfreie
Funktion Ihres Geréates, aber es kann dennoch ein
Vibrationsgerausch wahrend der Luftung hervorrufen.
Ziehen Sie ihr Gerat heraus und versetzen Sie das
Stromversorgungskabel. Schieben Sie lhren Ofen an
die Ausgangsposition zuriick.

Vibrationsgerausch.
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. 7EMPFEHL UNG FUR DAS GAREN

GERICHTE

=

.

&"c

3N3g3

3N3g3

ENELE]

ELNELE]

aN3a3

aN3a3

aN3a3

Schweinebraten (1kg) 200 | 2 180 | 2 60
Kalbsbraten (1kg) 200 | 2 180 | 2 60-70
Rinderbraten leicht angebraten | .4, | » 30-40
(1ka)

Lamm (Keule, Schulter 2,5 kg) | 220 | 1 220 200 | 26 0
Gefliigel (1 kg) 200 | 2 220 180 | 2 210 | 3 60
GroBe Gefliigelstiicke 180 | 1 60-90
Hahnchenschenkel 220 | 3 210 | 3 20-30
Schweinekotelett 210 | 3 30-40
Kalbskotelett 210 | 3 20-30
Eeirl:d(ellii(g)telett leicht angebra- 20| 3 20| 3 20-30
Schafskotelett 210 | 3 20-30

22

Kleine Fische 275 | 4 15-20
Mittlerer Fisch (1 kg bis 5 kg) 200 | 3 180 | 3 30-35
Fischfilets 220 3 200 | 3 15-20
Auflaufe (gegarte Lebensmittel) 275 | 2 15
Kartoffelauflauf 200 | 2 180 | 2 45
Lasagne 200 | 3 180 | 3 45
Gefiillte Tomaten 170 | 3 160 | 2 30
e
Biskuit - Biskuitkuchen 150 | 3 180 | 23 5
Biskuitrolle 220 | 3 180 | 2 25-35
Brioche 170 | 1 | 210 180 | 2 35-45
Brownies 180 | 2 175 | 3 20-25
Kuchen - Sandkuchen 180 | 1 |180] 1 180 2 45-50
Clafoutis 200 | 2 180 | 3 30-35
Cremes 165 | 2 150 2 30-40
= Je nach Modell
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GERICHTE

(C=)
n
3aN3Ig3

INIg3

ENELE]

min

Cookies - Mirbegeback | 175 |3 15-20
Gugelhupf 180 |2 180 | 2 | 40-45
Schaumgeback klein 100 |2 100 | 3 | 60-90
Schaumgeback grof 100 |2 100 | 3 | 70-90
Madeleines 220 |3 200 |3 5-10

Brandteiggebéack 200 |3 180 |3 30-40
Blatterteigteilchen 220 |3 200 |3 180 |3 | 5-10

Savarin 180 |3 30-35
Murbeteig-Tarte 200 |1 195 |1 175 |3 | 30-40
Feine Blatterteig-Tarte 215 |1 200 |1 180 20-25
Murbeteig-Tarte mit Hefe | 210 | 1 200 |1 10-30

Verschiedenes

(Schmorbraten)

SpieRbraten 220 |3 210 | 4 10-15
Schisselpastete 200 |2 190 |2 80-100
Mirbeteig-Pizza 200 |2 30-40
Brotteig-Pizza 15-18
Quiches 35-40
Soufflé 180|125 |0
Pasteten 200 |2 40-45
Brot 220 200 220 30-40
Toastbrot 180 275 | 4-5 2-3
Gerichte im Schmortopf | 447 |5 18012 | 90-180

Alle Temperatur- und Gardauerangaben gelten fiir vorgeheizte Ofen.

Hinweis: Alle Fleischarten miissen mindestens eine Stunde bei Raumtempe-
ratur liegen,

bevor sie in den Backofen geschoben werden.

Entsprechung: ZIFFERN T °C
°C 30 60 90 120 150 180 210 240 275
Ziffern 1 2 3 4 5 6 7 8 Max. 9
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NACH DER NORM CEI 60350

EIGNUNGSVERSUCHE DER FUNKTION

LEBENSMITTEL Garmetho-| pppNE Zubehor °c |DAUER min.|  VOR-
de HEIZEN
Mirbegebéck (8.4.1) Izl 5 Pfanne 45 mm 150 30-40 Ja
Mirbegeback (8.4.1) 5 Pfanne 45 mm 150 25-35 Ja
Murbegeback (8.4.1) 2+5 Pfanne 45 mm 150 25-45 Ja
+ Rost
Mirbegebéck (8.4.1) 3 Pfanne 45 mm 175 25-35 Ja
Mirbegeback (8.4.1) 2+5 Pfanne 45 mm 160 30-40 Ja
+ Rost
Kleine Kuchen (8.4.2) lzl 5 Pfanne 45 mm 170 25-35 Ja
Kleine Kuchen (8.4.2) 5 Pfanne 45 mm 170 25-35 Ja
Kleine Kuchen (8.4.2) 2+5 Pfanne 45 mm 170 20-40 Ja
+ Rost
Kleine Kuchen (8.4.2) 3 Pfanne 45 mm 170 25-35 Ja
Kleine Kuchen (8.4.2) 2+5 Pfanne 45 mm 170 25-35 Ja
+ Rost
Weiche Kuchen ohne Fett Izl 4 Rost 150 30-40 Ja
(8.5.1)
Weiche Kuchen ohne Fett - 4 Rost 150 30-40 Ja
(8.5.1) —
Weiche Kuchen ohne Fett —_ Pfanne 45 mm
(8.5.1) 2+5 + Rost 150 30-40 Ja
Weiche Kuchen ohne Fett
®5.1) 3 150 30-40 Ja
Weiche Kuchen ohne Fett Pfanne 45 mm
8.5.1) 2+5 + Rost 150 30-40 Ja
Apfeltarte (8.5.2) Iz] 1 Rost 170 90-120 Ja
Apfeltarte (8.5.2) 1 Rost 170 90-120 Ja
Apfeltarte (8.5.2) 3 Rost 180 90-120 Ja
Gratinierte Oberflache (9.2.2) IE] 5 Rost 275 3-6 Ja

Je nach Modell

HINWEIS: Beim Garen auf 2 Ebenen konnen die Gerichte zu unter-
schiedlichen Zeiten aus dem Herd enthommen werden.
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Estimado/a
cliente/a:

Le agradecemos la confianza que ha depositado en De Dietrich al adquirir este
producto. Esta eleccion refleja tanto su exigencia como su gusto por el arte de vivir a
la francesa.

Fruto de mas de 300 afios de savoir faire, los productos De Dietrich encarnan la fusion
del disefio, la autenticidad y la tecnologia al servicio de las artes culinarias. Nuestros
electrodomésticos estan fabricados con los mejores materiales y ofrecen una calidad
de acabado impecable.

Estamos seguros de que esta fabricacion de primerisima calidad permitira a los
amantes de la cocina expresar todo su talento.

El Servicio de Atencién al Cliente de De Dietrich esta a su disposicion para responder a
todas sus preguntas y sugerencias con el fin de satisfacer aun mejor sus necesidades.
Nos sentimos honrados de ser su nuevo socio de cocinas y le agradecemos su
confianza.

iy Con sus fabricas en Francia (Orleans y Vendéme), De Dietrich
4361, 4 cultiva una busqueda constante de la excelencia, perpetuando un
;A/NCEO § savoir faire excepcional en el disefio de productos perfectamente
% § acabados. Muchos de nuestros aparatos cuentan con la etiqueta
ARA™ &  Origine France Garantie, que certifica que han sido fabricados en

II Francia.
Esta etiqueta no solo garantiza la calidad y durabilidad de nuestros
aparatos, sino también su trazabilidad, proporcionando una indicacioén clara y objetiva
de su procedencia.

www.de-dietrich.com

De Dielrich

CREATEUR D’EMOTIONS DEPUIS 1684
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SEGURIDAD Y PRECAUCIONES IMPORTANTES

INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD IMPORTANTES - LEALAS CON
ATENCION Y CONSERVELAS PARA CONSULTARLAS EN EL FUTURO.

Este manual se encuentra disponible para descarga en la pagina web

de la marca.

Cuando reciba el aparato, des-
embalelo o mandelo desembalar
inmediatamente. Compruebe su
aspecto general. Si tiene reser-
vas que sefalar, hagalo por es-
crito en el albaran de entrega y
quédese con un ejemplar.

m Importante

Este aparato se puede utilizar
por nifos de 8 afios y mas y por
personas con capacidades fisicas,
sensoriales o mentales reducidas
o carentes de la experiencia y
del conocimiento si han podido
beneficiar de una vigilancia o de
instrucciones previas sobre la
utilizacion del aparato de forma
segura y han comprendido los
riesgos incurridos.

— Los niflos no deben jugar con
el aparato. Las operaciones de
limpieza y de mantenimiento no
deben ser realizadas por nifios
sin vigilancia.

— Es conveniente vigilar a los
ninos para asegurarse de que no
juegan con el aparato.

m ADVERTENCIA:

— El aparato y sus partes accesi-
b]es se calientan durante la utiliza-
cion. No debe tocar los elementos

calientes situados en el interior del
horno. Mantenga alejados a los
ninos menores de 8 afnos o vigile-
los permanentemente.

— Este aparato ha sido disehado
para realizar cocciones con la
puerta cerrada.

— Antes de proceder a la
limpieza con funcion pirdlisis del
horno, retire todos los accesorios

y elimine las salpicaduras
importantes.

— Durante una limpieza, las
superficies accesibles se

calientan mas que durante un
uso normal.

Se recomienda alejar a los nifios.

— No utilice un aparato de
limpieza a vapor.

No utilice productos de
limpieza abrasivos o estropajos
metalicos duros para limpiar la
puerta de vidrio del horno, ya que
podria rayar la superficie y hacer
que estallara el vidrio.
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SEGURIDAD Y PRECAUCIONES IMPORTANTES

m ADVERTENCIA:

Para evitar cualquier riesgo de
electrocucion, asegurese de que
el aparato esté desconectado
de la alimentaciéon antes de
cambiar la bombilla. Realice la
intervencion cuando el aparato se
haya enfriado. Para desatornillar
la tulipa y la bombilla, utilice un
guante de goma que facilitara el
desmontaje.

m El aparato se debe

poder desconectar de la red
eléctrica, bien por medio de un
enchufe o bien incorporando un
interruptor en las canalizaciones
fijas siguiendo las normas de
instalacion.

— Si el cable de alimentacion
resulta dafado, debera sustituirlo
el fabricante, su servicio técnico
O una persona con similar
cualificacion, para evitar cualquier
peligro.

— Este aparato puede instalarse
indiferentemente bajo un plano o
en una columna tal como se indica
en el esquema de instalacion.

— Centre el horno en el mueble
respetando una distancia
minima de 10 mm con el
mueble contiguo. ElI material
del mueble de empotramiento
debe ser resistente al calor (o

estar recubierto con un material
resistente). Para mas estabilidad,
fije el horno en el mueble con 2
tornillos, a través de los orificios
previstos para dicho fin en los
montantes laterales.

— El aparato no debe instalarse
detras de una puerta decorativa,
con el fin de evitar un recalenta-
miento.

— Este aparato esta destinado
para ser utilizado en aplicaciones
domésticas y analogas como:
pequenas cocinas reservadas al
personal de tiendas, oficinas y
entornos profesionales; granjas; la
utilizacién por clientes de hoteles,
moteles y otros entornos de
caracter residencial, entornos de
tipo habitaciones de huéspedes.

— Para cualquier intervencion de
limpieza en la cavidad del horno,
éste debe estar apagado.

No modifique las caracteristicas
de este aparato; hacerlo
representaria un peligro para
usted.

No utilice el horno como despensa
O para guardar accesorios
después de su utilizacion.

Segun el modelo, el horno
puede estar equipado con
una sonda para carne. Utilice
exclusivamente la sonda térmica
recomendada para este horno.
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1 INSTALACION

ELECCION DEL
EMPLAZAMIENTO Y

EMPOTRADO

Los esquemas determinan las cotas de un
mueble en el que sera posible colocar el
horno.

Este aparato se puede instalar
indistintamente bajo una encimera (fig. A)
o en columna (fig. B).

Atencion: si el fondo del mueble esta
abierto (bajo encimera o en columna), el
espacio entre la pared y la placa sobre la
que repose el horno debe ser de 70 mm
como maximo* (fig. C).

Si el mueble esta cerrado por detras,
efectie una abertura de 50 x 50 mm para
el paso del cable eléctrico.

Fije el horno al mueble. Para ello, retire los
topes de goma y perfore un orificio de & 2
mm en la pared del mueble para evitar que
se agriete la madera. Fije el horno con los 2
tornillos. Vuelva a colocar los topes de goma.

@Consejo

Para estar seguro de que la insta-
lacion es adecuada, no dude en recurrir
a un especialista en electrodomésticos.

CONEXION ELECTRICA

El aparato debe estar conectado con un
cable de alimentacion normalizado con 3
conductores de 1,5 mm? (1 F + 1N + tierra)
que deben estar conectados a la red de
220-240 voltios por medio de una toma de
corriente normalizada IEC 60083 o de un
dispositivo de corte omnipolar de acuerdo
con las normas de instalacion.

El cable de proteccion (verde-amarillo) ira
conectado al borne de tierra del aparato y
se debera conectar también a la tierra de

la instalacion. El fusible de la instalacion
debe ser de 16 amperios.

No se asumira ningun tipo de
responsabilidad en caso de accidente o
incidente debido a una falta de conexién
de toma de tierra 0 a una toma de tierra
defectuosa o incorrecta, ni en el caso de
una conexion incorrecta.

Esta placa de coccién esta disefiada para
funcionar a una frecuencia de 50 Hz o 60
Hz sin ninguna intervencion especial por

su parte.
m jAtencion!

Si la instalacion eléctrica de la
habitacion obliga a efectuar una mo-
dificacién para poder conectar el apa-
rato, llame a un electricista cualificado.
Si el horno presenta alguna anomalia,
desconecte el aparato o quite el fusible
correspondiente a la linea de conexion
del horno.

Hilo azul

Tierra

|_Hilo negro, @
marron o rojo
Hilo verde/amarillo




. 2 MEDIO AMBIENTE

RESPETO DEL MEDIO
AMBIENTE

Los materiales de embalaje de este
aparato son reciclables. Participe en su
reciclaje y contribuya asi a la proteccion
del medio ambiente depositandolos en los
contenedores municipales previstos a tal
efecto.

Su aparato también contiene
numerosos materiales recicla-
bles. Por ello ha sido marcado
con este logotipo que indica que
los aparatos viejos no se deben
mezclar con los demas residuos.

De este modo, el reciclaje de los aparatos
que organiza el fabricante se efectuara
en optimas condiciones, de acuerdo con
la directiva europea sobre los residuos de
equipos eléctricos y electronicos.
Contacte con su ayuntamiento o el
distribuidor para conocer los puntos
de recogida de aparatos usados mas
cercanos a su domicilio.

Le agradecemos su colaboracion con la
proteccion del medio ambiente.



. 3 DESCRIPCION DEL APARATO

Panel de control

Luz

Puerta

38 04 04 00 O
J/
29 99 99 99 9

Niveles (este horno
dispone de 6 niveles para
los accesorios)

Pil

5
H
\\ 9
=

Rueda de seleccién de Rueda de seleccioén de
programa programa




. 3 DESCRIPCION DEL APARATO

LOS MANDOS Y EL VISUALIZADOR

Visualizador

Tiempo de coccion
Duracion de funcionamiento

Indicador de temperatura

Temporizador p— 58 é @ | l |_|| l l |°C (¢ Indicador de
T lenta-
Bloqueo del teclado D g @ C/ | l |_||_| l—' g &= fr:i?a?:oen °
Bloqueo de la
puerta
Fin de la coccion Indicador de peso

(segun el modelo)

Teclas

Seleccion de Seleccion de hora y tiempo
temperatura

B 10




. 3 DESCRIPCION DEL APARATO

LOS ACCESORIOS (SEGUN EL MODELO)

- Parrilla con retén antivuelco

La parrilla se puede utilizar como soporte
para bandejas y fuentes con alimentos
para asar o gratinar. También se puede
utilizar para asados a la parrilla (que se
colocaran directamente encima).

Introduzca la parrilla con retén antivuelco
hacia el fondo del horno.

- Bandeja multiusos 45 mm

Coléquela en los niveles por debajo de la
parrilla. Permite recoger jugos y grasas de
los asados; también se puede utilizar llena
de agua hasta la mitad para cocciones al
bafio maria.

Bandeja de reposteria 8 mm

Coloquela en los niveles con el asa hacia
la puerta del horno. Ideal para la coccion
de cookies, sablés y cupcakes.

Su superficie inclinada permite depositar
facilmente los preparados en la bandeja.
También puede colocarse en los niveles
por debajo de la parrilla para recoger jugos
y grasas de los alimentos preparados a la
parrilla.

- CONSEJO:

para evitar emisiones de humo durante
la coccidn de carnes grasas, recomenda-
mos afnadir un poco de agua o aceite en
el fondo de la bandeja multiusos 45 mm.

mADVERTENCIA:

retire los accesorios del horno antes de
iniciar la limpieza por pirdlisis.

Por efecto del calor, los accesorios
pueden deformarse sin que esto afecte
a su funcionamiento. Cuando vuelven a
enfriarse, recuperan su forma original.

11



. 4 UTILIZACION DEL APARATO

SISTEMA DE GUIAS CORREDERAS (SEGUN EL MODELO)

Gracias al nuevo sistema de guias
correderas, la manipulacién de los
alimentos resulta mas practica y facil,
ya que las bandejas se pueden extraer
suavemente, simplificando al maximo
su manipulaciéon. Las bandejas son
totalmente extraibles, ofreciendo asi al

usuario una accesibilidad total al interior
del horno. Ademas, su estabilidad permite
trabajar y manipular los alimentos con
total seguridad, reduciendo el riesgo de
sufrir quemaduras. De este modo puede
retirar los alimentos del horno mucho mas
facilmente.

INSTALACION Y
DESMONTAJE DE LAS GUIAS
TELESCOPICAS

Tras haber retirado los 2 niveles, escoja

la altura (de 2 a 5) en la que quiera fijar

las guias. Encaje la guia izquierda en el
nivel izquierdo efectuando una presién
suficiente en la parte delantera y trasera de
la guia para que las 2 patas del lateral de
la guia se introduzcan en el nivel. Proceda
del mismo modo para la guia derecha.

NOTA: la parte deslizante telescopica
de la guia se despliega hacia la parte
delantera del horno, con el tope @
orientado hacia usted.

Coloque los 2 niveles y luego la placa
sobre las 2 guias; el sistema esta listo
para utilizarse.

Para desmontar las guias, retire de nuevo
los niveles.

Baje ligeramente las patas fijadas en cada
guia para liberarlas del nivel. Tire de la
guia hacia usted.

» EE) 12




. 4 UTILIZACION DEL APARATO

AJUSTES

Puesta en hora

Al conectar el aparato, la pantalla parpadea a las 12:00. Ajuste la hora con la rueda + o -.
Valide pulsando el boton ©.

En caso de corte de corriente, la hora parpadeara. Efectie el mismo ajuste.

La rueda debe estar obligatoriamente en la posicion 0.

Ajuste de la hora

o

Pulse la tecla © y aparece el simbolo 4 . Pulse de nuevo Q.
Ajuste la hora con la rueda + o -. Confirmela pulsando .

Nota: sin validacién, la hora ajustada se guarda automaticamente al cabo de unos
segundos.

Temporizador
o

I &

Esta funcion unicamente puede utilizarse con el horno apagado.

L 3

Pulse la tecla © y aparecera el simbolo & . El temporizador parpadeara. Ajuste el
temporizador con la rueda + o -. Valide pulsando ®:; se iniciara la cuenta atras. Una
vez transcurrido el tiempo, se emitira una sefial sonora. Para detenerla, pulse cualquier
boton.

La hora volvera a aparecer en la pantalla.

B 13




. 4 UTILIZACION DEL APARATO

BLOQUEO DEL TECLADO (SEGURIDAD PARA NINOS)

Pulse simultaneamente las teclas @y ® hasta que aparezca
el simbolo B en la pantalla. Para desbloquearlo, pulse
simultaneamente las teclas @ y ® hasta que desaparezca el
simbolo B de la pantalla.

MENU AJUSTES

Para modificar diferentes parametros del horno:
Pulse la tecla ® hasta que aparezca “MENU” para acceder a los ajustes.

l

)

m Vuelva a pulsar la tecla O para desplazarse por los

diferentes ajustes.

Active o desactive con las teclas + y - los diferentes
parametros. Ver tabla:

BOMBILLA:
Posicién ON, en modo coccién (salvo ECO), la luz permanece encendida.

Posicion AUTO, en modo coccién, la bombilla del interior del horno se
apaga al cabo de 90 segundos.

SONIDOS (BIPS) DE LAS TECLAS:
Posicion ON, sonidos activados. Posicion OFF, sin sonidos.

PRECALENTAMIENTO RAPIDO:
Posicion ON, funcién activada. Posicion OFF, funcion desactivada.

PUESTA EN ESPERA DEL VISUALIZADOR:

Posicion ON, el visualizador se apaga después de 90 segundos.
Posicion ON, el brillo del visualizador se reduce después de 90 segundos.

MODO DEMO:

Posicion ON, funcién activada, modo de demostracion utilizado para la
exposicion.

Posicién OFF, funcion desactivada, horno operativo.

ara salir del "MENU", pulse de nuevo .

FUNCION AUTO-STOP

Esta funcion de seguridad detiene la coccidn del horno si no ha programado un tiempo
de coccion y el horno ha estado funcionando a mas de 100 °C durante mas de 4 horas o
a menos de 100 °C durante mas de 10 horas. Aparecera «STOP» en la pantalla.
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. 4 UTILIZACION DEL APARATO

Calor giratorio

Temperatura minima 35 °C / maxima 250 °C
Recomendacién: 180°C

Para conservar tiernas las carnes, para las
verduras, pescados y para las cocciones
multiples hasta 3 niveles. Subida rapida de
temperatura: algunos platos pueden introducirse
con el horno frio.

|=| Tradicional

Temperatura minima 35 °C / maxima 275 °C
Recomendacion: 200°C

Este método de coccién no es compatible
con la coccion al bafio maria.

Recomendado para las cocciones lentas
y delicadas: caza tierna, etc. Para soasar
asados de carne roja. Para cocer a fuego
lento en una cacerola cerrada los platos
previamente cocinados en la placa de
coccion (gallo estofado al vino, guiso, etc.)

Solera pulsada
Temperatura minima 75 °C / maxima 250 °C

Recomendacion: 180°C

Recomendado para platos humedos
(quiches, tartas de frutas jugosas, etc.).
La masa quedara bien cocida por debajo.
Recomendado para preparaciones que
suben (cake, brioche, kouglof...), asi como
para suflés, que no quedaran bloqueados
por la costra formada encima.

ECO ECO*

Temperatura minima 35 °C / maxima 275 °C
Recomendacion: 200°C

Este método de coccién no es compatible
con la coccion al bafio maria.

Esta posicion permite ahorrar energia
conservando las cualidades de la coccién.

Todas las cocciones se realizan sin
precalentamiento.

*Modo de coccibn realizado siguiendo las indicaciones
de la norma EN 60350-1: para demostrar el
cumplimiento de las exigencias de etiquetado
energético de la normativa europea UE/65/2014.

[ Gril fuerte

Posiciones 1 a4

Recomendacion: Posicion 4
Recomendado para tostar pan, gratinar un
plato, dorar una crema catalana, etc.

=] Grill con aire impulsado

Temperatura minima 100 °C / maxima 250 °C
Recomendacion: 200°C

Aves y asados jugosos y crujientes por
todos los lados. Coloque la bandeja
multiusos de 45 mm en el nivel inferior.
Recomendado para aves o asados, para
soasar y cocinar hasta el centro piernas
de cordero, costillas de buey. Para que las
piezas de pescado queden jugosas y tiernas.

i Pan

Temperatura minima 35 °C / maxima 220 °C
Recomendacion: 205°C

Secuencia recomendada para la coccion
del pan. No olvide colocar un cuenco con
agua en la solera para obtener una corteza
crujiente y dorada.

Funciones automaticas

El horno ofrece 3 nuevas funciones que
combinan automaticamente dos modos
de coccién para preservar las cualidades
nutricionales de los alimentos y obtener
una cocciéon mas rapida.

e
22| Aves
Recomendado para pollo.
E Pescado
Recomendado para pescados enteros

(salmon, lubina, bacalao...).

B
["¥% Ccarnes blancas

Recomendado para mantener los asados
de ternera jugosos y tiernos.

15



4 UTILIZACION DEL APARATO

Para estas 3 funciones, basta con afiadir 500 ml de agua tibia a la bandeja multiusos
de 45 mm e introducirla en el nivel inferior del horno, con los alimentos que se van a
cocinar en el nivel 3.

Ajuste entonces el peso con la rueda +/- y confirme el valor pulsando la rueda +/.

Cuando se realiza una coccién al vapor, se forma

condensacion en el cristal interior.
= Puede ocurrir que el agua procedente de esa
%‘ﬁ condensacion quede retenida en el canal (*), en cuyo
4‘. L caso, este agua debera retirarse con una esponja

""---::155,: para evitar su acumulacion.
e (*) El canal se encuentra debajo de la junta de la

puerta, bajo el marco del horno.

INICIO DE COCCION

Inicio de una coccién inmediata

En cuanto el
horno se pone en
marcha, se mues-
tra el tiempo de
funcionamiento.

El programador muestra la hora y esta no debe parpadear.

Gire la rueda de funciones hasta la posicién seleccionada.

Para las funciones manuales

El aumento de temperatura comenzara inmediatamente. Su horno le recomendara una

temperatura modificable. El horno calentara y el indicador de la temperatura parpadeara.
Cuando haya alcanzado la temperatura programada, emitira una serie de pitidos.

Ajuste de la temperatura

/%(9

Pulse ®@.
Ajuste la temperatura con la rueda + o -. Confirme pulsando ®.

16




. 4 UTILIZACION DEL APARATO

Ajuste de la duracion

Pulse ®. Su horno le recomendara una duracién modificable. Ajuste la duracién de coccién
con la rueda + o -. Valide pulsando la rueda.

<O 1N <O N
Rl il

. ) ) Eg'gggn DURACION
Sistema «Smart Assist»
Este horno esta equipado con la fun- .
ciéon "Smart Assist", que al programar 30 min
la coccion recomienda un tiempo de |:| 30 mi
cocciéon modificable en funcién de la min
coccion seleccionada (ver tabla). 30 min
Si cambia la duracion confirme pulsando ]
la rueda. La cuenta atrds se inicia 30 min
inmediatamente una vez alcanzada la EI 7 min
temperatura de coccion.

@ 7 min

15 min

x 30 min

Modificacion de la hora de fin de coccion

N\

I B I o

Tras ajustar el tiempo de coccidn, pulse la tecla y parpadeara la hora de fin de coccion.
Ajuste la nueva hora de fin de coccion con la rueda + o -.

La validacién se realiza automaticamente al cabo de unos segundos.
La pantalla de fin de coccién deja de parpadear.

El horno se pondra en marcha mas tarde para terminar la coccion a la hora seleccionada.
Nota: esta funcion no esta disponible con la funcién Girill.
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5 MANTENIMIENTO

LIMPIEZA INTERIOR Y EXTERIOR

Limpieza del interior del horno mediante pirdlisis

mATENCIC')N

retire los accesorios del horno antes de iniciar la limpieza por pirdlisis. Antes
de proceder a una limpieza pirolitica de su horno, elimine las acumulaciones de
grasa importantes que se hayan podido producir. Retire el exceso de grasa de la
puerta con una esponja humeda.

Como medida de seguridad, la operacién de limpieza por pirdlisis inicamente se
efectua tras el bloqueo automatico de la puerta, es imposible desbloquearla.

Autolimpieza inmediata

° - .
- T N
= =

El programador debe mostrar la hora del dia, sin parpadear. Seleccione el ciclo de
autolimpieza con la rueda [&: elija la pirdlisis con la rueda + y - segun el grado de
suciedad del horno y valide pulsando la rueda.

Segun su eleccion: = Pirdlisis de 2 horas. Valide pulsando la rueda.

_-P | = PyroExpress* o Pirdlisis ECO (1h30)*. Valide

pulsando la rueda.

Al terminar la limpieza, el visualizador indicara 0:00 y la puerta se desbloqueara.
Vuelva a colocar la rueda de funciones en la posicion 0.

*PYROEXPRESS EN 59 MINUTOS

m = PyroExpress*

Esta funcion especifica aprovecha el calor acumulado durante una coccién anterior
para ofrecer una limpieza automatica rapida del interior: limpia un interior poco sucio en
menos de una hora.

La vigilancia electrénica de la temperatura del interior determina si el calor residual en el
interior es suficiente para obtener un buen resultado de limpieza. En caso contrario, se
establecera automaticamente una pirdlisis ECO de 1h30

Autolimpieza diferida
Puede diferir el inicio del ciclo de pirdlisis. Cuando aparezca la duracion del programa en

pantalla, pulse la tecla ® y ajuste la nueva hora de fin con la rueda + y - y luego valide
pulsando la rueda. La autolimpieza comenzara mas tarde y terminara a la nueva hora
programada.

Vuelva a colocar la rueda de funciones en 0 al final del proceso de limpieza.

18




. 5 MANTENIMIENTO

Limpieza de la superficie exterior

Utilice un pafo suave empapado con
limpiacristales. No utilice cremas abrasivas
ni estropajos.

Desmontaje de los niveles
Paredes laterales con niveles:

Levante la parte delantera del nivel,
empUjelo y haga salir el gancho delantero de
su alojamiento. A continuacién, tire despacio
del nivel hasta sacar los ganchos traseros
de sus alojamientos. Retire los 2 niveles

Desmontaje de los cristales de la puerta

mATENCI()N:

no utilice productos de limpieza abra-
sivos ni estropajos metalicos para lim-
piar la puerta de cristal del horno, ya
que podrian arafar la superficie y pro-
vocar la rotura del cristal.

Antes, utilice un pafo suave y detergente
liquido para eliminar el exceso de grasa
del interior del cristal.

Para limpiar los cristales interiores,
desmontelos de la siguiente manera:

Abra la puerta por completo y bloquéela
con la cufa de plastico suministrada con
el aparato.

Extraiga el primer cristal enganchado:
Con la ayuda de otra cufa (o de
destornillador) presione en las ranuras 8
para desenganchar el cristal.

Extraiga el cristal. La puerta incluye dos
cristales suplementarios con un espaciador
negro de goma en cada esquina.




5 MANTENIMIENTO

m IMPORTANTE:
asegurese de marcar el sentido de montaje de este primer cristal (lado brillante
hacia usted)

En caso necesario, retire los cristales interiores para limpiarlos.

No sumerja los cristales en agua. Aclare con agua limpia y seque con un trapo que no
suelte pelusa.

Colocacion de los cristales de la puerta

Tras la limpieza, vuelva a colocar los cuatro topes de goma con la flecha hacia arriba y
coloque de nuevo los cristales.

Encaje el ultimo cristal en los topes metalicos y después enganchelo, con la cara que
indica «PIROLITICO» orientada hacia usted y legible.

[

1) M%

IS

Sustitucion de la bombilla

m ADVERTENCIA:

para evitar cualquier riesgo de electrocucion, asegurese de que el aparato esté
desconectado de la alimentacion antes de cambiar la bombilla. Realice la inter-
vencion cuando el aparato se haya enfriado.

X\ Caracteristicas de la bombilla:
@ 25 W, 220-240 V~, 300 °C, casquillo G9.

Puede cambiar la bombilla usted mismo
cuando deje de funcionar. Suelte el cristal

y saque la bombilla (utilice un guante de

goma que facilitara el desmontaje).

Introduzca la nueva bombilla y vuelva a

poner el plafén. Este aparato contiene

) %‘

Ny 7

P\

g
AR
&2tz

una fuente de luz de clase de eficiencia

energética G.
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. 6 ANOMALIAS Y SOLUCIONES

ANOMALIAS Y SOLUCIONES

Preguntas Respuestas y soluciones

El horno no calienta.

Compruebe que el horno esté bien enchufado y
que el fusible de la instalacién no esté estropeado.
Aumente la temperatura seleccionada.

La luz del horno no
funciona.

Cambie la bombilla o el fusible. Compruebe que el
horno esté bien enchufado.

El ventilador de
enfriamiento continta
funcionando cuando se
para el horno.

Es normal, la ventilacion puede funcionar hasta un
maximo de una hora después de la coccidn para
bajar la temperatura interior y exterior del horno.
Si este proceso dura mas de una hora, contacte
con el SPV.

La limpieza por pirdlisis no
se realiza

Compruebe el cierre de la puerta. Puede ser un
fallo del bloqueo de la puerta o del sensor de
temperatura. Si el fallo persiste, contacte con el SPV.

El simbolo @ parpadea en
el visualizador

Fallo del bloqueo de la puerta: contacte con el SPV.

Cocciodn al baino maria

Utilice métodos de coccion ventilados para cocinar
al bafio maria.

Ruido de vibracion

Compruebe que el cable de alimentacion no esté
en contacto con la pared posterior del horno.
Esto no afecta al funcionamiento del aparato,
pero puede causar un ruido de vibracion durante
la ventilacion. Retire el aparato y mueva el cable.
Vuelva a colocar el horno en su sitio.
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. 7 CONSEJOS DE COCCION

PLATOS

=

(-]

&"c

A3AIN

&"c

A3AIN

I3AIN

I3AIN

Asado de cerdo (1 kg) 200 | 2 180 | 2 60
Asado de ternera (1 kg) 200 | 2 180 | 2 60-70
,(Af?(%c)) de buey poco hecho 240 | 2 30-40
Cordero (pata, paletilla 2,5 kg) | 220 | 1 220 200 | 26 0
Aves (1 kg) 200 | 2 220 180 | 2 210 | 3 60
Aves grandes piezas 180 | 1 60-90
Muslos de pollo 220 | 3 210 | 3 20-30
Costillas de cerdo 210 | 3 30-40
Costillas de ternera 210 | 3 20-30
E:lo?(tg;as de buey poco hechas 20| 3 20| 3 20-30
Costillas de cordero 210 | 3 20-30

Pescado pequefio 275 | 4 15-20
Pescado medio (1 a 1,5 kg) 200 | 3 180 | 3 30-35
Filetes de pescado 220 | 3 200 | 3 15-20
ergd

Gratenes (alimentos cocinados) 275 | 2 15
Gratinados dauphinois 200 | 2 180 | 2 45
Lasafia 200 | 3 180 | 3 45
Tomates rellenos 170 | 3 160 | 2 30
Bizcocho esponjoso - Tarta 150 | 3 180 | 23 5
Brazo de gitano 220 | 3 180 2 25-35
Brioche 170 | 1 |210 180 | 2 35-45
Brownies 180 | 2 175 | 3 20-25
Bizcocho 180 | 1 |180]| 1 180 | 2 45-50
Clafoutis 200 | 2 180 | 3 30-35
Cremas 165 | 2 150 2 30-40

22
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. 7 CONSEJOS DE COCCION

PLATOS

levadura

m

Pasteles

Cookies - Galletas 175 |3 15-20
Kugelhopf 180 |2 180 | 2 | 40-45
Merengues pequefios 100 |2 100 | 3 | 60-90
Merengues grandes 100 |2 100 | 3 | 70-90
Magdalenas 220 |3 200 |3 5-10
Masa de bufiuelos 200 |3 180 |3 30-40
Hojaldres 220 |3 200 |3 180 | 3 5-10
Pastel Savarin 180 |3 30-35
Tarta de masa quebrada | 200 |1 195 |1 175 |3 | 30-40
Tarta de hojaldre fino 215 |1 200 |1 180 20-25
Tarta de masa con 210 |1 200 |1 10-30

Varios

fados)

Pinchos 220 |3 210 | 4 10-15
Paté en terrina 200 |2 190 |2 80-100
Pizza de masa quebrada | 200 |2 30-40
Pizza masa de pan 15-18
Quiche 35-40
Suflé 180|125 |0
Empanadas 200 |2 40-45
Pan 220 200 220 30-40
Pan tostado 180 275 | 4-5 2-3
Guisos cerrados (esto- | 159 |5 18012 | 90-180

Todas las T°C y los tiempos de coccion se indican para hornos precalentados
Nota: antes de meterlas al horno, todas las carnes deben permanecer

1 hora minimo a temperatura ambiente.

EQ A IA: CIFRAS T °C
°oC 30 60 90 120 150 180 210 240 275
Cifras 1 2 3 4 5 6 7 8 | 9 max.
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PRUEBAS PARA LA FUNCION
SEGUN LA NORMA CEI 60350

Modo de . ° A PRE-
ALIMENTO coccion NIVEL Accesorios C DURrre;(rl:ION CALENTA-
MIENTO

Sablés (8.4.1) El 5 bandeja 45 mm | 150 30-40 si
Sablés (8.4.1) 5 bandeja 45 mm | 150 25-35 si
Sablés (8.4.1) 2+5 bandeja 45 mm | 150 25-45 si

+ grill
Sablés (8.4.1) 3 bandeja 45 mm | 175 25-35 si
Sablés (8.4.1) 2+5 bandeja 45 mm | 160 30-40 si

+ grill
Pasteles pequefios @ 5 bandeja 45 mm | 170 25-35 si
Pasteles pequefios 5 bandeja 45 mm | 170 25-35 si
Pasteles pequefios 2+5 bandeja 45 mm | 170 20-40 si

+ grill
Pasteles pequefios 3 bandeja 45 mm | 170 25-35 si
Pasteles pequerios 2+5 bandeja 45 mm | 170 25-35 si

+ grill
Bizcochos sin materia grasa 4 grill 150 30-40 si

(8.5.1)
Bizcochos sin materia grasa - 4 grill 150 30-40 si
(8.5.1)

Bizcochos sin materia grasa bandeja 45 mm .
®5.1) 2+5 + gril 150 30-40 si
Bizcochos sin materia grasa .
(®5.1) 3 150 30-40 si
Bizcochos sin materia grasa bandeja 45 mm .
(8.5.1) 2+5 + gl 150 30-40 si
Tarta de manzana (8.5.2) Izl 1 grill 170 90-120 si
Tarta de manzana (8.5.2) 1 grill 170 90-120 si
Tarta de manzana (8.5.2) 3 grill 180 90-120 si
Superficie gratinada (9.2.2) IEI 5 grill 275 3-6 si

Segun el modelo

Nota: para la coccién en 2 niveles, los platos pueden sacarse en

diferentes momentos.
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ATAMHTOI
MEAATEZ,

MOoAIc ayopdoate éva mpoidv De Dietrich. Autr n emAoyr] amoKAAUTITEL TOCO TIC ATTAUTHOEL
0a¢ 600 Kal To YoUOTO 0ag 0Tn YAAIKN Téxvn TnS (WG,

Me Bdaon ta 300 kat mMAéov €Tn TeExvoyvwaoiag, ot Snpioupyieg tng De Dietrich evowpatwvouv
Tov ouvduaoud design, AuBEVTIKOTNTAG Kal TEXVOAOYIOC, OTNV UMNPEGIA TNG HAYEIPIKNAG
TéxvNG. Ol GUOKEVEC AG EiVal KATOOKEVAOUEVEG e TTOAUTENL UAIKA Kal TTIPOO@EPOUV ayoyn
moloTNTA PWVIPioHaTOC.

Eipaote oiyoupol 6t autr N uPnAng moldTNTAC CUOKELN Ba eMTPEPEL OTOUC AATPEIC TNG
HAYEIPIKAG VO EKPPACOUV OAA TOUC TA TOAEVTA.

H uninpeoia e€umnpétnong katavalwtwv tn¢ De Dietrich givat S1a6éoiun yia va amavtioel oe
OAEC TIC EPWTAOELS KAL TIG TTPOTACELG OO Y10 VA IKAVOTIOLEL TTAVTA KOAUTEPA TIC OTTAITHOELG OOC.
Eival Tipr pog va eipaote o véog oag ouvepydtng oTnv kouliva Kal 0ag EUXOPICTOUHE Yia TNV
EUMOTOOUVN OAG,.

gy Me Tta epyootdoid tng otn loANia, otnv OpAedvn Kal otn Bavtoy,
&0 n De Dietrich kaM\epyei pia ouvexny avalitnon yla tv aploTeia,
FkAN £ SlaiwviCovtag TNV e€alpeTikn TEXVOoyvwaoia TG oTo oxedlaoud dptia
Q/&& ONOKANPWHEVWY TIPOTOVTWV. MOAEC amd TIC OIKIOKEG OG OUOKEVEG
S RAT eival motomnoinpéveg pe tnv etikéta Origine France Garantie, pla

I aAvVOyVWPLoN TTOU TIIOTOTTOLE( TNV KATAOKELH Toug oTn MaAAia.
AuTH N €TIKETA OXL HOVO Stao@alilel Tnv moldtnTa Kal Ty avOekTikdTNTA
TWV CUOKEUWV HAC, aA\d gyyudtal Kal TNV IXVNAACIHOTNTA TOUG, TTOPEXOVTAG oa@n Kal

QVTIKEIPEVIKN €VOEIEN TNC TTPOEAEVOH G TOUC.

BVCert.6011825

www.de-dietrich.com

De Dielrich

CREATEUR D’EMOTIONS DEPUIS 1684
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AZQAANEIA KAl SHMANTIKEX TPOOYAAZEIX

ZHMANTIKEZ OAHIIEZ AZXOAAEIAX. AIABAZXTE TIZ ME MPOZOXH KAI
OYAAZTETIZ TIA MEAAONTIKEZ XPHZEIZ.

AuTég ot 00nyieg xpriong SlatiBevtal mMPog HETAPOPTWAON OTOV SIKTUAKO

TOTO TNC KATAOKEVAOTPLOC ETAIPEIQC.

Katd tnv mapaiafry TnG CUCKEUNG,
aQalpéoTE TN OUOKeEvaoia n
(PPOVTIOTE VA ANMOCUOKEVAOTEI
apéowd. EAéyéte TN yevikn g
KaTAoTaon. ZXZNUEIWOTE TUXOV
mapatnpnoelg  oto  OeATio
mapaiafng, Tou omoiov Oa
dlatnpnoeTe éva avtiypago.

m MNpoooxn

H ovuokeury auty upmopei va
xpnotpomoinBei amdé maidia 8
ETWV Kal Avw, Kal amd Aatopa ME
MEIWUEVEC CWMUATIKECG, AloONTAPLES
N dlavonTikéG 1KAvOTNTEG N
Xwpi¢ eumelpia kar yvwon, €av
emrnpouvtal A éAafav odnyieg ya
TNV ac@alf xprion TnG CUOKEUNG
Kal Katavonoav Tov Kivbuvo mou
MTTOPE( va UTTAPXEL.

— Ta nadid Sev mpémel va mai(ouv
ME TN ouvokeun. O1 evépyeleg
kaBapiopatog kat cuvtripnong dev
TIPETIEL VA TTpAyATOomolouvTal anod
matdid mou dev emTnPOLVTAL.

— Opovrilete va emPAénete 1a
TTad1d MPOKEIUEVOU va Unv Trai{ouv
ME T OUOKEUN).

m MPOEIAOMOIHEH:

— H ouokeun kal ta mpocBdoiua
uépn TNG Beppaivovtal Katd TN
S1dpkela TnG xpnong. Mpooéte va

pNnv ayyiete ta Ogpuavtika otolxeia
Tou BpioKovTal OTO ECWTEPIKO TOU
@oupvou. Ta madld KATw Twv 8
ETWV TIPETTIEL VA TTAPAPEVOUV LAKPLA
EKTOG Kal av Bpiokovtat umod Slapkn
emiBAeyn.

— Autn n ouokeun éxel oxedlaoTei
yla JayEipepa Ye KAEIOTH TTOPTA.
— NMpwv pofeite otov kabapioud
TOU @OUPVOU Ca¢ UE MUPOAUON,
agalpéote OAa ta efaptipata
Kal KabapioTe TOUC TO €VTOVOUC
Aekédec.

— Katd tn Aettoupyia kabBapiopoy,
Ol EMIPAVEIEC TNG OUOKEUNG
evdéxetat va Bepupavbouv
TEPLOOOTEPO am’ OTI CLUVABWC.
JUVIOTATAl VO QTTOMAKPUVETE TA
HIKpA Tatdla.

— Mnv xpnolpomnoleite cUOKEUN
KaBaplopov pe atuo.

— Mnv xpnoluoroleite amofeoTikd
mpoidvTa ouvtipnong 1 okAnpd
METAAAIKA oO@ouyydpla yia va
kKaBapilete TN YudAlvn moépPTA
TOU @oUpvou, KaBw¢ evdéxetal
va XapakwOei n em@dvela kal va
OTTACEL TO YUQAI.
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AZQAANEIA KAl SHMANTIKEX TPOOYAAZEIX

m MPOEIAOMNOIHEH:

BeBalwwbOeite o611 n OvOoKeLN
givat amoouvdedepyévn amd TNV
Tpopodocia pevHATOC TPOTOU
AVTIKATAOTACETE TN Aduma,
yla va amo@Uyete Ttov Kivduvo
nAektpomAnéiag. Exteleite autiv
TNV €pyacia otav n CUoKeUR ival
Kpua. MNa va &eP1dwvete 1o KAAUPA
NG Auxviag, xpnoldormoleite éva
YAavtl anmé KaoutoouK, To omoio Ba
OLEVKOAUVEL TNV amOCUVAPPOASYNON.

m Mpémel va eivat duvatd va
QTTOCUVOECETE TN OUOKEUN Ao TO
Oiktuo nAekTpPIKNG TPpOoYodoaiag,
Xpnotlgomolwvtag évav Slakomtn
TOU €XeTe TOMOOETACEL OTIG
OTaOEPEC CWANVWOELG CUUPWVA UE
TOUG KAVOVEG £yKATAOTAONG.

— Edv to kaAwdio tpogodoaiag éxel
@0Bapei, mpémel va avtikataotabei
amd TOV KATAOKELAOTH, TnVv
unnpeoia e§umnpétnong meAaTwv
TOU KOTOOKEVLAOTH 1} éva ATOMO
ue mapopola efeidikevon,
TIPOKEIMEVOU va Slac@alloTei
TARPWG N ACPAAELQ.

— Avut n ouokeun pmopsi va
eykataotadei eite kdtw amod éva
TAyKo €pyaciag gite o€ éva EmmAo,
omw¢ umodelkvieTal 0To oX€010
€YKATAOTAONG.

— TomoBetnote TOV PoUPVO HéCa
OTO £MTMAO €101 WOTE N €NAXIOTN
andoTact) Tou amd 1o SimAavo EmmAo

va gival 10 XxI\looTd. To VAIKO amo To
omoio amoteAeital To evioi{duevo
EMAO TIPEMEL VA €ival AQVOEKTIKO 0N
BepudtnTa (1 va gival emevdedupuévo
ME TETOlO UAIKO). o peyaAlTepn
oTaBePOTNTA, OTEPEWOTE TOV POUPVO
péca oTo €mMMAO TOTMOBETWVTAG
2 Bideg otig omég mou mpoopilovtal
Y10 TO OKOTIO QUTO.

— H ovokeuy bev mpémel va
eykataoTabei mmiow amd SlakoouNTIKN
TIOPTA, TIPOG ATIOPUYH UTIEPBEPIAVONC.
— H ovokeu auvt mpoopiletal
yla XpHon O€ OIKIOKEG Kal
TAPOMUOLEG EQPAPUOYEC OTWG
kou(ive¢ mou mpoopilovtal
QTTOKAEIOTIKA YO TO TIPOCWTIIKO
KATAOTNMATWY, Ypag@eiwv Kal
AWV  ETTAYYEAUATIKWY XWPWYVY,
QYPOKTAMATA, XPHon amo MeEAATEC
Eevodoyeiwy, HOTEN Kkal AANwv
OIKIOTIKWV SOMWV Kal SOUWV TUTTOU
evolklalopevwy dwuatiwy.

— Otav exteleite omotadnmote
epyacia kabaplopou, o eoUpvog
TIPETEL VA Eival EKTOG AelToupyiag.

Mnv TpOTTOTIOLEITE TA XOPAKTNPLIOTIKA
QUTAC TNG ouokeUnG. Katt tétolo
givat emkivéuvo yla €04C.

Mnv xpnOIMOTIOIEITE TO POUPVO
oa¢ w¢ amobnkn TPo@idwv n
yla va tomoBeteite omoladnmote
OVOTATIKA YETA TN XPrON.

Avdaloya HE TO HOVTEND, O POUPVOG
oag eivat €omAIoEVOC UE aloBNnTPa
Kp€aToC. XpNOIUOTOLEITE HOVO TO
Bepuikd alodnTnpa mou cuvictatal
yla auTo To poupVo.



. 1 ETKATAXTAZH




1 ETKATAXTAZH

ENIAOTH TOY ZHMEIOY
TOMOOETHXZHX KAI

ENTOIXIZMOZX

Ot ekéveg mpoodiopiCouv TIG S1aOTACEIG
Tou emim\ou, oto omoio Ba pmopécete va
TOTIODETHOETE TOV POUPVO OaAC.

AuUTI| n OUOKEUN PmTopEi va eykataoTabei eite
KATW amo va mAyko epyaciag (€k. A) ite o€
éva €mmo (€ik. B).

Mpoooxn: €dv to émmAo €ival avolktd oTo
miow pépPog Tou (eite kKATw amd éva mdyko
epyaoiag gite og éva émmho), n amdéoTacn
QVAUECO OTOV TOiXO Kal 0To pA@! MAvw OTo
omoio €ival TomoBetnuévog o goupvog dev
npénel va Eemepva ta 70 XINlooTd* (&K, T).
Edv To émumo givat KAELOTO 0TO TIoW PUEPOG TOU,
Snuioupynote éva dvotyua 50 x 50 xillootwv
yla va mepAoETE To NAEKTPIKO KaAwS1o.

JTEPEWOTE TOV POUPVO Péoa oTo Emimo. Na
Va TO KAVETE AUTO, APAIPECTE TA OTOT Mo
KOOUTOOUK Kal SnUIoupynoTe pia omf @ 2
XIAMlOOTWV OTO TolXwuA Tou EMITTAOUL yla va
ATTOPUYETE TO OTIACIO TOU EUAOU. ZTEPEWOTE
TO PoUpVo e TIC 2 Bidec. Emavatomobetnote
TO OTOTT AMO KOOUTOOUK.

Tuppouln

Mpokeipévouv va Slac@palicete
OTL n gyKataoctaon cupfadilel pe toug
KOVOVIGHOUG, UNV S10TAGETE VA KANEGETE
€181KO TEXVIKO yla NAEKTPIKEG OIKIOKEG
OUOKEVEG.

HAEKTPIKH XYNAEXH

O @oUpvog eival e€omMiopévog e KaAwdio
Tpopodociag mou Slabétel TPEIG aywyoug
1,5 mm? (1 @don + 1 Oud. + yeiwon) mpémnel
va ouvdéstal pe povogaoikd Siktuo
220~240 Volt péow nAektpikig mpifag katd
1o mpotumo IEC 60083 1| péow piag diata&ng

aAUTOMATNG SIAKOTTAG PEVUATOC, CUUPWVA HE
TOUG KAVOVEG EYKATAOTAONG.

To npooTtatevuTikd cupua (Mpdctvo-kitpvo)
eival ouvdebenévo oTov OKPOSEKTN TNG
OUOKEUNG Kal mpémel va ouvdebei otn
yeiwon ¢ eykatdotaonc. H ac@dieia g
EYKATAOTACNG TIPETTEL VA €ival 16 apmép.

Agv avalapfdvoupe kapio gubuvn o€
TIEPITTTWON ATUXNHATOG I TTEPIOTATIKOU AOyw
QAVUTIOPKTNG, EAATTWHATIKAG i} aKATAANANG
yeiwong i og mepimtwon ocuvdeong mou dev
ouppadilel pe Toug KAVovIoOoUG,.

H ouokeun oag mpoopiletal va Aertoupyei wg
£xel, og ouxvotnta 50 Hz A 60 Hz xwpig kapia
blaitepn mapéufBaon amod pépoug oac.

MNpocoxn:

Eav n nAeKkTplkn gykatractaon
™G oKiag ocag xpetaletar perarponn
TIPOKEIPNEVOU va Yivel n ovvdeon Tng
OUCKEUNG oag, avaBéote tnv gpyacia
oe &e181kevpévo nAektpoAloyo. Eav o
@oUpVOoG Mapouctalel kamola avwpalia,
AMOCUVSEGTE TN OUCKEUN 1 AQAIPECTE
TNV AGPAAELA TIOU AVTIOTOIXEI OTN YPOAUUA
olvdeong Tou pouvpvou.

MmAe
KaAwdio

Oudétepo
(N)

®aon
(L)

leiwon

Mpdotvo/kitpivo kaAwdio

| Maupo, kape
KOKKIVO KOAWS10




2 NMEPIBAAAON

MPOXTAZIATOY
NEPIBAAAONTOX

Ta UAIKA CUOKELAGIAG AUTAC TNG CUCKEUNG
glval avakukAwolpa. Mmopeite va
ouppetdoyete otn dadikacia avakUKAwoNg,
amoppintovtag Ta UAIKA cuoKeuaciag oToug
€181kou¢ kddoug mou Bétel otn S1dBeon oag
0 6rpog, Kat va CUPBANETE KAT AUTOV TOV
TPOMO TNV TPOOTAGIA Tou TEPIBANNOVTOC.
H ouokeury cag mepléxel emiong
TMOAA avakuKAWOLIHA  UALKA.
DOépel BUVENWC AUTO To AoyoTumo
TIPOKEIPEVOU VA 0ag UTTOSEIKVUEL
OTL Ol XPNOIUOTIOINMEVEG CUCKEVEG
Sev mpémnel va amoppintovtal padi
ME AANa amoppitpaTa.

Me Tov Tpdmo autov, N avakUKAwon Twv
OUOKEUWV TTOU OPYOVWVEL O KATAOKEVAOTNG
Ba mpaypatomolnBei UTO TIC KAAUTEPES
OUVOAKEG, CUMPWVA PE TNV EUPWTIAIKNA
odnyia oOXeTikA pe Ta amoPAnta eldwv
NAEKTPIKOU Kal NAEKTPOVIKOU EOTAIGHOV.
AmotaBeite oTov S0 0ag H OTOV EUMOPIKS 0
AVTUTPOOWTIO TIPOKEIUEVOU VA EVNUEPWOEITE
OXETIKA UE Ta TAnCléoTEPA Onueia
TIEPIGUANOYAG XPNOLUOTIOINUEVWY CUOKEUWV.
Yag euxaploToUE Yia Tn cuPPBoAR oag otnv
TTPOCTAGIA TOU TTEPIBANOVTOC.



. 3 MNMEPITPAOH THX XYXKEYHX AX

MNivakag xelpiopov

Auyvia

MNopta

38 04 04 00 O
J/
29 99 99 99 9

Payec otrpi&ncg (Autdg
0 poupvog SlabéTel 6
Béoe1c aykioTpwong yla ta

Pil

5
H
\\ 9
=

egapmuara).
7, :\ G
(IS 0|
MNeploTpe@dpevog MNeploTpe@opevog
SlakomTng Sl10KOTITNG
EMAOYNC TTPOYPAUUATWY pPLOUIONG TTPOYPAUMATWY




. 3 MNMEPITPAOH THX XYXKEYHX AX

Ol ENTOAEXZ KAl H OOONH

006vn

AlAPKELD HAYEIPEUATOG

Mdpkela Aertoupyiag ‘Evdeitn Beppokpaoiag

|°C»[>
_| g =

XpovodlakémnG p———28 é @ | l
KAgidwpa mA\RKtpwv L= @ C/ | l

TepUATIONOG ‘Evéeién Bdpoug
MOYEIPEUATOG (avéhoya to
povTéNO)
MAAKTPQ
PUBuIoN Bepuokpaciag PUBuION wpag kat Siapkelag

‘Evdei€n

mpoBépuavong

Kheidwpa moptag



. 3 MNMEPITPAOH THX XYXKEYHX AX

EZAPTHMATA (ANAAOTA ME TO MONTEAO)

- Ixapa ac@aleiag yia otabepomoinon
H oxdpa pmopei va xpnotpomoinBei ya
OAa Ta TAYLA KAl TIG POPLIES TTOU TIEPLEXOUV
TPOPIUA YO payEipEUa i YKpaTivaplopa.
Xpnotyomoleitat yla Ta Yntd (umopeite va ta
TomoBeteite ameuBeiag mMavw oTn oxXAPa).

TomoBetote Tn oOXdpa ac@aieiag yla
otaBepomnoinon mpog 1o Bd6o¢ Tou poupvou.

- Taypi moANanAwv Xpioswv 45 mm

TomoBeteital péoa otig pdyeg otnPIENG, KATW
amd Tn oxapa. ZuAéyel Toug (wpoug Kat Ta
Aimn amd ta Yntd. Mmnopeite emiong va to
YEUICETE PE vePO PéXPL TN PEON Yia pHayeipepa
O€ UTIEV pOpi.

Aapapiva {axaponmAaoTiKiG 8 mm

TomoBeteital péoa oTIC pAyeg oTRpLENG.
16avikd yla va PAVETE UTIOKOTA, CAUTAE,
KOTTKEIK.

H kAion tng em@Aveldg Tou oag emTpémel
Va TOMOOETEITE EUKOAA TA TAPACKEUACHATA
oca¢ oe matéha. Mmopeite emiong va To
TomoBeteite péoa oTIC pAyeG OTAPIENG, KATW
amno Tn oxapa, yia va GUAAEYEL Toug {wpoUg
Kal Ta Airrn amé ta Yntd.

XYMBOYAH:

MNa va amo@evydei n ékAuon Kamvov otav
HayElpeVETE AIMAPA KPEATa, CUVICTATAL
va MPOOCOETETE MIKPH MOGOTNTA VEPOU
N AadioV oto Tapi MoOANAMAWV XPHOEWV
45 mm.

m MPOEIAONOIHZH:

Agaipéote Ta €fapTipatra amé Tov
@oUpVO TIpIV TPOPEiTE OTOV KAOAPIGUO HE
mupoAvon.

Noyw TG Bgpudtnrag, ta s§aptipara
evléxetal va mapapoppwOolv, Xwpig
auto va ennpealel Tn Asrtoupyia TOUG.
Enavépxovrai oto apyiké TOoug OXAHaA
a@ov KPUWOOULV.

11



. 4 XPHXZH THX XYXKEYHX ZAX

ZYITHMA ZYPOMENQN PATQN (ANAAOTA ME TO MONTEANO)

Xapn o010 OUCTNHA GUPOUEVWV paAYWV,
pmopeite va xelpi{eate Tatpo@ipamavelkola,
Kabw¢ Ta TAPId agaipolvTal OHAAd,
am\omolwvTag o€ peydlo Babuo Tov XepIopo.
Ta Tayid pmopouv va agalpefolv eVvTeAwC, KATL
IOV EMTPETEL TNV Apeon TPdofaon. EmmAéoy, n
0TaBEPATNTA TOUG 0O EMTPETIEL VA IAYEIPEVETE

Kal va xelpiCeote ta TPOQIUA e amdAuTn

QOPANELD, PEWWVOVTAG TOV KiVOUVO EYKAUPATWV.
Q¢ ek ToUTOU, Pmopeite va Byddete Ta TPOPIUA
ard Tov oupVo TTOAU TTIO EUKOAAL.

EFKATAXTAXZH KAl AOAIPEZH

TON ZYPOMENQN PAIQN

A@oU a@aipéoeTe TIC 2 pAyeg oTAPIENG
TaPiwy, emAE{TE TO VYPOC TWV paAywv
otipENn¢ (amdé 2 éwg 5) oto omoio OéAete
va TOMOOETNOETE TIC GUPOUEVEG PAYEG.
TomoBeTOTE TNV APIOTEPH OLUPOUEVN pPdya

oTNV apIoTEPN PAYA OTPIENG, AOKWVTAG OPKETH

TIiEoN OTO MMPOOTIVO KAl OTO THOW PEPOG TNG
OUPOHEVNG PAYAC, WOTE Ol 2 TPOEEOKES OTO TIAGL
™G oupduevng payag va ac@alioouv otn Béon
TOUg, 0N pdaya otrEENg Tayiwv. Akohoubrote
v idla Sadikacia yia tn 6e€1d cupdpevn paya.

THMEIQZH: To oupOpEVO TNAEOCKOMIKO
HEPOG TNG payag Mpénel va EeSimAwveTal
TIPOG TO UMTPOCTIVO HEPOG TOU (POUpPVOU,
€vw 1o otom (A) BpiokeTal amévavTi ocag.
TomoBeToTE TIG 2 pAyeC OTRPIENG TAPIWV
otn B£on Toug Ka, TN GUVEXELQ, ToMoOETHOTE
TO Tai OTIG 2 GUPOUEVEG PAYEGTO CUCTNHA
€ivau €Tolpo va XpnoipomoinOei.

Ma va apalp€éoete TIC OUPOUEVEG PAYEG,
a@alpéoete ava TIG pAyeg oTAPIENG TAPIWV.
Miéote MPOG Ta KATW EAAPPWC TIG TIPOEEOXEG
IOV UTTAPXOLV TTAVW o€ KABe oupduevn pdya,
Yla vVa TIC apalpéoeTe amod ) pdya othpEnc.
Tpapnte Tn cupdpevn pAya mPog To HEPOG OaG,

» [E 12




. 4 XPHXZH THX XYXKEYHX ZAX

PYOMIZEIZ
PUBMioNn TnG wpag

@
1 © :@elg:mﬁp|

‘Otav BéteTe TN oUOKeLN € AelToupyia, oTnv 006vn avapoofrivel n évdei€n 12:00. Pubpiote tnv
WPA UE TOV TIEPIOTPEPOUEVO SIAKOTTN + 1 -.

EmpBefalwote matwvtag To TARKTPO ®.
Y& mepintwon SI0KOTNG TOU NAEKTPIKOU peVHATOC, N wpa avafBoofrivel. AkodouBriote v idla

ol 2

O neploTpePOpEVOG SlakdTTNG emMAoyrG Asitoupyiag mpémel va Bpioketal uoxpewtikd otn Béon 0.

AMN\ayn TnG wpag

Natriote 1o mijktpo O kat Ba epgaviotei To cupBoro A. Natriote mahi O,

MpocapudoTe TN PUBUILON UE TOV TTEPIOTPEPOUEVO SIAKOTITN + N -. EmBePaiwoTe matwvTtag to
TARKTPO C)

YHMEIQYH: Xwpic empBePaiwon, n kataypa@r TNG WEAG TPAYUOTOTIOIETAL AUTOUATA OE PEPIKA

Seutepdhenta.
I 9 I 9

AuTi n Aertoupyia propei va xpnotponoinBei pdvov 6tav o poupvog BpiokeTal EKTOC AEIToUpYiag.

Xpovodiakomtng

o

Natiote 1o miktpo O kat Ba epgaviotei 1o oUpRolo M. O XPOVOSIAKATTTNG AvaBOoRRVEL
PuBuiote Tov xpovoSiakdmTn e ToV MEPIOTPEPOUEVO SIaKOTTN + N -. EmPBeBaiwote matwvtag
10 (©, Ba Eekviioel n avtioTpoen HETPNON. MOAIC TEAEIDOEL O XPOVOG, AKOUYETAL VA NXNTIKO
onfjua. MNa va otapatioel, matiote omolodnmoTe MARKTPO.

H wpa epgpavietal Eava otnv 006vn.
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. 4 XPHXZH THX XYXKEYHX ZAX

KAEIAQMA NAHKTPQN (AZOAAEIA NMAIAIQN)

MatAote Tautoxpova Ta TARKTPA @ ka1 © ¢wc 610V EUPAVIOTEI
T0 oUuBoAO [+ otnv 00ovn. MNa va eKAeIOWOETE Ta TARKTPAQ,
TIATAOTE TAUTOXPOVA TA TTARKTPA @ kat ® ¢we 610U TO ouuBoAo
8 cagaviotei ané v 086vn.

MENOY PYOMIZEQN

Mmopeite va aA\dlete S1AQOopPEC TAPAUETPOUG TOU POUPVOU 0aG. A va TO KAVETE AUTO:

Nathote o mfktpo O éwc dtou eppaviotel n évdelén «MENU», yia va mpoomeAdoeTe T
Aertoupyia pubpuicewv.

MNatAote mAAL To MAAKTPO C) TIPOKEIPEVOU VA EUPAVIOTOUV
o1 S1apopeg pubuioelc.

Evepyomoinote 13 amevepyomolioTe TIG SlAQOPES
m TIAPAUETPOUG UE TOV TIEPIOTPEPOUEVO SIAKOTITN + Kal -,
S BA. mapakdtw mivaka:

AYXNIA:

©¢on ON, o€ Aettoupyia payelpéuaTog (ektog amo ECO), n Auxvia mapapével
SlapKwe avolxTy.

©¢on AUTO, og Aettoupyia payelpépatog, n Auxvia Tou Bahdpou oprvel petd
ano 90 SeuTepOAETTA

HXOI - XAPAKTHPIZTIKOI HXOI MAHKTPQN:

O¢on ON, evepyomoinon fxwv. ©¢on OFF, oiyaon.

TAXEIA MPOGEPMANZH:
©¢on ON, evepyoroinuévn Aertoupyia. O¢on OFF, amevepyomoinpévn Aertoupyia.

NEITOYPTIA ANAMONHZ OOONHZ:

©¢on ON, amrevepyormoinon TG 006vNng petd amd 90 deutepdAenTa.
©¢éon ON, peiwon TG eWTEIVOTNTAG META amd 90 SeuTtepOAenTa.

AEITOYPTIA EMIAEIZHZ:

©¢on ON, evepyomoinuévn Aettoupyia, Aettoupyia emidei§ng mou
XPNOIUOTIOLEITAL OTIG EKOETELC.

©¢on OFF, amevepyomoinpévn AeIToupyia, 0 @oVPVOoG 0ag €ival AEITOUPYIKOG

lMNa ¢€060 amod 1o «kMENOY», matroTe maAL O.

AEITOYPTIA AUTO STOP

Aut n Aertoupyia ac@dlelag SlakOTTEL TO payeipepa Tou @oupvou étav Oev €xete
TIPOYPAMMATIOEL TN SIAPKELA HAYELPEUATOG KAl OTAV O POUPVOC 0AG AEITOVPYEL 0€ OgpoKpacia
uPnAoTepn amd 100°C yia meploodtepeg and 4 wpeg i og Beppokpaaia xapnAotepn amd 100°C
yla TTEPLOCOTEPEG amd 10 wpeg. TtV 006vn epgaviCetal n évoelén «STOP».
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. 4 XPHXZH THX XYXKEYHX ZAX

Oepuog aépag

Oeppokpaaia: ehaxiotn 35°C péytotn 250°C
JuvioTwpevn: 180°C

Juviotdral yia va dtlatnpouvtal HaAakd Ta Aeukd
Kpéata Kat Ta Pdpla Kat yla TOANATAG payeipepa
£wg 3 emimeda. Taxeia avgnon tng Beppokpaciag:
Oplopéva mATa Pmopouv va UITouV 6To Goupvo
aképn kat étav givat KpLog.

|=| KAaoiko

Ogpuokpaaia: ehdxiotn 35°C péylotn 275°C
JuvioTtwpevn: 200°C

Auti n Aeitoupyia payelpépatog Sev givat
ouUBaTI YE TO HAYEIPEPA OE UITEV Hapi.
JuvioTtdtal yla apyo payeipepa evaiodntwv
@AYNTWV: TPUPEPO KUVRAYL MNa pOSOKOKKIVIoHA
YNTWV KOKKIVWV KpeATwv. MNa otyopaygipepa
0€ KAELOTI YAOTPA payNTWV TTOU EXETE OPXIOEL
vVa HAYEIPEVETE TIPONYOUUEVWG OTNV €0Tia
(KOKOPAC KPAOATOC, OTIPAdO).

I

| =

= Katw emepaveia pe aépa
Oeppokpaaoia: eNaxtotn 75°C péylotn 250°C
Juviotwpevn: 180°C

Juviotdtat yia {oupepd @ayntd (Kig, TAPTE
pe Coupepd @pouTa...). H {Oun Ba YnBei kala
anmd KATwW. ZUVIOTATAL YIa TTOPACKEVLACHUATA
TTOU (POUCKWVOULV (KEIK, UTTPLOC, KOUYKAO®...)
Kal Yl OOUPAE Xwpic kpoloTa.

ECD ECO*

Oeppokpaoia: eNaxtotn 35°C péylotn 275°C
Juviotwpevn: 200°C

AutA n Aeitoupyia payelpéparog Sev ival
oupPartr UE To payeipepa o€ Umev papi.
Auti n Béon emtpénel v e§olkovounon
gvépyelag evw Slatnpouvtal ot 1816TNTEC Tou
MOYELPEUATOG.

To payeipepa yivetal xwpi¢ mpoBépuavon.
*Aeitoupyia payeipéuatog ouppwva pe ta opi{éueva oto
mpdtumo EN 60350-1: yia va amoSeiyOei n oupuéppwon Ue TiG

anaitrjoelg tou kavoviouoU (EE) aptb. 65/2014 yia tnv évéeién
NG KaTavaAwong evépyeiac.

—
(B8] Auvato yKpiA

Oéoeic 1 éwc 4

JuvVIoTWEVN: O¢on 4

JuyvioTtdtal yia va \PrioeTe TOOT, va
YKPATIVAPETE TO QAyNTO, va podioeTe pia
KPEU UITPOUAE...

= Ikpih pe aépa
Oeppokpaaoia: ehaxiotn 100°C péyiotn 250°C
Juviotwpevn: 200°C
MouAepikd kat Yntda (oupepd Kal TPAyavIoTd
a6 ONEC TIG MAEVPEC. ZUPETE TO TAY{ TTOMATAWY
XPrioewv 45 mm otV Katw pdya otPIENG.
Juviotdatal yia éAa ta MOUAEPIKA i YnTd,
yla va poSOKOKKIVICETE Kal va YAVETE KAaAA
kuvnyl, Bodiva maidakia. Ma va diatnpouvtal
CoupEPA T QINETA POPLWV.

Yowpui

Oeppokpaoia: eNaxlotn 35°C péylotn 220°C
Juviotwpevn: 205°C

Mpoypappa mou cuviotdtal yia To YroIpo
YwpiovL. Mnv Eexdoete va tomobeTrioete éva
UIKPO OKEVOG PE VEPO OTNV KATW EMPAVELD
TOU @OUPVOU Yla Va TIETUXETE TPAyavy Kat
podoynuévn kKopA.

Avutopateg AetToupyieg:

O @oupvog oA mpoTeivel 3 VEEG AEITOVPYIEG, OL
omnoieg ouvdudalouv autépata SUo AerToupyieg
payelpépatog, wote va Slatnpouvtal ol
OpemTikéC 1I610TNTEC TWV TPOYIMWV Kal va
EMTAXUVETAL TO HAYEIPEUQL.

El MouAepika

JUVIOTATAL VIO TO JAYEIPEUA KOTOTTOUAOU.
E Yapia

JUVIOTATAL YId TO MaYEipeEPa OAOKANPwV
Yapiwv (6oAopog, A\apdkl, UmakaNidpog KAL),
Bl

"% Aeuka kpéata

JuvioTtdatal yia va dlatnpeital Tpueepo Kat
Coupepo To YNTo pooxapl.
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4 XPHXZH THX XYXKEYHX ZAX

MNa autég 11 3 Aertoupyieg, amdwg Bdaite 500 ml xAiapd vepd oTto Tayi moAamAwv xprioewv
45 mm Kal TomoBETAOTE TO OTOV YOUPVO, OTNV KATW paya otiplénc. TomoBeTnoTe TO PayNnTo
mou BéAeTe va payelpéPete oTn pdya oTpLENg Tou 3ou emmédou.

PuBuiote 1o Bdpog otnV 006vN pe ToV IEPIOTPEPOUEVO SIAKOTITN +/- KAl EMPBERAWOTE TNV TIUN
TIOTWVTAG TOV TIEPIOTPEPOHEVO SLAKOTITN +/-.

Katd 1o payeipepa otov atud, oxnpatifetal GUpmuKvwon
OTO €E0WTEPIKO TCApL.

— Mnopei to vepo Tou MPOKUTTTEL ATTO AUTH TN CUKITUKVWON
%‘T Va CUYKpATEiTal amod Tov aywyo (¥), otnv mepimtwon auth
4‘. l- TO VEPO TIPETIEL vVa KOBAPIOTEL PE OPOUYYAPL OTO TENOG
= — 4
- "--:155,. TOU HAYELPEPATOG Y1a VA arroeUXDOEi N cUGOWPELON
A (*) O aywyd¢ BpiokeTal KATwW amd Tov dppé T MOPTAC,

OTO KATW HEPOC TOU TTAAIGIOU TOU pOoUpPVOoU.

ENAP=H MATEIPEMATOX
‘Evapén apecou paysipépatog

4 MO Eekvioel
0 QOoUpPVOC,
eugaviletal

n Sidpkela
A\ertoupyiag

O MpoypaUUaTIOTAG Epgavilel TNV wpa, N omoia Sev pémel va avaBoofrvel.

ZTPEYTE TOV TIEPIOTPEPOUEVO SIAKOTITN EMAOYNG AelToupyiag otn B€on Tou OéAeTE.

Ma Tig pn autopateg AetTovpyieg:

H ab&non tn¢ Beppokpaciag Eekivd apéowe. O @olpvog POoTEeivel pia Beppokpacia v omoia

pmopeite va aldaéete. O poupvog Beppaivetal kat n évdelfn Beppokpaciag avaBoofrivel. Mia
OEIPA XAPAKTNPIOTIKWV HXWV AKOUYETAL STAV 0 YOUPVOC PTACEL 0TN BEPUOKPATIA TIOU £XEL OPIOTEL.

AM\ayn Tng Ogppokpaciag

e
1 © 4 0

/%(9

Matrote @.

PuBpioTte T Bepuokpacia pe Tov meploTpe@dpevo SlakémTn + 1 - EmPBeBaiwote matwvrac @.
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. 4 XPHXZH THX XYXKEYHX ZAX

AN\ayn Tng Siapketag

Natrote O. O povpvoc TpoTEivel pia SIAPKEIA TNV OTToia UMopEiTe va aANAEETe. PuBpioTe T
SIAPKELA HAYEIPEUATOC UE TOV TIEPIOTPEPOUEVO SLaKOTTN + 1 -. EmPBeRaiwote matwvtag tov
TEPIOTPEPOHEVO SIOKOTITN.

<O 1N <O N
Rl il

s I o
AEITOYPTIA
AIAPKEIA
Tootnna «Smart Assist» bl
O @oUpvog oag gival eEOMAIOHEVOG HE TN ]
Aertoupyia «Smart Assist», n onoia, Katd 30 Aemrd
TOV TIPOYPOAHHUATIOHO TOU HAYEIPENATOG, @ et
OUVIOTA MIA SIAPKEIA HAYEIPENATOC TTOU 30 Aema
alalet avaloya pe TNV  EmMAgypévn X 3
30\
Astoupyia payeipépartog (BA. mivaka). e
Eav al\aéete tn Sidpkela, empPeBaiwote 30 Aemrd
TTATWVTAG TOV TTEPIOTPEPOUEVO Slakomtn. H EI 7 hemta
avtiotpopn HETPNoNn eKIVA APEOWG MO
emtevxOei n Oepuokpacia payelpépatoc. EI 7 \emta
15 Aemra
z 30 Aemrva

AN\ayRn TnG WPAG TEAOUG TOU HAYEIPENATOG

N\

I B I o

MeTd Tn pUBUION TNC SIAPKEIOG LAYEIPEUATOG, TTATAOTE TO TANKTPO , N €VOeIEn wpag TéEAoUG
TOU Mayelpéuatog avaBoofrivel. Pubuiote ™ véa wpa TEAOUC TOU HAYEIPEUATOC ME TOV
TEPIOTPEPOEVO SIAKOTTN + 1 -.

H empefaiwon mpayuatomnoleital avtépata o Aiya SeutepdAemnta.

H évdeién Teppatiopou payelpépatog otapatd va avaoofrivel.

O poupvoc Ba tebei og Aertoupyia apyoTePQ, WOTE TO HAYEIPEUA VA OAOKANPWOEI TNV Wpa TTou emMAEEaTE.
THMEIQXH: Auti n Aetrtoupyia Sev gival StaBéoiun pe tn Asttoupyia NkpiA.
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5 2YNTHPHXZH

EZQTEPIKOZ-EZEQTEPIKOX KAGAPIZMOX

KaOapiopdg tov Oalapou pe mupoAuon

m NPOXOXH

Ag@aipéoTe Ta EapTHPATA AMO TOV (POUPVO TIPIV TIPOPEITE OTOV KABAPIONO pe MUpOAUOT).
Mpwv mpofeite otov KAOAPICHO TOU (POUPVOL CAG HE TIUPOAUCH, APAIPECTE TUXOV MO
€VvToVouG AekéDeG. AQPaIp€0TE Ta UMOAEIppaTa AiTTOUG armé TV mOPTA pE éva UYpO apouyydpl.
MNa Adyoug acaleiag, o KAOAPIGHOG He TTUPOAUGH EKTEAEITAL HOVOV POV ACPAAICEL
autopata n mopTa, WOTE va gival aduvatov va EeKAEISWOEL.

AHECOG AUTOKABAPIONAG

° _ .
- e N
= -

O npoypauaTIOTAG TPEMEL VA eR@aviel TNV wpa TNG NUEPAC, Xwpig va avapooPrivel. EmAéEte
TOV KUKAO autoKaBapIopol e Tov TTEPIOTPEPONEVO SIaKOTTN €mMAOYAC A&itoupyiag [F:
€MAEETE TNV MUPOAUON TTIOU BENETE [UE TOV TTEPIOTPEPOMEVO SIAKOMTN + KAl - avaloya e TO
OO0 BPOUIKOG ival 0 POVPVOG 0AG KAl EMPBERAIWOTE TATWVTAG TOV TTEPIOTPEPOHEVO SIAKOTITH.
Avdloya pe Tnv emAoyr oag: pyr Mupoiuon OSidpkelag 2 wpwv, emPefaiwote
TIATWVTAG TOV TTEPIOTPEPOHEVO SIOKOTITN.

!’ P- E = PyroExpress* rj MupdAuon ECO (1 wpa kat
30 Aentd)* emPePal)OTE MATWVTAC TOV TIEPIOTPEPOHEVO SIOKOTTTN.

310 TéNOC Tou KaBaplopou, otnv 086vn epgavietal n évdeién 0:00 kat n mopta EeKAEISWVEL
Emava@épete Tov MEPIOTPEPOPEVO SIAKOMTN EMAOYAG AtToupyiag otn Béon 0.

*PYROEXPRESS AIAPKEIAZ 59 AEMTQN

!’ = PyroExpress*

AuTA n €181Kn Aeitoupyia alomolei TN CUCOWPEVEVN BEPUOTNTA ATTO TTPONYOUHEVO HaYEipEUQ
yla ypriyopo autouato kabaplopo tou Balapou: kabapilel évav éxt moAU Bpduiko Balapo oe
AlyoTEPO Ao Wia wpa.

Xdpn otnv nAeKTPOVIKN MapakoAouBnon ¢ Bepuokpaciag tou Bahdpou, mpoodiopileTal eav
n evamopévouca BepuoTNTa €ival APKETN yia va emTeUXOei éva IKavOTTOINTIKO ATTOTEAECHA
KaTd Tov KaBaplopod. Ze avtiBetn mepimtwon, Oa mpaypatomnoindei avtdépata mupoiuon ECO
Sidpkelag 1 wpag Kat 30 Aemtwv.

Avutopatog Kabapiopog pe Kabuotépnon

‘Exete tn Sduvatdtnta va kaBuoteprioete v évapén tng mupdAuonc. Otav epgaviotei atnv 08évn
n S1dpkela Tou poypappatoc, matiote 1o mrktpo (O kal pubpioTE TN Véa Wpa TENOUC e TOV
TIEPIOTPEPOUEVO SLOKOTTTN + KAl -. 2T CUVEXELD, EMPBERAWOTE MOTWVTAG TOV TIEPIOTPEPOUEVO SIOKOTTTN.
O autéparog kabBaplopog Ba Eexivroel apydTepa, WOTe va OAOKANPWOEL TN VEX TIPOYPAUATIONEVN WPA.
Emavagépete Tov mepIoTPEPOEVO SIAKOTTN emMAOYNC Asitoupyiag otn Béon 0 oTo TéAoC Tou
kaBapiopov.
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5 2YNTHPHXZH

KaOapiopog tnG eEWTEPIKNG EMPAVEIAG
Xpnoigomotjote €va palakd  mavi,
Houokepévo pe uypd kaBaplopou yla ta
tdpla. Mnv xpnolpomoleite amofeoTIKEG
KPEUEC 1] OKANPA opouyydpla.

AmoGuvapOAGYNON TWV paywv oTRpiEng
MAdivd TolXWHATA YE PAYEG OTHPLIENG TAYPIWV:
AVOONKWOTE TO EUMPOG HEPOG TNG PAYAS
ompiéng kat ompwte T pPdya yla va
anoouvoedei To pUmPooTIve AyKioTpo amd Tn
0éon Tou. ITn ouvéxela, Tpapnéte ehappa
™ pdya otpEng mMPog To HEPOC Oag yla va
anoSeopeVOETE T TTIOW AYKIOTPA amd TIG BETEIG
TOUG. AQaIpE0TE £TOL KA TIG 2 pAyeG oTAPLENS

Emavatromo8étnon twv t{apiwv tTng moptag

m MNPOXOXH:

Mnv xpnotpomoleite amo§eoTika mpoiovta
Kabapiopovu, c@ouyydpla yia Tpiipo
N OKAnpa petalAikad o@ouyydpla yla
va kaBapilete tTn yvdaiivn mépta Tou
poUpvov, KAOWG evoéxeTal va XapaKwOEi
N EM@PAVELQ KAl VO GTIACGEL TO YUAA.

ATIOHOKPUVETE TTPWTA UE MAAAKO TTAvi Kal
UYPO YIa TA TTIATA TA UTTOAEIUaTa AiToug amo

TO E0WTEPIKO TCAML

MNa va kaBapioete Ta SlA@opa €0WTEPIKA
AU, a@alpéoTe Ta WG EENG:

Avoi€te Siamiata tnv moOPTA Kal OTEPEWOTE
TNV HE TO TTAACTIKO OTOTT TTOU TTIAPEXETAL LE TN
OUOKEUN 00C.

AQalpéoTe TO TMPWTO OTEPEWUEVO TLAML:
Xpnowgomowwvtag 1o aMo otom (fj éva
katoafidl), aokfiote mieon oTig UTTOSOXEG Q
, WOTE VA armaoPaAioeTe To T¢ApL.

Agaipéote 1o T¢apL. H mopta amoteleital amd
Svo emmAéov TCAuIa TTou o€ KABE ywvia £xouv
€va Havpo oToTt and KAOUTOOUK.
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5 2YNTHPHXZH

m ZHMANTIKO:

Dpovtiote va mapatnpnoeTe TNV KatevOuvon tomoBérnong autol Ttouv 1°° t{apiov
(yvaAiotepn MAEUPA TTPOG TO HEPOG OAC).

Edv eival amapaitnto, agaipéoTe Ta E0wTEPIKA T(AMIA YIa VA Ta KaBapioeTe.

Mnv BuBiete Ta t¢apia o€ vepd. ZemAUveTe pe KaBapd vePO Kal OKOUTTHOTE PE Tavi Xwpig xvoudL.

EmavatomoBétnon twv t{apiwv tng moptag

MeTd Tov KaBapIopo, EMAVATOTODETAOTE Ta TEGOEPA OTNPIYUATA ATTO KAOUTOOUK, HE TO BENOG
OTPOUMEVO TIPOG TA TIAVW, KAl EMAVATOTOBETAOTE OAa Ta T(Auia.

TomoBetnote 1O TENeUTAIO TCAUI OTA PHETAANIKA OTNPIYUATA, KAL, OTN CUVEXELD, AOQANOTE TO
otn B€on Tov, pe TNV MAeupd Mou PEpel TNV voelEn «PYROLYTIC» otpappévn TTPOG TO UEPOG
00, L€ TPOTIO WOTE Va Umopeite va Tn SlapaoeTe.

I

L}

AvTtikatdotaon tng Avxviag

m MNPOEIAOMOIHZH:

Mpwv avtikatactioete Tn Avxvia, BefaiwBeite 0TI n cuokevn gival amocuvdedepévn
armé TNV mapoxn NAEKTPIKOU PEVHOTOG, TIPOKEINEVOU VO ATTOPUYETE TOV KivSuvo
nAektpomAngiag. EkteAgite autiv TNV £pyacia OTav n GUGKEUN ival Kpua.

N Xapaktneiotika tng Auxviag:

@ 25W, 220-240 V~, 300°C, unodoxn G9.
Mmopeite va avTiKataoTroeTe 0€iG TN Auyvia,
edv Oev Aertoupyei mAéov. ZePfidwote TO
KAAUppa Kat Byaite Tn Auxvia (xpnolomolnoTe
éva yavtt amdé KaoutooUK, To omoio Ba
S1euKOAUVEL TNV amocuvappoAdynon).
TomoBetAote Tt Vvéa Auyvia Kkat
EMAVATOTTOOETAOTE TO KAAUPUA. AUuTO TO

b

(=2

Ny 7

P\

g
AR
&2tz

TPOIOV TIEPLEXEL Hia TNy QWTOG TNG TAENG
evepyelakng amodoonc G.
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. 6 NMPOBAHMATA KAIAYZEIX

MPOBAHMATA KAI AYZEIZ

Epwtioeig Anavtioeig Kat AUCELg

O @oupvog dev {eotaiveTal.

EANéy&te OT1L 0 poUpVOC gival cwoTd ouvdedepévog i OTL
N 00@ANELA TNG EYKATAOTAONG 0aG SV EXEL XANAOEL
Auénote v emAeypévn Beppokpaaia.

H Avyvia Tou @poupvou dev

AVTIKATAOTAOTE T Auxvia 1} TNV ac@dAela. EAéyEte oTi

Asrtoupyei. 0 PoULPVOG gival owoTd cuvSedepévoc.
oavewonioacputne | o e, Goreva peiobe
ebakohovBel va so:)rs lt' K(ZITEE}:\)TE K 'ue: F;If CIIOiCl TOoU L:)L') voun
TIEPIOTPEPETAL APOV O pKN pKn OgppoKp (poLpvovu.

@OUPVOC TAYPEL Va AEITOVPYEI.

Metd tn pia wpa, EMKOIVWVAOTE Pe TNV YTINPECia
e&umnpéTnong meAatwy.

0O Ka@apIopoGg pe MupoAuon
dev ekteleital.

BeBawwBeite 611 N mopTA KAgivel cwoTd. Mmopei va
TPOKEITAL VIO OQAANIA OTO KAEISWUA TNG TOPTAC 1) TOU
alodntnpa Bepuokpaciac. EAv To o@aipa empével,
EMKOWVWVAOTE Ye TNV Yrinpeoia e§umnpétnong
TEAATWV.

To cuppolo @ avaBoofBrvel
atnv o0ovn.

ZPAAua oto KAeidwpa Tng moptag, aneubuvBeite otV
Yrinpeoia e€umnpétnong meAaTwy.

Mayeipepa o€ pnev papi.

Emw@ehnBeite amd Toug TpdmoUC HAYEIPEUATOC E
Q£PA Yla TO HAYEIPEUA OE PTTEV Hapi.

©o6pufog dovnong.

EAéy€te 611 TO KOAWSI10 TPOoYodoaiag dev €pyetal o€
EMAPNA ME TO TTOW TOiXWUA.

Autd bev emnpedlel TNV KOAr AEITOUPYIA TNG CUOKEUNG,
MG propei va ipokAnBei 86puog Sévnong katd

T S1dpkela Tou agplopov. Bydhte tn cuokeur Kat
UeTaKivhoTe To Kahwdlo. EmavatonoBetriote Tov poupvo.
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OATHTA

Aemta

e
ovauiua
e
ovauiua
e
ov3auiua
e
ovauiu3
e
ov3auiu3
e
ovauiu3
e
ov3auiu3

Wnto xoipwo (1 kg) 200 | 2 180 | 2 60
Wnto pooxapt (1 kg) 200 | 2 180 | 2 60-70
Wnto Bodivé oevidv (1 kg) 240 | 2 30-40
Apvi (umouTi, omdha 2,5 kg) 220 1 220 200 | 26 0
Mouepikd (1 kg) 200 | 2 220 180 | 2 210 | 3 60
MouAePIKA (HEyAAa KOPUATIO) 180 1 60-90
MmouTia kotomouAo 220 | 3 210 | 3 20-30
Xoipvd maidakia 210 | 3 30-40
Mooyxapiotla maidakia 210 | 3 20-30
Bo&wvd maiddkia oeviav (1 kg) 210 | 3 210 | 3 20-30
MpoReta maiddkia 210 | 3 20-30

Mikpa Yapla 275 | 4 15-20
Meoaio papt (1 kg éwg 1,5 kg) 200 3 180 | 3 30-35
DiNéta Yyapiov 220 | 3 200 | 3 15-20
Oykpatév (uayelpepéva TPOPIUa) 275 | 2 15
MNatdteg oykpatév 200 2 180 | 2 45
Aalavia 200 3 180 | 3 45
NTOpATEG YEUIOTEG 170 3 160 | 2 30

Muka

Kéik Biscuit de Savoie -

Mavteomavt D) ¥ B || & 3

Kéik poho 220 | 3 180 2 25-35
Mmpidg 170 | 1 | 210 180 2 35-45
Mmpdouvig 180 2 175 | 3 20-25
Kéik kKAao1Ko - quatre-quarts 180 | 1 | 180 1 180 2 45-50
Khagpouti 200 | 2 180 | 3 30-35
Kpépeg 165 | 2 150 2 30-40

* AvAAoya pE TO HOVTENO
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458

OATHTA

!
L
]

*

g

ovauiua

g

Qov3auiu3

&“c

ovauiua

g

ovauiu3

&c

oviauiu3l

g

ov3auiu3

ovauiua

Aenta

Mmiokdta - Zapmié 175 |3 15-20
Kugelhopf 180 |2 180 | 2 | 4045
Mapéyya o€ pikp6 okevog | 100 | 2 100 | 3 | 60-90
Mapéyya o€ peydho okevog| 100 | 2 100 | 3 | 70-90
Mavthév 220 3 200 5-10

Jouddakia 200 3 180 30-40
Mti-goup opohdrtag 220 |3 200 180 |3 | 5-10

Zapapév 180 |3 30-35
Tapta pe COpn pmmpilé 200 |1 195 175 |3 | 30-40
Tdpta pe Aenmtj opohidta | 215 | 1 200 180 20-25
Z0pun pe payld 210 |1 200 10-30

STouBAakia 220 |3 210 | 4 10-15
MNarté o€ tepiv 200 |2 190 80-100
MNitoa pe {Opn umpi(é 200 |2 30-40
MNitoa pe QUpN ya Ywui 15-18
Kig 35-40
JOUQPAE 180 | 25 |0
Miteg 200 2 40-45
Youi 220 200 220 30-40
Ywpi oto YKPIA 180 275 | 45 23
®ayntd yaotpag 180 |2 180 | 2 | 90-180

* Avdoya pE TO HOVTENO

m ‘'O\ec o1 Beppokpacieg (°C) kat ot xpovol Ynaoiparog Sivovratl yia npoBeppacpévo

@poupvo.

Inueiwon: Mpv TomoBeTnBoUV 6TOV POUPVO, OAA Ta KPEATA TPETIEL VA HEIVOUV

Toulaytotov 1 wpa oe Oeppokpacia mepiBailovrog.

AN o)) APIOMOI BAOMOI °
°C 30 60 90 120 150 180 210 240 275
Ap1Bpoi 1 2 3 4 5 6 7 8 |9 péyioto
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AOKIMEZ EMIAOZHX
SYMOQNA ME TO MPOTYTIO CEI 60350

TPO®IMO Aertoupvia | pqineng | E€apripata | °C | AIAPKEIAGe| MPOOEP
HayEIpERATOg Aemtd MANZH
Mmiokdta caumié (8.4.1) 5 Tapi 45 mm 150 30-40 vat
Mmokdta capmié (8.4.1) 5 Tagi 45 mm 150 25-35 val
Mmiokdta capmié (8.4.1) 2+5 Tapi 45 mm 150 25-45 vat
+ oxapa
Mmiokdta caumié (8.4.1) 3 Tapi 45 mm 175 25-35 val
Mmokdta capmié (8.4.1) 2+5 Tagi 45 mm 160 30-40 val
+ oxapa
Kekdkia (8.4.2) 5 Tapi 45 mm 170 25-35 vat
Kekakia (8.4.2) 5 Tagi 45 mm 170 25-35 vai
Kekdkia (8.4.2) 2+5 Tagi45 mm 170 20-40 val
+ oxapa
Kekdkia (8.4.2) 3 Tapi 45 mm 170 25-35 vat
Kekakia (8.4.2) 2+5 Tagi 45 mm 170 25-35 vat
+ oxdpa
AppdTo KEIK Xwpic Mmapn 4 oxdpa 150 30-40 vai
ouoia (8.5.1)
APpATo KEIK XWPig Mmapn 4 oxdpa 150 30-40 vat
ouoia (8.5.1)
AppdTo KEIK Xwpic Aimapn Tagi 45 mm
ouaia (8.5.1) 2+5 + oxapa 150 30-40 vat
AppdTo KEIK Xwpic Mmapn
ousia (8.5.1) 3 150 30-40 valt
APPATO KEIK XWPiG Mmapn Tagi 45 mm
ouoia (8.5.1) 2+5 + oxépa 150 30-40 vat
MnAémita (8.5.2) 1 oxdpa 170 90-120 vai
MnAémita (8.5.2) 1 oxapa 170 90-120 val
MnAomita (8.5.2) 3 oxapa 180 90-120 vat
Mkpativapiopévn emeavela 5 oxdpa 275 3-6 vai
(9.2.2)

Avaloya LiE TO HOVTENO

THMEIQXH: Kata to payeipepa o€ 2 emineda, prmopeite va Byalete ta
TaPLd Ao ToV (POUPVO OE SIAPOPETIKEG OTIYHEG.
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HYVA
ASTAKAS

Onnittelemme sinua De Dietrich -tuotteen valinnasta. Tama valinta kuvastaa paitsi
tarpeitasi niin myds mieltymystasi ranskalaiseen elamantyyliin.

Yli 300 vuoden kokemuksellaan De Dietrich valjastaa suunnittelun, aitouden ja
teknologian kulinaarisen taiteen palvelukseen. Korkealaatuisista materiaaleista
valmistetut laitteemme tarjoavat moitteetonta viimeistelya.

Olemme varmoja, etta tama huippuluokan tuote auttaa ruoanlaiton ystavia toteuttamaan
kaikki toiveensa.

De Dietrichin asiakaspalvelu on aina valmiina vastaamaan kaikkiin kysymyksiisi ja
ehdotuksiisi, jotta pystyisimme tyydyttdmaan kaikki tarpeesi ja odotuksesi.

Kiitdmme luottamuksestasi, ja olemme iloisia siita, ettd olet valinnut tuotteemme
keittioosi.

De Dietrich, jonka tuotantolaitokset sijaitsevat Orléansissa
| ja Vendbmessd Ranskassa, kayttdd huippuosaamistaan

$301V ja poikkeuksellista taitotietoaan huolellisesti viimeisteltyjen
%NCE huippuluokan tuotteiden suunnitteluun ja valmistukseen. Monet

kodinkoneistamme on sertifioitu Origine France Garantie
-merkinnalla, joka todistaa, ettd ne on valmistettu Ranskassa.

I Tama merkki takaa ei ainoastaan laitteidemme laatua ja
kestavyytta, vaan myds niiden jaljitettdvyyden ja osoittaa niiden alkuperan selkeasti
ja objektiivisesti.

—y ;
>
‘y ~
@
BVCert.6011825

www.de-dietrich.com

De Dielrich

CREATEUR D’EMOTIONS DEPUIS 1684
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TURVALLISUUS JA TARKEAT VAROTOIMET

LUE TURVALLISUUSOHJEET HUOLELLISESTI JA SAILYTA NE

TULEVIA TARPEITA VARTEN.

Nama ohjeet ovat ladattavissa valmistajan Internet-sivuilta.

Vastaanottaessasi laitteen, pura
pakkaus tai huolehdi pakkauksen
purkamisesta valittomasti.
Tarkista tuote paallisin puolin.
Tee mahdolliset huomautukset
kirjallisesti lahetystositteeseen ja
sailyta itsellasi kopio.

PN s

Tama laite soveltuu lasten
kayttoon 8-vuotiaasta alkaen
ja alentuneen fyysisen,
aisteja koskevan tai henkisen
toimintakyvyn omaavien
henkildiden kayttoon siten, etta
jos kayttajilla ei ole tarvittavaa
kokemusta tai tietoa laitteen
kaytosta, heita tulee opastaa
etukateen laitteen turvalliseen
kayttoon ja siihen liittyviin
mahdollisiin riskeihin ja heita tulee
valvoa kayttaessaan laitetta.

— Al anna lasten leikkia laitteella.
Ala anna lasten puhdistaa tai
huoltaa laitetta ilman valvontaa.

— Huolehdi siita, etteivat lapset
paase leikkimaan laitteen kanssa.

m VAROITUS:

— Laite ja sen kosketeltavissa
olevat osat kuumenevat kayton
aikana. Varo koskettamasta

uunin sisalla sijaitsevia kuumia
osia. Alle 8-vuotiaat lapset on
hyva pitaa etaalla laitteesta, ja
laitteen lahella ollessaan heita on
valvottava jatkuvasti.

— Tama laite on suunniteltu
ruuan valmistukseen Iluukun
ollessa kiinni.

— Poista kaikki lisavarusteet ja
isommat roiskeet ennen uunin
pyrolyysipuhdistusta.

— Puhdistuksen aikana pinnat
voivat kuumentua enemman kuin
normaalikaytossa.

Suosittelemme lasten pitamista
loitolla.

— Ala kayta hoyrypuhdistuslaitetta.

— Ala kayta laitteen lasioven
puhdistamiseen hankaavia
tuotteita tai kovaa metallikaavinta,
silla nama voivat naarmuttaa
pintaa ja aiheuttaa lasin
rikkoutumisen.
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TURVALLISUUS JA TARKEAT VAROTOIMET

m VAROITUS:

Varmista ennen lampun vaihta-
mista sahkoiskun ehkaisemiseksi,
etta laite on irrotettu virransyo-
tosta. Suorita toimenpide laitteen
jaahdyttya. Kayta kumikasinetta
helpottamaan suojalasin ja lam-
pun irrottamista.

m Laitteen erottaminen virran-
syotosta tulisi olla mahdollista
joko irrottamalla pistoke pisto-
rasiasta tai asentamalla virta-
katkaisin kiinteaan putkijohtoon
asennusohjeiden mukaisesti.

— Jos virtajohto on vioittunut, sen
vaihtaminen on turvallisuussyista
annettava valmistajan, taman
huoltopalvelun tai jonkun muun
vastaavan ammattitaidon
omaavan henkilon tehtavaksi.

— Tama laite voidaan asentaa
tyotason alle tai kalusteisiin
asennuskaavion mukaisesti.

— Keskita uuni kalusteisiin
siten, etta sen ja vieressa olevan
kalusteen valiin jaa vahintaan
10 mm:n vali. Upotettaessa uuni
kalusteisiin naiden materiaalin
tulee kestda kuumuutta (tai ne
on paallystettava tallaisessa
materiaalilla). Asennuksen
tukevuuden parantamiseksi uuni

voidaan kiinnittaa kalusteisiin 2
ruuvilla sen sivutuissa olevien
reikien kautta.

— Laitetta ei saa asentaa koris-
teoven taakse ylikuumenemisen
ehkaisemiseksi.

— Tama laite on tarkoitettu ko-
tikayttoon tai sita vastaavaan,
kuten tavaratalojen henkil0sto-
tilojen keittionurkkauksiin, toi-
mistoihin ja muille vastaaville
tyopaikoille; maatiloille; hotelli-
vieraiden kayttoon, motelleihin ja
muihin asuin- ja majoitustiloihin.
— Uuni on sammutettava kaikkia
uunin sisaan kohdistuvia puhdis-
tustoimia varten.

Ala tee muutoksia laitteen ominai-
suuksiin, silla tallainen toiminta
on riskialtista.

Ala kayta uunia kaytdn jalkeen
ruuan tai tavaroiden sailytyspaik-
kana.

Mallista riippuen uunisi voi olla
varustettu lihalampomittarilla.
Kayta vain talle uunille suositeltua
lihalampoOmittaria.
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1 ASENNUS

ASENNUSPAIKAN JA
KALUSTEASENNUKSEN

VALINTA

Uuni voidaan sijoittaa kalusteisiin sellaiseen
tilaan, joka vastaa asennuskaaviossa
annettuja mittoja.

Laite voidaan asentaa joko tydtason alle
(kuva A) tai kalusteisiin (kuva B).
Huomaa: Jos kalusteiden alaosa on avoin
(tyotason alla tai kalusteissa), seinan ja
uunin asennustason tason etaisyys saa
olla korkeintaan 70 mm* (kuva C).

Jos kalusterakenteen takaosa on suljettu,
tee niihin 50 x 50 mm reika virtajohtoa
varten.

Kiinnitd uuni kalusteisiin. Irrota uunin
kiinnitystd varten kumitulpat ja tee
pienet reiat @ 2 mm kalusteiden seiniin
halkeamisen ehkaisemiseksi. Kiinnita
uuni 2 ruuvilla. Asenna kumitulpat takaisin
paikoilleen.

Vinkki
Voit varmistua asennuksen
asianmukaisuudesta ottamalla

yhteyden kodinkoneasentajaan.

SAHKOLIITANNAT

Uuni on varustettu 3-johtimisella (johdin 1,5
mm?; 1 vaihe + 1 nolla + maa) virtajohdolla
220~240 V -virransyo6ttddn vakiomallisen
CEl 60083 -pistorasian kautta tai
virtakatkaisimen kautta asennusohjeen
mukaisesti.

Suojamaajohdin (vihrea-keltainen) on
kytketty laitteen liittimeen ja se tulee kytkea
asennettaessa maahan. Asennuksen
sulakkeen tulee olla 16 ampeeria.
Vastuumme ei kata vahinkotapauksia,
jotka johtuvat siita, ettd maajohdinta ei

ole kytketty maahan tai vialliseen taikka
vaaraan maaliitdntaan tai jos kytkentoja ei
ole tehty asianmukaisesti.

Laite on tarkoitettu toimimaan 50 tai 60
Hz:n (50Hz/60Hz) taajuudella, ja tdma ei
vaadi erityisia kayttajan toimenpiteita.

Varoitus:

Jos asennuspaikan sahkojarjes-
telméd vaatii muutoksia laitteen kyt-
kemiseksi, ota yhteys valtuutettuun
sahkoasentajaan. Jos uunissa ilmenee
jotakin tavallisuudesta poikkeavaa, ir-
rota laite sahkoverkosta tai katkaise
virta laitteen sulakkeesta.

Sininen johto

Neutraali

(N)

Maa

Musta, ruskea tai
tpunainen johto @
Vihred/keltainen johto




2 YMPARISTO

YMPARISTONSUOJELU

Laitteen pakkausmateriaalit ovat
kierratettavia. Tue kierratystd ja suojele
ymparistéd viemalld pakkausmateriaalit
niille  tarkoitettuihin  kunnallisiin
kerayspisteisiin.
Myés itse laite sisaltdd monia
kierratyskelpoisia materiaaleja.
Laite on merkitty logolla, joka
osoittaa, etta kaytettya laitetta ei
B Sae laittaa sekajatteisiin.

Valmistajan jarjestama laitteiden
kierratys suoritetaan oikein lajiteltuna
eurooppalaisen direktiivin (sadhko- ja
elektroniikkaromut) mukaisesti.

Ota yhteys paikkakuntasi jatehuoltoon
tai jalleenmyyjaasi saadaksesi tietoa
asuinpaikkasi lahella sijaitsevista
kaytettyjen laitteiden kerdyspisteista.
Kiitdmme sinua ymparistdn suojelemiseksi
tekemastasi yhteistyosta.



. 3LAITTEENKUVAUS

Ohjauspaneeli

Valo

Luukku

38 04 04 00 O
J/
29 99 99 99 9

Peltitasot (Tassa uunissa
on 6 peltitasoasentoa
lisdvarusteille).

Pil

5
H
\\ 9
=

Ohjelmien Ohjelmien
valintakiekko saatokiekko




. 3LAITTEENKUVAUS

OHJAUSPAINIKKEET JA NAYTTO

Naytto
Kypsennyksen kestoaika
Toiminnon kesto Lampotllan ilmaisin
Ajastin p———8 é @ . | MO ¢ Esilzmmityksen

ilmaisin

Kayttdpaneelin lukitus Dz QI Cj

Luukun lukitus

Kypsennys Painon ilmaisin
paattynyt (mallikohtainen)
Painikkeet
Lampdtilan asetukset Kellon ja kestoajan asetukset

B 10




. 3LAITTEENKUVAUS

LISAVARUSTEET (MALLIKOHTAISET)

- Kaatumisen estava turvaritila

Ritildd voi kayttda paistettavien tai
gratinoitavien ruoka-astioiden tai vuokien
alustana. Sitd kaytetdan grillaamiseen
(laita ruoat suoraan ritilan paalle).

Aseta ritilan kahva uunin takaosaa vasten.

- Monikayttoéinen pelti 45mm

Asetetaan ritilan alle peltitasolle. Pelti
kerdd grillattavista ruoista tippuvan
nesteen ja rasvan, sitd voidaan

kayttaa puoliksi vedella taytettyna
vesihaudekypsennykseen.
Jalkiruokapelti 8 mm

Asetetaan peltitasolle. Soveltuu

keksien, pikkuleipien ja kuppikakkujen
paistamiseen.

Viistottu taso helpottaa ruokien asettamista
pellille. Peltia voi myds kayttaa peltitasolla

tippuvaa rasvaa.

- VINKKI:

Vilttadksesi rasvaisista lihoista syn-
tyvdan savun muodostumista paistami-
sen aikana suosittelemme laittamaan
pienen maardn vetta tai Oljyd syvan
paistopellin 45 mm pohjalle.

m VAROITUS:

Irrota uunin lisdvarusteet ennen pyro-
lyysipuhdistuksen aloittamista.
Lammon vaikutuksesta lisdvarusteet
voivat muuttaa muotoaan ilman, etta se
vaikuttaa niiden kayttoon. Ne palautu-
vat alkuperdiseen muotoonsa jaahdyt-
tyaan.

11



. 4 LAITTEEN KAYTTO

LIUKUKISKOJARJESTELMA (MALLIKOHTAINEN)

Liukukiskojarjestelmadn ansiosta
ruokien kasittely on kaytannollista
ja helppoa. Levyt voi vetaa ulos
pehmedsti, mikd tekee niiden
kasittelystd yksinkertaista. Levyt
voidaan vetaa ulos kokonaan, jolloin niihin
paasee helposti kasiksi. Ne ovat lisaksi

vakaita, mista johtuen ruokien tydstdminen
ja kasittely on turvallista. Tama vahentaa
my6s palovammojen riskia, Nain voit
poistaa ruoat uunista paljon helpommin.

LIUKUKISKOJEN

ASENTAMINEN JA

IRROTTAMINEN

Veda ensin ulos 2 kiskoa, valitse sitten
peltitaso (2 - 5), jolle haluat asentaa
liukukiskot. Aseta vasen kisko vasenta
peltitasoa vasten painamalla riittavalla

voimalla kiskon etu- ja takaosaa,
jotta kiskon sivulla olevat 2 kieleketta
menevat ristikkoon kiinni. Tee sama
oikeanpuoleiselle liukukiskolle.

HUOMAA: liukukiskon teleskooppiosa
tulee ojentua uunin etuosaa kohti ja

sen pai (® tulee kohti asentajaa.

Aseta 2 ristikkoa paikalleen ja aseta
sitten pelti 2 kiskolle. Jarjestelma on
nyt valmis kayttoon..

Liukukiskojen irrottamiseksi irrota jalleen
ristikot.

Levitd kevyesti kuhunkin kiskoon

kiinnitetyt kielekkeet alaspain, jotta ristikko
vapautuu. Veda kiskoa itseesi pain.

» EE) 12




. 4 LAITTEEN KAYTTO

ASETUKSET

Kellon asetukset

Kun virta kytketdan uuniin, ndytdssa vilkkuu 12:00. Aseta kellonaika valintakiekolla + tai -.
Vahvista valinta painamalla painiketta ©.

Sahkdkatkon jalkeen myos kellonaika vilkkuu. Tee sama asetus.

Toimintojen valintakiekon on oltava asennossa 0.

Kellonajan muokkaus

Paina painiketta @ja symboli 4 ilmestyy. Paina uudelleen painiketta Q®.
Muokkaa asetusta valintakiekolla + tai -. Vahvista valinta painamalla painiketta .

HUOM: liman vahvistusta asetettu kellonaika tallennetaan automaattisesti muutaman
sekunnin jalkeen.

Ajastin

I %

Tama toiminto on kaytettavissa vain uunin ollessa pois toiminnasta.

L3

Paina painiketta ® ja symboli & ilmestyy. Munakello alkaa vilkkua. Aseta munakello
valintakiekolla + tai -. Vahvista painamalla ®, ajastin kaynnistyy. Kun aika on kulunut,
kuulet danimerkin. Sammuta se painamalla mita tahansa painiketta.

Kellonaika ilmestyy nayttéon.

B 13




. 4 LAITTEEN KAYTTO

NAPPAIMISTON LUKITUS (LAPSILUKKO)

Paina samanaikaisesti painikkeita @ ja ©, kunnes symboli

ilmestyy nayttéon. Vapauta ndppaimistd painamalla
samanaikaisesti painikkeita ® ja © kunnes symboli B haviaa
naytolta.

ASETUSVALIKKO

Voit muokata uunin eri asetuksia. Tama tapahtuu seuraavasti:
paina painiketta ©, kunnes naytdssa nakyy "VALIKKO”. Siirry asetukset-tilaan.

l

)

m Paina uudelleen painiketta O selataksesi eri asetuksia.

Ota kayttoon tai poista kaytdsta eri parametrit
valintakiekolla + ja -. Katso seuraava taulukko:

VALO:
Asetus ON, kypsennystilassa (paitsi EKO), valo palaa aina.

Asetus AUTO, kypsennystilassa uunin sisdvalo sammuu 90 sekunnin
kuluttua.

AANET - PAINIKKEIDEN MERKKIAANET:
Asetus ON, aanet ovat kaytdssa. Asetus OFF, aanet ovat poissa kaytosta.

NOPEA ESILAMMITYS:
Asetus ON, toiminto kaytdssa. Asetus OFF, toiminto pois kaytdsta.

NAYTON VALMIUSTILA:

Asetus ON, nayttd sammuu 90 sekunnin kuluttua.
Asetus ON, nayton kirkkaus heikkenee 90 sekunnin kuluttua.

DEMO-TILA:
Asetus ON, toiminto kaytdssa, demotila kaytetty esittelytilassa.
Asetus OFF, toiminto pois kaytdsta, uuni on kayttévalmis

Poistu “VALIKKO”-kohdasta painamalla uudelleen ®.

AUTO-STOP -TOIMINTO

Tama turvatoiminto pysayttaa uunin kypsennyksen, kun et ole ohjelmoinut kypsennyksen
kestoaikaa, ja kun uunisi toimii yli 100 °C:n lampdétilassa yli 4 tunnin ajan tai vahintaan
100 °C:n lampdtilassa yli 10 tunnin ajan. Nayttoon ilmestyy « STOP».

14




. 4 LAITTEEN KAYTTO

Kiertoilma

Minimilampétila 35 °C maksimilampétila 250 °C
Suosittelu: 180 °C

Suositellaan valkoisen lihan ja kalan pehmeyden
sdilyttdmiseksi sekd useaan samanaikaiseen
kypsennykseen (enintdan 3 tasolla). Nopea
lampétilan nousu: jotkut astiat voidaan laittaa
uuniin kylmana.

|=| Perinteinen

Minimildmpétila 35 °C maksimilampétila
275 °C

Suosittelu: 200 °C

Tama kypsennystila ei ole yhteensopiva
vesihaudekypsennysten kanssa.

Suositellaan hitaaseen ja monimutkaiseen
kypsennykseen: pehmealihaiseen riistaan.
Punaisen lihan paistien ruskistamiseen.
Keittolevylld aluksi valmisteltujen
ruokalajien haudutus suljetussa astiassa
(coqg au vin, pataruoat).

=1 Alalampo kierto

Minimilampétila 75 °C maksimilampétila
250 °C

Suosittelu: 180 °C

Suositellaan kosteille ruokalajeille (piiraat,
mehevat hedelmapiirakat...). Taikinapohja
paistuu hyvin. Suositellaan kohoaville
leivonnaisille (kakku, pulla, kuivakakku...)
ja kohokkaille ilman taikinakuorta.

I'.I:.I:I Eko*

Minimildmpétila 35 °C maksimilampétila
275°C

Suosittelu: 200 °C

Tama kypsennystila ei ole yhteensopiva
vesihaudekypsennysten kanssa.

Tama asetus auttaa sdastamaan energiaa
ja samalla sailyttdmaan kypsennyksen
hyvat puolet.

Kaikki kypsennykset tehdaan
esilammitysta.

ilman

*Kypsennystila kéaytetty standardin EN 60350-1
vaatimusten mukaisesti: tarkoituksena osoittaa
yhdenmukaisuus eurooppalaisen energiamerkintéjé
koskevan direktiivin EU/65/2014 vaatimusten kanssa..

iﬁ! Voimakas grilli

Asennot 1-4

Suosittelu: Asento 4

Suositellaan paahtoleipien grillaamiseen,
ruokalajien gratinoimiseen, créeme brdléen
ruskettamiseen...

=] Grilli kierto
Minimildmpatila 100 °C maksimildmpatila
250 °C
Suosittelu: 200 °C
Molemmilta puolilta mehukkaat ja rapeat
linnunlihat ja paistit. Liu’'uta monikayttdinen
pelti 45 mm alatasolle.
Suositellaan linnunliha lihalle ja paisteille,
paistin ruskistamiseksi ja kypsennykseen
sekd naudan Kkyljyksille. Kalapalojen
mehevyyden sailyttdmiseen

4] Leipa

Minimilampétila 35 °C maksimilampdtila
220 °C

Suosittelu: 205 °C

Suositeltu jakso leivan paistamiseen.
Muista laittaa vesivuoka uunin pohjalle,
jotta leivan kuori on rapea ja kultainen.

Automaattiset toiminnot:

Uunissa on 3 uutta toimintoa, joissa
yhdistyy automaattisesti  kaksi
kypsennystilaa, jotka sailyttavat ruoka-
aineiden ravitsemuksellisen laadun ja
takaavat nopeamman kypsennyksen.

El Linnunliha

Suositellaan kanan kypsennykseen.

E Kala

Suositellaan kokonaisten kalojen

kypsennykseen (lohi, meribassi, turska...).

Eal
[“#% valkoinen liha

Suositellaan pehmean ja suussa sulavan
vasikanpaistin valmistukseen.
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4 LAITTEEN KAYTTO

Tarvitset naihin 3 toimintoon 500 ml haaleaa vetta, jonka kaadat syvaan monikayttdiseen
peltin 45 mm. Aseta vetta sisaltdva pelti uunin alapeltitasolle ja kypsennettava ruoka
peltitasolle 3.

Saada painoa naytossa valintakiekolla +/- ja vahvista arvo painamalla valintakiekkoa +/-

Hoyrykypsennyksen aikana sisalasiin muodostuu

vesihoyrya.
~ Tiivistynyt vesi saattaa jadda kouruun (*). Jos nain
%‘T kay, pyyhi vesi pois kypsennyksen lopussa, jotta se
N 1 | ei keraanny kouruun.
...-i "'-:155- (*) Kouru sijaitsee luukun tiivisteen alapuolella, uunin
- gt luukun kehyksen alaosassa.

KYPSENNYKSEN KAYNNISTYS
Kypsennyksen kdynnistys heti

Heti kun uuni
kdynnistyy,
toiminnon kesto
nakyy naytdssa.

Ohjelmoijassa nakyy kellonaika. Se ei saa vilkkua.
Kaanna valintakiekko haluamaasi asentoon.

Manuaalisille toiminnoille:

Lampdtila alkaa nousta valittdomasti. Uuni suosittelee lampdtilaa, jota voi muokata. Uuni

ldmpenee ja lampédtilan ilmaisin vilkkuu. Kuulet danimerkkisarjan, kun uuni saavuttaa
A o

ohjelmoidun l&ampétilan.
N\
)
I © 4 O
Paina ®.

Muokkaa lampétilaa valintakiekolla + tai -. Hyvaksy valinta painamalla @.

Lampétilan muokkaus

16




. 4 LAITTEEN KAYTTO

Kypsennyksen kestoajan muokkaus

Paina ©. Uuni suosittelee kypsennyksen kestoaikaa, jota voi muokata. Muokkaa
kypsennyksen kestoaikaa valintakiekolla + tai -. Hyvaksy valinta painamalla valintakiekkoa.

o5

<N A
>[I
'

KYPSENNYS-
KESTO

"Smart Assist” -jarjestelma L)
Uuni on varustettu “Smart Assist” -toi- .
minnolla, joka suosittelee kypsennyk- 30 min
sen ohjelmoinnin aikana muokattavissa |:| ]
olevaa kestoaikaa valitun kypsennysti- 30 min
lan mukaan (katso taulukko). 30 min
Jos muokkaat kestoa, vahvista painamalla -
valintakiekkoa. Toiminnon kestoaika alkaa 30 min
pienentya heti, kun kypsennyksen l[ampdtila EI 7 min
saavutetaan.

@ 7 min

15 min

x 30 min

Kypsennyksen paattymisajan muokkaus

N

Asetettuasi kypsennyksen kestoajan paina painiketta , kypsennyksen paattymisaika
vilkkuu. Aseta kypsennyksen uusi paattymisaika valintakiekolla + tai -.

Vahvistus tallentuu automaattisesti muutaman sekunnin kuluessa.

Kypsennyksen paattymisajan nayttd ei vilku enaa.

Uuni kaynnistyy myéhemmin ja paattaa kypsennyksen valittuna aikana.
HUOM: Tama toiminto ei ole kdytdssa Grilli-toiminnossa.
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5HUOLTOTOIMET

PUHDISTUS SISALTA JA ULKOA

Uunin sisdosan pyrolyysipuhdistus

m HUOMIO

Irrota uunin lisdvarusteet ennen pyrolyysipuhdistuksen aloittamista. Poista suu-
rimmat valumajaamat ennen pyrolyysipuhdistuksen aloittamista. Poista suurim-
mat rasvakertymét uunin luukusta kostealla sienella.
Pyrolyysipuhdistustoiminnon aikana uunin luukku on varmuuden vuoksi auto-
maattisesti lukittuna, joten sen avaaminen on mahdotonta.

Heti kdynnistyva automaattinen puhdistus

°© - .
Zl _)/\_'_ //_\\
%] i

Naytdssa tulee nakya paivan kellonaika, joka ei saa vilkkua. Valitse automaattinen
puhdistusjakso toimintojen valintakiekolla [8: valitse pyrolyysi valintakiekolla + ja - uunin
likaisuustason mukaan 'ia vahvista painamalla valintakiekkoa.

Valintasi mukaan: = 2 tunnin pyrolyysi, vahvista painamalla valintakiekkoa.

_-P | = Pikapyro* tai EKOPYRO (1 tunti 30 min)*

vahvista painamalla valintakiekkoa.

Puhdistuksen paatyttya naytolla nakyy 0:00 ja luukun lukitus avautuu.
Aseta toimintojen valintakiekko asentoon 0.

*PIKAPYRO 59 MIN

= Pikapyro*

Tama ohjelma hydédyntdd aikaisemman ruuanvalmistuksen aiheuttamaa lampd6a,
minka takia uunin sisdosan puhdistus tapahtuu nopeasti. Ohjelma puhdistaa hieman
likaantuneen uunin alle tunnissa.

Uunin valvoo sisallaan olevan lampdtilan korkeutta ja tarkistaa, onko jalkilampo riittava
hyvan puhdistustuloksen saavuttamiseksi. Jos ndin ei ole, uuni kayttaa automaattisesti
1h30 kestavaa EKOPYRO-pyrolyysia

Ohjelmoitu automaattipuhdistus

Voit ohjelmoida pyrolyysipuhdistuksen kaynnistyksen myéhemmaksi. Kun ohjelman

kesto nakyy naytélla, paina painiketta © ja aseta uusi paattymisaika valintakiekolla + ja
-. Vahvista sitten painamalla valintakiekkoa. Automaattipuhdistus kaynnistyy myéhemmin
ja paattyy ohjelmoituna kellonaikana.

Aseta toimintojen valintakiekko asentoon O puhdistuksen paatyttya.
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5HUOLTOTOIMET

Ulkopintojen puhdistaminen

Kayta pehmeaa liinaa, joka on upotettu
lasinpesuaineeseen. Alad kayta
hankausaineita tai hankaavaa sienta.

Peltitasoristikoiden irrottaminen
Sivuseinille sijoitetut ristikot:

Nosta ristikon etuosaa yléspain tyénna
ristikkoa ja irrota etummainen hakanen
kiinnikkeestaan. Veda sitten ristikkoa
itseasi kohden irrottaaksesi taaemmat
hakaset kiinnikkeistdan. Irrota nain 2
ristikkoa

Luukun lasien irrottaminen

m HUOMIO:

Ala kayta laitteen lasiluukun
puhdistamiseen hankaavia tuotteita,
hankaussienta tai kovaa metallikaavinta,
silld ndma voivat naarmuttaa pintaa ja
rikkoa lasin.

Poista etukateen suurimmat rasvajaamat
pehmealla liinalla ja astianpesuaineella

sisapuolen lasista.

Puhdista erilaiset sisélasit irrottamalla ne
seuraavalla tavalla:

Avaa luukku kokonaan ja lukitse se
paikalleen kayttamalla laitteen mukana
toimitettua muovikiilaa.

Irrota ensimmainen napsautettu lasi: Irrota
Igsi klipsikiinnityksistaan kayttamalla toista
kiilaa (tai ruuvimeisselia).

Irrota lasi. Luukussa on kaksi ylimaaraista
lasia, joissa molempien kussakin kulmassa
on musta kuminen valituki.

19



5HUOLTOTOIMET

m TARKEAA:

Paina mieleesi ensimmaisen lasin asennussuunta (kiiltava puoli itsedsi pain)

Irrota sisalasit tarvittaessa puhdistusta varten.
Ala upota laseja veteen. Huuhtele puhtaalla vedelld ja pyyhi nukattomalla kankaalla.

Luukun lasien takaisin asettaminen

Puhdistuksen jalkeen aseta nelja kumista valitukea takaisiin paikoilleen kulmiin siten, etta
nuolimerkinta tulee ylospain ja asenna lasikokonaisuus takaisin paikalleen.

Aseta viimeinen lasi metallitukia vasten ja kiinnita se klipseihin siten, ettd "PYROLYTIC"-
merkinnalld varustettu pinta tulee itsedsi vasten ja teksti on luettavissa.

[

L}

=5

AN

Valon vaihtaminen

m VAROITUS:

Varmista ennen lampun vaihtamista sahkoéiskun ehkdisemiseksi, etta laite on irro-
tettu virransyo6tosta. Suorita toimenpide laitteen jaahdyttya.

Valon ominaisuudet:

25 W, 220-240 V~, 300 °C, kanta G9.

Voit vaihtaa toimimattoman lampun itse.
Kierrd suojalasi irti ja irrota valo (kayta
kumikasinettd helpottamaan valon
suojalasin irrottamista).

Aseta uusi lamppu paikalleen ja suojalasi
paikalleen. Tassa tuotteessa on valonlahde,
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jonka energiatehokkuusluokka on G.
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. 6 VIANMAARITYS JA KORJAUS

VIANMAARITYS JA KORJAUS

Kysymykset Vastaukset ja ratkaisut

Uuni ei lampene.

Tarkista uunin virtakytkenta ja etta uunia ei
ole kytketty irti sulakkeesta. Suurenna valittua
lampatilaa.

Uunin valo ei toimi.

Vaihda lamppu tai polttimo. Tarkista uunin
virtakytkennat.

Uunin jaadhdytyspuhallin
jatkaa toimintaansa uunin
sammuttamisen jalkeen.

Tama on normaalia. Jadhdytyspuhallin voi toimia
jopa enintdan 1 tunnin ajan kypsentamisen jalkeen
uunin sisa- ja ulkopuolella olevan lampétilan
laskemiseksi. Jos puhallin toimii yli tunnin ajan, ota
yhteys huoltopalveluun.

Pyrolyysipuhdistus ei toimi

Tarkista, etta luukku on kiinni. Luukun lukituksessa
tai lampdtila-anturissa voi olla hairié. Jos vika ei
poistu, ota yhteys huolto- ja varaosapalveluun.

Symboli @ vilkkuu
naytolla

Luukun lukituksen vika, ota yhteys huoltopalveluun.

Vesihaudekypsennys.

Kéayta puhaltimella toimivia kypsennystiloja
vesihaudekypsennyksessa.

Varisevaa aanta.

Tarkista, etta virtajohto ei ole kosketuksissa
takaseinan kanssa.

Tama ei vaikuta laitteen toimintaan mutta se voi
aiheuttaa varisevaa aanta tuletuksen aikana.
Liikuta laitetta ja siirra johdon paikkaa. Laita laite
takaisin paikoilleen.
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. 7R UOANLAITTOVINKIT

RUOKALAJIT

=

.

&"c

OSsvl

&"c

OSsvl

OSvl

Porsaanpaisti (1 kg) 200 | 2 180 | 2 60
Vasikanpaisti (1 kg) 200 | 2 180 | 2 60-70
Paahtopaisti punertava (1 kg) | 240 | 2 3040
Lammas (reisi, lapa 2,5 kg) 220 | 1 220 200 | 26 0
Linnunliha (1 kg) 200 | 2 220 180 | 2 210 | 3 60
Linnunliha, suurikokoinen 180 | 1 60-90
Kanankoivet 220 | 3 210 | 3 20-30
Porsaankyljykset 210 | 3 30-40
Vasikankyljykset 210 | 3 20-30
(Nlallig§nkYIijSEt punertavat 210 | 3 20| 3 20-30
Lampaankyljykset 210 | 3 20-30

Leivonnaiset

Pienet kalat 275 | 4 15-20
Keskikokoiset kalat (1-1,5 kg) 200 | 3 180 | 3 30-35
Kalafileet 220 | 3 200 | 3 15-20
Gratiinit 275 | 2 15
Perunagratiini 200 | 2 180 | 2 45
Lasagne 200 | 3 180 | 3 45
Taytetyt tomaatit 170 | 3 160 | 2 30

Savoiardi- ja Génoisekeksit 150 3 180 | 23 5
Kaaretorttu 220 | 3 180 | 2 25-35
Briossi 170 | 1 | 210 180 | 2 3545
Pikkuleivat 180 | 2 175 | 3 20-25
Kakut - kuivakakut 180 | 1 |180]| 1 180 | 2 45-50
Hedelmapiiras 200 | 2 180 | 3 30-35
Vanukkaat 165 | 2 150 2 3040

458
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. 7R UOANLAITTOVINKIT

[ i )
RUOKALAJIT

RRELELEGEGEGRE
Keksit - Pikkuleivat 175 |3 15-20
Kugelhopf 180 |2 180 | 2 | 40-45
Pienet marengit 100 |2 100 | 3 | 60-90
Suuret marengit 100 |2 100 | 3 | 70-90
Madeleine-leivokset 220 |3 200 |3 5-10
Tuulihatut 200 |3 180 |3 30-40
Petit fours -leivokset 220 |3 200 |3 180 |3 | 5-10
Savariini 180 |3 30-35
Murotaikinaleivéat 200 |1 195 |1 175 |3 | 3040
Hedelmapiirakat 215 |1 200 |1 180 20-25
Hiivataikinapiirakat 210 |1 200 |1 10-30
Vartaat 220 |3 210 | 4 10-15
Lihamureke 200 |2 190 |2 80-100
Pitsa murotaikina 200 |2 30-40
Pitsa leipataikina 15-18
Piiraat 35-40
Kohokkaat 180 |25 |0
Tortut 200 |2 40-45
Leipa 220 200 220 30-40
Paahdettu leipa 180 275 | 4-5 2-3

-
©
o
N

Suljetut astiat (pataruoat) 180 | 2 | 90-180

Kaikki lampétilat ja kypsennysajat on annettu esilammitetylle uunille
HUOMAUTUS: Lihan on oltava huoneenlammaossa
ainakin 1 tunnin ajan ennen uuniin laittamista.

oC 30 60 20 120 150 180 210 240 275
ARVOT 1 2 3 4 5 6 7 8 9 mak-
simi

B 23



TOIMINTOJEN SOVELTUVUUSTESTIT
STANDARDIN CEI 60350 MUKAISESTI

- Kypsen- - o . ESI-
RUOKA-AINE nystila TASO Lisévarusteet C AIKA min. LAMMITYS
Murokeksit (8.4.1) Izl 5 pelti 45 mm 150 30-40 kylla
Murokeksit (8.4.1) 5 pelti 45 mm 150 25-35 kylla
Murokeksit (8.4.1) 2+5 Pelti 45 mm 150 25-45 kylla
+ ritila
Murokeksit (8.4.1) 3 pelti 45 mm 175 25-35 kylla
Murokeksit (8.4.1) 2+5 Pelti 45 mm 160 30-40 kylla
+ ritila
Pikkukakut lzl 5 pelti 45 mm 170 25-35 kylla
Pikkukakut 5 pelti 45 mm 170 25-35 kylla
Pikkukakut 2+5 Pelti 45 mm 170 20-40 kylla
+ ritila
Pikkukakut 3 pelti 45 mm 170 25-35 kylla
Pikkukakut 2+5 Pelti 45 mm 170 25-35 kylla
+ ritila
Pehmeét rasvattomat kakut Izl 4 grilli 150 30-40 kylla
(8.5.1)
Pehmeét rasvattomat kakut - 4 grilli 150 30-40 kylla
(8.5.1) —
Pehmea rasvaton kakku (8.5.1) 945 pe|£i ﬁts”g]m 150 30-40 kylla
Pehmeét rasvattomat kakut N
®5.1) 3 150 30-40 kylla
Pehmeét rasvattomat kakut Pelti 45 mm N
(85.1) 2+5 + ritila 150 3040 kylla
Omenapiirakka (8.5.2) Iz] 1 grilli 170 90-120 kylla
Omenapiirakka (8.5.2) 1 grilli 170 90-120 kylla
Omenapiirakka (8.5.2) 3 grilli 180 90-120 kylla
Gratinoitu pinta (9.2.2) @ 5 grilli 275 3-6 kylla

Mallista riippuen

HUOMAUTUS: Paistettaessa kahdella tasolla pellit voi ottaa pois
eri aikoihin.
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KEDVES UGYFELUNK!

On most vasarolt egy De Dietrich terméket. Ez a valasztas éppugy tikrézi az On
magas szintl igényeit, mint a francia életmad iranti fogékonysagat.

A véllalat t6bb mint 300 év alatt megszerzett szakértelme letéteményeseként a De
Dietrich alkotasai a konyhamiivészet szolgalataban a tervezés, a hitelesség és
a technolégia egységét testesitik meg. Készulékeink a legkivalobb anyagokbdl,
kifogastalan kivitelezési minéséggel késziinek.

Biztosak vagyunk benne, hogy ez a magas szinvonalu kivitelezés lehetévé teszi a
konyham(ivészet szerelmeseinek, hogy kifejezzék tehetségiket.

ADe Dietrich fogyasztdi ligyfélszolgalata a rendelkezésére all, hogy valaszoljon minden
kérdésére és javaslatara, biztositva az On igényeinek magas szintii teljesitését.
Megtiszteltetés szamunkra, hogy partnerei lehetiink a konyhaban, és kdszénjik a
belénk vetett bizalmat.

| A franciaorszagi Orléansban és Vendéme-ban talalhat6 gyaraiban
o«r‘G”"e a De Dietrich folyamatosan a kivalosagra torekszik, és tokéletesen
/NCE kidolgozott termékeinek tervezése soran a kivételes szakértelmet

orokiti meg. Szamos haztartasi készulékink rendelkezik az Origine
France Garantie tanusitvannyal, ami azt jelzi, hogy a termékek
I Franciaorszagban készultek.
Ez a jeldlés nemcsak a készilékeink mindségét és tartossagat
garantalja, hanem a nyomon kévethetdséget is, igy egyértelm( és objektiv modon jelzi
a szarmazasukat.

—y ;
>
‘y ~
@
BVCert.6011825

www.de-dietrich.com

De Dielrich

CREATEUR D’EMOTIONS DEPUIS 1684
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BIZTONSAG ES FONTOS OVINTEZKEDESEK

FONTOS BIZTONSAGI ELOIRASOK, OLVASSA EL FIGYELMESEN,
ES ORIZZE MEG A KESOBBI HASZNALAT CELJARA.

Jelen utmutatd elektronikusan
honlapjarol.

Amikor megkapja a készuléket,
csomagolja vagy csomagoltassa
ki azonnal. Ellendrizze az
altalanos megjelenését. Tegye
meg az esetleges irasos
megjegyzéseket a szallitojegyen,
amelynek meg6rzi egy példanyat.

m Fontos

Ezt a készuléket hasznalhatjak
8 éves vagy annal id6ésebb
gyermekek, és csdkkent fizikai,
erzékszervi vagy mentalis
képesseéql, tapasztalatokkal és
ismeretekkel nem rendelkez6
szemelyek, amennyiben
biztonsagos modon megtanitottak
a készulék hasznalatara és
tisztaban van az esetleges
kockazatokkal.

— Ne hagyja, hogy gyerekek
jatsszanak a készulékkel.
A tisztitasi és karbantartasi
muveleteket gyermekek nem
végezhetik felligyelet nélkal.

— Gondoskodjon a gyermekek
feligyeletérdl, és ne engedje bket
jatszani a készulékkel.

m FIGYELMEZTETES:

— A készulék és elérhetd részei
felforr6sodnak a hasznaélat
soran. Ugyeljen arra, hogy a

letolthetd a marka internetes

suté belsejében elhelyezkedd
melegitéelemeket ne érintse. A 8
év alatti gyermekek a készuléktél
tavol tartandok, hacsak nincsenek
folyamatos feligyelet alatt.

— A készulék zart ajté mellett
végzett f6zésre alkalmas.

Miel6tt nekifogna a suté
pirolizises tisztitdsahoz, vegyen
ki minden tartozékot és tavolitsa
el a jelentésebb szennyfoltokat.
— A tisztitasi funkciéban a
feluletek sokkal forrobba
valhatnak, mint a szokasos
hasznalatnal.

Ajanlatos a kisgyermekeket tavol
tartani.

— GoOztisztitd készuléket ne

hasznaljon.
— A suté dvegajtajanak
tisztitasara ne hasznaljon

suroloszert vagy fémdorzsit,
ami megkarcolna a feluletét,
és az Uveg szétpattanasahoz
vezethetne

4
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BIZTONSAG ES FONTOS OVINTEZKEDESEK

m FIGYELMEZTETES:
Gy6z6djon meg arrol, hogy
a készulék ki van kapcsolva
miel6tt kicserélné a lampat,
az aramutés veszélyének
elkerlilése érdekében. Csak
akkor nyuljon a készllékhez,
ha mar kihalt. Az Gvegbura
és a lampa Kkicsavarasanak
megkonnyitéséhez hasznaljon
gumikesztyt.

m Biztositani kell a készulék
lecsatlakoztatasat a villamos
halézatr6l, egy kapcsold
beépitésével a fix vezetékekbe,
a felszerelési utmutaténak
megfeleléen.

— Ha a tapkabel megsérult,

a gyartonak, a gyarto
szervizszolgalatanak vagy
egy hasonld képzettségl

szakembernek kell kicserélnie a
veszélyek elkerulése érdekében.
— A készulék egyarant
beszerelhet6 konyhai pultra vagy
fuggébleges elrendezési butorba,
a szerelési abranak megfelel6en.

— A sutét helyezze a butorban
kozépre, biztositva legalabb 10
mm tavolsagot a szomszeédos
butortél. A beépitésre szolgald
butor anyaganak hdéallonak kell
lennie (vagy ilyen bevonattal
kell rendelkeznie). A fokozottabb

stabilitas érdekében rogzitse a
sutét a buatorhoz 2 csavarral a
sut6 oldalsé tartoin erre a célra
szolgalo furatokon keresztuil.

— A készuléket a tulmelegedés
elkertulése érdekében nem
szabad dekorativ ajté mogé
felszerelni.

— A késziulék haztartasi

vagy annak megfeleld
jelleg hasznalatra szolgal,
példaul: Uuzletek, irodak és
egyéb szakmai kornyezetek

személyzete részére fenntartott
munkahelyi étkez6helységben
valé hasznalat; Uzemekben
val6 hasznalat; szallodak,
motelek és egyéb, szallashely
jellegli kornyezetek vendégei
altali hasznalat; vendégszoba
tipusu szallashelyeken torténd
hasznalat.

— A suté Uregében végzett
minden tisztitasi beavatkozashoz
ki kell kapcsolni a sUt6t.

Ne modositsa a készulék
jellemzéit, mert ez veszélyt
jelenthet Onre.

Ne hasznalja a sUt6t
éléskamraként vagy barmilyen
alkotdelem tarolasara a hasznalat
utan.

Modelltél fuggben a sutdje fel
lehet szerelve husszondaval.
Csak az ehhez a sut6hoz ajanlott
hémérsékletméré6 szondat
hasznalja.
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1 TELEPITES

AZ ELHELYEZES
MEGVALASZTASAES
BEEPITES

Az abrak megmutatjak a butor azon
részeit, melyek lehetévé teszik a sitd
beszerelését.

A készulék egyarant beszerelhetd
konyhai pult ala (A abra) vagy fliggéleges
elrendezés(i butorba (B abra).

Figyelem: ha a butor alja nyitott (pult alatt
vagy fliggéleges elrendezési batorban), a
fal és a sutét tartd vizszintes butorfelllet,
kozotti tavolsagnak legfeljebb 70 mm-nek*
kell lennie (C abra).

Ha a butor hatul zart, készitsen egy 50
x 50 mm-es nyilast az elektromos kabel
atvezetéséhez.

Régzitse a sutét a butorban. Ehhez
tavolitsa el a gumi Uitk6z6ket, és furjon el
egy @ 2 mm-es lyukat a butor oldalfalaba,
hogy megakadalyozza a fa szétpattanasat.
Régzitse a sutét a 2 csavarral. Helyezze
vissza a gumi Utkdzbket.

Tanacs

Annak érdekében, hogy biztositott
legyen a megfeleld beszerelés, ne
habozzon haztartasigép-szerel6t hivni.

ELEKTROMOS BEKOTES

A sitdé szabvanyos tapkabellel van
felszerelve, amely harom 1,5 mm?
keresztmetszetl vezetéket tartalmaz
(1 fazis + 1 nulla + foldelés), amelyet
a 220~240 voltos halézatra kell
csatlakoztatni szabvanyos IEC 60083
csatlakozodaljzaton vagy omnipolaris
levalasztd berendezésen keresztil, a
telepitési el6irasoknak megfeleléen.

A védbvezeték (zbld-sarga) a készilék

kapcsahoz van csatlakoztatva, és a
beszerelésnél foldelni kell. A berendezés
biztositékanak 16 amperesnek kell lennie.
Nem vallalunk felelésséget olyan baleset
vagy esemény kapcsan, amely a foldelés
elmulasztasa, hibas vagy helytelen
kialakitasa, valamint a nem megfelel6
bekotés miatt kdvetkezik be.

A késziiléket ugy tervezték, hogy az On
részeérél térténd kiléndsebb beavatkozas
nélkil 50 Hz vagy 60 Hz frekvencian
mikaodjon.

Figyelem:

Ha az On lakéhelyének
elektromos hal6zatat moédositani kell
a késziilék csatlakoztatasahoz, hivjon
szakképzett villanyszerel6t. Ha a
siitonél barmiféle rendellenesség lép
fel, hizza ki a késziiléket, vagy vegye
ki a suité bekotési vezetékéhez tartozé
biztositékot.

Kék vezeték

| Fekete, barna vagy
piros vezeték
Z6ld/séarga vezeték




2 KORNYEZET

A KORNYEZET
TISZTELETBEN TARTASA

A mosoégép csomagoldanyagai
Ujrahasznosithatéok. Vegyen részt
Ujrahasznositdsukban, és jaruljon hozza
a kornyezet védelméhez azzal, hogy az
erre a célra szolgald helyi gylijtékbe dobja
ki ezeket.
Az On készilléke szamos
ujrahasznosithaté anyagot is
tartalmaz. Ezért van ezzel a
logoval megjeldlve, ami azt
B jclizi Onnek, hogy a hasznalt
készilékeket nem szabad a tobbi hulladék
kdzé tenni.

Akésziléknek a gyarto altal megszervezett
Ujrahasznositasat igy a lehetd legjobb
feltételekkel lehet megvalésitani, az
elektromos és elektronikus berendezések
hulladékairdl szo6lé eurdpai iranyelvnek
megfeleléen.

A lakdéhelyéhez legkdzelebb esé
elhasznalt készilékek gyujtépontjairdl
érdeklddjon a helyi 6nkormanyzatnal vagy
a viszonteladéjanal.

Kdszonjuk, hogy részt vesz a kdrnyezet
védelmében.
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Kezel6panel

Lampa
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. 3 AKESZULEK BEMUTATASA

A VEZERLES ES A KIJELZO

Kijelzé

Etel elkészités idétartama
Miikoddési id6tartam Homeérsekletjelzd

[d6zitd P é @

Kezelépanel Dg @ C/

| MM Eismelegités
- jelzé

Ajto reteszelése

reteszelés
F6zés vége Suly kijelzé
(modelltél fliggbéen)
Gombok
Hémérséklet beallitasa Ora és id6tartam beallitasa
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. 3 AKESZULEK BEMUTATASA

TARTOZEKOK (MODELLTOL FUGGOEN)

- Billenésbiztos grillracs

A grillracs hasznélhaté minden sitésre
vagy gratinirozasra varé étel edényének
és siUtdformajanak megtartasara. A
grillezendd ételekhez is ezt hasznalja
(kdzvetlendl rahelyezve oket).

Illessze be a racsot, a billentésgatlo
Utk6z6 a siitd hatso része felé néz.

- Tobbcéla talca 45mm

illessze be a szintemel6kbe a racs alatt.
Osszegydjti a grillezésnél lecsépdgd
szaftot és zsirt, vizzel félig megtoltve
vizg6zben siitésre hasznalhato.

Sitélemez 8mm

Beillesztve a szintemel6kbe. Idedlis keksz,
omlds suitemények, muffin sttésére.

Ferde elélapja megkénnyiti
a készitmények elhelyezését a talcan.
A grillracs alatti polcokba csusztathaté
a grillételek szaftja és zsirja
Osszegyljtésére..

TANACS:

Zsiros husok siitésekor a fiist kiaram-
lasanak megakadalyozasa érdekében
javasoljuk, hogy a 45 mm-es tébbcélu
talca aljara tegyen kis mennyiségii vi-
zet vagy olajat.

E FIGYELMEZTETES:

A pirolizises tisztitas el6tt vegye ki
a tartozékokat a siit6bél.

A meleg hatasara a tartozékok defor-
malodhatnak. Ez azonban nem akada-
lyozza a miikodésiiket. Miutan lehiiltek,
visszanyerik eredeti formajukat.

11



. 4 AKESZULEK HASZNALATA

CSUSZOSIN-RENDSZER (MODELLTOL FUGGOEN)

A csuszoésin-rendszer praktikusabba
és konnyebbé teszi az ételek kezelését,
mert a talcak konnyen kihuzhatok, igy
a lehetd leg egyszeriibbé teszi a ki-be
pakolast. A talcak teljesen kihuzhatodk,
igy teljes hozzaférést biztositanak.
Stabilitasuk raadasul lehetdvé teszi,
hogy teljesen biztonsagosan dolgozzon
az ételekkel és igy kezelje dket, ami
lecsdkkenti az égési sérilés kockazatat.
igy sokkal kénnyebben veheti ki ételeit
a sutébél.

A CSUSZOSINEK
FELHELYEZESE ES
LESZERELESE

A 2 szintemel6 kivételét kovetden
valassza ki, hogy milyen szintekre (2 és
5 kozott) szeretné a sineket régziteni.
Pattintsa a bal oldali sint a bal oldali
szintemel6be, eléggé megnyomva a sin
elsd és hatso részét, hogy a sin oldalan
Iévé 2 talp beférjen a szintemelSbe. Tegye
ugyanezt a jobb oldali sinnel.

MEGJEGYZES: a sin teleszképos
cslsz6 részének a siito elso6 része felé
kell néznie, az iitkozével @ on felé.

Tegye a 2 szintemel6t a helyére, majd
helyezze a talcat a 2 sinre, a rendszer
készen all a hasznalatra.

A sinek leszereléséhez vegye ki ismét
a szintemel&ket.

Ovatosan nyomja lefelé a sinekhez
rogzitett labakat, igy kiszabaditva &6ket
a polcbdl. Hizza a sint maga felé.

12




. 4 AKESZULEK HASZNALATA

BEALLITASOK

Az id6 bedllitasa

Fesziiltség ala helyezéskor a kijelz6 12:00 -t mutatva villog. Allitsa be az id6t a + vagy
- gombbal.

Hagyja jova a gomb © megnyomasaval.

Aramkimaradas esetén az 6ra is villog. Végezze el ugyanazt a beallitast.

_)/\_‘_ ; m
A funkcidvalaszténak 0 allasban kell lennie.

Nyomja meg a ©-t &s gombot, &s megjelenik a #. Nyomja le tjra a gombot ©.

Az id6 megvaltoztatasa

Modositsa a beallitast a + és - gombbal. Ervényesitse a gomb © megnyomasaval.
Megjegyzés: Joévahagyas nélkul néhany masodperc utdn automatikusan megtdrténik

a beallitott idé mentése.
T\ ﬁ
N I 9

Ez a funkcio csak a siité kikapcsolt allapotaban mikodik.

Nyomja meg a gombot O, megjelenik a szimbslum . Az idézit villog. Allitsa be az
id6zit6t a + vagy - gombbal. Ervényesitse a gomb ® megnyomasaval, a visszaszamlalas
Ujra megjelenik. Az id6 eltelte utan hangjelzés hallhatd. A leéllitashoz nyomja meg
barmelyik gombot.

Id6zité

Az id6 ismét megjelenik a kijelzén.

B 13




4 AKESZULEK HASZNALATA

KEZELOPANEL RETESZELES (GYEREKZAR)

Nyomja meg egyszerre a vissza ® és a O gombot egészen
addig, amig meg nem jelenik a g a kijelzén. A feloldasahoz
egyidejlleg tartsa lenyomva a gombokat ® és O, egészen
addig, amig a lakat B el nem tanik a kijelz6rél.

BEALLITASOK MENU

Megvaltoztathatja a sut6 kuldnbdz6 paramétereit, ehhez:

a beallitasi mod eléréséhez nyomja meg a gombot ®, amig a ,MENU” kijelzés meg nem
jelenik.

Nyomja meg ismét a gombot ®, a kiilénbdz6
beadllitasok lefelé gérgetéséhez.

m Kapcsolja be vagy kapcsolja ki a kulénb6zd
S paramétereket a + és - forgdgombbal, lasd a tablazatot:

LAMPA:

m ON helyzet, sitési tzemmaddban (kivéve ECO), a lampa mindig égve marad.
AUTO helyzet, sttési Gzemmddban a sutétér lampaja 90 masodperc utan

kialszik.

HANGOK — GOMBOK HANGJELZESEI:
ON helyzetben a hang bekapcsolva. OFF helyzetben a hang kikapcsolva.

GYORS ELOMELEGITES:
ON helyzet, funkcié bekapcsolva. OFF helyzet, funkcio kikapcsolva.

KIJELZO KESZENLETI UZEMMODBA ALLITASA:
ON allasban, a kijelz6 90 masodperc utan kikapcsol.
ON allasban, a kijelzé 90 masodperc utan kikapcsol.

DEMO MOD:
m ON helyzet, funkcié bekapcsolva, kiallitashoz hasznalt bemutatd izemmad.
OFF helyzet, funkcié kikapcsolva, a sitd tizemképes.

A ,MENU"-béI valé kilépéshez nyomja meg ismét a gombot Q.

AUTOMATIKUS LEALLITAS FUNKCIO

Ez a biztonsagi funkcio leallitja a siitd sltését, ha nem programozott be sitési id6t, és
a sit6 tébb mint 4 6ran keresztil 100°C felett vagy tobb mint 10 6ran keresztil 100°C
alatt mikodik. ,STOP” kijelzés jelenik meg a képernyén.

14




. 4 AKESZULEK HASZNALATA

Holégkeverés

Hémérséklet min. 35°C max. 250°C

Ajanlas: 180°C

Ajanlott a fehér husok és halak puhan tartasahoz
és akar 3 szinten torténd tébbszords sitéshez.
Gyors hémérséklet-emelkedés: egyes ételek
hideg sitébe helyezhetdk.

|=| Hagyomanyos

HOmérséklet min. 35°C max. 275°C
Ajanlas: 200°C

Ez a sitési moéd nem kompatibilis
a vizg6zben térténé siutéssel.

Lassu, finom sutéshez ajanlott: puha
vadhus. Sult vords husok atsutéséhez.
A f6z6lapon elézbleg elinditott, kuktaban
valé parolashoz (vérésboros kakas francia
madra, ragu).

Holégbefuvasos alsé rész
HOémeérséklet min. 75°C max. 250°C
Ajanlas: 180°C

Nedves ételekhez ajanlott (lepényekhez,
Iédus gylimolcstortakhoz stb.). A tészta
alul jol atsil. Ajanlott olyan ételekhez,
amelyek megemelkednek (torta, brids,
kuglof stb.) és olyan szufléhoz, amelyek
tetején nem képzddik kéreg.

|E Eco*

Hémérséklet min. 35°C max. 275°C
Ajanlas: 200°C

Ez a sitési moéd nem kompatibilis
a vizg6zben toérténd sitéssel.

Ezzel a poziciéval energiat lehet
megtakaritani, a sutés min6ségének
megbrzése mellett.

Minden f6zés el6melegités nélkul térténik.

*Az EN 60350-1 szabvany elGirasai szerinti
ételkészitési mod: az energetikai cimkézésre
vonatkozé EU/65/2014 eurdpai szabélyrendelet
kévetelményeinek valé megfelelés bizonyitasara.

iﬁ! Erés grillezés

1 - 4 pozicid

Ajanlas: 4. pozicio

Ajanlott piritds készitéséhez, ételek
gratinalasahoz, creme brulée barnitdsahoz
stb.

| Hélégbefuvasos grill
Hémérséklet min. 100°C max. 250°C
Ajanlas: 200°C
Minden oldalan szaftos és ropogos
szarnyasok és slltek. Csusztassa
a 45 mm-es tobbcélu talcat az also szintre.
Minden sz&rnyashoz vagy sulthéz javasolt,
marhalab és -borda ki- és atsltéséhez.
Hogy megérizzik a halszeletek
omldssagat.

[El Kenyér

H6émérséklet min. 35°C max. 220°C
Ajanlas: 205°C

Kenyérsiutéshez ajanlott sorrend. A
ropogos, aranylé kéreg érdekében ne
felejtsen el az alsé részre kis edényben
vizet helyezni.

Automata funkciok:

Az On siitéje 3 Uj funkciot kinal, amelyek
automatikusan kombinaljak a két sitési
modot, hogy megbrizzék az ételek
tapértékét és biztositsdk a gyorsabb
sltést.

El Szarnyasok

Csirke slitéséhez ajanlott.

7 Halak

Egész halak (lazac, tengeri sugér, tékehal
stb.) stitéséhez ajanlott.

Bl
[“¥% Fehér husok

Ajanlott a borjuslltek puha és omlés
allaganak megtartdsahoz.

15



. 4 AKESZULEK HASZNALATA

Ehhez a 3 funkciéhoz mindéssze annyit kell tennie, hogy 500 ml langyos vizet 6nt
a 45 mm-es tobbfunkcids talcaba, és a sitd alsé szintjére helyezi, a sutni kivant étel

pedig a 3. szintre.

Allitsa be a sulyt a kijelzén a +/- gomb segitségével, és érvényesitse az értéket a +/-

gomb megnyomasaval.

Z

A
< >

ey

=

G6z0I6s sltés kozben a bels6 livegen kondenzacio
képzodik.

El6fordulhat, hogy kondenzviz marad
a vizelvezetében (*), ebben az esetben a siités
végeén fel kell t6rolni a vizet, hogy megakadalyozza
a felhalmozdédast.

(*)Avizelvezet6 az ajtotomités alatt, a sutd keretének
legalsé részén talalhato.

ETEL ELKESZITESENEK INDITASA

Siités azonnali inditasa

Amint a sité

elindul, megjelenik
a mikodési
id6tartam.

Az id6zitd kijelzi az id6t, ez nem villoghat.

Forgassa a funkciévalaszté gombot a kivansaga szerinti poziciora.

Kézi funkciok esetén:

A felmelegités azonnal elkezdédik. A siitdje javasol egy hémérsékletet, amelyet
maodosithat. A siité melegszik, és a hémérsékletjelzd villog. Egy sor sipold hang hallatszik,
amikor a suté eléri a programozott hémérsékletet.

A hémeérséklet megvaltoztatasa

/%(9

e
1 © 4 0

Nyomja meg a gombot ®.

Maodositsa a hdmérsékletet a + és - gombbal. A gomb ® megnyomasaval érvényesitse.

16



. 4 AKESZULEK HASZNALATA

Az idétartam megvaltoztatasa

Nyomja meg a gombot ®. A siitéje javasol egy idétartamot, amelyet médosithat. Allitsa
be a sitési id6tartamot a + vagy - gombbal. Hagyja jova a programvalaszté gomb
megnyomasaval.

<N A
>[I
'

o

Fungglo IDOTARTAM
»Smart Assist” rendszer
A siit6 rendelkezik ,,Smart Assist” funk- .
cioval. Ez a siités beprogramozasakor 30 min
a valasztott siitési modtol fliggéen mo- |:| -
dosithato siitési idét ajanl (lasd tabla- 30 min
zat). 30 min
Ha megvaltoztatja az id6étartamot -
érvényesitse a forgégomb 30 min
megnyomasaval. Az id6 visszaszamlalasa EI 7 min
azonnal megkezddédik, amint elérte a f6zési
hémérsékletet. |§| 7 min
15 perc
x 30 min

A sutés befejezési idejének médositasa

N

A sUtésj id6étartam beallitasa utan nyomja meg a gombot , a slités végének idépontja
villog. Allitsa be a sltés végének Uj idejét a + vagy - gombbal.

Az érvényesités néhany masodperc mulva automatikusan megtorténik.

A f6zés vége kijelzés mar nem villog.

A sit6je késébb indul el, hogy a sutést a kivalasztott idépontban fejezze be.
Megjegyzés: Ez a funkcié nem all rendelkezésre a Grill funkcidval.
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5 KARBANTARTAS

BELSO - KULSO TISZTITAS

A slitotér pirolizises tisztitasa

m FIGYELEM

A pirolizises tisztitas el6tt vegye ki a tartozékokat a siitébdl. Miel6tt folytatna
a suté pirolizises tisztitasat, tavolitson el minden jelentés tulfolyast. Tavolitsa el
nedves szivaccsal az ajtordl a lerakodott zsirt.

Biztonsagi intézkedésként a pirolizises tisztitasi miiveletre csak az ajté automati-
kus blokkolasa utan keriil sor, ekkor nem lehet kinyitni az ajtét.

Azonnali ontisztitas

° —//_\\+
l:l -)/_\\+

Az id6zitbnek villogas nélkul kell megjelenitenie az id6t. Valassza ki az dntisztitasi ciklust
a funkciovalaszté gombbal [B1: valassza ki a pirolizises tisztitast a + és - gombbal, a siitd
szennyezettségének meértéekétdl fliggden és érvényesitse a forgdggomb megnyomasaval.

A vélasztgsa szerint: = 2 oras pirolizis, érvényesitse a forgégomb

megnyomasaval.
m = PyroExpress* vagy ECO pirolizis (1 6ra 30)*
érvényesitse a forgggomb megnyomasaval.

Amikor a tisztitas befejez6dott, a kijelzén 0:00 jelenik meg, és az ajtd kioldodik.

Allitsa a funkcidvalaszté gombot O-ra.

*PYROEXPRESS 59 PERC

m = PyroExpress*

Ez a specifikus funkcio felhasznalja a sités soran felgyllemlett hét a sutétér gyors
automatikus tisztitasara: kevesebb, mint egy 6ra alatt megtisztitja az enyhén szennyezett
sutéteret.

A sitétér hémérsékletének elektronikus ellenérzése meghatarozza, hogy a siitétérben
Iév6 maradék hé elegendd-e a megfeleld tisztitasi eredmény eléréséhez. Ha ez nem igy
van, automatikusan aktivalodik egy 1 6ra 30 perces ECO pirolizis.

Késleltetett ontisztitas

Lehetésége van a pirolizis inditadsanak elhalasztasara. Amikor a képernyén megjelenik
a program idétartama, nyomja meg a gombot ® és allitsa be az Uj befejezési id6t a + és
- gomb segitségével, majd erésitse meg a gomb megnyomasaval. Az dntisztitas kés6bb
indul és az Uj beprogramozott idépontban fejez6dik be.

A tisztitas végén forditsa vissza a funkciévalaszté gombot 0 allasba.
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5 KARBANTARTAS

A kiilso feliilet tisztitasa

Hasznaljon ablaktisztitoval atitatott puha
rongyot. Ne hasznaljon surolékrémet vagy
fém dorzsit.

Szintemel6k leszerelése
Oldalsé falak szintemel6kkel

A szintemel6k kivételéhez emelje fel
a szintemel6 ellls6 részét, és mozditsa
ki az ellls6 akasztét a helyérél. Utana
finoman huzza meg sajat maga felé
a polcegységet, hogy ki tudja mozditani
a hatulsé akasztdkat a helyikrdl. igy vegye
ki a 2 szintemel6t

Az ajté livegeinek leszerelése

m FIGYELEM:

Az livegajto tisztitasara ne hasznaljon
surolészert vagy fémdorzsit, ami
megkarcolhatja a feliiletét, és az iliveg
szétpattanasahoz vezethet.

El6sz6r egy puha ruhaval és
mosogatoszerrel tavolitsa el a felesleges
zsirt

a belsé Gvegrdl.

A kiilénb6zd belsé lGvegek tisztitasahoz
szerelje szét 6ket az alabbiak szerint:

Nyissa ki teljesen az ajtot, és rogzitse
a készllékhez mellékelt mianyag ék
segitségével.

Tavolitsa el az els6 klippel rogzitett Giveget:
A masik ékkel (vagy csavarhuzéval)
nyomja be a Q nyilasokba, hogy az
Uveget kioldja.

Tavolitsa el az Uveget. Az ajté két tovabbi
Uveglapbdl all, minden sarokban fekete
gumi tavtartoval.
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. 5 KARBANTARTAS

m FONTOS:

Ugyeljen arra, hogy megjeldlje az 1. liveg szerelési iranyat (fényes oldal On felé

néz).

Ha sziikséges, vegye ki a belsé Uvegeket a tisztitas érdekében.

Ne meritse az livegeket vizbe. Oblitse le tiszti vizzel, és térolje 4t nem szdsz6l6dd

ronggyal.

Az ajto livegeinek felszerelése

Tisztitas utan helyezze vissza a négy gumiutkoz6t a nyilakkal felfelé, és helyezze vissza

az ablakszerelvényt.

Az utolsé Uvegtablat illessze be a fém (itk6z6kbe, majd csiptesse be a helyére ugy, hogy
a ,PYROLYTIC” feliratu oldal felénk nézzen és olvashato legyen.

[

IS

L}

A lampa cseréje

ﬂ FIGYELMEZTETES:

Miel6tt kicserélné a lampat, az aramiités veszélyének teljes elkeriilése érdekében
gy6z6djon meg arrol, hogy a késziilék le van kapcsolva az elektromos halézatrol.
Csak akkor nyuljon a késziilékhez, ha mar kihiilt.

(>

=2

—

- ¢

N 7

L FJHHD Y

A lampa jellemzéi:

25 W, 220-240 V~, 300°C, G9 foglalat.

A lampat sajat maga is kicserélheti, ha
kiégett. Csavarja ki a buarat, majd vegye ki
a lampat (a bura és a ldmpa kicsavarasanak
megkdnnyitéséhez hasznaljon gumikesztydit).
Helyezze be az uj ldmpat és tegye vissza
a burat. Ez a termék G energiahatékonysagi
osztalyu fényforrast tartalmaz.
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. 6 RENDELLENESSEGEK ES MEGOLDASUK

RENDELLENESSEGEK ES MEGOLDASUK

Kérdések Valaszok és Megoldasok

A siité nem melegit.

Ellenérizze, hogy a sitdé megfeleléen kapcsolddik
az elektromos haldzatra, vagy a berendezés
biztositéka nem hibas-e. Ndvelje a kivalasztott
hémérsékletet.

A siit6 vilagitasa nem
miikodik.

Cserélje ki az izz6t vagy a biztositékot. Ellendrizze,
hogy a siité megfeleléen kapcsolodik.

A hiitéventilator
tovabb miikodik a siité
kikapcsolasa utan.

Ez normalis, a szell6zés a siités befejezése utan
legfeljebb egy éraig tovabb miikddhet a suté
belsé és kilsé hdmérsékletének csékkentése
érdekében. Ha egy éranal tovabb tart, forduljon
a vevdszolgalathoz.

A pirolizises tisztitas nem
torténik meg

Ellenérizze az ajt6é zarédasat. Ezt az ajtéd
reteszelés vagy a h6mérseklet-érzékeld hibaja
okozhatja. Ha a hiba tovabbra sem sz(inik meg,
forduljon a vevdszolgalathoz.

A szimb6lum @ villog
a kijelzén

Az ajté zarédasanak hibaja, forduljon
a vevlszolgélathoz.

Vizg6zben torténd sités.

Keérjuk, vizgézben torténd siutéshez hasznalja
a szellztetett sutési modokat.

Rezgési zaj.

Ellenérizze, hogy a tapkabel nem érintkezik-e

a hatso fallal.

Ez nincs hatassal a készllék megfeleld
mikddésére, de a szelléztetés soran rezgési zajt
okozhat. Huzza ki a készlléket, és helyezze at

a kabelt. Helyezze vissza a sutét.
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. 7SUTE’SI TANACS

458

ETELEK

=

.

&"c

1INIZS

&"c

1INIZS

1INIZS

Sertéssiilt (1 kg) 200 | 2 180 | 2 60
Borjusiilt (1 kg) 200 | 2 180 | 2 60-70
Marhasiilt, véresen (1kg) 240 | 2 30-40
Bérany (lab, lapocka 2,5 kg) 220 | 1 220 200 | 26 0
Szérnyasok (1 kg) 200 | 2 220 180 | 2 210 | 3 60
Baromfihus nagy darabokban 180 | 1 60-90
Csirkecomb 220 | 3 210 | 3 20-30
Sertésborda 210 | 3 3040
Borjuborda 210 | 3 20-30
Marhaborda véresen (1 kg) 210 | 3 210 | 3 20-30
Juhborda 210 | 3 20-30

Siitemények

Kis test( halak 275 | 4 15-20
Kozepes hal (1kg - 1,5kg) 200 | 3 180 | 3 30-35
Halfilé 220 | 3 200 | 3 15-20
Csében siilt ételek 275 | 2 15
Dauphinéi cs6ben silt krumpli | 200 | 2 180 | 2 45
LASAGNA 200 | 3 180 | 3 45
Toltott paradicsom 170 | 3 160 | 2 30

Szavojai piskéta — Piskotatészta 150 | 3 180 | 23 5

Piskotatekercs 220 | 3 180 | 2 25-35
Brids 170 | 1 |210 180 | 2 3545
Brownie 180 | 2 175 | 3 20-25
Séggélcskenyér —Egyensily- | 40 | 1 [480] 1 180 | 2 45-50
Gylimolcsos pite 200 | 2 180 | 3 30-35
Krémek 165 | 2 150 | 2 30-40
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. 7sUTE'SI TANACS

458

ETELEK

@*Q*E* )
» » » » » »
e N ec| N N ec| N N ec| N 1%
& 5| &5 & 5| & 5 &5 & 58 |¢|pere
= = = = = = 3

Sutemények

Keksz — Omlds sltemény| 175 | 3 15-20
Kuglof 180 |2 180 | 2 | 4045
Habcsok, kis méretti 100 |2 100 | 3 | 60-90
Habcsék, nagy méreti 100 |2 100 | 3 | 70-90
Madeleine 220 |3 200 |3 5-10

Pogacsak 200 |3 180 |3 30-40
Kis leveles sutemények |220 |3 200 |3 180 |3 | 5-10

Likéros piskotatorta 180 |3 30-35
Omlos tészta torta 200 |1 195 |1 175 |3 | 3040
Finom leveles tészta torta| 215 | 1 200 |1 180 20-25
Torta éleszt6s tésztaval | 210 |1 200 |1 10-30

Egyéb

Rablohus 220 |3 210 | 4 10-15
Terrine pastétom 200 |2 190 |2 80-100
Pizza omlds tésztaval 200 |2 30-40
Pizza kenyértésztaval 15-18
Quiche lepény 35-40
Felfajt 180 |25 |0
Tortak 200 |2 40-45
Kenyér 220 200 220 30-40
Pirités kenyér 180 275 | 4-5 2-3
Kukta (parolas) 180 |2 180 | 2 | 90-180
ﬂ Az O6sszes T°C és siitési idé elomelegitett siitével van megadva
Megjegyzés: Siitébe helyezés el6tt a husokat
legalabb 1 éran keresztiil szobahémérsékleten kell tartani.
A . O
oC 30 60 90 120 150 180 210 240 275
Szamok 1 2 3 4 5 6 7 8 | 9max
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MUKODESI ALKALMASSAGI VIZSGALATOK
A CEI 60350 SZABVANY SZERINT

ETEL Etelkészi- | s7iNt | Tartozékok | °C | min.1D6. | ELOMELE-
tési médok TARTAM GITES
Omloés sitemények (8.4.1) Izl 5 talca 45 mm 150 30-40 igen
Omlos slitemények (8.4.1) 5 talca 45 mm 150 25-35 igen
Omlos sltemények (8.4.1) 2+5 talca, 45 mm 150 25-45 igen
+ grillracs
Omlés siitemények (8.4.1) 3 talca 45 mm 175 25-35 igen
Omlos slitemények (8.4.1) 2+5 talca, 45 mm 160 30-40 igen
+ grillracs
Kis gyumolcskenyerek (8.4.2.) Izl 5 talca 45 mm 170 25-35 igen
Kis gyimdlcskenyerek (8.4.2.) 5 talca 45 mm 170 25-35 igen
Kis gyumolcskenyerek (8.4.2.) 2+5 talca, 45 mm 170 20-40 igen
+ grillracs
Kis gyimolcskenyerek (8.4.2.) 3 talca 45 mm 170 25-35 igen
Kis gyimdlcskenyerek (8.4.2.) 2+5 talca, 45 mm 170 25-35 igen
+ grillracs
Puha, zsirmentes sutemény 4 grillracs 150 30-40 igen
(8.5.1)
Puha, zsirmentes siitemény 4 grillracs 150 30-40 igen
(8.5.1) —
Puha, zsirmentes sitemény —_— talca, 45 mm .
(8.5.1) 2+5 +grilacs | 190 | 3040 igen
Puha, zsirmentes sutemény .
(8.5.1) 3 150 30-40 igen
Puha, zsirmentes siitemény talca, 45 mm .
(8.5.1) 2+5 +grilacs | 190 | 3040 igen
Almatorta (8.5.2) Izl 1 grillracs 170 90-120 igen
Almatorta (8.5.2) 1 grillracs 170 90-120 igen
Almatorta (8.5.2) 3 grillracs 180 90-120 igen
Gratinirozott felulet (9.2.2) El 5 grillracs 275 3-6 igen

Modelltdl fliggden

MEGJEGYZES: A 2 szinten siités esetén a talcak kiilonb6z6 id6-

pontokban is kivehetok.
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alaptéke: 100 000 000 euro, az RCS Nanterre cégjegyzékben a 801 250 531 szam alatt bejegyezve.
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GENTILE CLIENTE,

Ha appena acquistato un prodotto De Dietrich. Questa scelta rivela la Sua esigenza e
il Suo gusto per lo stile francese.

Con la sua tradizione di oltre 300 anni di savoir-faire, le creazioni De Dietrich incarnano
la fusione del design, dell’autenticita e della tecnologia al servizio dell'arte culinaria. |
nostri apparecchi sono fabbricati con materiali nobili e offrono una qualita di finitura
impeccabile.

Abbiamo la certezza che questo prodotto di alta qualita permettera a chi ama la cucina
di esprimere tutti i suoi talenti.

Il servizio clienti De Dietrich € a Sua disposizione per rispondere a tutte le Sue domande
e ai suggerimenti per poter soddisfare al meglio le Sue necessita.

Siamo onorati di essere il Suo nuovo partner in cucina e La ringraziamo della Sua
fiducia.

| Coni suoi stabilimenti in Francia, a Orléans e Vendéme, De Dietrich
30TV, ¢ alla costante ricerca dell’eccellenza, perpetuando il savoir-faire
%NCE d’eccezione nella progettazione di prodotti perfettamente rifiniti.

Molti dei nostri elettrodomestici sono certificati dal label Origine
France Garantie, un riconoscimento che ne attesta la fabbricazione
I in Francia.
Questo label garantisce non solo la qualita e la durabilita dei nostri
apparecchi, ma anche la loro tracciabilita, offrendo un’indicazione chiara e oggettiva
della loro provenienza.

—y ;
>
‘y ~
@
BVCert.6011825

www.de-dietrich.com

De Dielrich

CREATEUR D’EMOTIONS DEPUIS 1684
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SICUREZZA E PRECAUZIONI IMPORTANTI

ISTRUZIONI IMPORTANTI PER LA SICUREZZA. LEGGERE
ATTENTAMENTE E CONSERVARE PER UN UTILIZZO FUTURO.

Questo manuale €& disponibile in download sul sito Internet del

marchio.

Alla consegna dell’'apparecchio,
estrarlo immediatamente
dallimballaggio. Verificarne le
condizioni generali. Scrivere le
eventuali riserve sul modulo di
consegna, una copia del quale
dovra essere conservata.

m Importante

Questo apparecchio pud essere
utilizzato da bambini dagli 8
anni in su e da persone con
ridotte capacita fisiche, sensoriali
o mentali, oppure senza
esperienza o0 conoscenze, se
sono sorvegliate o istruite sull'uso
in modo sicuro dell'apparecchio e
hanno capito i rischi.

— | bambini non devono giocare
con l'apparecchio. Le operazioni
di pulizia e manutenzione non
dovrebbero essere eseguite da
bambini privi di sorveglianza.

— Si consiglia di sorvegliare i
bambini per accertarsi che non
giochino con I'apparecchio.

m AVVERTENZA:

— L'apparecchio e le sue parti
accessibili si riscaldano durante
l'uso. Fare attenzione a non
toccare i termoelementi situati
all'interno del forno. | bambini fino

a 8 anni devono essere tenuti a
distanza a meno che non siano
costantemente sorvegliati.

— Questo apparecchio é stato
progettato per eseguire cotture
con la porta chiusa.

— Prima di effettuare la pulizia
pirolitica del forno, togliere tutti gli
accessori ed eliminare lo sporco
piu importante.

— Durante Ila pulizia, le
superfici accessibili diventano
piu calde rispetto al normale
funzionamento.

E opportuno tenere lontani i
bambini.

— Non utilizzare un apparecchio
per la pulizia al vapore.

— Non utilizzare prodotti abrasivi
o spugne metalliche dure per
pulire il vetro della porta del forno,
in quanto la superficie potrebbe
essere scalfita e provocare
I'esplosione del vetro.
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SICUREZZA E PRECAUZIONI IMPORTANTI

m AVVERTENZA:

Accertarsi che |'apparecchio
sia scollegato dalla rete elettrica
prima di sostituire la lampada
per evitare qualunque rischio
di scossa elettrica. Eseguire
I'operazione solo a forno freddo.
Per svitare piu facilmente il
coperchio e la lampada, utilizzare
un guanto di gomma.

m Deve essere possibile
scollegare l'apparecchio dalla
rete elettrica incorporando un
interruttore nelle canalizzazioni
fisse, conformemente alle regole
d'installazione.

— Se il cavo di alimentazione
e danneggiato, va sostituito
dal costruttore, dal suo servizio
post vendita o da una persona
qualificata onde evitare pericoli.

— Questo apparecchio puo
essere installato sotto il piano di
lavoro o colonna, come mostrato
nello schema di installazione.

— Centrare il forno nel mobile in
modo da garantire una distanza
minima di 10 mm dal mobile
vicino. Il materiale del mobile da
incasso deve resistere al calore (0
essere rivestito con un materiale
resistente al calore). Per una
maggiore stabilita, fissare il forno
nel mobile con due viti passanti

dagli appositi fori sui montanti
laterali.

— L’apparecchio non deve
essere installato dietro una porta
decorativa al fine di evitare |l
surriscaldamento.

— Questo apparecchio &
destinato all’utilizzo in applicazioni
domestiche e analoghe, come
gli angoli cucina riservati al
personale di negozi, uffici e altri
ambienti professionali; le fattorie;
l'utilizzo da parte di clienti di hotel,
motel e altri ambienti a carattere
residenziale; gli ambienti di tipo
bed and breakfast.

— Per qualsiasi intervento
di pulizia nel vano del forno,
quest’ultimo deve essere spento.

Non modificare le caratteristiche
dell’apparecchio, questo
rappresenterebbe un pericolo per
sé stessi.

Non utilizzare il forno come
dispensa per collocarvi degli
oggetti dopo l'uso.

A seconda del modello, il forno
e dotato di una sonda per carne.
Usare unicamente la sonda
termica raccomandata per questo
forno.
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1 INSTALLAZIONE

SCELTA DELLA
COLLOCAZIONE E INCASSO

Gli schemi definiscono le misure di un
mobile nel quale & possibile mettere il
forno.

L’apparecchio pud essere installato
indifferentemente sotto un piano (fig. A) o
in un mobile a colonna (fig. B).
Attenzione: se il fondo del mobile & aperto
(sotto un piano o in un mobile a colonna),
lo spazio tra il muro e il piano su cui poggia
il forno deve essere al massimo di 70 mm*
(fig. C).

Quando il mobile & chiuso sul retro,
praticare un’apertura di 50 x 50 mm per il
passaggio del cavo elettrico.

Fissare il forno nel mobile. A tal fine,
rimuovere gli arresti in gomma e praticare
un preforo di @ 3 mm nella parete del
mobile per evitare che il legno si spacchi.
Fissare il forno con le 2 viti. Sostituire gli
arresti in gomma.

Consiglio

Per accertarsi di avere effettuato
una corretta installazione, non esitare
a rivolgersi ad uno specialista di
elettrodomestici.

COLLEGAMENTO ELETTRICO

Il forno & dotato di un cavo di alimentazione
a norma a 3 conduttori di 1,5 mm? (1 fase
+ 1 Neutro + terra), che devono essere
collegati a loro volta alla rete di 220~240
V tramite una presa di corrente a norma
CEI 60083 o un dispositivo a interruzione
onnipolare, conformemente alla norme
d’installazione.

Il filo di protezione (verde-giallo)
deve essere collegato al terminale

dell’apparecchio e al terminale di terra
dell’impianto Il fusibile dell'impianto deve
essere di 16 Ampere.

La nostra responsabilita non sara
garantita in caso di incidente causato dalla
mancanza di collegamento alla terra, da
un collegamento difettoso e non idoneo, o
da un collegamento non conforme.

L’'apparecchio & previsto per funzionare
a una frequenza di 50 Hz o 60 Hz
(50Hz/60Hz) senza alcun intervento
particolare da parte vostra.

Attenzione

Se I'impianto elettrico della propria
abitazione richiede una modifica per
il collegamento dell’apparecchio,
rivolgersi ad un elettricista qualificato.
Se il forno presenta una anomalia,
scollegare I’apparecchio o rimuovere
il fusibile corrispondente alla linea di
collegamento del forno.

Filo blu

Terra

<

Filo nero, mar-
rone o rosso
Filo verde/giallo




2 AMBIENTE

TUTELA DELL'AMBIENTE

| materiali d'imballaggio di questo
apparecchio sono riciclabili. Per
partecipare al riciclaggio e contribuire alla
tutela dell’ambiente, si consiglia di gettare
I'imballaggio negli appositi contenitori
messi a disposizione dal comune.

Anche I’apparecchio contiene
molti materiali riciclabili.
L’apparecchio reca questo logo
ad indicare che gli apparecchi
usati non devono essere smaltiti
con i rifiuti urbani.

Il riciclaggio degli apparecchi
organizzato dal costruttore avverra cosi

nelle migliori condizioni, conformemente
alla direttiva europea relativa allo
smaltimento di apparecchiature elettriche
ed elettroniche.

Rivolgersi al comune o al rivenditore per
conoscere i punti di raccolta di apparecchi
usurati piu vicini al proprio domicilio.

La ringraziamo per il Suo contributo alla
tutela dell’ambiente.



. 3 DESCRIZIONE DELL’APPARECCHIO

Pannello dei comandi

Lampada

Porta

38 04 04 00 O
J/
29 99 99 99 9

Ripiani (Il forno dispone d
6 posizioni di ripiani per gli

[ d accessori).
m I /m
7, :\ G
(IS 0|
Manopola di selezione Manopola di regolazione
dei programmi dei programmi




. 3 DESCRIZIONE DELL’APPARECCHIO

| COMANDI E IL DISPLAY

Display

Durata di cottura
Tempo di funzionamento Indicatore di temperatura

preriscalda-
mento
Blocco della
porta
Fine della cottura. Indicatore di peso
(a seconda del
modello)
Tasti
Regolazione Regolazione ora e durata

temperatura




. 3 DESCRIZIONE DELL’APPARECCHIO

GLIACCESSORI (A SECONDA DEL MODELLO)

- Griglia sicurezza antiribaltamento

La griglia pud essere utilizzata per
sostenere tutti i piatti e gli stampi degli
alimenti da cuocere o da gratinare. Puo
essere utilizzata per le grigliate (da
mettere direttamente sopra).

Inserire la griglia sicurezza
antiribaltamento verso il fondo del forno

- Piastra multiuso 45 mm.

Da inserire nelle guide sotto la griglia.
Raccoglie il succo e il grasso delle
grigliate. Se viene riempita d’acqua fino a
meta, puo essere usata per le cotture a
bagnomaria.

Teglia pasticceria 8mm

Inserita nelle guide. Ideale per la cottura di
cookie, biscotti sablé, cupcake.

Il suo piano inclinato permette di riporre
facilmente le preparazioni in un piatto. Pud
anche essere inserita nelle guide sotto la
griglia, per raccogliere il succo e il grasso
delle grigliate.

- CONSIGLIO:

Al fine di evitare la produzione di fumo
durante la cottura di carni grasse, si
raccomanda di aggiungere una picco-
la quantita d’acqua o di olio sul fondo
della piastra multiuso 45mm.

mAWERTENZA:

Rimuovere gli accessori del forno pri-
ma di avviare una pulizia mediante pi-
rolisi.

Sotto I'effetto del calore gli accessori
possono deformarsi senza che questo
comprometta la loro funzione. Questi
riprenderanno la forma originale una
volta raffreddati.

11



. 4 UTILIZZO DELL'APPARECCHIO

SISTEMA DI GUIDE SCORREVOLI (A SECONDA DEL MODELLO)

Grazie al sistema di guide scorrevoli,
la manipolazione degli alimenti diventa
piu pratica e facile poiché le teglie
possono essere rimosse delicatamente,
semplificandone al massimo I'utilizzo.
Le piastre possono essere estratte
completamente, consentendo in tal modo

un accesso totale. Inoltre, la loro stabilita
permette di lavorare e maneggiare gli
alimenti in tutta sicurezza, riducendo il
rischio di bruciature. E possibile quindi
estrarre gli alimenti dal forno con estrema
facilita.

INSTALLAZIONE E
SMONTAGGIO DELLE GUIDE
SCORREVOLI

Dopo aver rimosso i 2 supporti ripiani,
scegliere I’altezza dei ripiani (da 2 a

5) a cui si desidera fissare le guide.

Inserire la guida sinistra nel ripiano sinistro
effettuando una pressione sufficiente sulla
parte anteriore e posteriore della guida
affinché le 2 linguette sul lato della guida
entrino nel ripiano. Procedere allo stesso
modo per la guida destra.

NOTA: la parte scorrevole telescopica
della guida deve estendersi verso la
parte anteriore del forno, I'arresto @ si
trova di fronte a sé.

Posizionare i 2 supporti ripiani e
poggiare la teglia sulle 2 guide, il
sistema é pronto all’'uso.

Per smontare le guide, rimuovere
nuovamente i supporti ripiani.

Spingere leggermente verso il basso le
linguette fissate su ogni guida per liberarle
dal ripiano. Tirare la guida verso di sé.

» EE) 12




. 4 UTILIZZO DELL'APPARECCHIO

REGOLAZIONI

Regolazione dell’ora

Alla messa sotto tensione il display lampeggia su 12:00. Regolare I'ora con la manopola + o -.
Convalidare premendo il tasto ®.

In caso di interruzione di corrente, anche I'ora lampeggia. Procedere alla stessa

O,
%24 L #

Modifica dell’ora
La manopola delle funzioni deve obbligatoriamente essere sulla posizione 0.
Premere il tasto © il simbolo # appare. Premere nuovamente .

Adeguare la regolazione con la manopola + o -. Convalidare premendo il tasto .

NB: Senza conferma, il salvataggio dell’'ora modificata viene effettuato automaticamente
dopo qualche secondo.

I B I 9

Questa funzione pud essere utilizzata unicamente con il forno spento.

Premere il tasto © il simbolo & appare. Il timer lampeggia. Regolare il timer con la
manopola + o -. Confermare premendo . Il conto alla rovescia viene avviato. Quando il
conto alla rovescia € terminato, viene emesso un segnale sonoro. Per fermarlo premere
un tasto qualsiasi.

Timer

L'ora riappare sul display.

B 13




4 UTILIZZO DELL'APPARECCHIO

BLOCCO DELLA TASTIERA (SICUREZZA BAMBINI)

Premere contemporaneamente i tasti ® e Ofino a quando
il simbolo K viene visualizzato sul display. Per sbloccarla,
premere contemporaneamente i tasti @®eO®finoa quando il
simbolo B non scompare dal display.

MENU REGOLAZIONI

E possibile intervenire su diversi parametri del proprio forno, per fare questo:

Premere il tasto © fino alla visualizzazione di “MENU” per accedere alla modalita di
regolazione.

Premere nuovamente il tasto © per far scorrere le
diverse regolazioni.

m Attivare o disattivare con la manopola + e - i differenti
5] parametri, vedere tabella:

LAMPADINA:

Posizione ON, in modalita cottura (tranne ECO) la lampadina resta sempre
accesa.

Posizione AUTO, in modalita cottura la lampada della cavita si spegne
dopo 90 secondi.

SUONI-BIP DEI TASTI:
Posizione ON, suoni attivi. Posizione OFF, nessun suono.

PRERISCALDAMENTO RAPIDO:
Posizione ON, funzione attivata. Posizione OFF, funzione disattivata.

MESSA IN STAND-BY DELL'APPARECCHIO:

Posizione ON, spegnimento del display dopo 90 secondi.
Posizione ON, riduzione della luminosita del display dopo 90 secondi.

MODALITA DEMO:

Posizione ON, funzione attivata, modalita dimostrazione usata in esposi-
zione.

Posizione OFF, funzione disattivata, il forno & operativo

Per uscire dal “MENU”, premere nuovamente ®.

FUNZIONE AUTO STOP

Questa funzione di sicurezza arresta la cottura del forno quando non sono state
programmate la durata e la cottura, e quando il forno funziona a piu di 100 °C dopo oltre
4 ore o0 almeno a 100 °C dopo piu di 10 ore. “STOP” appare sullo schermo.

14



. 4 UTILIZZO DELL'APPARECCHIO

Termoventilazione

Temperatura min 35 °C max 250 °C
Raccomandazione: 180°C

Consigliata per mantenere morbide carni
bianche, pesce e per le cotture multiple fino
a 3 livelli. Aumento rapido della temperatura:
alcuni piatti possono essere infornati con il forno
freddo.

|=| Tradizionale

Temperatura min 35 °C max 275 °C
Raccomandazione: 200°C

Questa modalita di cottura non e
compatibile con le cotture a bagnomaria.
Raccomandato per cotture lente e
delicate: selvaggina tenera. Per cucinare
velocemente arrosti di carne rossa. Per
cucinare lentamente in una cocotte coperta
i piatti precedentemente cucinati sul piano
cottura (gallo al vino, salmi).

Suola ventilata

Temperatura min 75 °C max 250 °C
Raccomandazione: 180°C

Consigliata per piatti umidi (quiche, torte
con frutta succosa...). La pasta sara
ben cotta sotto. Raccomandata per le
preparazioni che lievitano (cake, brioche,
kouglof) e per i soufflé che non saranno
bloccati da una crosta superficiale.

I'.I:.I:I Eco*

Temperatura min 35 °C max 275 °C
Raccomandazione: 200°C

Questa modalita di cottura non e
compatibile con le cotture a bagnomaria.

Questa posizione permette di risparmiare
energia conservando le qualita di cottura.

Tutte le cotture vengono effettuate senza
preriscaldamento.

*Modalita di cottura realizzata conformemente alle

prescrizioni della norma EN 60350-1: per dimostrare
la conformita ai requisiti di etichettatura energetica del
regolamento europeo UE/65/2014.

(% Grin forte

Posizionida 1 a 4

Raccomandazione: Posizione 4
Consigliato per grigliare toast, gratinare un
piatto, dorare una créme brllée...

= Grill ventilato

Temperatura min 100 °C max 250 °C
Raccomandazione: 200°C

Pollo e arrosti succosi e croccanti su tutti
i lati. Inserire la teglia multiuso 45mm nel
ripiano inferiore.

Raccomandato per il pollame e gli arrosti,
per una cottura veloce e completa di cosce
e costata di manzo. Per mantenere umide
le bistecche di pesce.

E’;l Pane

Temperatura min 35 °C max 220 °C
Raccomandazione: 205°C

Sequenza raccomandata per la cottura
del pane. Non dimenticare di mettere un
pirottino di acqua sulla suola per ottenere
una crosta croccante e dorata.

Funzioni automatiche:

Il forno propone 3 nuove funzioni che
combinano automaticamente due modalita
di cottura al fine di preservare le qualita
nutrizionali degli alimenti e di ottenere una
cottura piu rapida.

“= Pollame
Raccomandato per la cottura del pollo.

E Pesce
Raccomandato per la cottura di pesci interi
(salmone, branzino, merluzzo, ecc.).

Fyy
[“¥% carni bianche

Raccomandato per conservare gli arrosti
di vitello teneri e umidi.

15



. 4 UTILIZZO DELL'APPARECCHIO

Per queste 3 funzioni & sufficiente introdurre 500 ml di acqua tiepida in quantita sufficiente
nella propria piastra multiuso 45mm. Posizionare nel forno la piastra multiuso 45 mm nel
ripiano inferiore e 'alimento da cuocere nella guida di livello 3.

Regolare il peso sul display con la manopola +/- e confermare il valore premendo la
manopola +/

Durante una cottura al vapore si forma condensa sul
vetro interno.

~ Pud succedere che I'acqua di questa condensa
.%H] venga trattenuta dalla canalina (*). In tal caso,
4‘. 'L. 1 I'acqua deve essere rimossa usando una spugna al
e — d . . . .
- *-‘:15;5,. termine della cottura per evitare che si accumuli.
e (*) la canalina é situata sotto la guarnizione della

porta, nella parte inferiore del telaio del forno.

AVVIO DI UNA COTTURA

Avvio di una cottura immediata

Non appena |l
forno si avvia,
appare il tempo di
funzionamento.

Il programmatore visualizza I'ora. Questa non deve lampeggiare.

Ruotare la manopola di funzione sulla posizione desiderata.

Per le funzioni manuali:

L’aumento della temperatura inizia immediatamente. Il forno suggerisce una temperatura

che pud essere modificata. Il forno si riscalda e I'indicatore di temperatura lampeggia.
Viene emessa una serie di bip quando il forno raggiunge la temperatura programmata.

Modifica della temperatura

/%(9

Premere ®.

Regolare la temperatura con la manopola + o -. Convalidare premendo ®©.

B 16




. 4 UTILIZZO DELL'APPARECCHIO

Modifica della durata

Premere O. Il forno suggerisce una durata che puod essere modificata. Regolare la durata
di cottura con la manopola + o -. Confermare premendo la manopola.

S + N I\
£
I ©

<N A
>[I
'

FUNZIONE DI
DURATA

. Sistema "Smart Assist" ol
Il forno é dotato della funzione “Smart .
Assist” che al momento di una pro- 30 min
grammazione di cottura suggerira una |:| ]
durata di cottura modificabile in funzio- 30 min
ne della modalita di cottura scelta (ve- -

EX 30
dere tabella). min
Se si modifica la durata, confermare 30 min
premendo la manopola. |l conteggio della EI 7 min
durata viene effettuato immediatamente
non appena la temperatura di cottura viene |§| 7 min
raggiunta.

u 15 min

x 30 min

Modifica dell’ora di fine cottura

N\

I B I o

Dopo la regolazione della durata di cottura, premere il tasto , I'ora di fine cottura lampeggia.
Regolare la nuova ora di fine cottura con la manopola + o -.

La conferma si effettua automaticamente dopo qualche secondo.

Il display di fine cottura non lampeggia piu.

Il forno si avviera di nuovo per terminare la cottura all’'ora scelta.
NB: Questa funzione non é disponibile con la funzione Grill.
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5 MANUTENZIONE

PULIZIA INTERNA/ESTERNA

Pulizia della cavita tramite pirolisi

m ATTENZIONE

Rimuovere gli accessori del forno prima di avviare una pulizia mediante pirolisi.
Prima di procedere a una pulizia mediante pirolisi del forno, rimuovere le eventuali
fuoriuscite. Rimuovere I'eccesso di grasso sulla porta con una spugna umida.
Per motivi di sicurezza, 'operazione di pulizia tramite pirolisi avviene solo previo
bloccaggio automatico della porta, & impossibile sbloccare la porta.

Pulizia automatica immediata

°© - .
Zl _)/\_'_ //_\\
%] i

Il programmatore deve visualizzare I'ora senza lampeggiare. Selezionare il ciclo di pulizia
automatica con la manopola delle funzioni [1: scegliere la pirolisi con la manopola + e -
in funzione del grado di sporcizia del forno e confermare premendo la manopola.

A seconda della scelta: = Pirolisi di 2 ore, confermare premendo la
manopola.

m RIS - PyroExpress* o Pirolisi ECO (1 ora e 30)*
confermare premendo la manopola.

Alla fine della pulizia, il display indica 0:00 e la porta si sblocca.
Riportare la manopola di funzione su 0.

*PYROEXPRESS IN 59 MINUTI

m = PyroExpress*

Questa funzione specifica sfrutta il calore accumulato durante la precedente cottura per
offrire una pulizia automatica e rapida della cavita: pulisce una cavita poco sporca in
meno di un’ora.

La sorveglianza elettronica della temperatura della cavita determina se il calore residuo
nella cavita & sufficiente per ottenere un buon risultato di pulizia. In caso contrario, viene
effettuata automaticamente una pirolisi ECO di un’ora e mezza

Pulizia automatica con partenza differita
E possibile ritardare I'avvio della pirolisi. Quando la durata del programma viene

visualizzata sullo schermo, premere il tasto ®e regolare la nuova ora di fine con la
manopola + e - poi confermare premendo la manopola. La pulizia automatica si avviera
di nuovo per terminare alla nuova ora programmata.

Rimettere la manopola di funzione su 0 alla fine della pulizia.

18



5 MANUTENZIONE

Pulizia della superficie esterna

Utilizzare un panno morbido imbevuto di
detersivo per vetri. Non utilizzare creme
per lucidare né spugne abrasive.

Smontaggio dei ripiani
Pareti laterali con supporti ripiani:

Sollevare la parte anteriore del supporto
ripiani verso I'alto e spingere l'insieme
del ripiano, estrarre il gancio anteriore dal
suo alloggiamento. Tirare piano l'insieme
del ripiano verso di sé per estrarre i
ganci posteriori dal loro alloggiamento.
Rimuovere i 2 ripiani

Rimontare i vetri della porta

m ATTENZIONE:

Non utilizzare prodotti abrasivi, spugne
abrasive o metalliche per pulire il vetro
dello sportello del forno, in quanto la
superficie potrebbe essere scalfita e
provocare I’esplosione del vetro.

Prima dello smontaggio, rimuovere con un
panno morbido e detersivo per stoviglie
I'eccesso di grasso

sul vetro interno.

Per pulire i differenti vetri interni, procedere
al loro smontaggio nel seguente modo:

Aprire completamente la porta e bloccarla
con lo spessore in plastica fornito con
I'apparecchio.

Rimuovere il primo vetro agganciato:
Premere con l'aiuto dell’altrg_spessore
(o di un cacciavite) nei punti & al fine di
sganciare il vetro.

Estrarre il vetro. La porta & formata da due
vetri supplementari che hanno su ogni
angolo un distanziale nero in gomma.

19



. 5 MANUTENZIONE

m IMPORTANTE:
Individuare il corretto senso di montaggio del primo vetro (lato brillante verso di sé)

Se necessario, rimuovere i vetri interni per pulirli.

Non immergere il vetro nell’acqua. Sciacquare sotto 'acqua corrente e asciugare con un
panno senza pelucchi.

Rimontare i vetri della porta

Dopo la pulizia, riposizionare i quattro arresti in gomma freccia verso l'alto e riposizionare
il gruppo di vetri.

Inserire 'ultimo vetro negli arresti metallici, poi agganciarlo, con il lato che indica
“PYROLYTIC” verso di sé e leggibile.

[

L}

IS

Sostituzione della lampada

m AVVERTENZA:

Accertarsi che I’'apparecchio sia scollegato dalla rete elettrica prima di sostituire
la lampada per evitare qualunque rischio di scossa elettrica. Eseguire I’operazio-
ne solo a forno freddo.

X\ Caratteristiche della lampada:
@ 25 W, 220-240 V~, 300°C, attacco G9.

E possibile sostituire autonomamente la
lampada quando smette di funzionare.
Svitare il coperchio, poi estrarre la lampada
(utilizzare un guanto di gomma che facilitera
lo smontaggio).

Inserire la nuova lampadina e sostituire il
coperchio. Questo prodotto contiene una
fonte luminosa di classe energetica G.

@
AR
&2tz

» 5] 20




. 6ANOMALIE E SOLUZIONI

ANOMALIE E SOLUZIONI

Domande Risposte e soluzioni

Il forno non riscalda.

Verificare che il forno sia correttamente collegato
o che il fusibile del proprio impianto non sia fuori
servizio. Aumentare la temperatura selezionata.

La lampada del forno non
funziona piu.

Sostituire la lampadina o il fusibile. Verificare che il
forno sia correttamente collegato.

La ventola di
raffreddamento continua a
girare dopo lo spegnimento
del forno.

E normale, la ventilazione puo continuare fino
a un’ora al massimo dopo la cottura per far
diminuire la temperatura interne ed esterna del
forno. Dopo un’ora, contattare il Servizio post-
vendita.

La pulizia mediante pirolisi
non si avvia

Controllare la chiusura della porta. Puo trattarsi di
un difetto del blocco della porta o del sensore della
temperatura. Se il guasto persiste, contattare il
servizio post-vendita.

Il simbolo @ lampeggia
sul display

Difetto nella chiusura della porta, rivolgersi al
Servizio post-vendita.

Cottura a bagnomaria.

Privilegiare le modalita di cottura ventilate per le
cotture a bagnomaria.

Rumore di vibrazione.

Verificare che il cavo di alimentazione non sia a
contatto con la parete posteriore.

Questo non influisce sul corretto funzionamento
dell’apparecchio, ma pud comunque generare
un rumore di vibrazione durante la ventilazione.
Rimuovere I'apparecchio e spostare il cavo.
Riposizionare il forno.
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. 7CONSIGLIDI COTTURA

PIATTI

L
U
.

*

OT13AN

OT13AN

OT3AN

OoM3AN

[oapE]

OoM3AN

OT3AN

Arrosto di maiale (1 kg) 200 | 2 180 | 2 60
Arrosto di vitello (1 kg) 200 | 2 180 | 2 60-70
Arrosto di manzo al sangue
240 | 2 30-40

(1ka)
ﬁ\g)nello (cosciotto, spalla 2,5 20 | 1 220 200 | 26 0
Pollame (1 kg) 200 | 2 220 180 | 2 210 | 3 60
Pollame grandi pezzi 180 | 1 60-90
Cosce di pollo 220 | 3 210 | 3 20-30
Costata di maiale 210 | 3 30-40
Costata di vitello 210 | 3 20-30
E:f?(tata di manzo al sangue 20| 3 20| 3 20-30

9)
Costata di pecora 210 | 3 20-30

Pesci piccoli 275 | 4 15-20
Pesci medi (da 1 kg a 1,5 kg) 200 | 3 180 | 3 30-35
Filetti di pesce 220 | 3 200 | 3 15-20
ardure
Gratinatura (alimenti cotti) 275 | 2 15
Gratin dauphinois 200 | 2 180 | 2 45
Lasagne 200 | 3 180 | 3 45
Pomodori farciti 170 | 3 160 | 2 30
Prodo gl pa eria
Savoiardi - Torta genovese 150| 3 180 | 23 5
Biscotto arrotolato 220 | 3 180 2 25-35
Brioche 170 | 1 |210 180 | 2 35-45
Brownie 180 | 2 175 | 3 20-25
Plum-cake - Quattro quarti 180 | 1 |180| 1 180 | 2 45-50
Clafoutis 200 | 2 180 | 3 30-35
Creme 165 | 2 150 | 2 30-40

22
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. 7CONSIGLIDI COTTURA

*
@ ®
PIATTI - T — T T

B 55| &°les| 855 &led &cle| &<loa|dr E | min
Prodotti di pastic-
ceria
Cookie - biscotti sablé 175 |3 15-20
Kugelhopf 180 |2 180 | 2 | 40-45
Meringhe piccole 100 |2 100 | 3 | 60-90
Meringhe grandi 100 |2 100 | 3 | 70-90
Madeleine 220 |3 200 |3 5-10
Pasta choux 200 |3 180 |3 30-40
Petits four a sfoglia 220 |3 200 |3 180 |3 | 5-10
Savarin 180 |3 30-35
Torta pasta frolla 200 |1 195 |1 175 |3 | 30-40
Torta pasta sfoglia sottile | 215 | 1 200 |1 180 20-25
Torta pasta lievitata 210 |1 200 |1 10-30

o

Spiedini 220 |3 210 | 4 10-15
Paté in terrina 200 |2 190 |2 80-100
Pizza pasta frolla 200 |2 30-40
Pizza impasto di pane 15-18
Quiche 35-40
Soufflé 180 |25 |0
Torta salata 200 |2 40-45
Pane 220 200 220 30-40
Pane grigliato 180 275 | 4-5 2-3
Pentole chiuse (stufato) | 180 |2 180 | 2 | 90-180

ﬂ Tutte le T °C e tempi di cottura sono dati per forni preriscaldati
N.B: Prima di metterla in forno, la carne deve restare
almeno 1 ora a temperatura ambiente.

S A a A
°oC 30 60 920 120 150 180 210 240 275
Numeri 1 2 3 4 5 6 7 8 9 max
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TEST DI IDONEITA ALLA FUNZIONE
SECONDO LA NORMA CEI 60350

Modalita dil | verio|  Accessori °c | DURATA

ALIMENTO
cottura min.

PRERISCAL-
DAMENTO

Biscotti sablé (8.4.1) 5 teglia 45 mm 150 30-40

si

Biscotti sablé (8.4.1) teglia 45 mm 150 25-35

[0

si

Biscotti sablé (8.4.1) teglia 45 mm 150 25-45

N
+
[¢)]

si

+ griglia
Biscotti sablé (8.4.1) 3 teglia 45 mm 175 25-35 si
Biscotti sablé (8.4.1) 2+5 teglia 45 mm 160 30-40 si
+ griglia
Piccole torte (8.4.2) @ 5 teglia 45 mm 170 25-35 si
Piccole torte (8.4.2) 5 teglia 45 mm 170 25-35 si

Piccole torte (8.4.2) teglia 45 mm 170 20-40

N
+
3

si

+ griglia
Piccole torte (8.4.2) 3 teglia 45 mm 170 25-35 si
Piccole torte (8.4.2) 2+5 teglia 45 mm 170 25-35 si
+ griglia
Dolci morbidi senza grassi 4 griglia 150 30-40 si
(8.5.1)
Dolci morbidi senza grassi - 4 griglia 150 30-40 si
(8.5.1)
Dolci morbidi senza grassi teglia 45 mm N
®5.1) 2+5 + grigha 150 30-40 si
Dolci morbidi senza grassi N
(85.1) 3 150 30-40 si
Dolci morlzlsdlss;a)nza grassi 245 tegliZﬁgi?m 150 3040 s
Torta alle mele (8.5.2) Izl 1 griglia 170 90-120 si
Torta alle mele (8.5.2) 1 griglia 170 90-120 si
Torta alle mele (8.5.2) 3 griglia 180 90-120 si
Superficie gratinata (9.2.2) IEI 5 griglia 275 3-6 si

A seconda del modello

NOTA: Per le cotture a 2 livelli, le teglie possono essere estratte in

tempi differenti.
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GEACHTE CLIENTE,
GEACHTE CLIENT

U heeft zojuist een De Dietrich product aangeschaft. Deze keuze toont uw
veeleisendheid en uw liefde voor de Franse art de vivre.

Met meer dan 300 jaar vakmanschap staan de ontwerpen van De Dietrich voor
een combinatie van design, authenticiteit en technologie in dienst van culinaire
hoogstandjes. Onze apparaten worden vervaardigd met edele materialen en bieden
een afwerking van een onberispelijke kwaliteit.

Wij zijn er zeker van dat deze oerdegelijke productie iedereen die van lekker koken
houdt in staat zal stellen zijn talenten te ontplooien.

De Consumentenservice van De Dietrich staat voor u klaar om al uw vragen te
beantwoorden en suggesties te doen om altijd zo goed mogelijk aan uw eisen te
voldoen.

Wij zijn vereerd uw nieuwe keukenpartner te zijn en danken u voor uw vertrouwen.

| In zijn fabrieken in het Franse Orléans en Venddme is De Dietrich
30TV, doorlopend op zoek naar uitmuntendheid, waarbij het merk
%NCE zijn uitzonderlijke vakmanschap in ere houdt bij het ontwerpen

van perfect afgewerkte producten. Een groot deel van onze

huishoudelijke apparaten hebben het keurmerk Origine France

I Garantie, een erkenning die hun vervaardiging in Frankrijk
garandeert.

Dit keurmerk verzekert u niet alleen van de kwaliteit en de duurzaamheid van onze

apparaten, maar ook van hun traceerbaarheid, met een duidelijke en objectieve
aanduiding van hun herkomst.

—y ;
>
‘y ~
@
BVCert.6011825

www.de-dietrich.com

De Dielrich

CREATEUR D’EMOTIONS DEPUIS 1684
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VEILIGHEID EN BELANGRIJKE VOORZORGS-

MAATREGELEN

BELANGRIJKE VEILIGHEIDSINSTRUCTIES.

LEES ZE

AANDACHTIG EN BEWAAR ZE VOOR TOEKOMSTIG GEBRUIK.
Deze handleiding is beschikbaar op de website van het merk.

Pak na ontvangst het apparaat
uit of laat dit onmiddellijk uitpak-
ken. Controleer het algemeen
aanzicht. Laat eventuele opmer-
kingen noteren op de vrachtbrief
waarvan u een kopie bewaart.

m Belangrijk

Dit apparaat mag worden gebruikt
door kinderen vanaf 8 jaar, en
door personen met lichamelijke,
sensorische of geestelijke beper-
kingen of door personen zonder
ervaring en kennis, als ze onder
toezicht staan of vooraf instruc-
ties gekregen hebben over hoe
ze het apparaat veilig moeten ge-
bruiken, en begrepen hebben aan
welke risico's ze zich blootstellen.

— Kinderen mogen niet met het
apparaat spelen. De reiniging
en het onderhoud mogen alleen
onder toezicht aan kinderen
overgelaten worden.

— Laat kinderen nooit onbewaakt,
om te vermijden dat ze met het
apparaat zouden spelen.

m WAARSCHUWING:

— Het apparaat en de bereikbare
onderdelen ervan worden warm
tijldens het gebruik. Zorg ervoor
dat u de verwarmingselementen

in de oven niet aanraakt. Kinderen
jonger dan 8 moeten worden
weggehouden tenzij ze onder
permanent toezicht staan

— Dit apparaat is ontworpen voor
gebruik met gesloten deur.

— Verwijder alle accessoires en
grote spatten, voordat u de py-
rolysereiniging van uw oven start.

— In de reinigingsmodus kunnen
de oppervlakken warmer worden
dan tijdens het normale gebruik.

Het is raadzaam om kinderen
weg te houden.

— Gebruik geen stoomreiniger.

— Gebruik geen schurende reini-
gingsproducten of harde metalen
krabbers om de glazen ovendeur
te reinigen. Dit kan het opper-
vlak van het glas beschadigen en
doen barsten.
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VEILIGHEID EN BELANGRIJKE VOORZORGS-

MAATREGELEN

m WAARSCHUWING:

Zorg ervoor dat het apparaat is
losgekoppeld van het stopcon-
tact voordat u de lamp vervangt
om het risico van een elektrische
schok te voorkomen. Voer werk-
zaamheden uit wanneer het ap-
paraat is afgekoeld. Gebruik een
rubberen handschoen om het los-
schroeven van het vensterkapje
en het lampje te vereenvoudigen.

m Om het apparaat van het
elektriciteitsnet te kunnen afkop-
pelen, moet er een schakelaar
aangebracht worden tussen de
vaste voedingsleidingen, volgens
de installatieregels.

— Indien de voedingskabel is
beschadigd, moet deze veilig-
heidshalve door de fabrikant, de
klantenservice of een ander ge-
kwalificeerd persoon worden ver-
vangen.

— Dit apparaat kan zowel onder
het werkblad als in een inbouwkast
worden geinstalleerd, zoals te
zien is op het installatieschema.

— Centreer de oven in het meu-
bel en bewaar daarbij een afstand
van minstens 10 mm tot het meu-
bel ernaast. Het materiaal van het
inbouwmeubel moet warmtebe-
stendig zijn (of bekleed zijn met
dergelijk materiaal). Bevestig de

oven voor meer stabiliteit in het
meubel met behulp van 2 schroe-
ven door de daartoe voorziene
gaten.

— Het apparaat mag niet achter
een decoratieve deur worden
geplaatst, om oververhitting te
voorkomen.

— Dit apparaat is bestemd voor
huishoudelijk en vergelijkbaar ge-
bruik, zoals: keukenhoeken voor
het personeel in magazijnen, kan-
toren en andere beroepsomge-
vingen; boerderijen, gebruik door
klanten van hotels, motels en an-
dere woonomgevingen; omgevin-
gen zoals bed and breakfasts.

— Voor alle reiniging in de oven-
ruimte moet de oven uitgescha-
keld zijn.

Wijzig de eigenschappen van dit
apparaat niet, dit kan gevaarlijk
vOor u zijn.

Gebruik uw oven niet als voor-
raadkast of opslag na gebruik.

Afhankelijk van het model is
uw oven uitgerust met een
vleessonde. Gebruik uitsluitend
de voor deze oven aanbevolen
vleesthermometer.
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1 INSTALLATIE

KEUZE VAN DE PLAATSING
EN INBOUW

De schema's bepalen de afmetingen van
een meubel waarin uw oven past.

Dit apparaat kan zowel onder het werkblad
(fig. A) als in een inbouwkast (fig. B)
worden geinstalleerd.

Let op: als de bodem van een meubel
open is (onder een werkblad of in een
inbouwkast), moet de ruimte tussen de
muur en de plank waarop de oven staat,
maximaal 70 mm* zijn (fig. C).

Wanneer het meubel aan de achterkant
gesloten is, maak dan een opening van
50 x 50 mm om de elektrische kabel te
kunnen doorvoeren.

Maak de oven vast in het meubel.
Verwijder hiervoor de rubber blokjes en
boor een gat van @ 2 mm voor in de wand
van het meubel om te voorkomen dat het
hout barst. Maak de oven met 2 schroeven
vast. Zet de rubber blokjes terug.

Advies

Om er zeker van te zijn dat u
een conforme installatie heeft, is het
verstandig een beroep te doen op een
specialist in huishoudelijke apparatuur.

ELEKTRISCHE AANSLUITING

De oven is voorzien van een standaard
voedingskabel met 3 geleiders van 1,5 mm?
(1 fase + 1 N + aarding) die moeten worden
aangesloten op het netwerk 220 ~ 240 Volt
via een stopcontact conform de norm IEC
60083 of een meerpolige schakelaar in
overeenstemming met de installatieregels.
De beveiligingsdraad (groen-geel) is
aangesloten op de aardaansluiting van
het apparaat en moet worden aangesloten

op de aardaansluiting van de installatie.
De zekering van de installatie moet 16
ampére zijn.

Onze aansprakelijkheid kan niet worden
geclaimd in het geval van een ongeval of
incident als gevolg van een onbestaande,
defecte of onjuiste aarding of ingeval van
een onjuiste aansluiting.

Uw kookplaat is uitgerust om in normale
staat te functioneren bij een frequentie van
50Hz of 60Hz (50Hz/60Hz), zonder enige
ingreep uwerzijds.

Let op:

Als de elektriciteitsinstallatie van
uw woning gewijzigd moet worden om
uw apparaat aan te sluiten, doet u het
beste een beroep op een gekwalificeerde
elektricien. Als de oven een willekeurig
probleem heeft, koppelt u het apparaat
af of verwijdert u de zekering die met de
leiding overeenkomt waarop de oven is
aangesloten.

Blauwe

draad Nulleider

[

* Aarding

Zwarte, bruine
t of rode draad @
Groen/gele draad

—




2 MILIEU

RESPECT VOOR HET MILIEU

Het verpakkingsmateriaal van dit apparaat
is recyclebaar. Doe mee aan de recycling
en draag bij aan de bescherming van het
milieu door dit materiaal in de hiervoor
bestemde gemeentecontainers te
deponeren.
Uw apparaat bevat eveneens
tal van recyclebare materialen.
Daarom is het voorzien van
dit logo, wat aangeeft dat
B Jde gebruikte apparaten van
ander afval dienen te worden
gescheiden.
De recycling van de apparaten die

door uw fabrikant wordt georganiseerd,
wordt op deze manier onder de
beste omstandigheden uitgevoerd,
overeenkomstig de Europese richtlijn
betreffende elektrisch en elektronisch
afval.

Informeer bij uw gemeente of bij uw
verkoper naar de dichtstbijzijnde
inzamelplaats voor uw oude apparaten.
Wij danken u voor uw bijdrage aan de
bescherming van het milieu.



. 3 BESCHRIJVING VAN UW APPARAAT

Bedieningspaneel

Lamp

Deur

38 04 04 00 O
J/
29 99 99 99 9

Niveauhouders (Deze oven
heeft 6 niveaus voor de
accessoires).

Pil

5
H
\\ 9
=

Knop voor het Knop voor het
selecteren van de instellen van de
programma’s programma’s




. 3 BESCHRIJVING VAN UW APPARAAT

DE BEDIENINGSKNOPPEN EN HET DISPLAY

Display
Bereidingstijd
Werkingsduur Temperatuurindicator
Timer p—— B8 é @ | M2 ¢ ndicator
voorverwarming
Vergrendeling Dgg @ C/ Deurvergrendeling
toetsenbord
Einde bereidingstijd Gewichtsindicator
(afhankelijk van het
model)
Toetsen
Instelling temperatuur Instelling van tijd en duur

B 10




. 3 BESCHRIJVING VAN UW APPARAAT

DE ACCESSOIRES (AFHANKELIJK VAN HET MODEL)

- Rooster met kantelbeveiliging

Het rooster kan gebruikt worden om alle
borden en vormen met te bakken of te
gratineren voedingswaren op te zetten. Het
zal voor gegrilde gerechten gebruikt worden
(die er rechtstreeks op mogen staan).

Plaats het rooster met de kantelbeveiliging
naar de bodem van de oven gericht.

- Plaat voor multigebruik 45 mm

In de niveauhouders onder het rooster te
plaatsen. Deze dient om sap en vet van
gegrilde gerechten op te vangen en kan
half met water gevuld worden voor de
bain-marie bereidingen.

Patisserieplaat 8 mm

Geplaatst in de niveauhouders. Ideaal
voor het bakken van cookies, zandkoekjes,
cupcakes.

Met de schuine zijde kunt u eenvoudig uw
bereidingen op een schaal leggen. Kan
ook in de niveauhouders onder het rooster
geplaatst worden om het bakvocht en vet
van gegrilde gerechten op te vangen.

ADVIES:

Om tijdens het bakken van vet viees
rookontwikkeling te vermijden, raden
wij u aan een klein beetje water of olie
op de bodem van de plaat voor multi-
gebruik 45 mm te schenken.

m WAARSCHUWING:

Verwijder de accessoires van de oven
alvorens een reiniging d.m.v. pyrolyse
te starten.

Als gevolg van de warmte kunnen de
accessoires vervormen, maar dit heeft
geen enkele invioed op hun functie. Zo-
dra zij afkoelen, krijgen zij hun origine-
le vorm weer terug.

11



. 4 GEBRUIK VAN UW APPARAAT

SYSTEEM MET SCHUIFRAILS (AFHANKELIJK VAN HET MODEL)

Met het schuifrailsysteem wordt het
praktischer en gemakkelijker om de
voedingswaren te hanteren, aangezien
de platen rustig uitgenomen kunnen
worden wat hun gebruik optimaal
vereenvoudigt. De platen kunnen
volledig uitgenomen worden, waardoor

volledige toegang hiertoe mogelijk is.
Bovendien kunnen door hun stabiliteit de
voedingwaren in alle veiligheid bewerkt
en gehanteerd kan worden, wat het risico
op brandwonden vermindert. Zo kunt u de
voedingswaren veel gemakkelijker uit de
oven halen.

INSTALLATIE EN
DEMONTAGE VAN DE
SCHUIFRAILS

Kies na de 2 niveauhouders verwijderd

te hebben de hoogte (2 tot 5) waarop u

uw rails wilt bevestigen. Plaats de linker
rail tegen het linker niveau en druk daarbij
stevig op de voor- en achterkant van de rail,
zodat de 2 lipjes aan de zijkant van de rail
in de niveauhouder geklikt worden. Ga op
dezelfde wijze te werk voor de rechter rail.

N.B.: het uitschuifbare schuifgedeelte
van de rail moet naar de voorkant van
de oven uitgeklapt worden, het blokje
® bevindt zich tegenover u.

Plaats uw 2 niveauhouders en plaats
daarna uw plaat op de 2 rails, het
systeem is klaar voor gebruik.
Verwijder opnieuw de niveauhouders om
de rails te demonteren.

Schuif de op iedere rail bevestigde lipjes

enigszins naar beneden om ze uit de ni-
veauhouder te halen. Trek de rail naar u toe.

» EE) 12




. 4 GEBRUIK VAN UW APPARAAT

INSTELLINGEN

Inschakeling van de tijd

Bij het opstarten knippert het scherm op 12:00. Stel de tijd in met de knop + of -.

Valideer door een druk op de toets .
Bij een stroomonderbreking knippert ook de weergave van de tijd. Voer dezelfde instelling uit.

De functieknop moet verplicht op de stand 0 staan.

Wijziging van de tijd

Druk op de toets ®© het symbool & verschijnt. Druk opnieuw op Q®.
Pas de instelling aan met de knop + of -. Valideer door een druk op de toets ©.

N.B.: Zonder valideren wordt de veranderde tijd na enkele seconden automatisch
geregistreerd.

Timer

I %

Deze functie kan alleen gebruikt worden wanneer de oven uit staat.

L3

Druk op de toets ® het symbool 4 verschijnt. De timer knippert. Stel de timer in met de
knop + of -. Valideer door een druk op ®, het aftellen begint. Wanneer de tijd verstreken
is, klinkt er een geluidssignaal. Om dit te stoppen, drukt u op een willekeurige toets.

De tijd verschijnt opnieuw op het display.

B 13




4 GEBRUIK VAN UW APPARAAT

VERGRENDELING TOETSENBORD (KINDERBEVEILIGING)

Druk tegelijkertijd op de toetsen ® en ® totdat het symbool

wordt weergegeven op het scherm. Druk voor het
ontgrendelen tegelijkertijd op de toetsen @ en O totdat het
symbool B van het scherm verdwijnt.

MENU-INSTELLINGEN

U kunt diverse parameters van uw oven zelf instellen, ga daarvoor als volgt te werk:

druk op de toets © todat “MENU” wordt weergegeven om toegang te krijgen tot de
instellingsmodus.

Druk opnieuw op de toets © om de verschillende
instellingen door te lopen.

m Schakel met de knop met + en - de verschillende
S parameters in of uit, zie de tabel:

LAMP:
Stand ON, in de bereidingsmodus (behalve ECO) blijft de lamp altijd branden.

Stand AUTO, in de bereidingsmodus schakelt de lamp in de ovenruimte na
90 seconden uit.

GELUIDEN - PIEPTONEN VAN DE TOETSEN:
Stand ON, geluidssignalen actief. Stand OFF, geen geluidssignalen.

SNELLE VOORWARMING:
Stand ON, functie ingeschakeld. Stand OFF, functie uitgeschakeld.

SLUIMERMODUS VAN HET DISPLAY:

Stand ON, het display schakelt na 90 seconden uit.
Stand ON, de lichtsterkte van het display neemt na 90 seconden af.

DEMO MODUS:

Stand ON, functie ingeschakeld, de demo-modus wordt gebruikt om het
apparaat te demonstreren.

Stand OFF, functie uitgeschakeld, uw oven is operationeel.

Druk voor het verlaten van het “MENU” opnieuw op ®.

AUTO STOP FUNCTIE

Deze veiligheidsfunctie stopt de bereiding in de oven wanneer u geen bereidingstijd
geprogrammeerd heeft en uw oven al meer dan 4 uur op meer dan 100°C werkt of meer
dan 10 uur op minder dan 100°C werkt. “STOP” wordt dan weergegeven op het scherm.

14



. 4 GEBRUIK VAN UW APPARAAT

Heteluchtfunctie

Temperatuur, min. 35°C, max. 250°C
Aanbevolen: 180°C

Aanbevolen om wit vlees en vis mals te houden
en voor meerdere bereidingen tot 3 niveaus.
Snelle opwarming: sommige gerechten kunnen
in een koude oven geplaatst worden.

|=| Traditioneel

Temperatuur, min. 35°C, max. 275°C
Aanbevolen: 200°C

Deze bereidingswijze is niet compatibel
met de au bain marie kookwijze.
Aanbevolen voor langzaam, zacht bakken:
zacht wild... Voor het aanbraden van
rollades van rood vlees. Voor het laten
sudderen van gesloten ovenschalen die
eerder zijn gestart op de kookplaat (coq
au vin, stoofpot).

Gepulste bodem
Temperatuur, min. 75°C, max. 250°C
Aanbevolen: 180°C

Aanbevolen voor vochtige gerechten
(quiches, taart van sappig fruit, enz.). Het
deeg wordt onderaan goed gebakken.
Aanbevolen voor bereidingen die rijzen
(cake, brioche, kouglof (tulbandgebak)...)
en soufflés die niet worden geblokkeerd
door een korst aan de bovenzijde.

I'.I:.I:I Eco*

Temperatuur, min. 35°C, max. 275°C
Aanbevolen: 200°C

Deze bereidingswijze is niet compatibel
met de au bain marie kookwijze.

Met deze positie wordt energie bespaard
terwijl de bakkwaliteiten behouden blijven.

Alle bakwijzen
voorverwarmen.

gebeuren zonder

*Bereidingswijze volgens de aanbevelingen van
de norm EN 60350-1: om aan te tonen dat wordt
voldaan aan de eisen van de Europese verordening
UE/65/2014.

iﬁ! Krachtige grill

Standen 1 t/m 4

Aanbevolen: Stand 4

Aanbevolen om toast te roosteren,
gerechten te gratineren, créme bridlée van
een goudbruin korstje te voorzien...

= Grill pulse

Temperatuur, min. 100°C, max. 250°C
Aanbevolen: 200°C

Gevogelte en gebraad zijn sappig en
krokant gebakken aan alle kanten. Schuif
de plaat voor multigebruik 45 mm op de
onderste niveauhouder.

Aanbevolen voor alle gevogelte en
gebraad, om lam aan te braden en goed
uit te bakken, runderribben. Om vissteaks
sappig te houden.

[

“ | Brood
Temperatuur, min. 35°C, max. 220°C
Aanbevolen: 205°C
» Aanbevolen sequentie voor het bakken
van brood. Denk eraan een schaaltje
water op de bodem te gieten voor een
knapperige en goudbruine korst.

Automatische functies:

Uw oven biedt u 3 nieuwe functies die
automatisch twee bereidingswijzen met
elkaar combineren om de voedingskwali-
teiten van de voedingsmiddelen te behou-
den en het gerecht sneller klaar te maken.

El Gevogelte

Aanbevolen voor het braden van kip.

4 vis

Aanbevolen voor het bereiden van hele vis
(zalm, zeebaars, kabeljauw...).

Bl
["¥¥ Witvlees

Aanbevolen om kalfsgebraad zacht en
mals te houden.

15



4 GEBRUIK VAN UW APPARAAT

Voor deze 3 functies hoeft u alleen maar 500 ml lauw water in uw schaal voor multigebruik
45 mm te doen en deze in uw oven op het laagste niveau te plaatsen en het te bakken
voedingsmiddel op niveau 3 te plaatsen.

Pas het gewicht op uw display aan met behulp van de knop +/- en valideer de waarde
door op de knop +/- te drukken.

Tijdens een bereiding met stoom vormt zich

condensatie aan de binnenkant van het glas.
~ Het kan gebeuren dat er water uit deze condensatie
-%‘___W achterblijft in de goot (*), in dat geval moet dit water
4‘. L 1 aan het einde van de bereiding afgeveegd worden
= W
= >

om ophoping te vermijden.
e (*) De goot bevindt zich onder de dichting van de

- deur, helemaal onderaan de lijst van de oven.

STARTEN MET EEN BEREIDING
Onmiddellijk starten van het bakken

4 Zodra de oven
start wordt de wer-
kingsduur weerge-
geven.

De programmakiezer toont de tijd, deze mag niet knipperen.

Draai de functieknop op de gewenste stand.

Voor de handmatige functies:

De temperatuur begint onmiddellijk te stijgen. Uw oven beveelt een temperatuur aan, die

u kunt veranderen. De oven verwarmt en de temperatuurindicator knippert. Een reeks
geluidssignalen weerklinkt wanneer de oven de geprogrammeerde temperatuur bereikt.

Wijziging van de temperatuur

/%(9

Druk op ®.
Pas de temperatuur aan met de knop + of -. Bevestig door een druk op @.

16




. 4 GEBRUIK VAN UW APPARAAT

Wijziging van de duur

Druk op ©. Uw oven beveelt een tijdsduur aan, die u kunt veranderen. Pas de baktijd aan
met de knop + of -. Valideer door op de knop te drukken.

i

~¢Q s
L]

§ P I ©
BEREIDINGS-
DUUR

"Smart Assist” systeem Al
Uw oven is voorzien van de functie .
“Smart Assist” die tijdens het program- 30 min
meren van de bereiding u een berei- -
dingstijd aanbeveelt die u aan de hand = 30 min
van de gekozen bereidingswijze kunt -
wijzigen (zie tabel). 30 min
Als u de duur wijzigt, valideer dan door op 30 min
de knop te drukken. Het aftellen van de EI 7 min
tijdsduur begint zodra de baktemperatuur
bereikt is. |§| 7 min

15 min

x 30 min

Wijziging van de eindtijd van de bereiding

N

Druk na het instellen van de bereidingstijd op de toets , de tijd van het einde van de
bereiding knippert. Stel de nieuwe eindtijd van het bakken in met de knop + of -.

Het valideren vindt automatisch plaats na enkele seconden.

Het display met het einde van de bereidingstijd knippert niet meer.

Uw oven zal later starten om op de gewenste tijd de bereiding te voltooien.
N.B.: Deze functie is niet beschikbaar met de functie Grill.
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5 ONDERHOUD

REINIGING BINNENKANT - BUITENKANT

Reiniging van de binnenkant van de oven d.m.v. pyrolyse

m LET OP

Verwijder de accessoires van de oven alvorens een reiniging d.m.v. pyrolyse te
starten. Verwijder alvorens over te gaan tot een reiniging door pyrolyse eventu-
eel ontstane grote viekken. Verwijder vetviekken op de deur met behulp van een
vochtige spons.

Als veiligheidsmaatregel wordt de reiniging door pyrolyse pas uitgevoerd na auto-
matische vergrendeling van de deur, deze kan dan niet ontgrendeld worden.

Onmiddellijke automatische reiniging

° - .
- T N
= =

De programmakiezer moet het uur van de dag weergeven, zonder knipperen. Selecteer
de automatische reinigingscyclus met de functieknop [®: kies uw pyrolyse met behulp
van de knop + en - aan de hand van hoe vuil uw oven is en valideer door een druk op
de knop.

Naar wens: = Pyrolyse van 2 uur, valideer door een druk op de knop.
!’ = PyroExpress* of Pyrolyse ECO (anderhalf uur)*
valideer door een druk op de knop.

Aan het einde van de reiniging geeft het display 0:00 weer en ontgrendelt de deur.

Zet de knop terug op 0.

*PYROEXPRESS IN 59 MINUTEN

= PyroExpress*
Deze specifieke functie profiteert van de tijdens een vorige bakbeurt verzamelde warmte
voor een snelle automatische reiniging van de ovenruimte: een niet al te vuile ovenruimte
wordt in minder dan een uur gereinigd.
De elektronische temperatuurbewaking van de ovenruimte bepaalt of de restwarmte
in de ovenruimte voldoende is voor een goed reinigingsresultaat. Zo niet, dan wordt
automatisch overgegaan tot een ECO pyrolyse van anderhalf uur

Automatische reiniging op een later moment

U kunt het starten van de Pyrolyse instellen voor een later moment. Wanneer de tijdsduur
van het programma wordt weergegeven op het scherm, drukt u op de toets ® en stelt u
de nieuwe eindtijd in met de knop + en - waarna u valideert door een druk op de knop.
Het automatisch reinigen start later en eindigt op de nieuwe geprogrammeerde tijd.

Zet aan het einde van het reinigen de knop terug op 0.
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. 5 ONDERHOUD

Reinigen van het buitenopperviak

Gebruik een zachte, vochtige doek met
glasreiniger. Gebruik geen schuurmiddelen
of een schuurspons.

Demontage van de niveauhouders
Zijwanden met niveauhouders:

Til het voorste gedeelte van de houder op
en duw tegen het geheel, zodat de voorste
haak uit zijn zitting komt. Trek vervolgens
de hele houder naar u toe, zodat de
achterste haken uit hun zitting komen.
Verwijder zo de 2 niveauhouders

Demontage van de ruiten van de deur

m OPGELET:

Gebruik geen schuurmiddelen,
schuursponsjes of- metalen krabbers
om de glazen deur van de oven te
reinigen; hierdoor zouden er krassen
op het oppervlak kunnen ontstaan en
zou het glas kunnen breken.

Verwijder van tevoren met een zachte
doek en afwasmiddel de vetvlekken aan
de binnenkant van de ruit.

Demonteer voor het reinigen van de
binnenkant van de ruit deze op de
volgende manier:

Open de deur volledig en blokkeer deze
met de in het plastic zakje met uw apparaat
meegeleverde plastic wig.

Verwijder de eerste vastgeklikte
ruit: Druk met de andere wig (of 98
schroevendraaier) in de inkepingen
om de ruit los te klikken.

Verwijder de ruit. De deur bestaat uit twee
extra ruiten met in iedere hoek een vulstuk
van zwart rubber.




. 5 ONDERHOUD

m BELANGRIJK:

Zorg dat u de montagerichting van deze 1e ruit goed onthoudt (glanzende zijde
naar u toe gericht)

Verwijder indien nodig de binnenruiten om ze te reinigen.

Dompel de ruiten niet onder in het water. Spoel ze af met water en droog ze af met een
niet pluizende doek.

Terug monteren van de ruiten van de deur

Zet na het reinigen de vier rubber blokjes terug met de pijl naar boven en zet alle ruiten
weer terug.

Steek de laatste ruit in de metalen blokjes, klik deze daarna vast, met de zijde met
“PYROLYTIC” zichtbaar en naar u gericht.

[

L}

A

Vervanging van de lamp

m WAARSCHUWING:

Zorg ervoor dat het apparaat is losgekoppeld van het stopcontact voordat u de
lamp vervangt om het risico van een elektrische schok te voorkomen. Voer werk-
zaamheden uit wanneer het apparaat is afgekoeld.

X\ Kenmerken van de lamp:
@ 25W, 220-240 V~, 300°C, fitting G9.
U kunt de lamp zelf vervangen wanneer
deze niet meer werkt. Schroef het venster
en daarna de lamp los (gebruik een
rubber handschoen, die de demontage zal
vergemakkelijken).
Plaats de nieuwe lamp en zet het venster
terug. Dit product bevat een lichtbron van
de energie-efficiéntieklasse G.

@
AR
&2tz
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. 6 STORINGEN EN OPLOSSINGEN

STORINGEN EN OPLOSSINGEN

Vragen Antwoorden en Oplossingen

De oven wordt niet warm.

Zorg ervoor dat de oven goed is aangesloten en
controleer of de zekering van uw installatie niet is
uitgeslagen. Verhoog de gekozen temperatuur.

De ovenverlichting werkt niet.

Vervang de lamp of zekering. Zorg ervoor dat de
oven correct is aangesloten.

De koelventilator blijft aan
na het uitschakelen van de
oven.

Dat is normaal, de ventilatie kan tot max. een uur
na het bakken werken om de temperatuur binnen
en buiten de oven te laten zakken. Bij langer dan
een uur, contact opnemen met de servicedienst.

De pyrolysereiniging wordt
niet uitgevoerd

Controleer de sluiting van de deur. Het kan
een storing aan de deurvergrendeling of de
temperatuursensor betreffen. Als de storing
aanhoudt, neem dan contact op met de
Servicedienst.

Het symbool @ knippert
op het display

De deurvergrendeling is defect, bel de
Servicedienst.

Bain-marie bereiding.

Geef voor uw bain-marie bereidingen de voorkeur
aan de bereidingswijzen met ventilatie.

Trillend geluid.

Controleer of het netsnoer geen contact maakt met
de achterwand.

Dit is niet van invloed op de goede werking van uw
apparaat, maar kan wel tijdens de ventilatie voor
een trillend geluid zorgen. Verwijder uw apparaat
en verplaats het snoer. Zet uw oven terug.
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. 7 BEREIDINGSADVIES

458

GERECHTEN

E

=

&"c

&oc

NV3AIN

NV3AIN

NV3AIN

Varkensgebraad (1kg) 200 | 2 180 | 2 60
Kalfsgebraad (1kg) 200 | 2 180 | 2 60-70
Roodgebakken rundsgebraad (1 kg) | 240 | 2 30-40
Lamsvlees (bout, schouder 2,5 kg) | 220 | 1 220 200 | 26 0
Gevogelte (1 kg) 200 | 2 220 180 | 2 210 3 60
Gevogelte, groot formaat 180 | 1 60-90
Kippenbouten 220 3 210 3 20-30
Varkensribben 210 | 3 30-40
Kalfsribben 210 3 20-30
Rood gebakken runderribben (1 kg) 210 | 3 210 3 20-30
Schaapsribben 210 3 20-30

Gegratineerde schotels (gare voe-

Kleine vissen 275 4 15-20
Middelgrote vissen (1 kg tot 1.5 kg) | 200 | 3 180 | 3 30-35
Visfilets 220 | 3 200 | 3 15-20

dingswaren) ZB| 2 i
Gratins dauphinois 200 | 2 180 | 2 45
Lasagne 200 | 3 180 | 3 45
Gevulde tomaten 170 | 3 160 | 2 30

Sponscake - Luchtige cake 150| 3 18023 | 5

Opgerolde cake 220 | 3 180| 2 25-35
Brioche 170 | 1 |210 180| 2 | 3545
Brownies 180 | 2 175 3 20-25
Cake - Evenveeltje 180 | 1 180 1 180| 2 | 4550
Kersenvlaai 200 | 2 180 | 3 30-35
Crémes 165 | 2 150| 2 | 30-40
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GERECHTEN
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Cookies - Zandkoekjes 175 |3 15-20
Kugelhopf 180 |2 180 | 2 | 40-45
Meringue klein model 100 |2 100 | 3 | 60-90
Meringue groot model 100 |2 100 | 3 | 70-90
Madeleines 220 |3 200 |3 5-10

Bladerdeeg 200 |3 180 |3 30-40
Kleine bladerdeeghapjes | 220 |3 200 |3 180 |3 | 5-10

Savarin 180 |3 30-35
Taart van kruimeldeeg 200 |1 195 |1 175 |3 | 30-40
Taart van fijn bladerdeeg | 215 |1 200 |1 180 20-25
Taart van kruimeldeeg 210 |1 200 |1 10-30

Diversen

Spiesen 220 |3 210 | 4 10-15
Pastei 200 2 190 2 80-100
Pizza van kruimeldeeg 200 |2 30-40
Pizza van brooddeeg 15-18
Quiches 35-40
Soufflé 180|125 |0
Taart met deegdeksel 200 |2 40-45
Brood 220 200 220 30-40
Geroosterd brood 180 275 | 4-5 2-3
Stoofgerechten 180 |2 180 | 2 | 90-180

Alle T°C en bereidingstijden gelden voor een voorverwarmde oven
N.B: Alvorens in de oven geplaatst te worden, moet het vlees altijd
minstens 1 uur op kamertemperatuur zijn.

OMZETTING: CIJFERS T °C
°C 30 60 20 120 150 180 210 | 240 | 275
Cijfers 1 2 3 4 5 6 7 8 | 9 max.
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BEKWAAMHEIDSPROEVEN VOOR DE FUNCTIE
VOLGENS DE NORM IEC 60350

Berei- . ° VOORVER-
VOEDINGSWAAR dingswijze NIVEAU Accessoires C TIJDnS‘iIz.UUR WARMEN
Zandkoekjes (8.4.1) Izl 5 plaat 45 mm 150 30-40 ja
Zandkoekjes (8.4.1) 5 plaat 45 mm 150 25-35 ja
Zandkoekjes (8.4.1) 2+5 plaat 45 mm 150 25-45 ja
+ rooster
Zandkoekjes (8.4.1) 3 plaat 45 mm 175 25-35 ja
Zandkoekjes (8.4.1) 2+5 plaat 45 mm 160 30-40 ja
+ rooster
Cakejes (8.4.2) Izl 5 plaat 45 mm 170 25-35 ja
Cakejes (8.4.2) 5 plaat 45 mm 170 25-35 ja
Cakejes (8.4.2) 2+5 pliat 45tmm 170 20-40 ja
rooster
Cakejes (8.4.2) 3 plaat 45 mm 170 25-35 ja
Cakejes (8.4.2) 2+5 plaat 45 mm 170 25-35 ja
+ rooster
Luchtig gebak zonder vet (8.5.1 @ 4 rooster 150 30-40 ja
Luchtig gebak zonder vet (8.5.1 4 rooster 150 30-40 ja
Luchtig gebak zonder vet (8.5.1 plaat 45 mm .
2+5 150 30-40 ja
+ rooster
Luchtig gebak zonder vet (8.5.1 )
3 150 30-40 ja
Luchti k t (8.5.1
uchtig gebak zonder vet (8.5 245 pliitoégtrenrm 150 3040 ja
Appeltaart (8.5.2) Izl 1 rooster 170 90-120 ja
Appeltaart (8.5.2) 1 rooster 170 90-120 ja
Appeltaart (8.5.2) 3 rooster 180 90-120 ja
Gegratineerde bovenlaag El 5 rooster 275 3-6 ja

Afhankelijk van het model

N.B.: Voor bakbeurten op 2 niveaus kunnen de platen op verschil-
lende tijden uitgenomen worden.
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BRANDT FRANKRIJK Fabriek CERGY, 5/7 avenue des Béthunes, 95310 SAINT OUEN LAUMONE, Frankrijk.
Vereenvoudigde Aandelenvennootschap met een bedrijfskapitaal van € 100.000.000 HR

NANTERRE 801 250 531.
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KJARE KUNDE,

Du har nettopp kjgpt et produkt fra De Dietrich. Dette valget viser at du stiller hgye krav
og at du har sans for franskinspirert stil.

De Dietrich har over 300 ars fagkunnskap og produktene vare bestar av vakker design,
autentisk vare og teknologi til bruk pa det gode kjokken. Vare apparater bygges med
edle materialer og tilbyr feilfri kvalitet og finish.

Vi er sikre pa at denne ypperste kvaliteten faller i smak hos alle talenter pa kjokkenet.
Kundeservice hos De Dietrich tar gjerne imot alle dine spgrsmal og forslag for &
fortsette a oppfylle dine krav pa best mulig mate.

Vi har gleden av a veere din partner pa kjokkenet, og takker for tilliten.

nr Pa sine produksjonsanlegg i Frankrike, i Orléans og Vendéme,
JRUEEN »  jobber De Dietrich konstant med & forbedre sine produkter og
%Nce’ z faglige ekspertise for & utvikle perfekte produkter ned til minste
"’“P‘/g § detalj. En rekke av vare husholdningsapparater er sertifisert av
Capan® &  opprinnelsesmerket Origine France Garantie som bekrefter at de er

II produsert i Frankrike.
Dette merket er et bevis pa at vare apparater holder hgy kvalitet og
har lang levetid. | tillegg garanterer det sporbarhet og gir klar og objektiv informasjon
om deres opprinnelse.

www.de-dietrich.com

De Dielrich

CREATEUR D’EMOTIONS DEPUIS 1684
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VIKTIGE SIKKERHETS- OG FORHOLDSREGLER

VIKTIGE SIKKERHETSINSTRUKSJONER. MA LESES NGYE OG
OPPBEVARES FOR SENERE BRUK.

Denne brukerveiledningen kan lastes ned pa nettstedet til

merket.

Nar apparatet mottas, pakk det ut
eller fa det pakket ut umiddelbart.
Sjekk det generelle utseendet.
Ta eventuelt skriftlig forbehold
pa leveringsseddelen som du
beholder et eksemplar av.

ﬂ Viktig

Dette apparatet kan brukes av
barn pa minst 8 ar og av personer
med nedsatte fysiske, sensoriske
eller psykiske evner, eller
personer uten tilstrekkelig erfaring
eller kunnskaper, sa lenge de er
under tilsyn eller far oppleering
i a bruke dette apparatet pa en
sikker mate og de forstar risikoen
det innebaerer.

— Barn skal ikke leke med
apparatet. Rengjering og
vedlikehold skal ikke utfgres av
barn uten tilsyn.

— Barn skal holdes under tilsyn
for & sikre at de ikke bruker
apparatet til lek.

m ADVARSEL:

— Apparatet og de bergrbare
delene kan bli varme under bruk.
Veer forsiktig og unnga a bergre
varmeelementene inne i ovnen.
Barn yngre enn 8 ar bgr holdes
pa avstand, med mindre de ikke

blir holdt aye med hele tiden.

— Dette apparatet er laget for
steking og baking med lukket dgr.

For det foretas
pyrolyserengjgring av ovnen, ta
ut alt tilbehgret og fjern det verste
solet.

— Nar rengjgringsfunksjonen er i
gang, kan overflatene bli varmere
enn ved normal bruk.

Barn bar derfor
avstand.

— lkke bruk rengjeringsapparater
med dampfunksjon.

— Ikke bruk vedlikeholdsprodukter
med slipemiddel eller harde
metallskraper for a rengjore
ovnens glassdgr, da dette kan
risse opp overflaten og fere til at
glasset sprekker.

holdes pa
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VIKTIGE SIKKERHETS- OG FORHOLDSREGLER

m ADVARSEL:

Du ber pase at apparatet er
koblet fra strammen fgr du skifter
ut lampen for & unnga enhver
risiko for elektrisk stot. Foreta
inngrepet nar apparatet er avkjglt.
Nar du skal skru av lampens
beskyttelsesglass og lyspaeren,
bar du bruke gummihansker for a
fa bedre grep.

m Det ma veere mulig

a frakoble apparatet fra
stremnettet ved & sette inn en
bryter i det faste ledningsnettet
i overensstemmelse med
installasjonsforskriftene.

— Hvis stremledningen er
skadet, skal den erstattes av
produsenten, dens kundeservice
eller av en person med lignende
kvalifikasjoner for & forhindre at
det oppstar problemer.

— Dette apparatet kan monteres
bade pa en flate og i en sayle
som vist i monteringsskjemaet.

— Sett ovnen i innredningen slik
at det er minst 10 mm avstand
mellom ovnen og skapet ved
siden av. Innredningen som
ovnen skal bygges inn i, ma tale
hoye temperaturer eller veere
belagt med et materiale som taler
haye temperaturer. For at ovnen
skal bli sa stabil som mulig, ma

den monteres fast i innredningen
med 2 skruer som skrus inn i
hullene pa sidestolpene.

— For a forhindre overoppheting
ma apparatet ikke installeres bak
en dekorativ dgr.

— Dette apparatet er beregnet til
bruk i hjemmet og lignende steder,
f.eks. i et kjgkken forbeholdt
personalet i butikker, pa kontorer
og andre arbeidsplasser, pa
gardsbruk, eller tilgjengelig for
kunder pa hotell, motell og andre
steder med hjemlig preg, eller pa
rom av typen bed & breakfast.

— Ovnen skal alltid slas av for
den rengjgres innvendig.

Dette apparatets karakteristikker
ma av sikkerhetsmessige hensyn
ikke endres.

Ikke bruk ovnen til oppbevaring
av matvarer eller annet utstyr
etter bruk.

Avhengig av modellen er ovnen
utstyrt med et kjottermometer.
Bruk kun termometeret som
anbefales for denne ovnen.
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1 INSTALLASJON

VALG AV
INSTALLASJONSSTED OG

INNBYGGING

Tegningene ovenfor viser malene til
innredningen som stekeovnen skal bygges
inn i.

Dette apparatet kan installeres bade under
arbeidsbenken (fig. A) eller i et hgyskap
(fig. B).

Merk: hvis skapbunnen er apen (under
arbeidsbenken eller i hgyskap), ma det veere
maksimalt 70 mm* avstand mellom veggen
og overflaten ovnen settes pa (fig. C).

Nar skapet er lukket bak, ma det lages en
apning pa 50 x 50 mm for gjennomfagring
av stremkabler.

Fest ovnen i skapet. For & gjore dette ma
du ta ut gummistopperne og forhandsbore
et hull med @ 2 mm i skapveggen. Dette
er for & unnga at treverket fliser seg opp.
Skru fast ovnen med de 2 skruene. Sett
tilbake gummistopperne.

Rad

Ta gjerne kontakt med fagfolk for
a forsikre deg om at monteringen er
i overensstemmelse med gjeldende
regler.

ELEKTRISK TILKOBLING

Ovnen er utstyrt med en godkjent
stremkabel med 3 ledere pa 1,5 mm?
(1 stremferende leder + 1 nulleder +
jord) som ma kobles til et anlegg med
spenning pa 220~240 Volt ved hjelp av en
godkjent stikkontakt IEC 60083 eller en
avbrytermekanisme for alle poler i samsvar
med installasjonsforskriftene.

Jordledningen (gr@nn-gul) er koblet til

ovnens tilkoblingsklemme, og ma kobles
til stramanleggets jordsystem. Sikringen
i det elektriske anlegget ma vaere pa 16
ampere.

Produsenten kan ikke holdes ansvarlig
for ulykker eller hendelser som skyldes
at ovnen er koblet til manglende, defekt
eller feilaktig jording, eller som skyldes
feilkobling.

Din koketopp er beregnet pa a fungere
med en frekvens pa 50Hz eller 60Hz uten
at du trenger & gjgre noen endringer i
apparatet.

Viktig:

Dersom det elektriske anlegget i ditt
hjem ma endres for a installere apparatet,
kontakt en kvalifisert elektriker. Hvis
ovnen ikke fungerer som den skal, koble
den fra eller fijern sikringen som tilsvarer
ovnens tilkobling.

BI3 trad —‘

Jord

&

| _Svart, brun
eller rgd trdd
Grgnn/gul tr&d




2 MILJO

RESPEKT FOR MILJGET

Dette apparatets emballasje kan
resirkuleres. Bidra til gjenvinning av
emballasjen og dermed til miljgvern ved &
sortere avfallet og kaste det i kommunale
containere beregnet pa dette.

Apparatet inneholder ogsa
mange resirkulerbare materialer.
Derfor har det en logo som angir
at gamle apparater ikke skal
blandes med annet avfall.
Resirkuleringen av apparatet
som utfgres av fabrikanten, vil dermed
gjennomfgres pa best mulig mate i

samsvar med europeisk direktiv om avfall
fra elektrisk eller elektronisk utstyr.

Ta kontakt med kommunen eller
forhandleren for & fa rede pa
innsamlingssteder for gamle apparater i
naerheten av hjemmet ditt.

Takk for at du bidrar til miljgvern.



. 3 BESKRIVELSE AV APPARATET

Kontrollpanel

Lampe

Dar

38 04 04 00 O
J/
29 99 99 99 9

Riller (Denne ovnen
har 6 rilleposisjoner for

[ 7 tilbeharet).
m I /m
7, :\ G
(] 0|
Valgbryter Valgbryter
for programmer for innstillinger




. 3 BESKRIVELSE AV APPARATET

KONTROLLER OG DISPLAY

Display

Varighet
Programvarighet Temperaturindikator

| MO ndikator for
forvarming

Dgrlas

Sluttid Vektindikator
(avhengig av
modell)
Taster
Regulere temperaturen Innstille klokkeslett og varighet

B 10




. 3 BESKRIVELSE AV APPARATET

TILBEHGR (AVHENGIG AV MODELL)

- Sikkerhetsrist som hindrer velting

Risten kan brukes som underlag for alle
slags former og brett med retter som skal
stekes eller gratineres. Den kan ogsa
brukes til grilling (matvarene legges rett
pa risten).

Sett inn risten med den forhgyde kanten
innerst.

- Flerbrukspanne 45mm

Settes inn i rillene under risten. Pannen
brukes til & samle opp kraft og fett fra
grilling pa risten. Den kan brukes halvfull
med vann til vannbad.

Bakebrett 8mm

Satt inn i rillene. Egner seg til smakaker,
sandkaker, muffins.

Skraplanet gjer det enkelt a legge
matvarer i en panne eller form. Platen kan
ogsa settes i en av rillene under risten for
a samle opp kraft og fett fra grilling.

RAD:

For a unnga mye matos fra steking av
fett kjott anbefaler vi & ha litt vann eller
olje i bunnen av flerbrukspannen 45 mm.

m ADVARSEL:

Ta tilbehgret ut av ovnen fer du starter
en rengjering med pyrolyse.

Tilbehoret kan deformeres ved hgy var-
me, men det endrer ikke funksjonsev-
nen. Tilbeharet far tilbake sin opprinne-
lige form nar det er avkjolt.

11



. 4 BRUKE APPARATET

GLIDESKINNER (AVHENGIG AV MODELL)

Glideskinnene gjor det enkelt og
mer praktisk & sette inn og ta ut
tilberedningen da stekeplatene glir
mykt ut uten rykk og napp. Stekeplatene
kan tas helt ut slik at du enkelt far tilgang til
og oversikt over hele innholdet. | tillegg er
glideskinnene sveert stabile slik at du kan

handtere tilberedningen uten a risikere a
brenne deg. Glideskinnene gjgr det mye
enklere a ta tilberedningen ut av ovnen.

INSTALLERING OG
DEMONTERING AV

GLIDESKINNENE

Ta ut de 2 rillestengene og velg hvilket
niva (fra 2 til 5) du vil feste skinnene
pa. Skyv venstre skinne mot venstre rille
og trykk tilstrekkelig hardt foran og bak pa
skinnen slik at de 2 klemmene pa siden

av skinnen skyves pa plass i rillestangen.
Gjer det samme med hayre skinne.

NB: den teleskopiske glidedelen av
skinnen skal kunne trekkes fremover i
ovnen med stoppekanten ® mot deg.

Sett pa plass de 2 rillestengene og

sett deretter platen pa de 2 skinnene.
Systemet er klart til bruk.

Ta pa nytt ut rillestengene for 2 demontere
skinnene.

Klemmene som er festet pa hver skinne,
ma trykkes litt nedover for & frigjgre dem
fra rillen. Dra skinnen mot deg.

» EE) 12




. 4 BRUKE APPARATET

INNSTILLINGER

Innstilling av klokke

N\
R :melg:m@a|

Nar ovnen kobles til stikkontakten, blinker klokkeslettet 12:00. Innstill klokkeslettet med
bryteren + eller -.

Bekreft ved 4 trykke pa tasten ©.

Endre klokkeslett

Etter strambrudd blinker ogsa klokken. Innstill p& samme méte.

_)/\\_‘_ ; ﬂ
Funksjonsvelgeren skal sta pa posisjon 0.

Trykk pa tasten ® symbolet # vises. Trykk pa nytt pa ©.
Innstill med bryteren + eller -. Trykk pa tasten © for & bekrefte.
NB: Hvis du ikke bekrefter, lagres det innstilte klokkeslettet automatisk etter noen

O
N I @

Denne funksjonen kan bare brukes nar stekeovnen er slatt av.

Trykk pa tasten © symbolet & vises. Tidsuret blinker. Innstill minuttnedtelleren med
bryteren + eller -. Bekreft ved & trykke pa ®. Nedtellingen starter. Nar tiden er omme,
hgres et lydsignal. Trykk pa hvilken som helst tast for & sla av lyden.

Tidsur

Klokkeslettet vises igjen pa displayet.

B 13




. 4 BRUKE APPARATET

TASTELAS (BARNESIKRING)

Trykk samtidig pa tastene ® og ®© inntil symbolet G vises
pa displayet. For a lase opp tastene ma du trykke samtidig
pa tastene @ og © inntil symbolet & forsvinner fra displayet.

INNSTILLINGSMENY

Du kan stille inn flere ulike parametere pa ovnen:
Trykk pa tasten @ inntil displayet viser "MENY" for & foreta innstillinger.

l

)

m Trykk pa nytt pa tasten © for & velge de ulike

innstillingene.

Aktiver eller deaktiver de ulike innstillingene med
tastene + og -. Se tabellen nedenfor:

LAMPE:
Posisjon ON i stekemodus (unntatt ECO): Lampen lyser hele tiden.
Posisjon AUTO i stekemodus: Lampen i ovnen slukkes etter 90 sekunder.

LYDSIGNALER - TASTELYDER:
Posisjon ON, lyden er aktivert Posisjon OFF, ingen lyd.

HURTIG FORVARMING:
Posisjon ON: aktivert. Posisjon OFF: deaktivert.

DVALEMODUS DISPLAY:

Posisjon ON: displayet slukkes etter 90 sekunder.
Posisjon OFF: lysstyrken minker etter 90 sekunder.

DEMO-MODUS:
Posisjon ON: aktivert. Demonstrasjonsmodus brukt i butikken.
Posisjon OFF: deaktivert. Ovnen kan brukes

Trykk pa nytt pa O for & ga ut av "MENY".

AUTO STOP

Dette er en sikkerhetsfunksjon som bryter stremtilfgrselen til ovnen dersom du ikke har
programmert en steketid og ovnen har fungert i over 4 timer pa over 100 °C, eller i over
10 timer pa under 100 °C. «STOP» vises da pa displayet.

14




. 4 BRUKE APPARATET

Varmluft

Temperatur min 35°C maks 250°C

Anbefaling: 180°C

Spesielt godt egnet for steking av mert hvitt
kjott, fisk og steking av opptil tre brett samtidig.
Hurtig oppvarming av ovnen: enkelte retter kan
settes inn i kald ovn.

|=| Tradisjonell

Temperatur min 35°C maks 275°C
Anbefaling: 200°C

Denne stekemodusen egner seg ikke til
vannbad.

Spesielt godt egnet til langsom og delikat
steking: mgrt vilt. For bruning av steker
av regdt kjott. For smakoking i leirgryte
eller annen form med lokk av retter som
farst har veert brunet pa plate (coq au vin,
gryteretter).

==

| =

Undervarme m/varmluft
Temperatur min 75°C maks 250°C
Anbefaling: 180°C

Spesielt godt egnet for fuktige retter (paier,
fruktterter ...). Bunnen blir godt steki.
Spesielt godt egnet til bakst som skal heve
(formkake, gjeerbakst ...) og suffleer for at
de ikke skal fa en skorpe som hindrer dem
i aese.

I'.I:.I:I ECO*
Temperatur min 35°C maks 275°C
Anbefaling: 200°C

Denne stekemodusen egner seg ikke til
vannbad.

Med denne innstillingen kan du spare
energi og oppna like gode stekeresultater
som ellers.

Alle tilberedningene er uten forvarming.

*Tilberedningsmodus i henhold til reglene i standarden
EN 60350-1: for & vise samsvar med kravene til

energimerking i det europeiske direktivet EU/65/2014.

5] Kraftig gril

Posisjon 1 til 4

Anbefaling: Posisjon 4

Spesielt godt egnet for & riste bred,
gratinere en matrett eller karmellisere en
créme brdlée...

= Grill mivarmluft

Temperatur min 100°C maks 250°C
Anbefaling: 200°C

Saftig kylling og stek med sprg ytterside
overalt. Sett flerbrukspanne 45mm pa
nederste rille.

Spesielt godt egnet til alle typer fjeerkre eller
steker, for "forsegling" og gjennomsteking
av lammelar, entrecote. Fiskestykker
holder seg saftige og gode.

Brod

Temperatur min 35°C maks 220°C
Anbefaling: 205°C

Spesielt godt egnet til bredbaking. Husk &
sette en bolle med vann pa ovnsbunnen
slik at skorpen blir sprag og gyllen.

Automatiske funksjoner:

Ovnen tilbyr 3 nye funksjoner som
automatisk kombinerer to stekemoduser
som bevarer matvarenes nzeringsverdi og
steker dem raskere.

El Fjarkre

Spesielt godt egnet for steking av kylling.
27 Fisk

Spesielt godt egnet for steking av hel fisk
(laks, havabbor, torsk ...).

Bl

"8 Hvitt kjott

Spesielt godt egnet for steking av mart
kalvekjatt.

15



4 BRUKE APPARATET

For disse 3 funksjonene ma du ha 500 ml lunkent vann i flerbrukspannen 45mm som
settes i ovnen pa nederste rille slik at matvarene kan steke pa rille 3.

Juster vekten pa displayet med bryteren +/- og bekreft vekten ved a trykke pa bryteren +/

Nar du dampkoker, dannes det kondens pa

innerruten.
—~ Det kan skje at vann fra denne kondensen drypper
%‘T ned i rennen (*). Da ma du terke opp vannet etter
.‘. L | stekingen for & unnga at det hoper seg opp og renner
- ""-'-'.:‘IE'{,: over.

R (*) Rennen ligger under dgrlisten helt nederst i

rammen pa ovnen.

STARTE EN TILBEREDNING

Starte en umiddelbar tilberedning

4 Sa snart ovnen

starter opp, vises
€] varigheten.

Displayet viser klokkeslettet. Det skal ikke blinke.
Vri funksjonsvelgeren til gnsket stilling.

For de manuelle funksjonene:

Ovnen begynner straks & varme opp. Ovnen anbefaler en temperatur som kan endres.
Ovnen varmes opp og symbolet pa temperatur blinker. Nar ovnen nar den programmerte
temperaturen, piper den flere ganger.

Endre temperaturen

/%l@

Trykk pa ®.
Innstill temperaturen med bryteren + eller -. Trykk pa ® for a bekrefte.

16




. 4 BRUKE APPARATET

Endre steketiden

Trykk pa ©. Ovnen anbefaler en steketid som kan endres. Innstill steketiden med bryteren
+ eller -. Trykk pa bryteren for & bekrefte valget.

i

~¢Q s
L]

§ P I ©
STEKEFUNKSJON
STEKETID

"Smart Assist"-system e
Ovnen er utstyrt med funksjonen "Smart .
Assist" som anbefaler en steketid nar 30 min
du programmerer en tilberedning. Den- |:| )
ne tiden kan endres avhengig av hvilken 30 min
tilberedningsmodus du har valgt (se ta- -
bellen). 30 min
Hvis du endrer varigheten, bekreft ved & 30 min
trykke pa bryteren. Nedtellingen av tiden EI 7 min
starter straks steketemperaturen er nadd.

@ 7 min

15 min

x 30 min

Endre klokkeslettet for stekeslutt

N\

I B I o

Nar du har stilt inn steketiden, trykk pa tasten . Klokkeslettet for stekeslutt blinker. Still inn
det nye klokkeslettet for stekeslutt med + eller -.

Hvis du ikke bekrefter, lagres det automatisk etter noen sekunder.
Displayet av klokkeslettet for stekeslutt slutter a blinke.

Ovnen vil starte senere og avslutter tilberedningen til innstilt klokkeslett.

NB: Denne funksjonen kan ikke brukes med grillfunksjonen.

B 17




5 VEDLIKEHOLD

RENGJZRING INN- OG UTVENDIG

Rengjoring av ovnens innside med pyrolyse

m VIKTIG

Ta tilbehgret ut av ovnen for du starter en rengjoring med pyrolyse. For du starter
en pyrolyserengjgring av ovnen, ma du terke bort de sterste matrestene og smuss
i ovnen. Tork av fettrester pa deren med en fuktig svamp.

Av sikkerhetsmessige arsaker starter ikke rengjsringsprogrammet med pyrolyse
for dgren lases automatisk. Nar pyrolysen starter, er det ikke mulig @ apne deren.

Umiddelbar selvrens

°© - .
Zl _)/\_'_ //_\\
%] i

Displayet skal vise klokkeslettet uten a blinke. Velg selvrengjgring med valgbryteren [
: velg pyrolyseprogrammet med bryteren + og - avhengig av hvor skitten ovnen er, og

bekreft ved a trykke pa bryteren.
lﬂh = Pyrolyse i 2 timer, bekreft ved & trykke p& bryteren.

Velg mellom:
ERY S = PyroExpress* eller Pyrolyse ECO (1,5 timer)*
bekreft ved a trykke pa bryteren.
Ved slutten av rengjaringen viser displayet 0:00 og dgren lases opp.
Sett funksjonsvelgeren tilbake pa 0.

*PYROEXPRESS VARER | 59 MINUTTER

= PyroExpress*

Dette programmet benytter restvarmen i ovnen etter steking for a foreta en hurtig selvrens
av ovnens innside. Programmet renser en lite skitten ovn pa under én time.

Den elektroniske overvakingen av temperaturen i ovnen bestemmer om restvarmen er
tilstrekkelig for & oppna et godt rengjaringsresultat. Hvis restvarmen ikke er tilstrekkelig,
starter automatisk en ECO-pyrolyse pa 1,5 timer

Utsatt selvrengjoring

Du kan utsette starten pa pyrolysen. Nar programmets varighet vises pa skjermen, trykk

pa tasten © og still inn det nye klokkeslettet for slutt med bryteren + og - . Bekreft ved &
trykke pa bryteren. Selvrengjeringen starter senere og avsluttes pa det nye programmerte
klokkeslettet.

Sett funksjonsvelgeren péa 0 ved slutten av rengjgringen.

18




5 VEDLIKEHOLD

Rengjering av utvendig overflate

Bruk en myk klut dynket i rengjgringsmiddel
for glass. lkke bruk skurekrem eller
skuresvamp.

Demontere rillene
Sidevegger med rillestenger:

Loft opp fremre del av rillestangen og
skyv hele rillen for & frigjere kroken foran.
Dra hele rillen lett mot deg for & frigjgre
krokene bak. Ta ut de 2 rillene slik

Demontering av glassrutene pa deren

m VIKTIG:

Ikke bruk vedlikeholdsprodukter med
slipemiddel eller harde metallskraper
for a rengjere ovnens glassder, da dette
kan risse opp overflaten og fore til at
glasset sprekker.

Tork forst av overskytende fett pa den
innvendige glassruten med

en myk klut og oppvasksape.

For & rengjere de ulike innvendige
glassrutene ma disse demonteres slik:

Apne dgren helt og blokker den ved hjelp
av en av plastkilene som fglger med
ovnen.

Ta av den fgrste klipsede glassruten:
Bruk den andre kilen (eller en skrutrekker)
og trykk pa punktene for a frigjere
glassruten.

Ta ut glassruten. Daren bestéar av to ekstra
glassruter med et svart avstandsstykke i
gummi i hvert hjgrne.

19



. 5 VEDLIKEHOLD

m VIKTIG:

Var oppmerksom pa hvilken vei denne forste glassruten er montert (skinnende

side mot deg)

Ta av de innvendige glassrutene om ngdvendig for & rengjgre dem.

Legg ikke rutene ned i vann. Skyll med rent vann og terk med en lofri klut.

Montering av glassrutene pa doren

Etter rengjaring, sett pa plass de fire gummiklossene med pilen pekende oppover og sett

tilbake alle glassrutene.

Sett den siste glassruten i metallstopperne, klips den fast med paskriften "PYROLYTIC"

vendt mot deg slik at du kan lese det.

[

IS

L}

Bytte lyspaere

m ADVARSEL:

Sorg for at apparatet er koblet fra strem for du skifter ut lampen for & unnga en-
hver risiko for elektrisk stot. Foreta inngrepet nar apparatet er avkjoit.

@j >

o
Ny 7

NN

L\ 227

\

Spesifikasjoner for lysparen:

25 W, 220-240 V~, 300°C, sokkel G9.

Du kan skifte lyspaeren selv nar den ikke
lenger fungerer. Skru av beskyttelsesglasset
og ta ut lyspaeren (bruk gummihansker for a

fa bedre grep).

Sett inn en ny peere og sett tilbake
Dette produktet
inneholder en lyskilde i energiklasse G.

beskyttelsesglasset.

20



. 6 FEIL OG LOSNINGER

FEIL OG LASNINGER

Spersmal Svar og lgsninger

Ovnen blir ikke varm.

Sjekk at ovnen er tilkoblet stram eller om sikringen
i stremanlegget har gatt. Jk valgt temperatur.

Lampen i ovnen fungerer
ikke.

Skift lyspeeren eller sikringen. Sjekk at ovnen er
tilkoblet strem.

Kjoleviften fortsetter a ga
etter at du har skrudd av
ovnen.

Det er normalt. Viften kan fortsette inntil hayst én
time etter steking for & senke temperaturen inni
og utenpa ovnen. Hvis den gar mer enn 1 time, ta
kontakt med kundeservice.

Pyrolysen starter ikke

Kontroller at dgren er lukket. Det kan veere en feil
med Iasing av daren eller temperaturfeleren. Hvis
feilen vedvarer, kontakt kundeservice.

Symbolet @ blinker pa
displayet

Feil med lasing av dgren, kontakt kundeservice.

Vannbad

Bruk helst stekemoduser med vifte nar du lager
mat i vannbad.

Vibrasjonslyder.

Sjekk at stramledningen ikke er i kontakt med
bakveggen.

Dette pavirker ikke apparatets funksjonsevne, men
det kan oppsta vibrasjonslyder under ventilasjon.
Ta ut apparatet og flytt ledningen. Sett ovnen
tilbake.

21




. 7R/fD OG ANBEFALINGER

458

RETTER

=

.

&"c

ERult]

&"c

ERult]

ERpl]

ERpLE]

Svinestek (1 kg) 200 | 2 180 | 2 60
Kalvestek (1 kg) 200 | 2 180 | 2 60-70
Rosastekt oksestek (1 kg) 240 | 2 30-40
Lam (I&r, skulder 2,5 kg) 220 | 1 220 200 | 26 0
Fjeerkre (1 kg) 200 | 2 220 180 | 2 210 | 3 60
Kylling, stor 180 | 1 60-90
Kyllingl&r 220 | 3 210 | 3 20-30
Svinekoteletter 210 | 3 30-40
Kalvekoteletter 210 | 3 20-30
Eg)sastekte oksekoteletter (1 210 | 3 20| 3 20-30
Férekoteletter 210 | 3 20-30

Sma fisk 275 | 4 15-20
Mellomstor fisk (1-1,5 kg) 200 | 3 180 | 3 30-35
Fiskefilet 220 | 3 200 | 3 15-20
Grateng (kokte grgnnsaker) 275 | 2 15
Flgtegratinerte poteter 200 | 2 180 | 2 45
Lasagne 200 | 3 180 | 3 45
Fylte tomater 170 | 3 160 | 2 30

Blgtkakebunn 150 3 180 | 23 5

Rullekake 220 | 3 180 2 25-35
Boller 170 | 1 | 210 180 2 35-45
Brownies 180 2 175 | 3 20-25
Formkake 180 | 1 |180] 1 180 2 45-50
Baerpai 200 | 2 180 | 3 30-35
Kremer 165 | 2 150 2 30-40

22
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. 7RA’D OG ANBEFALINGER

RETTER

ERpiiS]

3771y

S
ERR]

3771y

3771y

min

Bakverk

Smékaker 175 |3 15-20
Marmorkake 180 |2 180 | 2 | 40-45
Marengs liten modell 100 |2 100 | 3 | 60-90
Marengs stor modell 100 |2 100 | 3 | 70-90
Muffins 220 |3 200 |3 5-10
Vannbakkels 200 |3 180 |3 30-40
tSer&é;ifgrmer med but- 220 |3 200 |3 180 |3 | 5-10
Formkake med gjeerdeig | 180 |3 30-35
Terte med mgrdeig 200 |1 195 |1 1753 | 30-40
Terte med butterdeig 215 |1 200 |1 180 20-25
Terte med gjeerdeig 210 |1 200 |1 10-30

Diverse

Grillspyd 220 |3 210 | 4 10-15
Terrin 200 |2 190 |2 80-100
Pizza med mardeig 200 |2 30-40
Pizza med brgddeig 15-18
Middagspaier 35-40
Sufflé 180 |25 |0
Innbakte retter 200 |2 40-45
Bred 220 200 220 30-40
Ristet brad 180 275 | 4-5 2-3
Gryterett med lokk 180 |2 180 | 2 | 90-180

Alle temperaturer og steketider forutsetter at ovnen er forvarmet
NB: Alt kjott ma sta i romtemperatur
i minst 1 time for det settes i ovnen.

OMREGNING: TALL T °C

oC 30

60

20

120

150

180

210

240

275

Tall 1

2

3

4

5

6

7

8

maks 9
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SAMSVARSTESTER
IFOLGE STANDARD CEI 60350

Stekemo- . ° : FOR-
MATVARE dus RILLE Tilbehor C TID min. VARMING

Sandkaker (8.4.1) Izl 5 brett 45 mm 150 30-40 ja
Sandkaker (8.4.1) 5 brett 45 mm 150 25-35 ja
Sandkaker (8.4.1) 2+5 panne 45 mm 150 25-45 ja

+ rist
Sandkaker (8.4.1) 3 brett 45 mm 175 25-35 ja
Sandkaker (8.4.1) 2+5 panne 45 mm 160 30-40 ja

+ rist
Sma formkaker (8.4.2) lzl 5 brett 45 mm 170 25-35 ja
Sma formkaker (8.4.2) 5 brett 45 mm 170 25-35 ja
Sma formkaker (8.4.2) 2+5 panne 45 mm 170 20-40 ja

+ rist
Sma formkaker (8.4.2) 3 brett 45 mm 170 25-35 ja
Sma formkaker (8.4.2) 2+5 panne 45 mm 170 25-35 ja

+ rist
Myke kaker uten fett (8.5.1) Izl 4 rist 150 30-40 ja
Myke kaker uten fett (8.5.1) 4 rist 150 30-40 ja
Myke kaker uten fett (8.5.1) 945 pannf :}gtmm 150 3040 ja

Myke kaker uten fett (8.5.1
yke kaker uten fett (8.5.1) 3 150 30-40 ja
Myke kaker uten fett (8.5.1

yke kaker uten fett (8.5.1) 245 | Pannedsmm | 450 | 30-40 ja
Eplepai (8.5.2) Iz] 1 rist 170 90-120 ja
Eplepai (8.5.2) 1 rist 170 90-120 ja
Eplepai (8.5.2) 3 rist 180 90-120 ja
Gratinert overflate (9.2.2) @ 5 rist 275 3-6 ja

Avhengig av modell

NB: Nar tilberedningen bruker 2 riller, kan tiden variere.
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SZANOWNI
KLIENCI!

Wiasnie dokonali Panstwo zakupu produktu De Dietrich. Ten wybor $wiadczy zaréwno
o Panstwa wymaganiach, jak i upodobaniu do francuskiego stylu zycia.

Produkty De Dietrich to kontynuacja ponad 300 lat tradycji i umiejetnosci — stanowig
one potgczenie designu, autentycznosci i technologii w stuzbie sztuki kulinarnej. Nasze
urzgdzenia sg wykonane ze szlachetnych materiatéw i charakteryzujg sie nienaganng
jakoscig wykonczenia.

JestedSmy pewni, ze te produkty wysokiej jakosci pozwolg mitosnikom kuchni wyrazi¢
wszystkie posiadane talenty.

Dziat obstugi klienta De Dietrich jest do Panstwa dyspozycji w razie wszelkich pytan
i sugestii — wszystko po to, aby za kazdym razem jeszcze lepiej spetnia¢ Panstwa
wymagania.

JestesSmy zaszczyceni, ze mozemy by¢ Panstwa nowym partnerem w kuchni
i dziekujemy za zaufanie okazane naszej firmie.

1 Dzieki swoim zakladom produkcyjnym we francuskich miastach —
sGIN rleanie i Venddéme — De Dietrich nieustannie dgzy do doskonatosci,
JRCIEN OrleanieiVendo De Dietrich nieustannie dgzy do doskonatosci

%NCE wykorzystujac swojg wyjatkowg wiedze w celu projektowania

doskonale wykonczonych produktéw. Wiele naszych urzgdzen
gospodarstwa domowego posiada certyfikat ,Origine France
I Garantie”, stanowiacy o ich francuskim pochodzeniu.
Etykieta ta zapewnia nie tylko jakos¢ i trwatos¢ naszych urzgdzen,
ale takze zapewnia ich identyfikowalnos¢ poprzez jasne i obiektywne wskazanie ich
pochodzenia.
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www.de-dietrich.com

De Dielrich
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WAZNE ZALECENIA BEZPIECZENSTWA I SRODKI OSTROZNOSCI

WAZNE ZALECENIA BEZPIECZENSTWA — TE CZESC NALEZY
UWAZNIE PRZECZYTAC | ZACHOWAC DO WGLADU.

Niniejsza instrukcja jest rowniez dostepna do pobrania na stronie

internetowej marki.

Po odbiorze dostarczonego
urzgdzenia nalezy od razu je
rozpakowaé¢. Sprawdzi¢ ogélny
wyglad urzgdzenia. Wpisa¢ wszelkie
ewentualne zastrzezenia na
potwierdzeniu dostawy i zachowaé
kopie dokumentu.

m Wazne

z urzgdzenia mogg korzysta¢ dzieci
w wieku powyzej 8 lat, a takze osoby
0 ograniczonych mozliwosciach
fizycznych, sensorycznych
lub umystowych oraz osoby
nieposiadajgce doswiadczenia lub
wiedzy, jezeli sg one nadzorowane
lub wczesdniej otrzymaty instrukcje
dotyczgce bezpiecznego
uzytkowania urzgdzenia i zrozumiaty
wynikajgce z tego ryzyko.

— Urzadzenie nie jest zabawka.
Czyszczenie i konserwacja nie
mogg by¢ wykonywane przez dzieci
pozostawione bez nadzoru.

Nalezy nadzorowaé dzieci,
aby upewnié sie, ze nie bawig sie
urzadzeniem.

m OSTRZEZENIE:

— Urzadzenie i jego elementy
nagrzewajg sie podczas
uzytkowania. Nalezy uwazaé, zeby

nie dotyka¢ elementéow grzejnych
znajdujgcych sie wewnatrz
piekarnika. Dzieci w wieku ponizej
8 lat nalezy trzyma¢ z dala od
urzadzenia, chyba ze znajdujg sie
pod statym nadzorem.

— Urzadzenie jest zaprojektowane
do pieczenia przy zamknietych
drzwiczkach.

Przed przystgpieniem do
czyszczenia pirolitycznego nalezy
wyjg¢ z piekarnika wszystkie
akcesoria oraz oczysci¢ urzadzenie
z wiekszych zabrudzen.

Podczas czyszczenia
powierzchnie mogg nagrzacC sie
bardziej niz w trakcie normalnego
uzytkowania.

Zaleca sie, zeby w poblizu nie
przebywaty dzieci.

Nie uzywaé urzgadzenia do
czyszczenia parg.

Nie stosowacC $ciernych
preparatow czyszczgcych ani
twardych metalowych drapakow
do czyszczenia szklanych drzwi
piekarnika, poniewaz moze
to spowodowaé porysowanie
powierzchni i pekniecia szyby.



4=

WAZNE ZALECENIA BEZPIECZENSTWA I SRODKI OSTROZNOSCI

m OSTRZEZENIE.

Przed przystgpieniem do wymiany
lampy upewni¢ sie, ze urzgdzenie
jest wytgczone od zasilania, aby
unikng¢ ryzyka porazenia pragdem.
Nalezy wykonywaé jakiekolwiek
prace dopiero, kiedy urzadzenie jest
schiodzone. Do odkrecania oprawy
i lampy uzywac¢ gumowej rekawicy,
ktora utatwi demontaz.

m Musi istnie¢ mozliwosc¢

odtgczenia urzgdzenia od sieci
zasilania poprzez umieszczenie
wytgcznika w statych przewodach
rurowych zgodnie z zasadami
instalacji.

— Jesli kabel zasilania jest
uszkodzony, powinien zostac
wymieniony przez producenta, jego
serwis posprzedazny lub osoby
o podobnych kwalifikacjach w celu
unikniecia zagrozenia.

— Urzadzenie moze by¢
zainstalowane pod blatem Ilub
w kolumnie jak pokazano na
schemacie instalaciji.

— Ustawi¢ piekarnik wewnatrz
szafki w taki sposob, aby odlegtosc
od sgsiedniego mebla wynosita
co najmniej 10 mm. Mebel do
zabudowy piekarnika powinien byc¢
wykonany z materiatu odpornego
na wysokg temperature (lub pokryty
takim materiatem). Dla zapewnienia

wiekszej stabilnosci nalezy
przymocowac¢ piekarnik w szafce za
pomocg 2 srub w przewidzianych do
tego otworach.

— Aby unikng¢ przegrzania,
urzadzenia nie nalezy zabudowywac
drzwiczkami frontowymi.

— To urzagdzenie jest przeznaczone
do uzytku w gospodarstwach
domowych i innych miejscach, takich
jak: sklepy, biura i inne obiekty;
gospodarstwa rolne; hotele, motele
i inne obiekty mieszkalne oraz
pokoje goscinne, czyli wszedzie
tam, gdzie urzgdzenie to mogtoby
by¢ uzywane przez pracownikéw
lub gosci w podobnych celach jak
w gospodarstwach domowych.

— Podczas wykonywania
jakichkolwiek prac dotyczacych
czyszczenia wnetrza piekarnika,
urzgdzenie musi by¢ wytgczone.

Nie wolno modyfikowa¢ parametrow
tego urzadzenia, poniewaz bedzie
to stanowi¢ niebezpieczenstwo dla
uzytkownika.

Piekarnik nie jest przeznaczony
do przechowywania zywnosci lub
jakichkolwiek przedmiotow.

W zaleznosci od modelu piekarnik
moze by¢ wyposazony w czujnik do
miesa. Nalezy uzywac wytgcznie
czujnika temperatury zalecanego dla
tego piekarnika.
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WYBOR MIEJSCAINSTALACJI
| WBUDOWANIA

Na schematach pokazane zostaty wymiary
mebla, wewnatrz jakiego piekarnik moze
by¢ wbudowany.

Urzgdzenie moze zosta¢ zainstalowane
pod blatem (rys. A) lub w kolumnie
(rys. B).

Uwaga: jezeli dno mebla jest otwarte (pod
blatem lub w postaci kolumny), odstep
pomiedzy $ciang, a blatem, na ktorym
ustawiony jest piekarnik, musi wynosié
maksymalnie 70 mm* (rys. C).

Jezeli mebel jest z tytlu zamkniety, nalezy
wykonac¢ otwdr o rozmiarach 50 x 50 mm
w celu przeprowadzenia przewodu
elektrycznego.

Zamocowac piekarnik wewnatrz mebla.
W tym celu nalezy wyjg¢ ograniczniki
gumowe i wywierci¢ otwory o S$rednicy
2 mm w $ciance mebla, aby unikngc¢
rozszczepienia drewna. Zamocowac
piekarnik za pomocag 2 $rub. Ponownie
zatozy¢ ograniczniki gumowe.

Porada

Aby zapewnié¢ zgodnos$¢ instalacji,
w razie nalezy potrzeby zlecié¢
przeprowadzenie prac technikowi
wyspecjalizowanemu w dziedzinie
artykutow gospodarstwa domowego.

PODLACZENIE ENERGII
ELEKTRYCZNEJ

Piekarnik jest wyposazony w znormalizowany
przewdd zasilajgcy 3-zytowy o przekroju
1,5 mm? (1 f + 1 z + uziemienie), ktory
powinien by¢ podtgczony do sieci 220-—
240 V ~ poprzez znormalizowane gniazdko
IEC 60083 Iub mechanizm odcinania

zasilania na wszystkich biegunach zgodnie
z zasadami instalacji.

Zyta ochronna (zielono-zéta) jest
podtgczona do styku urzadzenia i powinna
by¢ potaczona z uziemieniem instalacji.
W instalacji musi zosta¢ zastosowany
bezpiecznik 16 A.

Nasza firma nie ponosi zadnej
odpowiedzialnosci w razie jakichkolwiek
wypadkow lub szkdéd spowodowanych
brakiem lub nieprawidtowym wykonaniem
uziemienia, bgdz niewtadciwym
podigczeniem urzadzenia.

Urzadzenie jest zaprojektowane do pracy
w stanie, w jakim zostato dostarczone,
z czestotliwoscig 50 Hz lub 60 Hz bez
koniecznosci podejmowania specjalnych
dziatan ze strony uzytkownika.

Uwaga:
jezeli w celu podiaczenia
urzgdzenia domowa instalacja

elektryczna musizosta¢ zmodyfikowana,
nalezy zleci¢ wykonanie niezbednych
prac wykwalifikowanemu elektrykowi.
W razie jakiegokolwiek uszkodzenia
piekarnik nalezy natychmiast odigczy¢
urzadzenie od zasilania lub wyjaé
bezpiecznik jego instalacji zasilania.

Zyta

niebieska
2Zyta czarna,
l— brazowa lub
czerwona
Zyta z6tto-zielona

Uziemienie
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OCHRONA SRODOWISKA

Materiaty opakowaniowe tego urzadzenia
nadajg sie do recyklingu. Zachecamy
do ich recyklingu i do umieszczenia ich
w przewidzianych w tym celu pojemnikach,
a tym samym do przyczynienia sie w ten
sposob do ochrony srodowiska.
Urzadzenie zawiera réwniez
wiele materiatéw podlegajgcych
recyklingowi. Na produkcie
znajduje sie symbol, ktory
_ o;nacza, .ze zu2ytg’e urzgdzenia

nie powinny by¢ mieszane
z innymi odpadami.

Recykling urzgdzen organizowany
przez producenta zostanie wykonany
w najlepszych dla Panstwa warunkach,
zgodnie z dyrektywa europejskg
dotyczgcg zuzytego sprzetu elektrycznego
i elektronicznego.

W celu uzyskania informacji na temat
najblizszych punktéw zbidrki zuzytego
sprzetu nalezy zwréci¢ sie do wiadz
lokalnych lub sprzedawcy.

Dziekujemy za Panstwa wspotprace na
rzecz ochrony $srodowiska.



. 3 OPIS URZADZENIA

@ Pasek elementow
I “ @ sterowania
o \\\ = Q 0 Lampka
f 0// / E Q Drzwiczki
C i Stopnie (piekarnik

Pil

zapewnia 6 réznych pozyciji
stopni na akcesoria).
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Pokretto wyboru Pokretto ustawien
programéw programow




. 3 OPIS URZADZENIA

ELEMENTY STEROWANIA | WYSWIETLACZ

Wyswietlacz

Czas pieczenia
Czas dziatania

Wskaznik temperatury

Lampka kontrolna
nagrzewania
wstepnego
Blokada drzwiczek

Minutnik p——=8 é @
Blokada klawiatury gy @l C/

Zakonhczenie Wskaznik ciezaru
pieczenia (w zaleznosci od
modelu)
Przyciski
Ustawienie temperatury Ustawienie godziny i czasu

B 10




. 3 OPIS URZADZENIA

AKCESORIA (W ZALEZNOSCI OD MODELU)

- Kratka zabezpieczona
przewroéceniem sie

przed

Kratka moze by¢ uzywana dla wszystkich
rodzajow naczyn i form zawierajgcych produkty
przeznaczone do pieczenia lub zapiekania.
Moze ona zosta¢ réwniez wykorzystana do
grillowania (uktadajgc produkty bezposrednio
na kratce).

Wiozy¢ kratke z elementem zabezpieczajacym
przed przewréceniem sie w taki sposob, aby byt
skierowany w gtgb piekarnika.

- Naczynie uniwersalne 45 mm

Do umieszczenia na stopniach pod kratka.
Stuzy do zbierania sokéw i ttuszczu
ociekajgcego podczas pieczenia, moze rowniez
zosta¢ wypetniona wodg do potowy i uzyta do
gotowania w kapieli wodne;j.

Forma do ciast 8 mm

Do zamocowania w wycieciach. Doskonata do
pieczenia ciastek typu cookie, ciast i babeczek
cupcake.

Czes$¢ nachylona umozliwia tatwe umieszczenie
produktéw. Moze réwniez zosta¢ zamocowana
pod kratkg w celu zbierania sokoéw i ttuszczéw
ociekajgcych podczas pieczenia.

- PORADA:

Aby uniknaé wydzielania si¢ dymu
podczas pieczenia tlustego miesa,
zalecamy umieszczenie niewielkiej
ilosci wody Ilub oleju na spodzie
naczynia uniwersalnego 45 mm.

E OSTRZEZENIE.
Przed rozpoczeciem
piroliza nalezy wyjac
z piekarnika.

Pod wplywem wysokiej temperatury
akcesoria moga ulega¢ odksztatceniu,
nie zaktéca to jednak w zaden sposob
ich funkcji. Po wystygnieciu odzyskaja
poczatkowe ksztalty.

czyszczenia
akcesoria

11



. 4 UZYTKOWANIE URZADZENIA

SYSTEM SZYN UCHYLNYCH (W ZALEZNOSCI OD MODELU)

Dzieki zastosowaniu systemu szyn
uchylnych, pieczenie staje sie bardziej
praktyczne i tatwe, poniewaz ptyty
moga by¢é wyjmowane w sposoéb
catkowicie wygodny, co zdecydowanie
ulatwia postugiwanie sie nimi. Ptyty
mogg zosta¢ catkowicie wyjete, co

umozliwia ich catkowita dostepnosé.
Ponadto, ich stabilnos¢ umozliwia
pieczenie produktow w sposob catkowicie
bezpieczny, ograniczajgc ryzyko
poparzenia. Wyjmowanie produktow
z piekarnika jest zdecydowanie fatwiejsze.

INSTALACJA | DEMONTAZ
SZYN UCHYLNYCH
Po wyjeciu 2 stopni z przewodami,

nalezy wybra¢ wysokos¢ stopni (od 2
do 5), na ktorej maja zosta¢ zalozone

szyny. Zamocowac lewg szyne w lewym

stopniu, dociskajac wystarczajaco
mocno z przodu i z tytu szyny, aby 2 tapy
znajdujgce sie z boku szyny zostaty
zamocowane w stopniu. Wykona¢ te
samg czynnos¢ z prawg szyng.

UWAGA: czes¢ uchylna szyny musi
rozkltadaé¢ sie do przodu piekarnika,
a ogranicznik ® znajduje sie po stronie
uzytkownika.

Zatozy¢ 2 stopnie z przewodami,
a nastepnie umiesci¢ 2 szyny na plycie
- system jest gotowy do uzycia.

Aby zdemontowac szyny, nalezy ponownie
wyjaé stopnie z przewodami.

Delikatnie roztozy¢ w dét tapy zamocowane
na kazdej z szyn, aby zwolni¢ je ze stopnia.
Pociggna¢ szyne do siebie.

> E5) 12




. 4 UZYTKOWANIE URZADZENIA

REGULACJA

Ustawienie godziny

@
1 o :Iﬂl’:ﬂﬁp

Po pierwszym podtgczeniu zasilania na wyswietlaczu miga godzina 12:00. Godzine mozna ustawic
za pomoca pokretta + lub -.

Zatwierdzi¢ wybér, naciskajac przycisk ®.

W razie przerwy w doptywie pradu wskazanie godzin réwniez miga. Nalezy przeprowadzi¢ takg
sama regulacje.

Modyfikacja godziny

L g

Po wcisnieciu przycisku (C) wyswietlony zostanie symbol & Ponownie wcisng¢ przycisk C)

Pokretto wyboru funkcji musi koniecznie znajdowac sie w pozyciji 0.

Ustawi¢ warto$¢ za pomoca pokretta + lub -. Zatwierdzi¢ wybor, naciskajac przycisk C)
UWAGA: Bez zatwierdzenia zapamigtanie ustawienia godziny odbywa sie automatycznie po kilku

O
N I @

Funkcja moze by¢ uzywana wytgcznie wtedy, kiedy piekarnik jest wytagczony.

Minutnik
(o)

Po wecisnieciu przycisku ® wys$wietlony zostanie symbol & Wskazanie minutnika miga. Minutnik
moze zostac¢ ustawiony za pomoca pokretta + lub -. Zatwierdzi¢, naciskajgc oO- rozpoczyna sie
odliczanie. Kiedy ustawiony czas uptynie, wigczy sie sygnat dzwigkowy. Aby go wytaczy¢ wystarczy
wcisng¢ dowolny przycisk.

Na wyswietlaczu zostanie ponownie pokazana godzina.

B 13




. 4 UZYTKOWANIE URZADZENIA

BLOKADA KLAWIATURY (ZABEZPIECZENIE PRZED DZIECMI)

Wcisng¢ réwnoczesnie przyciski i ® do chwili, kiedy na
ekranie wyswietlony zostanie symbol g Aby odblokowa¢, wcisng¢
réwnoczesnie przyciski ®iOdo chwili, kiedy na ekranie wyswietlony
zostanie symbol K.

MENU USTAWIEN

Uzytkownik moze modyfikowa¢ réznorodne parametry swojego piekarnika w nastepujacy sposob:

Woeisng¢ przycisk ® az do chwili, kiedy wyswietlony zostanie komunikat ,MENU", aby przej$¢ do

trybu ustawien.

lﬂ

m Ponownie wcisnagé przycisk ©, aby przewijaé

poszczegdlne ustawienia.

Wiaczy¢ lub wytgczyé poszczegdlne ustawienia za
pomocg przyciskow + i -, patrz w tabeli:

LAMPKA:

W pozycji WL, lampka pozostaje przez caty czas witgczona podczas piecze-
nia (z wyjatkiem funkcji EKO).

Pozycja AUTO — w trybie pieczenia, lampa w komorze piekarnika gasnie
po 90 sekundach.

DZWIEKI PRZYCISKOW:

Pozycja ON (WL.) - sygnaty dzwiekowe sg wigczone. Pozycja OFF (WYL.)
— sygnaty dzwiekowe sg wytgczone.

SZYBKIE NAGRZEWANIE WSTEPNE:
Potozenie Wk ., funkcja wtaczona. Potozenie WYL, funkcja wylaczona.

PRZELACZENIE WYSWIETLACZA DO TRYBU GOTOWOSCI:

Potozenie Wt.. — wyswietlacz wylgcza sie po 90 s
Potozenie WL. — jasnos$¢ wyswietlacza zmniejsza sie po 90 s

TRYB DEMO:
Potozenie WL.. - funkcja jest aktywna, tryb demo uzywany w sklepach.
Potozenie WYL. — funkcja nie jest aktywna, piekarnik jest gotowy do pracy

Aby wyjs¢ z ,MENU”, ponownie wcisngé przycisk O.

FUNKCJA AUTO STOP

Ta funkcja bezpieczenstwa odcina zasilanie piekarnika, jesli nie zaprogramowano czasu
pieczenia, a piekarnik pracowat w temperaturze powyzej 100°C przez ponad 4 godziny
lub ponizej 100°C przez ponad 10 godzin. Na wyswietlaczu pojawia sie wéwczas ,STOP”.

14




. 4 UZYTKOWANIE URZADZENIA

@l Termoobieg

Temperatura min. 35°C, maks. 250°C
Zalecenie: 180°C

Tryb zalecany dla zachowania miekkosci biatego
migsa i ryb oraz do pieczenia wielokrotnego
na maksymalnie 3 poziomach. Szybki wzrost
temperatury: niektére dania mozna wktada¢ do
zimnego piekarnika.

|=| Tradycyjne

Temperatura min. 35°C, maks. 275°C
Zalecenie: 200°C

Ten tryb pieczenia nie jest kompatybilny z
gotowaniem w kgpieli wodne;.

Zalecany do gotowania powolnego
i delikatnego: miekka dziczyzna. Do opiekania
pieczeni z migs czerwonych. Do gotowania
na wolnym ogniu wewnatrz zamknigtego
naczynia, po wczesniejszym podsmazeniu na
blacie grzewczym (kogut w winie, potrawka).

= Pieczenie impulsowe na ptycie
Temperatura min. 75°C, maks. 250°C
Zalecenie: 180°C

Tryb zalecany dla pieczenia produktéw
o duzej wilgoci (placki typu quiche, tarty
z owocami zawierajgcymi duzo soku itd.).
Spdd ciasta zostanie dobrze wypieczony.
Tryb zalecany przy wzroscie ciasta
rosngcego (keks, buiki, ciasta drozdzowe
itd.) oraz dla sufletéw bez skorupy.

[eco] Exor

Temperatura min. 35°C, maks. 275°C
Zalecenie: 200°C

Ten tryb pieczenia nie jest kompatybilny z
gotowaniem w kapieli wodne;j.

Tryb zapewnia oszczednos¢ energii przy
réwnoczesnym zachowaniu jakosci pieczenia.

Pieczenie jest wykonywane bez

nagrzewania wstepnego.

*Tryb pieczenia realizowany zgodnie z wymaganiami
normy EN 60350-1: w celu wykazania zgodnosci
z wymaganiami dotyczgcymi etykietowania
energetycznego rozporzadzenia UE/65/2014.

iﬁ! Grill mocny

Pozycje od 1 do 4

Zalecenie: Pozycja 4

Zalecana do opiekania tostow, zapiekania
potraw, przyrumieniania deseru créme
bralée...

= Grill impulsowy
Temperatura min. 100°C, maks. 250°C
Zalecenie: 200°C
Dréb i soczyste pieczenie, chrupigce
z wszystkich stron. Wsung¢ naczynie
wielofunkcyjne o $rednicy 45 mm na
stopien dolny.
Tryb zalecany dla drobiu i pieczenia na
roznie, do opiekania i dogtebnego pieczenia
udzca baraniego, zeber wotowych.
Zachowuje miekkos¢ pieczeni z ryb.

Er] .

* | Pieczywo

Temperatura min. 35°C, maks. 220°C
Zalecenie: 205°C

Sekwencja zalecana podczas pieczenia
chleba. Pamieta¢, aby na dnie piekarnika
ustawi¢ naczynie z woda, by uzyskaé
chrupigcy i ztocistg skorke.

Funkcje automatyczne:

Piekarnik proponuje 3 nowe funkcje, ktére

automatycznie faczg dwa tryby pieczenia,

w celu zachowania wartosci odzywczych

zywnosci i szybszego przygotowywania potraw.
"=l Drob

Zalecany do pieczenia drobiu.

E Ryby

Zalecany do pieczenia catych ryb (tosos,

okon, dorsz itp.).

Bl

[“#* Miesa biate

Zalecany dla zachowania migkkoSci
i kruchosci pieczeni cielece;.

15



4 UZYTKOWANIE URZADZENIA

W przypadku tych 3 funkcji wystarczy wla¢ 500 ml letniej wody w wystarczajacej ilosci do
naczynia uniwersalnego o srednicy 45 mm i umiescic je w piekarniku na dolnym stopniu,
natomiast potrawy, ktére majg by¢ pieczone na stopniu 3.

Okresli¢ wage na wyswietlaczu za pomocg pokretta + i -, a nastepnie zatwierdzic,
naciskajac pokretto +/-

Podczas gotowania na wewnetrznej szybie

kondensuje sie para.
~ Moze sie zdarzy¢, ze woda powstajgca w wyniku
-%‘___W skraplania zostanie zatrzymana przez rynienke (*) —
4‘. L 1 w takim przypadku po zakonczeniu gotowania nalezy
-
< P

| wytrze¢ te wode, aby unikng¢ jej gromadzenia sie.
R (*) Rynienka znajduje sie pod uszczelkg drzwi, na

= samym dole ramy piekarnika.

ROZPOCZECIE PIECZENIA

Natychmiastowe rozpoczecie pieczenia

Natychmiast po
uruchomieniu
piekarnika
wyswietlany jest
czas pracy.

Programator wyswietla godzine - wskazanie nie powinno migac.
Obroci¢ pokretto wyboru funkcji w zgdane potozenie.

W przypadku funkcji recznych:

Temperatura zacznie rosng¢ natychmiast. Piekarnik proponuje ustawienie temperatury,
ktére moze zosta¢ zmodyfikowane. Piekarnik nagrzewa sie, a wyswietlacz temperatury
miga. Po osiggnieciu przez piekarnik zadanej temperatury rozlega sie seria sygnatéw
dzwiekowych.

Modyfikacja temperatury
p_©

e
)
I O @ G
Weisnac ®.

Ustawi¢ temperature za pomocg pokretta + lub -. Zatwierdzi¢ wybdr, wciskajgc przycisk @.

16




. 4 UZYTKOWANIE URZADZENIA

Modyfikacja czasu

Weisnaé ©. Piekarnik proponuje ustawienie czasu, ktére moze zostaé zmodyfikowane.
Ustawic czas pieczenia za pomocg pokretta + lub -. - Zatwierdzi¢ wybor, naciskajac pokretto.

S + N I\
£
I ©

- A
>[I
'

FUNKCIJA CzZAS
System ,,Inteligentnej pomocy” e AL
Piekarnik jest wyposazony w funkcje .
sinteligentnej pomocy”, ktéra podczas 30 min
programowania czasu zaproponuje ]
mozliwe do zmodyfikowania ustawienie |Z| 30 min
dla wybranego trybu pracy (patrz tabe- 30 min
la). =
Po zmianie ustawienia czasu nalezy 30 min
zatwierdzi¢ jg za pomocag pokretta. EI 7 min
Odliczanie czasu rozpoczyna sie
natychmiast po osiggnieciu ustawionej |§| 7 min
temperatury.
P Y 15 min
x 30 min

Modyfikacja godziny zakonczenia pieczenia

N\

I B I o

Po ustawieniu czasu pieczenia nalezy wcisngc¢ przycisk, godzina zakonczenia pieczenia
zacznie migac. Ustawi¢ nowg godzing zakonczenia pieczenia za pomocg pokretta + i -.
Zatwierdzenie nastepuje automatycznie po uptywie kilku sekund.

Wskazanie godziny zakorhczenia pieczenia przestaje migac.

Piekarnik uruchomi sie pézniej, aby zakonczy¢ pieczenie o wybranej godzinie.
UWAGA: Ta funkcja nie jest dostepna w potaczeniu z funkcja Grill.
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5 KONSERWACJA

CZYSZCZENIE WEWNATRZ — NA ZEWNATRZ

Czyszczenie komory piekarnika piroliza

m UWAGA

Przed rozpoczeciem czyszczenia piroliza nalezy wyja¢ akcesoria z piekarnika.
Przed czyszczeniem piekarnika piroliza usungé¢ wszelkie wieksze slady wyciekow
do wnetrza komory piekarnika. Usun nadmiar tluszczu, uzywajac nawilzonej gabki.
Ze wzgledéw bezpieczenstwa, operacja czyszczenia piroliza jest przeprowadzana
dopiero po automatycznym zablokowaniu drzwi. Nie mozna wéwczas odblokowaé drzwi.

Natychmiastowe czyszczenie automatyczne

°© - .
Zl _)/\_'_ //_\\
%] i

Na programatorze powinna by¢ wyswietlana godzina bez migania. Wybrac¢ cykl czyszczenia
automatycznego za pomocg pokretta funkcji(®: wybraé pirolize za pomoca pokretta + i -
w zaleznosci od stopnia zabrudzenia piekarnika, a nastepnie zatwierdzi¢, wciskajac pokretto.

Do wyboru: = Piroliza przez 2 godziny - zatwierdzi¢, wciskajgc pokretto.

m = PyroExpress* lub Pyrolyse EKO (1,5 godz.)* —

zatwierdzi¢, wciskajgc pokretto.

Po zakonczeniu czyszczenia wyswietlacz pokazuje 0:00 i drzwi zostajg odblokowane.
Ustawi¢ pokretto wyboru funkcji w potozeniu 0.

*PIROLIZA EKSPRESOWA W CZASIE 59 MINUT

= PyroExpress*

Funkcja umozliwia wykorzystanie ciepta nagromadzonego podczas poprzedniego
pieczenia, aby zapewni¢ szybkie czyszczenie stabo zabrudzonego piekarnika w czasie
nieprzekraczajgcym jednej godziny.

Elektroniczny uktad kontroli temperatury wewnatrz piekarnika okresla, czy nagromadzone
ciepto jest wystarczajgce, aby uzyska¢ odpowiednie rezultaty czyszczenia. W przeciwnym
razie uruchomiona zostanie automatycznie piroliza EKO, wykonywana przez 1,5 godz.

Czyszczenie automatyczne rozpoczynane z op6znieniem

Mozna ustawi¢ opdznienie rozpoczecia pirolizy. Gdy na ekranie wyswietlany jest czas

programu, nacisngé przycisk O i ustawié nowa godzine zakonczenia za pomoca pokretta
+i -, a nastepnie zatwierdzié, naciskajgc pokretto. Czyszczenie automatyczne rozpocznie
sie pbézniej, aby zakonczyc¢ sie o nowej zaprogramowanej godzinie.
Po zakonczeniu czyszczenia ustawi¢ pokretto wyboru funkcji na 0.

18




5 KONSERWACJA

Czyszczenie powierzchni zewnetrznej
Nalezy uzywaé migkkiej szmatki nawilzonej
produktem do mycia szyb. Nie uzywaj mleczka
Sciernego ani gabki do szorowania.

Demontaz stopni
Panele boczne ze stopniami i przewodami:

Podnies¢ przednig czes¢ stopnia z przewodem
skierowanym do gory, a nastepnie popchngc¢
catos¢ stopnia i wyjg¢ haczyk mocujacy z jego
gniazda. Nastepnie delikatnie pociggng¢ catos¢
stopnia do siebie, aby wyjaé tylne haki z ich
gniazd. Wyja¢ w ten sposéb 2 stopnie

Demontaz szyb drzwiczek

m UWAGA:

Do czyszczenia szklanych drzwiczek
piekarnika nie nalezy uzywa¢ sciernych
srodkow czyszczacych Ilub gabek
metalowych, poniewaz moze to spowodowaé
zarysowanie powierzchni i pekniecie szyby.
Nalezy wczesniej usungé pozostatosci thuszczu
z szyby wewnetrznej, uzywajgc miekkiej szmatki
oraz ptynu do mycia.

Aby wyczysci¢ poszczegolne szyby wewnetrzne,
nalezy zdemontowac je w nastepujgcy sposob:

Catkowicie otworzy¢ drzwiczki i zablokowac je
za pomocg plastikowego klina dostarczonego
w zestawie z urzgdzeniem.

Zdjg¢ pierwszg szybe zamocowang na Klips:
Uzywajac drugiego klina (lub $rubgkreta),
nacisng¢ w odpowiednich miejscach , aby
zwolni¢ zaczep szyby.

Zdja¢ szybe. Drzwiczki sktadajg sie z dwéch
dodatkowych szyb, zabezpieczonych w kazdym
narozniku czarng rozporka gumowa.




. 5 KONSERWACJA

m WAZNE:

Nalezy dokladnie zapamietac¢ kierunek montazu tej pierwszej szyby (strong blysz-
czaca do siebie)

W razie potrzeby nalezy wyjg¢ szyby wewnetrzne, aby je wyczyscic.

Nie zanurza¢ szyb w wodzie. Sptuka¢ czystg wodg i wytrze¢ za pomoca niestrzepiagcej
sie szmatki.

Ponowne zaktadanie szyb drzwiczek

Po zakonczeniu czyszczenia nalezy ponownie zatozy¢ cztery gumowe ograniczniki ze
strzatkg skierowang do géry i zamontowaé wszystkie szyby.

Wiozy¢ ostatnig szybe do metalowych ogranicznikéw, a nastepnie zamocowac na Klips,
strong z napisem ,PIROLIZA” ustawiong w kierunku uzytkownika i czytelng.

[

1)
[:§

—

=
)

IS

Wymiana lampki

m OSTRZEZENIE.

Przed przystapieniem do wymiany lampki nalezy odtaczy¢ urzadzenie od zasila-
nia, aby uniknaé ryzyka porazenia pradem. Nalezy wykonywa¢ jakiekolwiek prace
dopiero, kiedy urzadzenie jest schtodzone.

Charakterystyka lampki:
ﬂﬁ {@> \)| 25 W, 220-240 V~, 300°C, trzonek G9.

Kiedy lampka nie dziata, moze zostac
wymieniona przez uzytkownika.
Odkreci¢ szybe i wyja¢ lampke (nalezy
uzywa¢ gumowych rekawic - utatwi to
przeprowadzenie demontazu).

Wiozy¢ nowg lampke i zatozy¢ szybe. Ten
produkt zawiera zrodio swiatta o klasie
efektywnosci energetycznej G.

) %‘
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. 6 ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Pytania Odpowiedzi i rozwigzania

Piekarnik nie nagrzewa sie.

Sprawdzi¢, czy piekarnik jest podtgczony
prawidtowo i czy bezpiecznik instalacji nie przepalit
sie. Zwiekszy¢ ustawiong temperature.

Lampka piekarnika nie
dziata.

Wymieni¢ zaréwke lub bezpiecznik. Sprawdzic, czy
piekarnik jest prawidtowo podtgczony do sieci.

Po wylaczeniu piekarnika
wentylator chtodzenia wcigz
dziata.

Jest to normalne — wentylacja moze dziata¢
jeszcze maksymalnie przez godzine po
zakonhczeniu pieczenia, aby zapewni¢ obnizenie
temperatury wewnetrznej i zewnetrznej piekarnika.
Jezeli wentylacja dziata dtuzej, niz przez

godzine, nalezy skontaktowac sie z serwisem
posprzedaznym.

Czyszczenie pirolizg nie jest
wykonywane

Sprawdzi¢ zamkniecie drzwiczek. Moze chodzi¢
0 uszkodzenie blokady drzwi lub czujnika
temperatury. Jezeli problem wystepuje nadal,
nalezy skontaktowac sie z serwisem.

Na wyswietlaczu miga
symbol @

Usterka blokady drzwi. Wezwij serwis
posprzedazny.

Gotowanie w kapieli

Do gotowania w kgpieli wodnej nalezy uzywaé

wodnej. trybow pieczenia z wentylacjg.
Sprawdz, czy przewdd zasilajgcy nie styka sie
z tylng Sciana.
Nie ma to wptywu na prawidtowe dziatanie
Odgtosy wibracji. urzgdzenia, ale moze generowacé odgtosy wibracji,

kiedy wigczona jest wentylacja. Zdejmij urzadzenie
i zmien utozenie przewodu. Ponownie ustaw
piekarnik.
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. 7 WSKAZOWKI DOTYCZACE PIECZENIA
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DANIA
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=
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WOIZOd

WOIZOd

WOIZOd

WOIZOd

WOIZOd

WOIZOd
3]

WOIZOd

Pieczen wieprzowa (1kg) 200 | 2 180 | 2 60
Pieczen cieleca (1kg) 200 | 2 180 | 2 60-70
Pieczen wotowa krwista (1kg) | 240 | 2 30-40
Jagnie (udziec, topatka 2,5 kg) | 220 | 1 220 200 | 26 0
Dréb (1 kg) 200 | 2 220 180 | 2 210 | 3 60
Duze kawatki drobiu 180 | 1 60-90
Udka kurczaka 220 | 3 210 | 3 20-30
Zeberka wieprzowe 210 | 3 30-40
Zeberka cielece 200 | 3 20-30
Zeberka wotowe krwiste (1kg) 210 | 3 210 | 3 20-30
Zeberka baranie 210 | 3 20-30

Mate ryby 275 | 4 15-20
Srednie ryby (1kg do 1,5kg) 200 | 3 180 | 3 30-35
Filety rybne 220 | 3 200 | 3 15-20
Zapiekanki (potrawy pieczone) 275 | 2 15
Gratin dauphinois 200 | 2 180 | 2 45
Lazania 200 | 3 180 | 3 45
Pomidory faszerowane 170 | 3 160 | 2 30

Biszkopt - Ciasto Génoise 150 3 180 | 23 5

Ciasto zawijane 220 | 3 180 2 25-35
Brioszka 170 | 1 |210 180 | 2 35-45
Brownies 180 | 2 175 | 3 20-25
Keks - Babka biszkoptowa 180 | 1 |180| 1 180 | 2 45-50
Ciasto clafoutis 200 | 2 180 | 3 30-35
Smietana 165 | 2 150 | 2 30-40
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. 7 WSKAZOWKI DOTYCZACE PIECZENIA

458

*
o N o [N N o | N N o [N 8
C =0 d P9l °c] =0 Cc|=T *C|= T d Pl oC .

@ 20 @ 20 & 20 @ 29 & 29 @ 20 @ § min.
Ciasta
Ciasteczka maslane/
kruche 175 |3 15-20
Kugelhopf 180 |2 180 | 2 | 40-45
Mate bezy 100 |2 100 | 3 | 60-90
Duze bezy 100 |2 100 | 3 | 70-90
Magdalenki 220 |3 200 |3 5-10
Ptysie 200 |3 180 |3 30-40
Herbatniki z ciasta fran-
cuskiego 220 |3 200 |3 180 | 3 | 5-10
Ciasto Savarin 180 |3 30-35
Tarta z kruchego ciasta | 200 |1 195 |1 175 |3 | 30-40
Tarta z cienkiego ciasta
francuskiego 215 |1 200 |1 180 20-25
Tarta z ciasta drozdzo-
Weao 210 |1 200 |1 10-30
Szaszlyki 220 |3 210 | 4 10-15
Pasztet typu terrine 200 |2 190 |2 80-100
Pizza z kruchego ciasta | 200 |2 30-40
Pizza z ciasta chlebo-
Wego 15-18
Tarty 35-40
Suflet 180|125 |0
Tarty 200 |2 40-45
Pieczywo 220 200 220 30-40
Toast 180 275 | 4-5 2-3
Garnki zamkniete (dania
duszone) 180 |2 180 | 2 90-180

E Wszystkie temperatury i czasy pieczenia sg podane dla piekarnikéw wczesniej nagrzanych
Uwaga: Przed umieszczeniem w piekarniku wszystkie migsa powinny pozostawaé¢

w temperaturze pokojowej przez co najmniej godzine.

ROWNOWARTO RY T ©
oC 30 60 90 120 | 150 180 | 210 | 240 | 275
Cyfry 1 2 3 4 5 6 7 8 |9 maks.
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ZGODNIE Z NORMA CEI 60350

TESTY ZDOLNOSCI DO WYKONYWANIA OKRESLONEJ FUNKCJI

PRODUKT Trybpie- | poziom |  Akcesoria | °c | czAs min. | NAGRZE-
czenia WANIE
WSTEPNE
Ciasteczka kruche (8.4.1) E] 5 naczynie 45 mm | 150 30-40 tak
Ciasteczka kruche (8.4.1) 5 naczynie 45 mm | 150 25-35 tak
Ciasteczka kruche (8.4.1) 2+5 naczynie 45 mm | 150 25-45 tak
+ kratka
Ciasteczka kruche (8.4.1) 3 naczynie 45 mm | 175 25-35 tak
Ciasteczka kruche (8.4.1) 2+5 naczynie 45 mm | 160 30-40 tak
+ kratka
Mate keksy (8.4.2) Izl 5 naczynie 45 mm | 170 25-35 tak
Mate keksy (8.4.2) 5 naczynie 45 mm | 170 25-35 tak
Mate keksy (8.4.2) 2+5 naczynie 45 mm | 170 20-40 tak
+ kratka
Mate keksy (8.4.2) 3 naczynie 45 mm | 170 25-35 tak
Mate keksy (8.4.2) 2+5 naczynie 45 mm | 170 25-35 tak
+ kratka
Migkkie ciastka bez ttuszczu 4 kratka 150 30-40 tak
(8.5.1)
Migkkie ciastka bez ttuszczu 4 kratka 150 30-40 tak
(8.5.1)
Migkkie ciastka bez ttuszczu naczynie 45 mm
8.5.1) 2+5 1 kratka 150 30-40 tak
Migkkie ciastka bez ttuszczu
(8.5.1) 3 150 30-40 tak
Migkkie ciastka bez ttuszczu naczynie 45 mm
®5.1) 2+5 £ kratka 150 30-40 tak
Tarta jabtkowa (8.5.2) @ 1 kratka 170 90-120 tak
Tarta jabtkowa (8.5.2) 1 kratka 170 90-120 tak
Tarta jabtkowa (8.5.2) 3 kratka 180 90-120 tak
Powierzchnia zapiekana (9.2.2) @ 5 kratka 275 3-6 tak

W zaleznos$ci od modelu

UWAGA: W przypadku pieczenia na 2 poziomach, naczynia mozna

wyjmowac w réznym czasie.
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BRANDT FRANCE, zaktad w CERGY, 5/7 avenue des Béthunes, 95310 SAINT OUEN LAUMONE. SAS
Spotek miasta NANTERRE pod numerem 801 250 531.

Spétka Akcyjna Uproszczona z kapitatem w wysokosci 100.000.000 euro, wpisana do Rejestru Handlowego






CARA CLIENTE,
CARO CLIENTE

Acaba de adquirir um produto De Dietrich. Esta escolha revela a sua exigéncia e bom
gosto pela arte de viver a francesa.

Com um legado de mais de 300 anos de conhecimento pratico, as criagdes De Dietrich
encarnam a fusédo do design, autenticidade e tecnologia ao servigo da arte culinaria.
Os nossos aparelhos sao fabricados com materiais nobres e oferecem uma qualidade
de acabamentos irrepreensivel.

Temos a certeza de que esta confecédo de alta qualidade permitira aos amantes da
cozinha expressar todos os seus talentos.

O servigo de apoio ao consumidor De Dietrich esta a sua disposi¢ao para responder a
todas as questdes e sugestdes para melhor satisfazer as suas exigéncias.

Ficamos honrados por sermos 0s seus Novos parceiros na cozinha e agradecemos a
sua confianga.

iy Com os seus fabricos em Franga, Orléans e Vendéme, a De
&0 g Dietrich cultiva uma busca constante de exceléncia, perpetuando
m}& § o conhecimento prético. de ex’cg(;éo na concegao de prgdgtos
Q““&S § com acabamentos perfeitos. Varios dos nossos eletrodomésticos

estdo certificados pelo rétulo Origine France Garantie, um
I reconhecimento que atesta o seu fabrico em Franca.
Este rotulo assegura ndo sé a qualidade e a durabilidade dos
aparelhos, mas também garante o seu rastreio, oferecendo uma indicagéo clara e
objetiva da sua proveniéncia.

www.de-dietrich.com

De Dielrich

CREATEUR D’EMOTIONS DEPUIS 1684



INDICE

SEGURANGCA E PRECAUGOES IMPORTANTES

T INSTALAGAD ...ttt ettt sas et sas e s s e sn s et s s se s snns 6-7
Escolha de posicionamento e encastramento ..........ccccccvvviiiiiiiiiiieiecee e 7
[T F=oz= To I =T = i o= T RSP 7

2 MEIO AMBIENTE ......eeiiicieiercttsscee s s ssn e s s sss s s ssne e sssss e ssssnsssssne e ssssnessssnnssssnessssnsensnnnes 8
Respeito do meio ambiente ..........oceoiiiiiiiiii 8

3 DESCRIGAO DO APARELHO ...t esene e esee s ses s senssenssnnas 9
Apresentagao dO fOMNO..........coiiiiiiiiee e e e 9
Visualizador € botdes de ComMaNdO ..........ccooiiiiiiiiiiiiiiii e 10
Acessorios (Conforme 0 MOAEIO) ........cuviiiiiiiiiiiie e 11

4 UTILIZAGAO DO APARELHO ...ttt eesse e eesseseseen s snennnas 12-16
AJUSTES. e 13
MENU de QJUSTES ... ..t 14
U] or= To JR= 11 (o JK] (] o LRSS 14
MOAOS A€ COZEAUIA.....c.coiiiiiiiie ettt e e e 15
INICIO de UM@ COZEAUIA. .......eeiiiiiiiiiiee e e 16

SMANUTENGAOD ...ttt eeees et es s sss s s ssssasse e s s e e s s ssesensssanssanes 18
Limpeza iNtErHOr-EXIEIIOr ... ..uiiiiiiiieeeeeee e 18

6 ANOMALIAS E SOLUGOES. ...t eesse e et e ses s sssasasnens 21

7 CONSELHOS DE COZEDURA ..........oooiinsn s 22-24



4=

SEGURANCA E PRECAUCOES IMPORTANTES

INSTRUGOES DE SEGURANGA IMPORTANTES - LER COM
ATENGAO E CONSERVAR PARA FUTURA UTILIZAGAO.

Este manual esta disponivel para download no sitio Internet da marca.

Quando receber o aparelho,
desembale-o0 ou peca a
alguém para o desembalar
imediatamente. Verifique o seu
aspeto geral. Faca todas as
eventuais indicagbes por escrito
na nota de entrega e guarde um
exemplar da mesma.

m Importante

Este aparelho pode ser utilizado
por criangas com 8 anos ou mais,
€ por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais
reduzidas, ou desprovidas de
experiéncia e conhecimentos, se
beneficiarem de uma supervisao
ou de instrugcdes prévias acerca
da utilizacdo do aparelho de
maneira segura e tiverem
entendido os riscos corridos.

— As criangas nao devem brincar
com o aparelho. As operagdes
de limpeza e de manutencao
nédo devem ser realizadas por
criangas sem supervisao.

— E conveniente supervisionar
as criangas para assegurar que
nao brincam com o aparelho.

m ADVERTENCIA:

— O aparelho e as suas pecas
acessiveis ficam quentes

durante a utilizagdo. Nao toque
nos elementos de aquecimento
gue se encontram no interior
do forno. Criangas de menos
de 8 anos devem ser mantidas
afastadas, a menos que sejam
constantemente supervisionadas.

— Este aparelho foi criado para
fazer cozeduras com a porta
fechada.

— Antes de proceder a limpeza
por pirdlise do forno, retire todos
0S acessorios e remova 0S
derrames maiores.

— Na fungdo de limpeza, as
superficies podem ficar mais
guentes que durante a utilizagao
normal.

Recomendamos que mantenha
as criangas afastadas.

— Nao utilize aparelhos de
limpeza a vapor.

N&ao utilize produtos de
limpeza abrasivos ou raspadores
metalicos duros para limpar a
porta em vidro do forno, pois isso
pode riscar a superficie e dar
origem a rutura do vidro.
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SEGURANCA E PRECAUCOES IMPORTANTES

m ADVERTENCIA:

Certifique-se de que o aparelho

esta desligado da alimentacao
antes de substituir a lampada,
para evitar qualquer risco de
choques elétricos. Intervenha
quando o aparelho estiver
frio. Para desapertar a tampa
e a lampada, utilize uma luva
de borracha para facilitar a
desmontagem.

m Deve ser possivel

desconectar o aparelho da rede,
incorporando um interruptor
nas canalizagdes fixas em
conformidade com as regras de
instalacao.

— Se o cabo de alimentacéo ficar
danificado, devera ser substituido
pelo fabricante, o servigo
pés-venda, ou uma pessoa
igualmente habilitada, de modo a
evitar qualquer perigo.

— Este aparelho pode ser
instalado numa bancada ou em
coluna, conforme indicado no
esquema de instalagao.

— Centre o forno no moével, de
modo a garantir uma distancia
minima de 10 mm com o movel
ao lado. O material do mével de
encastramento deve resistir ao
calor (ou estar revestido com um
material resistente ao calor). Para

mais estabilidade, fixe o forno no
movel com 2 parafusos, através
dos orificios previstos para o
efeito.

— O aparelho nao deve ser
instalado atras de uma porta
decorativa, para evitar o seu
superaquecimento.

— Este aparelho destina-se
a ser utilizado em aplicacdes
domésticas e analogas, tais como
areas de cozinha reservadas ao
pessoal de lojas, escritorios e
outros ambientes profissionais;
quintas; utilizag&o por clientes de
hotéis, motéis e outros ambientes
de caracter residencial; em
ambientes do tipo quarto de hotel.

Para qualquer intervencédo de
limpeza na cavidade do forno,
este devera estar desligado.

Ndo deve modificar as
caracteristicas do aparelho, pois
isto representa um perigo para si.

Nao utilize o seu forno para
guardar comida ou quaisquer
outros elementos apds a
utilizagao.

Conforme o modelo, o seu forno
esta equipado com uma sonda
para carne. Utilize apenas a
sonda térmica recomendada para
este forno.
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1 INSTALACAO

[ ]
ESCOLHA DE ao terminal do aparelho e deve ser feita
POSICIONAMENTO E uma ligag&o a terra. O fusivel da instalagéo
ENCASTRAMENTO deve ser de 16 amperes.

Os esquemas acima determinam as cotas
de um moével que permitira receber um
forno.

Este aparelho pode ser instalado em
bancada (fig. A) ou em coluna (fig. B).
Atencao: se o fundo do movel for aberto
(em bancada ou em coluna), o espago
entre a parede e a placa sobre a qual
se encontra o forno deve ter 70 mm no
maximo* (fig. C).

Quando o movel for fechado na parte de
tras, deixe uma abertura de 50 x 50 mm
para a passagem do cabo elétrico.

Fixe o forno dentro do mével. Para este
efeito, retire os batentes em borracha e
faga um orificio de @ 2 mm na parede do
movel, para evitar a rutura da madeira.
Fixe o forno com os 2 parafusos. Volte a
colocar os batentes em borracha.

Recomendacgao

De modo a certificar-se de que
a sua instalagao esta conforme, nao
hesite em contactar um especialista em
eletrodomésticos.

LIGACAO ELETRICA

O forno deve ser ligado com um cabo
de alimentacdo (normalizado) de 3
condutores de 1,5 mm? (1ph + 1 N +
terra) devendo estes ser ligados a rede
monofasica de 220-240V~ através de
uma tomada de corrente normalizada
CEIl 60083 ou de um dispositivo de corte
omnipolar em conformidade com as regras
de instalagéo.

O fio de protegéo (verde-amarelo) é ligado

N&o nos responsabilizaremos em caso
de acidente ou incidente resultante de
uma ligagdo a terra inexistente, defeituosa
ou incorreta nem em caso de uma
desconexdo ndo conforme.

O seu aparelho serve para funcionar sob
uma frequéncia de 50Hz ou 60Hz sem
qualquer intervengéao particular da sua parte.

Atencgao:

Se a instalagao elétrica da sua
casa precisar de ser alterada para
poder ligar o seu aparelho a rede, deve
ligar a um eletricista qualificado. Se o
forno apresentar qualquer anomalia,
desligue o aparelho ou retire o fusivel
correspondente a linha de ligagdo do
mesmo.

Fio azul

Terra

&

| Fio preto, casta-
nho ou vermelho
Fio verde/amarelo




2 MEIO AMBIENTE

RESPEITO PELO MEIO
AMBIENTE

Os materiais da embalagem deste
aparelho sao reciclaveis. Participe na sua
reciclagem contribuindo para a protecao
do meio ambiente, eliminando-os nos
contentores municipais previstos para o
efeito.
O seu aparelho também contém
varios materiais reciclaveis.
Assim, inclui este logétipo para
indicar que os aparelhos usados
B ni0 devem ser misturados com
outros residuos.
A reciclagem de aparelhos usados do

fabricante sera realizada nas melhores
condigdes, em conformidade com
a Diretiva Europeia em matéria de
equipamentos elétricos e eletrénicos.
Consulte a sua camara municipal ou o seu
revendedor quanto aos pontos de recolha
dos aparelhos usados mais proximos da
sua habitagéo.

Agradecemos a sua colaboragdo na
protecdo do meio ambiente.



. 3 DESCRICAO DO APARELHO

Modulo de comandos

Lampada

Porta

38 04 04 00 O
J/
29 99 99 99 9

Encaixes (este forno tem 6
posi¢cbes de encaixe além
dos acessorios).

Pil

5
H
\\ 9
=

Manete de selegao Manete de ajuste
dos programas dos programas




. 3 DESCRICAO DO APARELHO

COMANDOS E VISOR

Visualizador

Duragéo da cozedura

Durag&o do funcionamento Indicador de temperatura
Temporizador p————=3 é @ . | °C ¢ Indicador

de pré-
L
Bloqueio do teclado 4= @ C/ aquecimento

Bloqueio da
porta

Fim da cozedura Indicador de peso
(conforme o
modelo)
Botdes
Ajuste da temperatura Ajuste da hora e duracao

B 10




. 3 DESCRICAO DO APARELHO

ACESSORIOS (CONFORME O MODELO)

- Grelha de segurancga anti-inclinagao

A grelha pode ser utilizada para colocar
os pratos e formas com alimentos a cozer
ou gratinar. Sera utilizada para fazer
grelhados (colocando-os diretamente
sobre a grelha).

Introduzir a grelha, a pega anti-inclinacao
na diregcao do fundo do forno.

- Prato multiusos de 45 mm

A inserir nos niveis por baixo da grelha.
Recolhe o sumo e gorduras dos grelhados.
Pode ser utilizada meia de agua para
cozeduras em banho-maria.

Placa de pastelaria de 8 mm

Inserido nos niveis Ideal para fazer
biscoitos, areias, cupcakes.

O seu plano inclinado permite colocar
facilmente as suas preparagdes num
prato. Também pode ser inserido nos
encaixes abaixo da grelha para recolher
0s sumos e gorduras de grelhados.

- CONSELHO:

Para evitar a libertagdo de fumos du-
rante a cozedura de carnes gordas, re-
comendamos acrescentar uma quanti-
dade ligeira de agua ou 6leo no fundo
do prato multiusos de 45 mm.

mADVERTENCIA:

Retire os acessorios do forno antes de
iniciar uma limpeza por pirdlise.

Sob o efeito do calor, os acessorios
podem deformar-se sem que isto altere
a sua funcao. Depois de arrefecer, vol-
tam a forma original.

11



. 4 UTILIZACAO DO APARELHO

SISTEMA DE CALHAS DESLIZANTES (CONFORME O MODELO)

Gragas ao sistema de calhas
deslizantes, a manipulagdao dos
alimentos torna-se mais pratica e facil,
pois as placas podem ser retiradas
suavemente, o que simplifica ao maximo
a sua manipulagdo. As placas podem
ser retiradas por completo, o que permite
aceder-lhes totalmente. Além disso, a sua
estabilidade permite trabalhar e manipular
os alimentos com toda a segurancga, o
que reduz o risco de queimaduras. Deste
modo, pode retirar os seus alimentos do
forno muito mais facilmente.

INSTALACAOE
DESMONTAGEM DAS GUIAS
DESLIZANTES

Depois de retirar os dois encaixes
de filamento, escolha a altura dos
encaixes (de 2 a 5) a que deseja fixar as
guias. Acione a guia esquerda contra o
encaixe esquerdo efetuando uma presséo
suficiente na parte dianteira e traseira da
guia para que as 2 pernas laterias da guia
entrem no encaixe de filamento. Proceda
da mesma forma para a guia direita.

NOTA: a parte deslizante telescopica
da calha deve desdobrar-se para a
parte dianteira do forno, com o batente
® virado para a sua frente.

Coloque os 2 encaixes de filamento e em
seguida, coloque o tabuleiro sobre as 2
guias; o sistema esta pronto a ser utilizado.

Para desmontar as guias, retire
novamente os encaixes de filamento.

Remova ligeiramente os pés fixos sobre
cada guia, para baixo, para os libertar do
encaixe. Puxe a guia na sua direcéo.

12




. 4 UTILIZACAO DO APARELHO

AJUSTES

Acertar a hora

Quando se liga, o visor pisca e mostra 12:00. Ajuste a hora com a manete de + ou -.
Valide pressionando o botao .

No caso de corte de energia, a hora comega a piscar. Proceda ao mesmo ajuste.

O seletor de fungdes deve obrigatoriamente estar na posigéo 0.

Modificagao da hora

Pressione o botdo © e aparece o simbolo #. Pressione novamente Q.
Ajuste a hora com a manete + ou -. Valide pressionando o botao .
NB: Sem validagao, o registo da hora ajustada é automatico depois de alguns segundos.

(R0
b ® b B

Esta fung&o ndo pode ser utilizada com o forno desligado.

Temporizador

o
I

Pressione o botdo ® e aparece o simbolo . O temporizador pisca. Ajuste o temporizador
com os botdes de + ou -. Valide pressionando C'-), inicia-se a contagem decrescente.
Quando chega ao fim, é emitido um sinal sonoro. Para parar, prima qualquer botao.

A hora volta a aparecer no visor.

B 13




. 4 UTILIZACAO DO APARELHO

BLOQUEIO DE TECLADO (SEGURANCA PARA CRIANCAS)

Prima simultaneamente os botbes e © até aparecer
o simbolo B no ecrd. Para desbloquear, pressione
simultaneamente os botdes @ e @ até este simbolo &
desaparecer do ecra.

MENU DE CONFIGURAGOES

Pode intervir em diferentes parametros do forno; para tal:
Pressione o botdo ®© até aparecer "MENU" para aceder ao modo de acerto.

l

)

m Prima novamente o botido ® para ver os diferentes

ajustes.

Ative ou desative com a manete + e - os diferentes
parametros, ver a tabela:

LAMPADA:
Posicdo ON, em modo de cozedura (exceto ECO), a lampada fica sempre ligada.

Posigcdo AUTO, no modo de cozedura, a lampada da cavidade apaga-se
depois de 90 segundos.

SONS - BIPS dos botdes:
Posigdo ON, som ativo. Posigdo OFF, sem som.

PREAQUECIMENTO RAPIDO:
Posigdo ON, fungéo ativada. Posi¢cao OFF, fungao desativada.

MODO DE SUSPENSAO DO VISOR::

Posicao ON, extingcao do visor apds 90 segundos.
Posicao ON, reducdo da luminosidade do visor apos 90 segundos.

MODO DEMO:
Posigdo ON, fungdo ativada, modo de demonstragéo utilizado em exposigao.
Posicao OFF, fungéo desativada, o forno esta operacional.

Para sair do “MENU” pressione novamente .

FUNCAO AUTO STOP

Esta fungdo de seguranca para a cozedura do forno quando nao tiver programado
duragdo e cozedura e se o forno funcionar a mais de 100°C ha 4 horas ou a menos de
100°C ha mais de 10 horas. “STOP” aparece entédo no ecra.

14




. 4 UTILIZACAO DO APARELHO

Calor ventilado

Temperatura minima de 35°C e maxima de
250°C

Recomendagéo: 180°C

Recomenda-se para guardar as partes molas
das carnes branchas, peixes e para cozeduras
multiplas de até 3 niveis. Subida rapida
de temperatura: alguns pratos podem ser
introduzidos no forno frio.

|=| Tradicional

Temperatura minima de 35°C e maxima
de 275°C

Recomendagéo: 200°C

Este modo de cozedura n&o é compativel
com as cozeduras em banho maria.

Recomendado para cozeduras lentas e
delicadas: animais de caga tenros. Para fazer
assados de carnes vermelhas. Para engrossar
numa panela tapada, para pratos preparados
anteriormente sobre a placa (coq au vin, civet).

i=—! Base pulsada

Temperatura minima de 75°C e maxima
de 250°C

Recomendagédo: 180°C

Recomendado para pratos humidos
(quiches, tartes de fruta suculenta, etc.).
A massa ficara bem cozida por baixo.
Recomendado para preparagdes levedadas
(bolo, brioche, folar, etc.) e para soufflés
que nao sejam tapados com uma codea.

|E Eco*

Temperatura minima de 35°C e maxima
de 275°C

Recomendagao: 200°C

Este modo de cozedura nao € compativel
com as cozeduras em banho maria.

Esta posicdo permite ganhar energia
conservando as qualidades da cozedura.

Todas as cozeduras séo feitas sem pré-
aquecimento.

* Modo de cozedura realizado conforme as prescrigées
danorma EN 60350-1: para demonstrar a conformidade
com as exigéncias de etiquetagem energética do
regulamento europeu UE/65/2014.

%5 Grelha forte

Posicbes 1 a 4

Recomendacgao: Posigao 4
Recomendados para grelhar tosta, gratinar
um prato, dourar um leite creme...

= Grelha pulsada

Temperatura minima de 35°C e maxima
de 250°C

Recomendagéo: 200°C

Aves e assados suculentos e
estaladicos de todos os lados.
Desliza o prato multifungées de 45 mm
para a prateleira inferior.

Recomendado para todas as carnes de ave
e assados, para tostar ou cozer na perfei¢cdo
pernas de borrego, costeletas de vaca. Para
manter o sabor nas pastas de peixe.

-
['-_’;l Pao

Temperatura minima de 35°C e maxima
de 220°C

Recomendacgao: 205°C

Sequéncia de cozedura predefinida para
a cozedura do pdo. Ndo se esquega
de colocar um pirex com agua sobre o
revestimento do fundo para obter uma
crosta crocante e dourada.

Fungodes automaticas:

O forno oferece 3 novas fungdes que combinam
automaticamente dois modos de cozedura
para preservar as qualidades nutricionais dos
alimentos e cozinha-los mais rapidamente.

El Aves

Recomendado para a cozedura de aves.

E Peixes
Recomendado para a cozedura de peixes
inteiros (salmao, robalo, bacalhau).

B
[“¥% Ccarnes brancas

Recomendado para conservar a parte
tenra e o centro dos assados de vitela.

15



4 UTILIZACAO DO APARELHO

Para estas 3 fungdes, basta introduzir 500 ml de agua tépida em quantidade suficiente
no seu prato multiusos de 45 mm e posiciona-lo no forno no nivel de baixo e o alimento
a cozinhar no nivel 3.

Ajustar o peso no visualizador com a ajuda da manete +/- e validar o valor pressionando
a manete +/-.

Numa cozedura a vapor, forma-se condensagao no

gelo interior
~ Pode acontecer que a &agua resultante desta
%‘T condensagcao fique retida pela calha (*), e neste caso
4‘. L | esta agua deve ser absorvida no final da cosedura

""---::155,: para evitar uma acumulagao.
g (*) a calha esta situada na parte de baixo da junta da

porta, no fundo da estrutura do forno.

INiCIO DE COZEDURA

Inicio de uma cozedura imediata

4 Quando o forno
arranca, aparece
a duragado do
funcionamento.

O programador apresenta a hora, que n&o deve piscar.

Gire o seletor de fungdes para a posi¢do desejada.

Para fungdes manuais:

A subida de temperatura comega imediatamente. O forno recomenda uma temperatura

modificavel. O forno aquece e o indicador de temperatura pisca. Quando o forno atingir
a temperatura programada, ouvira uma série de sons.

Modificagao da temperatura

/%(9

Pressione ® .
Ajuste a temperatura com a manete + ou -. Valide premindo ®.

16




. 4 UTILIZACAO DO APARELHO

Modificagao da duragao

Pressione ©. O forno recomenda uma duragdo que pode ser modificada. Ajuste a duracéo
da cozedura com a manete + ou -. Confirme, premindo a manete.

S + N I\
£
I ©

<N A
>[I
'

FUNGAO DE ~
DURACAO

. Sistema “Smart Assist” clera i
O forno vem equipado com a fungéo .
“Smart Assist” que recomenda uma du- 30 min
racao de cozedura modificavel durante |:| 30 mi
uma cozedura programada conforme o min
modo de cozedura escolhido (ver qua- -
dro). 30 min
Se mudar a duragéo, valide pressionando 30 min
o botdo. A contagem da duragéo é feita EI 7 min
imediatamente apds ter sido atingida a
temperatura de cozedura. |§| 7 min

15 min

x 30 min

Modificagcado da hora de fim de cozedura

N

Ap0s ajustar a duragdo da cozedura, prima o botdo e a hora de fim de cozedura pisca.
Ajuste a nova hora de fim de cozedura com a manete + ou -.

A validagao efetua-se automaticamente depois de alguns segundos.

O visor do fim da cozedura deixa de piscar.

O forno arrancara posteriormente para terminar a cozedura a hora escolhida.
NB: Esta fungio nao esta disponivel com a fungao Grill.
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5 CONSERVACAO

LIMPEZA INTERIOR-EXTERIOR

Limpeza pirolitica

m ATENGAO

Retire os acessoérios do forno antes de iniciar uma limpeza por pirdlise. Antes de
efetuar uma limpeza pirolitica ao forno, retire qualquer excesso presente. Retire o
excesso de gordura da porta com a ajuda de uma esponja humida.

Por seguranga, a operagao de limpeza por pirdlise apenas se efetua apés o blo-
queio automatico da porta, sendo impossivel desaparafusar a porta.

Limpeza automatica imediata

°© - .
Zl _)/\_'_ //_\\
%] i

O programador deve indicar a hora do dia, sem piscar. Selecione o ciclo de limpeza
automatica com a manete de fungdes [E: escolha a pirdlise com a ajuda da manete +
e - em fungéo do grau de su'iidade do forno e valide pressionando a manete.

Conforme a sua escolha: = Pirodlise de 2 horas, validar pressionando a
manete.

RN = PyroExpress* ou Pirdlise ECO (1 hora
30)* valide pressionando a manete.

No fim da limpeza, o indicador indica 00:00 e a porta desbloqueia-se.
Volte a colocar a manete de fungdes em 0.

* PYROEXPRESS EM 59 MINUTOS

m = PyroExpress*

Esta fungdo especifica aproveita o calor acumulado apés a cozedura anterior para
oferecer uma limpeza automatica e rapida da cavidade: limpa uma cavidade pouco suja
em menos de uma hora.

A vigilancia eletronica da temperatura da cavidade determina se o calor residual dentro
da cavidade é suficiente para obter um bom resultado de limpeza. No caso contrario,
sera feita uma pirélise ECO de 1h30m, automaticamente.

Autolimpeza diferida
Tem a possibilidade de adiar o inicio da pirélise. Quando aparecer no ecra a duragéo do

programa, pressione o botédo ®e ajuste a nova hora de fim com a manete + e - e depois,
valide pressionando a manete. A autolimpeza arrancara posteriormente para terminar
na nova hora programada.

Volte a colocar a manete de fungdes no 0 no final da limpeza.

18




5 CONSERVACAO

Limpeza da superficie exterior

Utilize um pano macio, embebido com um
produto limpa-vidros. N&o utilize cremes
abrasivos nem esfregonas.

Desmontagem dos encaixes

Paredes laterais com encaixes de
filamentos:

Levante a parte anterior do encaixe de
filamento em diregdo ao alto e coloque
o conjunto do encaixe fazendo sair o
gancho antes do compartimento do
mesmo. Depois, puxe ligeiramente o
conjunto do encaixe na sua diregdo para
retirar os ganchos traseiros dos seus
compartimentos. Deste modo, retire os 2
encaixes.

Desmontagem dos vidros da porta

mATEN(;AO:

Nao utilize produtos de limpeza
abrasivos ou raspadores metalicos
duros para limpar a porta em vidro do
micro-ondas, pois isso pode riscar a
superficie e levar a rutura do vidro.

Previamente, retirar com um pano macio e
detergente, o excedente de gordura

no vidro interior.

Para limpar os diferentes vidros interiores,

deve proceder a desmontagem dos
mesmos da seguinte forma:

Abra completamente a porta e bloqueie-a
com a ajuda de uma calha em plastico,
fornecida na bolsa de plastico do aparelho.

Retire o primeiro vidro: Com a ajuda da
outra calha (ou de uma chave de fendas),
pressione contra os pontos@ para retirar
o vidro.

Retire o vidro. A porta € composta por dois
vidros suplementares com um espagador
preto de borracha em cada canto.
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. 5 CONSERVACAO

m IMPORTANTE:

Deve seguir corretamente o sentido da montagem do primeiro vidro (face brilhante

virada para si)

Se necessario, deve extrair os vidros interiores para os limpar.
N&o mergulhe os vidros em agua. Lave com agua limpa e limpe com um pano que nao

perca pelos.

Montar novamente os vidros da porta
Ap0s a limpeza, reposicione os quatro batentes de borracha com a seta virada para cima

e reposicione o conjunto dos vidros.

Coloque o ultimo vidro nos batentes em metal, e depois insira-o com a face a indicar

"PYROLYTIC" virada para si e visivel.

[

IS

L}

=

Substituicao da lampada

m ADVERTENCIA:

Certifique-se de que o aparelho esta desligado da alimentagao antes de substituir
a lampada, para evitar qualquer risco de choques elétricos. Intervenha quando o

aparelho estiver frio.

@ >

A {2
ANNSNSANSNNN

\ 222

Caracteristicas da lampada:

25 W, 220-240 V~, 300°C, cavilha G9.
Pode substituir a ldmpada sem ajuda
quando deixar de funcionar. Desmonte
o difusor luminoso e a lampada (utilize
uma luva de borracha para facilitar a

desmontagem).

Insira a lampada nova e substitua o difusor.
Este produto contém uma fonte luminosa de
classe de eficacia energética G.
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. 6 ANOMALIAS E SOLUCOES

ANOMALIAS E SOLUGOES

Perguntas Respostas e solugdes

O forno nao aquece.

Verifiqgue se o forno esta bem ligado ou se o fusivel
da instalagédo nao esta fora de servigo. Aumente a
temperatura seleccionada.

A lampada do forno néao
funciona.

Substitua a ldmpada ou o fusivel. Verifique se o
forno esta bem conectado.

O ventilador de
arrefecimento continua
a girar depois do forno

apagado.

E normal, a ventilagdo pode funcionar até uma
hora no maximo apoés a cozedura, para fazer
baixar a temperatura interior e exterior do forno.
Depois de uma hora, deve contactar o servigo de
assisténcia pos-venda.

A limpeza por pirdlise nao
é feita

Verifique se a porta esta fechada. Pode tratar-se
de uma avaria de bloqueio da porta ou do sensor
de temperatura. Se a avaria persistir, contacte o

servigo de assisténcia pds-venda.

O simbolo @pisca no
visor

Avaria no bloqueio da porta; deve contactar o
servigo de assisténcia pos-venda.

Cozer a banho-maria.

Deve privilegiar os modos de cozedura ventilados
para cozinhar a banho-maria.

Ruido de vibragao.

Verifique se o cabo de alimentagdo ndo esta em
contacto com a parede traseira.

Isto ndo tem impacto no funcionamento correto do
aparelho, mas pode mesmo assim gerar um ruido
de vibragao durante a ventilagéo. Retire o aparelho
e desloque o cabo. Volte a colocar o forno.
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. 7C ONSELHOS DE COZEDURA

458

PRATOS

T13AIN

T13AIN

T3AIN

I3AIN

Assado de porco (1 kg) 200 2 180 | 2 60
Assado de vitela (1 kg) 200 2 180 | 2 60-70
Assado de vaca em sangue (1 kg) |240| 2 30-40
Borrego (perna, costela, 2,5 kg) |220] 1 220 200 | 26 0
Aves (1 kg) 200| 2 220 180 | 2 210 | 3 60
Grandes pedagos de aves 180 1 60-90
Coxas de frango 220 | 3 210 | 3 20-30
Costeletas de porco 210 | 3 30-40
Costeletas de vitela 210 | 3 20-30
Costeletas de vaca em sangue (1 kg) 210 | 3 210 | 3 20-30
Costeletas de carneiro 210 | 3 20-30

Peixes pequenos 275 | 4 15-20
Peixes médios (1 kg a 1,5 kg) 200 3 180 | 3 30-35
Filetes de peixe 220 3 200 | 3 15-20

Bolos

Gratinados (alimentos cozinhados) 275 | 2 15
Batatas gratinadas 200 2 180 | 2 45
Lasanhas 200| 3 180 | 3 45
Tomates recheados 170| 3 160 | 2 30

P&o-de-16 - Bolo Génoise 150 | 3 180 | 23 5

Torta 220| 3 180 | 2 25-35
Brioche 170| 1 |210 180 | 2 35-45
Brownies 180 2 175 | 3 20-25
P&o de 16 180| 1 [180] 1 180 | 2 45-50
Clafouti 200)| 2 180 | 3 30-35
Cremes 165| 2 150 | 2 30-40

22
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. 7C ONSELHOS DE COZEDURA

PRATOS

RETNI

J3AIN

T3AIN

T3AIN

min

Biscoito - areados 175 |3 15-20
Folar 180 |2 180 | 2 | 40-45
Merengues pequenos 100 |2 100 | 3 | 60-90
Merengues grandes 100 |2 100 | 3 | 70-90
Madalenas 220 |3 200 |3 5-10

Massa dos sonhos 200 |3 180 |3 30-40
Eﬁi:ggs de massa 220 |3 200 |3 180 |3 | 5-10

Savarin 180 |3 30-35
Tarte de massa quebrada| 200 |1 195 |1 175 |3 | 30-40
farte de massa folhada {55 4 200 |1 180 2025
;I:rrrfeg?omassa com 210 |1 200 |1 10-30

Diversos

pado)

Espetadas 220 |3 210 | 4 10-15
Paté em terrina 200 |2 190 |2 80-100
E:géa; de massa que- 200 |2 30-40
Pizza de massa de pao 15-18
Quiches 35-40
Soufflé 180125 |0
Tortas 200 |2 40-45
Pao 220 200 220 30-40
Pé&o grelhado 180 275 | 4-5 2-3
Tachos fechados (enso- | 455 |2 180 |2 | 90-180

Todas as temperaturas e tempos de cozedura sao dados para fornos pré-a-

quecidos

N.B: Antes de colocar no forno, todas as carnes devem ficar
pelo menos 1 hora a temperatura ambiente.

{ A \ A ALOR ©
°C 30 60 90 120 150 180 210 240 275
Valores 1 2 3 4 5 6 7 8 | 9 max.
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ENSAIOS DE APTIDAO PARA A FUNCAO
CONSOANTE ANORMA CEI 50350

Modo de ; - A PRE-
ALIMENTO NIVEL Acessorios °C | DURAGAO
cozedura I AQUECI-
em minutos MENTO
Areados (8.4.1) Izl 5 prato de 45 mm | 150 30-40 Sim
Areados (8.4.1) 5 prato de 45 mm | 150 25-35 Sim
Areados (8.4.1) 2+5 prato de 45 mm | 150 25-45 Sim
+ grelha
Areados (8.4.1) 3 prato de 45 mm | 175 25-35 Sim
Areados (8.4.1) 2+5 prato de 45 mm | 160 30-40 Sim
+ grelha
Pequenos bolos (8.4.2.) Iz] 5 prato de 45 mm | 170 25-35 Sim
Pequenos bolos (8.4.2.) 5 prato de 45 mm | 170 25-35 Sim
Pequenos bolos (8.4.2.) 2+5 prato de 45 mm | 170 20-40 Sim
+ grelha
Pequenos bolos (8.4.2.) 3 prato de 45 mm | 170 25-35 Sim
Pequenos bolos (8.4.2.) 2+5 prato de 45 mm | 170 25-35 Sim
+ grelha
Bolos macios sem gordura 4 Grelha 150 30-40 Sim
(8.5.1.)
Bolo macio sem gordura (8.5.1) 4 Grelha 150 30-40 Sim
Bolos macios sem gordura prato de 45 mm .
85.1) 2+5 + grelha 150 30-40 Sim
Bolo macio sem gordura (8.5.1) 3 150 30-40 Sim
Bol i 5.1
olo macio sem gordura (8.5.1) 245 pratﬁ gseﬁhsamm 150 3040 Sim
Tarte de maga (8.5.2) Izl 1 Grelha 170 90-120 Sim
Tarte de macé (8.5.2) 1 Grelha 170 90-120 Sim
Tarte de macé (8.5.2) 3 Grelha 180 90-120 Sim
Superficie fratinada (9.2.2) IEI 5 Grelha 275 3-6 Sim

Conforme o modelo

NOTA: Para as cozeduras a 2 niveis, os pratos podem ser retira-

dos em alturas diferentes.
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YBAKAEMAA
IHHOKYHATEJ/IBHHUIIA,

Bbl npuobpenn wusgenue De Dietrich. Baw BbibOp [OeMOHCTpupyeT Bally
B3bICKATENbHOCTb 1 CTPEMIIEHME HaCNaXaaTbCs XKM3HbIO NMO-paHLy3CKu.

Komnanna De Dietrich, ncnonb3sytowas texHonormdeckne Hapabotku 3a 300 ner,
co3fgaeTt u3genusi, codetalowmne B cebe KpacuBbli An3aiiH, ayTEHTUYHOCTb U HOY-
Xay, pagu pasBUTUS KyNMHapHOro uckycctea. Hawm npubopbl Npou3BoaAaTcst U3
GnaropofHbIX MaTepuanoB 1 UMEIT OTAErNKY 6e3ynpeyHoro kayecTsa.

Mbl yBepeHbl, YTO 3TO BbICOKOKAYECTBEHHOE W3Oenve MO3BONUT  MOKIOHHUKaM
KynMHapuUn NPUMEHNTb BCE CBOM TamnaHThbI.

Otpen no pabote ¢ knueHTamm komnanum De Dietrich roToB oTBeTUTH Ha BCe Bawm
BOMPOCbI 1 NPeanoXeHns, BeAb YOOBMNETBOPEHHOCTb KIMEHTOB — 3TO HALL MPUOPUTET.
Brnarogapum 3a goBepvie M HageeMmcsl, YTO Halle u3genve CTaHeT BallvM BepHbIM
NMOMOLLIHUKOM Ha KyXHe.

nr KomnaHus De Dietrich cTpemMuTcs NocTosaHHO CoBEpLIEHCTBOBATb
618, . CBoe MnpousBoAcTBO BO ®paHuuu, a wumeHHo B OpreaHe
%”g u BaHoome, yBekoBeUMBAS SKCKMIO3NBHYIO TEXHOMOMMIO B
ﬂ{/gg N3enusax MpeBOCXOOHOro Kayectsa. BonblUMHCTBO  Halmx
“arax® B anekTponpuBOpOB MMEET CepTUdNLIMPOBAHHLI norotun Origine

I France Garantie (rapaHTMpoBaHHOE MECTO MPOUCXOXOEHNS
ToBapa — ®PpaHuus). ATO 3HaAK, KOTOPbIA MOATBEPXAAET, YTO
nsaenue ObINo N3rotoBneHo Bo ®paHuum.
OH rapaHTMpyeT He TOMIbKO Ka4yeCTBO M OOMrOBEYHOCTb HaLUMX NPUOOPOB, HO U KX
OTCNeXnBaemMoCTb, TO €CTb YKa3blBaeT TOYHOE U YETKOE MEeCTO UX NMPOUCXOXOEHUA.

www.de-dietrich.com

De Dielrich

CREATEUR D’EMOTIONS DEPUIS 1684
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BE3OIIACHOCTbHUBAKHBIEMEPBITIPE/IOCTOPO/KHOCTH

BAXHbIE UHCTPYKUWWU MO TEXHUKE BE3OMNMACHOCTWU: BHUMATEJIbHO
NMPOYTUTE U COXPAHUTE AN UCMONb30OBAHUA B AANbHEULLEM.

3Ty MHCTPYKUMKO MOXHO CKa4daTb Ha Beb-calnTe KoMnNaHuu.

B mMomeHT nony4deHusa npubopa
cpasy e pacnakyute ero wunm
nonpocute 3To caenartb Koro-nmbo
apyroro. NpoBepbTe BHELWHUA BUA,.
Mpn HeobOxooumocTM onuwnte
HegocTaTKM Ha KBUTAHUUU O
OOCTaBke W coxXxpaHuTe OAOWH
aK3emnnsap.

m BaxHo!

OTOT NPNBOP MOXKET UCMONb30BaTLCH
OeTbMu OT 8 neT n ctaplie, ngbMm
C OrpaHuM4YeHHbIMU PU3NYECKUMMN,
CEHCOPHbIMWU WU  YMCTBEHHbIMU
BO3MOXHOCTAMU, a TaKxe NogbMu
C HexBaTKoOW onbiTa U 3HaAHWUN
Nnoa KOHTPONEM OTBETCTBEHHOrO
3a ux GesonacHocTb nuua nocne
NPOXOXOEHUS MpeaBapuUTENbHOro
WHCTPYKTaxa no ©6e3onacHomy
ncnonb3oBaHuw npubopa wn
nony4yeHns nHopmaumm o puckax,
KOTOPbLIM OHM MOABEPraloTCS.

— [Jetam 3anpeweHo wurpatb C
npnbopom. He cneayet paspeliaTb
aeTtam 6e3 npnucmoTpa OCyLLEeCTBATb
O4MCTKY M TexobcnyxmBaHue.

— Cneaute 3a TeM, YTOObLI AETU He
urpanu ¢ npnéopom.

m NPEOOCTEPEXEHUE.

— MNpwnbop un ero YacTn, HaxoasLmMecs
B OTKPbITOM OOCTYMNe, MOryT CWUSbHO
HarpeBaTbCsl BO Bpemsi padoThl. byasre
BHUMATESbHbI U HE MpUTParMBanTeCh K
HarpeBaTesbHbIM AlTIEMEHTaM, KOTOpble
HaxogsATcs BHYTPU OyXOBOro wwkada.
HeTtn mnaglwe 8 net MoryT HaxoauTbCs
BO3/e AYXOBOro LWkKadga Tofbko nog
NMOCTOSAHHBIM HaOMAEHNEM.

— OT0T nNpmnbop npegHasHaveH ans
rOTOBKM C 3aKpbITON ABEpLEN.

— lNepen Ha4anom NUPONIUTUYECKOMN
OYNCTKM OYXOBOTO LWKada 3BnekuTe
M3 Hero BCE MNPUHAANEXHOCTU W
yAanuTe OCHOBHbIE NATHA 1 OpbI3ry.

— Bo BpeMs 04MCTKM NMOBEPXHOCTU
MOryT HarpeBaTbCsl Gonblue, Yem
npn HoOpMarnbHOM pexume paboTbl.

PekomeHayeTca He nognyckaTtb K
YCTPONCTBY AeTen.

— He ncnonb3ynte npubopbl YNCTKK
napom.

— He wucnonb3yinte abpasnBHble
cpeacTBa Ans obcnyxuBaHus, a
TaKXe XeCTKne MeTannuyeckue
CKpebKM ANns YUCTKU CTEKNSHHOM
ABepLbl AYXOBOTO LWKada, NOCKOSbKY
n3-3a 3TOr0 Ha MOBEPXHOCTU MOTYT
NOSIBUTbCA LapanuHbl M CTEKNO
MOXET NOTpecKaTbCs.
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m NPEAOCTEPEXEHUE.

Mpexae 4em NpUCTYNUTbL K 3aMeHe
NamnoYkn 1 BO nsbexaHune onacHoOCTu
nopaXeHusi 3NeKTPUYECKUM TOKOM
ybegnTechb, 4YTO NpnbOp OTKMYEH OT
ceTn nuTaHus. BbinonHsnTe 3ameHy
TONbKO Ha ocTbiBWeEM npubope. Ons
CHATWS CTEKNa U NaMnOoYK1 UCMOSb3ynTe
PE3NHOBYHO NepyaTky, KoTopasi obnerumt
npoLiecc AeMOHTaxa.

m HomkHa 6bITb NpegycMoTpeHa
BO3MOXHOCTb OTKMOYeHUst npubopa
OT 9NEeKTpoceTM C MNOMOLbI
BbIKMOYaTENs, YCTAHOBMEHHOTO B
dmKcupoBaHHbIX kabenenposogax B
COOTBETCTBUM C NPaBMNIaMmn yCTaHOBKM.

— Bo wusbexaHme onacHocTu npu
nospexaeHun kabena nutaHus
ero 3ameHa [OfKHa BbINOMHATLCA
npoussoguTenem, COTPYAHUKaAMU
cnyx6bl nocnenpogaxHoro
obcnyxneaHust nMbo nepcoHanom ¢
COOTBETCTBYIOLLEN KBanMmKaLmnen.

— oT0T npunbop MOXeT
yCTaHaBnmBaTbCA Kak nog pabouen
MOBEPXHOCTbIO, TakK W Hag Hew B
COOTBETCTBUM CO CXEMOW MOHTaXa.

— Pacnonoxute OyxoBow LWKad B
mebenu no UeHTpy Tak, 4Tobbl Mexay
neybld U COCeQHUM MpeaMeToMm
mebenu ocTtaBancs 3asop He MeHee
10 mm. Matepuan mebenu, B KOTOPYHO
BCTpamBaeTcs LyXOBOW LUKady, AOMKeH

ObITb YCTOMYMBLIM K BO3OENCTBMIO
BbICOKOW Temnepatypbl (unn mebenb
AO/MKHA OblTb  NOKpbITa  Takum
matepuanom). [ns obecneyeHus
GonbLUEN YCTONYMBOCTM 3aKPENUTE NeYdb
B Mebenn, BBUHTMB 2 BUHTA B OTBEPCTUS,
NPeayCMOTPEHHble Ans 3TUX Lienew.

— [Npunbop He cneayeT ycTaHaBnuBaTh
3a [JeKkopaTMBHOW [.Bepuen BO
n3bexaHne neperpesa.

— Q31071 npubop npegHasHayeH ansg
Mcnonb3oBaHNsa B BbITOBLIX YCNOBUSIX,
a TaKkke B TaKUX MOMELLIEHUSIX KaK: 30Hbl
KYXOHb, BblAeneHHble onga nepcoHana
mMarasmHoB, oducbl KW apyrue
cnyxebHole nomelleHns; depmbl;
ANst MCNOMb30BaHMSA MOCETUTENSIMM
rocTUHWUL, oOTenen U  Opyrux
YUYPEXOAEHUA XKUMNOFO Ha3Ha4YeHus, B
FOCTUHUYHbIX HOMEpaX.

— [na BbINOMHEHUS  OYUCTKU
BHYTPEHHEN Kamepbl AyXOBOro Lwkada
ero Heo6xoaMMO BbIKIHOYNTb.

3anpeLLeHo U3MeHsITb XapakTEPUCTUKN
npnbopa — 3TO OMNacHo.

3anpelleHo 1cnonb3oBaTb Neyb Ans
XpaHeHMs NPOAYKTOB MM Nocyabl.

B 3aBucMMOCTM OT MoZenu OyxoBow
lWwKad MoxeT OblTb OCHalleH
patymkoMm ans msca. Ucnonbsynte
TONMbKO TeMnepaTypHbIn  gaT4yuk,
PEKOMEHAOBAHHBIN A5 3TOr0 AyXOBOro
wkada.
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1 YCTAHOBKA

BbIBOP MECTA U
BCTPAUBAHUE

Ha cxemax ykasaHbl pasmepsbl
nogxoasLwimne ons AyxoBoro wkada.
Mpubop MoXeT ObITb yCTaHOBNEH Nof, paboyen
NOBEPXHOCTLIO (puc. A) unu Hap Hen (puc. B).
BHumaHuve! Ecnn mebenb He umeeT 3agHen
CTeHkM (noa pabouvert NOBEPXHOCTbIO WU
HaZ Hen), pacCTosHWEe Mexay CTEeHOM u
NMOBEPXHOCTLIO, HA KOTOPOW YCTaHOBIEH [IyXOBOMN
wkady, AOMKHO 6bITh He bonee 70 mm* (puc. C).
Ecnun wmebenb umeeT 3aJHIO CTEHKY,
Heob6xoaMMO npeanycmMoTpeTb OTBepcTue
50 x 50 mm gns kabens nUTaHus.

mebenu,

3akpenuTte ayxoBow Lwkad B mebenu. [ns atoro
yaanite pesvHOBbIE YNopbl M NpocBepnute
oTBepcTne @ 2 MM B CTeHke Mebenu BO
n3bexaHne nosIBNEHUS TpeLwMH B Jepese.
3akpenuTe AyxoBoMm LKad C NOMOLLbIO 2 BUHTOB.
YcTaHOBUTE PE3NHOBbLIE YMOPbI HA MECTO.

PekomeHaauusa

Y106bI YyOeauThcs B NPaBUNBHOCTU

YCTaHOBKMW, 06paTUTLCS K cneuuanucTy
no ObITOBbLIM 3MeKTponpuGopam.

ANEKTPONOAKNIOYEHUE

[yxoBoW Wwkad ocHaLleH cTaHaapTHbIM kabenem
nUTaHWs ¢ TpeMsl MPOBOAHMKaMN ceveHnem 1,5
MM?2 (1 casa + 1 HeWTpanb + 3a3emneHue),
KOTOpble AOSMKHbI OblTb MOAKMOYEHbl K CETU
220 ~ 240 B nocpeacTtBoM CTaHOAPTHOM PO3ETKN
IEC 60083 nmbGo BCemnomntcHOro ycTponcTea
OTKIIOYEHNS B COOTBETCTBUWN C UHCTPYKUMSMMU
MO0 MOHTaXy.

MpoBoa 3a3emneHust (3eneHbIN-XenTbii)
noacoedvHEH K Knemme 3asemneHuns npubopa
M OomkeH OblTb MOAKIOYEH K 3a3eMIeHuto
yCTaHOBKW. 3Ha4YeHue NnaBKoro NpeaoxXpaHuTenst
OOImMKHO cocTasnaTb 16 amnep.

Hawa komnaHws He HeceT OTBETCTBEHHOCTU

3a Hec4YacCTHble cny4au wunnm noJIOMKU
n3-3a OTCyTCTByKWLWEro, HeucnpasHOro
nnn HenpasusibHOro 3as3emMiieHna  unu

HEeCOOTBETCTBYHIOLLEro NOAKITIOYEHUA.

Mpubop 6yaeT ncnpasHo paboTtaTb Npu YacToTe
50 nnu 60 'y 6e3 kakoro-NMGo BMeLlaTensLCcTBa
C BalLel CTOPOHBI.

BHumaHue!

Ecnu ana noakniovyeHusa npubopa
TpebyeTca BHeCTM WU3MeHeHMA B
aneKkTpoceTb Bawlero Aoma, obpaTtuTtechb
K KBanuduumpoBaHHoMy a3nekTpuky. Mpu
OOHapy>XeHUn HeucnpaBHOCTU AYyXOBOTrO
wkacda oTknwYUTEe ero OT ceTu unu
CHMMUTE COOTBETCTBYIOIWNA NNaBKui
npeaoxpaHnTenb € JIMHUM MOAKNIOYEHUA
AyxoBoro wkada.

CvHWit NpoBoA
Hentpans
(N)
®daza

(L)

Hephbid, 3asemnenme

KOPUYHEBbIi

WM KpacHbI

npoBoA

3eneHbliA, XenTblil NPOBOA




.2 OKPYKAIOIIAA CPEJIA

OXPAHA OKPYXAIOLLEN
CPEObI

Matepuansl ynakoBku npubopa npurogHsl
ans BTOpuYHOW nepepaboTku. [No3aboTbrech
o6 okpyxawuwen cpege: ydyacTBynWte B
nepepaboTtke, BbiOpacbiBas ynakoBKy B
COOTBETCTBYIOLLME FOPOACKMNE KOHTENHEPSI.
Mpubop Takxe cocTouT w”3
pPas3nnyHbIX mMaTtepuanos,
NPUroAHbIX ANA  BTOPUYHOW
nepepaboTkn. Ha Hero HaHeceH
TNOroTWM, yKa3blBaOLWMN Ha TO, YTO
B G.swve B ynoTpebneHnu NpruGops
He crneayeTt cMelnBaTb C NPOY4NMIN OTXOOaMMU.

Takum obpasom, yTunusauusa npubopa oyget
Npou3BOANTECA B MOSTHOM COOTBETCTBUM
c TpeboBaHusmMu  un3roToBuTens K
TpeboBaHuamu EBponerickon aupekTuBbl 06
YyTUNU3aLnn 3NeKTPUYECKOro U 3rNeKTPOHHOTo
obopynoBaHus.

Ob6palaiitecb B Gnvxanwyo MIpuio Unu K
OncTpmbbioTopy, YTOOLI y3HaTL Brivbkanwime K
Ballemy AOMy Toyku cbopa npubopoB ANs ux
yTUnm3auuu.

Bnarogapum Bac 3a copgeilcTBue B 3awjuTe
OKpY>KatoLLlen cpeapl.



. 3 OITUCAHHUE BAIIIET O IIPHBOPA

MaHenb ynpasneHusa

Jlamnouka

Osepua

38 04 04 00 O
J/
29 99 99 99 9

Hanpasnsiowme (10T
OyX0oBoW LKad umeer
6 ypoBHen Ans ycTaHOBKM

i ] NpUHaaNeXxHoCcTewn).
m I /m
7, :\ G
(] 0|
Pyuka BbiGopa Pyuka HacTponku
nporpaMm nporpamm




. 3 OITUCAHHUE BAIIIET O IIPHBOPA

NMAHENb YNPABNEHUA U AUCNNEN

Oucnnen

MpoJoMKUTENBHOCTb MPUrOTOBNEHMS]
MpogonmkuTensHOCTb paGoThl WHaukaTop Temneparypel

| OC (OR4  Vhaukarop

npenBapuTenbHOro
pasorpesa
Bnokuposka
AsepLbl
OkoH4yaHue npuroToBneHna MH,ﬂMKaTOp Beca
(B 3aBUCUMOCTHU OT
Moaenm)
KHonku
HacTtpovika Temnepartypbl HacTtpovika BpemeHu n
NPOAOMKUTENBHOCTU

B 10




. 3 OITUCAHHUE BAIIIET O IIPHBOPA

NMPUHAOANEXHOCTU (B COOTBETCTBUU C MOJAENDbIO)

- NMpepnoxpaHutenbHan peweTKa,
NpPenATCTBYIOLLasi ONPOKUAbIBaAHUIO

Ha peluetky MoxHo nomellaTb nobble bnioaa
1 hopMbl C NPOAYKTAMU AMNsi BapKU UMK XKapKu.
OHa wucnomnb3yeTcs ANs Xapku Ha rpune
(knacTb HenocpeacTBEHHO CBEPXY).

Pa3mecTnte npegoxpaHWUTENbHYIO peLleTky,
NpenaTCTBYIOLWYIO ONPOKWAbIBAHWUIO, HA AHe
OyX0BOro Lwkada.

- MHorodyHKUMOHaNbHbLIN NPOTUBEHBb
TonwmMHou 45 mm

BcTtaBnsetcs B HanpaBnswwue nopg
pewetkoii. OH cnyxuT ans cbopa coka u
Xunpa Xapdulerocsa mdaca; ero MOXHo Takxke
ncnonb3oBaTtb, HAaNnoONoOBNHY HAMOMHMB BOHOVI,
[Onsi NPUroTOBNEHUsI Ha BoAsiHOM GaHe.

MpoTuBeHb ANA BbiNeYKN TOMLWMHOW 8 MM

BcraBnsetca B Hanpasnawuwue. MpeanbHo
noaoxoaunTt AOna nNpuroToBneHma neyeHbs,
KEeKCOB.

Bnarogaps nokaToii NOBEPXHOCTM Bbl CMOXETE
TIETKO NOMOXMThH BaLLMW 3aroTOBKW Ha NPOTUBEHb.
MO>XHO Takxe BCTaBMSATb B HANPaBnsoLLmMe nog
rpunem ansa cbopa coka 1 xupa npu xapke.

PEKOMEHOALUS.

Y106b1 M36exaTb BblAeneHuMa AbiMa BO
BPEMSA MNPUIrOTOBIIEHUA KWUPHOro Msica,
Mbl COBeTyeM BaM [A06aBUTb HEMHOro
BOAbl WM pacTUTENbLHOrO Macrna Ha
OHO MHOropyHKLMOHaNLHOro MPOTUBHSA
TONWUHOM 45 MM.

» )

m NMPEAOCTEPEXEHMUE.

Mepea 04UCTKOW NUPONM3OM U3BNEKUTE BCE
NPUHaANEXHOCTU U3 NMeYu.

MNMop BO3AEeNCTBMEM BbICOKOM Temmnepatypbl
NpUHaAnexHocTn moryT aecdopmMupoBaTbCs,
XOTS 3TO M HE YXYALINT UX (PYHKLIMOHANbHOCTb.
Mocne oxnaxpeHWs OHU CHOBa NPUMYT CBOO
npexHioto copmy.

11



4 HPABUIIA SKCILUIYATAIIUH

CUCTEMA BbiABWXHbIX HAMPABNAKOLWNXX (B SABUCUMOCTU OT
MOLOENN)

Bnaropapa cuctemMe BbIABUXHBIX
HanpasBnALWUWX MaHUNynMpoBaHue
npoayKTaMu CTaHOBUTCSI bonee yaoGHbIM U
NEerkum, T.K. NPOTUBHM MOTYT BbIABUraTbCcsl
nnaBHO, 4YTO MaKCUManbHO ynpoljaeTt
obpauweHue ¢ HuUMU. [IPOTUBHU MOXHO
u3BnekaTb MOMHOCTbIO, 4TO obecneunBaeT
noctyn ko Bcemy 6niogy. Kpome TOro, mx

ycToumBocTb obGecneynBaeT MOMHYO
6esonacHocTb paboTbl C MpoaykTamu, 4TO
YMEHbLLAET ONacHOCTb OXOroB. Takum obpasom,
U3BneYeHve NpoayKToB U3 JyXOBKN CTaHOBUTCS
HamHoro 6onee yao6HbIM.

YCTAHOBKA U

AOEMOHTAX BblABUXHbIX
HAMPABAIOLWWNX

Mocne yaaneHns 2 NpoBOMOYHbIX PELIETOK
BblGepuTe ypoBeHb BbICOThI (OT 2 o 5),
Ha KOTOpPOM Bbl XOTUTe 3aduKcuMpoBaTb
Balwu HanpaBnswuwme. BctaBbTe nesylo

Hanpasndawwy B YyCTyn neBoW peLleTku,

BbIMOMHMB [OCTaTOYHOEe [JaBrieHne Ha
NepeaHIo0 1 3afHI0K YacTy HanpaensioLlen,
yTobbl 2 nankM Ha 6oOKy HanpasnsioLwen
BOLLNW B MPOBOMOYHYI0 peLleTKy. BeinonHute
aHanoruyHble [OencTBUS AnNs  npaBoMn
HanpaBnsaoLWen.

NMPUMEYAHUE. BbiagBuXxHaa 4acTtb
HanpaBnsilolwen AOMKHA pa3aBUraTbcsi B
CTOPOHY NepeaHen YacTu AyxoBoro Lkada,

ynop HaxoguTcsa HanpoTuB Bac.

YcTaHOBUTE Ha MeCTO Ballyv 2 NPOBOJIOYHbIX
peLlleTKM 1 3aTeM NOoJIoXuTe Ball NPOTUBEHb
Ha 2 HanpaBnsOWMe: cucTemMa rotoesa kK
MUCMNONb30BaHUIO.

Ons pemoHTaxa HanpaBnswlWmMx CHoBa
BbITALLMTE NPOBOMOYHbLIE PELLETKM.

Cnerka OTOABWHbTE  BHMU3  Mankw,
3aPNKCMPOBAHHBIE HA KaXkaoM HanpaBnstoLLEN,
4YTOObl BbLIHYTb WX M3 ypoBHSA. [loTsHUTE
HanpasnsioLLyto Ha cebs.

12



. 4 HPABUIIA SKCILUIYATAIIUH

HACTPOWUKU

YcTtaHoBKa BpeMeHu

1 o 1 © W

Mpwu BkNtoveHun Ha gucnnee muraet 12:00. YcTaHOBMTE BPEMS C MOMOLLbIO PYYKM + UK —.

MopTtBepanTe BbIOOP, HAXaB KHOMKY Q®.
B cnyyae BbIKMIOYEHMS aNeKTpUYecTBa Yachl Takke MuratoT. [oBTOpuTE HACTPOWKY.

N3meHeHne BpeMeHU

MepeBenuTe pyyKy NepeknoyeHns yHKUUI B nonoxexue 0.

HaxmuTe kHonky @, nosisutest cumeon . CrHosa naxmute O.
BbinonHuTe HacCTPOMKM C NOMOLLBIO py4ky + unu —. MNogTeepaunTe BoIGOpP, HaXaB KHOMKY ®.
NMPUMEYAHUE. Be3 noaTsepxaeHUa M3BMeHeHHoe BpeMsi 3adpMKCUpyeTcs aBToMaTnyeckn Yyepes

HECKOJ1bKO CeKyHA.
I B I @

OT1a beHKLlVIFl MOXET UCNOoJNib30BaTbCA TONbKO NMpu OCTaHOBITEHHOW Neyn.

Tanmep

o
I

Haxxmute Ha KHOMKyY @, cumson M nosiensieTcs. Tavimep muraet. YcTaHOBUTE TauMep C NOMOLLbHO
pyyku + unu —. MNoaTBepanTe, Haxas C"), 3anyctutcs obpatHbIi oTcyeT. 1o cTeveHun BpeMeHn
NPUroTOBEHUS NPO3BYYUT 3BYKOBOW cUrHanm. YTtobbl ero oTKMiYnUTh, HAXXMUTE Ha Mobyro KHOMKY.

Ha nHankaTope cHoBa NosBATCS nokasateny BpeMeHu

B 13




4 HPABUIIA SKCILUIYATAIIUH

BIOKMPOBKA KHOMOK (3ALUUTA OT AETEW)

HaxmuTe OQHOBPEMEHHO Ha KHOMKU (ONCHT oTo6paxeHus
cumBona Ha akpaHe. [ns pasGnokupoBKW YyAepxuBaiiTe
ogHospeMeHHo kHonku &) n (Y no ncyesHoseHus ¢ akpaHa cumsona

MEHIO HACTPOEK

Bbl MOXeTe M3MEHsITb pa3Hble NapaMeTpbl AyXOBOro wWwkada, Ans 3TOoro:
YAEPXNBaNTe KHOMKY ® o nosienenns MEHIO gns goctyna K pexuMy HacTpoex.

CHOBa HaXMWUTe KHOMKY C) Ons nepexoga OT OfHOM

m HACTPOWIKW K ApYroil.

)

BkniovaniTe unu BbiknoYanWTe pasnuyHble napameTpbl C
MOMOLLbIO PYYKM + U —, CM. Tabnuuy Huxe.

NAMMNOYKA

MonoxeHue BKJ1. B pexxume npurotoBneHust (kpome OKO): namnoyka BCeraa ropur.
MonoxeHue ABTO B pexume NpuUroTOBMEHNS: nammnoyka ayxoBku racHeT nocne 90 cekyHp,
NPUrOTOBNEHUS.

3BYKOBBIE CUTHATNbI KHOMOK
m Monoxenue BKI1., 3BykoBble curHanbl BkrtoyeHbl. MonoxeHne OTKI1.: 3BykoBble cUrHanbl
BbIKIMIOYEHBI.

BbICTPbIV MPEOBAPUTESIbHbLIN HATPEB
Monoxenue BKIT., dyHkumsa skntoyeHa. Monoxexne OTKI., dyHKUMSA BbIKMOYeHa.

PEXUM OXXUOAHUA OUCMNEA
Monoxenue BKI1.: aucnnen Bobikntoyaetcs Yepes 90 cekyHA.
MonoxeHue BKI1.: cHuxeHne spkoctn avcnnes vyepes 90 cekyHA.

OEMOHCTPALIMOHHBIV PEXWM:
Monoxenue BKI1.: dyHKUMS aKTUBMPOBaHa, 4EMOHCTPALIMOHHBIV PEXIUM, UCMONb3YyeMbiii
Ans AeMOHCTpaLmMm paboTbl.

Monoxenune OTKIL.: byHKLMS fe3aKTUBMPOBaHa, AyXOBOA Lkad B paboyem pexumve.

[Ons Bbixoga n3 MEHKO cHoBa HaxmuTe ®,

®YHKLUNA ABTOBbIKIMIOYEHUA

Ota npegoxpaHutenbHas OyHKUUS OCTaHABINMBAET MPUrOTOBIEHNE B YXOBOM LUKady, ecnu Bbl
He YCTaHOBWW NMPOAOIPKUTENBHOCTb NPUIOTOBMEHMS U NeYb paboTaeT npu Temnepatype Gonee
100 °C 6onee yeTbipex 4YacoB unu npu Temnepatype meHee 100 °C 6onee 10 yacos. Ha akpaHe
oTobpasutcsa CTOI.

14



. 4 HPABUIIA SKCILUIYATAIIUH

. KoHBekTOp

MuHumanbHas Temnepatypa 35 °C, makcumanbHas
—250°C

PekomeHgauus: 180 °C

PekomeHayeTcs Ana npurotoBneHns mMsarkoro 6enoro
Msica 1 pbibbl 1 O4HOBPEMEHHOTO NMPUrOTOBIIEHNS Ha
HeCKOMbKNX YPOBHAX (40 Tpex ypoBHen). beicTpoe
noBbILLEHWE TeMnepaTypbl: HeKoTopble Brtoaa MOXHO
CTaBUTb B XONOAHbIN AyXOBOW LUKad.

|=| KOHBEKLUMOHHbLIN peXxum

MuHnmanbHasa Temnepatypa 35 °C,
MakcumanbHas — 275 °C

Pekomengauus: 200 °C

OTOT pexum NpUroToBIIEHNS HE NOAXOAUT Ans
NPUroToBIIEHNS Ha BOASIHON baHe.

PekomeHayeTcs Ans MeaneHHoro v AenukaTHoro
NPUroTOBIEHUS: Msrkasi Andb. [ns 3anekaHust
KpacHoro msica. [ins nocrneyowero ToMeHust
Ha MeAneHHOM OrHe B 3aKpbiToi nocyae 6niofa,
KOTOpbI€ Ha4MHanu roTOBUTLCS Ha BapOYHOW
NOBEPXHOCTM (NEeTyX B BUHE, pary n3 aunun).
—
== BepxHuii HarpeB

MuHumanbHasas TemnepaTtypa 75 °C,
MakcumarnbHas — 250 °C

Pekomengauus: 180 °C

PekomeHnayetcs ans BnaxHbix 6ntog, (kuwm, nuporu
C COYHbIMM (bpykTammn u T. A.). TecTo xopoLlo
nponeyvetcs cHuly. PekomeHayetcs ansa 6niog,
KOTOpble AOMKHbI NOAHATHCA (TOPTbI, GYnoykw,
Kynuuv 1 T. 4.) n ans cydrne 6e3 KOpouku cBepxy.

ECD 3K0*

MuHumanbHaa TemnepaTtypa 35 °C,
MakcumanbHas — 275 °C

PekomeHpauums: 200 °C

OTOT pEXUM NPUrOTOBIIEHNS HE NOAXOAUT Ans
NPUroToBNeHUs Ha BoasiHOM BaHe.

OTO mnonoxeHue nNO3BONSAET 3KOHOMWUTb
SHEepPruto, He Tepasa B Ka4eCTBe NPUroToBNeHUA.

lMpurotoBneHne Bcex 6niog ocyuiecTendaeTca
6e3 npenBapuUTenibHOro HarpesaHuaA.

* PexxumM rpu20moerieHus;, Coomeemcmesyrouuti pekomeHdayussm
cmaHdapma EN 60350-1: dna demoHcmpayuu coomeememeusi
mpe60o8aHUSM SMUKEMUPOBaHUS SIEKMPUYECKUX MPUGOpos o
peanameHmy Eeponelickozo Cotosa UE/65/2014.

B
| | Tpunb BbICOKOW MOLLHOCTH

Monoxennst 1-4

PekomeHpauusa: nonoxexve 4
PekomeHayeTca ana ob6xapuBaHUSA TFPEHOK,
noapymsiHMBaHus bniog, cos3gaHns KOpoYku Ans
Kpem-bptone n T. a.

TypGorpuns

MuHumManbHass Temnepartypa
MakcumarnbHas — 250 °C

100 °C,

Pekomengauus: 200 °C

CouHble 1 XpycTslmne co BCEX CTOPOH MTuua
N MSACO. YCTaHOBUTE MHOTOMYHKLMOHAMNbHbIV
MPOTUBEHb TOMLLMHON 45 MM Ha HVDKHWIN YPOBEHD.

PekomeHpayeTcst Anst NPUroToBNEHNs oGO NTULbI
WUNK XapKoro, Anst 0GXXapuBaHWs UMK 3anekaHus
6apaHbKX OKOPOKOB U roBsbKbMX pebpbiluek. Ans
MPUrOTOBMEHUS HEXHOTO PbIGHOTO dhune.

Xne6

MuHumanbHaa Temnepatypa 35 °C,
MakcumanbHas — 220 °C

PekomeHaauums: 205 °C

PekomeHayemas nocnepoBaTenbHOCTb AN
Bbineykn xneba. Ons nonyvyeHus 30moTUCTOM
XpYCTSLLEN KOPOUKM NOCTaBbTe Nog NPOTUBEHb
€MKOCTb C BOAOW.

ABTOomaTuyeckme yHKLUU

OTOT AyxoBOW wWkKad oOCHaWeH Tpems
HOBbLIMW aBTOMAaTUYECKUMU  DYHKUUAMM,
06beaVHSIOWNMUY iBa PEXUMa NPUTOTOBNEHNS,
ONS COXpaHeHWs nuTaTenbHbIX CBOWCTB
NPOAYKTOB W AN YCKOPEHUS NPUrOTOBMEHNS.

El Mrtuua

PekomeHnayeTcst Ans npUroToBNeHNs Kypuupl.

E Pbi6a

PekomeHayeTcs Ans npuroToBreHus Lenown
pbibbI (nococsi, cubaca, Tpeckm).

=,
["¥% Benoe msaco

PeKomeH.qyeTcn AOna COXpaHeHUA HEXHOCTU U
MSArKOCTU 3aneyeHHON TENATUHbI.
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4 HPABUIIA SKCILUIYATAIIUH

[Ina ucnonb3oBaHns 3TUX TpeX PYHKLMIN HEOBXOANMO HanUTb B MHOTOMYHKLIMOHAMbHBIA MPOTUBEHL
TonwmHon 45 mm 500 Mn Tennon Boabl U YCTaHOBUTL €ro B lyXOBOW LUKad Ha HWKHWIA YPOBEHb, a
npuroTasnMeaemoe 6noa0 — Ha TPETUIN YPOBEHb.

YcTaHoBWTE BEC Ha AWCMIIEE C NMOMOLLbLIO PYYKM +/— 1 NMOATBEPAMTE 3HAYEHWNE, HAaXaB PYUKy +/—.

Bo Bpemsi npurotoBneHus Ha napy Ha BHYTpPEHHEM CTekKne
06pa3yeTc;| KOHAEHCcarT.

= Bopa, obpasyowascs B pedynsrate KoHAeHcaTa, MOXeET

%‘_‘ ocTatbces B xenobe (*). B atom cnyyae ee cnenyeT cobpatb

; -| ryGKoOM MO OKOHYaHWMM TMPUTOTOBNEHUS BO usbexaHve
HaKonseHus Boapbl.

o N
-'l:..'::__ “:tp!? (*) Kenob pacnonoxeH nof Npoknagkon ABepubl BHU3Y
. e pambl AyXOBOro Lwkada.

HAYANO NPUITOTOBJIEHUA
Hauano 6e3oTnaraTenbHOro NPUroTOBNEHNS

[Mocne BknYeHUN
ayxosoro wkada
oTobpasntcsa
NPOAOIMKUTENBHOCTb
paboTbl.

Ha gucnnee otobpaxaetcsa Bpemsi. OHO He JOMKHO MUraThb.
[MepeBeaunTe pyyky nNepeknioyeHns MYHKUNUIA B HYXXHOE MOSNOXEHNE.

DYHKLUMN B PYy4YHOM pexume

TemnepaTypa cpasy xe HauMHaeT nogHuWmaTbes. [yxoBOW Likad Ha4YHET HarpesaTbCs [0
pekomeHZyeMol TemnepaTypbl, kKoTopas MoXeT 6biTb M3MeHeHa. locne aToro neyb HayHeT
HarpesaTbCsi, O YeM COOBLIMT MuUralLmMii MHAMKaTop TemnepaTypbl. Korga AyxoBow wkad
pasorpeeTcs 4o BbiGpaHHON TemnepaTypbl, pasgacTcs NPepbIBUCTLINA 3BYKOBOM CurHarn.

N3meHeHune TeMnepaTtypbi

4 o

Haxmute ®@.

YcTaHoBMTE TeMnepaTypy C NOMOLLLIO pydku + unu —. MoaTeepamTe cBOi BLIGOP, Haxas Ha ©.
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. 4 HPABUIIA SKCILUIYATAIIUH

N3meHeHUne npPoAOIMKXUTEeNbHOCTHU

Haxmute O, Bam OyneT NnpeanoxeHa pekomeHayemas MpPoAoIKMTENBLHOCTL paboThl AyXOBOro LwKada,
KOTOpas MOXET ObITb M3MEHeHa. YCTaHOBUTE NPOAOIIKMTENBHOCTL NPUIOTOBIIEHNS C MOMOLLBIO PYYKM
+ unun —. MNMoaTeepanTe BbIGOP HAXaTUEM Ha PYYKy.

S + N I\
£
I ©

<N A
>[I
'

npu?g;lggxgum NPOAOJKUTENBHOCTb
Cucrema Smart Assist

JToT AgyxoBoW wWwkKad ocHaweH QyHKUnen

Smart Assist (YMHbI NOMOLLHUK), KOTOpPas BO 30 MuH

BpeMsi NporpaMMMpOBaHUS NPUrOTOBIIEHUS

nocoBeTyeT BaM  NPOAOIMKUTENBLHOCTL |Z] 30 mun

NPUroTOBMEHUs, KOTOPYIO MOXHO M3MEHUTb

B 3aBMCMMOCTU OT BbiGpaHHOro pexuma 30 mun

npurotoBneHus (cm. Tabnuuy).

P ( uy) 30 mun

Ecnu Bbl M3MEHUNU MPOAOCIIKUTENBHOCTb,

noATeepanTe BbiGOp, Haxas py4ky. Cpa3sy nocne E] 7 MuH

OOCTMXEHUA TemnepaTypbl MPUroTOBMEHMUS

HauMHaeTca 0bpaTHbI OTCHYET BPeMeHMU. @ 7 MyH
15 MuH
30 MuH

N3meHeHUe BpeMeHU 3aBepLUeHUs NMPUroToBNeHuUs

N\

I B I o

YCTaHOBMB MPOAOIMKUTENBHOCTL MPUrOTOBEHUS, HaXMuTe KHOMKY , BpeMa 3aBeplleHndA
NPUrOTOBINEHNS HAYHET MUraTb. YCTaHOBUTE HOBOE BPEMS 3aBEPLUEHUSI NPUTOTOBNEHNSI C MOMOLLIbIO
pyyKkn + unn —.

ﬂonTBep)K,quMe 6y,qu BbIMNONMHEHO aBTOMaTU4eCcKkn 4Yepe3 HECKOJbKO CEeKyHA.

MHamkaTop OKOHYaHUSi MPUIOTOBMEHNS NpeKpaLLaeT Muratb.
[yxoBon wkad Ha4YHET NPUrOTOBMEHME NO3Xe, YTOObI 3aBEPLUMTL NPUrOTOBIIEHNE B 3a4aHHOE BPEMSI.
NMPUMEYAHUE. 3Ta hbyHKUMA He AOCTYNHA B peXUMe rpuns.
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5 yXo1

OYUCTKA BHYTPU U CHAPYXHU

Ouucrtka Kamepbl NTUPONN3OM

m BHUMAHMUE!

Mepen Oo4YUCTKOMN MAPONM3OM U3BMEKUTE BCe MPUHaAnexHoctTn u3 neuun. MNepen Tem Kak
NPUCTYNNTb K nMpOﬂVITVI‘-IeCKOﬁ OYUCTKe AOyXoBOro wkadpa, yAanute OCHOBHbIe NMOATEKM,
KOTOpble MO NOAABUTLCSA. YaanuTe ocTaTKu Xupa ¢ ABepLbl C NOMOLLbIO CMOYeHHoMn FyGKM.
B uensx6e3onacHocTu nuponuTu4yeckasa o4MCTKa Ha4MHaeTCA TONIbKO nocne aBTOMaTU4ecKom
GHOKMPOBKM ABepubl. Pa36.l10KMpoBKa ABepuUbl HEBO3MOXHa.

BesoTtnaratenbHasi cCaMoOO4MUCTKa

©) o Em H

Ha gucnnee pomkHo otobpaxatbes Bpemsi. OHO He JOMKHO MuraTh. BeibepuTe LMK caMooumncTkm
C MOMOLLBLIO PYYKU nepeksiodeHus yHkuuin [l: BoiGepute NMpPoOnmU3 ¢ NOMOLLBIO PYYKU + U — B
3aBMCMMOCTM OT CTEMEHW 3arpsi3HEHUS1 yXOBOTO LUKada 1 NOATBEPAUTE, HAXaB PYyUKy.

r
Ha Bawe ycMmoTpeHue = NUPOonu3 B Te4eHne ByX Yacos, NoATBEPAUTE, HAXaB PYYKY.

= PyroExpress nnu nuponus 3KO (1 4 30 muH)*,
NOATBEPAMTE, HaXaB PYYKY.

B koHUe uukna ouncTku Ha aucnnee 6yaet otobpaxatbesi 0:00, a ABepua pasbrnokupyeTcs.
YcTtaHoBUTE pyyKy nepekrnodeHns dpyHkumn B nonoxeHune 0.

* PYROEXPRESS HA 59 MUHYT

m = PyroExpress*

[JaHHas cneunduyeckass PyHKUMS UCMONb3yeT akKyMynupoBaHHOE BO BPeMsi MpeablayLiero
NPWUroTOBMEHUS TENMO Ans GbICTPOW aBTOMaTUYECKOM OYUCTKM KOPMyca; BbIMOSHAETCA O4MUCTKa
cnabo 3arpsisBHeHHOro Kopryca B TEYEHNE MeHee Yaca.

OneKTPOHHBI KOHTPOMb TeMMepaTypbl Kopnyca onpefensiet, SBhseTcs N ocTaToyHoe Tenso
[O0CTaTO4HbIM 47151 NOSyYeHUs XOPOLUMX Pe3yrbTaToB 04MCTKW. B NpOTUBHOM Criyyae aBToMaTU4ecku
BKMounTCA nuponua OKO npogomkutenbHocTbo 14 30 MUH

OTnoxeHHasi CaMOO4YUCTKA

[yxoBoW Wkad ocHalleH yHKUMEN oTnoxeHHoro nuponu3a. Korga Ha aucnnee otobpasutcs
NPOAOIHKUTENBHOCTb BbIOPAHHOW NMPOrpamMmbl, HAXXMUTE KHOMKY 1 YCTaHOBWTE HOBOE 3Ha4YeHne
BPEMEHM 3aBEPLUEHUS C MOMOLLbIO PYYKM + 1 —, 3aTeM NOATBEPANTE HaxaTnem pyyku. Camoounctka
Ha4yHeTCs Mo3Xe U 3aBepLUNTCH B APYroe, HOBOE BPEMS.

Mocne 3aBepLUeHNSA OYNCTKN YCTAHOBUTE PYYKy NepekmnioveHns dyHKumin B nonoxenue 0.
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5 yXo1

OuncTKa BHELLHe NOBEPXHOCTHU

Mcnonb3yinTte MArkyl TKaHb, CMOYEHHYIO
CPeACTBOM A1 YUCTKM cTeKkon. He ucnonbayiite
HU YACTALLMX NacT, HM abpa3nBHbIX ryGok.

neMOHTa)K NMPOBOJIOYHbLIX peLueToK
BokoBble CTeHku ¢ NPOBONOYHLIMU peLleTKaMun:

lMogHMMUTEe NepegHIol YacTb MPOBOMOYHOW
peLueTkn BBEpPX, TONKHWUTE GOk NPOBOMOYHON
peLleTkn 1 BbITAWNUTE NEepPedHUd KPHYoK U3
ero rHesga. 3atem cnerka noTsiHUTe 6Gnok
NPOBOMOYHOW peLIeTkU Ha cebsi, YTOOb! BbIHYTb
3afH1e KPIoYKK K3 UX rHean. N3eneknTe Takum
0o6pa3om 2 NpoBONOYHbIE PELLETKN

[OeMoHTax cTekon Asepubl

m BHUMAHMUE!

He ucnonb3yirte abpa3unBHble cpeacTBa AnsA
yxoAa, a Takke XecTKMe MeTannuuyeckue
CKpebKM ANA YNCTKM CTEKNAHHOM ABepLbl
AYyXOBOro wkada, NOCKOJNbKY TaKum
obpa3om MOXHO nouapanaTb NOBEPXHOCTh,
a CTeKII0 MOXeT NOoTPecKaTbCs.
MpenBaputenbHo ybepute MSrkom TKaHblo,
CMOYEHHON B XMAKOCTW ANst MblTbs Nocyabl,
ocTaTKu Xupa

Ha BHYTPEHHEM CTekne.

YT0obbl 0uYMCTUTL pas3nnyHble BHYTpPEHHUe
cTekna, CHMMUTE UX B OMUCAHHOW [Janee
nocnenoBaTenibHOCTU.

[MonHocTbIO0 OTKpONTE ABEpLy U 3abrnokmpynte
ee C MOMOLLbID OAHOro M3 MyacTMaccoBblX
KIMHbEB, NMOCTaBMNSAEMbIX BMECTE C NPMOOPOM.

1

M3BneknTe nepBoe 3aKpenieHHoe CTeKIo:
C MOMOLLbIO APYroro KruHa (Mnm OTBEpTKM)

HaXXMUTe Ha MecCTa 3akpenneHua , 4TOObI
OTLLENKHYTb CTEKNO.

MsBnekuTe crekno. [lBepua coctouT U3 ABYX
OOMONHNTENbHBIX CTEKON, Ha KaXAoM Yrmy
KOTOPbIX HaxXoAMTCA MO YEepHOW PEe3VMHOBOWM
COEANHUTENbHOW CTONKE.
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5 yXo1

m BAXHO!

Y6eautecb, 4TO NepBoe CTEK/NO YCTaHOBMEHO B MpaBUIIbHOM HanpaBneHuu (6necrtswen
NOBEPXHOCTbIO HapPYyXy).

Mpn HeobxoanMOCTY BbITALLMUTE BHYTPEHHWE CTEKNa AN OYUCTKM.
He onyckaiTe ctekna B Bogy. OnonocHUTe YMCTON BOAOW 1 MPOTPUTE HEBONOKHUCTON TKaHbIO.

YcTaHOoBKa cTekon ABepLbl Ha MecTo
Mocne o4nUCTKM CHOBA YCTaHOBWTE YeThIpe PE3NHOBbLIX Yriopa CTPESKoWM BBEPX U NOCTaBLTe HA MECTO
CTEKMSAHHbIN GrOK.

BcraBbTe nocnegHee CTeKNo B MeTanfMyeckue yrnopbl, 3aTeM 3aKpenute ero NMuUeBON CTOPOHOW
¢ Hagnuceto MUMPONUTUYECKASA B HanpaBneHun Ha cebsi, npy 3TOM HagNMCb A0MKHA YMTaThes.

3ameHa namno4ku

m NPEOOCTEPEXEHME.

Mepea TeM Kak NPUCTYNUTb K 3aMeHe NaMMoYku U BO u3bexaHue onacHOCTM MOpaxeHUs
3NeKTPUYECKUM TOKOM, y6eauTecb, 4TO NPMOOP OTKMIOYEH OT CeTU NUTaHuA. BeinonHante
3aMeHy TONbKO Ha OCTbiBLIEM Npubope.

X\ XapaKkTepuCcTUKM NaMnoYKK:

25 BT, 220-240 B~, 300 °C, natpoH G9.

Bbl MOXeTe camu 3amMeHUTb NMamnoyky, T.K. OHa
yxe He pabotaeT. OTKpyTUTE CBETUNBHUK WU
AOCTaHbTE NaMnoyky (MCnonb3ynTe pe3vHOBYHO
nepyatky Ans obneryeHus npouecca
OEeMOHTaxa).

BcraBbTe HOBYIO TaMnoYKy 1 NOCTaBbTE HAa MECTO
CBETUIMbHUK. DTO U3AENNE OCHALLEHO UCTOYHNKOM

SSRRWH)

(

L\ 222

cBeTa knacca aHeproaddektnsHocTn G.
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o 6HEH CIIPABHOCTHHU CIIOCOBBIUX YCTPAHEHHUA

HEUCMNMPABHOCTHU N CNOCOBbI UX YCTPAHEHUA

Bonpochbi OTBeTbI U pelleHUsn

OyxoBow wkad He
HarpeBaeTcs.

[MpoBepkTe, YTO AyXOBOW LWKaM NPaBUIbHO MNOAKOYEH
W npegoxpaHuTens Ballero npubopa B pabovem
COCTOSIHUM. YBenunybTe BbiGpaHHyo TeMneparypy.

INlamnouka gyxoBoro wkada He
CBEeTUTCA.

3ameHuTe Namnoyky unu npegoxpaxunTens. MNposepsTre
NpaBUIIbHOCTb NOAKIIOYEHNS AYXOBOrO LKada.

BeHTunsTop oxnaxaeHus
npogomnxaeT paboraTb nocne
BbIKITHOYE€HUA AyXOBOro
wkadpa.

370 HOpMarbHO, ANA CHUKEHNSI BHYTPEHHEN W BHELUHEN
TemnepaTypbl AyXOBOTO LUKadga BEHTUMSALMS nocre
NpUroToBnNeHNst MoxeT paboTaTte He Gonee ogHoro Yaca.
Ecnu aTo Bpems npesbilleHo, 06paTuTech B Cryxoy
nocnenpogaxHoro o6ecnyxuBaHus.

He BbINnonHAeTcs ouncTka
NMponu3omM

MpoBepkTe, 3akpbiTa N1 ABepua. ATO MOXET ObITb
CBSI3aHO C HEUCMPaBHOCTbIO GNOKUPOBKY ABEPLbl Unn
TemneparypHoro gatuuka. Ecnu HencnpaBHoCTb He
yCTpaHsieTcs, obpatutecs B cnyxby nocnenpogaxHoro
obcnyxuBaHus.

Ha gucnnee muraet cumBon

[- 4

HewcnpaBHoCTb GNOKMPOBKY ABEPLbI; MO3BOHUTE B
cnyx6y nocnenpoaaxHoro o6enyxXuBaHus.

MpurotoBneHne Ha BoAstHOM
6aHe.

[ns peuenToB Ha BoAsIHOWM GaHe ucnonb3ynte
NMPUrOTOBNEHMWE C BEHTUNSALMEN.

BnbpaunoHHbIN LWYM.

Y6eanTech, YTO LUHYP MUTAHWS He KacaeTcs 3afHeW CTEHKW.
3T0 He BNMSIET Ha NcnpaBHyto paboTy npubopa, HO TeM
He MeHee MOXeT NPOU3BOANTL BUOPALIMOHHBIN LLYM BO
Bpems BeHTUnAuun. [loctaHste npubop n nepemecTtute
LUHYp. YCTaHOBWTE AyXOBOM LWKad Ha MecTo.
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o 7PEI(OMEHZIALIHPVI IHHONIPUTOTOBJIEHHROIINIITH

BTOPbIE
BITIOOA

*

*

9H3FOdA

9H3FOdA

9H3IE0dA

9H3FOdA

9H3IFA0dA

9H3IE0dA

9HIE0dA

MWH.

XapeHas cBuHuHa (1 kr) 200 2 180 | 2 60
XapeHas Tenstuna (1 kr) 200 2 180 | 2 60-70
)KapeHas rossianHa ¢ kpoBbio (1 Kr) 240 2 30-40
SIrHeHOK (3aaHss HOXKa, nonatka 2,5 kr)| 220 1 220 200 | 26 0
Mruua (1 kr) 200 2 220 180 | 2 210 | 3 60
Mtvua 6onbluoro pasmepa 180 1 60-90
KypuHble HOXKHM 220 | 3 210 | 3 20-30
CBUHble pebpbILLKK 210 | 3 30-40
Tensubmn pebpbiLLkm 210 | 3 20-30
ToBshKbM PeBPBbILLKK C KPOBbIO (1 Kr) 210 | 3 210 | 3 20-30
BapaHb¥ pebpbiLikm 210 | 3 20-30

Merkas pblba 275 | 4 15-20
CpegHsist pbiba (1-1,5 kr) 200 3 180 | 3 30-35
®une pbibbl 220 | 3 200 | 3 15-20
3anekaHky (13 roTOBbIX MHFPEAVEHTOB) 275 | 2 15
paTteH foduHya 200 2 180 | 2 45
NazaHbs 200 3 180 | 3 45
dapLmnpoBaHHble TOMaTbl 170 3 160 | 2 30

neyka

CaBoWicKuiA BUCKBUT, «)KeHyas» 150| 3 180 | 23 5

BUCKBUTHBIN pyneT 220 3 180 2 25-35
Bynouku 170 1 |210 180 2 35-45
BpayHu 180 2 175 | 3 20-25
Kekc, nupor 180 1 180 1 180 2 45-50
KnadyTv 200 | 2 180 | 3 30-35
Kpembl 165 | 2 150 2 30-40
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o 7PEKOMEHﬂAHHFI IHHONIPUTOTOBJIEHHROIINIITH

=== | E=) | @
BIOOA $ 5 5 5 5 5 3
& 8| e [a[e| 0|8 |o| e |a] 8| 8] | e

m m m m m m m -

sl I sl I I I I

o o o o o o o
Cyxoe neyeHbe, NecoyHoe 175 |3 15-20
neyeHbe
Kyrenbxond 180 |2 180 | 2 | 40-45
Bese maneHbkoro pasmepa 100 |2 100 | 3 60-90
Bese Gonbluoro pasvepa 100 |2 100 | 3 70-90
MaaneH 220 |3 200 |3 5-10
TecTo Ans NMPOXHOro ¢ 200 |3 180 |3 30-40
KPEMOM
CnoeHoe neyeHbe 220 |3 200 |3 180 | 3 5-10
CaBapeH 180 3 30-35
MecouHbIn TOpT 200 1 195 1 17513 30-40
TOPT 13 TOHKOTO CIIOEHOro 215 1 200 1 180 20-25
TecTa
Mupor 13 gpoxokesoro Tecta | 210 1 200 1 10-30
LWawnbik 220 3 210 | 4 10-15
MaweT B ropLioyke 200 2 190 2 80-100
Muuyua 13 necoyHoro Tecta 200 |2 30-40
Muuua n3 Tecta aAns xneba 15-18
Kunwwn 35-40
Cydne 180|125 |0
3akpbITble Nuporu 200 |2 40-45
Xne6 220 200 220 30-40
TocTbl 180 275 | 4-5 2-3
TylleHHOe MACO B 3aKpbITON 180 > 180 | 2 90-180
nocyae

TemnepaTypa u Bpemsi roTOBKM NpUBeAeHbI AN 3apaHee NporpeTon neum
NpumeuaHue. NMepen nomelleHneM B Neyvb BbiAepXaTb Bce BUAbI Msica
He MeHee yaca Npu KOMHaTHOW TeMmnepaType.

9KBMUBAJIEHTHOCTb: 3HAYEHUA T °C

°C 30 60 90 120 150 180 210 240 275
Lincpbi 1 2 3 4 5 6 7 8 | HeGonee
9
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TECTbI PABOYEWN MPUTOAHOCTH

B COOTBETCTBUN CO CTAHOAPTOM CEI 60350

nPoAYKT Pexiam NP4 | yPOBEHD | Mpuwaanexnocrn | °c | nPopomku- [ MPEABARA-
TENbHOCTb
MUH. HATPEB
MecoyHoe TecTo (8.4.1) 5 npoTMBEHb 150 30-40 na
TONWMHOM 45 MM
MecouHoe TecTo (8.4.1) 5 NpoTUBEHb 150 25-35 na
TONLMHON 45 MM
MecoyHoe TecTo (8.4.1) 2+5 NpoTMBEHb 150 25-45 na
TONWMHOM 45 Mm
+ rpunb
MecoyHoe TecTo (8.4.1) 3 NpoTUBEHb 175 25-35 na
TOnwMHON 45 MM
MecouHoe TecTo (8.4.1) 2+5 NpoTUBEHb 160 30-40 na
TONWMHON 45 MM
+ rpunb
MeyeHbe (8.4.2) 5 nNpoTMBEHb 170 25-35 na
TONWMHOM 45 MM
MeueHbe (8.4.2) 5 NpoTUBEHb 170 25-35 na
E TOMNUWMHON 45 MM
MeueHbe (8.4.2) 2+5 NpoOTUBEHL 170 20-40 na
TONWMHON 45 MM
+ rpunb
MeveHbe (8.4.2) 3 NpoTUBEHb 170 25-35 na
TOnwmHOM 45 MM
MeveHbe (8.4.2) 2+5 npoT1BEHbL 170 25-35 na
TONWMHON 45 MM
+ rpunb
HexupHbin msarkuid nupor (8.5.1) Izl 4 rpune 150 30-40 na
HexwvpHblii msarkuin nupor (8.5.1) 4 rpunb 150 30-40 na
HesxvpHbii msarkuii nupor (8.5.1) NpoOTUBEHL
2+5 TONWMHON 45 MM 150 30-40 na
+ rpunb
HexxnpHbii markuia nupor (8.5.1
P por ( ) 3 150 30-40 na
HexvpHbli msarkuin nupor (8.5.1) npoTUBEHL
2+5 TONLMHON 45 MM 150 30-40 na
+ rpunb
Kpyrnbii s6noyHeIv nupor (8.5.2) Izl 1 rpune 170 90-120 na
Kpyrnbii s6n104HbIn nupor (8.5.2) 1 rpunb 170 90-120 na
Kpyrnbiii a6noyHsIii nupor (8.5.2) 3 rpunb 180 90-120 na
Bnitogo B cyxapsix (9.2.2) |§| 5 rpune 275 3-6 na

B 3aBucumocTu oT mogenu

NMPUMEYAHMUE: Mpu rotoBKe Ha 2 ypoBHsIX GntoAa MOXXHO BbIHUMaTb B pa3Hoe BpeMsi.
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VAZENA ZAKAZNICKA,
VAZENY ZAKAZNIK,
Prave ste si zakupili vyrobok De Dietrich. Tento vyber je prejavom vaSich vysokych
narokov a lasky k francuzskemu spdsobu zivota.
Vyrobky spolo€nosti De Dietrich, ktoré su vysledkom viac ako 300-ro¢ného know-
how, stelesniuju spojenie dizajnu, autenticity a technoldgie v sluzbach kucharskeho
umenia. Nase zariadenia su vyrobené z tych najlepSich materialov a maju bezchybnu
povrchovu Upravu.
Sme presvedCeni, ze tato vysoka kvalita spracovania umozni milovnikom pripravy
jedal uplatnit svoj talent.
V neustalej snahe lepSie uspokojovat vase poziadavky oddelenie sluzieb zakaznikom
spolo¢nosti De Dietrich odpovie na vSetky vaSe otazky a navrhy.
Je nam ctou byt vasim novym partnerom v kuchyni. Dakujeme vam za prejavend

doveru.
Fi Spolo&nost De Dietrich, ktora ma vyrobné zavody vo Francuzsku,
oe-‘G”v& Orléans a Venddéme, sa pri navrhovani svojich vynimoc¢nych
/NCE vyrobkov neustéle snazi o dokonalost a zachovava si vynimo¢né

know-how. Mnohé z naSich zariadeni su certifikované oznacenim
Origine France Garantie, ktoré potvrdzuje, Ze su vyrobené vo
I Francuzsku.
Toto oznacenie zaru€uje kvalitu a dlhd Zivotnost’ naSich zariadeni
a zaroven zarucuje ich vysledovatelnost, pretoze poskytuje jasny a objektivny udaj
o ich pévode.

—y ;
>
‘y ~
@
BVCert.6011825

www.de-dietrich.com

De Dielrich
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DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY
A PREVENTIVNE OPATRENIA

DOKLADNE SI PRECITAJTE DOLEZITE BEZPECNOSTNE
POKYNY A ODLOZTE ICH PRE PRIiPAD POTREBY.

Tento navod je mozné si prebrat’ na internetovej lokalite znacky.

Po prevzati zariadenie okamzite
odbalte. Skontrolujte jeho cel-
kovy vzhlad. Akékolvek vyhrady
zaznamenajte na dodaci list
a jeho kopiu si odloZte.

m Dolezite

Deti starSie ako 8 rokov a osoby,
ktoré maju znizené fyzicke,
zmyslové alebo mentalne schop-
nosti, alebo osoby, ktoré nemaju
potrebné skusenosti a vedomosti,
mozu toto zariadenie pouzivat
iba vtedy, ked na nich dozera
zodpovedna osoba, alebo ak boli
vopred poucené o bezpecnom
pouzivani zariadenia a pocho-
pili mozné rizika suvisiace s jeho
pouzivanim.

— Dbaijte na to, aby sa so zaria-
denim nehrali deti. Cistenie
a udrzbu nesmu vykonavat deti
bez dozoru.

— Dohliadnite na to, aby sa so
zariadenim nehrali deti.

ﬂ VAROVANIE:

— Zariadenie a jeho dostupné
Casti su poCas pouzivania horuce.
Davajte pozor, aby ste sa nedotkli

ohrevnych Casti vnutri rary. Deti
mladSie ako 8 rokov sa nesmu
priblizovat k zariadeniu, pokial
nie su pod stalym dozorom.

— Toto zariadenie je urCené na
varenie so zatvorenymi dvier-
kami.

— Pred pyrolytickym cCistenim
rary vyberte vSetko prislusenstvo
a odstrante vSetky hrubé necis-
toty.

Pri pouziti Cistiacej funkcie sa
povrchy mézu zohriat na vys-
Siu teplotu ako pri normalnom
pouziti.

Dbajte na to, aby sa k rure nepri-
blizovali deti.

— Zariadenie necistite parou.

— Na Cistenie sklenenych dvie-
rok rury nepouZzivajte abrazivne
Cistiace prostriedky ani drétenky.
Mohol poskrabat povrch, ¢o by
mohlo viest' k prasknutiu skla.
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DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY
A PREVENTIVNE OPATRENIA

m UPOZORNENIE:

Pred vymenou Ziarovky sa uis-
tite, Ci je zariadenie odpojené od
napajania, aby sa predislo aké-
mukofvek riziku urazu elektric-
kym prudom. Zasah vykonajte,
ked je zariadenie vychladnuté.
Na odskrutkovanie tienidla a Zia-
rovky pouzite gumenu rukavicu,
ktora ufahCi vymontovanie.

m Zariadenie musi byt mozné
odpojit od elektrickej siete vdaka
montazi vypinaca do pevného
rozvodu v sulade s pravidlami
instalacie.

— Ak je napdjaci kabel posko-
deny, musi ho vymenit’ vyrobca,
jeho popredajny servis alebo
osoba s podobnou kvalifikaciou,
aby sa predislo nebezpecenstvu.

— Toto zariadenie sa mézZe nain-
Stalovat’ kdekolvek pod pracovnu
dosku alebo do vstavaného
nabytku v sulade s instalacnou
schémou.

— RuUru umiestnite do stredu
nabytku tak, aby bola zaistena
minimalna vzdialenost 10 mm od
boCnej steny nabytku. Material
nabytku, do ktorého je zariadenie
zapustené, musi byt odolny voci

teplu (alebo byt pokryty takymto
materialom). Pre vacsiu stabilitu
raru pripevnite k nabytku pomo-
cou 2 skrutiek, ktoré umiestnite
do otvorov urCenych na tento
ucel.

— Zariadenie sa nesmie nainsta-
lovat’ za ozdobné dvere, aby sa
zabranilo prehriatiu.

— Toto zariadenie je urCené
vyhradne na domace a podobné
pouzivanie ako napriklad:
v kuchynskych kutoch pracovni-
kov obchodnych zariadeni, kan-
celarii a inych profesionalnych
odvetvi, na farmach, pouzivanie
klientmi hotelov, motelov a inych
priestorov, ktoré maju ubytovaci
charakter, pouzivanie v priesto-
roch, ako su hostovské izby.

— Pri Cisteni vnuatra rary musi byt
rdra vypnuta.

L]

Neupravujte vlastnosti tohto
zariadenia, pretoZe by to mohlo
byt pre vas nebezpecné.

Nepouzivajte ruru na skladova-
nie ¢i uchovavanie potravin ani
na odkladanie predmetov po ich
pouziti.

V zavislosti od modelu méze byt
va$a rura vybavena sondou tep-
loty masa. PouZivajte len teplotnu
sondu odporucanu pre tuto ruru.
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1 INSTALACIA

VYBER MIESTA
A ZAPUSTENIE

Na nakresoch su uvedené rozmery
nabytku, do ktorého bude vloZena rura.
Toto zariadenie mozno nainstalovat
nezavisle pod pracovnu dosku (obr. A)
alebo do vstavaného nabytku (obr. B).
Pozor: ak je spodna €ast nabytku otvorena
(pod pracovnou doskou alebo vo vsta-
vanom nabytku), priestor medzi stenou
a doskou, na ktorej je rura polozena, musi
byt maximalne 70 mm* (obr. C).

Ked je nabytok vzadu zatvoreny, urobte
otvor 50 x 50 mm na prechod elektrického
kabla.

Upevnite raru do nabytku. Na tento ucel
odstranenie gumené patky a prevftajte
najprv otvor s priemerom 2 mm, aby ste
zabranili rozStiepeniu dreva. Ruru upevnite
pomocou 2 skrutiek. Znova nasadte
gumené patky.

Odporucanie

S cieflom zaistit kompatibilnt
inStalaciu mozete zavolat’ odbornika
pre domace spotrebice.

ZAPOJENIE DO
ELEKTRICKEJ SIETE

Ruru je potrebné zapojit pomocou norma-
lizovaného napajacieho kabla s 3 vodiémi
s priemerom 1,5 mm? (1 f+ 1 N + uzemne-
nie), ktoré je potrebné pripojit k sieti s na-
patim 220~240 V pomocou normalizovanej
zasuvky |IEC 60083 alebo omnipolarneho
odpojovacieho zariadenia v sulade s pra-
vidlami inStalacie.

Ochranny vodi¢ (zeleno-Zlty) sa napaja na
svorku zariadenia a musi byt napojeny na
uzemnenie instalacie. Poistka inStalacie
musi mat’ menovity prad 16 ampérov.
Nenesieme zodpovednost za nehody
alebo incidenty, ktoré vznikli v désledku
neexistujuceho, chybného alebo nesprav-
neho uzemnenia alebo nespravneho
pripojenia.

Va8e zariadenie je navrhnuté tak, aby
fungovalo s frekvenciou 50 Hz alebo 60 Hz
bez $pecialneho zasahu z vasej strany.

Pozor:

Ak elektricka insStalacia vo vasej
domacnosti vyzaduje zmenu zapojenia
zariadenia, obrat'te sa na kvalifikova-
ného elektrikara. Ak sa na rure vyskytne
porucha, zariadenie odpojte zo zasuvky
alebo odoberte poistku pripojovacieho
vedenia rary.

-

Cierny, hnedy
L alebo cerveny
vodi¢

Zltozeleny vodié¢

Modry
vodic

Uzem-
nenie

&




. 2 ZIVOTNE PROSTREDIE

OCHRANA ZIVOTNEHO
PROSTREDIA

Baliace materialy tohto zariadenia su re-
cyklovatelné. Podielajte sa na recyklacii
a prispievajte k ochrane Zivotného pros-
tredia a ulozte ich do komunalnych kontaj-
nerov uréenych na tento ucel.

Toto zariadenie obsahuje zaro-
ven velké mnozstvo recyklova-
tefnych materidlov. Je oznaené
tymto logom, ktory oznacluje,
ze opotrebované zariadenia
sa nesmu mieSat s ostatnymi
odpadmi.

Vyrobca bude zariadenia recyklovat za
najlepSich podmienok v sulade s eurdp-
skou smernicou o likvidacii elektrickych
a elektronickych zariadeni.

Podrobné informacie o najblizSich zber-
nych miestach opotrebovanych zaria-
deni ziskate od mestského uradu alebo
predajcu.

Dakujeme vam za va$u spolupracu v ob-
lasti ochrany Zivotného prostredia.



. 3 POPIS ZARIADENIA

Ovladaci panel

Svetlo

Dvere

38 04 04 00 O
J/
29 99 99 99 9

Drziaky (Tato rara ma
6 poléh drziakov na
prislusenstvo).

Pil

5
H
\\ 9
=

Voli¢ Packa nastavovania
programov programov




. 3 POPIS ZARIADENIA

OVLADACIE PRVKY A DISPLEJ

Displej

Doba trvania varenia
Dizka prevadzky Ukazovatel teploty

Casovad p— B8 é @
Zamok klavesnice Dy @ CL/

| M ¢ Ukazovater
predhrievania

Zamknutie dveri

Koniec pecenia Ukazovatel hmotnosti
(v zavislosti od modelu)

Tlacidla

Nastavenie teploty Nastavenie ¢asu a trvania

B 10




. 3 POPIS ZARIADENIA

PRISLUSENSTVO (V ZAVISLOSTI OD MODELU)

- Bezpec¢nostna mriezka proti sklopeniu

Mriezku mozZno pouzivat na drZanie
vSetkych nadob a foriem s potravinami na
pripravu pokrmu alebo grilovanie. Pouziva
sa na grilovanie (polozené priamo na riu).

Vlozte bezpe€nostni mriezku proti
sklopeniu na dno rury.

- Viacucelovy plech, 45 mm

Na vloZenie do drZiakov pod mriezku.
Zhromazduje Stavu a tuk z grilovaného
masa, mozno ju pouzit na naplnenie
vodou do polovice na pecenie nad vodnym
kupelom.

Plech na pecivo 8 mm

Vklada sa na drziaky. Idealny na pecenie
kolacov, susienok, koSickov.

Jeho naklonend rovina vdm umozni lahko
vlozit vase vytvory na plech. Mozno tiez
vlozit’ do rury pod mriezku na zachytavanie
Stiav a tuku z grilovaného masa.

- RADA:

Aby sa zabranilo uvolhovaniu dymu
pocas pripravy mastného méasa odpo-
ra€ame pridat malé mnozstvo vody
a oleja na dno 45 mm viacucelového
plechu.

m UPOZORNENIE:

Pred zacatim pyrolytického C¢istenia
vyberte prislusenstvo z rary.

Pod vplyvom tepla sa moéze prisluSen-
stvo deformovat, ¢o vSak nema vplyv
na jeho funkcie. Umoznuje mu dostat’
sa do poévodného tvaru po ochladeni.

11



. 4 POUZITIE VASHO ZARIADENIA

SYSTEM POSUVNYCH DRAZOK (V ZAVISLOSTI OD MODELU)

Vd'aka systému vodiacich kolajni¢iek
je manipulacia s potravinami praktic-
kejSia a jednoduchsia, pretoze sa ple-
chy daju Pahko vybrat, éo maximalne
zjednodusuje manipulaciu s nimi. Ple-
chy mozno uplne vybrat, €o umozni upliny
pristup. Okrem toho ich stabilita umozriuje

pracovat a manipulovat s potravinami
bezpecne, €im sa znizuje riziko popalenia.
Jedlo z rury mozete tiez vybrat omnoho
jednoduchsie.

INSTALACIA ADEMONTAZ

VODIACICH DRAZOK

Po odstraneni 2 stupnovitych drziakov
vyberte vysku drziakov (od 2 do 5),
v ktorej chcete upevnit’ drazky. Zasunte
lavé vodiace drazky proti lavému drziaku,
pricom je potrebné dostatone zatladit

na prednd a zadnu stranu drazky tak,

Ze 2 patky na strane drazky dostali do
stupriovitého drziaka. Rovnako postupujte
aj pri pravej vodiacej drazke.

POZNAMKA: teleskopicka posuvna
cast’ kol'ajnicky sa musi vysunut’ sme-
rom k prednej €asti rury, doraz je

otoceny smerom k vam.

Namontujte 2 stupnovité etaze a plech
vlozte nasledne do 2 kolajni¢iek. Sys-
tém je tak pripraveny na pouzitie.

Ak chcete drazky odmontovat, znova vy-
berte stupriovité drzZiaky.

Mierne odsurte patky namontované na
kazdej kolajniCke, aby ste ich uvolnili
od drziaka. Potiahnite drazku smerom
k vam.

» EE) 12




. 4 POUZITIE VASHO ZARIADENIA

NASTAVENIA

Nastavenie ¢asu

@
i o :&Glgjﬂﬁp

Pri zapnuti displeja blika 12:00. Pomocou voli¢a + alebo - nastavte hodiny.
Svoj vyber potvrdte stlacenim tlacidla ®.
V pripade vypadkov elektriny blika aj ¢as. Vykonajte rovnaké nastavenie.

Ovladac¢ musite nastavit na 0.
Stlaéte tlagidlo ®, zobrazi sa symbol &. Znova stlaéte tlagidlo C©.

Zmena Casu

o
I

Upravte nastavenie pomocou ovladaga + alebo -. Potvrdte ho stlagenim tlagidla .
Poznamka: Bez potvrdenia sa upraveny ¢as ulozi automaticky po niekolkych sekundach.

(R0
b ® b B

Tuto funkciu mozno pouzit len pri vypnutej rure.
Stlaéte tlagidlo ©O, zobrazi sa symbol & . Casovaé zablika. Pomocou voli¢a + alebo -

nastavte ¢asovaé. Potvrdte stladenim O, spusti sa odpogéitavanie. Po uplynuti doby sa
ozve bzuciak. Na zastavenie stlacte fubovolné tlagidlo.

Na displeji sa zobrazi €as.

Casovaé

o
I

B 13




. 4 POUZITIE VASHO ZARIADENIA

ZAMOK KLAVESNICE (DETSKA POISTKA)

Sucgasne stlacte tlagidla @ a O, kym sa na obrazovke
nerozsvieti symbol 0. Ak chcete odomknut, stlacte sucasne
tlagidla ® a O, kym sa na obrazovke nerozsvieti symbol £

MENU NASTAVENIA

Mébzete zmenit rézne parametre vasej rury. Postup:

stlaéte tlagidlo © na niekolko sekudnd, kym sa na obrazovke nezobrazi oznacenie
-MENU*, ktoré umoznuje pristup k rezimu nastavenia.

m Znovu stladte tlacidlo ® ak si chcete prejst nastavenia.

Rézne parametre zapnete alebo vypnete pomocou
m packy + a -, pozri tabulku.

ZIAROVKA:

m Pri polohe ON v reZzime varenia (okrem rezimu ECO) Ziarovka ostane stéle
svietit.

Pri polohe AUTO v rezime varenia sa svetlo vo vnutri vypne po 90 sekundach.

ZVUKOVE HLASENIA - PIiPNUTIE TLACIDIEL:
Poloha ON (ZAP.), aktivne zvuky. Poloha OFF, zZiaden zvuk.

RYCHLY PREDOHREV:
m Poloha ON (ZAP.), funkcia je aktivovana. Poloha OFF (VYP.), funkcia je
deaktivovana.

REZIM SPANKU DISPLEJA:
V polohe ON sa displej po 90 s vypne.
Poloha ON znizZenie jasu displeja po 90 s.

REZIM DEMO:
m Poloha ON funkcia je zapnuta, pouziva sa demo rezim.
Poloha OFF funkcia je vypnutd, vasa rara je ¢inna

Rezim ,MENU* ukongite znova stlagenim tlagidla ©.

FUNKCIA AUTO STOP

Ak ste nenaprogramovali trvanie pecenia a rura pracuje na viac nez 100 °C dlhSie nez
4 hodiny alebo menej nez 100 °C a dlhSie nez desat hodin, tato bezpe€nostna funkcia
vykon rury znizi. Na displeji sa zobrazi ,STOP”.
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. 4 POUZITIE VASHO ZARIADENIA

Ohrev s ventilatorom

Minimalna 35 °C a maximalna 250 °C teplota
Odporucanie: 180 °C

Odporuca sa na udrzanie vihkosti bieleho masa
a ryb a na pecenie na viacerych vodidlach, az
na 3 urovniach. Rychly narast teploty: niektoré
plechy mozno vlozit do studenej rury.

|| Tradiena

Minimalna teplota 35 C a maximalna
275 C

Odporucanie: 200 °C

Tento rezim pecenia nie je kompatibilny
s varenim vo vodnom kupeli.

Odporuca sa na pomalé a jemné pecenie:
Stavnata divina. Na pecenie Cerveného
masa. Na dusenie surovin v rajnici, ktoré
ste predtym varili na varnej doske (kohut
na vine, ragu).

L= Impulzna doska

Minimalna 75 °C a maximalna 250 °C
teplota

Odporucanie: 180 °C

Odporu¢a sa na vihké jedla (slané
kolace, stavnaté ovocné kolace a pod.)
Cesto bude zospodu dobre prepecéené.
Odporuca sa na recepty s nadychanym
cestom (kolag, brioska, kouglof...) a pre
suflé, na ktorom nebude korka.

I'.I:.I:I ECO*
Minimalna teplota 35 °C a maximalna
275°C

Odporucanie: 200 °C

Tento rezim pecenia nie je kompatibilny
s varenim vo vodnom kupeli.

Téato pozicia umoziuje ziskat energiu pri
zachovani vlastnosti pec€enia.

VSetky jedla sa pripravuju bez predohrevu.

*Spbésob pecenia vykonavana podla poZiadaviek normy
EN 60350-1: na preukazanie zhody s poZiadavkami na
energetické oznacovanie podfa eurépskeho nariadenia
UE/65/2014.

[Z=] Intenzivny gril

Pozicie 1 az 4

Odporucanie: Pozicia 4

Odporu¢a sa na opekanie toastov,
gratinovanie jedla, dopekanie créme
brilée a pod.

= Pulzny gril
Minimalna 100 °C a maximalna 250 °C
teplota
Odporucanie: 200 °C
Hydina a pecené maso Stavnaté zo
vSetkych stran. Na spodnu policu zasurite
viacucelovy plech 45 mm.
Odporuca sa na vSetky druhy hydiny alebo
peCeného masa, na opekanie a pecenie
kolena, hovadzich rebier. Na uchovanie
prisad rybich steakov.

%71 chilieb

Minimalna 35 °C a maximalna 220 °C
teplota

Odporucanie: 205 °C

Predvoleny postup na pripravu chleba.
Nezabudnite ho na vrchu pokvapkat
vodou, aby ste dosiahli chrumkavu a zlatu
korku.

Automatické funkcie:

Vasa rara vam ponuka 3 nové funkcie,
ktoré automaticky kombinuju dva rezimy
peCenia s ciefom zachovat nutriéné
vlastnosti jedla a dosiahnut rychlejSie
pecenie.

El Hydina

Odporuca sa na pecenie kurciat.
E Ryby

Odporuca sa na pecenie celych ryb (losos,
ostriez morsky, treska...).

Bal . N
["¥% Biele miso

Odporu¢a sa na zachovanie makkosti
a jemnosti pe¢eného telfacieho masa.
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4 POUZITIE VASHO ZARIADENIA

Pre tieto 3 funkcie staci naliat 500 ml vlaznej vody v dostato€nom mnozZstve na 45 mm
viacucelovy plech a vlozit ho do rary na spodny drziak a vaSe jedlo pripravovat na
3. drZiaku.

Nastavte hmotnost na displeji pomocou ovladaca +/- a potvrdte hodnotu stlacenim
ovladaca +

Pri parnom vareni sa na vnutornom skle tvori vodny

kondenzat.
- Voda z tejto kondenzacie sa méze zachytavat
Z%‘ﬁ v Zliabku (*), v takom pripade by sa mala na konci
‘ L "'| varenia zotriet, aby sa zabranilo jej hromadeniu.
_‘,.f""""-'-::‘lil}: (*) Zliabok sa nachadza v spodnej &asti tesnenia
’ '::'“‘-u._h‘___. dveri, na uplnom spodku ramu pece.

SPUSTENIE VARENIA

Okamzité spustenie pecenia

4 Hned ako sa rura
spusti, zobrazi sa
prevadzkovy €as.

Programovacie zariadenie zobrazi ¢as, ktory nesmie blikat.
Otocte ovlada¢ funkcii do polohy podla vasho vyberu.

Pre manualne funkcie:

Teplota sa zaéne okamzite zvySovat. Rura vam odporudi teplotu, ktord mézete zmenit.
Rura nezohrieva a ukazovatel teploty blika. Ked teplota dosiahne nastavenu hodnotu,
zaznie séria pipnuti.

Nastavenie teploty

/%1(5 /g}lCB

Stlaéte tlacidlo ©.
Teplotu upravte pomocou tlacidiel + a —. Potvrdte ho stlacenim tladidla ®.

16




. 4 POUZITIE VASHO ZARIADENIA

Nastavenie doby trvania

Stlaéte ®©. Rura vam odporudi trvanie, ktoré mozete zmenit. Nastavte das pecenia pomocou
ovladaca + alebo —. Svoj vyber potvrdte stlacenim tlacidla.

S + N I\
£
I ©

<N A
>[I
'

FUNKCIA

< TRVANIE
Systém ,,Smart Assist”. PECENIE
Vasa rura je vybavena funkciou ,,Smart .
Assist“, ktora vam po naprogramovani 30 min
trvania odporuéi dobu trvania pecenia, IZI ]
ktoré mdzete zmenit' podla vami zvole- 30 min
ného pecani (pozri tabulku). 30 min
Ak zmenite trvanie, potvrdte to stlatenim -
ovladada. Odpogitavanie peéenia sa zaéne 30 min
okamzite po dosiahnuti teploty pecenia. EI 7 min

@ 7 min

15 min

x 30 min

Zmena hodiny konca pecéenia

N\

I B I o

Po nastaveni trvania pecenia stlacte tla€idlo a koniec pe€enia zacne blikat. Nastavte novy
koniec pecenia pomocou voli¢a + alebo —.

Potvrdenie prebehne automaticky po niekolkych sekundach.

Zobrazenie konca varenia uz neblika.

Vasa rura sa spusti neskoér a dokonci pe€enie vo zvolenom Case.

Poznamka: Tato funkcia nie je dostupna s funkciou grilu.
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5 UDRZBA

CISTENIE INTERIERU - EXTERIERU

Cistenie vnutra rary pyrolyzou

m POZOR

Pred zacatim pyrolytického Cistenia vyberte prisluSenstvo z rary. Pred spustenim
Cistenia pyrolyzou, odstrainte pripadnu hrubu $pinu. Odstrante nadbytoéné tuky
na dvierkach pomocou vihkej Spongie.

Z bezpecnostnych dovodov sa €istenie pyrolyzou vykonava az po automatickom
uzamknuti dvier, je teda nemozné dvierka odblokovat'.

Okamazité samocistenie

°© - .
lz' _)/\\+ //\\
= =

Programétor by mal zobrazovat denny €as bez blikania. Zvolte cyklus samodcistenia
pomocou packy s funkciami [E: zvolte pyrolyzu pomocou packy + a - v zavislosti od
stupna znecistenia pece a potvrdte stlacenim packy.

Podla vasho vyberu: m = 2-hodinova pyrolyza, potvrdte stlacenim packy.

!’ = PyroExpress* alebo Pyrolyza ECO

(1 h 30 min)*, potvrdte stlacenim packy.
Na konci €istenia sa na displeji zobrazi 0:00 a dvierka sa odomknu.
Vratte voli¢ funkcii do polohy 0.

*PYROEXPRESS EN 59 MINUT

m = PyroExpress*

Tato Specificka funkcia vyuziva nahromadené teplo z predchadzajiceho pecenia, aby
ponukla moznost automatického rychleho Cistenia vnutra rary: vycisti Spinavé rary za
menej ako hodinu.

Elektronické monitorovanie teploty vnutra rary ur€uje, &i je zvySkova teplota vnutri
dostato€na na dosiahnutie dobrych vysledkov pri Cisteni. V opacnom pripade sa
automaticky spusti pyrolyza ECO trvajuca 1,5 hodiny

Odlozené samocdistenie
Mate moznost odlozit zaciatok pyrolyzy. Ked sa na obrazovke zobrazi trvanie programu,

stlagte tlagidlo ® a pomocou voli¢a + a - nastavte novy €as ukonéenia, potom potvrdte
stlagenim voli¢a. Samodistenie sa spusti neskdr a skonéi v novom planovanom &ase.
Na konci Cistenia vratte funkeny voli¢ do polohy 0.
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5 UDRZBA

Cistenie vonkajsieho povrchu

Pouzite makku handricku navihéenu
produktom na Cistenie skla. Nepouzivajte
krémové Cistiace prostriedky ani Spongie s
drsnym povrchom.

Demontaz stupnovitych drziakov
Boé&né priecky so stupfiovitymi drziakmi:
Po zlozeni stuprfiovitych drziakov zdvihnite
prednu Cast stupnovitého drziaka, aby ste
vybrali predny hacik z jeho uloZenia. Potom
mierne vytiahnite zostavu stupnovitého
drziaka smerom k sebe a zdvihnite zadnu
Cast tak, aby ste vybrali zadny hacik z jeho
uloZenia. Takto vyberiete aj 2 stupfovité
drziaky

Opatovna montaz skiel dvierok

m POZOR:

Na Cistenie sklenenych dvierok ruary
nepouzivajte drsné hubky ani drétenky,
pretoze by sa mohol poskrabat’ povrch,
€¢o by mohlo viest’' k prasknutiu skla.

Najskoér odstrante jemnou handrickou
a Cistiacim prostriedkom na riad
nadbytoény tuk

z vnutornej strany.

Ak chcete vydcistit rézne vnutorné skla,
demontuijte ich takto:

Uplne otvorte dvierka a zablokujte ich
pomocou plastového klinu dodaného so
zariadenim.

Odstrante prvé upevnené sklo: Pomocou
druhej zarazky (alebo skrutkovaca)
zatlaéte na miesta, Q aby ste sklo uvolnili.

Odstrante sklo: Dvierka pozostavaju
z dvoch dalsich skiel, ktoré st na kazdom
rohu upevnené &iernou gumenou patkou.
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5 UDRZBA

m DOLEZITE:

Dodrzte smer montaze tohto 1. skla (leskla strana smerom k vam)

V pripade potreby vyberte vnutorné skla a odistite ich.

Skla neponarajte do vody. Oplachnite €istou vodou a osuste handrickou, z ktorej sa
neuvolnuju vlakna.

Opéatovna montaz skiel dvierok
Po vycisteni zaloZte spat Cierne gumené patky Sipkou nahor a vloZte spat’ vietky skia.

Zadné sklo vlozte do kovovych drziakov, potom ho zacvaknite tak, aby bol na Cele napis
,PYROLYTIC" oto€eny smerom k vam, a aby bol Citatelny.

[

L}

s

A

Vymena ziarovky

m UPOZORNENIE:

Pred vymenou ziarovky sa uistite, Ci je zariadenie odpojené od napajania, aby sa
prediSlo akémukol'vek riziku Urazu elektrickym prudom. Zasah vykonajte, ked’ je
zariadenie vychladnuté.

X\ Technické udaje ziarovky:

i @ 25 W, 220 — 240 V~, 300 °C, objimka G9.
Ak ziarovky nefunguju, mézete ich vymenit
sami. Zlozte tienidlo a potom odskrutkujte

% Ziarovku (pouzite gumenu rukavicu, ktora

@ ulah¢i vymontovanie).

/:\4 Vlozte novu Ziarovku a nasadte spat

~ ’ tienidlo. Tento vyrobok obsahuje zdroj svetla

SN
\F2H4Y

s triedou energetickej ucinnosti G.
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. 6 PORUCHY A RIESENIA

PORUCHY A RIESENIA

Otazky Odpovede a rieSenia

Skontrolujte, &i je rura spravne pripojend alebo i
Rura sa nezohrieva. nie je poistka zariadenia mimo prevadzku. Zvyste
zvolenu teplotu.

Vymernite ziarovku alebo poistku. Skontrolujte, ¢i je

Osvetlenie rury nefunguje. b . L
rira spravne pripojena.

Je to normalne, ventilacia méze pracovat az
jednu hodinu po ukonéeni pec€enia, aby sa znizila
vnutorna a vonkajsia teplota rury. Ak to trva dihSie,

Ventilator chladenia
sa nad’alej to€i aj po

vypnuti rary. obratte sa na zaruény servis.
Skontrolujte zatvaranie dvierok. Moze ist’ o chybu
Cistenie pyrolyzou uzamykania dvierok alebo snimaca teploty. Ak
sa nevykona porucha pretrvava, obratte sa na popredajny

servis.

Vyskytla sa chyba zamknutia dvierok. Kontaktujte

Na displeji blika symbol @ Ll :
zarucny servis.

Pri vareni v vo vodnom kupeli pouzivajte ventilatné

Varenie vo vodnom kupeli. .
rezimy.

Skontrolujte, ¢i sa napajaci kabel nedotyka zadnej
steny.

Nema to Ziadny vplyv na spravne fungovanie
zariadenia, no napriek tomu méze pocas vetrania
spbsobovat hluk z vibracii. Vytiahnite zariadenie
a premiestnite kabel. Dajte rdru naspat.

Hluk z vibracii.
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. 7REZ"1MA UTOMATICKEHO VARENIA

JEDLA

=

.

.
bl

©

&"c

NIAOHN

NIAOHN

NIAOHN

NIAQHN

NIAQHN

NIAQHN
3]

NIAQHN

Pecené bravcové (1 kg) 200 | 2 180 | 2 60
Pecené tel'acie (1 kg) 200 | 2 180 | 2 60-70
Hovadzi biftek krvavy (1 kg) 240 | 2 30-40
Jahnacie (noha, pliecko, 2,5 kg)| 220 | 1 220 200 |26 0
Hydina (1 kg) 200 | 2 220 180 | 2 210 | 3 60
Velké kusy hydiny 180 | 1 60-90
Kuracie stehna 220 | 3 210 | 3 20-30
Bravcovy bok 210 | 3 30-40
Tel'acie rebrd 210 | 3 20-30
Krvavy hovadzi bok (1 kg) 210 | 3 210 | 3 20-30
Barani bok 210 | 3 20-30
Malé ryby 275 | 4 15-20
Stredna ryba (1 kg az 1,5kg) | 200 | 3 180 | 3 30-35
Rybie filé 220 | 3 200 | 3 15-20
Gratinovana (varena zelenina) 275 | 2 15
Sratnovng zemialys> [ ao | 2 Ik =
Lasagne 200 | 3 180 | 3 45
PInené paradajky 170 | 3 160 | 2 30

e ey - : HIERE

Okruhle susienky 220 | 3 180 | 2 25-35
Brioska 170 | 1 | 210 180 | 2 35-45
Brownies 180 | 2 175 | 3 20-25
Torta — cupcakes 180 | 1 |180] 1 180 | 2 45-50
Bublanina 200 | 2 180 | 3 30-35
Krémy 165 | 2 150 | 2 30-40
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. 7REZ"1MA UTOMATICKEHO VARENIA

458

JEDLA

EI : EI i i )
< 55 |55 | 55 |55 |55 |55 [ | 3 :
@ 25 @ 25 2o 23 2o 2o g [ min.
)

Pecivo

Susienky — posypané 175 |3 15-20
Kugelhopf 180 |2 180 | 2 | 40-45
Malé snehové pusinky 100 |2 100 | 3 | 60-90
Velké snehové pusinky | 100 |2 100 | 3 | 70-90
Madlenky 220 |3 200 |3 5-10

Cestoviny s kapustou 200 |3 180 |3 30-40
R R E 20 s

Babovka 180 |3 30-35
Krehké pecivo 200 1 195 1 17513 | 30-40
Kola¢ z listkového cesta | 215 |1 200 |1 180 20-25
Torty s kysnutého cesta | 210 |1 200 |1 10-30

(dusené maso)

Spizy 220 |3 210 | 4 10-15
Pastéta, terina 200 |2 190 |2 80-100
Pizza z krehkého cesta | 200 |2 30-40
Pizza z chlebového cesta 15-18
Quiche 35-40
Soufflé 180 |25 |0
Kolacée so slanou pinkou | 200 |2 40-45
Chlieb 220 200 220 30-40
Opekany chlieb 180 275 | 4-5 2-3
Uzavreté rajnice 180 |2 18012 | 90-180

Vsetky teploty v °C a ¢asy pecenia s uvedené pre predhriatu ruru.
Poznamka: Pred spustenim rary musi vSetko méaso zostat’ minimalne
1 hodinu pri teplote okolitého prostredia.

K\ . N TN DDNU UL U O
oC 30 60 90 120 | 150 180 | 210 | 240 | 275
Cislice 1 2 3 4 5 6 7 8 | 9 maxi
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TEST VHODNOSTI NA DANY UCEL
PODLA NORMY |IEC 60350

POTRAVINY Rezim | yROVEN | Prislusenstvo | °c | TRvaniE | PREDOH-
pecenia min. REV
Susienky (8.4.1) Izl 5 plech 45 mm 150 30-40 ano
Susienky (8.4.1) 5 plech 45 mm 150 25-35 ano
Susienky (8.4.1) 2+5 plfch 4§£1m 150 25-45 ano
mriezka
Susienky (8.4.1) 3 plech 45 mm 175 25-35 ano
Susienky (8.4.1) 2+5 plech 45 mm 160 30-40 ano
+ mriezka
Malé kolaciky (8.4.2) Izl 5 plech 45 mm 170 25-35 ano
Malé kolaciky (8.4.2) 5 plech 45 mm 170 25-35 ano
Malé kolaciky (8.4.2) 2+5 plech 45 mm 170 20-40 ano
+ mriezka
Malé kolaciky (8.4.2) 3 plech 45 mm 170 25-35 ano
Malé kolaciky (8.4.2) 2+5 plech 45 mm 170 25-35 ano
+ mriezka
Stavnaty kolaé bez tuku (8.5.1) @ 4 mriezka 150 30-40 ano
Stavnaty kola& bez tuku (8.5.1) 4 mriezka 150 30-40 ano
Stavnaty kola& bez tuku (8.5.1) plech 45 mm ,
2+5 S 150 30-40 ano
+ mriezka
Stavnaty kolag bez tuku (8.5.1
avnaty kola¢ bez tuku (8.5.1) 3 150 | 30-40 ano
Stavnaty kola& bez tuku (8.5.1) plech 45 mm ,
2+5 it 150 30-40 ano
+ mriezka
Jablkovy kola¢ (8.5.2) El 1 mriezka 170 90-120 ano
Jablkovy kola¢ (8.5.2) 1 mriezka 170 90-120 ano
Jablkovy kola¢ (8.5.2) 3 mriezka 180 90-120 ano
Gratinovany povrch (9.2.2) El 5 mriezka 275 3-6 ano

V zavislosti od modelu

POZNAMKA: Pri peéeni na 2 trovniach mozno jednotlivé jedla

vybrat’ v réznych ¢asoch.
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KARA KUND,

Du har kopt en produkt fran De Dietrich. Det ar ett val som visar bade att du har hogt
stallda krav och en kéansla for det franska sattet att leva.

Produkter fran De Dietrich faller tillbaka pa 300 ar av kunnande och &r ett uttryck
for en forening av design, autenticitet och teknik i kokkonstens tjanst. Vara apparater
tillverkas av de adlaste material och ger en oklanderlig kvalitet i utférandet.

Vi ar 6vertygade om att dess utférande i hdgsta standard ger den som alskar att laga
mat mojlighet att ge uttryck for all sin talang.

De Dietrich kundtjanst star beredd att svara pa alla era fragor och reagera pa alla era
forslag for att i standigt hogre grad motsvara era krav.

Vi ar hedrade av att bli din nya partner i kdket och vill tacka for fortroendet.

nr Med sina tillverkningsanlaggningar i Orléans och Venddéme
3CIN, . iFrankrike, stravar De Dietrich stéandigt efter att gora sitt yttersta och
%NCE@ g uppratthalla ett kunnande utan motstycke om hur man konstruerar
w‘/g §  perfekta slutprodukter. Ett flertal av vara hushallsapparater ar
Cara¥®’ B markta med Origine France Garantie — en utmarkelse som styrker

11} att de tillverkats i Frankrike.
Denna markning garanterar inte bara att vara apparaters hdga
kvalitet och att de ar hallbara, utan sakrar ocksa att de ar sparbara, med tydligt och
objektivt angivet ursprung.

www.de-dietrich.com

De Dielrich

CREATEUR D’EMOTIONS DEPUIS 1684
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SAKERHETOCHVIKTIGAFORSIKTIGHETSATGARDER

VIKTIGA SAKERHETSANVISNINGAR ATT LASA NOGGRANT
OCH SPARA FOR SENARE BRUK.

Detta dokument finns tillgangligt fér nedladdning pa markets

webbplats.

Packa upp eller Iat packa upp ap-
paraten omedelbart vid mottag-
andet. Verifiera dess allmanna
skick. Notera eventuella forbehall
skriftligen pa leveransnotan och
spara ett exemplar av denna.

m Viktigt

Denna apparat kan anvandas av
barn fran atta ars alder och av
person med begransad fysisk,
sensorisk eller intellektuell for-
maga och av person som sak-
nar erfarenhet eller kunskap, da
sadan person star under tillsyn
eller i forvag fatt anvisningar om
hur apparaten anvands pa ett sa-
kert satt och forstatt vilka risker
hen I6per.

— Barn far inte leka med appa-
raten. Rengorings- och servicear-
bete far inte utféras av barn som
star utan tillsyn.

— Barn maste hallas under upp-
sikt sa att de inte leker med ap-
paraten.

m VARNING:

— Apparaten och de delar av den
som gar att komma at blir varma
vid anvandning. Var noga med att
inte vidréra nagon varmande del
inuti ugnen. Barn under atta ars
alder ska hallas pa behorigt av-
stand, med mindre de star under
standig tillsyn.

— Apparaten ar avsedd for tillag-
ning med stangd lucka.

— Alla tillbehor och storre stank
ska avlagsnas innan ugnen ren-
gors med hjalp av pyrolys.
— Nar rengoéringsfunktionen an-
vands kan ytorna bli varmare an
under normal anvandning.

Vi rekommenderar att barn halls
pa avstand.

— Anvand inte apparater for ren-
gbring med anga.

— Anvand inga rengoringspro-
dukter som kan repa eller harda
metallskrapor for att rengéra ug-
nens glaslucka, eftersom det kan
repa ytan och orsaka sprickor i
glaset.
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SAKERHETOCHVIKTIGAFORSIKTIGHETSATGARDER

m VARNING:

Undvik eventuell risk for elstot
genom att se till att apparatens
stromkabel ar frankopplad innan
du byter lampa. Utfor bytet nar
apparaten har svalnat. Anvand en
gummihandske nar du ska skruva
loss lampglas och lampa sa gar
det lattare.

m Det maste ga att koppla ifran
apparaten fran elnatet genom att
montera en strombrytare pa de
fasta ledningskanalerna i enlig-
het med installationsbestammel-
serna.

— Ar natsladden skadad ska
den for att undvika fara bytas
av tillverkaren, dennes service-
avdelning eller av personal med
motsvarande behdrighet.

— Som visas i installationsrit-
ningen kan apparaten installeras
under en bank eller pa hojden.

— Centrera ugnen i mébeln sa
att ett mellanrum pa minst 10 mm
skiljer den fran narmaste mdbel.
Materialet i inbyggnadsmdbeln
ska vara varmebestandigt (eller
vara klatt i sadant material). Fast
ugnen i mébeln med tva skruvar

i harfor avsedda hal pa sidopos-
terna for att den ska sta stadigare.
For att undvika Overhettning far
apparaten inte installeras bakom
en skaplucka.

— Denna apparat ar avsedd att
anvandas for hushalls- och mot-
svarande bruk, t.ex. i kOksutrym-
men avsedda for butikspersonal,
kontor och annan yrkesverksam-
het, lantgardar, for att anvandas
av hotell- och motellgaster och i
andra miljoer av bostadskaraktar
och i miljder av typ hotellrum.

— Ugnen maste vara avstangd
vid allt rengodringsarbete inne i
ugnen.

Andra inte apparatens egenska-
per. Det skulle medféra fara for
dig.

Anvand inte ugnen for forvaring
av matvaror eller for att forvara
delar i efter anvandning.

Beroende pa modell kan ugnen
vara utrustad med en tempera-
turgivare. Anvand endast den
temperaturgivare som rekom-
menderas for denna ugn.
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1 INSTALLATION

VAL AV PLACERING OCH
INBYGGNAD

| ritningarna anges matten fér den mdbel
som ska inrymma ugnen.

Apparaten kan installeras under en bank
(Fig. A) eller pa hojden (Fig. B).

OBS! Ar mébelns botten dppen (under
bank eller pa hojden) maste avstandet
mellan vaggen och den platta ugnen star
pa vara hoégst 70 mm * (Fig. C).

Ar mébeln sluten baktill ska en dppning
pa 50 x 50 mm finnas for att dra elkabeln
igenom.

Fast ugnen i mdbeln. Ta darfér bort gum-
mibussningarna och forborra ett hal med
@ 2 mm i mobelns vagg for att undvika
att virket spricker. Fast ugnen med de tva
skruvarna. Satt tillbaka gummibussning-
arna.

Rad

Tveka inte att kontakta en specialist
pa hushallsapparater for att vara saker
pa att installationen utfors korrekt.

ELANSLUTNING

Ugnen ar utrustad med en standardise-
rad matningskabel med tre ledare med
1,5 mm? tvarsnitt (fas, neutral och jord),
vilken ska anslutas till ett elnat med
220~240 V via ett uttag enligt standard
IEC TR 60083 eller en allpolig franskilj-
ningsanordning enligt installationsbestam-
melserna.

Jordningsledningen (grén-gul) &r ansluten
till apparatens plint och ska anslutas till
installationens jordning. Installationen ska
ha en sakring pa 16 A.

Vi kan inte hallas ansvariga for olyckshan-
delse eller incident till foljd av utebliven,
defekt eller felaktig jordanslutning och inte
heller for elanslutning som inte éverens-
stdmmer med reglerna.

Din apparat ar avsedd att fungera i nuva-
rande skick med en frekvens pa 50 eller
60 Hz, utan att du behover vidta nagra sar-
skilda atgarder.

OBS!

Kontakta en behorig elektriker
om elinstallationen i ditt hem behdver
andras for att ansluta apparaten. Koppla
ifran apparaten eller ta ut motsvarande
sdkring om ugnen uppvisar ett fel av
nagot slag.

BI3 trad —‘

Jord

&

| Svart, brun
eller rod tréd
Gron/qul trdd




2 MILJO

RESPEKTERA MILJON

Materialet i apparatens férpackning kan
atervinnas. Bidra till att det atervinns och
darmed till att skydda miljén, genom att
ldmna det i harfor avsedd kommunal con-
tainer.

Apparaten innehaller ocksa
mycket material som kan ater-
vinnas. For att ange att en ut-
tjant apparat inte far blandas
med annat avfall ar den darfor
markt med denna logotyp.

| enlighet med EU-direktiv 2002/96/EG om
avfall som utgors av eller innehaller elek-
triska eller elektroniska produkter, kan da
den atervinning av apparaten som anord-
nas av tillverkaren genomféras pa basta
satt.

Vand dig till din kommun eller till din ater-
forsaljare for information om vilket upp-
samlingsstélle for uttjanta apparater som
befinner sig ndrmast din bostad.

Tack for att du hjalper till att varna om
miljon.



. 3 BESKRIVNING AV APPARATEN

Reglagepanel

Lampa

Lucka

38 04 04 00 O
J/
29 99 99 99 9

Ugnsstegar (denna ugn
har sex lagen for tillbehor i

B 7 ugnsstegarna).
m I /m
7, :\ G
(IS 0|
Vred for att Vred for att stélla
vélja program in program




. 3 BESKRIVNING AV APPARATEN

REGLAGE OCH DISPLAY

Display

Tillagningstid
Drifttid Temperaturindikering

Foérvarmningsin-
dikering

Lasa tangentbordet D g @ CL/ ’ | 0] o=k | ucksparr

Sluttid for tillagning Viktindikering
(beroende pa modell)

Knappar

Temperaturinstalining Instalining av tid
och varaktighet

10




. 3 BESKRIVNING AV APPARATEN

TILLBEHOR (BEROENDE PA MODELL)

— Sakerhetsgaller for att hindra
omkullvéltning

Gallret kan anvandas for att stélla stekfat
och formar med olika ratter som ska
tillagas eller gratineras pa. Det anvands
for att grilla (maten kan laggas direkt pa
gallret).

Skjut in gallret som hindrar omkullvéaltning
langst in i ugnen.

— Universalplat, 45 mm.

Skjuts in i stegarna under gallret. Samlar
upp sky och stekfett och kan &ven
anvandas till halften fylld med vatten for
tillagning i vattenbad.

Bakplat, 8 mm

Skjuts in i ugnsstegarna. Perfekt for
tillagning av smakakor, kex, cupcake.

Tack vare den lutande ytan &r det Iatt att
tomma platen till ett fat. Kan dven foras in
i stegarna under gallret for att samla upp
sky och stekfett.

- TIPS:

For att undvika matos vid tillagning av
fett kott rekommenderar vi att man har
lite vatten eller olja i bottnen av den
45 mm universalplaten.

mVARNING:

Ta ut alla tillbehor ur ugnen innan du
startar rengoéringen med pyrolys.
Tillbehoéren kan deformeras pa grund
av varmen, men det paverkar inte deras
funktion. De atertar sin form efter att ha
svalnat.

11



. 4 ANVANDA APPARATEN

SYSTEM MED GLIDSKENOR (BEROENDE PA MODELL)

Tack vare systemet med glidskenor ar
det lattare att komma at och hantera
maten, eftersom platarna kan dras ut
mjukt och utan ryck. Platarna kan dras
ut helt sa att allt pa dem gar att komma
at. Dessutom ar de sa stabila att man
kan arbeta med och hantera maten pa

ett helt sakert satt, vilket minskar risken
for att branna sig. Det blir darmed mycket
enklare att ta ut maten ur ugnen.

INSTALLERA OCH
DEMONTERA

GLIDSKENORNA

Efter att ha tagit ut de tva ugnsstegarna
véljer man pa vilken hoéjd (2-5) man
vill satta skenorna. Séatt fast vanster
ugnsstege pa vanster ugnsstege och tryck
tillrackligt hart fram och bak pa skenan sa

att de tva hakarna pa skenans sida hakar
fast i ugnsstegen. Gor pa samma satt med
héger skena.

OBS! Glidskenans teleskopiska del
ska utvecklas mot ugnens front, med
anslaget ® vant mot dig.

Satt de tva ugnsstegarna pa plats och
satt sedan platen pa de tva skenorna
och systemet ar klart att anvanda.
Demontera skenorna genom att ater ta ut
ugnsstegarna.

Sara forsiktigt nedat de hakar at som

sitter pa skenorna for att frigéra dem fran
ugnsstegarna. Dra skenan mot dig.

» EE) 12




4 ANVANDA APPARATEN

INSTALLNINGAR
Stalla klockan

Vid paslagning blinkar 12:00 pa displayen. Stall in klockslag med vredet + eller -.
Bekrafta genom att trycka pa knappen .
Aven efter strdmavbrott blinkar klockslaget. Gér i s& fall samma instéallning.

Tryck pa knappen © sa visas symbolen #. Tryck pa © igen.
Justera instéllningen med vredet + eller -. Bekrafta genom att trycka pa knappen .
OBS! Bekraftar man inte sparas den andrade tiden automatiskt efter nagra sekunder.

(R0
b ® b B

Denna funktion kan bara anvandas nar ugnen ar avstangd.

Tryck pa knappen ® sa visas symbolen #. Timern blinkar. Stall in timern med vredet +
eller -. Bekrafta genom att trycka pa ®©. Nedrakningen borjar. Nar tiden har gatt ut hors
en ljudsignal. Tryck pa vilken knapp som helst for att stdnga av ljudsignalen.

Andra klockslag

@@

Funktionsvaljaren maste sta pa lage 0.

Timer

Tiden visas igen pa displayen.

13




. 4 ANVANDA APPARATEN

LASA TANGENTBORDET (BARNLAS)

Tryck samtidigt pa knapparna ® och Otills symbolen A visas
pa skarmen. Las upp genom att samtidigt trycka pa knapparna
® och O tills symbolen B frsvinner fran displayen.

INSTALLNINGSMENY

Gor sa har for att andra ugnens installningar:
tryck pa knappen @ tills MENY visas for att ga till installningslaget.

l

)

m Tryck pa knappen O igen for att bladdra mellan de

olika installningarna.

Sla pa respektive av de olika installningarna med
vredet + och -. Se tabell:

LAMPA:
Lage ON, i tillagningslage (utom EKO) — lampan lyser hela tiden.
Lage AUTO, i tillagningslage — lampan i ugnen slacks efter 90 sekunder.

LJUD — KNAPPARNAS LJUDSIGNALER:
Lage ON, ljud pa. Lage OFF, ljud av.

SNABB FORVARMNING:
Lage ON, funktionen pa. Lage OFF, funktionen av.

DISPLAYENS VANTELAGE:

Lage ON — displayen slocknar efter 90 sekunder.
Lage ON — displayens ljusstyrka sénks efter 90 sekunder.

DEMO-LAGE:
Lage ON, funktionen pa. Demonstrationsldge som anvands vid férevisning.
Lage OFF, funktionen av. Ugnen kan anvandas som vanligt.

Lamna MENY genom att ater trycka pa ©.

AUTO STOP-FUNKTION

Denna sakerhetsfunktion stanger av ugnen nar man inte har programmerat nagon
tillagningstid och ugnen har varit i drift med mer an 100 °C i mer an fyra timmar eller
mindre an 100 °C i mer an tio timmar. STOP visas da pa skarmen.

14




. 4 ANVANDA APPARATEN

Varmluft

Temperatur minst 35 och hogst 250 °C
Rekommenderas: 180 °C

Rekommenderas for att vitt kott, fisk och gron-
saker ska behalla sin saftighet och for flera
tillagningar pa upp till tre nivaer. Snabb tem-
peraturstegring: vissa ratter kan stéllas in i kall
ugn.

|—! Traditionell

Temperatur minst 35 och hégst 275 °C
Rekommenderas: 200 °C

Detta tillagningssatt ar inte kompatibelt
med tillagning i vattenbad.
Rekommenderas vid langsam och kanslig
tillagning som saftigt vilt osv. For att bryna
rott kott. FOr att smakoka ratter i gryta med
lock som pabdrjats pa hallen (coq au vin,
grytor).

| =

Undervarme varmluft

Temperatur minst 75 och hégst 250 °C
Rekommenderas: 180 °C

Rekommenderas for fuktiga ratter
(quicher, saftiga fruktpajer osv.). Degen
blir krispigare undertill. Fér tillagningar
som ska jasa (tarta, brioche, kouglof...)
och suffléer som inte tacks av en skorpa.

I'.I:.I:I EkO *

Temperatur minst 35 och hogst 275 °C
Rekommenderas: 200 °C

Detta tillagningssatt ar inte kompatibelt
med tillagning i vattenbad.

Med hjalp av detta ldge kan man spara
energi och behalla samma tillagningse-
genskaper.

All tillagning sker utan férvarmning.

* Tillagningssétt enligt anvisningarna i standard
SS-EN 60350-1. Fér att styrka att kraven pa energi-
mérkning i EU-férordning nr 65/2014 &r uppfyllda.

5] Krattig grill

Lage 1-4

Rekommenderas: Lage 4
Rekommenderas for att rosta brod,
gratinera mat, bryna en brylépudding m.m.

= Grill med varmluft
Temperatur minst 100°C hogst 250°C
Rekommenderas: 200 °C
Saftiga stekar och fjaderfa med krispig yta
runt om.Skjut in den 45 mm universalplaten
langst ned i ugnsstegen.
Rekommenderas for allt fjaderfa och
stekar, for att bryna och genomsteka kylar
och T-benstek. For saftigt tillagad fisk.

Brod

Temperatur minst 35 och hogst 220 °C
Rekommenderas: 205 °C
Rekommenderad tillagningssekvens for att
baka brdd. Glém inte att stélla en ugnsform
med vatten pa bottnen for att fa en krispig
och gyllenbrun skorpa.

Automatiska funktioner:

Ugnen har tre nya funktioner som automa-
tiskt kombinerar tva tillagningssatt. Detta
for att bevara livsmedlens néringsvarden
och for att tillagningen ska ga snabbare.

Fjaderfs

Rekommenderas for tillagning av kyckling.
B Fisk

Rekommenderas for tillagning av hel fisk
(lax, havsabborre, torsk m.m.).

e it kott

Rekommenderas for att kalvstek ska bli
fyllig och mor.
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. 4 ANVANDA APPARATEN

For dessa tre funktioner ar allt du behdver géra att tillféra 500 ml ljummet vatten i tillrécklig
mangd i den 45 mm universalplaten och séatta den langst ned i ugnsstegen, med den ratt
som ska tillagas pa niva 3 i ugnsstegen.

Stall in vikten pa displayen med hjalp av vredet +/- och bekrafta vardet genom att trycka
pa vredet +/-.

Vid tillagning med anga bildas kondens pa
ugnsglasets insida.

~ Det kan férekomma att vatten fran denna kondens
%‘T samlas upp i rannan (*). Sug i sa fall upp det vattnet
4‘. L | efter tillagningen, sa att det inte ansamlas.
_.-r'"# "'-:155' (*) Rannan sitter under luckans packning, langst ned
e i ugnsramen.

STARTA EN TILLAGNING
Starta en tillagning omedelbart

4 Sa snart ugnen
startar visas
drifttiden.

Programverket visar klockslaget och ska inte blinka.
Vrid funktionsvaljaren till 6nskat lage.

For de manuella funktionerna:
Temperaturen borjar omedelbart att stegras. Ugnen anvisar en temperatur som kan
andras. Ugnen blir varm och temperaturindikatorn blinkar. En serie ljudsignaler hors nar
ugnen uppnatt inprogrammerad temperatur.

A o

N\
)
I O ﬁl C
Tryck pa ®.

Stall in temperaturen med vredet + eller -. Bekréafta genom att trycka pa @.

Andra temperaturen

B 16




. 4 ANVANDA APPARATEN

Andra tillagningstiden

Tryck pa ®©. Ugnen rekommenderar en temperatur som kan dndras. Stall in tillagningstiden
med vredet + eller -. Bekrafta genom att trycka pa vredet.

o

<N A
>[I
'

TILLAGNINGS TID

Smart Assist-system VLDl
Ugnen har en Smart Assist-funktion .
som rekommenderar en tillagningstid 30 min
ndr man programmerar en tillagning. ]
Denna tid kan andras, beroende pa valt |Z| 30 min
tillagningssitt (se tabell). 30 min
Bekrafta genom att trycka pa vredet om du ]
andrar tillagningstiden. Nedrakningen av 30 min
tiden borjar omedelbart sa snart tillagnings- EI 7 min
temperaturen har uppnatts.

@ 7 min

15 min

x 30 min

Andra klockslag for nér tillagningen ska vara klar

N\

I B I o

Tryck pa knappen efter att ha stallt in tillagningstiden. Klockslaget for nar tillagningen ska
vara klar blinkar. Stall in det nya klockslaget fér nar tillagningen ska vara klar med vredet
+ eller -.

Efter nagra sekunder bekraftas installningen automatiskt.
Visningen av klockslag for nar tillagningen ska vara klar blinkar inte langre.

Ugnen startar sa smaningom for att tillagningen ska vara klar pa 6nskat klockslag.
OBS! Denna funktion kan inte anvandas med Grill-funktionen.
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5 UNDERHALL

RENGORING IN- OCH UTVANDIGT

Rengora ugnsutrymmet med pyrolys

Noss:

Ta ut alla tillbehor ur ugnen innan du startar rengéringen med pyrolys. Alla even-
tuella storre stank ska avlagsnas innan ugnen rengoérs med hjidlp av pyrolys.
Avléagsna allt 6verflodigt fett fran luckan med en fuktad svamp.

Av sdkerhetsskal kan rengoringen bara utforas med sparrad lucka. Under denna
tid ar det omaojligt att lasa upp luckan.

Omedelbar automatisk rengoring

°© - .
Zl _)/\_'_ //_\\
%] i

Timern ska visa dagens tid och inte blinka. Valj cykel fér automatisk rengéring med
funktionsvaljaren [: valj dnskad pyrolys med hjélp av vredet + och -, beroende pa hur
smutsig ugnen ar, och bekrafta genom att trycka pa vredet.

Efter dnskemal: = Tva timmars pyrolys. Bekrafta genom att trycka pa vredet.
ARSI = PyroExpress * eller Pyrolys EKO (1 tim 30 min)
* bekrafta genom att trycka pa vredet.

Efter avslutad rengdring visar displayen 0:00 och luckan lases upp.

Vrid funktionsvaljaren till 1age 0.

* PYROEXPRESS PA 59 MINUTER

= PyroExpress *

Denna specialfunktion anvander sig av den varme som ansamlats under en tidigare
tillagning for att snabbt och automatiskt rengéra ugnsutrymmet. Den rengor ett inte alltfor
smutsigt ugnsutrymme pa mindre &n en timme.

Den elektroniska 6vervakningen av temperaturen i ugnsutrymmet avgoér om den varme
som finns kvar i ugnsutrymmet racker till for att det ska bli ett bra resultat av rengéringen.
| annat fall bérjar en EKO-pyrolys pa 1 tim 30 min automatiskt att koras

Fordrojd automatisk rengoring

Du kan fordroja start av pyrolysen. Nar programmets langd visas pa displayen trycker du

pa knappen ® och staller in nytt klockslag fér nar det ska vara klart med vredet + och -.
Darefter bekraftar du genom att trycka pa vredet. Den automatiska rengdringen startar
sa smaningom, for att vara klar pa det nya klockslag som programmerats in.

Vrid funktionsvaljaren till Iage 0 nar rengdringen ar klar.

18




. 5 UNDERHALL

Rengora ytan utvandigt

Anvand en mjuk trasa fuktad med glasren-
goéringsmedel. Anvand inte skurpulver eller
repande svampar.

Demontera ugnsstegarna
Sidovaggar med ugnsstegar av trad:

Lyft upp den framre delen av ugnsstegarna,
tryck pa hela ugnsstegen och for ut den
framre haken ur sin springa. Dra sedan
forsiktigt hela ugnsstegen mot dig och lyft
upp de bakre hakarna ur sina springor.
Ta pa samma sétt ut bada ugnsstegarna

Demontera glasen i ugnsluckan

m VIKTIGT!

Anvand inga rengoringsprodukter som
kan repa eller harda skrapor av metall
for att rengoéra ugnens glaslucka,
eftersom det kan repa ytan och orsaka
sprickor i glaset.

Torka forst med en mjuk trasa och flytande
diskmedel bort 6verflédigt fett fran

glaset pa insidan.

GoOr sa har for att demontera de invandiga
glasen och rengéra dem:

Oppna luckan helt och sparra den med
hjalp av den plastkil som medféljer
apparaten.

Ta bort den forsta fastclipsade glasrutan:

Anvand den andra kilen (eller en

%ruvmejsel) for att trycka i infattningarna
och clipsa loss glasrutan.

Ta ut glasrutan. Luckan bestar av tva
ytterligare glasrutor som i varje hérn har
ett svart mellanstycke av gummi.




5 UNDERHALL

m VIKTIGT!

Var noga med att notera at vilket hall det forsta glaset ska monteras (med den
blanka sidan mot dig)

Ta vid behov ut bada de invandiga glasen och rengér dem.
Sank inte ned glasen i vatten. Skolj med rent vatten och torka av med en dammfri trasa.

Montera tillbaka glasen i luckan

Satt efter rengoring tillbaka de fyra gummibussningarna med pilen uppat och sétt tillbaka
glasen.

Satt den sista glasrutan i metallbussningarna och clipsa sedan fast den med sidan markt
PYROLYTIC vand mot dig och laslig.

[

=

L}
5§

AY

Byta lampa

mVARNING:

Undvik eventuell risk for elstét genom att se till att apparatens stromkabel ar fran-
kopplad innan du byter lampa. Utfor bytet néar apparaten har svalnat.

Glodlampans specifikationer:

25 W, 220-240 V~, 300 °C, G9-sockel.

Du kan sjalv byta lampa néar den inte lIangre
fungerar. Skruva loss lampglaset och ta ut
lampan (anvand en gummihandske sa gar
det lattare).

Satt i den nya lampan och sétt tillbaka
lampglaset. Denna produkt innehaller en

(@

b

AR

L\ 222

ljuskalla med energieffektivitetsklass G.
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. 6 PROBLEM OCH LOSNINGAR

PROBLEM OCH LOSNINGAR

Fragor Svar och Iésningar

Ugnen blir inte varm.

Verifiera att ugnen ar ordentligt ansluten till elnatet
och att installationens sakring inte har 16st ut. Hoj
vald temperatur.

Ugnslampan fungerar inte.

Byt glédlampa eller sékring. Verifiera att ugnen ar
ansluten till eInatet.

Kylflakten fortsatter att ga
efter att ugnen stoppat.

For att sdnka ugnens temperatur in- och utvandigt
ar det normalt att flakten kan ga upp till hdgst en
timma efter en tillagning. Kontakta kundservice om
den ar pa langre tid an en timma.

Pyrolysrengoringen
fungerar inte

Verifiera att luckan &r stdngd. Det kan rdra sig om
ett fel pa luckans sparr eller pa temperaturgivaren.
Kontakta kundservice om felet kvarstar.

Symbolen @ blinkar
pa displayen

Fel pa luckans sparr. Kontakta kundservice.

Tillagning med vattenbad.

Anvand helst tillagningssatt med flakt nar du lagar
med vattenbad.

Vibrationsoljud.

Verifiera att natsladden inte har kontakt med den
bakre vaggen.

Det gor inte att apparaten fungerar mindre val, men
kan anda ge upphov till vibrationsbuller nar flakten
kors. Dra ut apparaten och flytta sladden. Flytta
ugnen.
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. 7A UTOMATISK TILLAGNING

458

RATT

=

.

&"c

YAIN

&"c

YAIN

YAIN

YAIN

Flaskstek (1 kg) 200 | 2 180 | 2 60
Kalvstek (1 kg) 200 | 2 180 | 2 60-70
Notstek, blodig (1 kg) 240 | 2 30-40
Lamm (stek, bog; 2,5 kg) 220 | 1 220 200 | 26 0
Fjaderfa (1 kg) 200 | 2 220 180 | 2 210 | 3 60
Fjaderfa, stora delar 180 | 1 60-90
Kycklinglar 220 | 3 210 | 3 20-30
Flaskkotletter 210 | 3 30-40
Kalvkotletter 210 | 3 20-30
T-benstek, blodig (1 kg) 210 | 3 210 | 3 20-30
Lammkotletter 210 | 3 20-30

Sma fiskar 275 | 4 15-20
Fisk, medelstor (1-1,5 kg) 200 | 3 180 | 3 30-35
Fiskfiléer 220 | 3 200 | 3 15-20

Gratanger (kokta matvaror) 275 | 2 15
Potatisgratéanger 200 | 2 180 | 2 45
Lasagne 200 | 3 180 | 3 45
Fyllda tomater 170 | 3 160 | 2 30

Sockerkaka 150| 3 180 | 23 5

Rulltarta 220 | 3 180 | 2 25-35
Bullar 170 | 1 | 210 180 | 2 35-45
Brownies 180 | 2 175 | 3 20-25
Tarta — Sandkaka 180 | 1 |180| 1 180 | 2 45-50
Clafoutis 200 | 2 180 | 3 30-35
Krémer 165 | 2 150 | 2 30-40

22
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. 7A UTOMATISK TILLAGNING

458

RATT

Smakakor — Mérdegs-

YAIN

YAIN

a8
YAIN

YAIN

YAIN

YAIN

min

kakor 175 |3 15-20
Kugelhopf 180 |2 180 | 2 | 40-45
Marénger, mindre modell | 100 | 2 100 | 3 | 60-90
Marénger, stérre modell | 100 |2 100 | 3 | 70-90
Madeleinekakor 220 |3 200 |3 5-10

Petit choux 200 |3 180 |3 30-40
Petit four med smordeg | 220 |3 200 |3 180 | 3 | 5-10

Savarin 180 |3 30-35
Mérdegspaj 200 |1 195 |1 175 |3 | 30-40
Smordegspaj 215 |1 200 |1 180 20-25
Jasdegspaj 210 |1 200 |1 10-30

Grillspett 220 |3 210 | 4 10-15
Paté i form 200 |2 190 |2 80-100
Mérdegspizza 200 |2 30-40
Broddegspizza 15-18
Quiche 35-40
Sufflé 180 |25 |0
Pajer 200 |2 40-45
Brod 220 200 220 30-40
Rostat brod 180 275 | 4-5 2-3
Gryta med lock 180 |2 180 | 2 | 90-180

Alla temperaturangivelser och tillagningstider anges for forviarmd ugn

OBS: Innan kott stélls in i ugnen ska det ligga

minst en timme i rumstemperatur.

JAMFORELSE: SIFFRA T °C
°oC 30 60 90 120 150 180 210 240 275
Siffra 1 2 3 4 5 6 7 8 9 max
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FUNKTIONSTEST
ENLIGT STANDARDEN CEI 60350

MATVARA Tillag- | NivA Tillbehdr °c | TIDmin. |FORVARM-
ningssatt NING
Mérdegskakor (8.4.1) Izl 5 plat 45 mm 150 30-40 ja
Mérdegskakor (8.4.1) 5 plat 45 mm 150 25-35 ja
Mérdegskakor (8.4.1) 2+5 45 mm plat 150 25-45 ja
+ galler
Méordegskakor (8.4.1) 3 plat 45 mm 175 25-35 ja
Mérdegskakor (8.4.1) 2+5 45 mm plat 160 30-40 ja
+ galler
Sma fruktkakor (8.4.2) lzl 5 plat 45 mm 170 25-35 ja
Sma fruktkakor (8.4.2) 5 plat 45 mm 170 25-35 ja
Sma fruktkakor (8.4.2) 2+5 45 mm plat 170 20-40 ja
+ galler
Sma fruktkakor (8.4.2) 3 plat 45 mm 170 25-35 ja
Sma fruktkakor (8.4.2) 2+5 45 mm plat 170 25-35 ja
+ galler
Mjuk kaka utan fett (8.5.1) Izl 4 galler 150 30-40 ja
Mjuk kaka utan fett (8.5.1) 4 galler 150 30-40 ja
Mijuk kaka utan fett (8.5.1) 45 mm plat .
2+5 150 30-40 ja
+ galler
Mijuk kaka utan fett (8.5.1
juk kaka utan fett (8.5.1) 3 150 30-40 ja
Mjuk kaka utan fett (8.5.1) 45 mm plat .
2+5 150 30-40 ja
+ galler
Applepaj (8.5.2) Iz] 1 galler 170 90-120 ja
Applepaj (8.5.2) 1 galler 170 90-120 ja
Applepaj (8.5.2) 3 galler 180 90-120 ja
Gratinerad yta (9.2.2) @ 5 galler 275 3-6 ja
Beroende pa modell
OBS! For tillagning pa tva nivaer kan platarna tas

ut vid olika tillfallen.
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INAHOBHUM
KJIICHTE!

Bw npyua6anu Bupi6 komnanii De Dietrich. Takui Bubip cBig41Th Npo BaLly BUMOIMUBICTb
i cMak 0o hpaHLy3bKOro MUCTELTBA XUTTS.

Bupo6bu komnanii De Dietrich 3aBgsku Ginbw Hixx 300-piyHOMYy [ocCBigy BTiNHOKTH
MaNCTepHO pOo3pobneHnin au3anH, CaMOOBYTHICTb | TEXHOMOrYHI OOCATHEHHS Anst
CRY>XiIHHA KyriHapHOMy MucTeuTBy. [ns nNpucTpoiB MU BUKOPUCTOBYEMO Matepianmu
BiAMIHHOT SIKOCTi 1 rapaHTyeMO 6e340raHHy SiKiCTb BUTOTOBMEHHS.

Mwu nepekoHaHi, L0 Taka BMCOKa SKICTb BUPOOHWULITBA CMPUSIE PO3KPUTTHO TanaHTiB
MoL,iHOBYBaYiB KyriHapHOro MUCTeLTBa.

Cnyx6a nigTpumkn knieHTiB komnaxii De Dietrich 3aBxau rotoea BignoBicTu Ha BCi
Balli 3anuTaHHs Ta BUCIyXaTW MPOMNo3uuii, sKi gonmomaraTMMyTb Ham Lie Kpalle
3a[10BOMbHATY BaLli NoTpedu.

[Ins Hac YecTb cTaTU BaWMM HOBUM MapTHEPOM Ha KyxHi. [Iakyemo 3a JOBIpY.

iy Ha 3aBogax y ®paHuii, B Opneani n BaHgowmi, komnaHis De
GV, 9 Dietrich 6e3ynuHHO npaule Hag [AOCATHEHHSIM [OCKOHAarocTi,
;A/Ncﬁoé YBIYHIOIOYM BUHATKOBY MaWCTEpPHICTb Yy Au3ainHi 6e3goraHHol
% & kiHueBoi mpoaykuii. Hawi enekTponobyToBi NpMCTPOI Big3Ha4YeHO
ARAW S ceptudpikatom Origine France Garantie, skuin 3acsigyye ix

I dpaHuy3bke BUPOOHULITBO.
Ller 3Hak rapaHTye He TifMbKM SKICTb | [OBrOBIYHICTb HaLUMX
NPUCTPOIB, ane i ix BiACTeXyBaHICTb, HaaruM YiTke Ta 06’EKTMBHE CBIAYEHHS NpO iX
MOXOMXKEHHS.

www.de-dietrich.com

De Dielrich
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BAKTHBIITPABHTATEXHIKHBE3IEKHH3AIIOBIKHI3AXO0H

BAXNUBI NPABUNA TEXHIKA BE3MNEKUW — YBAXHO

o

MPOYUTAUTE W 3BEPEXITb [ONA NOOANbLOIO
BUKOPUCTAHHHA.

Lle nociBHMK KopucTyBava MOXHa 3aBaHTaXXUTU 3 Be6CanTy KOMNaHil.

OTpumaBLUM NPUCTPIN, oapasy [LOOCsKHI AeTani HarpiBatoTbCA.
X po3nakymTe Moro BnacHopyd He TopkanTecs HarpiBanbHUX
abo X nonpociTb po3nakyBaTuM e€efeMeHTIB ycepeauHi OyXoBoi
noro. [MepesBipTe noro wadcwm. [iten Bikom 0o 8 pokiB
30BHiWHIN BuUrnag. 3anuwite 3abopoHeHO nignyckatm Ao
yCi 3acTepexeHHsa B HaknagHin, npucTtpoto 6e3 Harnsay 6aTbKis.

3pobiThb 1T KOMito | 36epexiTb. — Lleii npuUCTpiii NpUaHaYeHo Ans
NPUroTyBaHHA Xi i3 3a4NHEHNMU

ABepudTamu.
Baxnumeo! — [epeg niponiTnyHum

Ll,VIM NPUCTPOEM MOXYTb OYULLEHHAM )J,_yXOBOI macbm

copvcryaancn i e wonoaus (1STEETE L HeL el sieccyer
8 pokiB i ocobu 3 isnyHUMM, , P :
CEHCOpHMMKM Ta po3ymoBumu — [1iA HacC BUKOPUCTAHHS dOyHKLi
BagamMn abo 6e3 HeobxigHoro OYULWEHHA MNOBEPXHI MOXYTb
,D,OCBiﬂy " 3HaHb, 3a YMOBMU HarpIBaTMgﬂ CUNbHIWeE, HDK nig
O BOHMU nepe6yBa|.0Tb nig 4yac 3BMY4aMHOIo BUKOPUCTaHHA.
BiAMNOBIAHMM HarnagowMm, ix 6yno PekomeHOoBaHO He nignyckatu
nonepeaHbLO MNPOIHCTPYKTOBAHO AiTen 40 NPUCTPOLO.

LioAo 6e3neyYHOro BUKOPUCTaHHA He BUKOPUCTOBYNTE
NPUCTPOKO Ta BOHWU PO3IYMIKOTb NMapOOYMCHUK.

MOB 53aHl 3 LM PU3NKA. — 3abopoHeHO BUKOPUCTOBYBATU
— HiTAM 3a60pOHEHO rpaTUCs  aBpasnBHi YNCTUMBHI 3ac0BM abo
3 npuctpoem. [iTamM [03BONEHO TBepAi meTtaneBi ckpebkn ans
OpaT y4yaTb B OYMWEHHI ouuueHHS CKISIHMX aABepusaT
W TexHi4YHOMYy ob6cryroByBaHHI AyXOBOT wWwadu, OCKINbKN BOHWU
NPUCTPOIO TUIbKK Nig Harnagaom MOXYTb nogpsinatv MOBEPXHIO
AOPOCINX. Ta NpM3BeCTUN OO PO3TPICKYBaHHS
— HeobxigHo cnigkyBaTn 3a ckna.

MM, Wwo6 AiTM He rpanucs

3 NPUCTPOEM.

m 3ACTEPEXXEHHA.
— Mig yac poboTn NpUCTpiIn i noro

»E8 4
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BAKTHBIITPABHTATEXHIKHBE3IEKHH3AIIOBIKHI3AXO0H

m 3ACTEPEXXEHHA

Mepen 3amiHOW nNamMnoyvku
Bi’eQHaNTe NPUCTPIN Big Mepexi,
Wo6 3anobirtn pMsnKy ypaKeHHs
enekKTPUYHNM CTPyMOM.
BukoHyBatTn U onepawdito
HeoOXiaHO nicna OXONOoAXXEeHHS
npuctpoto. Wob 3HATK 3axucHe
CKIO 1 STaMMOYKY, BUKOPUCTOBYUTE
ryMOBY PyKaBW4KY, sika noserwye
npoLuec OEMOHTaxy.

m Mae 6yTn 3mora BigKo4mTK
NPUCTPIN Big enekTpomepexi
3a [JonomMorow BUMUKaua,
ybynoBaHoro y cikcoBaHuu
kabenenpoBig BiANOBIAHO [0
npaBuIT MOHTaxy.

— Y pasi nowkKogXeHHs Kabento
XUBMEHHSA, Wob YHUKHYTHU
Hebe3nekn, KNOro 3aMiHy
NOBWHEH 34iNCHIOBATN BUPOOHWK,
cnyxba nicnsanpoga)xHoro
obcnyrosyBaHHa abo ocobwu
3 BignNoBigHO KBaniduikauieto.

— Len npuctpin MOXHa
BCTaHOBMIOBATH AK nig
CTiNbHWUE0, Tak i B Wadyy-neHan,
SIK NOKa3aHO Ha CXEMi MOHTaXYy.

— BiguenTpyiite ayxosy wady
B MiCLli BCTAHOBIIEHHA Tak, WO6
BiACTaHb BiA CYCiAHbOT Luacbvl
cTaHoBuna woHanveHwe 10 mm.
B6ynoBaHi mebni noBuHHI ByTn
BUIOTOBSIEHI 3 TEPMOCTINKOro
maTepiany (abo nNoOKpUTI

TEPMOCTIlikMM MaTepianom). [ins
GinbWOoi CTIMKOCTI NPUKPINITh
NPUCTpIn 4o Wwadu 3a 4ONOMOro
ABOX IBUHTIB Yepe3 OTBOPU Ha
Bi4yHUX CTinkax.

— 3abopoHeHO BCTaHOBMOBATU
NPUCTPIN 3a [eKopaTUBHUMMU
ABEepuUsSTaMu, OCKINbKM Le MOXe
Npu3BeCTU 4O neperpisy.

Llen npuctpin npusHaveHo

ANS1 BUKOPUCTaHHSA B NOGYTOBMX
i aHanoriyHmMx ymoBax, SAK-OT
KYXOHHIi KyTOYKM Onsa nepcoHany
B MarasuHax, odpicax Ta iHWKMX
NpodecinHUX NPUMILLEHHAX;
depmMmepcbKi rocnogapcTBa;
KnieHTamu B rotensix, MoTensx Ta
IHLUNX XXUTAOBUX MPUMILLEHHSAX;
B NPUMILLEHHAX TUMY FOCTbOBUX
KiMHaT.
— [llepen nposeneHHAM 6yab-
AKMX onepauin OYULEHHS
BCepeauHi OyxoBOi wadwu
I HeobxigHO nonepefHbO
BUMKHYTW.

3abopoHeHO 3MiHIOBATH
XapakTepuUCcTUuKu Lboro
NPUCTPOID, OCKISNTIbKN Lie MOXe
OyTn Hebe3neyHo.

He BukopuctoBynte [OyxoBy
wadpy ana s3bepiraHHs xap4oBux
NpoaykTiB abo Oyab-AKMX iHLWKMX
NPeAMETIB MiCNA IX BUKOPUCTaHHSA.

Heski mogeni gyxosoi wadwu
OCHalleHO TepMollynoMm Ans
M’sica. BukopucToBynte TinbKu
TepMowyn, pPeKoMeHLOBaHUN
AnNs uiel ayxosol wadw.



. 1 YCTAHOBJIEHHA
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1 YCTAHOBJIEHHA

BUBIP MICUA ANA
PO3TALLYBAHHA

W YBYOOBYBAHHA

Ha cxemax 3o06paxeHo, ski po3mipu
NOBWHHI MaTn mMebni Ans BCTaHOBIEHHS
OyX0BOi LWadu.

Lle npucTpin MOXHa BCTaHOBMHOBATU
6e3nocepeaHbO Nig cTinbHULUO (pyc. A)
abo B wady-neHan (puc. B).

YBara! Akwo 3agHa cTiHka Mebnis
6yae BsigkpuToto (nig ctinbHuuet abo
B Wadi-neHani), BiACTaHb MiX CTiHKOK Ta
NMOBEPXHELID, Ha SIKY CMMPAETbCS Oyx0Ba
wadba, He NoBMHHa nepesuwyBatn 70 Mv*
(puc. C).

Akwo 3agHA 4acTuHa [yXOBOi wadu
Oyne sakpwuTta, 3pobiTb OTBip poO3mipom
50 x 50 MM Onst eneKkTpuyHOro kabento.

3akpinitb gyxoBy wacdy B Mebnax.
[Ona uboro 3HiMiTb TrymoOBi ynopu
" npoceepaniTe OTBIPp & 2 MM B CTiHUi
mMebniB, W06 YHWKHYTU PO3KOMOBAHHS
MacuBy [fOepeBMHU. 3akpiniTb AyXOBY
wady ABOMa rBUHTaMMU. YCTaHOBIiTb Ha
MicLe rymoBi ynopw.

Mopapa

LLlo6 nepeBipuTM BiANOBIAHICTb
MOHTaXy BUMOram, 3BepHiTbcH
po daxisua 3 enekTponobyToBux
NpUCTPOIB.

nayeaHAHHA 4o

ENEKTPOMEPEXI

Mpuctpin ocHaweHo cTaHg4apTHUM
kabenem KWBNEHHA 3 TpboMa
nposigHnkamn nepetuHom 1,5 mm?

(1 cdasa + 1 HewTpanb + 3emns), AKi
HeoOxigHO nig’egHatu p[o  Mepexi
220-240 B uepes poseTky cTaHgapTty

IEC 60083 abo BCenontocHUI po3Mukad
BiAMNOBIAHO A0 NpaBusl YCTAHOBIIEHHS.
3axucHum npoeig (3eneHo-XoBTUN)
nig’e4HaHo A0 Knemu npucTpoto, i horo
HeobxigHO 3’egHaTM i3 3a3emnioBa4vYeM.
MoHTaxHUn 3anobiXXHWK NOBUHEH OyTn
pospaxoBaHuii Ha 16 A.

KomnaHia He Hece BignosiganbHOCTI 3a
Oyab-SKi HellacHi Bunagku abo iHunaeHTy,
CNPUYMHEHI BIACYTHICTIO 3a3€MIeHHs,
oro HecnpasHicTio abo HenpaBUNbHUM
BUKOHaHHSIM, a TakoX 3a 0yab-sike
HenpaBWibHE MiAKMYEHHS.

Lle npucTpin npusHadeHo Ans pobotu
3 yactotol 50 abo 60 'y 6e3 Byab-sikoro
cneuiansHOro BTpy4YaHHs KOpMCTyBaYa.

YBara!

AKwo AnA nigKnowYeHHA UbOro
NMPUCTPOID [0 €eNeKTPONpPOBOAKMU
B OypiBni, y sAkin Bu MewkaeTe,
HeoOXiAHO BHeCTU MNeBHi 3MiHu,
3BepHiTbCA [0 kBanicdikoBaHoro
enekTpuka. ¥ pa3i BUHUKHEHHA Oyab-
AKUX HecnpaBHOCTEN AYyXOBOi wWadu
BiA’eAHanTe NpUCTpin Big mepexi abo
BMUAMITb 3anobiXXHUK Ha BignoBigHIN
niHii nig’eaHaHHA wadwm.

CuHiiA
nposia

Hen-
Tpanb

(N)

®daza

(L)

3emnsa

YopHuii, kopuuHe:

BUW ab0 YepBOHUIA @

nposia
3eM1eH0-K0BTHIA NPOB




. 2 HABKOJIHIIIHE CEPE/IOBHIIE

3AXUCT HABKOJIMWUHBLOIO
CEPEOOBMULLA

YnakoBKy LIbOr0 MPUCTPOI BUrOTOBMEHO
3 MaTepianis, Wo nignsaratoTe nepepoobu;.
Taki martepianu cnig Bigoatm Ha
nepepodKky Ans 3axmcTy HaBKOMULUHBbOIO
cepedoBuLLA, MOMICTMBLUM iX y cneLianbHi
MYHiLMMNansHi KOHTENHEPW.
MpucTpin 9Kk TakMm TaKox
MICTUTb YMCIIEHHI MaTepianu,
npuaatHi  Ana BTOPWHHOI
nepepobkn. Tomy noro
B 03HayeHO UMM J1OroTUMNOM,
AKWN BKa3ye Ha Te, WO BUKOPUCTaHI
NpUCTPOi He MOXHa BMKMOATM pasoM

3 iHLWIMMW Bigxogamu.

Mepepobka npucTpoiB, opraHizoBaHa
BMpoOHUKOM, ©Oyae 3ailcHoBaTucs
B HaWkpawmx ymoBax BiANOBiIgHO
0O €BPONENCbKOT OUPEKTUBM LWOAO
BiAXOAiIB €NEeKTPUYHOIO N eNeKTPOHHOro
obnagHaHHA.

3B’axiTbca 3 MicueBow BRagotw
abo po3gpi6bHMM npopgaBueM, LWOO
JisHaTncs, e nopyd i3 Bawmm OyauHKoOM
pO3TalLIoBaHO NMYHKTW 360pY BUKOPUCTaHKX
NPUCTPOIB.

[akyemo 3a Bawly AONOMOry B 3axXWCTi
HaBKONWLLHBOIO cepeaoBMLLa.



. 3 OITUC IIPUHCTPOIO

MaHenb KepyBaHHS

Jlamnouka

Oeepugara

38 04 04 00 O
J/
29 99 99 99 9

Apycm (us gyxosa
wadpa mae 6 apycis Ans
akcecyapis).

Pil

5
H
\\ 9
=

Pydka Bnbopy Pyuka Bnbopy
nporpam nporpam




. 3 OITUC IIPUHCTPOIO

OPFAHUM YNPABJIHHA TA OUCNNEN

Oucnnen

TpuBanicTb NPUroTyBaHHS
Tpueanicte po6oTtu

IHOMKaTOp TeMnepaTypu

Taimep p——o=3 é @ IHankaTop
nigirpiBaHHs
BrnokyBaHHs KHOMOK L= [2' C/ BriokyBaHHsA
asepuar

KiHeub IHoukaTop Baru
NPUroTyBaHHA (3anexuTb Big,
mMozeni)
KHonkn
HanawTyBaHHs HanawTyBaHHs Yyacy Ta
TemMneparypu TpuBanocTi




. 3 OIIUC IIPUHCTPOIO

AKCECYAPMU (SANEXHO BIA MOAEI)

- PewiTka i3
nepekuaaHHA

3axuMcTom Big
PewiTky MoOxHa BMKOpMUCTOBYBaTM [AnA
BCTaHOBNEHHS Oyab-skuX ek i (hopM i3 ixeto
abo rpuna. li moxe BukopucToByBaTM OnA
rpuns (po3millyetbcs 6esnocepenHL0 3BEPXY).

YCTaHOBITb peLiTky i3 3axuctom Big
nepekngaHHsa Ha AHO OyXOBOI Wadu.

- BaraTouinboBe AOeKo 3aBTOBLUKMU
45 mm

BcTtaBnaeTbcs B Apycu Mig peLuiTky.
Moro npusHadyeHo Ans 36upaHHs Coky Ta
XMpY nig Yyac NpuUroTyBaHHSA Ha rpuni, BiH
MOXe BUKOPUCTOBYBaTUCS HamMonoBUHY
3aMnoBHEHNM BOAOK ANS MPUrOTyBaHHS
Ha BOAsHIN OaHi.

Oeko ans BunikaHHA 3aBTOBLUKK 8 MM

BcTaBnsetbca B Apycu. lgeanbHO
niaxoguTb ANS NPUroTyBaHHS MeyuBa,
BMPOGIB i3 Nico4yHOro TicTa, Kankemnkis.

Moxmnna noBepxHsa CNpoLLye BUKNaAaHHSA
3aroToBOK Ha AeKo. [10 TOro X Noro MoXxHa
BCTaBNATM B SpPyCcWM nNig rpunem Ans
306MpaHHA COKIB i XMPY, L0 YTBOPHOKOTHCS
nig Yac CMaxeHHs.

NMOPALA.

LLlo6 YyHUKHYTM YTBOPEHHA AWMy nig
Yac NpUroTyBaHHA XMPHOro M’sica, pe-
KOMEHAYEMO AoaaTh HeBeNnuKy Kinb-
kicTb Boau a6o onii Ha gHo GaraToui-
NbOBOro AeKa 3aBTOBLUKM 45 Mm.

» )

m 3ACTEPEXEHHA

Mepen 3anyckom niponiTM4HOro ouu-
LWeHHA picTaHbTe 3 AyxoBOi wadu Bci
akcecyapwm.

Mia BNNMBOM Tenna akcecyapyu MOXyTb
pedopmyBaTuhCS, ane ue He BNJIMHe Ha
iXHI0 yHKUioHanbHicTbk. icnsa oxono-
IKeHHs1 iX noyaTkoBa chopma BigHO-
BUTbLCA.

11



. 4 EKCIUVIYATALIIA IIPUCTPORO

HANPAMHA PEUKOBA CUCTEMA (3ANIEXWUTb BIg MOLOENI)

HanpamHa penkoBa cucrtema
nonerwye Ta po6UTb 3pyyHiwoto
poboTy 3 nmpoayKkTamMu, rapaHTyrum
nraBHe BUMMaHHA Aek, Wo pobuThb ix
BUKOPUCTAHHA MakKCUManbHO 3pyYHUM.
[ekn MOXHa BUTSITHYTWM MOBHICTHO, LWO
3abe3nevye nOBHWIA [OCTYN OO HKUX.

[o Toro BoHM € Ayxe cTabinbHumu, Lo
rapaHtye uinkoButy 6Gesneky nig vac
pobOTN 3 HUMU, 3HUXKYHOUN PU3MK ONIKIB.
Takum YnHOM, AicTaBaTv CTPaBu 3 AyXOBOiI
wacdpm ctae HabaraTo nerwe.

YCTAHOBJIEHHA TA 3HATTA

HANPAMHUX PEUOK

3HimiTb ABa Apycu, BUGepiTb BUCOTY
(Bim 2 po 5), Ha AKy HeoOxigHO
BCTaHOBUTU penkun. 3adikcyinte nisy
periky Ha niBoMy fpyci, AOCTaTHbO

HaTUCHYBWN Ha nepegHw Ta 3agHio

YacTMHM pewiku, Wwob ABa BUCTYNU 300Ky
penkn ysiiwnu B fApyc. BukoHante
aHanoriyHi aii 3 npasoro 60oky.

NMPUMITKA. TeneckoniyHa HanpsiMHa
YyacTUHa perKu NOBMHHA BUCYBaTUCA B

HanpsAMKy nepegHbOI YaCTUHU AYyXOBOI
wadwm, a ynop ® Tpe6a cnpsimysatu Ao
KOpucTyBaya.

YcTtaHOBiTL ABa fAipycu Ha Micue, a
NoTiM yCTaHOBITb AieKO Ha ABi penkuy, i
cucTema rotoBa [0 BUKOPUCTaHHSA.
LLlo6 gemMoHTyBaTK pernku, 3HIMITb apycu.
Tpowkn NOCYHbTE BHW3 BUCTYMW,
NPUKpIinmneHi 0o KOXHOI perku, wWwob
BUTATHYTW iX i3 Apycy. MNOoTArHiTb penky Ha
cebe.

» EE) 12




4 EKCIUVIYATALIIA IIPUCTPORO

HANAWTYBAHHA

YcTaHoBneHHsA Yyacy

Micns nig’egHaHHA [0 [AXepena XWMBMEHHA Ha gucnnei 6yge murotitm «12:00».
BigperyntonTe 4yac 3a AOMOMOIOK PYYKN «+» | «—».

MinTeepasTte, HaTucHYBLLM kHonky OO.
Y pasi BUMKHEHHsI eneKkTpoeHeprii FOANMHHUK Takox Oyme mMurotitu. BukoHalite

HanawTyBaHHA, HaBeaeHe BULLe.
_)/\+ ; m

Pyuky cnig 060B’13KOBO BCTAHOBUTU B NOMNOXEHHS 0.

3MiHeHHs yacy

HaTuCHITb KHOMKY o, Bino6pasnTLCs 3Ha4oK M. 3HOBY HATUCHITL KHOMKY ®.

Bigperynioite napameTp 3a AOMOMOrol pyyku «+» i «—». [iaTBepabTe, HAaTUCHYBLUK
kronky O.

MPUMITKA. Be3 nioTBepaXeHHs HanawTyBaHHSA Yacy Oyae 36epexeHo aBToMaTtu4HoO

yepes JeKinibka CeKyHa.
b B I @

Lito doyHKLUit0 MOXHa BUKOPUCTOBYBATU NuLLIE TOAi, KON NiY BUMKHEHO.

HatucHite kHonky O, Binobpasutbcs 3Hadok 4. TailMep 3amuroTuTb. HanawTyiite
TaliMep 3a AOMOMOrOI pydkn «+» i «—». MigTBepaste, HatucHyBlum O. MouHeTbes
3BOPOTHUM Bignik. icna 3akiH4eHHs BCTAHOBIEHOI TPMBAaroCTi MPOnyHae 3BYKOBUWA
curHan. o6 noro BUMKHYTU, HaTUCHITb Byab-SKy KHOMKY.

Ha gucnnei 3HoBy Bino6pa3untbcs vac.

Tanmep

o
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4 EKCIUVIYATALIIA IIPUCTPORO

BNOKYBAHHA KHOMOK (BNOKYBAHHSA BIf OITEW)

OpHouacHo HaTucHiTb kHomkn @ | kHonky © Ta yTpumyiite
[0 NosiBM Ha eKpaHi cMmBorny 8. o6 po306r1oKyBaTH KHOMKK,
opHouacHo HaTucHiTb kHonkn @ | © Ta yTpumMynTe [0
3HUKHEHHST Ha ekpaHi cumBony 3amka K .

MEHIO HANAWUTYBAHb

Bu moxeTe 3MiHIOBaTK pi3Hi NnapameTpu AyxoBoi wadu. [nsa uboro

HaTucHiTb kHonky O, fokn He Bino6pasuThest cnoso MENU (MeHio), Wwo6 nepeittu B
peXum HanawTyBaHb.

3HoBy HaTucHITh kHorky O, W06 nepenTn A0 PisHUX
HanawTyBaHb.

m Bmukainite abo BuMMMKanTe pi3Hi napameTpu 3a
~ OOMOMOTOH PYYKM «+» i «—». uBiTbCS Tabnuuo:

NAMNOYKA.

MonoxeHHa ON (YBIMKH.), B pexxumi npurotysaHHs (kpim ECO) namnoyka
3anMULIAaETbCA 3aBXAN BBIMKHEHOIO.
MonoxeHHa AUTO (ABTO): y pexxumMi NpuroTyBaHHs namrnoyka 4yxoBoi

wadu BruMmukaeTbes Yepesd 90 CekyHa.

3BYKWU: CUTHAIIN KHOMOK
MonoxeHHa ON (YBIMKH.) — 3Byku yBimkHeHo. [MonoxeHHs OFF
(BMMKH.) — 3BYKM BUMKHEHO.

LWBUAKE PO3IrPIBAHHA
MonoxeHHa ON (YBIMKH.) — dyHkuia aktusHa. MNonoxernHs OFF
(BUMKH.) — dbyHKLiA BUMKHEHA.

PEXXWUM O4YIKYBAHHA OUCNNEA
MonoxeHHs ON (YBIMKH.) — noracanHs gucnnes Yepes3 90 cekyHa.
MonoxeHHa ON (BMMKH.) — 3HWKeHHs sickpaBoCTi Ancnies Yyepes

90 cekyHa.

JOEMOHCTPALIIMHUN PEXUM
MonoxeHHa ON (YBIMKH.) — dyHKUis akTUBHA, AeMOHCTpaLiiH1iA pe-

XKWUM, SIKUIA BUKOPUCTOBYETLCS AN Npe3eHTaLii B MarasuHi.
MonoxexHst OFF (BUMKH.) — dbyHKUist BUMKHEHa, AyxoBa Lwadha rotoea Ao poboTy.

LLlo6 BuitTr 3 MENU (MEHIO), 3HoBy HaTtucHiTb O.

OYHKUIA «<KABTOCTOIM»

List 3axucHa doyHKLis BUMKaE AyxoBy Lady, sIKLLO BY HE 3anporpamyBanivi TpUBaniCTb NMPUroTYBaHHS],
a ayxoea Wwada npautoBana 3a temnepatypu suwe 100 °C Binblue 4 roguH abo 3a Temnepatypu
Huwxye 100 °C Ginbwe 10 roguH. Ha aucnnei Binobpaxatumertscs Hanue STOP (CTOM).

14



. 4 EKCIUVIYATALIIA IIPUCTPORO

lapsiya KOHBeKLisA

MiHimanbHa TemnepaTypa
MakcumarnbHa — 250 °C
PekomeHnpgauii: 180 °C
PekomeHayeTbcs Ans 36epexeHHs M’SKOCTi
6inoro M'sca Ta pubu, a TaKoxX Ans
Garatopa3oBOro NpUroTyBaHHs Ha 3 piBHSX.
LLiBnake nigBuLLEHHA TemnepaTypu: Aesiki cTpasu
MOXHa CTaBUTU B XONOZHY AyXOBY LUady.

35 °C,

|=| BepxHin i HUXKHIN xap

MiHimanbHa TemnepaTtypa 35
MakcumansHa — 275 °C

PekomenpaLii: 200 °C

Lle crnoci6 npurotyBaHHs HE CYyMiCHUWI i3
NPUroTyBaHHAM Ha BOASHIN OaHi.

PekomeHayeTbca AnA nosinbHOro Ta
OenikaTHOro NPUroTyBaHHS: HiXXHE M’SICO
anumHn. [Ina obcmaxyBaHHSA nedeHi 3
YEepBOHOro M’sica. [na TywWwKyBaHHSA B
3aKpuTI KacTpyni cTpaB, NPUroTyBaHHS
AKMX MonepefHbLO MNpoXoAuno Ha
BapunbHii NoBepXxHi (MiBeHb Yy BUHI, pary).

OC,

I=! TMepepuB4YacTe HUXHE HarpiBaHHs

MinimanbHa Temnepatypa 75 °C,
MakcumanbHa — 250 °C

PekomeHngauii: 180 °C

PekomeHayeTbCsA Ans Bonormx cTpas (KiLwiB,
COKOBWTWX (PPYKTOBMX MUPOriB TOLO). TicTo
nobpe nponeyeTbcs 3HM3Y. PekoMeHayeTbCA
Ons BANIYKK, WO NigHIMaeTbCs (TopT, Opiow,
6abka ToLLO), a TakoX ANnsa cydre, Ha SKUx
He NMOBMHHO BYTY CKOPUHKM.

ECD ECO*

MinimanbHa Temnepatypa 35
MakcumaneHa — 275 °C
Pekomengauii: 200 °C

Lle crnoci6 npurotyBaHHs HE CYyMiCHUWI i3
NPUroTyBaHHAM Ha BOASHIN OaHi.

Lle NnonoxeHHs L03BONSIE EKOHOMUTY EHEPTItO,
36epiratoum SKiCTb NPOAYKTIB, LLO FOTYHTHCS.

MpurotyBaHHa BiabyBaeTbca 6es
nonepegHLOro posirpiBanHs.

OC,

* Pexum npueomysaHHsi npaure 8idnosidHo 00

nonoxeHb cmarHdapmy EN 60350-1: 0ns demoHcmpauii

8i0rnogiOHOCMI 8UMO2aM eHepaemuU4YHO20 MapKy8aHHs
esporielicbkoz2o peenameHmy €C/65/2014.

—
(EE] Mpunb BMCOKOI MNOTYXHOCTI
MNonoxeHHs 1—-4

Pekomenpauii: nonoxeHHs 4
PekomeHayeTbcs Onsi cMaxeHHa xniby,
[ofaBaHHA XPYCTKOT CKOPWHKW CTpasi,
[ofaBaHHA 30MO0TUCTOT CKOPUHKU Ans
KpeM-6ptorne ToLLo.

| NMepepuBYacTUit rpunb
MinimanbHa TemnepaTypa
makcmmaneHa — 250 °C
Pekomenpauii: 200 °C
MTvus Ta neyeHa BUNAYTb PIBHOMIPHO
NPUroTOBaHUMM, COKOBUTUMM 1 XPYCTKUMM.
MocTaBTte BaraToLinboBe OEKO 3aBTOBLLKU
45 MM Ha HWXHIn spyc.

PekomeHayeTbca ana BCiX BMAIB NTUUi 1
neyeHi, Ans obcmaxyBaHHS Ta NPUroTyBaHHSA
6apaHsa40i Horu i Anosuymnx pedepeub. [ins
NPUroTYBaHHS HXKHUX PUGHMX CTENKIB.

-
%41 xni6

MiHimanbHa TeMmnepatypa
MakcumansHa — 220 °C
Pekomenpgadii: 205 °C

Pexum, pekomeHaoBaHUA Ansi BUMIKaHHSA
xniba. He 3abyabTe Hanutum Ha AHO
CKMAHKY BOOW AN OTPUMaHHSA XPYCTKOT
30MOTUCTOI CKOPUHKM.

100 °C,

35 °C,

ABTOMaTUYHI peXxnmu.

Lis gyxoBa wada mae 3 HOBi pexumMu, ki
aBTOMATMYHO MNOEAHYIOTb ABa PeXuMu
NpUroTyBaHHs, WO Ao3Bonse 36epertu
MOXMBHI BNAcTMBOCTI NPOAYKTIB i WBuAaLle
npuroTyeaTtu ixy.

El MTuuna

PekomeHayeTbca ANsS MNPUroTYBaHHS
KYPKU.

7 Puea
PekomeHayeTbca ANs NPUroTyBaHHA Linol
p1bu (Nococs, MOPCLKOTO OKYHS, TPICKM TOLLO).

Bad .
["¥¥ Bine m’sico

PekomeHayeTbca ana 30epexeHHs
M’SIKOCTi Ta Hi>KHOCTI NeYeHi 3 TeNsATUHN.

15



. 4 EKCIUVIYATALIIA IIPUCTPORO

Min yac BukopuctaHHsa uux 3 pexumis cnig gogasatu 500 mn Tennoi Bogu B
GaraToLinboBe OEKO 3aBTOBLUKN 45 MM | CTaBUTK MOro B AyXOBY LAy Ha HWXHIN sipyc,
a cTpaBu NOTPIOHO CTaBUTK Ha ApycC 3.

YKkaxiTb Bary Ha AucChnei 3a JOMOMOrOK PyYkM «+»/«—» i NigTBEepAbTe 3HAYEHHS,
HaTUCHYBLUN PYYKY «+»/«—».

IMig yac NpuroTyBaHHA Ha napi Ha BHYTPILLHBLOMY CKIi
YTBOPKETLCSA KOHAEHCAT.

~ Moxe cTtatuca Tak, Lo BoAa Big LbOro KoHAeHcaTty
%‘ﬁ 3aTpumMaeTbesa B xonobi (*), Toai i cnig BUTEpTU
4‘. L HanpukiHUi MNpuUrotyBaHHA, WO6 YHUKHYTU T
- _— d
- "--:‘IE'IY HaKoMUYeHHS.
R (*) >Kono6 posTalloBaHuii Nig yLinbHEHHSIM ABEPLST,

Y HWKHI YaCTUHI pamMun OyXOBKM.

NOYATOK MPUTOTYBAHHA

3anyck pexumy HeBigKNagHOro NpuUroTyBaHHs

Konu gyxosa wada
MoYHe MnpauoBaTy,
Ha gucnnei 3'aBns-
€TbCA TpMBAnicTb
poboTu.

Mporpamatop Bigobpaxae 4ac, skui He NOBUHEH GnnmaTu.

MoBepHITb NepeMuKkay pexxmmiB i BCTAHOBITb Or0 Ha BUGPaHOMY PEXUMI.

Onsa py4yHUX pexuMmiB:

BiApasy NoYMHaeTbCA NiaBULLIEHHS TemnepaTypu. [yxoBa wada pekoMeHOYe 3MiHHY

Temnepatypy. [lyxoBa wadha noyHe HarpiBatucd, a iHgukatop Temnepatypu 6Gyae
muroTiTh. Konu BoHa gocsrHe 3agaHoi Temneparypu, NponyHae H1u3ka 3ByKOBUX CUrHaniB.

3MiHeHHA TemnepaTypu

/%(9

HatucHite ®©.

BigperynioinTe TemnepaTypy 3a 4ONOMOrO PyUKkU «+» i «—». [igTBepabTe, HAaTUCHYBLM
®@.

B 16




. 4 EKCIUVIYATALIIA IIPUCTPORO

3MiHeHHsA TpuBanocTi

Hatuchite ©. [lyxora Wwada pekomMeHzye 3MiHHy TPUBANICTb NPUroTyBaHHs!. BigperynioiTe
TpWBanicTb NPUroTyBaHHS 32 AOMOMOTO0 PyYKM «+» i «—». [igTBEpAbLTE, HATUCHYBLUW PYYKY.

o5

<N A
>[I
'

PEXXUM
TPUBAJIICTb

®dyHkKuia Smart Assist e
AyxoBa wada mae yHKuito Smart
Assist, sixa nig yac nporpamyBaHHsA 30 xa.
TpUBanocTi NPUroTyBaHHA NOPEKOMEH- IZI 30
Ay€e 3MiHHY TpMBanicTb NPUroTyBaHHs X
3anexHo Bif 0OpaHOro pexumy npuro- X 30
TyBaHHA (AMB. Tabnuuio). -
AKWo BM 3MiHI0OETE TpuUBanicThb, 30 xs.
niaTBepAbTe Le, HaATUCHYBLUN PYUKY. Ifl 7 xB
LovHo Oyne AOCArHYTO BCTaHOBMEHOI
TemnepaTypu MNPUroTYBaHHSA, HerawHo |§| 7 x.
PO3MNOYHETLCS BiAMIK TPMBAnNoOCTI.

u 15 xB

1 30 xB.

3MiHeHHA Yyacy 3aBepLlleHHA NPpUrotyBaHHA

N

Micns HanawTyBaHHS TPMBANOCTi MPUrOTYBaHHSA HATUCHITb KHOMKY , Yac 3aBepLUEHHS
npurotyBaHHs Oyade MUroTiTU. YCTaHOBITb HOBWUIW Yac 3aKiHYEHHsI MPUroTyBaHHA 3a
LOMOMOTOH PYYKM «+» abo «—».

MiaTBEpAXEHHS BUKOHYETHCA aBTOMATUYHO Yepes AekKinbka CeKyHa,.
Yac 3aBepLUEHHS NPUroTyBaHHA BinbLue He MUrOTUTb.

Bawa pyxoBa wada 3anyctutbcsa nisHiwe, Wob 3aBepwunTi npouec NpuUrotyBaHHS y
BUOpaHuin Yac.

MPUMITKA. Us cdyHkuis HegocTynHa ansa pexumy Grill (Mpunb).

B 17




5 JOITAT

OYMLWEHHA BHYTPIWHbLOI TA 30BHIWHbOI MOBEPXHI

OuunLleHHs Kamepu AyXOBOI Wadu MeToaoMm niponisy

m YBATA!

Mepea 3anyckom NiponiTUYHOroO OYMLIEHHS AicTaHbTe 3 AYXOBOI Wadwm Bci akcecya-
pu. Mepen noyaTkoM NipoONiTUYHOrO OYULLEHHS AYXO0BOI Wadu, BUAaniTb KPynHi nns-
MU, AKi MOrU BUHUKHYTU. Buaanite Hagnuiwuku Xxupy 3 ABEPLAT BONOrolo ryokoto.
3 MipKyBaHb 6e3neku onepauisi O4MLLEHHS METOAOM Miponi3y NOYMHAETLCA TiNbKM Mic-
NIl aBTOMaTUYHOrO GrIOKYBaHHS ABEPLAT, MiCNA YOro iX HeMOXITMBO pO36SIOKyBaTH.

HesiaknagHe aBTOMaTM4YHe OUYMLLEHHSA

°© - .
Zl _)/\_'_ //_\\
%] i

Mporpamatop noBuHeH BigobpaxaTtu yac gobu 6e3 GnumanHHA. Bubepite uyukn
CaMOOYULLEHHS 3a JOMOMOro pydvku Bubopy pexumie [E: BuGepiTb niponis 3a
JOMOMOTOI PYYKM «+» | «—» 3anexHo Big piBHA 3abpyoHeHHst AyxoBoi wadu Ta
nigTBEPALTE, HATUCHYBLLUM PYYKY.

BnbepiTb: =al - niponi3 2 rognHu, nNigTeepasTte Le, HaTUCHYBLUW PYYKY.
!’ R S = ecripec-niiponis* abo niponia ECO (1 roauHa 30 XBUnuH)*,
niaTeepabTe Ue, HATUCHYBLUW PYYKY.

Micns 3aBeplleHHs ouuMlleHHss Ha gucnnei Bigobpaxaetbcs 0:00, a aBepusita
PO36r0OKOBYOTHCS.
MoBepHiTb py4Ky BUGOPY PEXMMIB Yy MOMNOXEHHS «O0».

* EKCNPEC-MIPONI3 3A 59 XBUITUH

m = eKcrnipec-niponiz*

Ona uiei dyHKUii 3aail0eTbca HakonM4yeHe Mg Yac nonepeaHboro NPUroTyBaHHS TEMIO
ONS WBMAKOro aBTOMAaTMYHOro O4mLLEeHHs poboYoi kamepu: 3nerka 3abpygHeHa kamepa
OYMLLYETHLCS MEHLLE HiX 3a rOAWHY.

EnekTpoHHMI KOHTPOMNb TEMNepaTypy B KaMepi AyXOBOi Wadu BU3Ha4ae, Y OCTaTHbO
3anu1LLKOBOrO Tenna B Kamepi Ans AOCATHEHHS XOPOLLOro OYMLLEHHS. B iHWoMy BUnagky
aBTOMaTU4YHO BMUKaeTbes niponiz ECO TpmBanicTio 1 roguHa 30 XBUMWH.

CamMoouuLleHHA 3 BigknageHUM CTapTom
Bu moxeTe HanawTyBaTu BigknageHui 3anyck niponisy. Konu Ha ekpaHi BigobpasnTbes

TpMBanicTb Nporpamu, HatucHiTL kHonky O Ta BCTAHOBITL HOBMIA Yac 3aBepLUeHHs 3a
OOMOMOrOI0 PYYKM «+» i «—», @ NOTIM NiATBEpAbTEe, HAaTUCHYBLUM Py4Ky. CamMOOYMLLEHHS
3anyCcTUTbCA Ni3HiLLe 1 3aBepLUMTBLCA B HOBUI BCTAHOBIEHWI Yac.

lMicnsi 3aBepLUEHHS OYMLLIEHHS MOBEPHITL PYYKY BUGOPY PEXMMIB Y MOMNOXKEHHS «0».
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5 JOITAT

OuuLLEeHHSs 30BHIWHbLOI NOBEPXHi

[na ouynleHHs BUKOPWUCTOBYWTE M’SKY
raH4yipky, 3mo4eHy 3acoboMm Onsi MuTTA
ckna. He BUKOPUCTOBYWTE OYUCHUI KpeMm
abo rybky Ans YMLLEHHS.

HemMoHTax spyciB
BiyHi cTiHKK 3 Apycamu:

MigHiMiITe NnepegHio 4YacTuHy 3 spycamu
i HATWUCHITb Ha Becb By30/1, WO6 BUTAITH
nepeaHin ravok i3 rHisga. fani nnaeBHO
NoTATHITE yBeCb By3on Ha cebe, wob
BUTAITU 3a4Hi rayky 3 BignoBigHUX MHi3A.
3HimiTb ABa sipycu

3HATTA cKna aBepusar

m YBATA!

3abopoHeHO BUKOPUCTOBYBaTU MWUMHI
3acobu, abpa3uBHi ry6ku, mertaneBi
CKpebKM Ans OUYUWEeHHA CKASHUX
ABepusaT AyxoBoi wadm, ocKinbku
BOHU MOXYTb NogpsinaTv NOBepPXHIO Ta
NpU3BeCTU A0 PO3TPICKyBaHHS cCKna.

3asganerigb 3a OOMNOMOroO  M’AKOT
raH4yipky M MunHoro 3acoby Buganitb
HaZMULLKN XUpy 3

BHYTPILLUHBOrO CKNa.

Llo6 ounmctuTu pisHi BHYTPIWHI cTekna,
3HIMITb iX, BUKOHABLUW ONUCaHIi HUXYe aii.

MoBHiCTIO BigKpuTE fABepudaTa Ta
3adikcynTe iX 3a AOMNOMOrOK OOHOro 3
NIacTUKOBMX KNUWHIB, WO BX0oAATb 00
KOMMINEKTY NPUCTPOIO.

|

3HiMiTb neple 3akpinneHe ckno. 3a
A0NOMOrOK iHLIQLO KNWHY (ab0 BUKPYTKK)
HaTUCHITb Na3n @Y, Wo6 3HATK CKIo.

3HiMiTb ckno. [lBepusiTa OCHaLLeHO
OBOMa J0AaTKOBUMW CTEKIIaMU 3 YOPHUM
r'YMOBUM YLLiNTbHIOBAYEM Y KOXKHOMY KYTKY.




.5 JOITAT

m BAXNNBO!

OG6OB’A3KOBO TOYHO BU3HAUTe HaNPSAMOK YCTaHOBMEHHs mepLioro ckna (6nmucky-
4O CTOPOHOO A0 cebe).

AKwo HeobXigHO, 3HIMITE BHYTpILLHI cTekna, Wob o4ncTuTm ix.

He 3aHyptoiiTe cTekna y Bogy. [pomuiite YMCTO BOAOK i BUTPITh HAacyxo 6e3BOPCOBOO
raH4ipKolo.

YcTaHOBNEHHS ckna ABepusT
Micns ounLeHHs BCTaHOBITb YOTUPK FYMOBI yNopu TakuMm YMHOM, o6 cTpinku 6yno
CMpPSIMOBAHO Bropy, i BCTAHOBITb BCi CTEKNA Ha MicLe.

3adpikcyiiTe ocTaHHE CKIO B METAnNeEBKX ynopax, a noTiM 3akpiniTb oro Ha Micuji Tak, o6
cTopoHa 3 Hanucom PYROLYTIC (MIPONITUYHE OYNLWEHHSA) 6yna cnpsmoBaHa Ha Bac,
a Hanuc gobpe unTaBscs.

[

L}

IS

3amiHa namnoukm

m 3ACTEPEXEHHA

Mepepn 3amiHOIO NaMNoYKkK Bia’egHaUTe NPUCTPIN Big Mepexi, Wo6 3anobirtu pu-
3UKY ypaXeHHsl eNleKTPU4YHUM cTpyMoMm. BukoHyBaTu ulo onepauito Heo6XxigHO
nicns OXonomXeHHA NPUCTPOLO.

XapakTepuCTUKMN NaMNOYKU:

25 BT, 220-240 B 3MmiHHOro cTpymy,
300 °C, rHizgo G9.

Akwo namnovka nepectana npauiosaTu,
B MOXeTe CaMOCTINHO 3aMiHuTK ii.
3HIMIiTb 3axMCHE CKIT0 Ta 3HIMiTb JTAMMOYKY,

NN

_

\ 222

BUKOPUCTOBYIOUN TYMOBY PYKaBWUYKY, sika
nornerwye npoLec 4EMOHTaXY.

BcTtaBTe HOBY nammnoyky Ta BCTaHOBITb
Ha Micue 3axmcHe ckno. Llen npuctpin
OCHALLEHO [XeperioM OCBITNEHHsSI Knacy
eHeproedekTnBHoCTiI G.
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. 6 HECIIPABHOCTI TA IX YCYHEHHH

HECMPABHOCTI TA IX YCYHEHHA

3anuTaHHA Bignosigi 1 pilweHHA

AyxoBa wacdya He
HarpiBaeTbCH.

YneBHiTbCS, WO AyxoBy wady nig’egHaHo oo
[PKeperna XUBMEeHHs!, a 3anobikKHUK NPUCTPOLO €
cnpasHuM. lMiaBuLLTe BUGpaHy TemnepaTtypy.

JNlamnouyka ayxoBoi wadwu
He npauioe.

3amiHiTb naMmnouky abo 3anobiXHMK. YNEBHITLCS,
LLIO AyXOBY Lady HanexHUM YMHOM nig’eaHaHo Ao
MepeXi KNBNEHHS.

BeHTUNATOP OXONOAKEeHHA
npoAaoBXye o6epraTucs
nicns BAMKHEHHSA
NPUCTPOIO.

Lle HopmanbHO, BEHTUNSATOP MOXe npautoBaTtu
NPOTSArOM roAvHW NicNs NPUroTyBaHHSA Ans
3HKEHHS TemnepaTypu B AyxOBin wadi Ta nopsag
i3 Heto. AKLO BEHTUNATOP NpaLoe AOBLUE HiXK
rogviHy, 3BEpHITbCS 4O Cny>6bu nicnanpogaxHoro
obcnyroByBaHHsS.

HemoXnnBo BMKOHaTH
niponiTuyHe oYunLLEHHA

MepesipTe 3akpuTTa ABepuaT. Lie moxe GyTun
NoB’A3aHO 3 HecrnpaBHiCTIoO 6roKyBaHHA ABEpUSAT
abo patunka Temnepartypu. FAKLLLO HeCcnpaBHICTb
He yCyBaeTbCsl, 3BEPHITbCHA A0 CIYyXOm
nicnanpogaxHoro obcnyroByBaHHS.

Ha gucnnei murotutb
3HA4YOK P

HecnpasHicTb 6riokyBaHHA ABEPLAT, 3BEPHITLCS A0
BiaAiny nicnsnpopaxHoro ob6cnyroByBaHHs.

MpurotyBaHHA Ha BOASHIN
6aHi.

BukopucTtoByiiTe pexummn 3 BEHTURALIE Nig Yac
NPUroTyBaHHSA iXi Ha BoAsHIN GaHi.

LLym 3 BiGpauieto.

MepekoHanTecs, WO kabenb XUBMEHHS He
TOPKaETbCS 3a4HLOI CTiHKW.

Lle He BNnMBae Ha HanexHe yHKUIOHYBaHHS
NPUCTPOIO, ane Moxe CTBOPIOBATH LUYM i3
Bibpauieto nig yac BeHTUNALji. BUTArHiTE NpucTpin i
3MICTiTb LUHYP. YCTaHOBITb AyXOBY LWady Ha MicLe.
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.7/ IOPAJIH I[OJO ITPUTOTYBAHHA

458

BNIOOA

*

9H3dId

9H3dId

qH341d

qH34Id

qH34aId

MeyeHst 3i CBUHWHM (1 Kr) 200 | 2 180 | 2 60
MNeyeHs 3 TenaTuHm (1 kr) 200 | 2 180 | 2 60-70
MMeyeHst 3 snoBuuKHM 3 kpos'o (1 kr) | 240 | 2 30-40
BapaHuHa (Hora, nonatka, 2,5 Kr) 220 | 1 220 200 |26 0
Mmus (1 kr) 200 | 2 220 180 | 2 210 | 3 60
Benuka gomaluHs ntuus 180 | 1 60-90
Kypsui cterHa 220 | 3 210 | 3 20-30
CBUHI BinbUBHI 210 | 3 30-40
Tensvi BiabusHI 210 | 3 20-30
SnoBuui BiGMBHI 3 kpoB'to (1 Kr) 210 | 3 210 | 3 20-30
BapaHsui BinbuBHi 210 | 3 20-30

KoHpuTepcbki BUpo6u

ManeHbka puba 275 | 4 15-20
Fl’”'(ﬁran%e‘fsﬂz:?)oro pozMipy (BiA | 599 | 3 180 | 3 30-35
®ine pubu 220 | 3 200 | 3 15-20
[paTeH (NpUroToBaHi cTpaBm) 275 | 2 15
lpaTeH fodiHya 200 | 2 180 | 2 45
JNa3aHbs 200 | 3 180 | 3 45
®dapLmpoBaHi ToMaTtn 170 | 3 160 | 2 30

CaBoicbkuii BickBIT — «XKeHyas» 150 3 180 | 23 5

BickBiTHWI pyneT 220 | 3 180 | 2 25-35
Bpiow 170 | 1 |210 180 2 35-45
BpayHi 180 | 2 175 | 3 20-25
TopT — chyHTOBUI KEKC 180 | 1 180 1 180 2 45-50
KnadyTi 200 | 2 180 | 3 30-35
Kpemun 165 | 2 150 2 30-40
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BJTOOA

KoHauTtepcbkKi BU-
pobu
MeumnBo, BUpOGM 3 nicoy-

O

©

9H3gId

9H3dId

S

qH34Id

TICTa

MpuroTyBaHHA CTpaB Ha

HOro TicTa 175 |3 15-20
Babka 180 |2 180 | 2 | 40-45
ManeHbki 6e3e 100 |2 100 | 3 | 60-90
Benuki 6ese 100 |2 100 | 3 | 70-90
MagneH 220 |3 200 |3 5-10

3aBapHe TicTo 200 |3 180 |3 30-40
322:"3 3 nncrosoro 220 |3 200 |3 180 |3 | 5-10

CaBapeH 180 |3 30-35
TaprT i3 nicoyHoro TicTa 200 |1 195 |1 175 |3 | 30-40
lgfg ﬁ;‘e"”""m fNCTKO- 1 915 | 1 200 |1 180 20-25
Tapt i3 ApixAKoBOrO 210 |1 200 |1 10-30

LnaxKkax 220 |3 210 | 4 10-15
TepwH 200 2 190 2 80-100
Miua 3 nicoyHoro TicTa 200 |2 30-40
Miua 3 xni6Horo TicTa 15-18
Kiwu 35-40
Cydne 180|125 |0
BakpuTuid nupir 200 |2 40-45
Xni6 220 200 220 30-40
piHkn 180 275 | 4-5 2-3
3akpuTi kacTpyni (o6) 180 |2 180 | 2 | 90-180

Yci 3HavyeHHsA T °C i yacy npurotyBaHHs 3a3Ha4yeHoO ANsA po3irpiTux AyxoBux wad
MpumiTka. MepL HiXk NocTaBUTU M’sicO B AyxoBy wwadyy, Koro cnig 3anuiinTm
3a KiMHaTHOI TeMnepaTtypa npuHanMHi Ha 1 roguHy.

PIBHU HHQC A ] o
°C 30 60 90 120 150 180 210 240 275
3HauyeHHs 1 2 3 4 5 6 7 8 |9 makc.
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TECTYBAHHA NPUOATHOCTI B PISHUX PEXXUMAX
BIAMOBIAHO OO CTAHOAPTY CEI 60350

CTPABA Pexum | pigepn | Axcecyapu °c | TPUBA- Fr’ISEI-IIEG
npuroty- JNICTb MiH.
BaHHs Péﬂﬂ;:'
Bupo6wu 3 nicodHoro Ticta @ 5 [eko 45 mm 150 30-40 Tak
Bupo6wu 3 nicoyHoro Ticta 5 [eko 45 mm 150 25-35 Tak
Bupo6wu 3 nicoyHoro Ticta 2+5 [eko 3aBTOBLUKMN 150 25-45 Tak
(8.4.1) 45 mm + peulitka
Bupo6wu 3 nicodHoro Ticta 3 [eko 45 mm 175 25-35 Tak
Gat)
Bupo6u 3 nicoyHoro TicTa 2+5 Heko 3aBToBWKKN | 160 30-40 Tak
45 MM + peluiTka
HeBenuki Ticteuka (8.4.2) Izl 5 [eko 45 mm 170 25-35 TaK
Hesenuki Ticteuka (8.4.2) 5 [eko 45 mm 170 25-35 Tak
Heenuki TicTeuka (8.4.2) —_— 2+5 [Oeko 3asToBWwkKn | 170 20-40 Tak
S 45 MM + peluiTka
HeBenuki Ticteuka (8.4.2) 3 [eko 45 mm 170 25-35 Tak
Heenuki TicTeuka (8.4.2) 2+5 [eko 3aBTOBLUKU 170 25-35 Tak
45 mm + peulitka
Kekc 6e3 xmpy (8.5.1) lzl 4 Pewitka 150 30-40 Tak
Kekc 6e3 xwupy (8.5.1) 4 Pewwitka 150 30-40 Tak
Kekc 6e3 xwupy (8.5.1) [leko 3aBTOBLUKM
2+5 5 Mm 150 30-40 Tak
+ pewitka
Kekc 6 5.1
exc Gea xupy (8.5.1) 3 150 | 30-40 Tak
Kekc 6e3 XKupy (851) 2+5 ESeﬁMaingzl#ﬁg 150 30-40 TaK
AbnyyHnin nupir (8.5.2) Iz] 1 Pewwitka 170 90-120 TaK
AGny4Hui nupir (8.5.2) 1 Pewitka 170 90-120 Tak
AbnyyHnin nupir (8.5.2) 3 Pewwitka 180 90-120 TaK
Ipaten (9.2.2) @ 5 Pewwitka 275 3-6 TaK

3anexuTb Big moaeni

NMPUMITKA. 3a yMOBM NpUroTyBaHHA Ha ABOX PiBHAX AEKM MOXHa
BMMAMaTH HeoHO4YacHoO.
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FR : Information réglementation UE 2023/826

: Information on EU regulation 2023/826 - CS : Informace o nafizeni EU 2023/826 - DA : Information om EU-forordning 2023/826 - DE : Informationen zur EU-Verordnung 2023/826 - EL MAnpo@opieg OXETIKA e Tov Kavoviouo (EE) 2023/826 - ES : Informacion

sobre el reglamento UE 2023/826 - IT : Informazioni sul regolamento UE 2023/826 - NL : Informatie over EU-verordening 2023/826 - Fl : Tietoa EU-asetuksesta 2023/826 - PL :
aci om EU-forordning 2023/826

0: 6 - SK : oEU 6- SV:

iu UE 20: 6 - PT : Informagbes sobre o regulamento da UE

FR : Consommation électricité

EN : Electricity consumption - CS : Spotfeba elektrické energie - DA : Elforbrug - DE : Stromverbrauch - EL :
Karavéhwon quplmg evépyeiag - ES : Consumo de electricidad - IT : Consumo di energia elefirica - NL :
it - PL : Zuzycie energii elektrycznej - PT : Consumo de eletricidade -|
SK : Spotreba eleklnckel energie - SV : Elférbrukning

FR : Laps de temps pour passer dans le mode

EN : Time Frame to Switch to Mode - CS : Gasovy ramec pro pfepnuti do rezimu - DA : Tidsramme for at skifte
il tilstand - DE : Zeitrahmen fiir den Wechsel in den Modus - EL : Xpoviké TrAaioio yia peréBacn ot Aermoupyia
ES : Periodo de tiempo para cambiar al modo - IT : Intervallo di tempo per passare alla modalita - NL :
Tijdsspanne om over te schakelen naar modus - FI : Aikavéli tilaan siirtymiselle - PL : Ramy czasowe do
przetaczenia w tryb - PT : Periodo de tempo para mudar para o modo - SK : Casovy ramec na prepnutie do
rezimu - SV : Tidsram for att véxla till lage

FR : Mode arrét

EN : Off Mode - CS : ReZim vypnuti - DA : Slukket tilstand - DE : Aus- * i

Modus - EL : Aeoupyia extog Aemoupyia - ES : Modo apagado - IT Max 0,5W 2min

Modalita spenta - NL : Uit-modus - FI : Pois paalts -tila - PL : Tryb

wylaczenia - PT : Modo Desligado - SK : ReZim vypnutia - SV : Av-lage

FR : Mode veillle

EN : Standby mode - CS : i reim - DA : - DE|

: Bereitschaftsmodus - EL : Katdotaon avapoviig - ES : Modo de espera

-IT : Modalita standby - NL : Standby-modus - .

FI : Valmiustiassa -yFL Tryb czuv‘:anla PT: Modo de espera - SK : Max 0,8W 2 min

y rezim - SV :

FR : Mode veille avec maintien de la connexion au

réseau

EN : Standby mode with network connection - CS : Pohotovostni rezim s

im k siti - med -DE :

Standby-Modus mit Netzwerkverbindung -EL : KardoTaon avapoviig e

ouvBean Siktoou - ES :Modo de espera con conexion de red - IT : W 2 mi
min

Modalita siandby con connessione di rete - NL : Standby ‘modus met

-Fl: - PL : Tryb czuwania
2 polaczeniem sieciowym - PT : Modo de espera com ligagdo de rede -
SK : Pohotovostny rezim s pripojenim k sieti - SV : Standby-lage med
natverksanslutning

R : * N/A selon modéle
EN : depending on model -
do modelo - SK : V zavislosti od modelu - SV : beroende pa modell

CS : v zavislosti na modelu - DA : afheengig af model

- DE : je nach Modell - EL : avéiloya pe To povrého - ES : Dependiendo del modelo -

IT : a seconda del modello - NL : afhankelijk van het model - FI :

mallista riippuen - PL : w zaleznosci od modelu - PT : dependendo



