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CHERE CLIENTE,
CHER CLIENT

Vous venez d’acquérir un produit De Dietrich. Ce choix révéle votre exigence autant
que votre goUt pour I'art de vivre a la frangaise.

Héritieres de plus de 300 ans de savoir-faire, les créations De Dietrich incarnent la
fusion du design, de I'authenticité et de la technologie au service de I'art culinaire. Nos
appareils sont fabriqués avec des matériaux nobles et offrent une qualité de finition
irréprochable.

Nous sommes certains que cette confection de haute facture permettra aux amoureux
de la cuisine d’exprimer tous leurs talents.

Le Service Consommateurs De Dietrich est a votre écoute pour répondre a toutes vos
questions et suggestions pour toujours mieux satisfaire vos exigences.

Nous sommes honorés d’étre votre nouveau partenaire en cuisine et vous remercions
de votre confiance.

iy Avec ses manufactures en France, a Orléans et Venddme,
ow‘G“"& . & De Dietrich cultive une quéte constante d’excellence, perpétuant
‘—,‘{A/NCE g un savoir-faire d’'exception dans la conception de produits
Q/; K parfaitement finis. Nombre de nos électroménagers sont certifiés
4ARAY &

par le label Origine France Garantie, une reconnaissance qui
I atteste de leur fabrication en France.
Ce label assure non seulement la qualité et la durabilité de nos
appareils, mais il garantit également leur tragabilité, offrant une indication claire et
objective de leur provenance.

www.de-dietrich.com

De Dielrich
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SECURITE ET PRECAUTIONS IMPORTANTES E

INSTRUCTIONS DE SECURITE IMPORTANTES - LIRE AVEC
ATTENTION ET GARDER POUR DE FUTURES UTILISATIONS.
Cette notice est disponible en téléchargement sur le site internet de
la marque.

Votre appareil est conforme aux directives et réglementations
européennes auxquelles il est soumis.

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés de 8 ans et plus
et par des personnes ayant des capacités physiques, sensorielles
ou mentales réduites ou des personnes sans expérience et
connaissance, si elles sont correctement surveillées ou si elles ont
été correctement informées ou formées a I'utilisation de I'appareil en
toute sécurité et qu’elles en comprennent les risques qui en résultent.
Les enfants ne doivent pas jouer avec I'appareil.

Le nettoyage et I'entretien par I'usager ne doivent pas étre effectués
par des enfants sans surveillance.

Les enfants de moins de 8 ans doivent étre tenus a I'écart a moins
qu’ils ne soient surveillés en permanence.

Votre table posséde une sécurité enfant qui verrouille son utilisation a
I'arrét ou en cours de cuisson (voir chapitre : Utilisation de la sécurité
enfant).

@ L'appareil et ses parties accessibles deviennent chauds pendant
I'utilisation. Des précautions doivent étre prises pour éviter de

toucher les éléments chauffants.

Les objets métalliques tels que couteaux, fourchettes, cuilleres et

couvercles ne doivent pas étre placés sur la surface, car ils peuvent

devenir chauds.

E ATTENTION : la cuisson doit étre surveillée. Une cuisson courte
nécessite une surveillance continue.

Risque d’incendie : ne pas stocker d’objets sur les zones de cuisson.
Une cuisson avec de l'huile ou de la matiére grasse effectuée sur
une table, et sans surveillance peut étre dangereuse et donner lieu a
un incendie. Ne tentez JAMAIS d’éteindre un feu avec de I'eau, mais
coupez I'alimentation de I'appareil avant de couvrir la flamme avec
par exemple un couvercle ou une couverture anti-feu.

»E8 5



SECURITE ET PRECAUTIONS IMPORTANTES E

[ﬂ Si la surface est fissurée, déconnecter I'appareil pour éviter le
risque de choc électrique.

Ne plus utiliser votre table avant changement du dessus en verre.
Ces tables doivent étre branchées sur le réseau par l'intermédiaire
d’'un dispositif a coupure omnipolaire conformément aux régles
d’installations en vigueur. Un moyen de déconnexion doit étre
incorporé dans la canalisation fixe. Votre table de cuisson est prévue
pour fonctionner en I'état sous une fréquence de 50 Hz ou 60 Hz
(50 Hz / 60 Hz), sans aucune intervention particuliere de votre part.
L'appareil doit étre branché avec un céble d’alimentation normalisé
dont le nombre de conducteurs dépend du type de raccordement
désiré (voir chapitre « Installation »)

Si le cable d’alimentation est endommagé, il doit étre remplacé par le
fabricant, son Service Aprés-Vente ou des personnes de qualification
similaire afin d’éviter un danger.

Veillez a ce qu’aucun cordon d’alimentation branché a proximité de la
table de cuisson n’entre en contact avec les zones de cuisson.

/\ MISE EN GARDE : Afin qu’il n’y ait pas d’interférences entre votre
table de cuisson et un stimulateur cardiaque, ce dernier doit étre
congu et réglé en conformité avec la réglementation qui le concerne.
Renseignez-vous auprés de son fabricant ou votre médecin traitant.
Utilisez uniquement des protections de tables congues par le fabricant
de l'appareil de cuisson, référencées dans la notice d’utilisation
comme étant adaptées, ou incorporées a I'appareil. Lutilisation de
protections non appropriées peut provoquer des accidents.

Evitez les chocs avec les récipients : la surface vitrocéramique est
treés résistante, mais n’est toutefois pas incassable.

Ne pas poser de couvercle chaud a plat sur votre table de cuisson. Un
effet « ventouse » risquerait d’ endommager le dessus V|troceram|que
Evitez les frottements de récipients qui peuvent & la longue générer
une dégradation du décor sur le dessus vitrocéramique.

Pour la cuisson, n’utilisez jamais de feuille de papier d’aluminium.
Ne déposez jamais des produits emballés avec de I'aluminium, ou
en barquette d’aluminium sur votre table de cuisson. L'aluminium
fondrait et endommagerait définitivement votre appareil de cuisson.

»E8 6




SECURITE ET PRECAUTIONS IMPORTANTES E

Ne rangez pas dans le meuble situé sous votre table de cuisson vos
produits d’entretien ou produits inflammables.

N’utilisez jamais de nettoyeur vapeur pour I'entretien de votre table.
L'appareil n’est pas destiné a étre mis en fonctionnement au moyen
d’'une minuterie externe ou d’un systéme de commande a distance
sépareé.

Aprés utilisation, arréter le fonctionnement de la table de cuisson
au moyen de son dispositif de commande et ne pas compter sur le
détecteur de casseroles.




ENVIRONNEMENT

PROTECTION DE L’'ENVIRONNEMENT

Ce symbole indique que cet
appareil ne doit pas étre traité
comme un déchet ménager.
Votre appareil contient de
B, breux matériaux recyclables.
Il est donc marqué de ce symbole afin de
vous indiquer que les appareils usagés
doivent étre remis a un point de collecte
habilité. Renseignez-vous auprés de votre
revendeur ou des services techniques
de votre ville pour connaitre les points de
collecte des appareils usagés les plus
proches de votre domicile. Le recyclage des
appareils qu’organise votre fabricant sera
ainsi réalisé dans les meilleures conditions,
conformément a la directive européenne
sur les déchets d’équipements électriques
et électroniques.
Certains matériaux d’emballage de cet
appareil sont également recyclables.
Participez a leur recyclage et contribuez
ainsi a la protection de I'environnement
en les déposant dans les conteneurs
prévus a cet effet. Nous vous remercions
pour votre collaboration a la protection de
I'environnement.

Si vous imprimez ce document, pensez a
trier !

. A DEPOSER A DEPOSER
Cet appareil EN MAGASIN  EN DECHETERIE
et si fou

ses accessoires,
piles, batteries
et cordons se
recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

Conseil économie d’énergie

Cuisiner avec un couvercle bien ajusté
économise de I'énergie. Si vous utilisez
un couvercle en verre, vous pouvez
parfaitement contréler votre cuisson.



. 1 INSTALLATION DE VOTRE TABLE

DEBALLAGE

Enlevez tous les éléments de protection de
la table de cuisson.

Vérifiez et respectez les caractéristiques
de [l'appareil figurant sur la plaque
signalétique.

Veuillez noter dans les cadres ci-dessous
les références de service et de type norme
figurant sur cette plaque pour un usage
futur.

Service: Type:

-

@ | rvee

CE’

SERVICE:

Nr




. 1 INSTALLATION DE VOTRE TABLE

ENCASTREMENT

Vérifiez que les entrées et les sorties
d’air soient bien dégagées. Tenez compte
des indications sur les dimensions (en
millimétres) du meuble destiné a recevoir
la table de cuisson.

Il faut penser que votre plaque nécessite
un encastrement particulier.

En effet, il ne s’agit pas la d'une plaque
de cuisson classique. Il faut penser que
le moteur de systéeme d’aspiration devra
trouver sa place. Cela implique donc de
prévoir un meuble réalisé sur-mesure en
dessous.

Généralement nous plagons un élément
avec deux tiroirs et casserolier sous la table
de cuisson. Dans le cas présent, sachez
que le tiroir supérieur sera condamné.

Par ailleurs, la profondeur du meuble devra
étre réduite. De méme, un four ne trouvera
jamais sa place sous ce type d’appareil.
Mais cela est un point que votre cuisiniste
saura vous détailler en fonction du modéle
choisi ainsi que des meubles dont il dispose
dans son catalogue.

10

- Encastrement sur plan de travail (voir
schéma)
60
:

- Encastrement a fleur de plan de travail
(voir schéma)

Coller le joint d’étanchéité sur le pourtour du
verre de la table de cuisson.




. 1 INSTALLATION DE VOTRE TABLE

BRANCHEMENT ELECTRIQUE
Ces tables doivent étre branchées sur le 220-240 V~ 220-240 V~
réseau par l'intermédiaire d’'un dispositif a b ¢ a
coupure omnipolaire conformément aux
régles d’installations en vigueur. Un moyen
de déconnexion doit étre incorporée dans la
canalisation fixe.
Identifiez le type de cable de votre table N L @
de cuisson, selon le nombre de fils et les
couleurs : 16A 16A
a) vert-jaune Zone c6té gauche  Zone co6té droit
b) bleu 220-240 V~
c) marron
A la mise sous tension de votre table, ou
aprés une coupure de courant prolongée, un
code s’affiche sur le clavier de commande
(cet affichage est réservé le cas échéant a
votre Service Aprés-Vente, I'utilisateur de la
table ne doit pas en tenir compte). 16A

Ces informations disparaissent apres Hotte
environ 30 secondes.

220 240V~ 220 240 V~
cc aa cc aa
L@ N L@
Combiné zones Combiné 1 zone
droite et gauche + hotte

220-240 V~
bbb ccc aaa

N L @
40A

Combiné zones
droite, gauche + hotte

4 11



. 1 INSTALLATION DE VOTRE HOTTE E




. 1 INSTALLATION DE VOTRE HOTTE

IDENTIFICATION
A - Moteur
B - Canalisation

C - Grille métallique
D - Adaptateur

E - Coudes

F - Guide d'utilisation
G - Grille évacuation

H - Adhésif

| - Filtres a charbon

J - Filtre a graisse

K - Clips adhésifs

L - Réducteur

M - Vis de fixation du moteur
N - Jonction




. 1 INSTALLATION DE VOTRE HOTTE

Avant toute opération d’installation,
assurez-vous que l'appareil est débranché
de l'alimentation électrique.

OPERATIONS TECHNIQUES

Placez la plaque de cuisson renversée sur
une surface adéquate, en préservant le
verre de toute rayure. Sortez la hotte de
'emballage et installez-la comme indiqué.

Les crochets meétalliques de la hotte
filtrante doivent étre insérés dans les fentes
spécifiques, comme indiqué.

14

Apres avoir accroché la hotte (A) a la
plaque de cuisson, fixez-la a l'aide de la
vis métrique (M) fournie, a utiliser comme
indiqué.

Poursuivez en mettant 'adaptateur (D) et
le coude (E) .




. 1 INSTALLATION DE VOTRE HOTTE

Les commandes situées sous la vitre de
la plague de cuisson ont un cable, qui doit
étre connecté au boitier de commande.

Encastrez la table avec la hotte intégrée.

EN CAS DE FONCTIONNEMENT PAR
RECYCLAGE

La sortie d’air du produit doit étre reliée
a louverture du meuble afin de recycler
I'air évacué dans la cuisine. Un kit de

45

canalisation (B) avec une grille (G) a
I'extrémité est a installer dans le meuble.
Ce kit est fourni avec le produit. Des
filtres a charbon (I) sont nécessaires dans
cette configuration. lls doivent étre installés
comme indiqué.

Les filtres a charbon (l) sont situés juste
en dessous des filtres a graisse (J), ils
doivent donc étre installés avant les filtres

a graisse.

@ Conseil

Utilisez une scie a métaux pour effectuer la
découpe des canalisations.

EN CAS DE FONCTIONNEMENT PAR
EVACUATION

La sortie d’air du produit doit étre reliée
a l'extérieur de la maison. Le conduit a
installer entre la sortie d’air du produit et

15



. 1 INSTALLATION DE VOTRE HOTTE

I'extérieur de la maison n’est pas fourni
avec l'appareil.

Il est impératif de monter le clapet anti
retour (L) fourni.

@ Conseil

En cas de fonctionnement en gaine, le
nombre de coudes doit étre limité, car
chaque courbe diminue l'efficacité de la
canalisation d’un métre linéaire. Evitez tout
changement brusque de direction dans la
canalisation.

Le conduit relié¢ a la sortie dair du
ventilateur doit avoir une section constante
de 220 x 90 mm. Le conduit doit étre
fabriqué dans un matériau approuvé par
la réglementation en vigueur. Le non-
respect des instructions mentionnées
ci-dessus peut entrainer des problémes
de performance ou de bruit, pour lesquels
aucune garantie ne sera fournie.

Nous vous conseillons de coller les
conduits et les coudes entre eux (sauf
'adaptateur (D) a la sortie de la hotte) ou
d’utiliser I'adhésif (H) fourni pour faciliter
une éventuelle intervention SAV.

Le produit est équipé de conduits de section
220 x 90 mm et 220 x 55 mm.

LES OPERATIONS FINALES

Installez les filtres a graisse (J) dans
leur support, en les laissant passer par
I'ouverture centrale de la plaque de cuisson.

16

Pour fermer I'ouverture centrale de la plaque
de cuisson, placez la grille métallique (C)
sur celle-ci, comme indiqué.

CONNEXIONS ELECTRIQUES

Le raccordement du produit a I'alimentation
électrique doit étre effectué dans le respect
des réglementations internationales et
locales en vigueur.

L’interconnexion de toute partie séparée
de cet appareil peut étre effectuée par
un technicien qualifi¢ conformément aux
regles de cablage.

Le raccordement a I'alimentation électrique
doit se faire au moyen d’'une fiche et peut
également étre effectué par I'utilisateur
final.

Vous trouverez joint avec le produits des
clips adhésifs (K) pour ranger et ordonner
les cables le long des parois du meuble.

Toute responsabilité en cas d’accident
causé par une mauvaise disposition de la
connexion a la terre ou par une mauvaise
disposition de celle-ci est déclinée par la
présente.



- 2 DESCRIPTION

PRESENTATION DU BANDEAU

Lexique clavier Accés direct
@ On / Off @ Puissance
Iﬁ . 00
Verrouillage / Clean Lock ‘b’& - Boost
P Horizone
U

Fonction

.<> <> Choix zone de cuisson

— + Réglage puissance / Temps

O Minuterie

Q Fonction ICS

G Fonction Elapsed time

/\ @| Assistant culinaire
avigation (naut bas) O Fonction Recall

v

E ] Retour arriére

OK  \validation / OK

@ Paramétres




- 2 DESCRIPTION

Lexique afficheur

Préconisation Zone de texte pour guide culinaire,

ustensile * alerte, etc.
= i
Fonction ICS
Temps écoulé .
[ 1]
Temps
Verrou Puissance

Zone en cours de

réglage
* Préconisation ustensile
9 T Poéle
= s\ .
9 Poéle avec couvercle
——

%ﬂj Casserole avec un couvercle
CH“““H‘: Casserole




. 3 UTILISATION DE VOTRE APPAREIL E

A la premiére mise sous tension de votre table, vous pouvez personnaliser différentes
fonctions.

GESTION DES PARAMETRES

Faire un appui sur la touche @ pour accéder aux parameétres :
* Langue (Frangais par défaut)
* Luminosité (5 graduations possibles)

* Maintenance : En cas de probléme, vous avez accés au menu Maintenance.Lors d’un
contact avec le SAV, les codes produits affichés dans le diagnostic pourront vous étre
demandés. L'option « Réinitialiser » vous permet de rétablir votre appareil en réglage usine.

Les touches W et 2\ permettent de se déplacer dans le menu.
Un appui sur la touche a permet un retour en arriére dans le menu sans modification.

Un appui sur OK permet de valider votre choix.

mAssurez vous que la puissance sélectionnée est adaptée aux fusibles du tableau
électrique.

CHOIX DU RECIPIENT

La plupart des récipients sont compatibles avec l'induction. Seuls le verre, la terre,
I'aluminium sans fond spécial, le cuivre et certains inox non magnétiques ne fonctionnent
pas avec la cuisson induction.

@ Nous vous suggérons de choisir des m Evitez de poser des récipients sur le
récipients a fond épais et plat. La chaleur clavier de commande.

sera mieux répartie et la cuisson plus

homogéne. Ne jamais mettre a chauffer

un récipient vide sans surveillance.

» EE) 19




. 3 UTILISATION DE VOTRE APPAREIL

SELECTION DE FOYER

Vous disposez de plusieurs foyers sur lesquels déposer les récipients. Sélectionnez celui qui
vous convient, en fonction de la taille du récipient.

Si la base du récipient est trop petite, I'indicateur de puissance se mettra a clignoter et le
foyer ne fonctionnera pas, méme si le matériau du récipient est préconisé pour I'induction.
Veillez a ne pas utiliser de récipients au diametre inférieur a celui du foyer (voir tableau).

Diamétre du Puissance max Diamétre
foyer (cm) du foyer du fond du
(Watts) récipient (cm)
Horizone 4800 18 - Ovale -
poissonniére
1/2 zone 2800 11-22

@ Lors de l'utilisation simultanée de plusieurs foyers, la table gére la répartition
de puissance afin de ne pas dépasser la puissance totale de celle-ci. Lorsque vous
utilisez la puissance maximale (Boost) sur plusieurs foyers en méme temps, veillez
a privilégier le meilleur positionnement de vos récipients et éviter les configurations
ci-dessous.

X




. 3 UTILISATION DE VOTRE APPAREIL E

(1) MISE EN MARCHE - ARRET

0 |O] 6 9 R
ol - L

Lorsqu’un récipient est détecté, le «O» clignote avec un point sur la zone détectée. Vous
pouvez alors régler la puissance désirée, sans demande de puissance de votre part, la zone
de cuisson s’éteindra automatiquement.

Si aucun récipient n’est détecté, sélectionnez votre foyer :

Appuyez sur la touche @

Un «0» s’affiche sur chaque foyer dispo-
nible pendant 8 secondes.

La table de cuisson détecte automatique-
ment les récipients.

Arrét d’une zone / table

Appuyez longuement sur la touche de la
zone < , un bip long retentit et I'afficheur
s’éteint ou le symbole « H » (chaleur rési-
duelle) apparait.
Appuyez sur la touche (D pour I'arrét com-
plet de la table.

REGLAGE DE LA PUISSANCE
Appuyez sur la touche + ou - pour régler votre niveau de puissance allant de 1 a 19.

. L)
@ % 0N <> H
— ‘F\ ®| v

Lors de la mise en marche, vous pouvez
passer directement en puissance maximum
(hors boost) en appuyant sur la touche — de
la zone .




. 3 UTILISATION DE VOTRE APPAREIL E

@d Accés direct

Deux touches sont a votre disposition pour accéder directement a des niveaux de puissances
préétablies :

Ces valeurs de puissance sont modifiables, excepté pour le BOOST.

Procédez ainsi :
La table de cuisson doit étre éteinte, I'afficheur doit étre allumé :
- Affichage des deux losanges afin d’accéder aux réglages des accés directs.

* Premier réglage

- Faire un appui long sur @.

- Réglez la nouvelle puissance comprise entre 1 et 3 (pour maintenir au chaud) par appui
sur la touche + ou - .

- Faire un appui sur un @4 pour valider, un bip valide votre action.

» Deuxiéme réglage

- Refaire un appui long sur @.

- Réglez la nouvelle puissance comprise entre 4 et 11 (pour mijoter) par appui sur la touche
+ou-.

- Faire un appui sur un @4 pour valider, un bip valide votre action.

* Troisiéme réglage

- Refaire un appui long sur @.

- Réglez la nouvelle puissance comprise entre 12 et 19 (pour saisir) par appui sur la touche
+ou-.

- Faire un appui sur un @ pour valider, un bip valide votre action.

pEE 22




. 3 UTILISATION DE VOTRE APPAREIL

O REGLAGE DE LA MINUTERIE

Chaque zone de cuisson posséde une minuterie dédiée. Celle-ci peut étre mise en route dés
que la zone de cuisson concernée est en fonctionnement.
Pour la mettre en marche ou la modifier, appuyez sur la touche O minuterie.

@d q,o(:\;\ O @ m°(:“l\ Q
A "R

Pour faciliter le réglage de temps trés long, vous pouvez accéder directement a 8 heures en
appuyant dés le départ sur la touche -.

Un appui sur la touche - réduit le temps heure par heure jusqu’a 2 heures puis 99 minutes.
En fin de cuisson, I'affichage indique O et un bip vous prévient. Pour éteindre, appuyez
sur n'importe quelle touche de commande de la zone de cuisson concernée. A défaut, le
bip s’arrétera au bout de quelques instants. Pour arréter la minuterie en cours de cuisson,
appuyez simultanément sur les touches + et - .

Minuteur indépendant

Cette fonction permet de minuter un événement sans lancer de cuisson en sélec-ctionnant
une zone non utilisée.

Vous pouvez arréter un décompte en cours par un appui long sur la touche de sélection du

foyer.
& % 0

EI VERROUILLAGE DES COMMANDES (sécurité enfant)

Votre table de cuisson posséde une sécurité enfants qui verrouille les commandes a I'arrét
ou en cours de cuisson (pour préserver vos réglages). Pour des raisons de sécurité, seules
la touche arrét et les touches de sélection de zone sont toujours actives et autorisent I'arrét
de la table ou la coupure d’une zone de chauffe.

Verrouillage
Appuyez sur la touche EI (cadenas), jusqu’a ce que le symbole de verrouillage EI apparaisse
dans l'afficheur et qu’un bip confirme votre manceuvre.

pEE 23




. 3 UTILISATION DE VOTRE APPAREIL E

Table verrouillée en fonctionnement

Quand vous appuyez sur les touches de puissance ou de minuterie des zones en
fonctionnemtlaﬁt
Le symbole L1 se mets a clignoter.

Déverrouillage

Appuyez sur la touche EI jusqu’a ce que le symbole de verrouillage E] disparaisse de
I'afficheur et qu’un bip confirme votre manoeuvre.

Fonction CLEAN LOCK

Cette fonction permet le verrouillage temporaire de votre table pendant un nettoyage. Pour
activer Clean lock :

Faites un appui court sur la touche E]
Un bip est émis et le symbole El clignote dans I'afficheur.

Aprés un temps prédéfini, le verrou sera automatiquement annulé. Un double bip est émis.
Ecl)us avez la possibilité d’arréter le Clean lock a tout moment par un appui long sur la touche

FONCTIONS DE CUISSON

QO Fonction RECALL

Cette fonction permet d’afficher les derniers réglages «puissance et minuterie» de tous les
foyers éteints depuis moins de 3 minutes.

Pour utiliser cette fonction, la table doit étre déverrouillée.

Appuyez sur la touche Marche / Arrét, puis faites un appui sur O

Lorsque la table fonctionne, la fonction permet de rappeler les réglages de puissance et de

minuterie du (ou des) foyer(s) éteint(s) depuis moins de 30 secondes.
La fonction Recall ne fonctionne pas «apres arrét de la table».

pam R CI A

OK 3
W\

3

» B 24




. 3 UTILISATION DE VOTRE APPAREIL E

O Fonction ICS (Intelligent Cooking System)

Cette fonction permet d’optimiser le choix du foyer en fonction du diamétre des récipients
utilisés.Procédez ainsi :

- posez le récipient sur un foyer (ex.: @28 cm).

- appuyez sur boost puis sur ¥.

NOTA: La table doit étre
froide pour utiliser cette
fonction.

- soit le foyer choisi est le mieux adapté au récipient et O disparait pour laisser apparaitre les
paramétres de cuisson initiaux.

- soit le foyer choisi n’est pas le mieux adapté au récipient, I'afficheur indique alors le foyer
le plus adapté et les réglages sont transférés automatiquement sur celui-ci

G Fonction ELAPSED TIME

Cette fonction permet d’afficher le temps écoulé depuis la derniére modification de puissance
sur un foyer choisi.

Pour utiliser cette fonction, appuyez sur la touche G.

Le temps écoulé clignote dans I'afficheur minuterie du foyer sélectionné.

Si vous voulez que votre cuisson se termine dans un temps défini, appuyez sur la touche
G puis, dans les 5 secondes, appuyez sur + de la minuterie pour incrémenter le temps
de cuisson que vous voulez obtenir. L'affichage du temps écoulé devient fixe pendant 3
secondes puis I'affichage du temps restant apparait. Un bip est émis pour confirmer votre
choix.

Cette fonction existe avec ou sans la fonction minuterie.
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. 3 UTILISATION DE VOTRE APPAREIL

Remarque : si un temps est affiché sur la minuterie, attendre 5 secondes pour pouvoir
modifier le temps de cuisson
Passé ces 5 secondes, le temps est modifiable.

@“ Fonction assistant culinaire

Sous cette fonction sont regroupés : Recettes / Boil / Gril / Blanchir.

Votre table dispose d’un guide culinaire vous proposant une sélection de recettes. Ce mode
de cuisson sélectionne pour vous les paramétres de cuisson appropriés en fonction de
I'aliment a préparer.

La table doit étre allumée, faire un appui sur @I pour accéder au différentes fonctions.

Lors de I'utilisation de votre table en mode Recette, nous préconisons d'utiliser les ustensiles
ci-dessous. En fonction de la recette, le type d'ustensile sera préconisé a I'écran.

@ Nous vous suggérons de choisir des récipients a fond épais et plat. La chaleur
sera mieux répartie et la cuisson plus homogéne. Ne jamais mettre a chauffer un
récipient vide sans surveillance.

m Ne pas de poser de récipients sur I’écran de commande cela endommagerait
votre produit

Sélection de recettes

Afin d’obtenir des résultats de cuisson optimaux, il convient d’utiliser des reci-pients inox
pour toutes les recettes hormis les recettes crepes et pancakes qui ont été optimisées avec
un ustensile a fond rapporté.

Nous vous proposons une séléction d’aliments pour lesquels la table préconise et
programme automatiquement une puissance et une durée de cuisson en fonction du type
ou de la quantité souhaitée.
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. 3 UTILISATION DE VOTRE APPAREIL

Viandes Boeuf Fin
Moyen
Epais
Steak haché Frais
Surgelé
Agneau Cotelettes
Porc Céte moyenne
Cote épaisse
Canard Magret
Aiguillettes
Volaille Blanc
Cuisse
Produit de la mer Filets
Darnes
Pavés
Poisson entier Petit
Rond
Plat
Crabes Pocher
Pocher ECO*
Crevettes Pocher
Pocher ECO*
Griller
Moules 500/1000 g
Noix de Saint Jacques 200/500g
Légumes Tomates
Courgettes
Aubergines
Poivrons
Oignons
Champignons Taillés
Entiers

Pommes de terre blanchies

Epinards
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. 3 UTILISATION DE VOTRE APPAREIL

Desserts

Chocolat fondu
Crépes

Pancakes

Brioche / Pain perdu
Caramel

Oeufs

Au plat
Omelette
Brouillés
Ala coque
Mollets
Durs

De caille

Pates / Riz

Pates séches

Penne

Penne ECO*
Spaghetti
Spaghetti ECO*
Tagliatelles
Tagliatelles ECO*
Coquillettes
Coquillettes ECO*
Complétes

Pates fraiches

100/150/200 g

Riz

Blanc
Complet
Vénéré

* Les recettes ECO font référence a la cuisson passive, qui permet de faire des économies
d’énergie en utilisant la chaleur résiduelle. Grace au couvercle, la chaleur reste concentrée
a lintérieur de la casserole aprés I'arrét de la table permettant la poursuite de la cuisson

durant un temps prédéfini par la fonction ECO.
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. 3 UTILISATION DE VOTRE APPAREIL

La fonction Boil

Cette fonction permet de faire bouillir une quantité d’eau et de maintenir son ébullition sans
débordement pour faire cuire des pates par exemple.

Positionnez votre récipient sur un foyer.

Réglez la quantité d’eau désirée (de 0.5 a 6 litres) via les touches VvV / /\.

La table vous propose le foyer le mieux adapté.

Validez en appuyant sur OK

La cuisson démarre.

Un bip retentit lorsque 'eau atteint I'ébullition et un message sur I'écran vous demande
d’ajouter les ingrédients. Lorsque cela est fait, appuyez sur OK pour valider.

Le temps et la puissance s’affichent. Vous pouvez néanmoins les ajuster a votre convenance.
Un bip sonore retentit a la fin de la cuisson.

NOTA : Il est important que la température de I’eau soit a température ambiante au
départ de la cuisson car cela fausserait le résultat final.

Pour cette fonction, ne pas utiliser de récipient en fonte, ni de couvercle. Vous pouvez
également utiliser cette fonction pour faire cuire tout aliment nécessitant une cuisson
dans I’eau bouillante.

La fonction Gril

Cette fonction permet d’utiliser I'accessoire grill De Dietrich sur la zone jumelée afin de faire
griller des aliments en évitant la sur-cuisson et I'excés de matiére grasse. L'accessoire grill
n’est pas fourni avec la table, il est disponible chez votre revendeur.

La fonction Blanchir

Cette technique de cuisson consiste a faire cuire des légumes dans de I'eau arrivée a
ébullition pendant quelques minutes, puis de les tremper dans de I'eau glacé pour interrompre
la cuisson.

Cela permet de conserver la couleur vive des légumes mais aussi leur texture Cette fonction
permet de préparer les légumes en les portant a ébullition 5 mi-nutes maximum.
Sélectionnez la quantité d’eau dans laquelle sont plongés vos légumes.

Positionnez votre récipient avec les ingrédients sur un foyer.

» EE) 29




. 3 UTILISATION DE VOTRE APPAREIL

Exemple de recette d’une piéce de boeuf :

» Allumer la table (D
» Faire un appui sur €

OK

» Sélectionnez le menu « Recettes » a l'aide
des touches V' / /\

» Validez le choix « Recettes » a l'aide de la
touche OK

» Sélectionnez le menu « Viandes » a I'aide des
touches WV / A\

» Validez le choix « Viandes » a l'aide de la
touche OK

» Sélectionnez le menu « Boeuf » a I'aide des
touches W/ /\
» Validez le choix « Boeuf » a 'aide de la touche

OK

» Sélectionnez I'épaisseur de votre piece de
boeuf a I'aide des touches V' / A\

» Validez le choix de I'épaisseur avec la touche
OK

» Sélectionnez la finition de cuisson souhaitée a
I'aide des touches V' / /\
» Validez le choix de la finition avec la touche

OK
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. 3 UTILISATION DE VOTRE APPAREIL E

Récipient inox » L'afficheur de la table vous préconise un récipient
e permettant un résultat de cuisson optimale, ainsi que la
<> zone adéquate pour effectuer la cuisson.
» Validate with the key OK.

» Press the key. ON / OFF.

Préchauffage » Placez 'ustensile sur la zone, puis validez avec la touche

OK.
L)
R

» Une phase de préchauffage a vide s’initie.

Ajouter ingrédients » A la fin du préchauffage, I'afficheur de la table vous invite

° a déposer la piéce de boeuf.
|
<A

Cuisson en cours » Aprés avoir déposé l'ingrédient, appuyez sur la touche
o OK
<> H= » Le temps de cuisson de la premiére face de la piece
boeuf commence a décompter.

Retourner » A mi-temps, un bip retentit, I'afficheur vous invite a
° retourner la viande.
<> F” » Aprés l'avoir retourné, appuyez sur la touche OK
» La deuxiéme phase de cuisson débute.

Fin de cuisson » A la fin de la cuisson, la table émet une série de bips.
. » Un appui sur A\ vous permet de rajouter du temps de
<> cuisson.

Nota : Si « min » clignote avant la fin de la cuisson, vous pouvez ajuster le temps de cuisson
en appuyant sur (B, puis sur + ou -.
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. 3 UTILISATION DE VOTRE APPAREIL

SECURITES & RECOMMANDATIONS

Chaleur résiduelle

Aprés une utilisation intensive, la zone de cuisson que vous venez d'utiliser peut rester
chaude quelques minutes.

Un « H » s’affiche durant cette période.

Evitez alors de toucher les zones concernées.

Limiteur de température

Chaque zone de cuisson est équipée d’'un capteur de sécurité qui surveille en permanence
la température du fond du récipient. En cas d’oubli d’'un récipient vide sur une zone de
cuisson allumée, ce capteur adapte automatiquement la puissance délivrée par la table et
limite ainsi les risques de détérioration de I'ustensile ou de la table.

Protection en cas de débordement

L'arrét de la table peut étre déclenché dans les 3 cas suivants :

- Débordement qui recouvre les touches de commande.

- Chiffon mouillé posé sur les touches de commande.

- Objet métallique posé sur les touches de commande.

Enlevez I'objet ou nettoyez et séchez les touches de commandes puis relancez la cuisson.
Dans ces cas, le symbole = s’affiche accompagné d’'un signal sonore.

Systéme « Auto-stop »

Si vous oubliez d’éteindre une préparation, votre table de cuisson est équipée d’'une fonction
de sécurité « Auto-Stop » qui coupe automatiquement la zone de cuisson oubliée, aprés un
temps prédéfini (compris entre 1 et 10 heures suivant la puissance utilisée).

En cas de déclenchement de cette sécurité, la coupure de la zone de cuisson est signalée
par I'affichage AS » dans la zone de texte et un signal sonore est émis pendant 2 minutes
environ. Il vous suffit d’appuyer sur une touche quelconque des commandes pour l'arréter.

@ Des sons semblables a ceux des aiguilles d’une horloge peuvent se produire.
Ces bruits n’interviennent que lorsque la table est en fonctionnement et disparaissent
ou diminuent en fonction de la configuration de chauffe. Des sifflements peuvent
également apparaitre selon le modéle et la qualité de votre récipient. Les bruits
décrits sont normauyx, ils font partie de la technologie d’induction et ne signalent pas
de panne.

@ Nous ne recommandons pas de dispositif de protection de table.
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. 3 UTILISATION DE VOTRE APPAREIL

Lexique clavier

? © = Mise en Marche / Arrét
@ = Minuterie
@ G = Touche +

_ 00000<><> + ® = Touche -

@ = Slider modification vitesse

© o o o

Mise en marche

Appuyez sur la touche Marche/Arrét . La hotte démarre a la vitesse 2.

Un nouvel appui sur la touche Marche/Arrét @ permet d’arréter la hotte, quelque soit le
niveau de puissance.

Modification de la vitesse :

Faites glisser votre doigt sur le slider °°<><><><><> pour modifier la vitesse du ventilateur.
Les LEDs s’éclairent en fonction de la vitesse de la hotte.

Retour automatique de vitesse :

A la vitesse maximum, la hotte effectue un retour automatique a la vitesse inférieure au bout
de 9 minutes.

Minuterie
Faites un appui sur la touche minuterie O pour maintenir la ventilation durant 10 minutes
a la vitesse sélectionnée.

Aprés 4 heures de fonctionnement continu, ou aprés 4 heures sans action sur une touche,
votre hotte s’éteint automatiquement.

Saturation des filtres

Aprés 30 heures de fonctionnement, tous les voyants clignotent simultanément pour indiquer
que les filtres a graisse sont saturés et doivent étre nettoyés ou remplacés. Un appui long
sur la touche minuterie O permet d’éteindre les LEDs et de réinitialiser le processus.

@ Conseil

Eviter de frotter les récipients sur la grille.
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-4 ENTRETIEN

ENTRETIEN DE LA TABLE

Pour des salissures légéres, utilisez une éponge sanitaire. Bien détremper la zone a net-
toyer avec de I'eau chaude, puis essuyez.

Pour une accumulation de salissures recuites, des débordements sucrés, du plastique fon-
du, utilisez une éponge sanitaire et/ou un racloir spécial verre. Bien détremper la zone a
nettoyer avec de I'eau chaude, utilisez un racloir spécial verre pour dégrossir, finir avec une
éponge sanitaire, puis essuyez.

Pour des auréoles et traces de calcaire, appliquez du vinaigre blanc chaud sur la salissure,
laissez agir, et essuyez avec un chiffon doux.

Pour des colorations métalliques brillantes et entretien hebdomadaire, utilisez un produit
spécial verre vitrocéramique. Appliquez le produit spécial (qui comporte du silicone et qui a
de préférence un effet protecteur) sur le verre vitrocéramique.

Remarque importante : Ne pas utiliser de poudre ni d’éponge abrasive. Privilégiez les
crémes et les éponges spéciales vaisselle délicate.

ENTRETIEN DE LA HOTTE

Avant d’effectuer toute opération de nettoyage ou d’entretien, I'appareil doit toujours étre
débranché de 'alimentation électrique.

Si le cordon d’alimentation subit des dommages, il ne peut étre remplacé que par le service
aprés-vente ou par un personnel expérimenté.

N’essayez pas de modifier ou de réparer I'appareil, car cela pourrait entrainer un grand
danger. Les opérations d’entretien ou de réparation doivent étre effectuées par un personnel
expérimenté.

En cas d’anomalie, I'appareil doit étre débranché de I'alimentation électrique.

Les opérations de nettoyage et d’entretien ne doivent pas étre effectuées par des enfants
sans surveillance.

Un entretien précis est la garantie d’'un bon fonctionnement et de bonnes performances de
I'appareil dans le temps.

Le filtre a graisse peut étre nettoyé soit a la main, soit au lave-vaisselle.

Le nettoyage des filtres se fait en fonction de I'utilisation, mais au moins une fois tous les
deux mois.

Le remplacement des filtres a charbon se fait en fonction de I'utilisation, mais au moins une
fois tous les six mois.

Le fond du support de filtre de la grille est équipé d’'un bouchon d’évacuation pour permettre
de vider 'accumulation d’eau.

Il est recommandé de nettoyer I'appareil a I'eau tieéde et au savon doux. Les produits abrasifs
doivent étre évités.

Ne pas laver la grille au lave vaisselle.
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+ 5 ANOMALIES ET SOLUTIONS

A LA MISE EN SERVICE

Vous constatez qu’un affichage lumineux
apparait. C'est normal, il disparaitra au
bout de 30 secondes.

Votre installation disjoncte ou un seul
co6té fonctionne. Le branchement de votre
table est défectueux. Vérifiez sa conformité

(voir chapitre « Branchement »).

La table dégage une odeur lors dés
premiéres cuissons. L'appareil est neuf.
Faites chauffer chaque zone pendant une
demi-heure avec une casserole pleine
d’eau.

A LA MISE EN MARCHE

La table ne fonctionne pas et les
afficheurs lumineux sur le clavier restent
éteints.

L'appareil n’est pas alimenté. L'alimentation
ou le raccordement sont défectueux.
Inspectez les fusibles et le disjoncteur
électrique.

La table ne fonctionne pas et un autre
message s’affiche. Le circuit électronique
fonctionne mal. Faites appel au Service
Aprés-Vente.

Code défaut F9 : tension inférieure a 170 V.

Code défaut D1 : température inférieure a
5°C.
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EN COURS D’UTILISATION

La table ne fonctionne pas, le visuel
affiche = et un signal sonore retentit.

Il'y a eu débordement ou un objet encombre
le clavier de commande. Nettoyez ou
enlevez I'objet et relancez la cuisson.

Le code F7 s’affiche.
Les circuits électroniques se sont échauffés
(voir chapitre « Encastrement »).

Durant le fonctionnement d’une zone de
chauffe, les voyants lumineux du clavier
clignotent toujours.

Le récipient utilisé n’est pas adapté.

Les récipients font du bruit et votre table
émet un cliquetis lors de la cuisson (voir
le conseil « Sécurités etrecommandations »).
C’est normal. Avec un certain type de
récipient, c’est le passage de I'énergie de la
table vers le récipient.

La ventilation continue de fonctionner
apreés l'arrét de votre table.

C’estnormal. Cela permet le refroidissement
de I'électronique.

En cas de dysfonctionnement persistant.
Mettez votre table hors tension durant
1 minute. Si le phénoméne persiste,
contactez le Service Aprés-Vente.
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« '7 SERVICE APRES-VENTE

RELATIONS CONSOMMATEURS
FRANCE

Pour en savoir plus sur nos produits ou
nous contacter, vous pouvez :
> consulter notre site :

www.dedietrich-electromenager.com

> nous écrire a l'adresse postale suivante

Service Consommateurs

DE DIETRICH

5 avenue des Béthunes

CS69526 SAINT OUEN LAUMONE
95060 CERGY PONTOISE CEDEX

> nous appeler du lundi au vendredi de
8h30 a 18h00 au :

Service 0,50 € [ min
+ prix appel

0 892 02 88 04

NOTA:

Dans le souci dune amélioration
constante de nos produits, nous nous
réservons le droit d’apporter a leurs
caractéristiques techniques, fonction-
nelles ou esthétiques toutes modifica-
tions de leurs caractéristiques liées a
I'évolution technique.

Afin de retrouver aisément les réfé-
rences de votre appareil, nous vous
conseillons de les noter ici.

INTERVENTIONS FRANCE

Les éventuelles interventions sur votre

appareil doivent étre effectuées par
un professionnel qualifi¢ dépositaire
de la marque. Lors de votre appel, afin
de faciliter la prise en charge de votre
demande, munissez-vous des références
complétes de votre appareil (référence
commerciale, référence service, numéro
de série). Ces renseignements figurent
sur la plaque signalétique.

SERVICE:

Nr

B : Référence commerciale
C : Référence service

H : Numéro de série

I: QR Code

Vous pouvez nous contacter du lundi au
samedi de 8h00 a 20h00 au :

09 69 39 34 34

Service gratuit
+ prix appel

Service fourni par Brandt France, S.A.S. au capital social de 100.000.000 euros.
RCS Nanterre 801 250 531.




DEAR CUSTOMER,

You have just purchased a De Dietrich product. This choice reflects your high standards
and taste for the French way of life.

Resulting from over 300 years’ know-how, the De Dietrich creations embody the
fusion between design, authenticity and technology at the service of culinary arts. Our
appliances are manufactured using noble materials and offer an irreproachable quality
of finish.

We are certain this high-quality product will enable cooking enthusiasts to express all
their talents.

The De Dietrich Customer Service Department is at your disposal for all your questions
and suggestions to always better meet your expectations.

We are honoured to be your new partner in the kitchen and thank you for your trust.

iy With its factories based in France, in Orléans and Vendéme, De

236 N, i Dietrich cultivates a constant search for excellence, perpetuating

W” £ exceptional know-how in the design of perfectly finished products.

‘% & Many of our electrical appliances are certified by the “Origine
kLT z

France Garantie” label, an acknowledgement which certifies they
I are manufactured in France.
This label both ensures the quality and durability of our appliances,
as well as their traceability, thus offering a clear and objective indication of their
provenance.

www.de-dietrich.com

De Dielrich

CREATEUR D’EMOTIONS DEPUIS 1684
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IMPORTANT SAFETY ADVICE AND PRECAUTIONS m

IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS - READ CAREFULLY AND
KEEP FOR FUTURE REFERENCE.
This user guide is available for download on the brand’s website.

Your appliance complies with applicable European Directives and
regulations.

This appliance may be used by children aged 8 years and older, and
by persons with impaired physical, sensory or mental capacities, or
without experience or knowledge, if they are correctly supervised or
have received prior instructions on how to use the appliance safely
and have understood the risks involved.

Children must not be allowed to play with the appliance.

Cleaning and maintenance operations must not be carried out by
children without supervision.

Children under 8 years of age should not be allowed near the appli-
ance, unless they are constantly supervised.

Your hob is equipped with a child safety device that locks its oper-
ation after use or during cooking (See " Child Safety use " section).

@ The appliance and its accessible parts become hot during use.

Precautions must be taken to avoid touching the heating elements.
Metal objects such as knives, forks, spoons and lids must not be
placed on the cooking surface as they may become hot.

E CAUTION: cooking must be monitored. Short cooking requires
constant surveillance.

Danger of fire: do not store objects in the cooking zones.

Leaving oil or fat to cook unattended on a hob can be dangerous and
lead to fire. NEVER attempt to extinguish a fire with water. Instead,
switch off the appliance and cover the flame with a lid or a fire blanket.

[ﬂ If the surface is cracked, turn off the appliance to avoid the risk of
electric shock.

Do not use your hob until you have replaced the glass top.

These hobs must be connected to the mains via an all-pole cut-off
device that complies with current installation regulations. A discon-
nection device must be incorporated into the fixed wiring. Your hob is

»E8 4



IMPORTANT SAFETY ADVICE AND PRECAUTIONS m

designed to work at a frequency of 50 Hz or 60 Hz (50 Hz / 60 Hz),
without you having to do anything.

The appliance must be connected via a standardised power supply
cable with the suitable number of conductors for the type of connec-
tion wanted (see installation chapter)

If the power cable is damaged, it should be replaced by the man-
ufacturer, its after-sales service department or a similarly qualified
person, so as to avoid danger.

Ensure that the power cables of any electrical appliances plugged in
close to the hob are not in contact with the cooking zones.

/A\ WARNING: In order to avoid interference between your cooking
hob and a heart pacemaker, the pacemaker must be designed and
programmed in compliance with the regulations that apply to it. Ask
the pacemaker manufacturer or your GP.

Only use hob protectors designed by the manufacturer of the cooking
appliance or listed as suitable in the user guide, or included with the
appliance. The use of unsuitable protectors could cause accidents.
Avoid hard shocks from cookware: although the vitroceramic glass
worktop is very sturdy, it is not unbreakable.

Do not place any hot lids flat on your cooking hob. A suction effect
may damage the vitroceramic surface. Avoid dragging cookware
across the surface, which could damage the decorative finish on the
vitroceramic top in the long term.

Never use aluminium foil for cooking. Never place items wrapped in
aluminium foil or packaged in aluminium dishes on your cooking hob.
The aluminium will melt and permanently damage your appliance.
Do not store cleaning products or flammable products in the cabinet
underneath the hob.

Never use a steam cleaner to clean your cooking hob.

The appliance is not designed to be switched on using an external
timer or separate remote control system.

After use, turn off the hob using its control device and do not rely on
the pan sensor to do this.




ENVIRONMENT

PROTECTING THE ENVIRONMENT

This symbol indicates that this
appliance must not be treated
as household waste. Your
appliance contains a large
B . ount of recyclable material.
It is marked with this symbol to indicate
that used appliances must be disposed
of in certified collection points. Contact
your town hall or your retailer for the used
appliance collection points closest to your
home. Recycling of appliances organised
by your manufacturer is carried out under
the best conditions, in accordance with the
European regulation on waste disposal of
electronic and electrical equipment.
Some of the packaging material used
for this appliance can also be recycled.
Recycle and contribute towards protecting
the environment by disposing of packaging
in local waste containers designed for this
purpose. We thank you for your help in
protecting the environment.

Advice on how to save energy

Cooking with the correctly sized lid saves
energy. If you use a glass lid, you can
control your cooking perfectly.



- | INSTALLATION

UNPACKING

Remove all the protective elements from
the hob.

Check and respect the appliance's
characteristics that appear on the
nameplate. Note the service and standard
references shown on this plate in the boxes
below for future reference.

Service: Type:

@ | rvee

SERVICE:

Nr
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Enclosure

Check that the air intakes and outlets
are free of obstruction. Comply with the
information concerning the dimensions (in
millimetres) of the base unit in which the
hob will be fitted.

Bear in mind that your hob requires
special fitting arrangements, because
it is not a traditional hob; room must be
made for the extraction system’s motor.
Therefore it requires a made-to-measure
unit underneath it. Generally we fit a unit
with two ordinary and one pan drawer
under the hob. In this instance, be aware
that the upper drawer will be blocked up.
Furthermore, the depth of the unit must be
reduced.

By the same token, there is never enough
room for an oven under this type of
appliance. But your kitchen specialist will
explain this to you in detail, depending on
the model you choose and the units offered
in his catalogue.

Apply the seal all around the glass edge of
the hob.
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Electrical connections

These hobs must be connected to the mains
via an all-pole cut-off device that complies
with current installation regulations. A dis-
connection device must be incorporated into
the fixed wiring.

Identify the type of your hob’s cable accor-
ding to the number of wires and colours.

When power is first supplied to your hob, or
after a prolonged power cut, a light code will
appear on the control panel. Wait approxi-
mately 30 seconds or press any touchkey
on the control panel to make the informa-
tion disappear and use your hob (this dis-
play is normal and is reserved for use by
After-Sales Service, where applicable). In all
cases, it should be disregarded.

220-240 V~ 220-240 V~
b ¢ a b ¢ a
N L@ || N LD
16A 16A
Left side zone Right side zone
220-240 V~
b ¢ a
N L i
16A
Hood
220-240 V~ 220-240 V~

bb cc aa

N L D

bb cc aa

N L D

32A

32A

Combined right and Combined 1 zone

left zones

+ hood

220-240 V~

N L

bbb ccc aaa

@

40A

Combined right, left

zones + hood
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Identification

A - Motor

B - Pipework

C - Metal grille

D - Adapter

E - Elbow fittings
F - User guide
G - Air vent

H - Adhesive tape
| - Charcoal filters
J - Grease filter

K - Adhesive clips
L - Reducer

M - Motor fixing screw
N - Junction

11




- ] INSTALLATION

Before starting the installation, make sure
the appliance is disconnected from the
power supply.

Fitting operations

Place the hob upside down on an
appropriate surface to avoid scratching the
glass. Take the hood out of its packaging
and fit it as shown.

The metal hooks of the exhaust hood must
be inserted into specific slot, as shown.

After attaching the hood (A) to the hob, fix
it with the supplied metric screw (M), use
as shown.

»E5) 12



- | INSTALLATION

The controls under the hob’s glass top
have a cable that must be connected to the
control box.

Fit the hob in with the built-in hood.

For recycling mode

The product’s air outlet must be connected
to the unit's opening so that the outgoing

45

13

air can be recycled in the kitchen. Charcoal
filters (I) are needed in this configuration.
They must be fitted as shown.

The charcoal filters (I) are located just
under the grease filters (J), so fit them
before fitting the grease filters. A pipework
kit (B) with grille (G) (at the end to be fitted
into the unit) is supplied with the product.

@ Tip
Use a hacksaw to cut the pipes.

For extraction mode




- ] INSTALLATION

The product’s air outlet must be connected
to the outside of the house. The duct to be
fitted between the product’s air outlet and
the outside of the house is not supplied with
the appliance.

It is imperative to fit the supplied check
valve (L).

@ Tip

If a duct is fitted, limit the number of
elbow sections, as each bend reduces
the efficiency of the ductwork by one
running metre. Avoid any sudden change in
direction in the ductwork.

The duct connected to the fan’s air
outlet must have a constant section of
220 x 90 mm; it must be made in a
material approved by current regulations.
Non-observance of the aforementioned
instructions may result in performance or
noise problems, for which no guarantee will
be provided.

We advise you to glue the ducts and elbow
sections together (except for the adapter
(D) at the hood’s outlet), or use the supplied
adhesive (H) to facilitate any after-sales
work.

The product is fitted with 220 x 90 mm and
220 x 55 mm ducts.

Final operations

Fit the grease filters (J) in their housing,
passing them through the hob’s central
opening.

14

To close the hob’s central opening, place
the metal grille (C) on it as shown.

Wiring
The product’'s connection to the power
supply must be compliant with current
international and local regulations.

The various parts of this appliance can be
interconnected by a qualified technician in
accordance with wiring rules.

It must be connected to the power supply
with a plug and this can also be done by
the end user.

Adhesive clips (K) are supplied with the
products for arranging and organizing the
cables along the sides of the unit.

We cannot accept any liability in the event
of an accident caused by incorrect layout of
the earthing cable or connection.
220-240v

220240V

L L

_-:gﬂ @

N
L

32A

XZIN0EE92




-2 PRESENTATION OF YOUR APPLIANCE

CONTROL PANEL

Control panel glossary Direct access

@ On / Off @ Power

ﬂ . 00y

Locking / Clean Lock tb’&—\ Boost

N

i 1 Horizone (depending on model)

U
R Function
<> <> Choice of cooking ring

O ICS function

- + Power / time setting
Cj Elapsed time function

Timer

@| Cooking assistant
Navigation (top / bottom) O Recall function
Back

Validation / OK

Parameters

SR >0




-2 PRESENTATION OF YOUR APPLIANCE m

Display glossary

Recommended Text zone for cooking guide, alerts, etc.
cookware *

ICS function

Elapsed time

Time
Lock
Power

Ring being set

* Recommended cookware
Frying pan
Frying pan with lid
Pan with lid

Pan




- 3 USING YOUR APPLIANCE

When switching your hob on for the first time, you can personalise different functions.

SETTINGS MANAGEMENT

Press the @ key to access the settings:

* Language (French by default)
* Brightness (5 levels possible)

* Maintenance: If a problem occurs, you can access the Maintenance menu. If you contact
the After-Sales Service, you may be asked to provide the product codes displayed in the
diagnostic. The “Reinitialise” option lets you reset your appliance to factory settings.

The V and /\ keys enable you to navigate through the menu.
Press the € key to go back to the previous menu without changes.

Press OK to confirm your choice.

m Make sure the power level selected is compatible with the hob's fuses.

CHOICE OF COOKWARE

Most cookware is compatible with induction. Only glass, terracotta, aluminium without a
special base, copper and some non-magnetic stainless steels do not work with induction
cooking.

@ We suggest that you choose m Avoid putting cookware on the
cookware with a thick, flat bottom. control panel.

The heat will be better distributed and

cooking will be more uniform. Never

leave an empty pan to heat unattended.

4= 17



- 3 USING YOUR APPLIANCE

COOKING RING SELECTION

You have several cooking rings available. Select one that is suitable, based on the size of

the pan.

If the base of the cookware is too small, the power indicator will start to flash and the cooking
ring will not work, even if the cookware's material is recommended for induction. Avoid using

pans which are smaller in diameter than the cooking ring (see table).

@ When several cooking rings are used at the same time, the hob manages the
power distribution, so as not to exceed its total power. When using the maximum
power setting (Boost) on several rings at the same time, make sure to position your

Diameter of |[Maximum power of| Diameter of
cooking zone cooking ring bottom of
(cm) (Watts) cookware
(cm)
Horizone 4800 18 - Oval -
fish dish
1/2 zone 2800 11 -22

cookware in the best configurations, and avoid the ones below.

X

18



- 3 USING YOUR APPLIANCE m

(1) SWITCHING ON AND OFF

. 0, ' Press @
] <> @ “4 <> (] A "0" displays in each zone available for 8

seconds.
(F\ <> - + Fl The hob automatically detects your pans.
=\l * (N
When a pan is detected, the "0" flashes with a dot over the ring detected. You can then adjust
the power. If you do not select a power level, the cooking ring will automatically turn itself off.
If no pan is detected select your cooking ring:

Switching off a zone on the hob

Press and hold the key for the <> ring, a
long beep sounds and the display switches
off or the“H” symbol (residual heat) appears.
Press the key to switch the hob off
completely.

POWER SETTING
Press the + or - button to adjust the power level from 1 to 19.

. L)
@ % 0N <> H
— ‘F\ ®| v

When switching on, you can go directly
to maximum power (apart from boost) by
pressing the "-" key for the zone.




- 3 USING YOUR APPLIANCE

@ Direct access

Two keys are available to provide direct access to pre-set power levels:

The power and timer are adjusted as for a normal cooking ring.
All these power values apart from BOOST can be modified.

Proceed as follows:
The hob must be switched off with the display on:
- Two diamonds display to access the direct access settings.

« First step

- Select @ by pressing and holding it.

- Set the new power level between 1 and 3 (to keep warm) by pressing the + or - keys.
- a beep confirms your action.

» Second step
- Repeat the previous setting

- Set the new power level between 4 and 11 (to simmer) by pressing the + or - keys.
- a beep confirms your action.

« Third step
- Repeat the previous setting

- Set the new power level between 12 and 19 (to sear) by pressing the + or - keys.
- a beep confirms your action.




- 3 USING YOUR APPLIANCE m

O SETTING THE TIMER

Each cooking ring has a dedicated timer. This can be set once the relevant cooking ring is
on.
To activate or adjust the timer, press the timer key O

@d a,°’:~t\ O @ 470':“1\ O
—f " R°

To make setting a very long time easier, you can go straight to 8 hours by pressing the - key
from the start.

Press - again to reduce the time hour by hour up to 2 hours and 99 minutes.

At the end of cooking, the display indicates 0 and a warning beep sounds. To cancel the
timer, press any key for the cooking ring being used. Failing this, the beeping will stop after
a few minutes. To stop the timer while cooking, press the + and - keys at the same time.

Independent timer

This function enables you to time an event without starting cooking by selecting an non-used
ring.

You can stop the timer by pressing and holding down the cooking ring selection key.

@,0‘ a @
_+ﬁ o

Iil CONTROL PANEL LOCKING (child safety lock)

Your hob has a child safety device which locks the controls when the hob is not in use or
during cooking (to maintain the current settings). For safety reasons, only the stop and ring
selection keys are still active, allowing the hob or a cooking ring to be switched off.

Locking
Press the El key (padlock) until the lock symbol El appears the displays and a beep confirms
the operation.

pEE 21




- 3 USING YOUR APPLIANCE

Table locked in operation

When you press the power or timer controls for the rings which are "on":
The [§] symbol starts to flash.

Unlocking

Press the |i| key until the lock symbol EI disappears from the display and a beep confirms
your operation.

CLEAN LOCK function

This function allows you to temporarily lock your hob while cleaning it. To activate Clean lock

Press the E] key briefly
A beep sounds and the Iil symbol flashes on the display.

After a predefined time, the lock will automatically disengage, A double beep sounds. You
can stop Clean Lock at any time by pressing and holding the Iil touchkey.

COOKING FUNCTIONS
(U RECALL function

This function lets you display the last "power and timer" settings for all the burners which
were switched off less than 3 minutes previously.

To use this function, the hob must be unlocked

Press the On/Off key, then press and release O

When the hob is on, the function shown the power and timer settings for the ring(s) that have
been switched off for less than 30 seconds.
The Recall function does not work “after switching off the hob”.

o B @

OK 7

N
[\

» EE) 2




- 3 USING YOUR APPLIANCE

O ICS function (Intelligent Cooking System)

This function optimises the choice of cooking ring for the diameter of cookware used.
Proceed as follows:

- set the cookwaregn aring (e.g.: 28 cm dia.).

- press boost then ¥.

O,
2,5

NOTE: The hob must be cold to
use this function.

- either the ring chosen is the best one for the pan and 0 disappears, leaving the initial
cooking parameters in the display.

- or the selected ring is not the best one for the pan and the display then indicates which ring
should be used and the settings are transferred to it automatically

G Elapsed TIME function

This function displays the time since the power setting was last changed for a selected
cooking ring.

To use this function, press the G key.

The time elapsed flashes on the timer display for the chosen burner.

9 @ VAN
[
oK (3 \/l

If you want cooking to end within a specific time, press the G key and, within 5 seconds,
press + on the timer to increase it to the desired cooking time. The elapsed time is displayed
fixed for 3 seconds and then the remaining time is displayed. A beep sounds to confirm your
choice.

This function is available with or without the timer function.

» B 23
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Note: if a time is displayed on the timer, wait for 5 seconds before modifying the
cooking time
After 5 seconds, the cooking time can be modified.

@I Cooking assistant function

Under this function are gathered: Recipes / Boil / Grill / Blanch.

Your hob includes a cooking guide offering you a selection of recipes. This cooking mode
selects for you the suitable cooking parameters based on the food to be prepared.

The hob must be switched on, press @AI to access the different functions.

When using your hob in Recipe mode, we recommend you use the utensils below. The
recommended utensils according to the recipe will display on the screen.

@ We suggest that you choose cookware with a thick, flat bottom. The heat will be
better distributed and cooking will be more uniform. Never leave an empty pan to heat
unattended.

m Do not place any cookware on the control panel as this would damage your
product

Recipe selection
To obtain optimal cooking results, you need to use stainless steel cookware for all recipes,
excluding the crepe and pancake recipes which were optimised for utensils with applied

bottoms.

We offer you a selection of food items for which the hob recommends and automatically sets
a power level and cooking time according to the type and desired quantity.

» B 24
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Meat Beef End
Medium
Thick
Burger Fresh
Frozen
Lamb Cutlets
Pork Medium chop
Thick chop
Duck Breast
Aiguillettes
Poultry White
Thigh
Seafood Fillet
Steak
Fillet
Whole fish Small
Round
Flat
Crabs Poach
Poach ECO*
Shrimp Poach
Poach ECO*
Grill
Mussels
Scallops
Vegetables Tomatoes
Courgettes
Aubergines
Peppers
Onions
Mushrooms Chopped
Whole

Blanched potatoes

Spinach

25



» . 3 USING YOUR APPLIANCE

Recipe selection

Desserts Melted chocolate
Crépes
Pancakes
Brioche / Pain perdu
Caramel
Eggs Fried
Omelette
Scrambled
Boiled
Soft boiled
Hard boiled
Quail
Pasta / Rice Dried pasta Penne
Penne ECO*
Spaghetti
Spaghetti ECO*
Tagliatelle
Tagliatelle ECO*
Pasta shells
Pasta shells ECO*
Whole wheat
Fresh pasta
Rice White
Whole wheat
Black

* The ECO recipes refer to passive cooking, which makes it possible to save energy by
using residual heat. Thanks to a lid, heat remains concentrated inside the pan after stopping
the hob, which makes it possible to continue cooking for a time predetermined by the ECO
function.
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Boil function

This function enables you to boil water and keep it boiling without overflowing to cook pasta,
for example.

Place your pan on a cooking ring.

Set the quantity of water required (from 0.5 to 6 litres) using the the V' / /\ keys.

The hob proposes the most suitable ring.

Confirm by pressing OK

Cooking starts.

A beep sounds when the water is boiling and a message on the display prompts you to add
the ingredients. When it is done, press OK to confirm.

The time and power display. You can however adjust them at your convenience. A beep
sounds out when cooking is finished.

NOTE: It is important that water is at ambient temperature at the start of cooking or
the final result will be distorted.

Do not use a cast iron pan or a lid with this function. You can also use this function to
cook any food that needs to be cooked in boiling water.

Grill function

This function allows you to use the De Dietrich grill accessory on the bridged zone to grill
food, avoiding overcooking and excess fat. The grill accessory is not provided with the hob,
it is available from your dealer.

Blanch function

This cooking technique consists in cooking vegetables in boiling water for a few minutes,
then immersing them in ice-cold water to interrupt cooking.

This preserves both the vivid colour of vegetables as well as their texture. This function
enables you to cook vegetables in boiling water for 5 minutes maximum.

Select the quantity of water in which to immerse the vegetables.

Place your pan with the ingredients on a cooking ring.

» EE) 27
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Recipe example for a Beef cut:

» Switch the hob on (D
» Press €.

» Select the “Recipes” menu with the VvV / A\
keys

» Press the OK key to confirm the “Recipes”
selection

» Select the “Meat” menu with the VvV / /\ keys
» Press the OK key to confirm the “Meat”
selection

» Select the “Beef’ menu with the VvV / A\ keys
» Press the OK key to confirm the “Beef’
selection

» Select the thickness of your Beef cut with the
WV | /\ keys
» Press the OK keys to confirm the thickness

» Select the desired doneness with the VvV / A
keys
» Press the OK key to confirm the doneness.
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Récipient inox » The hob’s display recommends the best cookware for an
optimal result, as well as the suitable ring to cook your
1 3 o
<> food on.
» Validate with the OK key.

» Press the ON / OFF key.

Préchauffage » Once you have placed the utensil on the ring, confirm with

. the key OK.
<> gi » An empty preheating phase initiates.

Ajouter ingrédients » Once preheated, the hob’s display prompts you to place

° your beef cut.
|
<OH

Cuisson en cours » After placing the ingredient, press the OK key

* ( » The cooking time for the first side of the beef cut starts to
<> H' count down.
Retourner » Once this time is up, the display prompts you to turn the
) I meat over.

<> Fh » After turning it over, press the OK key

” The second cooking phase starts.

Fin de cuisson » Once cooked, the hob emits several beeps.
C » Press /\ to extend the cooking time.

Eg)te: Before the cooking ends, if “min” flashes, you can add the cooking time by pressing
then + or -.

» B 29
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SAFETY PRECAUTIONS & RECOMMENDATIONS

Residual heat

After intensive use, the cooking ring you have just used may remain hot for several minutes,
A “H” symbol is displayed during this time.

Avoid touching the areas concerned.

Temperature limiter

Each cooking ring is fitted with a safety sensor that continuously monitors the temperature of
the bottom of the pan. In the event that an empty pan is left on a zone that is switched on, the
sensor automatically adapts the power delivered by the hob and limits the risk of damaging
the cookware or the hob.

Spillage protection

The hob may be switched off in the following three cases:

- Spillage covering the control keys.

- Damp cloth placed over the keys.

- Metal object placed on the control keys.

Remove the object or clean and dry the keys and resume cooking.

In these cases, the = symbol is displayed accompanied by an audible signal.

"Auto-Stop" System

If you forget to switch off a pan, your hob has an “Auto-Stop” safety function that automatically
switches off the forgotten cooking ring after a pre-set time (between 1 and 10 hours based
on the power level setting).

If the safety system is triggered, the cooking ring is shown as switched off with "AS" displayed
on the control panel and a beep sounds for about 2 minutes. To stop it, simply press any of
the control keys.

@ Sounds similar to the ticking of a clock may be heard.

These sounds occur when the hob is in operation and disappear or decrease according
to the heating configuration. Low whistling or humming may also occur depending on
the model and on the quality of your pan. Such noises are a normal part of induction
technology and do not indicate a fault.

@ We do not recommend using any hob protection mechanisms.
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- 3 USING YOUR APPLIANCE

Control panel description

? © = on/Off switch
™ @ = Timer

°=+key
°<><><><><><>+
@=-key

é' 0- Speed setting slider
LED display

Switching on
Press the On/Off touchkey @ The hood starts at speed 2. Pressing On/Off again @ stops
the hood, regardless of its power setting.

Changing speed
Swipe the slider °°°<><><><> with your finger to change fan speed. The LEDs light up
according to speed.

Automatic speed reset
At maximum speed, the hood will automatically change to the lower speed setting after 9
minutes.

Timer

Press the timer key O to maintain ventilation at the selected speed for
10 minutes.

Your hood will switch off automatically after 4 hours' operation or if no touch keys have been
pressed for 4 hours.

Saturated filters

After 30 hours' operation and when all the LEDs flash simultaneously, this means that the
grease filters are saturated and need to be cleaned or replaced. A long press on the timer

key switches off the LEDs and resets the process.

@ Tip

Avoid rubbing the containers on the grid.
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-4 CARE m

LOOKING AFTER THE HOB

For light soiling, use a kitchen sponge. Use hot water to wet the area to be cleaned and then
wipe dry.

For burnt-on food deposits, sugary spills, melted plastic, use a scouring sponge and/or a

special glass cleaning scraper. Use hot water to wet the area to be cleaned, use a special
glass cleaning scraper to remove the dirt, finish off with a scouring sponge and then wipe dry.

For rings and hard water residue, apply warm white vinegar to the stain, let stand, then wipe
with a soft cloth.

For shiny metal streaks and weekly maintenance, use a special vitroceramic glass product.
Apply the special product (which contains silicon and preferably has a protective effect) to
the vitroceramic glass.

Important note: do not use abrasive powders or scourers. Use cleaning creams and
special gentle washing up sponges.

LOOKING AFTER THE COOKER HOOD

Before any cleaning or maintenance, the appliance must always be disconnected from the
power supply.

e If the power cord is damaged, it can only be replaced by the After-Sales service or by
experienced staff.

Do not attempt to alter or repair the appliance, this could be very dangerous. Maintenance
or repairs must be carried out by experienced staff.

If there is a problem, disconnect the appliance from the power supply.

Cleaning and maintenance must not be carried out by unsupervised children.

Precise maintenance guarantees the good working order and performance of the appliance
over time.

The grease filter can be cleaned either by hand or in the dishwasher.

Filters should be cleaned according to use, but at least once every other month.

Filters should be replaced according to use, but at least once every six months.

The bottom of the grid filter holder is fitted with a drain plug to help drain the water build-up.

We recommend cleaning the appliance and the grille with warm water and mild soap.
Abrasive products must be avoided.
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+ 5 ANOMALIES AND SOLUTIONS

WHEN USING FOR THE FIRST
TIME

You notice that something appears in the
display. This is normal. It will disappear
after 30 seconds.

The circuit breaker trips/blows a fuse
or only one side of the hob works. The
hook-up of your

hob is faulty. Verify its compliance

(see connexion chapter).

The hob gives off a smell during the first
few uses. The appliance is new. Heat each
zone for half an hour with a pan full of water.

WHEN POWERING ON

The hob does not work and the lights on
the panel stay off.

There is no power to the hob. The electrical
supply or the connection are faulty. Inspect
the fuses and the circuit-breaker.

The hob does not work and another
message is displayed. The electronic circuit
is faulty. Call the After-Sales service.

The hob does not work, the "bloc"
information is displayed. Unlock the child

safety
lock.

Fault code F9 : voltage less than 170 V.

Fault code D1 : temperature less than 5°C.

33

DURING USE

The hob does not work, the screen
displays = and a beep sounds.

There was a spillage or an object is
obstructing the control panel. Clean or
remove the object and resume cooking.

Code F7 is displayed.
The electronic circuits have overheated
(See “Fitting” chapter).

While a heating area is on, the control
panel's illuminated symbols continue to
flash.

The pan being used is not suitable.

The pans make a noise and the hob emits
a clicking noise during cooking (see

the “safety and recommendations” tip). This
is normal. With certain types of pan, heat
passing from the hob to the pan causes this
clicking.

The ventilation continues to operate
after the hob is switched off.
This is normal. It cools the electronics.

In the event of a persistent fault,

switch off your hob for 1 minute. If the
problem persists, contact the After-Sales
Service.
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+ '7 AFTER-SALES SERVICE m

CUSTOMER RELATIONS FRANCE SERVICING AND REPAIRS, FRANCE

For more information about our products or Any repairs to your appliance must be made
to contact us, you can: by a qualified professional accredited to
work on the brand. When you call, in order
to facilitate processing your request, make
sure to have the following information rela-
) ) ) ting to your appliance in front of you (com-
> write t? us at the following address: mercial reference, service reference, serial

Service Consommateurs number).

DE DIETRICH

5, avenue des Béthunes

CS69526 SAINT OUEN LAUMONE

95060 CERGY PONTOISE CEDEX

> visit our web site:
www.dedietrich-electromenager.com

o CE’

a
LI =TT
|
|MdF

™| vee:
[H]

SERVICE:

Nr

B: Sales code
GENUINE REPLACEMENT PARTS C: Service number

H: Serial number

During maintenance work, request that
I: QR Code

only certified genuine replacement parts
are used. 12

1ifiee
C)

S
isTRUCTS

BRANDT FRANCE, Etablissement de CERGY, 5/7 avenue des Béthunes, 95310 SAINT OUEN L’AUMONE.
SAS with a share capital of €100,000,000 euro RCS NANTERRE 801 250 531.
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VAZENA ZAKAZNICE,
VAZENY ZAKAZNIKU
Pravé jste si zakoupili vyrobek De Dietrich. Tato volba je dikazem vas$i vysoké urovné
a lasky k francouzskému zpUsobu Zivota.
Vyrobky De Dietrich, které jsou vysledkem vice nez 300 let know-how, ztélesuji
spojeni designu, autenticity a technologie ve sluzbach kulinafského uméni.
Nase spotfebi¢e jsou vyrobeny z téch nejlepSich materiald a maji dokonalou
povrchovou Upravu.
Jsme presvédceni, Ze tato vysoka kvalita zpracovani umozni nadSenciim do pfipravy
pokrm( uplatnit sv(j talent.
V neustdlé snaze o lep$i uspokojeni vasich pozadavk( vam oddéleni zakaznického

servisu spolecnosti De Dietrich zodpovi vSechny vase dotazy a pfipominky.
Je nam cti byt vasim novym partnerem v kuchyni. Dékujeme vam za vasi dlivéru.

I Spole€nost De Dietrich, ktera ma vyrobni zavody ve francouzskych
eg.‘G“Ve . 8 méstech Orléans a Venddme, neustale usiluje o dokonalost
FRP‘/)CE §  audrZuje si vyjimecné know-how pfi navrhovani svych vyjimecnych
04“‘@“ é vyrobkd. Mnoho nasich spotfebicli je opatfeno znackou Origine

France Garantie, ktera potvrzuje, Ze jsou vyrobeny ve Francii.

I Toto oznaceni zaruCuje kvalitu a dlouhou Zivotnost nasich
spotrebicl a také zarucuje jejich sledovatelnost tim, ze poskytuje jasny a objektivni
udaj o jejich plvodu.

www.de-dietrich.com

De Dielrich

CREATEUR D’EMOTIONS DEPUIS 1684
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DULEZITA BEZPECNOSTNI UPOZORNENI

DULEZITE BEZPECNOSTNi POKYNY - CTETE POZORNE
A USCHOVEJTE PRO BUDOUCI POUZITI.

Tento navod je k dispozici ke stazeni na internetovych strankach
spole¢nosti.

Vas pfistroj odpovida Evropskym smérnicim a pfedpisiim, kterym
podléha.

Déti do 8 let véku a osoby s omezenymi fyzickymi, smyslovymi nebo
mentalnimi schopnostmi nebo osoby s nedostateCnou zkuSenosti
Ci znalostmi mohou toto zafizeni pouzivat pouze tehdy, jsou-li pod
fadnym dohledem nebo pokud obdrzi pfedchozi informace nebo
Skoleni o pouzivani zafizeni a pochopi pfipadna rizika.

Déti si nesméji se spotfebiCem hrat.

Déti nesmi provadét Cisténi a uzivatelskou udrzbu bez dozoru.

Déti do 8 let véku se musi zdrzovat v bezpecné vzdalenosti nebo
musi byt pod stalym dohledem.

Varna deska je vybavena détskou pojistkou, ktera ji pfi pouziti
zablokuje v poloze vypnuti nebo v poloze vareni (viz kapitola: pouziti
détske pojistky).

@ Spotfebi¢ a jeho pfistupné Casti jsou pfi pouzivani horké. Je
nutno pfijmout opatfeni, aby nedoslo k dotyku topnych prvku.
Doporucuje se nepokladat kovové predméty, jako jsou noze, vidliky,

IZicky a poklicky na varnou plochu, protoze by se mohly zahfat.

[ UPOZORNEN: vZdy je nutno mit vafeni pod dohledem. Kréatké
vafeni vyZaduje nepretrzity dohled.

Nebezpeci pozaru: na varné desce neskladujte pfedméty.

Vareni s olejem nebo tukem na varné desce provadéné bez dohledu
muUze byt nebezpetné a muze vést k pozaru. NIKDY se nesnazte
uhasit ohen vodou, ale vZdy vypnéte napajeni zafizeni a prekryjte
plamen napfiklad poklickou nebo protipozarnim krytem.

[ﬂ Pokud je povrch popraskany, pfistroj odpojte, aby nehrozilo
riziko elektrického Soku.

Do vymeény sklenéné horni plochy jiz pfistroj nepouzivejte.

Tyto varné desky se musi pfipojit k siti pomoci zasuvky nebo
vicepolového jistiCe podle platnych pravidel instalace. Jisti€ musi byt
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DULEZITA BEZPECNOSTNI UPOZORNENI

zabudovan do pevného rozvodu. Varna deska je navrzena tak, aby
mohla pracovala pfi 50 Hz nebo 60 Hz (50 Hz / 60 Hz) bez jakéhokoli
zvlastniho zasahu z Vasi strany.

Zafizeni musi byt pfipojeno standardizovanym napajecim kabelem,
jehoz pocet vodiCu zavisi na pozadovaném typu zapojeni (viz
kapitola Instalace)

Je-li napajeci kabel poSkozeny, musi jej z bezpecnostnich davodu
vymeénit vyrobce, servisni oddéleni nebo opravnéna osoba, aby
nedoslo k rizikovym situacim.

Zkontrolujte, zda se privodni kabel elektrického pfistroje zapojeného
v blizkosti varné desky nedotyka varnych zon.

/A\ UPOZORNENi: Aby nedochazelo k interferencim mezi varnou
deskou a VasSim kardiostimulatorem, musi byt kardiostimulator
vyroben a sefizen podle platnych pfedpisu. Informujte se u vyrobce
nebo osetfujiciho Iékare.

Pouzivejte pouze ochranné prvky navrzené vyrobcem varného
zafizeni uvedené v navodu k pouZziti jako vhodné nebo zafazené do
baleni pfistroje. Pouziti nevhodnych ochran mize zpUsobit zranéni
Ci poSkozeni.

Zabrante narazim nadobami: sklokeramicka plocha je velmi odolna,
nikoliv vSak neznicitelna.

Nepokladejte na varnou desku horkou pokli¢ku. Existuje riziko, Ze
by efekt ,banky“ poskodil sklokeramickou desku. Netfete o varnou
desku nadobim, coz by dlouhodobé& mohlo poskodit dekoraci na
sklokeramickeé desce.

Na vareni nikdy nepouZzivejte alobal. Nikdy nepokladejte na varnou
desku vyrobky zabalené v alobalu nebo v hlinikové vanicce. Hlinik
by se roztavil a nevratné poskodil vasi varnou desku.
Neuchovavejte ve skiince pod varnou deskou Cistici nebo hoflavé
pfipravky.

K udrzbé desky nepouzivejte parni Cistic.

Pristroj neni urCen k zapinani prostfednictvim externiho Casovace
nebo samostatného dalkového ovladace.

Po pouziti varnou desku vypnéte pomoci ovladani a nespoléhejte
na detektor hrnca.

»E8 5



ZIVOTNI PROSTREDI

Ochrana zivotniho prostredi

Tento symbol znamena, Ze tento
spotrebi¢ se nesmi likvidovat jako
domovni odpad. Va$ spotrebic
obsahuje mnoho recyklovatelnych
B a0, Je proto oznacen
timto symbolem, ktery Vam sdéluje, Ze
se vyfazené spotiebiCe maji likvidovat
na prislusné sbérné misto. Informujte
se u svého prodejce nebo na obecnim
ufadé v misté bydlisté, kde se nachazeji
sbérna mista pro pouzité spotiebice
nejblize vaSemu bydlisti. Vyrobce zafizeni
recykluje za nejlepSich podminek v souladu
s evropskou smeérnici o likvidaci elektrickych
a elektronickych zafizeni.
Nékteré obalové materialy tohoto spotiebice
jsou recyklovatelné. Podilejte se na jejich
recyklaci a pfispéjte tak k ochrané Zivotniho
prostfedi. Likvidujte je v kontejnerech
s komunalnim odpadem ur€enych k tomu
uCelu. Dékujeme vam za spolupraci pfi
ochrané Zivotniho prostredi.

Doporuceni pro usporu energie
Radné umisténa poklice useti energii pi
vareni. Pokud pouzivate sklenénou poklici,
mate dokonalou kontrolu nad varenim.
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VYBALENI

Odstranite z varné desky vSechny ochranné
prvky.

Zkontrolujte a  dodrzujte  parametry
pfistroje uvedené na S§titku s udaji. Do
nize uvedenych ramec¢kl napiste servisni
oznaCeni a standardni typové oznaceni
uvedené na Stitku pro pozdé;jSi pouziti.

@ e

Servis: Typ:

Nr

SERVICE:




- | INSTALACE

Zabudovani do nabytku

Zkontrolujte, zda vstupy a vystupy vzduchu
nejsou ni¢im blokované. Dodrzte rozméry
nabytku (v milimetrech), do kterého bude
varna deska vestavéna.

Nezapomernite, ze vaSe deska vyzaduje
zvlastni vestavbu. Nejedna se totiz o
klasickou varnou desku. Nezapomente,
Ze je tfeba prostor pro motor odsavaciho
systému. Vyzaduje to tedy néjaky nabytek,
ktery je vespod uzplisobeny na miru.
Zpravidla umistujeme pod varnou desku dil
se dvéma zasuvkami a pfihradkou na hrnce.
V tomto pfipadé méjte na védomi, Ze horni
zasuvka bude neotviratelna. Navic hloubka
nabytku musi byt menSi. Podobné i trouba
nesmi byt nikdy umisténa pod tento typ
spotiebi¢e. Nicméné je to pozadavek, ktery
va$ navrhar kuchyné dokaze specifikovat
podle zvoleného modelu podobné jako
nabytek uvedeny v jeho katalogu.

- Zapu$téni do roviny pracovni desky (viz
schéma)

Po celém obvodu skla varné desky pfilepte
tésnéni.
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Elektrické zapojeni

Tyto varné desky se musi pfipojit k siti po-
moci zasuvky nebo vicepdlového jistice
podle platnych pravidel instalace. Jisti¢
musi byt zabudovan do pevného rozvodu.

Identifikujte typ kabelu varné desky podle
poctu kabell a barev.

Po zapnuti napajeni varné desky nebo po
dlouho-dobém vypadku elektrické ener-
gie se na ovladaci klavesnici zobrazi kéd
(tato Cast je vyhrazena pfipadné poprode-
jnimu servisu, uzivatel desky se tim nemusi
zabyvat).

Tyto informace se zobrazi asi po 30 sekun-
dach.

220-240 V~

b ¢ a

N L@
16A

220-240 V~

b ¢ a

N LD
16A

Oblast leva strana

220-240 V~

b ¢ a
N L i
16A
Digestof

Oblast prava strana

220-240 V~
bb cc aa

N L D

220-240 V~
bb cc aa

N L D

32A 32A
Souprava pravaa  Souprava 1 oblast
leva oblast + digestor
220-240 V~

bbb ccc aaa

N L

@
40A

Souprava prava, leva
oblast + digestor
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Identifikace

A - Motor H - Lepici paska

B - Potrubi | - Uhlikové filtry

C - Kovova mrizka J - Tukovy filtr

D - Adaptér K - Lepici klipsy

E - Kolena L - Zpétna klapka

F - Navod k pouziti M - Sroub pro upevnéni motoru
G - Odsavaci mfizka N - Junction

4 11
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Pfed kazdou instalaci se ujistéte, ze je
spotiebi¢ odpojen od elektrického napajeni.

Technické operace

Umistéte obracenou varnou desku na
vhodny povrch a chraite sklo pfed
poskrabanim. Vyjméte odsavacd z obalu
a umistéte ho dle vyobrazeni.

Nasledné umistéte adaptér (D) a koleno (E)
dle vyobrazeni.

Kovové hacky filtracniho odsavace zasurite —
do specifickych otvori dle vyobrazeni. L—wﬁ

-q—q—-[

HiIT ~ —

Po uchyceni odsavace (A) k varné desce
ho upevnéte pomoci dodaného metrického
Sroubu (M) dle vyobrazeni.

y 12
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Ovladacge umisténé pod sklem varné desky
maji kabel, ktery je nutné pfipojit k Fidici
jednotce.

Zapustte desku s integrovanym odsavacem.
V pfipadé fungovani v rezimu re-
cyklace

13

Vystup vzduchu ze spotfebiCe musi byt
propojen s otvorem v nabytku za ucelem
recyklace vzduchu odvadéného do
kuchyné. V této konfiguraci jsou nezbytné
uhlikové filtry (I). Je nutné je instalovat dle
vyobrazeni.

b

Uhlikové filtry (I) jsou umisténé pod
tukovymi filtry (J), je nutné je tedy instalovat
pred tukovymi filtry. Sada potrubi (B) s
miizkou (G) (s okrajem pro instalaci do
nabytku) se dodava s produktem.

@ Doporuceni

Pro provedeni fezu potrubi pouZijte pilu na
kov.

V pripadé fungovani v rezimu odta-
hu
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Vystup vzduchu ze spotfebiCe musi byt
propojen s venkovnim prostfedim. Vedeni
instalované mezi vystupem vzduchu ze
spotfebi¢e a venkovnim prostfedim neni
soucasti dodavky spotiebice.

Je nutné namontovat dodanou zpétnou
klapku (L).

@1 Doporuceni

V pfipadé fungovani v rezimu Sachty je
nutné omezit poCet kolen, protoZze kazdy
zahyb snizuje ucinnost potrubi o jeden metr
délky. Vyhnéte se jakékoli prudké zméné
sméru potrubi.

Vedeni propojené s vystupem vzduchu
ventilatoru musi  mit staly prifez
220 x 90 mm. Vedeni musi byt vyrobeno
z materialu schvaleného dle platnych
pravnich predpist. NedodrZzovani vyse
uvedenych pokyn muze zpUsobit problémy
s vykonem nebo hlukem, na které nelze
uplatnit zadnou zaruku.

Doporu€ujeme vedeni a kolena k sobé
pfilepit (vyjma adaptéru (D) na vystupu
odsavace) nebo pouzit dodanou lepici
pasku (H) pro usnadnéni pfipadného
zasahu poprodejniho servisu.

Spotfebi¢ je vybaven vedenimi o prlfezu
220 x 90 mm.

Koneéné operace

Instalujte tukoveé filtry (J) do drzaku a nechte
je projit sttedovym otvorem varné desky.

14

Stfedovy otvor varné desky uzaviete
kovovou mtizkou (C) dle vyobra@n’.

Elektrické pripojeni

Pripojeni spotfebice k elektrickému napajeni
musi byt provedeno v souladu s platnymi
mezinarodnimi a mistnimi predpisy.
Pospojeni se vSemi cCastmi oddélenymi
od tohoto spotrebice provadi kvalifikovany
technik v souladu s pravidly pfipojeni.
Pfipojeni k elektrickému napajeni je nutné
provést zastrckou a mize byt rovnéz
provedeno koncovym uzivatelem.

K produktim jsou pfilozeny lepici klipsy (K)
pro uloZeni a usporadani kabelld podél stén
nabytku.

Jakakoli odpovédnost v pfipadé nehody
zpUsobené nespravnym provedenim
pfipojeni k uzemnéni nebo nespravnym
provedenim pfipojeni k napajeni je timto
odmitnuta.

220240V
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LISTA

Legenda tlacitek

@ On / Off
I

Uzamceni / Clean Lock

i 1 Horizone (v zavislosti na modelu)
\/

> O vyber vamé zony

+ Nastaveni vykonu/€asu

Minutka

Navigace (nahoru/dol()

Zpét

Ovéreni / v pofadku

SR >0

Parametry

Pfimy pfristup

2

Vykon
00y
Q A
(& Boost
Funkce

Funkce Inteligentniho varného
systému
Funkce Elapsed time

G
@| Asistent vafeni
O

Funkce Recall

15
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Legenda displeje

Textova oblast kucharského priivodce,

Doporuceni oo,
upozornéni...

nadobi *

Funkce O
Inteligentniho
varného systému

Elapsed time

Doba
Zamek
Vykon

Probiha sefizeni
zbény

* Doporucéeni nadobi
T J—  Panev
1 Panev s pokli¢kou

Hrnec s poklickou

Hrnec
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PFi prvnim zapojeni varné desky si muzete pfizpusobit rizné funkce.

SPRAVA NASTAVENI

Stisknéte tlagitko @ pro pfistup k nastaveni:

» Jazyk (ve vychozim nastaveni francouzstina)

¢ Jas (5 moznych urovni)

«Udrzba : V pfipadé problému mate pristup do nabidky Udrzba. PFi kontaktovani
poprodejniho servisu budete pozadani o kédy produkt zobrazené v diagnostice. MoZnost

,Obnovit* umozfiuje vratit zafizeni do tovarniho nastaveni.

Tlagitka Vv a /\ umoziiuji pohyb v nabidce.
Jednim stisknutim tlacitka € se mizete vratit zpét v nabidce bez Uprav.

Stisknutim OK muUZete potvrdit vasi volbu.

m Ujistéte se, ze vybrany vykon vyhovuje pojistkam elektrického rozvadéce.
VYBER NADOBI

VétSina nadobi je kompatibilni s indukci. Pro indukéni vafeni neni vhodné pouze sklo, hlinéné
nadobi, hlinik bez specialniho dna, méd a nékteré druhy nemagnetické nerezové oceli.

@ Doporucéujeme vybirat nadobi se sil- m Nepokladejte nadobi na ovladaci
nym a rovhym dnem. Teplo se lépe roz- tlacitka.

lozi a vareni bude stejnomérné;jsi. Nikdy

nenechte ohfivat prazdnou nadobu bez

dozoru.

» EE) 17
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VYBER VARNE ZONY

K umisténi nadobi mate k dispozici nékolik varnych zén. Vyberte zonu, ktera je vhodna

podle velikosti nadoby.

Pokud je dno nadoby pfili§ malé, ukazatel vykonu zaéne blikat a varna zéna nebude fungo-
vat, pfestoze je material nadoby doporucen pro indukéni vareni. Nepouzivejte nadobi, které

ma mensi prumér nez varna zéna (viz tabulka).

Pramér varné | Maximalni vykon Priimér dna
z6ny (cm) varné zény nadoby (cm)
(watty)
Horizone 4800 18 — Oval -
panev na rybu
1/2 oblasti 2800 11 -22

@ Pfi souéasném pouziti vice varnych zén varna deska ovlada rozlozeni vykonu tak,
aby nedoslo k prekrocéeni jejiho celkového vykonu. Pokud nastavite maximalni vykon
(Boost) zaroven u vice varnych zén, vénujte pozornost co nejlepSimu rozlozeni nadob

a vyhnéte se nasledujicim konfiguracim.

X

18
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(1 ZAPNUTI-VYPNUTI

alole % <>F
pol- »

M
(N

Stisknéte tlagitko (.

U kazdé dostupné varné zoény bude po
dobu 8 sekund blikat ,0“.

Varna deska automaticky rozpozna nadobi.

Pokud je nadobi detekovano, blika ,0“ s teCkou v detekované zéné. Nyni mizZete nastavit
poZzadovany vykon. Nenastavite-li vykon, varna zéna se automaticky vypne.
Pokud neni zjisténa Zadna nadoba, vyberte varnou zénu:

Vypnuti zény / varné desky

NASTAVENi VYKONU
Stiskem tlagitka + nebo - mlzete regulovat vykon od 1 do 19.

. L)
@ % 0N <> H
— ‘F\ ®| v

Dlouze stisknéte tlagitko zény <> zazni
dlouhé pipnuti a displej zhasne nebo se
objevi symbol ,H* (zhytkové teplo).
Stisknéte tlacitko pro uplné vypnuti
varné desky.

Pfi zapinani muzete pfejit rovnou na
maximalni vykon (mimo boost) tak, ze
stisknéte tlacitko ,-“ zony.
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@ Primy pfistup

Pro pfimy pfistup k pfednastavenym drovnim vykonu jsou k dispozici dvé tlacitka:

Nastaveni vykonu a Easovace se provadi podobné jako u béZné varné zony.
Tyto hodnoty vykonu Ize upravit vyjma rezimu BOOST.

Postupujte takto:

Varna deska musi byt vypnuta, displej musi byt zapnuty:

- Zobrazeni dvou kosoctvercu pro pfistup k nastavenim pfimého pfistupu.

* Prvni krok

- Vyberte @d dlouhym stiskem tlacitka.

- Nastavte novy vykon mezi 1 a 3 (pro udrzeni tepla) stisknutim tlagitka + nebo -.
- zazni potvrzujici pipnuti.

* Druhy krok

- Opakujte pfedchozi nastaveni

- Nastavte novy vykon mezi 4 a 11 (pro duseni) stisknutim tlacitka + nebo -.

- zazni potvrzujici pipnuti.

« Treti krok

- Opakujte pfedchozi nastaveni

- Nastavte novy vykon mezi 12 a 19 (pro smazeni) stisknutim tlacitka + nebo -.
- zazni potvrzujici pipnuti.
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G NASTAVENi CASOVACE

Kazda varna zéna je vybavena vlastnim €asovacem. Lze jej spustit, pokud je pfislusna
varna zéna v provozu.
Pro jeho spusténi nebo zménu stisknéte tlacitko O Casovace.

@d a,°’:~t\ O @ 470':“1\ O
—f " R°

Nastaveni del$i doby Ize usnadnit tak, Ze pfejdete pfimo na 8 hodin tak, Ze za¢nete stisknutim
tlaCitka -.

Stisknutim tlacitka - se snizuje z hodiny na hodinu az do 2 hodin a poté 99 minut.

Na konci vafeni se zobrazi 0 a zazni pipnuti. Pro vypnuti stisknéte kterékoliv ovladaci
tla€itko pfislusné varné zény. V opacném pfipadé se pipani po nékolika okamzicich zastavi.
Chcete-li béhem vareni zastavit ¢asovac, stisknéte soucasné tlacitka + a -.

Nezavisla minutka
Tato funkce umozniuje naCasovat udalost bez zahajeni vafeni vyb&rem nepouzivané zény.
Odpocitavani mizete zastavit dlouhym stiskem tlacitka vybéru varné zény.

k\@'fzﬂo‘ a
_+@ o

Iil ZABLOKOVANI OVLADACU (détska pojistka)

VasSe varna deska je vybavena bezpecnostni détskou pojistkou, ktera zablokuje ovladaci
tlagitka pfi vypnuti nebo b&hem vafeni (aby zlstalo vase nastaveni zachovano). Z
bezpeénostnich divodl jsou vzdy aktivni tlagitka volby zény a umoZnuji desku vypnout
nebo vypnout varnou zénu.

Uzam¢eni
I%ll'ite stisknuté tlacitko El (visaci zamek), dokud se na displeji nezobrazi symbol uzaméeni
a nezazni potvrzujici pipnuti.

pEE 21
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Deska uzamcéena pri provozu

PFi stisknuti tlaCitka ovladani vykonu nebo ¢asovacée zon za provozu:
Symbol L zaéne blikat.

Odemceni

Stisknéte tlacitko Iil dokud symbol zablokovani EI nezmizi z displeje a dokud vas postup
nepotvrdi zvukovy signal.

Funkce ZAMKU PRI CISTENI

Touto funkci mizete do€asné zablokovat varnou desku pfi ¢isténi. Chcete-li aktivovat Clean
lock:

Kratce stisknéte tlacitko EI
Zazni pipnuti a na displeji blika symbol EI

Po uplynuti pfedem stanovené doby se uzaméeni automaticky z%éi. Ozve se dvojité pipnuti.
Funkci Clean lock Ize kdykoli vypnout dlouhym stiskem tlacitka

FUNKCE VARENI

QO Funkce RECALL

Tato funkce umoznuje zobrazit posledni nastaveni (,vykon a €asovac®) vSech naposledy
vypnutych varnych zén pfed méné nez 3 minutami.

Pro pouziti této funkce je nutné varnou desku odemknout.

Stisknéte tlacitko Zapnuti/Vypnuti a poté stisknéte tlacitko O

U zapnuté varné desky funkce umoznuje obnovit nastaveni vykonu a €asovace varné zény

(varnych zén) do 30 sekund po vypnuti.
Funkce Recall nefunguje ,po vypnuti varné desky".

pam R IR A

OK ;
A\

)
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O Funkce ICS (inteligentni varny systém)

Tato funkce umozriuje optimalizovat vybér plotny podle priméru pouzité nadoby. Postupujte
takto:

- Umistéte nadobu na varnou zénu (napf.: ©28 cm).

- pak stisknéte boost a pak tlacitko O

POZNAMKA: Pro pouziti této
funkce musi byt varna deska
studena.

- bud' je vybrana plotna pro nadobu nejvhodnéjsi a O zmizi, aby se zobrazily vychozi
parametry vareni.

- nebo vybrana plotna neni pro nadobu nejvhodnéjsi, a pak displej zobrazi plotnu, ktera
vyhovuje nejvic, a nastaveni se automaticky pfenese na tuto plotnu

(5 Funkce ELAPSED TIME

Tato funkce umozriuje zobrazit ¢as uplynuly od posledni zmény vykonu ve vybrané varné
zbné.

Pro pouziti této funkce stisknéte tlagitko G.

Uplynuly €as blika na displeji Casového spinace vybrané varné zony.

Pokud chcete, aby se tepelna Uprava ukoncila ve stanovenou dobu, stisknéte tlagitko Ga
do 5 sekund stisknéte na ¢asovaci + pro zvySeni doby tepelné Upravy az na pozadovanou.
Uplynuly ¢as zustane po dobu 3 sekund trvale zobrazen a poté se zobrazi zbyvajici ¢as.
Zazni pipnuti potvrzujici vas vybér.

Tato funkce existuje s funkci Casovace nebo bez ni.

» B2 24
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Poznamka: pokud se na ¢asovaci zobrazi ¢as, pockejte 5 sekund, abyste mohli upravit
dobu vareni
Po uplynuti téchto 5 sekund Ize dobu zménit.

@I Funkce asistenta vareni

Pod touto funkci jsou seskupeny moznosti: Recepty / Boil / Grilu / BlanSirovani.

VaSe varna deska ma funkci kuchafského privodce, ktery vam nabizi vybér z receptl. Tento
rezim vareni za vas vybere vhodné parametry peceni odpovidajici pfipravovanému pokrmu
a jeho hmotnosti.

Varna deska musi byt zapnuta, stiskem @I prejdete k riznym funkcim.

PFi pouzivani varné desky v rezimu Recept doporu€ujeme pouzivat nize uvedené nadobi. V
zavislosti na receptu bude na obrazovce doporuéen typ nadobi.

@ Doporucujeme vybirat nadobi se silnym a rovhym dnem. Teplo se Iépe rozlozi
a vareni bude stejnomérné;jsi. Nikdy nenechte ohfivat prazdnou nadobu bez dozoru.

m Nepokladejte nadoby na ovladaci obrazovku, protoze by to poskodilo vas produkt.

Vybér receptt

Aby bylo dosazeno optimalnich vysledku vafeni, mély by se pro vSechny recepty pouzivat
nerezové nadoby s vyjimkou receptl na palacinky a livance, které jsou optimalizovany pro
pouziti nadobi s vrstvenym dnem.

Nabizime vam vybér potravin, pro které tabulka automaticky doporuci a naprogramuje vykon
a dobu vafeni v zavislosti na pozadovaném druhu nebo mnozstvi.

» EE) 25
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Maso Hovézi maso Na jemno
Stedni
Velké
Steak haché Cerstvé
Zmrazené
Jehnédi Kotlety
Veprové Stredni bok
Silny bok
Kachna Prsa
Jehly
Dribez Kufeci prsa
Stehno
Moriské plody Filet
Platek
Medailonek
Cela ryba Mala
Obla
Plocha
Krabi PoSirovani
PoSirovani ECO*
Krevety PosSirovani
PoSirovani ECO*
Grilovani
Slavky jedlé
Musle svatého Jakuba
Zelenina Rajcata
Cukety
Lilky
Papriky
Cibule
Houby Nakrajené
Celé

Blansirované brambory

Spenat

26
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Vybér receptt
Dezerty Cokoladova poleva
Palacinky
Livance
BrioSka / francouzsky toast
Karamel
Vejce Volské oko
Omeleta
Michana vejce
Namékko
Nahnilicko
Natvrdo
KrepelCi
Téstoviny / ryze Suché téstoviny Penne
Penne ECO*
Spaghetti
Spaghetti ECO*
Tagliatelle
Tagliatelle ECO*
Muslicky
Muslicky ECO*
Celé
Cerstvé téstoviny
Ryze Kufeci prsa
Celd
Ulezelé

* Recepty ECO odkazuji na pasivni vareni, které Setfi energii vyuzitim zbytkového tepla.
Diky viku zustava teplo koncentrovano uvnitf panve i po vypnuti varné desky, coz umoznuje
pokracovat ve vafeni po dobu pfedem definovanou funkci ECO.



- 3 POUZITI ZARIZENI

Funkce Boil

» Tato funkce umozfiuje vafeni a udrzeni varu vody bez prete€eni, napfiklad pfi vareni
téstovin.

Postavte nadobu na plotnu.

Nastavte pozadované mnozstvi vody (od 0,5 do 6 litrl) pomoci tlacitek Vv / Z\.

Varna deska vam navrhne nejvhodné;si plotnu.

Potvrdte stisknutim tlagitka OK

Zahaji se tepelna uprava.

Ozve se zvukovy signal, kdyz voda dosahne varu a na displeji se zobrazi zprava s vyzvou k
pridani pfisad. Po jejich vloZeni stisknéte tlacitko OK pro potvrzeni.

Zobrazi se ¢as a vykon. Mazete je v8ak upravit podle sebe. Na konci vareni zazni zvukovy
signal.

POZNAMKA: Je dtilezité, aby voda na poéatku tepelné Gpravy méla pokojovou teplotu,
aby nedoslo ke zkresleni koneéného vysledku.

U této funkce nepouzivejte litinové nadobi ani viko. Tuto funkci muazZete pouzit i
k vareni jakychkoli potravin, které se vafri ve vrouci vodé.

Funkce grilu

Tato funkce umozfiuje pouziti grilovaciho pfisluSenstvi De Dietrich na spojené zéné,
coz umozriuje grilovani potravin bez pfevareni a nadmérného mnozstvi tuku. Grilovaci
prisluSenstvi neni soucasti varné desky, je k dispozici u vaseho prodejce.

Funkce blanSirovani

Tento postup vafeni umozhuje pfipravovat zeleninu na nékolik minut ve vrouci vodé a poté
ji ponofit do ledové vody, aby se vareni prerusilo.

To pomaha zachovat zivou barvu zeleniny, ale také jeji texturu. Tato funkce vam umozni
pfipravit zeleninu tak, ze ji pfivedete k varu na dobu maximalné 5 minut.

Zvolte mnozstvi vody, do které je zelenina ponofena.

Postavte nadobu se zeleninou na plotnu.

» EE) 28
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Priklad receptu na hovézi maso:

» Zapnéte varnou desku (D
» Stisknéte tiagitko €

» Pomoci tlagitek VvV / A\vyberte nabidku
~Recepty”
» Potvrdte volbu ,Recepty” pomoci tlagitek OK

» Pomoci tlacitek V' / A\vyberte nabidku
~,Maso“
» Potvrdte volbu ,Maso* pomoci tlagitek OK

» Pomoci tlagitek VvV / A\vyberte nabidku
LSHovézi“
» Potvrdte volbu ,Hovézi* pomoci tladitek OK

» Pomoci tlacitek V' / A\vyberte tloustku
hovéziho masa
» Volbu tloustky potvrdte pomoci tlagitek OK

» Zvolte pozZadovany konec vafeni pomoci
tladitek V' 1 /\
a » Vybér propedeni potvrdte tlagitkem OK.

OK

»[EE 29




- 3 POUZITI ZARIZENI

Récipient inox » Displej varné desky doporuc¢i nadobu pro optimalni

-— vysledky vareni a také vhodnou zénu pro vareni.
<> » Potvrdte tlagitkem OK.
» Stisknéte klavesu ON / OFF.

Préchauffage » Po umisténi nadobi na zénu potvrdte tlagitkem OK
° » Zacne faze prazdného predehfivani.
R

Ajouter ingrédients » Na konci pfedehfivani vas displej varné desky vyzve k

Rl

vlozeni hovéziho masa.

Cuisson en cours » Po pfidani pfisady stisknéte tlacitko OK
° » Zacne se odpocitavat doba vareni prvni strany hovéziho
<> H} masa.
Retourner » Po uplynuti této doby vas displej vyzve, abyste maso
° otodili.
<> Al » Po otogeni stisknéte tlagitko OK
» Zacina druha faze vareni.
Fin de cuisson » Na konci vafeni varna deska vyda sérii pipnuti.
: » Stiskem tladitka /\ muzete prodlouzit ¢as vafeni.

Poznamka: Pokud pfed koncem vareni blika ,min“, mizete upravit dobu vafeni stisknutim
tlagitka (B a pak + nebo -.
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BEZPECNOST A DOPORUCENI

Zbytkové teplo

Varna zona mize po intenzivnim pouzivani zustat horka nékolik minut.
Béhem této doby se zobrazi ,H".

Nedotykejte se tedy téchto zén.

Omezovac teploty

Kazda varna zéna je vybavena bezpecnostnim ¢idlem, které neustale kontroluje teplotu
dna nadoby. Pokud zapomenete prazdnou nadobu na zapnuté varné zoné, tento snimac
automaticky pfizplGsobi vykon varné desky, ¢imz minimalizuje rizika poSkozeni nadobi nebo
varné desky.

Ochrana v pripadé vykypéni

Varna deska se mlze vypnout v téchto 3 pfipadech:

- Vykypéni pokrmu na ovladaci tlacitka.

- Mokra utérka polozena na ovladacim panelu.

- Kovovy pfedmét poloZeny na ovladacich tlagitkach.

Odstrante pfedmét nebo vycistéte a vysuste ovladaci panel a znovu zapnéte vareni.
V tomto pfipadé se zobrazi symbol = a zazni zvukovy signal.

Systém ,,Auto-stop“

Varna deska je vybavena bezpecnostni funkci ,Auto-Stop“, ktera automaticky vypne
pfislusnou varnou zénu po pfedem nastavené dobé (v rozsahu 1 az 10 hodin podle
pouzivaného vykonu), pokud zapomenete vypnout varnou zénu s pfipravovanym pokrmem.
Pokud se tato pojistka spusti, vypnuti varné zény signalizuje zobrazeni ,AS* v zéné textu a
po dobu cca 2 minut zni zvukovy signal. Pro jeho vypnuti staci stisknout kterékoliv ovladaci
tlacitko.

@ Mohou zaznit zvuky podobné zvuku ruci¢ek hodin.

Tento zvuk se ozve, pokud je varna deska v provozu, a zmizi nebo se ztisSi v zavislosti
na nastaveni ohievu. Podle modelu a kvality nadoby se mize objevit i piskani. Popsané
zvuky jsou obvyklé, jsou soucasti indukéni technologie a neohlasuji poruchu.

@ Nedoporucujeme pripojeni varné desky pres proudovy chranié.
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- 3 POUZITI ZARIZENI

Popis ovladaciho panelu

? o - Zapnuti/Vypnuti
@ = Minutka
¢
N O - Tiacitko +
::CCCC O - Tiacitko -

0- Posuvnik zmény rychlosti
LED displej

Uvedeni do chodu
Stisknéte tlaCitko pro Zapnuti/Vypnuti @ Odsavac se spusti na rychlost 2. DalSim stiskem
tlaCitka Zapnuti/Vypnuti se odsavac vypne bez ohledu na uUroven vykonu.

Zména rychlosti

Rychlost ventilatoru zmeénite posouvanim prstu po posuvniku °°°0<><><> Diody LED se
rozsviti podle rychlosti odsavace.

Automaticky navrat rychlosti:
PFi maximalni rychlosti se odsavac po 9 minutach automaticky vrati na nizsi rychlost.

Casovaé

Stisknéte tlacitko O Casovace, aby po dobu 10 minut probihalo odvétravani pfi zvolené
rychlosti.

Odsavac¢ se automaticky vypne po 4 hodinach nepfetrzitého provozu nebo pokud nebylo
tlagitko 4 hodiny stisknuto.

Zaneseni filtrt
Jakmile po 30 hodinach provozu blikaji sou¢asné vsechny diody LED, znamena to, ze

tukové filtry jsou zanesené, a je nutné je vycistit nebo vymeénit. Dlouhym stiskem tlacitka
Casovace diody LED zhasnou a proces se reinicializuje.

@ Doporuceni

Vyvarujte se tfeni nadob o mfizku.
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-4 UDRZBA

UDRZBA VARNE DESKY

Na mirné znecisténi pouzijte houbu na nadobi. Peclivé navlihéete znecisténou zénu teplou
vodou a otfete.

V pfipadé nahromadéni zapecené nedistoty, vykypéni sladkych pokrmd, roztaveného plastu
pouzijte hygienickou houbi¢ku a/nebo specialni stérku na sklo. Teplou vodou navihcete
Cisténé misto a vycistéte jej specialni Skrabkou pro odstranéni mastnoty, docCistéte houbitkou
a vysuste.
Na stopy a zbytky vapniku naneste teply bily ocet a nechte pusobit, pak otfete mékkym
hadfikem.

Na kovové lesknouci skvrny a pro pravidelnou udrzbu pouzijte specialni pfipravek na
sklokeramiku. Naneste specialni pfipravek (ktery obsahuje silikon a ma pfedevsim ochranny
ucinek) na sklokeramiku.

Dulezitd poznamka: nepouzivejte prasek ani abrazivni houbi¢ky. Pouzivejte krémy
a houbicky uréené pro kiehké nadobi.

UDRZBA ODSAVAC

PFed jakymkoli Cist&nim nebo udrzbou spotfebi¢ vzdy odpojte od elektrického napéjeni.
Pokud je napajeci kabel poSkozen, smi byt vyménén pouze v servisnim stfedisku nebo
zkuSenym pracovnikem.

Nepokousejte se spotiebi¢ upravovat nebo ho opravovat, mohlo by to zpusobit velké
nebezpedi. Udrzbu a opravy musi provadét zkuseny pracovnik.

V pfipadé neobvyklého fungovani spotfebi¢ odpojte od elektrického napajeni.

Citéni a Gdrzbu nesméji provadét déti bez dozoru.

Pecliva udrzba je zarukou spravného fungovani a dobré vykonnosti spotfebi¢e v prabéhu
casu.

Tukovy filtr Ize Cistit ruéné nebo Ize dat do mycky nadobi.

Cisténi filtr( se provadi v zavislosti na pouzivani, avéak alespori jednou za dva mésice.
Vyména uhlikovych filtrd se provadi v zavislosti na pouzivani, avSak alespori jednou za Sest
mésicu.

Dno drzaku mfizkového filtru je vybaveno vypoustéci zatkou, ktera pomaha odvadét
nahromadénou vodu.

Doporucujeme vycistit spotfebi¢ a mfizku vlaznou vodou a jemnym mydlem. Vyhnéte se
pouzivani abrazivnich prostfedku.
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. 5 RESENI PRIPADNYCH PROBLEMU

PRI UVEDENIi DO PROVOZU

Objevi se svételna signalizace. To je
normalni, zmizi
Po 30 sekundach.

Vas spotiebi¢ vypina jisti¢ nebo funguje
pouze jedna strana. Zapojeni vasi

varné desky je vadné. Ovéfte spravnost
zapojeni

(viz kapitola o zapojeni).

Béhem prvnich vareni uvoliuje varna
deska zapach. Spotiebic je novy. Nechejte
kazdou zénu zahfat na si pal hodiny s
hrncem plnym vody.

PRI UVADENiI DO PROVOZU

Varna deska nefunguje a svételné
displeje na ovladacim panelu nesviti.
Spotfebi€ neni  napajen  elektrickym
proudem. Napajeni nebo zapojeni je vadné.
Zkontrolujte pojistky a elektricky vypinac.

Varna deska nefunguje a zobrazuje se
jiné hlaseni. Elektronicky obvod nefunguje
spravné. Obrat’te se na servisni stredisko.

Varna deska nefunguje, objevi
informace ,,zablokovani“. Odblokujte
détskou pojistku.

se

Koéd zavada F9: napéti je niz8i nez 170 V.

Kod zavada D1: teplota je niz§i nez 5 °C.

34

V PRUBEHU POUZITI

Varna deska nefunguje, zobrazi se udaj
na displeji = a zazni zvukovy signal.
Pokrm pfekypél nebo na ovladacim panelu
prekazi néjaky predmét. Odstrante necistoty
nebo prekazejici pfedmét a znovu zapnéte
vafeni.

Zobrazi se kod zavady F7.
Prehfaly se elektronické obvody
(viz kapitola vestavba).

Po zapnuti varné zoény kontrolky na
ovladacim panelu stale blikaji.
Pouzité naddobi neni vhodné.

Nadobi pfi vareni déla hluk a varna deska
pfi vareni drnéi (viz

kapitola ,Bezpe€nost a doporuceni®). To
je normalni. U nékterych typd nadobi je
to zplsobeno pfechodem energie z varné
desky do nadobi.

Ventilace bézi jesté po vypnuti varné
desky.

To je normalni. Timto se ochlazuje
elektronika varné desky.

Zavada pretrvava.

Odpojte varnou desku od sité na 1 minutu.
Pokud problém pretrvava, kontaktujte
servisni stfedisko.
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+ '/ POPRODEJNI SERVIS

VZTAHY SE SPOTREBITELI VE OPRAVY VE FRANCII
FRANCII - . . e .
Pfipadné opravy vasSeho zafizeni musi
Chcete-li zjistit vice o naSich vyrobcich Ci provadét kvalifikovany odbornik, kterého
nas kontaktovat, pak mizete: spole¢nost autorizuje. Pokud nas budete
> navstivit nase webové stranky: kontaktovat, je nezbytné nam poskytnout
www.dedietrich-electromenager.com kompletni reference spotfebi¢e (obchodni
oznaceni, servisni oznaceni, sériové Cislo),
> napsat nam na nasledujici postovni urychlite tak vyfizeni své zadosti. Tyto infor-
adresu (zakaznické oddéleni): mace naleznete na typovém Stitku.
Service Consommateurs
DE DIETRICH
5, avenue des Béthunes TR
CS69526 SAINT OUEN LCAUMONE =
95060 CERGY PONTOISE CEDEX g | 1
FRANCE bl
’_E_i
2]
RS
ORIGINALNi NAHRADNI DiLY B: Prodejni reference

C: Odk luzb
PFi zakroku v ramci udrzby pozadujte H: Sérigjéngi;gz .
pouzivani vyluéné puvodnich certifi- I .QR kod
kovanych nahradnich dila. '

BRANDT FRANCE, Etablissement de CERGY, 5/7 avenue des Béthunes, 95310 SAINT OUEN L’AUMONE.
SAS - akciova spolecnost se zakladnim jménim 100.000.000 eur RCS Nanterre 801 250 531.
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KARE KUNDE,

Du har lige anskaffet et De Dietrich produkt. Dette valg afslgrer dine hgje standarder
lige s& meget som din smag for fransk livskunst.

Som arvtagere til over 300 ars knowhow er De Dietrichs kreationer indbegrebet af
sammensmeltningen af design, autenticitet og teknologi i den kulinariske kunsts
tjeneste. Vores apparater er fremstillet af de fineste materialer og tilbyder en upaklagelig
finish i hgj kvalitet.

Vi er sikre pa, at denne hgje kvalitet vil gare det muligt for madlavningsentusiaster at
udtrykke deres talenter fuldt ud.

De Dietrich Consumer Service star til din radighed for at besvare alle dine spgrgsmal
og forslag, sa vi bedre kan opfylde dine krav.

Vi er beaerede over at vaere din nye partner i kakkenet og takker dig for din tillid.

| Med sine fabrikker i Frankrig, i Orléans og Venddme, dyrker
361N, De Dietrich en konstant sg@gen efter ekspertise og viderefgrer
/NCE en enestaende knowhow inden for design af perfekt feerdige

produkter. Mange af vores apparater er certificeret med Origine
France Garantie-maerket, en anerkendelse, der vidner om, at de
I er fremstillet i Frankrig.
Dette meerke garanterer ikke kun kvaliteten og holdbarheden af
vores apparater, det garanterer ogsa deres sporbarhed, hvilket giver en klar og objektiv
indikation af deres oprindelse.

— ;
t4
’E .
@
BVCert.6011825

www.de-dietrich.com

De Dielrich

CREATEUR D’EMOTIONS DEPUIS 1684
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VIGTIGT OM SIKKERHED OG FORSIGTIGHEDSREGLER m

VIGTIGE SIKKERHEDSINSTRUKTIONER, SKAL LASES OM-
HYGGELIGT OG OPBEVARES TIL SENERE BRUG.
Denne brugervejledning kan downloades fra maerkets internetsted.

Dit apparat er i overensstemmelse med de europzeiske direktiver og
forordninger, som angar apparatet.

Dette apparat kan anvendes af bgrn pa mindst 8 ar og opefter og af
personer med nedsat fysisk, sensorisk eller mental kapacitet, eller
som er uden erfaring eller kendskab, hvis de bliver korrekt overvaget
eller, hvis de har faet forudgaende korrekt instruktion i brugen af
apparatet pa en sikker made og hvis de har forstaet de risici, som de
udseetter sig for.

Barn ma ikke lege med apparatet.

Brugerens renggring og vedligeholdelse ma ikke udfgres af bgrn
uden overvagning.

Barn pa under 8 ar skal holdes pa afstand, med mindre de er under
konstant opsyn.

Pladen omfatter en bgrnesikring, der laser den, sa den ikke kan
teendes eller fastlaser den pa igangvaerende tilberedningsstyrke (se
kapitlet om brug af barnesikring).

@Apparatet og de tilgeengelige dele bliver meget varme under brug.
Der skal udvises papasselighed for ikke at bergre de varme

elementer.

Metalgenstande, sasom knive, gafler, skeer og lag ma ikke laegges

pa pladen, da de kan blive meget varme.

E ADVARSEL: Tilberedningen skal overvages. Korte
tilberedningstider kraever konstant overvagning.

Brandfare: Stil ikke genstande pa kogepladen.

En tilberedning med olie eller fedtstoffer udfart pa en kogeplade
uden overvagning kan veere farligt, da olien eller fedtstoffet kan ga
i brand. Forsgg ALDRIG at slukke en brand med brug af vand, men
sluk farst for apparatet, og tildaek derefter ilden med f.eks. et lag eller
et brandteeppe.

[ﬂ Hvis overfladen er revnet, skal apparatet frakobles for at undga
risiko for at fa elektrisk stad.
Brug ikke pladen igen, fgr glasset er blevet udskiftet.

»E8 4



VIGTIGT OM SIKKERHED OG FORSIGTIGHEDSREGLER m

Disse kogeplader skal tilsluttes elnettet ved brug af et elstik med en
omnipoleer afbryderanordning i overensstemmelse med de geeldende
installationsregler. Der skal integreres en frakobling i den faste
kanalisering. Din kogeplade er designet til at fungere ved 50 Hz eller
60 Hz (50 Hz / 60 Hz) uden nogen seerlig indgriben fra din side.
Apparatet skal tilsluttes med et standard strgmkabel, hvor antallet
af streamfgrende ledninger afhaenger af den gnskede tilslutningstype
(se afsnittet om installation)

Hvis el-kablet beskadiges, skal det udskiftes af fabrikanten eller
dennes kundeservice eller en lignende kvalificeret person for at
undga enhver fare.

Serg for, at elforsyningskablet til et tilsluttet elektrisk apparat i
naerheden af kogepladen, ikke kommer i kontakt med kogezonerne.

/\ PAS PA: For at der ikke skal veere interferens mellem kogepladen
og en pacemaker, skal sidstnzevnte veere designet og indstillet i
overensstemmelse med bestemmelserne angaende denne. Indhent
oplysninger hos fabrikanten eller din lzege.

Brug udelukkende de pladebeskyttelser, der er fremstillet af
fabrikanten af kogepladen, og som der henvises til i brugsanvisningen
som veaerende velegnede til eller indbygget i apparatet. Brug af ikke-
passende beskyttelser kan veere arsag til ulykker.

Undga slag med gryder og pander: Den vitrokeramiske overflade er
meget modstandsdygtig, men det er ikke umuligt at sla den i stykker.
Laeg ikke et varmt lag med den varme side nedad pa kogepladen. Der
kan opsta en sugekop-virkning, som kan beskadige den vitrokeramiske
overflade. Undga at gryder og pander gnider mod overfladen, hvilket
med tiden kan forringe tegningerne pa den vitrokeramiske flade.
Brug aldrig alu-papir til tilberedning. Anbring aldrig produkter pa
kogepladen, der er indpakket i aluminium eller i aluminiumsbakker.
Aluminium vil smelte og beskadige kogepladen uopretteligt.

Du ma ikke opbevare vedligeholdelsesprodukter eller brandbare
produkter i mgblet under kogepladen.

Brug aldrig damprensning til rengering af kogepladen.

Apparatet er ikke beregnet til at seette i gang ved brug af et eksternt
ur eller et saerskilt fiernbetjeningssystem.

Efter brug slukkes kogepladen ved brug af betjeningen hertil, overlad
ikke slukningen til grydedektoren.

»E8 5



MILJO

Beskyttelse af miljoet

Dette symbol angiver at dette

apparat ikke ma behandles som

almindeligt  husholdningsaffald.

Apparatet indeholder mange
B | ;icrialer, der kan genbruges.
Det angives med dette symbol for at vise, at
brugte apparater ikke ma blandes sammen
med almindeligt husholdningsaffald.
Kontakt teknisk forvaltning i kommunen
eller forhandleren for at fa at vide,
hvor brugte apparater kan afleveres i
naerheden af din bopael. Genvindingen af
apparater, som producenten organiserer,
sker under de mest optimale betingelser i
overensstemmelse med EU's direktiv om
affald af elektrisk og elektronisk udstyr.
Nogle af emballagematerialerne til dette
apparat kan genbruges. Du kan sgrge
for dette og dermed vaere med til at
beskytte miljget ved at bortskaffe dem
pa genbrugspladsen. Vi takker for dit
samarbejde med hensyn til at beskytte
miljoet.

Gode rad til energibesparelse
Tilberedning med et lag, der passer il
gryden, sparer energi. Et glaslag er perfekt
til at kontrollere tilberedningen.



- | INSTALLATION

UDPAKNING

Fjern alle beskyttende elementer fra
kogepladen.

Kontrollér og overhold apparatets
egenskaber anfart pa  typeskiltet.
For fremtidig brug skal du notere
servicereferencerne og standardtyperne,
der vises pa typeskiltet i rammerne
nedenfor.

Service: Type:

@ | rvee

SERVICE:

Nr




- | INSTALLATION

Indbygning i mabel

Kontrollér, at Iuft ind- og udgange ikke
er blokerede. Overhold angivelserne for
indbygningsmal (i millimeter) pa det mabel
der skal modtage kogepladen.

Husk, at kogepladen kreever en seerlig
indbygning. Det er jo ikke en klassisk
kogeplade. Der skal veere plads il
indsugningssystemets motor. Det betyder,
at der skal forberedes et mgbel efter mal
under apparatet. Normalt placerer vi et
element med to skuffer og grydeskab
under kogepladen. | dette tilfeelde bliver
den gverste skuffe afspeerret. Desuden
skal mgblets dybde reduceres. Og en
ovn vil aldrig kunne placeres under denne
apparattype.

Men det tager din kakkenarkitekt hgjde for
ud fra den valgte model, og de mgbler, som
findes i vedkommendes katalog.

- Indbygning i kekkenbordplade. Se
skemaet.

60
‘

- Indbygning sa pladen flugter med
kakkenbordet. Se skemaet.

Lim teetningslisten hele vejen rundt om
glaskogepladen.
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Elektrisk tilslutning

Disse kogeplader skal tilsluttes elnettet ved
brug af et elstik med en omnipoleer afbry-
deranordning i overensstemmelse med
de geeldende regler for installationer. En
frakobling skal veere integreret i den faste
kanalisering.

Du kan identificere kabeltypen til kogepla-
den ifglge antallet af ledninger og deres
farver.

Der lyser en kode pa betjeningspanelet,
nar apparatet tilsluttes strgm eller efter en
leengere strgmafbrydelse. Vent i ca. 30
sekunder, eller tryk pa en tast for at disse
oplysninger skal forsvinde, for kogepladen
anvendes (Denne visning er helt normal og
er forbeholdt brug for kundeservicen). Den
har ingen betydning for brugen af kogepla-
den.

220-240 V~

b ¢ a

N L@
16A

220-240 V~

b ¢ a

N LD
16A

Omrade venstre
side

220-240 V~

b ¢ a
NLi

16A

Emhaette

Omrade hgijre side

220-240 V~
bb cc aa

N L D

220-240 V~
bb cc aa

N L D

32A 32A
Samling hgjre og Samling 1 omrade
venstre omrade + emheette

220-240 V~

bbb ccc aaa

N L @

40A

Samling hgijre, venstre

omrade + emhaette
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Identifikation

A - Motor H - Lim

B - Kanalisering | - Kuffiltre

C - Metalrist J - Fedffilter

D - Adapter K - Heefteclips

E - Albue L - Kontraventil

F - Brugsanvisning M - Skrue til fastgarelse af motor
G - Evakueringsrist N - Knudepunkt

4 11
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Fer enhver pabegyndelse af installation,
skal det sikres, at apparatet er frakoblet fra
elforsyningen.

Tekniske handlinger

Placer kogepladen omvendt pa en
passende overflade, sa glasset ikke ridses.
Tag emheetten ud af emballagen, og
installer den, som anvist.

Fortseet med at saette adapteren (D) i
albuen (E) .

Metalkrogene til den filirerende emhaette
skal indsaettes i de specifikke riller, som
anvist.

Efter at emhaetten (A) er heegtet il
kogepladen, skal den fastggres ved brug
af medfelgende meterskrue (M), der skal
anvendes som anvist.

y 12
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Betjeningerne, der er placeret under Produktets luftudgang skal veere forbundet
kogepladens glas, har et kabel, som skal med meblets abning saledes, at den

forbindes til betjeningsdasen. evakuerede luft sendes ud i kgkkenet.
Indbyg pladen med den integrerede | denne konfiguration er kulfiltre (1)
emhaette. ngdvendige. De skal installeres som anvist.

Kulfilterne (I) er placeret lige under
fedtfilterne (J), de skal derfor installeres for
fedftfilterne. Et kanaliseringsseet (B) med
rist (G) (for enden til installation i mgblet)
medfelger produktet.

@ Gode rad

Brug en metalsav til at udfere overskeering
af kanalisationer.

| tilfaelde med drift via evakueriing
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Produktets luftudgang skal veere forbundet
med fri luft uden for huset. Kanalen, der skal
installeres mellem produktets luftudgang og
den fri luft uden for huset, medfglger ikke
apparatet.

Det er absolut ngdvendigt at montere den
medfglgende kontraventil (L).

@1 Gode rad

| tilfeelde af udstralingsfunktion, skal antallet
af albuer begreenses, da hvert knaek
formindsker effektiviteten af kanaliseringen
med en linezer meter. Undga enhver brat
retningsaendring i kanaliseringen.

Kanalen, der er forbundet til ventilatorens
luftudgang, skal have et konstant tveersnit
pa 220x90 mm. Kanalen skal vaere
fremstillet i et materiale, der er godkendt
under geeldende bestemmelser. Ikke-
overholdelse af instruktionerne ovenfor kan
medfere ydelsesproblemer eller stgj, som
der ikke gives nogen garanti imod.

Vi anbefaler, at kanalerne og albuerne
limes sammen (undtagen adapteren (D)
ved udgangen af emhaetten) eller at det
medfelgende kleebemiddel (H) bruges for
at gere eventuelt indgreb pa et senere
tidspunkt lettere.

Produktet er udstyret med kanaler med
tvaersnit pa 220x90 mm.

De afsluttende handlinger

Installer fedtfilterne (J) i deres holdere,
idet de fares gennem midterabningen pa
kogepladen.

14

Kogeplades midterabning lukkes ved at
placere metalristen (C) over abningen, som
vist.

Tilslutning af strom

Tilslutning af elforsyning til produktet skal
udfgres med overholdelse af de geeldende
internationale og lokale bestemmelser.

Sammenkoblingen af de adskilte dele i
dette apparat skal udferes af en kvalificeret
elektriker ifglge reglerne for ledningsfaring.

Tilslutningen til elnettet skal udfgres ved
brug af et en stikkontakt og kan ogsa
udfgres af slutbrugeren.

Vedlagt produkterne findes haefteclips
(K) til at anbringe og ordne kablerne
langes med meblets sider. Ethvert ansvar
i tifeelde af ulykke forarsaget af forkert
foring af jordforbindelsen eller forkert
tilslutning af denne fraskrives hermed.

220240V 2e-240v
=i =i
:—@| -—eﬂ
N |18A N
e L e L
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BETJENINGSPANEL

Forklaring til tastatur

@ Teend/Sluk

ﬂ Lasning/Clean Lock

P Horizone (afhaengigt af modellen)
Y,

.<> .<> Valg af kogezone

— - Indstilling af styrkertid

O Minutur
N\

Navigation (op/ned)
A\
N Tilbage
OK  Godkendelse/OK
@ Indstillinger

Direkte adgang

@ Styrke

00y
Q A
(& Boost

Funktion

O Funktionen Automatisk
tilberedning (ICS)

G Funktionen Forlgbet tid

@l Kulinarisk assistent

O Funktionen Recall

15
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Forklaring til display

Anbefalinger for

redskaber * Tekstzone til kulinarisk vejledning, alarm, ...
Funktionen 1 o
Automatisk i i
tilberedning
(ICS)
Forlgbet tid .
[ 1]
. Tid
Las
Styrke
Zone under
indstilling

* Anbefaling af redskaber

T = Stegepande
9 = Stegepande med lag

Gryde med lag

Gryde
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Farste gang du teender kogepladen, kan du tilpasse forskellige funktioner.

STYRING AF PARAMETRE

Tryk pa tasten @ for at fa adgang til indstillingerne:

* Sprog (fransk som standard)
* Lysstyrke (5 mulige gradueringer)

* Vedligeholdelse: | tilfeelde af et problem har du adgang til menuen Vedligeholdelse. Ved
kontakt til kundeservice kan du blive bedt om de produktkoder, der vises i fejlfindingen.
Indstillingen “Reset” giver dig mulighed for at nulstille apparatet til fabriksindstillingerne.

Brug tasten "V og /\ til at bevaege dig gennem menuen.
Tryk pa tasten € for at ga tilbage i menuen uden at foretage nogen aendringer.

Tryk pa OK for at bekraefte dit valg.

m Sorg for, at den valgte styrke er afpasset efter sikringerne i din el-tavle.

VALG AF GRYDE/PANDE

De fleste gryder er kompatible med induktion. Det er kun glas, ler, aluminium uden
speciel bund, kobber og visse rustfrie, ikke magnetiske beholdere, der ikke fungerer med
induktionskogepladen.

@ Vi anbefaler, at der bruges tykbun- m Undga at satte gryder/pander pa
dede gryder med flad bund. Varmen for- betjeningsdisplayet.

deles bedre og tilberedningen er mere

ensartet. En tom gryde/pande ma aldrig

opvarmes uden overvagning.

» EE) 17




@ Ved samtidig brug af flere kogezoner, styrer kogepladen fordelingen af styrken
saledes, at dens totale styrke ikke overskrides. Nar du bruger maksimal styrke (Boost)
pa flere kogeplader pa samme tid, skal du serge for at placere dit kogegrej i den

+ 3 BRUG AF APPARATET

VALG AF KOGEZONE

Du rader over flere kogezoner, hvor pa der kan saettes gryder/pander. Vaelg den der passer
bedst til grydens/pandens starrelse.

Hvis grydens bund er for lille, vil styrkeindikatoren blinke og kogezonen vil ikke fungere,
heller ikke selv om gryden er en gryde beregnet til induktion. Pas pa ikke at anvende gryder/
pander med en diameter, der er mindre en kogepladens (se oversigten).

Kogezonens |Kogezonens maks.[ Grydens/
diameter (cm) styrke pandens
(Watt) diameter (cm)
Horizone 4800 18 - Oval -
fiskegryde
1/2 zone 2800 11-22

bedste position og undga nedenstaende konfigurationer.

X

18
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(D TAND- SLUK

. 50, Tryk pa tasten (D
u <> @ ‘4 <> Ir_l Et “0” vises pa hver kogezone i 8 sekunder.
ol-

Kogepladen registrerer automatisk
gryderne/panderne.

M
(N

Nar en gryde/pande er detekteret, blinker “0” med et punktum for den detekterede zone. Du
kan nu indstille den gnskede styrke. Hvis du ikke gor dette, vil kogezonen automatisk slukke.
Hvis der ikke detekteres nogen gryde/pande skal du vaelge en kogezone:

Sadan slukker du en kogezone/kogepladen

Udfer et langt tryk pa kogezonen <> der
udsendes et langt bip, og displayet slukker
eller symbolet “H” (restvarme) vises.

Tryk pa tasten for at slukke helt for
kogepladen.

INDSTILLING AF STYRKE
Tryk pa tasten + eller - for at indstille styrkeniveauet, der gar fra 1 og 19.

)/
o 0]~ N
—‘F\Ov

Nar der teendes, kan du ga direkte til
maksimal styrke (bortset fra boost) ved at
trykke pa tasten “-” for zonen.
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@ Direkte adgang

Der er to taster til radighed for at komme direkte til de forvalgte styrkeniveauer:

Indstillingen af styrken og minuturet gares som ved en normal kogezone.
Disse styrkeveerdier kan sendres, bortset fra BOOST.

Ga frem pa felgende made:
Kogepladen skal veere slukket, og displayet skal veere teendt:
- De to ruder vises for at fa adgang til indstillingerne for direkte adgang.

* Forste etape
- Veelg @ ved at udfore et langt tryk pa den.

- Indstil det nye effektniveau mellem 1 og 3 (for at holde varm) ved at trykke pa tasten + eller

- et bip vil bekreefte din handling.

* Anden etape
- Gentag forrige indstilling

- Indstil det nye effektniveau mellem 4 og 11 (for at simre) ved at trykke pa tasten + eller -.
- et bip vil bekraefte din handling.

« Tredje etape

- Gentag forrige indstilling

- Indstil det nye effektniveau mellem 12 og 19 (for at brune) ved at trykke pa tasten + eller -.
- et bip vil bekreefte din handling.

pEE 20
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G INDSTILLING AF MINUTUR

Hver kogezone har sit eget minutur. Det kan startes, sa snart den pageeldende kogezone
er teendt.
Hvis du vil starte eller andre minuturet, skal du trykke pa tasten minutur O

@d a,°’:~t\ O @ 470':“1\ O
—f " R°

For at gare det lettere at indstille et meget langt tidsrum er det muligt at ga direkte til 8 timer
ved straks at trykke pa tasten -.

Ved at trykke pa - teelles timerne ned indtil 2 timer og derefter 99 minutter.

Ved slutningen af tilberedningen viser displayet 0, og et bip oplyser dig om, at tiden er gaet.
For at slukke skal du trykke pa en vilkarlig betjeningstast til den pagaeldende kogezone.
Ellers stopper bippet efter et gjeblik. Hvis du vil stoppe minuturet under tilberedningen, skal
du trykke pa tasterne + og - samtidigt.

Uafhangigt minutur

Denne funktion giver dig mulighed for at tage tid pa en begivenhed uden at starte
madlavningen, blot ved at veelge en ubrugt zone.

Du kan standse den igangvaerende nedteelling ved at udfere et langt tryk pa tasten til valg
af kogezonen.

»\@”"E‘O
_+ﬁ

Iil LASNING AF BETJENINGER (bgrnesikring)

Kogepladen har en bgrnesikring, som laser betjeningen af kogepladen eller fastlaser den pa
den igangveerende styrke (for at bevare dine indstillinger). Af sikkerhedsgrunde er kun Sluk-
tasten og tasterne til valg af zone altid aktive, sa de giver mulighed for at slukke kogepladen
eller afbryde en kogezone, der varmer.

Lasning
Tryk pa tasten E] (haengelas), indtil lasesymbolet EI vises pa displayene, og et bip bekraefter
din handling.

pEE 21
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Kogeplade last i drift

Nar du trykker pa tasterne for styrke og minutur for kogezonerne i drift:
Symbolet L begynder at blinke.

Oplasning

Tryk pa tasten EI indtil 1asesymbolet |i| forsvinder fra displayet og et bip bekraefter din
handling.

Funktionen CLEAN LOCK

Denne funktion anvendes til midlertidig lasning af kogepladen under rengering af denne.
Sadan aktiveres Clean Lock:

Udfer et kort tryk pa tasten Iil
Der lyder et bip, og symbolet E] blinker i displayet.

Efter en forudbestemt tid bliver Iasningen automatisk deaktiveret. Der udsendes et dobbelt
bip. Dtljilfan standse funktionen Clean Lock nar som helst ved at udfgre et langt tryk pa
tasten LLl.

TILBEREDNINGSFUNKTIONER
U Funktionen GENBRUG

Med denne funktion kan de sidste indstillinger for “styrke og minutur” blive vist for alle
kogezoner, der har veeret slukket i maks. 3 minutter.

Denne funktion kan ikke bruges, hvis kogepladen er Iast.

Tryk pa tasten Taend/sluk, udfer derefter et tryk pa tasten O

Nar kogepladen er i drift, kan du med denne funktion genbruge indstillinger for styrke og

minutur for kogezoner (eller kogezone), der har veeret slukket i maks. 30 sekunder.
Funktionen Genbrug virker ikke “efter slukning af kogepladen”.

pam R IR

OK ;
N

3

» EE) 2
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O Funktionen ICS (Intelligent Cooking System)

Med denne funktion optimeres valget af kogezonen i forhold til den anvendte grydens/
pandens diameter. Ga frem pa felgende made:

- Saet gryden/panden péa enkogezone (f.eks.: @ 28 cm).

- tryk pa boost, derefter pa ¥.

BEMZERKNING: Kogepladen
skal veere kold for at denne
funktion kan bruges.

- Enten er den valgte kogezone den bedste til gryden/panden, og O forsvinder og giver plads
til de indledende indstillinger for tilberedning.

- Eller den valgte kogezone er ikke den bedst egnede til gryden, displayet angiver sa den
bedst egnede kogezone, og indstillingerne overfgres automatisk til denne kogezone

G Funktionen FORL@BET TID

Denne funktion anvendes til at vise den tid, der er forlgbet siden den sidste styrkeaendring
pa den valgte kogeplade.

Hvis du gnsker at bruge denne funktion, skal du trykke pé tasten C.

Den forlgbne tid blinker i displayet for minuturet til den valgte kogezone.

3 K7 _
)

Hvis du gnsker, at din tilberedningstid skal afsluttes pa et bestemt tidspunkt, skal du trykke
pa tasten G og derefter inden for de naeste 5 sekunder trykke pa minuturets tast + for
at opnéa den tilberedningstid, som du @nsker. Displayet for forlgbet tid lyser konstant i 3
sekunder, og derefter vises den resterende tid. Der udsendes et bip for at bekraefte dit valg.
Denne funktion findes med eller uden funktionen for minutur.

» B 23
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Bemark: Hvis der vises en tid pa minuturet, skal du vente 5 sekunder, fer du kan
a&ndre tilberedningstiden
Efter 5 sekunder kan tilberedningstiden andres.

@“ Funktionen kulinarisk assistent

Under denne funktion findes: Opskrifter / Koge / Grill / Blanchering.

Kogepladen har en kulinarisk vejledning med et udvalg af opskrifter. Denne
tilberedningsfunktion veelger de passende tilberedningsindstillinger for dig i forhold til den
madvare, der skal tilberedes.

Med kogepladen teendt skal du trykke pa @' for at abne de forskellige funktioner.

Nar du bruger kogepladen med funktionen Opskrift, anbefaler vi, at du bruger
kekkenredskaberne nedenfor. Afhaengigt af opskriften bliver typen af kekkenredskab
anbefalet pa displayet.

@ Vi anbefaler, at der bruges tykbundede gryder med flad bund. Varmen fordeles
bedre og tilberedningen er mere ensartet. En tom gryde/pande ma aldrig opvarmes
uden overvagning.

mAnbring ikke beholdere pa betjeningsdisplayet, da det vil beskadige produktet

Valg af opskrift

For at opna de bedste tilberedningsresultater bgr der bruges redskaber i rustfrit stal til alle
opskrifter med undtagelse af opskrifterne pa pandekager, som er blevet optimeret med et
redskab med indsatsbund.

Her er et udvalg af fedevarer, hvor kogepladen automatisk anbefaler og programmerer en
tilberedningsstyrke og -tid i henhold til den gnskede type eller maengde.

» B 24
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Ked Oksekad Tynd
Mellem
Tyk
Hakkebgf Frisk
Frosset
Lam Koteletter
Svin Middeltyk kotelet
Tyk kotelet
And Andebryst
Strimler
Fjerkrae Hvidt
Lar
Fisk og skaldyr Filet
Fisk i skiver
Steak
Hel fisk Lille
Rund
Ret
Krabber Porchere
ECO* porchere
Rejer Porchere
ECO* porchere
Grille
Muslinger
Kammuslinger
Grontsager Tomater
Squash
Auberginer
Peberfrugter
Lag

Champignoner

Findelt
Hele

Blancherede kartofler

Spinat

25
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Valg af opskrift

Desserter Smeltet chokolade
Franske pandekager
Dessert pandekager
Brioche/Pain perdu
Karamel
/g Pa panden
Omeletter
Reraeg
Bladkogt 2eg i seggebaeger
Bladkogte
Hardkogte
Vagteleeg
Pasta/ris Tarret pasta Penne
ECO* penne
Spaghetti
ECO* spaghetti
Tagliatelle
ECO* tagliatelle
Coquillette
ECO* coquillette
Fuldkornspasta
Frisk pasta 100/ 150/ 200g
Ris Hvide
Brune
Vilde

* ECO-opskrifter henviser til passiv tilberedning, som sparer energi ved at bruge restvarme.
Takket vaere laget forbliver varmen koncentreret i gryden, efter at kogepladen er slukket, sa
tilberedningen kan fortseette i en forudindstillet tid, der er indstillet af ECO-funktionen.
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Funktionen Koge

Denne funktion anvendes til at bringe vand til kogepunktet og holde det der for f.eks. at koge
pasta, uden at det koger over.

Seaet gryden/panden pa kogezonen.

Indstil den gnskede vandmeengde (fra 0,5 til 6 liter) tasterne VvV /. /A

Kogepladen foreslar den mest velegnede kogezone.

Godkend ved at trykke pa OK Opvarmningen starter.

Der lyder et bip, nar vandet nar kogepunktet, og der vises en besked pa skeermen, hvor du
bliver bedt om at tilsaette ingredienserne. Nar det er gjort, skal du trykke pa OK for at godkende.
Tiden og styrken vises pa displayet. Men du kan justere dem, som du vil. Et lydsignal
udsendes, nar tilberedningstiden er forlgbet.

BEMARKNING: Det er vigtigt, at vandet har omgivende temperatur ved begyndelsen
af tilberedningen, da det vil pavirke det endelige resultat.

Brug ikke en stebejernsgryde og heller ikke lag til denne funktion. Du kan ogsa bruge
denne funktion til at tilberede andre retter, der kraever kogning i vand.

Funktionen Grill

Denne funktion gar det muligt at bruge De Dietrich grilltilbehgret pa den sammenkoblede
zone for at grille mad uden overtilberedning og overskydende fedt. Grilltiibehgret leveres
ikke med kogepladen, men er tilgaengeligt hos din forhandler.

Funktionen Blanchering

Denne teknik ggr det muligt at tilberede grentsager i kogende vand i et par minutter og
derefter laegge dem i isvand for at afbryde tilberedningsprocessen.

Det bevarer ikke kun grgntsagernes klare farve, men ogsa deres tekstur. Med denne funktion
kan du tilberede grgntsager ved at koge dem i op til maks. 5 minutter.

Veelg den meengde vand, som grgntsagerne er nedsaenket i.

Seaet din gryde med ingredienserne pa en kogezone.
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Eksempel pa en opskrift med et stykke oksekod:

» Teend for kogepladen (D
» Tryk pa tasten €

» Veelg menuen “Opskrifter” med tasterne VvV /
N\
» Bekraeft valget af “Opskrifter” med tasten OK

» Veelg menuen “Kad” med tasterne VvV / /A\
» Bekraeft valget af “Ked” med tasten OK

» Veelg menuen “Okseked” med tasterne V /
N\
» Bekreeft valget af “Oksekgd” med tasten OK

» Veelg tykkelsen pa oksekgdet med tasterne
AV AN
» Bekreeft dit valg af tykkelse med tasten OK

» Veelg tilberedningsprogram med tasterne VvV
[N

» Bekreeft dit valg af feerdigtilberedning med
tasten OK.
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Récipient inox » Kogepladens display vil anbefale den bedst egnede gryde/
2w pande og den bedst egnede kogezone til tilberedningen.
<> » Bekreeft med tasten OK.
» Tryk pa tasten ON / OFF.

Préchauffage » Nar tilberedningsgrejet er placeret pa zonen, skal du
. bekraefte med tasten OK
<> g} » En forvarmningsfase uden belastning begynder.

Ajouter ingrédients » | slutningen af forvarmningsfasen vil kogepladens display

bede dig om at placere oksekgdet.

R

Cuisson en cours » Nar du har placeret oksekgdet, skal du trykke pa tasten
OK
°
<> H= » Tilberedningstiden for den ferste side af oksekgdet
begynder at teelle ned.

Retourner » Nér denne tid er gaet, beder displayet dig om at vende
° kadet.
<> F” » Nar du har vendt kadet, skal du trykke pa tasten OK
» Den anden tilberedningsfase begynder.
Fin de cuisson » Nar tilberedningen er slut, udsender kogepladen en
o reekke bip.
<> » Tryk pa /\ for at tilfaje mere tilberedningstid.

Bemeerkning: Hvig “min” blinker, fgr tilberedningen er slut, kan du justere tilberedningstiden
ved at trykke pa og derefter pa + eller -.
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SIKKERHED OG ANBEFALINGER

Restvarme

Efter intensiv brug kan den kogeplade, du lige har brugt, vaere varm i nogle minutter.
Et "H" vises pa dette tidspunkt.

Undga derfor at rgre de pagaeldende kogezoner.

Temperaturbegranser

Hver kogezone er udstyret med en sikkerhedsfgler, som konstant overvager temperaturen i
bunden af gryden. Hvis du har glemt en tom gryde pa en teendt kogezone, tilpasser denne
feler automatisk temperaturen, og du begreenser saledes risikoen for beskadigelse af gryden
eller kogepladen.

Beskyttelse mod at maden koger over

Slukning af kogepladen kan finde sted i fglgende 3 tilfeelde:

- Noget 'koger over’, og deekker betjeningstasterne.

- En fugtig klud ligger pa tasterne.

- En metalgenstand, der ligger pa betjeningstasterne.

Fjern genstanden, eller renggr og after betjeningstasterne, og start tilberedningen igen.
| dette tilfeelde vises symbolet = fulgt af et lydsignal.

Systemet “Auto-Stop”

Kogepladen er udstyret med en sikkerhedsfunktion, “Auto-Stop”, der, hvis du glemmer at
slukke for en ret, automatisk slukker den glemte kogezone efter en foruddefineret varighed
(mellem 1 og 10 timer alt efter den anvendte styrke).

Hvis sikkerhedsfunktionen aktiveres, vises afbrydelsen af kogezonen med “AS” pa i
tekstzonen, og et lydsignal hgres i ca. 2 min. Du skal blot trykke pa en vilkarlig betjeningstast
for at slukke lydsignalet.

@ Der kan forekomme lyde, der minder om et urvaerks tikken.

Disse lyde opstar, nar kogepladen er i drift og forsvinder eller formindskes i forhold
til opvarmningskonfigurationen. Der kan ogsa forekomme figjtelyde alt efter modellen
og kvaliteten af gryden eller panden. De beskrevne lyde er normale, de opstar i
forbindelse med induktionsteknologien og er ikke tegn pa fejl.

@ Vi anbefaler ikke anordninger til beskyttelse af pladen.
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+ 3 BRUG AF APPARATET

Forklaring til tastatur
? © = Tandisiuk
™ O - minutur
: : n [ c J tasten
@ = - tasten

é' é é é 0O- Skyder for &ndring af styrke
LED-visning

Sadan tender du
Tryk pa tasten Teend/sluk @ Emheaetten starter ved styrke 2. Et nyt tryk pa tasten Teend/
Sluk stopper emhaetten, uanset dens styrkeniveau.

AEndring af styrken

Skub skyderen med fingeren °°°<><><><> for at eendre ventilatorens hastighed. LED’ene
teender i forhold til emhaettens styrke.

Automatisk reducering af styrken
| styrke 3 udfgrer emhaetten en automatisk retur til styrke 2 efter 9 min.

Timer

Tryk pa tasten O timer for at fastholde ventilationen i 10 minutter ved den valgte styrke.

Efter 4 timers uafbrudt drift, eller efter 4 timer, uden at der er udfert nogen tastaktivering,
slukker emheetten automatisk.

Tilstopning af filtre
Efter 30 timers drift og nar alle led blinker samtidigt, betyder det, at fedtfilterne er tilstoppede,

og de skal rengeres eller udskiftes. Et langt tryk pa tasten timer slukker LED’ene og
nulstiller processen.

@Gode rad

Undgéa at gnide gryder/pander pa risten.
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-4 VEDLIGEHOLDELSE m

VEDLIGEHOLDELSE AF KOGEPLADEN

For lettere tilsmudsning bruges en kekkensvamp. Seet omradet, der skal rengeres, i blad
med varmt vand, og aftar derefter.

For starre ansamlinger af fastbreendte madrester, overkogt sukkerholdigt mad og smeltet
plast bruges en kekkensvamp eller en specialspartel til glas. Saet omradet, der skal
rengeres, i blgd i varmt vand, brug en specialspartel til glas til at fierne det grove, og afslut
med kgkkensvampen, og after derefter.

For skjolder og kalkrester skal du pafgre varm eddike pa stedet, lad det virke et stykke tid,
og aftar med en blgd klud.

Til blankt, farvet metal og ugentlig vedligeholdelse anvendes et specialprodukt til
glaskeramikplader. Pafer specialproduktet (som indeholder silikone, og som gerne har en
beskyttende virkning) pa glaskeramikpladen.

Vigtig bemaerkning: Brug aldrig skurepulver eller slibende svamp. Brug
renggringscreme og specialsvampe til sart service.

VEDLIGEHOLDELSE AF EMHATTE

Far der laves nogen som helst renggring eller vedligeholdelse, skal apparatet altid veere
frakoblet fra stramforsyningen.

Hvis stremforsyningsledningen er blevet beskadiget, ma den kun udskiftes af
eftersalgsservicen eller af en kvalificeret person.

Forsgg ikke at sendre eller at reparere apparatet, da dette kan medfgre stor fare.
Vedligeholdelse eller reparation skal udfgres af en erfaren person.

Hvis der opstar fejl, skal apparatet frakobles fra stramforsyningen.

Renggaring og vedligeholdelse ma kun udfgres af bgrn, hvis de er under opsyn.

En omhyggelig vedligeholdelse er garanti for god drift og god ydelse af apparatet i lang tid.
Fedotfilteret kan renggres enten i handen eller i opvaskemaskinen.

Renggring af filtrene skal geres, nar der er behov for det, dog mindst én gang hver andet
maned.

Udskiftning af kulfilterne skal gares i forhold til brugen, dog mindst én gang hver sjette
maned.

Bunden af filterholderen pa risten er udstyret med en draenprop, sa vandansamlinger kan
udtgmmes.

Det anbefales at renggre apparatet og risten i lunkent vand med mild ssebe. Slibende
produkter skal undgas.
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. 5 FEJL OG AFHJALPNINGER

VED FORSTE IBRUGTAGNING

Du konstaterer, at der fremkommer en
lysende visning. Det er normalt. Den for-
svinder efter
30 sekunder.

Din installation afbryder stremmen, eller
det er kun den ene side af kogepladen,
der fungerer. Tilkoblingen af

kogepladen har fejl. Kontrollér, at den er i
overensstemmelse med bestemmelserne
(se kapitlet om tilslutning)

Kogepladen udsender en lugt, under
brug de forste gange. Apparatet er nyt.
Lad hver kogezone blive varm i en halv time
med en gryde fuld af vand.

VED TANDING

Pladen fungerer ikke, og de lysende vis-
ninger pa tastaturet forbliver slukket.
Apparatet far ikke tilfgrt stram. Stromtilfars-
len eller tilslutningen er defekt. Efterse sik-
ringer og el-propper.

Kogepladen fungerer ikke, og der vises
en meddelelse. Det elektriske kredslgb fun-
gerer darligt. Ring til kundeservice.

Kogepladen fungerer ikke, informatio-
nen “bloc” vises. Oplas
barnesikringen

Fejlkode F9: Spaendingen er under 170 V.

Fejlkode D1: Temperatur er under 5°C.

33

UNDER BRUG

Kogepladen fungerer ikke, = vises, og
der udsendes et lydsignal.

Mad er kogt over, eller der har ligget en gen-
stand pa tastaturet. Renger, eller fiern gen-
standen, og fortseet tilberedningen.

Kode F7 vises.
De elektroniske kredslab er blevet ophedet
(se kapitlet om indbygning).

Under drift af en kogezone blinker kon-
trollamperne hele tiden under opvarm-
ning.

Gryden/panden er ikke passende til koge-
zonen.

Gryderne/panderne frembringer lyde, og
kogepladen udsender klik under tilbe-
redningen (se

gode rad under “Sikkerhed og anbefalin-
ger”). Det er helt normalt. Med en bestemt
type gryde/pande, skyldes det, at der pas-
serer energi fra kogeplade til gryden/pan-
den.

Ventilationen fortszetter med at kere, ef-
ter at kogepladen er slukket.

Det er helt normalt. Dette afkaler elektronik-
ken.

| tilfelde af vedvarende fejlfunktion.
Afbryd stremmen til kogepladen i 1 minut.
Hvis faenomenet vedvarer, kontaktes efter-
salgsservicen.
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- 7 KUNDESERVICE

FORBRUGERSERVICE | FRANKRIG

For at f& mere at vide om vores produkter
eller kontakte os kan du:

> gaind pé vores website:
www.dedietrich-electromenager.com

> skrive til os pa falgende adresse::
Service Consommateurs
DE DIETRICH
5, avenue des Béthunes
CS69526 SAINT OUEN LAUMONE
95060 CERGY PONTOISE CEDEX
FRANCE

AEGTE UDSKIFTNINGSDELE

Under vedligeholdelsesarbejde bedes du
kun bruge certificerede originale reserve-
dele.

S\
& &
JsTructs,

REPARATIONER FRANKRIG

Eventuelle indgreb pa apparatet skal fore-
tages af en kvalificeret tekniker, som er au-
toriseret af maerket. Nar du ringer til os, skal
du, for at vi bedre kan hjeelpe dig, have alle
oplysningerne om dit apparat klar (varenum-
mer, servicereference, serienummer). Disse
oplysninger star pa typeskiltet.

CE’

| Made in France

™| vee:
[H]

SERVICE:

Nr

B: Kommerciel reference
C: Tjenesten reference
H: Serienummer

I: QR-kode

BRANDT FRANCE, Etablissement de CERGY, 5/7 avenue des Béthunes, 95310 SAINT OUEN L’AUMONE.
SAS med aktiekapital pa 100.000.000 euro RCS NANTERRE 801 250 531.

» EE



Liebe Kundin,
lieber Kunde

Sie haben soeben ein De Dietrich Produkt erworben. Diese Wahl offenbart Ihre
Anspriche ebenso wie lhre Vorliebe fir die franzdsische Lebensart.

Als Erben von Uber 300 Jahren Know-how verkdrpern die Kreationen von De Dietrich
die Verschmelzung von Design, Authentizitdt und Technologie im Dienste der
Kochkunst. Unsere Gerate sind aus edlen Materialien gefertigt und bieten eine hohe
Verarbeitungsqualitat.

Wir sind sicher, dass diese hochkaratige Konfektionierung den Kochliebhabern die
Maoglichkeit geben wird, ihr ganzes Talent zu entfalten.

Der De Dietrich-Verbraucherservice steht Ihnen zur Verfigung, um alle lhre Fragen
und Anregungen zu beantworten und Ihre Anforderungen immer besser zu erfiillen.
Wir flhlen uns geehrt, Ihr neuer Partner in der Kiiche zu sein, und danken Ihnen fiir
Ihr Vertrauen.

I Mit seinen Manufakturen in Frankreich, in Orléans und Vendoéme,
ooy, pflegt De Dietrich ein standiges Streben nach Exzellenz und setzt
%NCE@ z  sein aulRergewohnliches Know-how in der Entwicklung von perfekt
\:“A/ﬁ ¢ verarbeiteten Produkten fort. Viele unserer Haushaltsgeréte tragen
®4pax® B das Giitesiegel ,Origine France Garantie®, eine Anerkennung, die

II ihre Herstellung in Frankreich bescheinigt.
Dieses Siegel sichert nicht nur die Qualitdt und Langlebigkeit
unserer Gerate, sondern garantiert auch ihre Rickverfolgbarkeit und bietet einen
klaren und objektiven Hinweis auf ihre Herkunft.

www.de-dietrich.com

De Dielrich

CREATEUR D’EMOTIONS DEPUIS 1684
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SICHERHEIT UND WICHTIGE SICHERHEITSMASSNAHMEN ﬁ

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE - AUFMERKSAM LESEN
UND FUR SPATERE NUTZUNG AUFBEWAHREN.

Sie kdnnen diese Gebrauchsanweisung auf der Internetseite der
Marke herunterladen.

Das Gerat entspricht den einschlagigen europaischen Richtlinien
und Vorschriften.

Dieses Gerat kann von Kindern ab einem Alter von 8 Jahren, von
Personen mit korperlich, sensorisch oder geistig eingeschrankten
Fahigkeiten oder von Personen ohne spezifische Erfahrung oder
Kenntnisse verwendet werden, wenn sie ordnungsgemal beaufsichtigt
werden oder wenn sie ordnungsgemal in die Geratebenutzung
eingewiesen worden sind, auch was die Sicherheit betrifft, und wenn
sie die damit verbundenen Risiken verstehen.

Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.

Die dem Benutzer obliegende Reinigung und Pflege der Gerate
durfen nicht von Kindern ohne Aufsicht ausgefuhrt werden.

Kinder in einem Alter von weniger als 8 Jahren miussen vom Gerat
ferngehalten werden, sofern sie nicht standig GUberwacht werden.
Das Kochfeld verfugt uber eine Kindersicherung, die die Benutzung
nach Abschaltung oder wahrend des Kochvorgangs sperrt (siehe
Kapitel: Nutzung der Kindersicherung).

@ Das Gerat und seine zuganglichen Teile werden bei der Benutzung
hei. Es mussen Vorkehrungen getroffen werden, um zu

vermeiden, dass die Heizelemente beruhrt werden.

Gegenstande aus Metall wie Messer, Gabeln, Loffel und Deckel

durfen nicht auf der Flache abgestellt werden, weil sie heild werden

konnten.

EACHTUNG: Der Garvorgang muss Uberwacht werden. Ein kurzer
Garvorgang muss ununterbrochen Uberwacht werden.

Brandgefahr: Es durfen keine Gegenstande auf den Garzonen abgestellt
werden.

Das unbeaufsichtigte Kochen auf einer Kochplatte mit Fett oder Ol
kann gefahrlich sein und einen Brand verursachen. Versuchen Sie im
Brandfall NIE, das Feuer mit Wasser zu I6schen, sondern schalten
Sie das Gerat aus und bedecken Sie die Flamme beispielsweise mit
einem Deckel oder einer Brandschutzdecke.

»E8 4




SICHERHEIT UND WICHTIGE SICHERHEITSMASSNAHMEN ﬁ

[ﬂ Wenn die Oberflache Risse aufweist, muss das Gerat vom
Stromnetz abgeschaltet werden, um die Gefahr eines elektrischen
Schlags zu vermeiden.

Das Kochfeld erst wieder benutzen, wenn die Glasoberflache
ausgetauscht wurde.

Diese Kochfelder sind mit einer omnipolaren Abschaltvorrichtung
nach den gultigen Einbauregeln an das Netz anzuschlielen. In
die festen Leitungen ist eine Abschaltvorrichtung einzubauen. lhr
Kochfeld ist fir einen Betrieb mit einer Frequenz von 50Hz oder 60Hz
(50Hz/60HZz) vorgesehen, ohne dass hierfur ein besonderer Eingriff
Ihrerseits notwendig ware.

Das Gerat muss mit einem genormten Stromkabel angeschlossen
werden, dessen Aderzahl von der gewunschten Anschlussart abhangt
(siehe Kapitel Installation).

Zur Vermeidung von Gefahren muss ein beschadigtes Kabel vom
Hersteller, dem Kundendienst oder einer Person mit vergleichbarer
Qualifikation ausgetauscht werden.

Sicher gehen, dass kein in der Nahe des Kochfeldes angeschlossenes
Stromkabel eines elektrischen Gerats mit den Kochzonen in Beruhrung
kommt.

/A\ WARNHINWEIS: Herzschrittmacher miissen vorschriftsmalig
konzipiert und eingestellt sein, damit Interferenzen zwischen
dem Kochfeld und dem Herzschrittmachern verhindert werden.
Erkundigen Sie sich beim Hersteller des Herzschrittmachers oder
Ihrem behandelnden Arzt.

Es diurfen nur Kochfeldabdeckungen eingesetzt werden, die
vom Hersteller des Kochgerates entwickelt wurden und in der
Gebrauchsanleitungalsgeeignetangegebenwerden, oderdieim Gerat
eingebaut sind. Die Verwendung ungeeigneter Schutzabdeckungen
kann zu Unfallen fihren.

StoReinwirkung durch Gargefale vermeiden: Die glaskeramische
Oberflache ist sehr widerstandsfahig, jedoch nicht unzerbrechlich.
Keinen heillen Deckel flach auf das Kochfeld legen. Ein ,Saugnapf*-
Effekt kdnnte die glaskeramische Oberflache beschadigen. Reibung
von Gefallen auf der Glaskeramikflache vermeiden, da auf Dauer ihr
Dekor beschadigt werden kann.

»E8 5



SICHERHEIT UND WICHTIGE SICHERHEITSMASSNAHMEN ﬁ

Nie Alu-Folie zum Kochen benutzen. Niemals in Aluminium oder
in einer Aluminiumschale verpackte Produkte auf dem Kochfeld
abstellen. Das Aluminium wurde schmelzen und das Kochfeld
nachhaltig beschadigen.

Im Mobel unter dem Kochfeld keine Haushaltsprodukte oder
entzundlichen Stoffe aufbewahren.

Fur die Pflege des Kochfelds darf kein Dampfreiniger verwendet
werden.

Das Gerat ist nicht daftir vorgesehen, mit einer externen Zeitschaltuhr
oder einem getrennten Fernbediensystem eingeschaltet zu werden.
Nach der Verwendung des Kochfelds dieses mit Hilfe der
Bedienvorrichtung abschalten; verlassen Sie sich nicht auf den
Sensor zur Kochgefalierkennung.




UMWELT

Umweltschutz

Dieses Symbol bedeutet,
dass das Gerat nicht mit dem
Haushaltsmull entsorgt werden
darf. In das Gerat wurden viele
B | icder verwertbare Materialien
eingebaut. Dieses Symbol bedeutet,
dass Altgerate bei einem zugelassenen
Sammelpunkt abgegeben werden missen.
Fragen Sie bei lhrem Handler oder beim
technischen Dienst |hrer Stadt nach den
nachstgelegenen  Sammelpunkten  fir
Altgerate. Die vom Hersteller organisierte
Wiederverwertung erfolgt unter optimalen
Bedingungen und halt die europaische
Richtlinie fur Abfalle aus elektrischen und
elektronischen Geréaten ein.
Bestimmte Verpackungsmaterialien des
Gerates sind auch recyclingféhig. Fihren
Sie sie der Wiederverwertung zu und leisten
Sie einen Beitrag zum Umweltschutz,
indem Sie sie in den dazu vorgesehenen
Containern entsorgen. Wir danken fir lhren
Beitrag zum Umweltschutz.

Energiespar-Tipp

Kochen mit einem gut passenden Deckel
spart Energie. Wenn Sie einen Deckel
aus Glas verwenden, konnen Sie den
Garfortschritt perfekt kontrollieren.



- | EINBAU

AUSPACKEN

Entfernen Sie alle Schutzelemente vom
Kochfeld.

Kontrollieren Sie die Merkmale des Gerats
entsprechend dem Kennschild und halten
Sie sie ein. Tragen Sie fur eine kinftige
Nutzung in die unten aufgefiihrten Rahmen
die Angaben zum Kundendienst und zum
Typ ein, die sich auf diesem Kennschild
befinden.

@ | rvee

SERVICE:

Nr

Kundendienst: Typ:
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Einbau in ein mobel

Achten Sie darauf, dass alle Luftein- und
-ausgange frei bleiben. Berlicksichtigen Sie
die Angaben zu den Malf3en (in Millimetern)
des Mdbels, in das das Kochfeld eingebaut
werden soll.

Bitte beachten Sie, dass lhre Arbeitsplatte
Uber ein entsprechendes Einbaugehause
verfigen muss. Es handelt sich hier
nicht um ein klassisches Kochfeld. Es
muss ein entsprechender Platz fir den
Motor des Ansaugsystems vorgesehen
werden. Das darunter liegende Mobel
muss daher nach Mal gefertigt werden.
Im Allgemeinen platzieren wir ein Element
mit zwei Schiiben und Frontauszug unter
das Kochfeld. Bei diesem Gerat ist der
oberste Schub verriegelt. Zudem muss die
Mobeltiefe verringert werden. Der Einbau
eines Herdes ware auflerdem unter diesem
Kochfeld nicht méglich. Diese Frage kann
Ihr Klchenberater je nach gewahltem
Modell ausfihrlich mit lhnen besprechen
und lhnen die Mdébel aus seinem Katalog
erklaren.

- Installation in eine Arbeitsplatte (siehe
Schema)
60

- Einbau auf Héhe der Arbeitsplatte (siehe
Schema)
6

v
¥

Kleben Sie die Dichtung auf den gesamten
Umfang des Kochfelds
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Elektrischer anschluss

Diese Kochfelder sind mit einer omnipola-
ren Abschaltvorrichtung nach den gultigen
Einbauregeln an das Netz anzuschlieRen.
In die festen Leitungen ist eine Abschaltung
einzubauen.

Identifizieren Sie den Kabeltyp am Kochfeld
(je nach Modell) gemaf der Anzahl der Lei-
ter und ihrer Farben.

Beim Einschalten des Kochfeldes oder
nach langerem Stromausfall erscheint ein
Leuchtcode auf der Bedientastatur. Warten
Sie etwa 30 Sekunden oder driicken Sie auf
eine Taste, bis die Anzeige erlischt, bevor
Sie Ihr Kochfeld benutzen (diese Anzeige ist
normal und dient ggf. Inrem Kundendienst).
Der Benutzer des Kochfeldes braucht sie
auf keinen Fall zu berticksichtigen.

220-240 V~ 220-240 V~
b ¢ a b ¢ a
N L @ N L @
16A 16A
Bereich linke Bereich rechte
Seite Seite
220-240 V~
b ¢ a
16A
Dunstabzugshaube
220-240 V~ 220-240 V~
bb cc aa bb cc aa
N L@ N L@
32A 32A
Gesamtheit rechte  Gesamtheit 1 Be-
und linke_Bereiche  reich + Dunstab-
zugshaube
220-240 V~

bbb ccc aaa

188

40A

Gesamtheit rechte, linke

Bereiche + Dunstab-

zugshaube

10
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Kennzeichnung

A - Motor H - Kleber

B - Rohrleitung | - Kohlefilter

C - Metallgitter J - Fettfilter

D - Adapter K - Klebeklammem

E - Winkelstlicke L - Rickschlagventil

F - Gebrauchsanleitung M - Schraube (Motorbefestigung)
G - Entliiftungsgitter N - Kreuzung

p EE 12
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Stellen Sie vor allen Einbauarbeiten sicher,
dass das Gerat vom Stromnetz abgetrennt
ist.

Technische arbeiten

Das umgedrehte Kochfeld auf eine
geeignete  Flache platzieren, das
Glas vor Kratzern schitzen. Die

Dunstabzugshaube aus der Verpackung
nehmen und laut Anweisung einbauen.

Die Metallhaken des Filtergehduses
mussen in spezielle Schlitze laut Anweisung
eingesetzt werden.

fJll

NachdemAnschlussderDunstabzugshaube
(A) am Kochfeld, diese mit Hilfe der

45

13

mitgelieferten metrischen Schraube (M)
befestigen, diese laut Angaben verwenden.

Dann den Adapter (D) und das Winkelsttick
(E) einbauen.

oy
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Die Steuerungen, die sich unter der
Glasscheibe des Induktionskochfeldes
befinden, sind mit einem Kabel versehen,
das mit dem Steuergerat verbunden werden
muss.

Das Induktionskochfeld mit der integrierten
Dunstabzugshaube einbauen.

Bei betrieb mit heissluft-riickfiihrung

Der Luftauslass des Produkts muss mit
der Mobeldffnung verbunden werden,
um die in die Kuiche ausgetragene
Luft wiederzuverwerten. Bei dieser
Geratekonfiguration (I) sind Kohlefilter
erforderlich. Sie missen laut Anweisung
eingebaut werden.

14

Die Kohlefilter (1) befinden sich direkt
unterhalb der Fettfilter (J), sie missen
daher vor den Fettfiltern eingebaut werden.
Ein Bausatz Rohrleitungen (B) mit Gitter
(G) (auRen, fur den Einbau in das Mdbel)
wird mit dem Gerat geliefert.

m Empfehlung : Verwenden Sie eine
Metallsdge zur Erstellung der Ausschnitte
fur die Rohrleitungen.

Bei betrieb mit heissluft-abfiihrung
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Das gelieferte Rickschlagventil (L) muss
unbedingt eingebaut werden.

@ Empfehlung

Bei Verwendung einer Ummantelung
darf nur eine begrenzte Anzahl von
Winkelstlicken verwendet werden, weil

jedes Winkelstick den Wirkungsgrad
pro Laufmeter Rohrleitung vermindert.
Plétzliche Richtungséanderungen in der
Rohrleitung missen vermieden werden.
Der Kabelkanal, der an den Luftauslass des
Ventilators angeschlossen ist, muss einen
konstanten Querschnitt von 220x90 mm
aufweisen. Der Kabelkanal muss aus einem
Material hergestellt sein, das den geltenden
Vorschriften entspricht. Die Nichteinhaltung
der oben genannten Vorschriften kann die
Gerateleistung oder die Larmemission des
Gerates beeintrachtigen. In diesem Fall
Ubernehmen wir keine Garantie.

Wir empfehlen lhnen, die Rohrleitungen
und Winkelstlicke miteinander zu verkleben
(auBer den Adapter (D) am Auslauf der
Dunstabzugshaube) oder den gelieferten
Kleber (H) zu verwenden, um einen
eventuellen Arbeitseinsatz durch unsere
Kundendiensttechniker zu erleichtern.

Das Gerat ist mit Rohrleitungen mit einem
Querschnitt von 220 x 90 mm ausgerustet.

Abschliessende arbeiten

Die Fettfilter (J) in ihrer Halterung einbauen,
diese durch die zentrale Offnung des
Kochfelds fuhren.

15

Zum Schlieken der

zentralen Offnen

des Kochfelds das Metallgitter (C) wie
angegeben darauf platzieren.

Elektrische anschliisse

Der Anschluss des Gerates an das
Stromnetz muss unter Einhaltung der
geltenden internationalen und lokalen
Bestimmungen durchgefuhrt werden.

Der Anschluss jedes separaten Gerateteils
kann gemal der Verdrahtungsvorschriften
durch einen qualifizierten Techniker
erfolgen.

Der Anschluss an das Stromnetz muss
anhand eines Datenblatts erfolgen und
kann auch vom Endnutzer des Gerates
durchgeflhrt werden.

Dem Gerat liegen Klebeklammern (K)
bei, um die Kabel entlang der Wand am
Aufstellort geordnet zu verstauen.

Wir lehnen jede Haftung fur Unfélle ab, die
durch eine unsachgemalRe oder fehlerhafte
Anordnung der Erdung verursacht werden.

220-240V 220-2407

i il

-—®| -—eﬂ
N |18A N
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LEISTE

Glossar Tasten

@ On / Off

ﬂ Verriegelung / Clean Lock

Do Horizone (je nach Modell)
Y,

<> <> Auswahl der Garzone

— + Einstellung von Leistung / Zeit

Zeitschaltuhr

Navigation (oben / unten)

Zurlick

Bestatigung / OK

SR >0

Parameter

16

Direktzugang

@ Leistung

00y
A
(& Boost

8

Funktion
O Funktion ICS

Cj Funktion Elapsed time

@I Kulinarischer Assistent

O Funktion Recall
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Glossar Anzeige

Textfeld fur kulinarische Anleitung,

Empfehlung Warnung

Utensilien *

Funktion ICS

Elapsed time
(Abgelaufene
Zeit)

. Ungefahre
Vorhangeschloss

Leistung

In Einstellung
befindliche Zone

* Empfehlung Utensilien

Pfanne

Pfanne mit Deckel
Topf mit Deckel

Topf
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Wenn Sie lhr Kochfeld zum ersten Mal einschalten, kdnnen Sie verschiedene Funktionen
individuell einstellen.

PARAMETER-MANAGEMENT

Driicken Sie die Taste @ um zu den Parametern zu gelangen:

* Sprache (standardmaRig Deutsch)
¢ Helligkeit (5 mogliche Stufen)

* Wartung: Bei Problemen haben Sie Zugriff auf das Menid Wartung. Wenn Sie sich
mit dem Kundendienst in Verbindung setzen, werden Sie nach den in der Diagnose
angezeigten Codes gefragt. Mit der Option ,Zurlicksetzen® kdnnen Sie Ihr Gerat auf die
Werkseinstellungen zurlicksetzen.

Mit den Tasten Vv und /\ kénnen Sie im Menu navigieren.

Durch Driicken der Taste € kénnen Sie im Menii zuriickgehen, ohne Anderungen

vorzunehmen.

Durch Driicken auf OK wird Ihre Auswahl bestatigt.

m Vergewissern Sie sich, dass die ausgewahlte Leistung an die Sicherungen des
elektrischen Verteilers angepasst ist.

AUSWAHL DES GARGEFASSES

Die meisten Gargefal’e sind induktionsgeeignet. Lediglich Glas, Ton, Aluminium ohne
Spezialboden, Kupfer und einige nichtmagnetische Edelstahle sind fiir das Garen mit
Induktionswarme ungeeignet.

@ Wir empfehlen lhnen, GargefaBe mit m Kein GargefaB auf die Bedientasta-
einem dicken und glatten Boden auszuwah- tur stellen.

len. Die Hitze wird besser verteilt und der

Kochvorgang ist homogener. Niemals leeres

Kochgeschirr unbeaufsichtigt erhitzen.

4= 18
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AUSWAHL DER KOCHZONE
Sie verfligen Uber mehrere Kochzonen, auf die Sie die Gargefalie stellen kénnen. Wahlen

Sie je nach GroRe des Gefalies eine Kochzone aus.

Wenn der Boden des Gargefalies zu klein ist, blinkt die Leistungsanzeige und die Zone

funktioniert nicht, auch wenn das Material des Gargefafles induktionsgeeignet ist. Darauf

achten, dass Sie keine Gargefalle verwenden, deren Durchmesser geringer ist als derjenige

der Kochzone (s. Tabelle).

@Bei gleichzeitiger Nutzung mehrerer Zonen kontrolliert das Kochfeld die
Leistungsverteilung, damit die Gesamtleistung des Kochfelds nicht liberschritten
wird. Wenn Sie die maximale Leistung (Boost) auf mehreren Zonen gleichzeitig
nutzen, achten Sie auf die beste Positionierung der Gargefafe und vermeiden Sie die

Durchmesser

Max. Leistung der

Durchmesser

der Zone (cm) Zone des Gargefald-
(Watt) bodens (cm)
Horizone 4800 18 - Oval -
Fischpfanne
1/2 Zone 2800 11-22

unten aufgefiihrten Konfigurationen.

X

19
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(1) EIN- UND AUSSCHALTEN

0 |O] 6 9 R
ol - L

Wenn ein Kochgeschirr erkannt wird, blinkt die ,0“ mit einem Punkt auf der erkannten Zone.
Nun koénnen Sie die gewlinschte Leistung einstellen. Wenn keine Leistung eingestellt wird,
schaltet sich die Kochzone automatisch wieder ab.

Wenn kein Kochgeschirr erkannt wird wahlen Sie Ihre Zone aus:

Driicken Sie die Taste (D

Es erscheint 8 Sekunden lang eine ,0 an
jeder Kochzone.

Das Kochfeld erkennt das Kochgeschirr
automatisch.

Ausschalten einer Zone / Kochfelds

Dricken Sie langer auf die Taste der Zone
e ; es ertont ein langer Signalton und
die Anzeige erlischt oder das Symbol ,H*
(Restwarme) erscheint.

Driicken Sie die Taste O fiir die komplette
Ausschaltung des Kochfelds.

EINSTELLUNG DER LEISTUNG
Driicken Sie die Taste + oder -, um die Leistung zwischen 1 und 19 einzustellen.

. L)
@ % 0N <> H
— ‘F\ ®| v

Beim Einschalten konnen Sie durch
Driicken der Taste - der Garzone direkt
in die maximale Leistung (auer Boost)
schalten.
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@ Direktzugang

Zwei Tasten ermdglichen einen direkten Zugang zu vordefinierten Leistungsstufen:

Leistung und Zeitschaltuhr werden wie flr eine normale Zone eingestelit.
Diese Leistungswerte sind veranderbar, (mit Ausnahme von BOOST).

Gehen Sie in dieser Weise vor:
Das Kochfeld muss ausgeschaltet sein, das Display muss eingeschaltet sein:
- Anzeige von zwei Rauten, um auf die Einstellungen fiir den direkten Zugriff zuzugreifen.

* Erster Schritt

- Wahlen Sie Z@ durch langes Driicken darauf aus.

- Stellen Sie die neue Leistung zwischen 1 und 3 (zum Warmhalten) durch Driicken der
Taste + oder - ein.

- ein Signalton bestatigt Ihre Einstellung.

» Zweiter Schritt

- Vorherige Einstellung wiederholen

- Stellen Sie die neue Leistung zwischen 4 und 11 (zum Schmoren) durch Driicken der Taste
+ oder - ein.

- ein Signalton bestatigt lhre Einstellung.

» Dritter Schritt

- Vorherige Einstellung wiederholen

- Stellen Sie die neue Leistung zwischen 12 und 19 (zum Anbraten) durch Driicken der Taste
+ oder - ein.

- ein Signalton bestatigt lhre Einstellung.

pEE 21
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O EINSTELLUNG DER ZEITSCHALTUHR

Jede Garzone verfligt liber eine eigene Zeitschaltuhr. Sie kann gestartet werden, sobald die
entsprechende Garzone eingeschaltet ist.
Um sie einzuschalten oder zu verandern, driicken Sie die Taste O der Zeitschaltuhr.

@4 bo’:&’\ O @ mo(:“l\ O
I " Re

Zur Vereinfachung der Einstellung von sehr langen Zeiten kénnen Sie direkt auf 8 Stunden
gehen, indem Sie zu Beginn die Taste - driicken.

Durch Driicken von - wird die Stundenzahl um jeweils eine Stunde bis auf 2 Stunden und
dann 99 Minuten verringert.

Nach dem Garvorgang erscheint eine 0 und ein Signalton ertént. Zum Ausschalten eine
beliebige Bedientaste der entsprechenden Garzone driicken. Andernfalls hort der Signalton
nach kurzer Zeit auf. Um die Zeitschaltuhr wahrend des Garvorgangs zu stoppen, driicken
Sie gleichzeitig die Tasten + und -.

Unabhéngige Zeitschaltuhr

Diese Funktion ermdglicht es Ihnen, ein Ereignis zu timen, ohne einen Garvorgang zu
starten, indem Sie eine nicht genutzte Zone auswahlen.

Sie kénnen einen laufenden Countdown durch langes Driicken der Taste fur die Auswahl der
Kochzone stoppen.

& % 0
_+ﬁ

Iil VERRIEGELUNG DER BEDIENELEMENTE (Kindersicherung)

Das Kochfeld verfligt Gber eine Kindersicherung, die die Bedientasten nach Abschaltung
oder wahrend des Kochvorgangs sperrt (damit die Einstellungen erhalten bleiben). Aus
Sicherheitsgriinden sind nur die "Aus"-Taste und die Tasten zur Auswahl der Kochzone immer
aktiv und lassen die Abschaltung des Kochfeldes oder die Abschaltung einer Heizzone zu.

Sperrung
Driicken Sie die Taste EI (Vorhangeschloss), bis das Verriegelungssymbol El in der Anzeige
erscheint und die Einstellung durch einen Signalton bestéatigt wird.

pEE 22
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Sperren des Kochfelds wahrend des Betriebs

Wenn Sie auf die Tasten Leistung oder Zeitschaltuhr der im Betrieb befindlichen Zonen
drucken:
Das Symbol E] beginnt zu blinken.

Entsperren

Driicken Sie die Taste EI bis das Verriegelungssymbol EI auf der Anzeige erlischt und die
Einstellung durch einen Signalton bestatigt wird.

Funktion CLEAN LOCK (Reinigungssperre)

Diese Funktion erméglicht das voribergehende Sperren des Kochfelds wahrend der
Reinigung. Aktivierung der Reinigungssperre:

Driicken Sie kurz die Taste
Es ertont ein Signalton, und das Symbol EI blinkt in der Anzeige.

Nach einer voreingestellten Zeit wird die Sperre automatisch aufgehoben. Es ertdnt ein
zweifacher Signalton. Sie kdnnen die Reinigungssperre jederzeit durch langes Driicken der
Taste Iil abschalten.

GARFUNKTIONEN
U Funktion RECALL

Mit dieser Funktion kdnnen die letzten Einstellungen “Leistung und Zeitschaltuhr® aller
Zonen, die seit weniger als 3 Minuten ausgeschaltet sind, angezeigt werden.

Zur Verwendung dieser Funktion muss das Kochfeld entspee}sein.

Betatigen Sie die Ein-/Austaste und drucken kurz die Taste

Wenn das Kochfeld in Betrieb ist, kbnnen mit dieser Funktion die Leistungs- und Zeitschaltuhr-
Einstellungen der Zone(n), die seit weniger als 30 Sekunden ausgeschaltet ist/sind, wieder

aktiviert werden.
Die Recall-Funktion funktioniert nicht ,nach dem Abschalten des Kochfelds".

pam R IR

OK ;
A\

)
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O Funktion ICS (Intelligent Cooking System)

Mit dieser Funktion kann die Auswahl der Kochzone in Abhangigkeit vom Durchmesser der
verwendeten Gargefalie optimiert werden. Gehen Sie wie folgt vor:

- stellen Sie das Gargefal auf die Kochzone (z. B. @28 cm).

- drlicken Sie auf boost, dann auf Y.

HINWEIS: Das Kochfeld muss
kalt sein, damit diese Funktion
verwendet werden kann.

00g

Q("A

- entweder ist die ausgewahlte Kochzone die am besten geeignete fiir das Gargefal® und O
erlischt und die urspringlichen Garparameter werden angezeigt.

- oder die ausgewahlte Kochzone ist nicht die am besten geeignete fir das Gargefald und
auf der Anzeige erscheint die am besten geeignete Kochzone und die Einstellung werden
automatisch an diese Ubertragen.

G Funktion ELAPSED TIME

Mit dieser Funktion wird die Zeit angezeigt, die seit der letzten Anderung der Leistung einer
bestimmten Zone vergangen ist.

Zur Verwendung dieser Funktion die Taste (G driicken.

Die abgelaufene Zeit blinkt in der Zeitschaltuhr-Anzeige der ausgewahlten Zone.

Wenn Sie méchten, dass Ihr Garvorgang nach einer bestimmten Zeit beendet wird, driicken
Sie auf die Taste (G und dann innerhalb von 5 Sekunden auf +, um schrittweise die Garzeit
zu erhdhen, die Sie erhalten mdchten. Die Anzeige der abgelaufenen Zeit leuchtet 3
Sekunden lang standig, und dann erscheint die Anzeige der Restzeit. Es ertdnt ein Signalton
zur Bestatigung lhrer Auswahl.

Diese Funktion gibt es mit oder ohne Zeitschaltuhr-Funktion.

y 24
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Hinweis: Wenn auf der Zeitschaltuhr eine Zeit angezeigt wird, 5 Sekunden warten, um
die Garzeit andern zu konnen.
Nach diesen 5 Sekunden kann die Zeit verandert werden.

@I Funktion kulinarischer Assistent

Unter dieser Funktion werden zusammengefasst: Rezepte / Boil / Grill / Blanchieren.

Ihr Kochfeld verfugt Gber einen kulinarischen Leitfaden mit einer Auswahl an Rezepten.
Dieser Garmodus wahlt die geeigneten Parameter je nach zuzubereitendem Gericht aus.

Das Kochfeld muss eingeschaltet sein. Auf @ I driicken, um auf die verschiedenen
Funktionen zuzugreifen.

Wenn das Kochfeld im Rezeptmodus verwendet wird, empfehlen wir, die unten aufgefiihrten
Utensilien zu verwenden. Je nach Rezept wird auf dem Bildschirm die Art des Utensils
empfohlen.

@Wir empfehlen lhnen, GargefaBe mit einem dicken und glatten Boden auszuwahlen.
Die Hitze wird besser verteilt und der Kochvorgang ist homogener. Niemals leeres
Kochgeschirr unbeaufsichtigt erhitzen.

m Kein GargefaB auf den Bedienbildschirm stellen, sonst wird das Gerat beschadigt.

Rezeptauswahl

Um optimale Garergebnisse zu erzielen, sollten bei allen Rezepten, auler bei den Rezepten
fur Pfannkuchen und Pancakes, die mit einem Kochgeschirr mit aufgesetztem Boden
optimiert wurden, Edelstahlbehalter verwendet werden.

Wir bieten |hnen eine Auswahl an Lebensmitteln, flr die das Kochfeld automatisch eine
bestimmte Leistung und Garzeit je nach Art oder Menge vorschlagt und programmiert.

» EE) 25
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Fleisch Rind Fein
Mittel
Dick
Hackfleisch Frisch
Gefriert
Lamm Koteletts
Schwein Mittleres Kotelett
Dickes Kotelett
Ente Entenbrustfilets
Innenbrustfilets
Gefligel Brust
Schenkel
Meeresfriichte Filet
Scheibe Fisch
Steak
Ganzer Fisch Klein
Rund
Platt
Krabben Pochieren
Pochieren ECO*
Garnelen Pochieren
Pochieren ECO*
Grillen
Miesmuscheln
Jakobsmuscheln
Gemiise Tomaten
Zucchini
Auberginen
Paprika
Zwiebeln
Pilze Geschnitten

Ganz

Blanchierte Kartoffeln

Spinat

26
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Rezeptauswahl
Desserts Geschmolzene Schokolade
Pfannkuchen
Pancakes
Brioche / Pain perdu
Karamell
Eier Spiegelei
Omelette
Rdihreier
Gekocht
Weichgekocht
Hartgekocht
Wachtel
Nudeln / Reis Trockene Nudeln Penne
Penne ECO*
Spaghetti
Spaghetti ECO*
Tagliatelle
Tagliatelle ECO*
Makkaroni
Makkaroni ECO*
Vollkorn
Frische Teigwaren
Reis Weil}
Vollkorn
Venéré

* ECO-Rezepte beziehen sich auf das passive Kochen, bei dem durch die Nutzung der
Restwarme Energie gespart wird. Der Deckel sorgt dafir, dass die Hitze auch nach dem
Ausschalten des Kochfelds im Topf bleibt und das Garen flr eine von der ECO-Funktion
festgelegte Zeit fortgesetzt werden kann.

» B2 27
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Boil-Funktion

Diese Funktion ermdglicht es, eine bestimmte Menge Wasser zum Kochen zu bringen und
das Wasser ohne Uberkochen am Kochen zu halten, um z. B. Nudeln zu kochen.

Stellen Sie das Gefal} auf eine Kochzone.

Stellen Sie die gewlinschte Wassermenge (von 0,5 bis 6 Liter) mit den Tasten VvV / A\ ein.
Das Kochfeld schlagt lhnen die am besten geeignete Kochzone vor.

Durch Driicken auf OK bestéatigen.

Der Garvorgang beginnt.

Ein Signalton ertdnt, wenn das Wasser den Siedepunkt erreicht, und eine Meldung auf dem
Display fordert Sie auf, die Zutaten hinzuzufiigen. Wenn dies geschehen ist, driicken Sie auf
OK, um zu bestatigen.

Die Zeit und die Leistung werden angezeigt. Sie konnen sie jedoch nach Belieben anpassen.
Nach Abschluss des Garvorgangs ertdnt ein Signalton.

HINWEIS: Die Wassertemperaturmuss zu Beginndes Garvorgangs bei Raumtemperatur
liegen, weil anderenfalls das Endergebnis verfdlscht werden kénnte.

Fiir diese Funktion kein GargefaB und keinen Deckel aus Guss verwenden. Sie kdnnen
diese Funktion fiir alle Lebensmittel verwenden, die in kochendem Wasser gegart
werden.

Grillfunktion

Diese Funktion erméglicht die Verwendung des De Dietrich Grillzubehdrs auf der gekoppelten
Zone, um Lebensmittel zu grillen, ohne dass es zu einer Uberhitzung und einem Uberschuss
an Fett kommt. Das Grillzubehdr ist nicht im Lieferumfang des Kochfelds enthalten und ist
bei Ihrem Handler erhaltlich.

Blanchierfunktion

Bei dieser Gartechnik wird Gemdise in kochendem Wasser einige Minuten lang gekocht und
dann in Eiswasser abgeschreckt, um den Garvorgang zu unterbrechen.

Dadurch bleibt nicht nur die kraftige Farbe des Gemuses erhalten, sondern auch seine
Konsistenz. Mit dieser Funktion kénnen Sie Gemuse in kochendem Wasser hdéchstens
5 Minuten lang kochen.

Wabhlen Sie die Wassermenge, in der das GemiUse gekocht wird.

Stellen Sie das Gefall mit den Zutaten auf eine Kochzone.

» EE) 28
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Beispiel eines Rezepts fiir ein Stiick Rindfleisch:

» Das Kochfeld einschalten (D
» Auf @ driicken

» Das Menii ,Rezepte” mit den Tasten V' / A\
auswahlen

» Die Auswahl ,Rezepte* mit der Taste OK
bestatigen

» Das Meni ,Fleisch” mit den Tasten ™V / A\
auswahlen

» Die Auswahl ,Fleisch* mit der Taste OK
bestatigen

» Das Menl ,Rind“ mit den Tasten VvV / A\
auswahlen

» Die Auswahl ,Rind“ mit der Taste OK
bestatigen

» Die Dicke des Stlicks Rindfleisch mit den
Tasten V' / /\ auswahlen

» Die Auswahl der Dicke mit der Taste OK
bestatigen

» Die gewiinschte Garstufe mit den Tasten VvV /
/\ auswahlen

» Die Auswahl der Garstufe mit der Taste OK
bestatigen.
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Récipient inox » Das Kochfeld zeigt Ihnen an, in welchem Gefal} Sie das
beste Ergebnis erzielen und in welcher Zone fir das
L O o ; .
<> Garen geeignet ist.
» Bestatigen Sie mit der Taste OK

» Dricken Sie die Taste ON / OFF.

Préchauffage » Nachdem Sie das Kochgeschirr auf die Zone gestellt
. haben, bestatigen Sie mit der Taste OK
<> g} » Eine Vorwarmphase wird leer eingeleitet.

Ajouter ingrédients » Wenn das Vorheizen beendet ist, fordert Sie das Kochfeld-

Display auf, das Stick Rindfleisch aufzulegen.

Rl

Cuisson en cours » Nach dem Auflegen der Zutat driicken Sie die Taste OK
° » Die Garzeit fur die erste Seite des Rindfleischstiicks
<> H} beginnt abzulaufen.

Retourner » Am Ende dieser Zeit erscheint auf dem Display die
° Aufforderung, das Fleisch zu wenden.
<> F” » Nach dem Wenden driicken Sie die Taste OK
» Die zweite Garphase beginnt.

Fin de cuisson » Wenn der Garvorgang beendet ist, gibt das Kochfeld eine
- Reihe von Signalténen ab.
<> » Durch Driicken auf /\ koénnen Sie weitere Garzeit
hinzufiigen.

Hinweis: Wenn vor dem _Ende des Garvorgangs ,min“ blinkt, kdnnen Sie die Garzeit
anpassen, indem Sie auf und dann auf + oder - driicken.
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. 3 BEDIENUNG DES GERATS

SICHERHEITSVORRICHTUNGEN UND EMPFEHLUNGEN

Restwarme

Nach intensiver Benutzung kann die gerade benutzte Garzone auch noch einige Minuten
danach heil} bleiben.

Wahrend dieser Zeit wird ein ,H“ angezeigt.

Die betroffenen Zonen dann nicht berlhren.

Temperaturbegrenzer

Jede Garzone ist mit einem Sicherheitsfiihler ausgeristet, der die Temperatur des
GefalRbodens standig Uberwacht. Wenn ein leeres Gefal3 auf einer eingeschalteten Garzone
vergessen wird, passt diese Sonde automatisch die vom Kochfeld abgegebene Leistung an
und verringert somit das Risiko, dass das Gargefal® oder das Kochfeld beschadigt werden.

Uberlaufschutz

In den 3 nachfolgend aufgeflihrten Fallen kann sich das Kochfeld ausschalten:

- Uberlaufen (iber die Bedientasten.

- Feuchter Lappen auf den Tasten.

- Metallgegenstand auf den Bedientasten.

Entfernen Sie den Gegenstand oder reinigen und trocknen Sie die Bedientasten und starten
Sie anschlielend erneut den Garvorgang.

In diesen Fallen erscheint das Symbol = und ein Signalton ertont.

Das ,,Auto-Stopp System*“

Das Kochfeld ist mit einer ,,Auto-Stopp“-Funktion ausgeristet, die, wenn das Abschalten einer
Garzone vergessen wurde, automatisch die betroffene Garzone nach einer voreingestellten
Zeit abschaltet (je nach eingestellter Leistung zwischen 1 und 10 Stunden).

Wenn diese Sicherheitsvorrichtung ausgel6st wird, wird das Ausschalten der Garzone durch
die Anzeige “AS" und einen etwa 2 Minuten langen Signalton angezeigt. Zur Abschaltung
eine beliebige Taste dricken.

@ Es kénnen Tone wie bei den Zeigern einer Uhr zu horen sein.

Diese Gerausche sind zu horen, wenn das Kochfeld in Betrieb ist, und sie verschwinden
oder werden leiser, je nach Heizkonfiguration. Je nach Modell und Qualitat des
GargefaBes konnen auch Pfeiftone zu horen sein. Die beschriebenen Gerausche sind
normal und hdangen mit der Induktionstechnologie zusammen und sind kein Zeichen
fiir eine Stérung.

@ Wir empfehlen keine Schutzabdeckung fiir das Kochfeld.
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. 3 BEDIENUNG DES GERATS ﬁ

Glossar Tasten

? © - Ein- und Ausschalten
O- Zeitschaltuhr

e o- Taste +
°°°<><><><> + O - Taste -

O - siider-Feld Anderung Geschwindigkeit
é' é g é Led-Anzeige

Einschalten
Die Ein/Aus-Taste driicken @ Die Dunstabzugshaube schaltet bei Geschwindigkeit 2 ein.

Durch erneutes Driicken der Ein- / Austaste @ wird die Dunstabzugshaube ausgeschaltet,
unabhangig von der erreichten Leistungsstufe.

Anderung der Geschwindigkeit

Um die Geschwindigkeit der Dunstabzugshaube zu verandern °°°<><><><> tippen Sie mit
dem Finger kurz auf das Slider-Feld. Die Leds leuchten je nach Leistungsstufe der
Dunstabzugshaube.

Automatische Senkung der Stufe:

In Hochststufe kehrt die Dunstabzugshaube nach 9 Minuten automatisch in die niedrigere
Stufe zurlck.

Timer
Dricken Sie die Taste O Timer, um die Dunstabzugshaube 10 Minuten auf der gewahlten
Stufe eingeschaltet zu lassen.

Nach 4 Stunden Dauerbetrieb oder nach 4 Stunden ohne Betatigung einer Taste schaltet
sich Ihre Dunstabzugshaube automatisch ab.

Sattigung der Filter

Nach 30 Betriebsstunden und bei gleichzeitigem Blinken aller Leds wird angezeigt , dass die
Fettfilter verschmutzt sind, sie missen gereinigt oder gewechselt werden. Langes Driicken

der Taste O Timer schaltet die Leds aus und fiihrt einen Reset des Prozesses durch.

@ Empfehlung

Vermeiden Sie die Behalter auf dem Gitter zu reiben.
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-4 PFLEGE ﬁ

PFLEGE DES KOCHFELDS

Leichte Verschmutzungen entfernen Sie mit einem Haushaltsschwamm. Die zu reinigende
Zone gut mit heiRem Wasser aufweichen, dann abwischen.

Zum Entfernen von angebackenen Ansammlungen von Verschmutzungen, tibergelaufenem
zuckerhaltigem Kochgut, geschmolzenem Plastik u.dgl. verwenden Sie einen
Haushaltsschwamm und/oder einen Spezialschaber fiir Glas. Die zu reinigende Zone gut
mit heiBem Wasser aufweichen, mit einem Spezialschaber flr Glas vorbearbeiten, mit der
Scheuerseite eines Haushaltsschwamms weiterbearbeiten und dann abwischen.
Kalkrander und Kalkspuren behandeln Sie mit heilem Spritessig, den Sie auf die
Verschmutzung auftragen, einwirken lassen und danach mit einem weichen Tuch abwischen.
Fir glanzende metallic-farbene Teile und zur wdchentlichen Pflege verwenden Sie ein
Spezialpflegemittel fir Glaskeramik. Tragen Sie das Spezialpflegemittel (silikonhaltig und
moglichst mit Schutzwirkung) auf die Glaskeramikflachen auf.

Wichtiger Hinweis: Verwenden Sie weder Scheuerpulver noch Scheuerschwdamme.
Verwenden Sie vorzugsweise Reinigungscremes und Spezialschwamme fiir
empfindliches Geschirr.

PFLEGE DER DUNSTABZUGSHAUBE

Vor Durchfilhrung von Reinigungs- oder Instandhaltungsarbeiten muss das Geréat stets vom
Stromnetz getrennt sein.

Ein beschadigtes Netzkabel darf nur durch den Kundendienst oder durch erfahrenes
Personal ausgetauscht werden.

Versuchen Sie nicht das Gerat zu verandern oder zu reparieren, dies kdnnte sehr gefahrlich
sein. Instandhaltungs- oder Reparaturarbeiten missen durch erfahrenes Personal
durchgefiihrt werden.

Bei Stérungen muss das Gerat vom Stromnetz getrennt werden.

Reinigung und Pflege diirfen nicht durch unbewachte Kinder ausgefiihrt werden.

Eine exakt durchgefiihrte Instandhaltung ist die Garantie fiir eine langfristig einwandfreie
Funktion und Leistung des Gerates.

Der Fettfilter kann manuell oder im Geschirrspller gereinigt werden.

Filter missen je nach Gebrauch gereinigt werden, jedoch mindestens alle zwei Monate.
Kohlefilter miissen je nach Gebrauch gewechselt werden, jedoch mindestens alle sechs
Monate.

Der Boden des Gitterfilterhalter ist mit einer Ablassschraube zu Hilfe Drain angesammeltem
Wasser ausgestattet.

Wir empfehlen die Reinigung des Gerates und des Gitters mit lauwarmem Wasser und
milder Seife. Keine Scheuermittel verwenden.
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+ 5 FUNKTIONSSTORUNGEN UND LOSUNGEN m

BEI DER INBETRIEBNAHME

Es erscheint eine Leuchtanzeige. Das ist
normal. Sie erlischt
nach 30 Sekunden.

Die Anlage schaltet sich aus oder es
funktioniert nur eine Seite. Der Anschluss
des

Kochfeldes ist fehlerhaft. Die Konformitat
Uberprifen

(siehe Kapitel ,Anschluss®).

Bei den ersten Kochvorgéangen gibt das
Kochfeld einen Geruch ab. Das Gerat
ist neu. Jede Zone mit einem mit Wasser
geflliten Topf eine halbe Stunde heizen
lassen.

BEIM EINSCHALTEN

Das Kochfeld funktioniert nicht und die
Leuchtanzeigen der Tastatur leuchten
nicht auf.

Das Gerat wird nicht mit Strom versorgt.
Die Versorgung oder der Anschluss ist
fehlerhaft. Die Sicherungen und den
elektrischen Leistungsschalter Gberpriifen.

Das Kochfeld funktioniert nicht und
es erscheint eine andere Anzeige. Der
elektronische Schaltkreis funktioniert nicht
richtig. Den Kundendienst rufen.

Das Kochfeld funktioniert nicht, die
Meldung "Block™ wird angezeigt.

Entsperren Sie die
Kindersicherung.

Fehlercode F9 : Spannung unter 170 V.

Fehlercode D1 : Temperatur unter 5°C.

34

WAHREND DER BENUTZUNG

Das Kochfeld funktioniert nicht, das
Display zeigt = an und ein akustisches
Signal ertont.

Etwas ist Ubergelaufen oder ein
Gegenstand behindert die Bedientastatur.
Reinigen oder Gegenstand entfernen und
den Kochvorgang wieder starten.

Der Code F7 erscheint.
Die elektronischen Schaltkreise haben sich
Uberhitzt (siehe Kapitel ,Einbau®).

Wahrend des Betriebs einer Heizzone
blinken die Leuchtanzeigen der Tastatur
standig.

Das benutzte Gargefal} ist nicht geeignet.

Die GargefaBe machen Gerdusche und
das Kochfeld klickt beim Kochen (siehe
Tipp »Sicherheitsvorkehrungen und
Empfehlungen®). Das ist normal. Dies ist bei
einem bestimmten Typ von Gargefall auf
die Ubertragung der Energie vom Kochfeld
zum Gargefald zuriickzufihren.

Die Beliiftung lauft nach Abschaltung
des Kochfeldes weiter.

Das ist normal. Das dient zum Abkuhlen der
Elektronik.

Im Fall einer dauerhaften Stérung.
Schalten Sie das Kochfeld fiir 1 Minute aus.
Wenn die Stérung nicht behoben ist, rufen
Sie den Kundendienst.
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- 7 KUNDENDIENST

KUNDENKONTAKTE FRANKREICH

Weitere Informationen zu unseren Produkten
erhalten oder mit uns Kontakt aufnehmen
kénnen Sie:

> auf unserer Website:

www.dedietrich-electromenager.com

> Schreiben Sie uns an folgende Adresse:
Service Consommateurs
DE DIETRICH
5, avenue des Béthunes
CS69526 SAINT OUEN LAUMONE
95060 CERGY PONTOISE CEDEX
FRANCE

EINZELTEILE

Verlangen Sie im Servicefall die
ausschlieRliche Verwendung von zertifi-
zierten Original-Ersatzteilen. FiECE

1ifie®
e L

S
°’Vsrnucﬁ

REPARATURARBEITEN
FRANKREICH

Eventuelle Reparaturarbeiten an dem Gerat
mussen von qualifiziertem Fachpersonal
des Handlers vorgenommen werden. Um
bei Ihrem Anruf die Entgegennahme lhres
Anliegens zu erleichtern, halten Sie bitte die
vollstandigen Gerateangaben bereit (Han-
dels-Referenznummer, Service-Referenz-
nummer, Seriennummer). Diese Angaben
finden Sie auf einem an |hrem Gerat ange-
brachten Schild.

[C IRGE
[H]

SERVICE:

Nr

B: Verkaufsreferenz
C: Service-Referenz
H: Seriennummer

I: QR-Code

BRANDT FRANCE, Etablissement de CERGY, 5/7 avenue des Béthunes, 95310 SAINT OUEN L’AUMONE.
SAS mit Stammkapital 100.000.000 Euro, eingetragen im Handels- und Firmenregister NANTERRE 801 250 531.
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ATAMHTOI
NMEAATEZ,

MOoAi¢ ayopdoarte éva mpoidv De Dietrich. Autr n emAoyr amoKaAUTITEL TOCO TIG ATTAITAOEL
0ag 600 Kal To YoUOoTo 0ag 0Tn YOANKNA Téxvn TnS (wnic.

Me Bdaon ta 300 kat mhéov €Tn Texvoyvwaiag, ot dnuioupyieg tng De Dietrich evowpatwvouv
Tov ouvduaoud design, AUBEVTIKOTNTAG Kal TEXVOAOYIOE, OTNV UTTNPECIA TNG UAYEIPIKAG
TéXVNG. Ol CUOKEVEC PaG EivVal KATAOKEVAOUEVEG e TIOAUTEAR] UAIKA Kal TTIPOGPEPOULV Aoyn
TTOLOTNTA PVIPIOUATOG.

Eipaote oiyoupol 6Tt autr) n vPnAnNg ToLOTNTAC CUOKELN Ba eMTPEPEL OTOUC AATPEIC TNG
MAYEIPIKAG VA EKYPACOLV OAA TOUC TA TOAEVTA.

H unnpeoia e€unnpétnong katavalwtwv tng De Dietrich givat S1aBéoiun yia va amavtrioel oe
ONEC TIC EPWTAOELG KAl TIC TIPOTACEIG OAG 1A VA IKAVOTIOLEL TTAVTA KAAUTEPA TIG ATTAITAOELS OAGC.
Eival iy pag va gipaoTe o véog oag ouvepydtng oTnv kouliva Kat 6ag EUXAPIOTOUE Yid TNV
EUMoTOOUVN OAG.

P Me Ta epyootdoid tng otn laAAia, otnv OpAedvn kat otn Bavtoy,
PRUIEON u n De Dietrich kaA\igpyei pia ouvexny avalitnon yla tv aploTeia,
%N(:E" = Slwwvifovtag Ty €aIpeTikn TEXVOYVWaia TNG 0To OXeSIAOHO ApTia
F“/S g OAOKANPWHEVWVY TIPOTOVTWV. MOANEG amd TIC OIKIOKEG OG OUOKEUEG
Capan® 2 eival motomoinpéveg pe tnv etikéta Origine France Garantie, pia

I avayvwpLon TIoU TIOTOTOLE] TNV KATAOKEeLH Toug otn MaAAia.
AuTH n €TIKETA OXL HOVO Slao@alilel Tnv moldTnTa Kat Ty avOekTikdTNTA
TWV CUOKEUWV MaCg, aANA gyyudTal Kal TNV IXVNAACIUOTNTA TOUG, TIAPEXOVTAG oa®r Kal
QAVTIKEIMEVIKN €VOEIEN TNC TTPOENEVTHC TOUC.

www.de-dietrich.com

De Dielrich

CREATEUR D’EMOTIONS DEPUIS 1684
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A2XZDPAANEIA KAI X HMANTIKEY I[TPODPYAAZEIY

ZHMANTIKEXZ OAHTIEXZ AXDAANEIAZ. AIABAXITE TIZ ME NPOXOXH KAI
OYNASTETIZ NA MEANONTIKEZ XPHZEIZ.

AuTéG o1 00nyieg xpnong StatiBevtal MPog PeTaPOPTWON O0ToV SIKTUAKO
TOTIO TNG KATAOKELAOTPIAG ETAIPEIQC.

H ocuokeun oag eival cupewvn UE TIC eupwTaikég Odnyiec kal Toug
KAVOVIOUOUG OTOUG OTTOI0UG UTTOKELTAL.

H cuokeuy auth umopei va xpnotpomoleital amd maidid nAikiag 8 etwv
Kal Avw Kal armd ATopa UE TTEPIOPIOUEVEC CWHATIKEG, AlIoONTNPIOKEC
VONTIKEG LKAVOTNTEG N ME EANEWPN eumELpiag 1 YVWOEWY, €@OCOV €ival
untd KataAANAn emiBAePn f e@ocov Toug €xouv doBel cwoTéG odnyieg
OXETIKA UE TNV A0PAAR XPriON TNG CUCKEUNG Kal EQOCOV KATAVOOUV TOUG
KIvOUVOUG TTOU gvéxovTal.

Ta maidia dev mpémel va maiouv e TN CUOKEUN.

O kaBaplopd¢ Kal n ouvtpnon amod Tov Xpriotn 8ev Ba mpémnel va yivovTal
amd naidid xwpig emTnpenon.

Ta madld KATw Twv 8 ETWV TIPETTEL VA TTAPAPEVOUV HAKPLA EKTOC Kal av
Bpiokovtal uno Stapkn emiBAeyn.

H ouokeun oag d1aBétel cuoTNUA AoPAAELAG Yia TTatdid, To omoio eumodilel
™ Xxpron Tng katd tn Swakomn Asrtoupyiag i Katd tn OldpKela Tou
Hayelp€UaTog (BA. evOTNTA: XPri0N TOU CUCTHUATOG ACPAAELAG Yia TTAUSLA).

H ocuokeun kattampoofdcipa pépn tng Oeppaivovtal katd tn Sidpkela
™G xpnone. Meémnel va Aapdavete mpo@UAAEELG TTPOKEIUEVOL VA NV
OKOUUTTATE Ta OEPUAVTIKA OTOIXEIQ.
Ta peETAANIKA QVTIKEIYEVA, OTIWG Haxaipla, MEoUVIa, KOUTAALA Kal KATTAKIA,
Oev nmpénel va tomoBeTouvTal MAvw oTnV eM@Avela, d16TL urmopei va yivouv
KauTa.

m MPOXOXH: 1o payeipepa Ba mpémel va yivetal pe emiBAePn. AKOUN Kal
TO payeipepa ocuvToung SiApKeLag amattei ouvexn emiBAeyn.

Kivbuvog mupkayldc: pnv TtomoBeteite avtikeipeva mavw oTIC (WVEC
MayEIPEMATOC.

To payeipepa pe xprion Aadlov i Amapng ouciag oTIC €0TIEC KAl XwpIC
eniPAePn umopei va eival emkivéuvo Kal va TPoKaAéoel mupkayld. Mnv
emyelpnoete NOTE va ofroete Tn wtid pe vepd. Avtibeta, Béote Tn
OUOKEUN €KTOG AEITOUPYIOG Kal PETA OKETAOTE TN GAGYQ, yia mapddetypa,
ME éva KATTAKL A PE pia KouBépTta upooBeonc.

»E8 4
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A2XZDPAANEIA KAI X HMANTIKEY ITPODPYAAZELY

[ﬂ Eav n em@dvela éxel payiogl, amoouvOEOTE TN OUCKEUN yla va
amo@evuyOei o kivduvog nAektpomAnéiac.

Mnv xpnoigomnotjoete {avd tn ouokeur, €éwg OTOU aAVTIKATAOTAOEl N
YUAAIVN M@Avela.

Autil n ouokeun mpémel va eival ocuvOedepévn pe TOo OIKTUO HECW
EVOG AOQPOAEIOOIOKOTITN CUUPWVA HE TOUG LOXUOVTEG KAVOVIOUOUG
eykataotaonG. [Mpémel va umdpxel Ml evowpatwuévn  Sdtaén
amoouvdeong oto otabepd Siktuo. O payelplkég e0TieC oag mpoopilovtal
va Asitoupyei wg €xel, oe ouxvotnta 50 Hz 1 60Hz (50Hz/60 Hz), xwpig
Kauia 18laitepn mapéuPaon and pépoug oac.

H ouokeuy mpémel va ouvdebei pe éva Tumomoinuévo Kaiwdio
Tpoodoaiag, Tou omoiou o aplBudC aywywyv eaptdtal amd Tov TUTO TNG
emBuuntAg ouvdeonc (BA. kepAAalo eykatdoTtaong).

Eav 1o kaAwdilo tpogodoaciag éxel @Oapei, MPEMEL va avTiKataoTaOei
amdé TOV Kataokevaotr, Tnv Ymnpeoia EEumnpétnong Melatwv tou
KOTAOKEVAOTA 1} éva dtouo pe mapodpola e€€1dikeuon, yla TNV amo@uyn
KABe Kivéuvou.

BeBaiwbeite 611 T0 KAOAWSIO TPOPOSOGIAGC TUXOV NAEKTPIKAG CUOKEUNG
TTOU €ival ouvOedepévn KOVTA 0T OUOKEUN OeV €pXETal OE EMAPN HE TIC
(WVEG HayEIPEUATOG.

/A\ MPOEIAOMOIHEH: Ma va pnv umapéouv mapePPoAEéG avapeoa
OTn OUOKeUN Kal o€ Kapdlakd PBnuatodotn, o Pnuatodotng mpémnel va
gival oxeSloopéVog Kal PUBUIOPEVOC CUMPWVA HE TOUG QVTIOTOIKOUG
KavovIiopoUG. AreuBuvBeite 0Tov KATAOKEVAOTH TOU BnuatoddTn 1 oTov
Bepamovta ylatpd oag.

XpNOIUOTIOIEITE UOVO TTPOOTATEVTIKA KOAUUUATA VIO LAYEIPIKEG EOTIEC TTOU
€xouv oxeSlaoTEl AMd TOV KATACOKEVAOTH TNG CUOKEUNG HAYEIPEUATOC KAl
Ta omoia cuoTrvovTal oTIC 0dNYieg Xpriong w¢ KATAAANAA 1} Ta omoia ival
EVOWMATWPEVA 0TN OUOKeLN. H xprion akatdAANAwV TTPOCTATEUTIKWY
KOAUPUATWVY UTTOPEL va TIPOKAAETEL ATUXAMATA.

ATIO@QEVYETE va XTUTIATE TA OKEUN: N VAAOKEPAIKN ETTIPAVELQ €ival TTOAU
avOeKTIKN, aAAd OxL kal dBpavoTn.

Mnv tomoBeteite (e0Td KAMAKIA EMAVW OTN OUOKEUN, o€ opt{ovtia Béon.
Evdéxetal va mpokAnBei To gpaivéuevo «Bevtoular» Kal va KATAOTPAPEL N
UOAOKEPAUIKA EM@PAVELQ. ATTOPEVYETE VA CUPETE TA OKELN, KABOTIL PE TOV
XPOvo umopei va ¢Bapouv Ta SIaKOOUNTIKA OTOIXEIA TNG VOAOKEPAIKAG
eM@Avelag.
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A2XZDPAANEIA KAI X HMANTIKEY I[TPODPYAAZEIY

Mnv XpnolJomolgite TOTE OAOUMIVOXOPTO Yia TO payeipepa. Mnv
TomoBeTeiTe TMOTE MAVW OTN OUCKEUN 00¢ TIPOIOGVTA CUOKEUAOUEVA
ME aAOUMIVIO | o€ OKeVOG aloupviou. To aloupivio Ba Aiwoel kat Ba
TPOKANOei avemavopBwtn {nuid oTn CUCKEUN HAYEIPEUATOC.

Mnv @UAACOETE MPOIOVTA CUVTHPNONG 1N EVPAEKTA TIPOIOVTA OTO EMITTAO
mov BpiokeTal KATW amd Tn CUOKEUN.

Mnv XpNOIUOTIOLEITE TTOTE CUOKEVEC KABAPIOUOU e ATO YIa TN ouvThPNoN
TNG OUOKELNG 0aC.

Houokeun devmpoopiletatylaevepyomoinon UeEWTEPIKO XPOVOSIAKOTTN
N £exwpPLoTd cUOTNA TNAEXEIPIOUOV.

Metd Tn Xprion, BETETE TIC PAYEIPIKEC £0TIEC EKTOC AElTOUPYIAC HEOW TNG
S1ataéng eAéyxou kat punv Bacileote 0tn AelToupyia avixveuong OKEVWV.

EL



IHHEPIBAAAON

MPOZTAZIA TOY NEPIBAAAONTOZ

AuT6 TO oUBOAO UTTOdEIKVUE! OTI
QUTA N ouokeun dev TTIPETTEN VA
QTTOPPITITETAI OTTWG TA  OIKIOKA
ommopAnTa. H ouokeul  oag
TTEPIEXEI TTOAAG  QVAKUKAWGCIKO
UAIKG. Dépel ouveTtdig autd To oUMBOoAO,
TIPOKEINEVOU VO oag uTtodelkvuel 6T ol

XPNOILOTTIOINUEVEG OUOKEUEG TTPETTEI
va Tapadivovial g€ KATAAAnAo  onpeio
TTEPICUANOYNG. Evnuepwbeite  péow

TOU QVTITTPOCWTIOU O0G N TWV TEXVIKWY
UTTNPECIWV TNG TTOANG 0AG OXETIKA JE
Ta TANCIéaTEPA  onueia  TTEPIGUAAOYAG
XPNOIJOTIOINUEVWY  CUOKEUWV. Me  Tov
TPOTTO AUTAV, N AVAKUKAWGON TWV GUOKEUWY
TTOU OpPYOVWVEI O KATAOKEUOOTAG Oa
TpayyatotroiNBei  uTmd  TIG  KaAUTEPEG
ouvOnkeg, oUp@wva WE TNV EUPWTTAIKNA
odnyia oxeTikd e TO QMOBANTA  €10WV
NAEKTPIKOU Kal NAEKTPOVIKOU EEOTTAICHOU.
Opiopéva a1mod Ta UNIKG ouokeuaoiag auTtrg
TNG OUOKEUNG €ival €TTiONG aVOKUKAWOIUAL.
Mrtropeite va cuppetdoxete otn dladikaoia
avakUKAwOoNG, aTToppPITITOVTAG Ta  UAIKG
guoKkeuaoiag oToug €10IkoUg KAdoug TTou
Bétel otn O1G6eon cag o SAuOG, Kal va
OUMPBAAAETE KT QUTOV TOV TPOTIO GTNV
mpooTacia  Tou  TrepIBAAAOvTOG. Zdag
€UxapIoTOUPE yia Tn OUPPBOA cag oTnv
TTpooTacia Tou TTEPIBAAAOVTOG.

ZulBouAn £§0IKOVOUNONG EVEPYEING
To payeipepa pe KATTAKI TTOU €QAPUOLE
owoTd eColkovopei  evépyeia. Edav
XPNOIUOTTOIEITE YUAAIVO KOTTAKI, TTOPEITE Va
TTapakoAouBeite TEAEIQ TO payeipeya.
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AQAIPEZH ZYZKEYAZIAZ

A@alpéoTe ONA T TIPOOTATEVUTIKA UAIKA OTIO
TIG MOYEIPLKEG EOTIEC,.

EAéy€Te Kal TNPNOTE TA XOPAKTNPIOTIKA TNG
OUOKEUNG ToU gpgavifovtal otnv mvakida
oAMavonG.  ZNUEWOTE OTa  TTOPOAKATW
mAaiola Toug KwdIKoug o€pfIg Kal Tov TUTIO
mpotumou, Tou gugaviovtal otnv mvakida,
yla HENOVTIKN Xprion.

Yrinpeoia: Tomnog:

@ | rvee

SERVICE:
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ENTOIXIZMOZ ZE ENINAO

BeBaiwBeite 611 01 €icodol kal £€€0dol Tou
aépa dev ppdaocovtal.. AAReTe uTTdWn TIG
evoeitelg Twv dlaaTdoewv (o€ XINOOTA) TOU
ETTITTAOU OTO OTTOIO TTPOKEITAI VO EVTOIXIOTEI
N OUOKEUN.

Mpétrel va €xeTe uTTOWN OTI N TIVakida cag
amraiTei €101KG evTOIXIOUO.

Mpdayuarti, auth dgv gival hIa KAQOIKA €0TIA.
‘Exete utrdWn OTI TO POTEP TOU GUCTAUATOG
avappoéenong Ba Tpétel va Bpel Tn Béon
Tou. Auté ouvettayetal TRV TTPORAeYn evog
TIPOCAPHOCHEVOU ETTITTAOU OTTO KATW.
>uvnBwg ToTToBeTOUE £va aToIXEIO pE dUO
oupTdpia Kal éva KATtoapoAdkl KATw aTTd
TNV €0TiA. Z€ QUTAV TNV TTEPITITWON, £XETE
utréWn OTI TO Gvw CUPTAPI Ba PTTAOKOPICTEI.
EmmimrAéov, To BdBog Tou eTTiTTAOU B0 pEIWBEI.
Oupoiwg, évag @oUpvog Oev TaIPIAZEl KATW
armdé outév Tov TUTTO OUOKEUAG. AAAA
auté €ival KATI TToU O OXedIAOTAG TNG
Koulivag oag Ba ptopei va cag eEnynael
AeTTTOPEPWG, avAloya HE TO HOVTEAO
TTou emIAEEaTE, KOBWG Kal Ta ETMITTAA TTOU
01a6€Tel oTOV KaTdAoyd Tou.

- Evroixiop6g mévw otov TTAyKo £pyaciag
(BA. eikéva).

60
‘

- EvTtoixiopog oTo id10 eTTiTTEd0 PE TOV TTAYKO
epyaaciag (BA. eikova).

KoAAfjoTe 1O TrapéuBuopa oTeyavoTnTag
OTOV YUAAIVO TTATO TNG OUOKEUNG.
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HAekTpIkf o0vdeon

Autég o1 €oTieg TTpETTEl va ouvdeBouv OTo
OiKTUO MPEOW HIOG OUOKEUNG ME TTAAPN
OIAKOTI) KUKAWPOTOG, CUUQWVA HE TOUG
I0XUOVTEG KavovIopoUg €yKaTdoTaong.
‘Eva  péoo atmoouvdeong TIPETTEl VO
evowpatwOei otnv  péviun KaAwdiwon.
KaBopioTe 1OV TUTTO TOU KOAwWdioU Tng
eoTiag oag, avaloya pe TOV aAPIBUS TWV
KOAWSIWV Kal Ta XPWHATA.

a) TTPACIVO-KITPIVO

B) puTTAE

Y) Ka®E
Katd tnv evepyoTtroinon Tng €oTiag A PETA
atrd TaparteTapévn dIoKOTI peUpaTog, Ba
eM@avVIOTEN évag KwAIKOG aTnv 086vn eAEyXoU
(n eppdvion autn TTPoopIfETal YIO TNV
€CUTTNPETNON TTEAOTWYV OOG Kal OV TTPETTEI VA
An@Bei uTTOWN aTT6 TOV XPAOTN TNG £0TIAG).
AuTég o1 TTAnpo@opieg Ba eapaviaTolv
TrEPITTOU PETE aTTO 30 BEUTEPOAETTTA.

220-240 V~ 220-240 V~
b ¢ b ¢ a
N L N LD
16A 16A
Mepioxn apioTepn Mepioxn de€ia
TTAEUPG TTAEUPG
220-240 V~
b ¢ a
N L i
16A
ATroppo@nTipag
220-240 V~ 220-240 V~

bb cc aa

N L D

bb cc aa

N L D

32A 32A
>UVOAO TTEPIOXWV >0voAo 1 Tepioxn +
eI kal aploTepd aATToPPOPNTAPAG

220-240 V~

N L

bbb ccc aaa

@

40A

>UvoAo TTEPIOXWV OEEId,

CRITTEPY 4L ETTQRPRBITIPAS

10




> - | ErKATASTAZH




- | ErKATASTAZH

Avayvwpion

A - Kivnmpag H - KoMnTikr| Taivia

B - Aywyog O - ®ikTpa evepyou GvBpaka
I - MeTaAAIKS TTAyua | - PikTpo AiTTOUG

A - MNpooappuoyéag K - KOMnNTIKG KAITT

E - Mwvieg N - Meiwthpag

3T - Odnyieg xpriong M - Bideg oTepEéwang KivnTrpa
Z - Zxapa egaywyng N - 20vdeapog
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Mpiv  amdé otmoiadAtote  diadikaoia
eykardoTaong, BeBaiwbeite 0TI N cuokeun
givalr armroouvdedepévn atmd TNV NAEKTPIKA
Tpopodoaia.

Texvikég B1adIkaoieg

TotmoBeTACTE TNV €0Tia O€ WIa KATAAANAN
emQAaveia, @povTiCovtag  va unv
YPOATOOUVIOTEl  TO  YUOAI  KEPAMIKAG
EMKAAUYNG. BydAte Tnv atroppoenTipa
atmd Tn CUCKeUaaoia Kal EyKATOOTAOTE TNV
oUp@WVa PE TIG 0dnyieg.

O1 peTaAAikoi yavTtgol TG aTTOppPOPNTAPAG
mpéTel va eloaxBolv oTIG KATAAANAEG
OXIOUEG, OTTWG AVAQEPETA.

A@oU kpepdoete TNV amoppoentripa (A)
OTNV €0TiO, OTEPEWOTE TNV HE TN UETPIKA
Bida (M) TTou TTaPEXETAI, XPNOIUOTTIOIWVTOG
TNV OTTWG AVAPEPETA.

JuveyioTe ue TNV TOTTOBETNON TOU QVTATITOPA
(D) ka1 Tou ywviwparog (E).
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O1 éAeyxol TTou PBpiokovTal KATW aTO TO
YUuaAi vitro-ceramic Tng eoTiag €xouv €va
NAEKTPIKO KOAWDIO, TO OTTOI0 TIPETTEl va
ouvdeBei pe TN povada eAEyxou.

eaTia

EvowpatworTe
EVOWPOTWHEVN ATTOPPOPNTHPA.

™mnv e TNV

Ze TepiTTTWON AgIToupyiag pe
avakKUKAwon aépa

14

H €odog aépa Tou TTPOIOVTOG TTPETTEI VO
ouvdeBei pe TNV Avoign Tou vrouAatriou yia
VA OVOKUKAWVEI TOV AEPA TTOU EKOILOKETAI
oTnv  kouliva. Atmraitouvrtal  @iATpa
avBpaka (1) og autr) TN didragn. Mpéter va
£yKATAOTAB0UV OTTWG QAIVETAL.

Ta @iAtpa avBpaka (1) BpiokovTal akpIBWG
KATw amd Ta @iATpa Aittoug (J), omrdte
TPETTEl va eyKaTaoTaBouv TIplv atmd Ta
@iATpa AitTToug. Me TO TTPOIOV TTOPEXETAI
éva oeT aywywv (B) pe ypihia (G) (yia Tnv
€yKATdoTOON OTNV AKPN TOU VTOUAQTTIOU).

@ >upBouAn

XpnoipoTtroinote TPIGvI PETAAAOU yia va
KOWETE TOUG aywyoug agpa.

e mepiTTTWON AgITOUPYiOG pE
ATTOHAKPUVOT aépa
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H £¢odo¢ aépa TnG OUOKEUNG TIPETTEL VO
ouvdeBEi Pe To EWTEPIKO PEPOG TOU GTTITIOU.
O aywyog TToU TIPETTEl VO £YKATAOTAOE!
METOEU TNG €6OOOU afpa TNG CUOKEUNG Kal
TOU €EWTEPIKOU MEPOUG TOU OTTITIOU OeV
TTEPINAPBAVETAI OTN GUOKEUN).

Eival artoAUTWG atrapaitnTo VO EYKATOOTIOETE
N BoABida avremoTpo@n|g (L) TTou TTapEXeTal.

@ ZupBouAn

>¢e TTepITITWON AsIToupyiog péow KavaAiou, o
APIBPOG TWV YWVIWV TTPETTEI Va TTEPIOPICETAI,
KaBWG KABE ywvia PEIVEl TNV aTTOSOTIKOTNTA
TOU aywyoU KoTd €va HETPO. ATTOQUYETE
TIG EaQVIKEG aAMAayéG kaTeuBuvong aTov
aywyd. O aywyog TTou OuvdéeTal PE TNV
€€000 Qfpa  TOU QAVEMIOTAPO  TTPETTEI
va éxel o1aBepr) diatoury 220%x90 mm. O
aAywyog TIPETTEl VO  KATOOKEUAZETAI ATTO
UNIKO TTOU eyKpiveTal atrd TIG 10XUOUOEG
KavovioTikéG dlatagelig. H pn mpnon Twv
TTAPOTTAVW OdNYIWV UTTOPEI Vo 0dnyroel o€
mpoBAuaTa amédoong R Bopufou, yia Ta
omoia dev TTOPEXETAI €yyunon. ZuvioTdTal
va KOMACETE TOUG aywyoug Kal TIG YWVIEG
METAgU TOug (eKTOG OTTO TOV TTPOCApPHOYEQ
(D) otnv €€0do Tng amoppoPnTAPag) 1 va
XPNOIUOTTOINCETE TNV TTapexouevn Tavia (H)
yla va OIEUKOAUVETE TuXOV TTapéuBacn Tng
uTTNPEaiag eEUTTNPETNONG META TNV TTWANO.
H ouokeun eival €CoTTAIopévn PE aywyoug
Slatoung 220x90 mm kai 220%55 mm.
TeAikég epyaoieg

EykatraotioTte Ta @iATpa Aitroug (J) oOTIg

Bdoeig Toug, Yéow TNG KEVTPIKAG OTIAG TNG
ETTAYWYIKAG EOTIOG.

15

Mo va KAEIOETE TNV KEVIPIKA OTTH TNG €0TIAG,
TOTTOBETACTE TO PETAAAIKO TTAéya (C) TTavw
oTnV OTTH, OTTWG UTTOOEIKVUETAI.

HAekTpikég ouvdéoeig

H olvdeon TG OUOKEUNG PE TO NAEKTPIKO
OiKTUO TTPETTEI VO YivETAlI GUUQWVA UE TOUG
10XU0VTEG BIEBVEIG KOl TOTTIKOUG KAVOVIOUOUG.
H ouvdeon oT1roIoudATTIOTE ATTOPOVWHEVOU
MEPOUG TNG OUCKEUNG UTTOPEI va yivel pévo
aTTé ECEIBIKEUPEVO TEXVIKO OUNGWVA PE TOUG
Kavoveg kaAwdiwong. H olvdeon pe 10
NAEKTPIKO OIKTUO TTPETTEI va YivVETAl PECW
TIpiCag Kal PTTopEi €Tmiong va yivel amd Tov
TENIKO XproTn.

Me Tn ouokeur) TTapéXovTal AUTOKOAANTOI
ouvdetpeg (K) yia Tnv opydvwaon Kal Thv
TAKTOTTOINON TWV KAAWSIWV KOTA UAKOG TWV
TOIXWHATWY TNG VTOUAGTTOG. OTroiadATToTe
€ublvn yia aTUXAMATA TTOU TTPOKAAOUVTAI
a1rd eo@aluévn dIdTagn TNG yeiwong 1 oo
AavBaopévn didraln Tng aTToTIoIEiTal PE TO
TTaPOV.

220240V

220-240V

L
N
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L

32A
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MINAKAZ

Neprypapn mMARKTpWV

O

I

On/ Off
KA\eidwpa / Clean Lock

Horizone (avd\oya pie To HOVTENO)

.<> .<> EmAoyr {wvng HayElpéRaTog

SR >0

+ PuBuion 1ox0V0g / xpovou

Xpovodlakoémntng

M\orjynon (emdvw / kdtw)

Emotpoon

EmpBePaiwon / OK

Mapdapuetpol

16

Apeon npocfaon

2

Q)’&—\

lox0g

Boost

Asrtoupyia
O Netrtoupyia ICS
@| BonB4¢ payelpikig

Nettoupyia Elapsed time

Nettoupyia Recall
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Meprypapn 006vng

Meploxn Keévou yia Tov 0dnyo JAyEIPIKAG,

20otaon okevoug * ;
€160TTOINOEIC K.ATL.

Aertoupyia ICS

Elapsed time

Xpovog
Kheidwpa 0
loxug

Zwvn uné pubuion

* T00TOON OKEVOUG
T Tyaw
C{_Mmmj::; Tnydvi pe kamdki

Katoapoha pe kamdki

Katoapoha
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Tnv MpwTn QOopA TToU BETETE TN CUOKEUN O€ AEITOUPYIQ, UMTOPEITE VA EATOUIKEVOETE SIAPOPETIKEC
TTAPAPETPOUC.

AIAXEIPIZH NAPAMETPQN

MatoTe MapATETAUEVA TO TTANKTPO @ YlO VO aTTOKTHOETE TPOGBAcN OTIC TTAPAUETPOUC:
» PAwooa (TaA\kd amd mposmAoyn)
» Dwtevotnra (5 Suvatég pubuioelg)

« Tuvtipnon: Xtnv mepimtwon mpoPAnuarog, éxete mpdofacn oto pevol Xuvtripnon. Katd
NV EMKoVwvia PE TNV unnpecia e§umnpétnong mehatwy, umopsi va oag {ntnbouv ot Kwdikoi
npoiévtog mou guaviovtal otn dilayvwon mpoAnudTwv. H emloyr| «<Emava@opd» odg emTpEmnel
V0 EMAVAPEPETE TOV POUPVO OTIG EPYOOTACIAKES PUOLIOELC.

TamAiktpea WV Kat Z\ EMTEEMOLV TN HETAKIVAON GTO HEVOU.
Matwvtag oTo MARKTPO aT UITOPEITE VA EMOTPEPETE TIIOW OTO PEVOU XWPIG ANNAYEC.

Matwvtag To MARKTPO OK pmopeite va emaAnBeVoeTe TNV EMAOYH OAG.

m BefaiwBeite 6T n 10XUG MoU €xel emAeyei gival KAataAAnAn yla Ti¢ ac@PAAELEG Tov
NAEKTPIKOU Tivaka.

ENINOIH ZKEYOYZ

Ta meploodTEPA OKEVN €ival cUPPATA Pe TNV emaywyr. Movo Tta yudAiva okeun, Ta mAwva, Ta
oKeUN aloupviou xwpig 181k6 MATo, Ta XAAKIva Kat oplopéva pn payvntikd avoéeidwrta okeun
Oev AeltoupyoUv O€ EMTAYWYIKEC EOTIEC.

@ Yag MPOTEIVOUHE VA TIPOTIMATE GKEUN m Amo@eUyeTe va TomoOeTEiTE T OKELN
HE Xovipo Kau iclo mavo. H Ogppotnra Oa MAvw ota MARKTPa eAéyyou.

KATAVEHETAL KAAUTEPA KOl TO MayEipepa

Ba eivat mo opoloyevéc. Mnv a@rvete

MOTE XWPIG EMTAPNON TNV €0Tia avappévn

€xovrag TomofeTiol éva A8€10 OKEVOG.

» EE) 18
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EMINOIH EXTIAZ

AlaBéTeTe S1APOPEC EOTIEC OTIC OTOIEC UMTOPEITE VA TOMOBETHOETE OKELUN. EMAEETE TNV €0Tia MOV
oag Talpladel, pe Baon To péyebog Tou oKeLOUC.

Eav n Baon tou okevouc gival umepBoAikd Hikpr, n évdelén 1oxvog Ba apyxioel va avaBoofrvel
Kat n eotia dgv Ba Aeltoupynoel, AKOUN Kal av To UAIKO TOU OKEVOUG GUVICTATAL YIA TNV EMAYWYI-
K goTia. OpovTioTE va PNV XPNOIHOTOLEITE OKEUN SIOPETPOU HIKPATEPNG AUTAG TNG £0TiAG (BA.
Tivaka).

Awapetpog sotiag| Méyiotn 1ox0¢ | Aiduetpog matou
(cm) goTiag TOU OKEVOUCG (cm)
(Watt)
Horizone 4800 18 - OBAA -
YapiEpa
1/2 zone 2800 11-22

@ Kata tnv tautéxpovn Xprion moAAwv 6TIWVY, N CUCKEUN Slaxelpi{eral Tnv Katavoun
10X00G, MPOKEINEVOU va punv umdp&el umépfacn TnG GUVOMKNAG IGXVOG TNG CUCGKEUNG.
Eqpocov xpnotpomoleite tn péytotn 1oxV (Boost) oe moAAég eoTieg Tautdxpova, PPOVTIoTE
Va TOTTOOETHOETE PE TOV KAAUTEPO SUVATO TPOTTIO TA OKEUN KAl ATMOQPUYETE TOUG TTIAPAKATW
TPOMOUG XPONG.

» EE) 19
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(1) ENAP=H - AIAKOMH AEITOYPTIAE

0 |O] 6 9 R
ol - L

‘Otav evtomoTei éva okelog, n évdelén «0» avaoofrvel pe pia tekeia otnv evtomopévn (wvn.
Y& autd TO onueio, pmopeite va pubuicete TNV emBuuNnTy 1oYXL. Edv Sev emAé€ete 100, n {wvn
payelpépatog Oa ool autouata.

Eav dev evtomoTei kavéva okeUog, eMAEETE TNV 0TI 0AG:

MNatote To MANKTPO @

H évdelfn «0» gugavifetal o ke dlabéoiun
€oTia yla 8 deutepoAenta.

H payelpikn eotia evromifel autopaTa To OKELN.

Awakonn A&ttovpyiag puag {wvng payeipépatrog / CUCKEVUNG

MatAote mapatetapéva OTo TARKTPO TNG
{wvng e , OKOUYETAL TIAPATETAMEVA  EVOG
XOPAKTNPIOTIKOG X0 Kal n 08évn ofrvel n
eu@avietal To ouuPBolo «H» (evamopeivaca
BepudtnTa).

Matiote 710  TAAKTPO @ yia  va
ATIEVEPYOTTOIOETE MAPWC T GUCKEUN.

PYOMIZH THZ IXXYOX
Matote To MAAKTPO + 1 - Yia va pubuioete To enimedo 1oxvoc anmod 1o 1 éwg To 19.

‘Otav n ouokeun TiBstal og Aeitoupyia,
@ "’°£‘“‘ Umopeite va mepaceTe aneubeiag otn péylotn

10XV (ektd¢ amd Tn puBUIon boost), matwvTag
— ‘F\ ®| v T0 MAAKTPO «-» TNC {WVNC.
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@ Apeon npocfaon

‘Exete otn S1dBeon oag Svo MARKTPa yia va petafeite aneuBeiag ota mpokaboplopéva enimeda
1oxvog:

H pUBpion TG 1oXVOG Kal Tou XPovoSIaKOTTN YiVETAL OTIWG YIA IO KAVOVIKK EO0TIa.
AUTEG oL TIHEG LoXVOG UmopoUv va TpomornolnBouy, eKtog and tn puBuion BOOST.

Kavte ta e§ng:

H ouokeun mpémnel va sival onopévn kat n 08dvn mpémel va gival avappévn.

- Epgdvion &uo pdupwv yia tyv mpdéofBaon otig pubpioelg dueong mpdéoBaonc.

- Npwto Briua

- EmAé€te @ TIOTWVTAG TTOPATETAUEVA TO TTARKTPO.

- PuBuiote T véa 1ox0 petald 1 éwg 3 (yia datripnon BepudTnTag) MaTWVTAG MAPATETAUEVA TO
TARKTPO + 1 -

- évag XOpOKTNPIOTIKOG X0G EMPBEPALDVEL TNV EVEPYELA OAG.

« AgvTepo Brpa

- Emavaldafete Tnv mponyoUluevn pubuion

- PuBpioTte tn véa 1oxU petadl 4 éwg 11 (yia otyoBpActyo) matwvIag mapateTapéva To TARKTPO +
n-.

- éVag XOPOKTNPIOTIKOG X0G MPBEPRALDVEL TNV EVEPYELD OAC.

« Tpito Brua

- Emavalafete tnv mponyoupevn puBuion

- PuBpioTe T véa 1oxV peTady 12 éwg 19 (yia Tolydplopa) maTwvTag MAPOTETAPEVA TO TTARKTPO +
n-.

- évag XOpOaKTNPIOTIKOG X0G EMPBEPALDVEL TNV EVEPYELD OAG.
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O PYOMIZH XPONOAIAKONTH

K&Be Cwvn payeipépatog Stabétel tov Siko NG xpovodiakdmtn. Mo Béoete pia {wvn o€
Aertoupyia, pmopeite va B€oeTe og AelTOUPYIA KAL TOV AVTIOTOLXO XPOVOSIAKOTTH.

Ma va Béoete og ElTOUleG 1l Va TPOTIOTIOINOETE TOV XPOVOSIAKOMTN, TTATAOTE TO TTAKTPO TOU
xpovoélaKonrn

o(°¢ o
@ 2 )%
g ‘4"

Mo eukoloTEPN pUGlJIOr] HEYAAOU XpoViKoU 61a0tnuaroc, pmopeite va petafeite amevBeiag otn
PUBUION TWV 8 WPWV TTATWVTAS APXIKA TO TTARKTPO -.

MNatwvtag avad 1o - pelvetal n SIdpKela KATd pia wpa KABs popd PEXPL TIC 2 WPEC Kal, Emeita, 99
Aemta.

310 TENOC TOU Hayelpépatog, sppavifetal n €évoelfn «0» Kal aKoUYETaAl €VaG XAPOKTNPIOTIKOG
TMPOEISOTOINTIKOG NXOG. Ma VA TOV EVEPYOTIOIOETE, TMATHOTE OMOIOSHTIOTE TTARKTPO EAEYXOU
NG OUYKEKPIUEVNG {WVNG HayelpEUaTog. ATIO TIPOEMAOYH, O XOPAKTNPIOTIKOG XOG OTAUATA O
pEPIKA SeutepOAemTa. A VO OTAPATHOETE TOV XPOVOSIOKOTITN KATA TN SIAPKELD TOU HAYEIPEUATOC,
TOTAOTE TAUTOXPOVA TA TARKTPA + KAl -.

Ave€aptntog xpovodiakontng

Me aut tn Aertoupyia pmopeite va Xpovouetpioete pia Sladikacia Xwpic va payelpeleTe,
emAéyovtag pia {wvn mou dev Xpnaotuomnolsital.

Mmopeite va SlakoPeTe pia avtiotpopn Pétpnon o€ e€EMEN TATWVTAC TAPATETAMEVA TO TARKTPO

€MAOYNAC TNG 0TiagC.

Iil KAEIAQMA ENTOAQN (cUotnua ac@aleiag yia moaudid)

H ouokeur oag S100étel cuoTNa aoPANEIag yia TTAISIA, TO OTToI0 KAEISWVEL TIG EVTOAEC OTAV TO HAYEIPEUA
Sakomtetal 1) katd T Sidpkela Tou (yia va Siatnproete Tig pubuiocelg oag). MNa Adyoug acpalelag, povo
T0 MAAKTPO SlaKOTG Kat T TARKTPA Aoy {wvng gival Tavta evepyd Kal emtpémouy T Slakomn
A&tToupyiag Tng cuokeunc r T Stakorm) piag {wvng Bépuavong.

KA\eidwpa
Matnote 1o MARKTPO EI (AoukéTo), £wg 6TOU TO GUMBONO TNG KAEISAPLAG |2| EMQaVIOTEL 0TI 006VEC
Kal évag XapaKTNPLOTIKOG X0G eMBeRalwoel TNV emAoyn oag.
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KAgidwpa ouokevig katd Tn Aertovpyia

‘Otav matate Iﬁl TARKTPA 10XUOG 1} Xpovodiakomtn Twv (wvwv ou BpiokovTal oe Asttoupyia:
To ovupforo LU apyiel va avaBoofrivel.

ZekAeibwpa

MatoteTo n)\r']KTpolﬁéwc otou e€apaviotei To cUPPBOAO K)\slé(buarocm KO EVAG XOPAKTNPLOTIKOG
nxo¢ empPePaiwoel Ty emioyr oag.

Merrovpyia CLEAN LOCK

Me autr tn Aertoupyia €xete T SuvatdTNTA va KAEIOWOETE TPOOWPIVA TN CUCKEUR Katd Tn
S1apketa Tou kaBapiopov. Na va evepyomotroete to Clean lock:

Matrote cuVTOUA TO TTARKTPO

Oda AKOUOTEL £vag XapaKTNPIOTIKOCG XOC Kal To GUPBOAO EI Ba avapoofrivel otnv 0Bovn.

Metd 10 mpokaBopiopévo xpovikd Sidotnua, To KAEidwpa akupwvetal autopata. AKouyetal
évag SIM\OG XapakTNPIoTIKOG fixoe. Exete Tn Suvatdtnta \ﬁ Slakoyete ™ Aertoupyia Clean lock
OTOLASATIOTE OTIYUN TTATWVTAG TTAPATETAMEVA TO TMARKTPO LLL.

NAEITOYPFIEXZ MATEIPEMATOX
O Nertoupyia RECALL

MeautrvtnAertoupyia pmopeite vampoBaAeTe TIGTEAEUTAIEG PUBUICELG <IOXVOGKALXPOVOSIOKOTITN»
AWV TWV ECTIWV TIOV £6NCAV TO TTOAU TIPLV Ao 3 AeMTA.

Ma va XpnoLUOTIOINCETE AUTAV TN AEITOUPYIa, N CUOKEUT Sev TIPETEL va gival KAEIOwUEVDN.
Matriote To mMAfiktpo Evapén / Alakorm Aertoupyiag Kal EMEITa MATAOTE TO é}

‘Otav n GUOKEUN AEITOUPYEL, N AEIToUpyia EMITPEMEL TNV EMAVAPOPA TwV PUBUICEWV 10XVOG Kal
XPOVOOSIAKOTTN TNG E0TIAC 1) TWV €0TIWV TToU ofioate mpwv amd Atydtepo amd 30 SsutepOAenta.
H Aertoupyia Recall Sev Aettoupyei petd tn Stakomr Aeitoupyiag Tng oTiac.

a @3 e

OK 3
)
W\
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O A&rroupyia ICS (Intelligent Cooking System)

Auti) n Aettoupyia emtpémel Tn BeAtiotomoinon tng emAoyng €otiag Baocel TNG SIAPETPOU TwV
OKEUWV TTOV Xpnolpomolouvtal Kavte ta e§(¢:

- TomoBEeTHOTE TO OKEVOG O€ WA £gtia (mmy.: @28 cm).

- TOTAOTE TO boost kal, £melta, TO%.

azO(:“) FHMEIQZH: H ouokeun
mpENEl va gival KpUa yia va
+ XPNOHOMOINCETE AUTAHV TN

A&rtoupyia.

- €iTe N €0TiA TTOU €xEL EMAEYEI gival n TAEOV KAOTAAANAN Y10 TO OKEVOG KAL TO 00;1[507\00 e€agaviletal
Kat epgavifovral ol apxIKEG PUBUICELG HAYEIPEATOG,.

- €ite n €oTia Tou €xel emAeyei Sev gival N KATAAMNASTEPN Yia TO OKEVOG Kat N 086vn Seixvel T
A0V KATAAANAN £0Tia Kal ol pUBUICELG LETAPEPOVTAL AUTOUATA OE AUTHAV.

C AEITOYPTIA ELAPSED TIME

Me autr tn Aertoupyia pmopeite va mpodleTe Tov Xpovo mou mapnAOe amd tnv teheutaia aAayn
LOXVOG O€ UIO CUYKEKPIUEVN €0TIA.

Mol Vol XPNOIOTIOIACETE QUTHVY TN Asttoupyia, athote To mfiktpo O.

O xpovog mou éxel mapéNBel avaBoofrivel atnv 08dvn Tou XpovoSIakOTTn TNG EMAEYUEVNG ECTIAG.

3 &
) -
&

Eav BéAete To payeipepa va oAokAnpwOEei viog mpokaboplopévou Xpdvou, TTATHOTE TO TTANKTPO
G kat énerta, péca o€ 5 SEUTEPONETTTA, TTATAGTE TO TARKTPO + TOU XPOVOSIAKOTITN Yia val AUERCETE
TOV OUVOMIKO XPOVO payelpéuatog mou Bélete va opioete. H évdelén mou xpdvou mou maprnABe
mapapével otabepn yia 3 Seutepolenta Kat PeTd ppavifetal n €voel€n Tou XpOvou TToU ATTOMEVEL.
Oa akoUOETE £va NXNTIKO orja mou emPBeRalwvel TRV EmMAOYH 0ag.

AuTtn n AelToupyia UTTAPXEL PE 1} XWPIG TN A&IToupyia XpovoSIakomTh.
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Mapatipnon: eéav epgavi{etal XpGvog oTov XpovoSIaKOmTN, MEPIUEVETE 5 SeuTepOAenTa yia
va aAAG&eTE TOV XpOVO payelpépartoc.
A@oU mepAacouv auta ta 5 deutepoAenta, pmopeite va aANaete To Xpovo.

@\I Aertouvpyia BonBov payelpikig

Autn n Aettoupyia mephappavel Ta €7 Zuvtayée / Boil / Grill / Zepdtiopa.

H ouokeun oag S1a0éTel évav odnyo pAyeIpIKAG TTOU Oag TTPOTEIVEL Hia EMMAOYH cuvTaywyv. AuTA N
AEITOUPYIO HAYEIPEUATOG EMAEYEL VIO EGAG TIG KATAANNAEG TTAPAPETPOUC HAYEIPEUATOC AVANOYA E
T0 £i60¢ TOU TPOYIiIoL TTOV ETOIUALETE.

H cuokeur mpémnel va givat evepyoroinpuévn, TATAOTE TO TTARKTPO @Ivla va anoktiogte Tpoofaon
oTI¢ S1APOPES AeITOVPYIEC.

Katd tn xprion TG CUOKEUNG 0aG 0Tn AEITOUPYIa «XUVTAYEG», GOG CUVIOTOUUE VA XPNOIUOTIOLEITE
TA TIPOTEIVOUEVA OKEUN TTIOU akohouBouv. Avdhoya He TN cuvtayr, EPPavi(eTal O CUVIOTWEVOG
TUTTOG OKEVOUG 0TV 006VN.

@ Yag TPOTEIVOUHE VA TIPOTINATE OKEUN pE XOVTIPO Kat icto maro. H Begppotnra Oa
Katavéperal KAAUTEPA Kal To payeipepa Ba gival mo opoloyevég. Mnv a@rvete moté Xwpig
EMTAPNON TNV ECTIA AVARpEVN €XOVTAG TOMOOET Ol éva AdEl0 OKEVOG.

m Mnv tomoBeteite okeun otV 006vn eAéyxou, kaBw¢ pmopei va mpokAnOei BAGPn oto
TPOoIoV cag

Emloyn cuvtaywv
Mpokelpévou va AdPete Ta BENTIOTA payEIPIKA ATTOTENEOHATA, EivVAL TTPOTIMOTEPO VO XPNOLUOTIOLEITE
avoleidwTta oKeLN yla OAEC TIG CUVTAYEG, EKTOC ATTO TIG CUVTAYEG YA KPETTEG KAl TIAVKEIK, Yl TIG

OTI0iEC €ival KATAANAOTEPA Ta OKeLN P SIMAG TIATO.

Yag mpoteivoupe S1Aopa TPOGIUA YA TA OTToia N CUCKEUK GUVIOTA KAl puBpifel autopata tnv
oL kat Tn S1dpKELa HAYEIPEPATOG AVANOYa HE ToV eMOUUNTS TUTIO 1) TOGOTNTA.
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Kpeatika Bodwvo kpéag TéNog
Métpla
lolo
Kipdg Opéoko
Katepuypévo
Apvi Mmpilohdkia
Xoipwo MNaiddkt pétplo
MNaidakt mayw
Nama O\éto otBoug ndmag
Awpibeg
MouAepikd Neukod
MnouUTt
Oalacoiva O\éto
Oéta
DO\éto paxng
OAGKANpo Yapt Mikpo
STPOYYUAO
Matopapo
Kapoupia MNooé
MNooé ECO*
Tapideg MNooé
MNooé ECO*
Ixapa
MOSia
Xtévia
Aayavika Ntoudteg
KoAhokuBdkia
Meht{aveg
Mimepiég
Kpepupodia
Mavitdpla Koppéva
OASKAnpa

MNatdteg mou éxouv (epATIOTE

Imavaki
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Emoyn cuvtaywv

Emdopma Awpévn cokoAdta
Kpémeg
Tnyaviteg
Mmp16¢ / auydpeteg
ZIPOTIL KAPAUENAC
Auya > € okeLOC
Oueléta
Mnpouyié
Ala coque
Mehdta
Zpixta
OpTukioU
Zupapikd / puQi Tteyvn QUun Méveg
Méveg ECO*
2mayyEt
2nayyétt ECO*
TahlaTéeg
Tahatéheg ECO*
Koxuha
KoyxUAia ECO*
M\Apn
DOpéoka (upapikd
PO Aguko
MA\ARpeg
Venéré

* 01 ouvtayég ECO avagépovtal oto madntiko payeipepa, To omoio emtpénel Tnv e€oikovounon
EVEPYELOG XPNOIMOTIOIWVTAG TNV evamopeivaca Bepuotnta. Xdpn oto Kamdki, n Bgpudtnta
TIOPAUEVEL OUYKEVTPWHEVN OTO ECWTEPIKO TNG KATOAPOAAG UETA Tn Stakomr Asitoupyiag Tng
£0TIOG, EMTPEMOVTAG TN CUVEXION TOU LAYEIPEUATOG Yla £va XpoviKd SidoTnua mou mpokabopiletal
ané ™ Aertoupyia ECO.
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AgiToupyia Boil

Autni n Aertoupyia odg emtpémnel va Bpdlete vepo Kal va To dlatnpeite o Bepokpacia Bpacuol
Xwpic umepyeilion, yia va BpAdoceTe, yia mapadelyua, CUHaPIKA.

TomoBeTOTE TO OKEVOG GG O€ LA €0TiA.

PuBuiote tnv moodtnta vepoL mou BéheTe va xpnotpomoljoete (amo 0,5 £éwg 6 Aitpa) Pe Ta TANKTPA
N/ /\.

H ouokeun oag mpoteivel TNV KataAAnAdTEPN €0Tia.

EmBepaiwote matwvtac OK.

To payeipepa Ba Eekivroel.

MOAIG To vepo Bpdoel, Ba aKoUOTE( évag XapaKTNPIOTIKOG X0G Kat Ba EUeavIoTE éva privupa oTnv
086vn mou Ba oag {NTHoE! va TPoaBéceTe Ta LAIKA. MO Ta mpooBéoete, matriote OK yia va
empBePawoete.

Eupavietal o xpdvog kat n 1oxu¢. Mmopeite, wotdoo, va ta mpocBéoete dnote embupeite. Y10
TENOG TOU HaYEIPEUATOC, B0 aKOUOTEL évag XapaKTNPIOTIKOG HXOG.

THMEIQZH: Eivai onpavTiko n Ogppokpacia Tou vepov va gival o Ogppokpacia Swpatiov
oTNV apXn TOU HAYEIPENATOG, Yiati To avTifeto Oa alloiwve To TeEAIKO amoTéAeopa.

MNa autiv Tn A&IToupyia, PNV XpPNOILOTIOLEITE OKEUN armd XuTtooidnpo N pe kamakl. Mmopeite
va XPNOIHOTIOLIEITE AUTH TN A&ITOUpYia yia va PAaYEIPEVETE OAA TA TPOPIHA TTOU MPEMEL va
Bpacouv o€ vepo.

Asgiroupyia Grill

Auth n Aertoupyia emtpémel Tn xprion tou agecoudp grill tng De Dietrich otnv cuvéedepévn
{Wvn yla va YProETE TPOPIUA ATTOPEVYOVTAC TO UTTEPBOAIKO YPHOIO Kal TNV UTTEPBOAIKT TOCOTNTA
Aimoug. To afeooudp grill Sev mephaupavetal ye v €oTia, givail S1aB£oipo amd Tov avtumpoownd
oag.

Agitoupyia ZepdTiopa

3€ AUTI TNV TEXVIKN, Ta AAXAVIKA payelpevovTal Péoa o Bpaotd vepd yia Aiya AemTd Kal, EMELTa,
pouAladovTal og KpUo VEPO Yia va SIAKOTIEL TO payeipeUd TOUG,

Me autr} ™ Aertoupyia, datnpeital To {wnped XpWHA Twv Aaxavikwy, aAAd Kat n ver Tou. AutA n
A&rToupyia eMTPEMEL TNV TIPOETOIRAGIA AaXaVIKWV BpalovTtdg Ta yia éwg 5 AemTa.

EmAé€te TV mocotnTa vepoL otnv omoia Bubifovtal Ta Aaxavikd.

TomoBeTrioTe To OKeLOC padi Pe Ta VAIKA O€ pia €oTia.
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MNapadstypa cuvtayng e HOCXAPIGI0 KPEAG:

» Evepyomolnote tnv eotia
» Natote To mM\ktpo ‘&

» EMAEETE TO pevol «Zuvtayégy pe ta MARKTpa V
/N

» EmPBefaiwote TNV emAoyr «ZuvTayéc» HE TO
miktpo OK

» EmAéETe 1o pevol «KpeaTika» pe ta MARKTpa V
/N

» EmBePfaivote TRV emhoyry «Kpeatikd» HE TO
miktpo OK

» EmAE€Te TO pevou «Mooxdp» pe Ta TARKTpa V
/N

» EmBefaiwote tnv emdoyn «Mooxdpl» pE TO
miktpo OK

» EMAEETE TO TAXOC TOU HOOYAPICIOU KPEATOG E TA
TAKTEa WV / AN\
» EmBePfaiwoTte v emioyr) maxoug Ye To MARKTPO

OK

» EmAé€te Tov Babuo Ynoipatog mou embupeite pe
Tam\AKTPa VvV / A\

» EmBefaiwote v emdoyy Ynoipatog pe TO
miriktpo OK
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Récipient inox

O

Préchauffage

L)
R

Ajouter ingrédients

Rl

Cuisson en cours

oL

Retourner

Rl

Fin de cuisson

&

»H 006vn NG ouokeung odAg TPOTeivel To KATOAANAGTEPO
OKEVOC Yla BEANTIOTO AMOTEAECHA HAYEIPEUATOG, KABWG Kal TNV
KatdAANAn {wvn yia To yayeipepa.

» EmBeBaiwoTe pe 1o TARKTPo OK.

» MatAoTe 1o KoupTri ON / OFF.

» AQOU TOoTOBETOETE TO OKEVOG 0TN {wvn, EMPBERAIWOTE YE TO
miktpo OK
» ApxiCel n @don mpoBéppavong og ddelo polpvo.

» 210 TéNOC TNG TPoBépuavong n 08dvn TNG CUOKEUNG 0ag
€160TIOLEl VO TOTTOOETNOETE TO LOCXAPIOIO KPEQG.

» A@oU ToTIoBETHOETE TO Kpéag, mathoTe To mriktpo OK
» O XpOVOC HAYEIPEUATOG TNG TTPWTNG TTAEUPAG TOU LOOXAPICIoU
Kpéatog EeKIVA va PETPA avTioTpopa.

» AQOU TEAEIWOEL 0 XpOVOG, N 006vn oag 1doTOoLEl va yupioeTe
TO Kpéag amd Tnv AAAn mheupd.

» A@oU To yupioete, matriote To mfiktpo OK

» H dgUtepn paon payelpépatog Eekivd.

» 2TO TENOG TOU HAYEIPEUATOG, AKOUYETAL £VOG XAPAKTNPLIOTIKOG
NXOG Ao TN OUCKEUN.

» MatroTe pia gopd To MAAKTPO A\ yla va mpocBéoete Xpovo
Ynoiuatog.

Inueiwon: Mpwv To TéNog Tou payelpéparog, €dv avafBoglBnvel n évdelén «minx», pmopeite va
TIPOCOPHOCETE TOV XPOVO PNCILATOC TATWVTAG TO TTARKTPO \J Kal, ETELTa, TO + 1) TO -.

4=

30




. 3 XPHXH THY YYXKEYH2Y YAX

AZOANEIA KAI ZYZTAZEIX

Evamopeivaca Ogppotnta

Metd amo évtovn xprion, n {wvn PAyEIPEUATOG TTOU HOAIG XPNOIUOTIOOATE UTTOPEL VO TTOPAUEIVEL
(eoTn yla PEPIKA AeTTAL.

270 StaoTnua autd sppavietal n évdeign «H».

Amo@eUyeTe va ayyileTe TIG OXETIKEG (WVEG TO GUYKEKPIPEVO SLAoTNUA.

Mepropiopodc tng Oeppokpaciag

Kd&Be Cwvn payeipépatog sival eomhiopévn pe évav ailodnTripa ao@AAELag TTOU EAEYXEL OUVEXWG
™ Beppokpacia Tou MATOU Tou OKEVOUG. X& TIEPIMTWON Tou EexdoeTe éva Adeglo okeLOG EMAVW
o€ avappévn (wvn Payelpéuatog, o ev AMoyw atoBntripag mpooapuoddel avtépata tnv 1oy g
OUOKEUNC Kal €tol meplopiletal kABe Kivouvog pBopdc Tou OKEVOUC i TNG CUOKEUNG.

Mpootacia o nepintwon umepxeiliong

H S1akomr Aertoupyiag TG CUOKEUNC Umopei va cuPei oTI¢ €€AC 3 MEPITTWOELC:

- Yrepyeihion mou KaAUTITEL Ta TARKTPA EAEYXOU.

- Bpeypévo mavi TomoBeTnévo mavw ota MARKTPA.

- METOAAIKO QVTIKEIUEVO TOTTOBETNUEVO TTAVW OTA TIANKTPA EAEYXOU.

ATIOHOKPUVETE TO QAVTIKEIUEVO I OKOUTIIOTE KOl OTEYVWOTE TA MARKTPA EAEYXOU KAl KATOMIV
Eexvriote maAL TO payeipepa.

T € QUTEC TIG TIEPITTTWOELG, TO GUMPBOAO = gpgavileTtal kat cUVOSEVETAL Ao éva NXNTIKO CHUa.

Tootnpa «Auto-Stop»

Eav Eexdoete va oBnoeTe To aynto, n ouokeun S1aBéTel TN Aeitoupyia ao@Aalelag «Auto-Stop», n
omoia S1akOTTEL AUTOHATA TN A&tToupyia TNG {Wvng HAYEIPEUATOC TTOU EEXACATE AVAPMEVN, HETA
amnd éva mpokaboplopévo xpovikd Sidotnua (to omoio kupaivetat petady 1 kat 10 wpwv, avaioya
ME TNV 1oX0 TTou XPnoloTolEiTal).

e mepimTwon mou evepyomolnBel autd Tto clOTNUA aoPAAElag, n Slakormn Asitoupyiag TG
{wvng payelpépatog emonpaivetal e tnv €voelfn «AS» otn {Wvn KEIPEVOU KAl AKOUYETAL €vag
XOPAKTNPIOTIKOG XOG Yia TiEpimou 2 Aentd. ApKei va matioeTe omolodnmoTe MARKTPO AEyXOU Yia
VO TO OTAPOTAOETE.

@ Eivat Suvato va akoucsTouv X0l GaV auToi TwV SEIKTWV TOU poloyiov.

Ot ot autoi akoUyovTal 6Tav | CUCKEUN €ival G€ AEITOupyia Kal GTAHATOUV 1} XAUNAWVOUV
avaloya pe Tn pUOHION TG Béppavong. Avaloya ME TO HOVTEAO Kal TNV MOIGTNTA TOU
OKeEUOUG 0aG, MTOPEl EMIONG VA AKOUOTEL £évag cupilypdg. Ot ol mou meptypdagovTtal givat
(PUOL0AOYIKOI, ATTOTEAOUV HEPOG TNG EMAYWYIKNG TEXVOAoyiag Kat §gv SnAwvouv BAGBn.

@ Agv CUVIGTOUE TN XPHON TTPOCTATEVTIKOU KAAUMHATOG Yl ECTIEG.
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-3 XPHXH THY YYXKEYH2Y YAX

Mepiypa@n TTARKTPpWYV

? e - ‘Evapén / AiakoTr
AeiToupyiag
O @ = A
] XpovodIakoeTTnG
_ 0000000 + @ O- NARKTPO +

I O - MAAKTpO -
é' é g é 0- Fpappn TpoTToTroinoNng
Tayxutntag O6o6vn led

‘Evapén Asitoupyiag
MarAoTe 10 TARKTPO ‘Evapéng / AlakoTrrig AsiToupyiag @ O aTToppo®nTAPAG EEKIVE OTNV

Tayxutnta 2. Matwvrag ava 1o kouptr ‘Evapén / Alakotmy Asitoupyiag otapatd o
ATTOPPOPNTAPAG, aveEAPTNTA aTTO TO ETTITTEDO I0XUOG.

TpotoTroinon Tng TaxUTNTAG
2Upete TO0 OAXTUNG OOG OTN YpPOUUN °°°0<><><> ylo va oAANGgeTe TNV TOXUTNTO TOU
avepiothpa. Ol led avaBouv avaloya e Tnv TaxUTATA TOU ATTOPPOPNTAPA.

AuTopaTN ETTAVO@OPA TAXUTNTAG
21N PEYIOTN TaXUTNTA, O ATTOPPOPNTHPAG ETTAVEPXETAI AUTOUATA OTN XAMNAOTEPN TAXUTNTA
METG attd 9 AeTTTd.

XpovodiakoTrTng

MatroTe TO TTAAKTPO O TOU XPOVOOdIaKATITN yia va dlaTnproeTe Tov £€agpiapo yia 10 AeTrTd
oTnVv €mmAeyuévn TaxuTnTaA.

MeTd atmo 4 wpeg ouveXoUg AeIToupyiag i HETA aTTO 4 WPEG XWPIG va TTATAOETE VA TTARKTPO,
0 aTTOPPOPNTAPAG Cag Ba ofnoel auTduaTa.

Kopeopo6g @iAtpwyv
Metd ammd 30 wpeg Aeimoupyiag kai 6Tav 6Aeg o1 086veg LED avafoofrivouv tautdxpova,
autd UTTOBNAWVEl OTI Ta QIATPa AITTWV €ival KOPEOEVa, TTPETTEN va KaBapioTouv 1 va

aAAayBouv. Tatwvrag TTapaTeTapéva To TTAAKTPO TOU XPOVOJIAKOTITN MTTOPEITE va
artrevepyoTroioeTe Ta led Kal va eTava@epeTe Tn dladikaaoia.

@ 2UMBOUAN

ATToQUyETE va TpiReTe Ta doxeia aTO TTAEYMQ.
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-4 TYNTHPHZH

ZYNTHPHXZH THZ ZYZKEYHZ

MNa ehappiég Ppouiég, xpnotpomoliote o@ouyydpl. Mouokéyte kaAd tn {wvn mou BéAete va
kaBapioete pe (e0T1d vEPO KA, OTN CUVEXELD, OKOUTTIOTE.

lMa cUCOWPEVHEVN BPOMIA TTOU €XEL KAEL, UTIEPXEINOELG TTAPACKEVAOUATWY pe (dxapn Kat Mwuévo
TMAAOTIKO, XPNOILOTIOINOTE éva ogouyydpt fi/kat pia €8k UoTpa yla YUAAVEG eMQAVELEG.
Mouokéte kard tn {wvn mou BéNeTe va kaBapioete pe (0T vePO, XpNnotpomoliaTe I0IKA EoTpa
Y10 YUANIVEG EMPAVELEC VIO VA AQAIPECETE TUXOV UTTOAEIUATA, OAOKANPWOTE TOV KABAPIoUd [E TO
O@pOUYYApPL KOl OKOUTTIOTE.

MNa «ote@dviar Kat ixvn aAatwv, TomoBetriote mavw otn Bpoptd Aeuko &idt (eotd, apnote 1o va
Opdoel Kal OKOUTIOTE e PANAKO TIAVi.

Ma yvahiotepég petalhikéq Bagég kat fSopadiaia ouvtripnon, XpPNOIHOTOINOTE €va 181KO TTPOIOV
Y10 UOAOKEPAUIKEG ETTIPAVELEG. TOTTOOETAOTE TO €161KO TTPOIOV (TTOU TTEPLEXEL OIAIKOVN Kal S1aBETel,
KOTA TTPOTIMNON, TTPOOTATEUTIKEG ISIOTNTEC) TTAVW OTNV UOAOKEPAMIKY EMPAVELQ.

INUAvVTIKA TApatenon: UV XpnOIHOMOLEITE GKOVN 1} Gpouyydpt yia Tpipipo. Na mpotipdate
TIG E181KEG KPEPEG KAl TA GPouyydpla yia evaiocOnta oepfitoia.

ANMOPPO®HTHPAZ

Mpv mpaypatomoljoete omoladAToTe epyacia KaBaplopoU fj ouVTAPNONG, N CUCKEUN TIPEMEL
TTAVTA va amocuvdEeTal amod TV mapoxr peVUATOC.

Eav 1o kahwdlo tpopodooiag €xel @Oapei, MPEMel va avTIKATAOTOOE( AMOKAEIOTIKA amo TNV
uninpecia e§unnpEtnong MEAATWV 1) amd EUTTELPO TIPOCWTTIKO.

Mnv €mIKEIPOETE VA TPOTIOTIOINOETE 1| VA EMOKEVAOETE T CUOKEUN, KABW¢ autd pmopei va
TPoKaAéoel peyalo Kivduvo. Ot epyacieg ouvtiPNONG 1 EMOKEVNC TTPEMEL va eKTeEAoUVTAL amd
EUTTELPO TIPOCWTTIKO.

Y& mepinTwon avwpaAiag, N CUOKEUN TIPETEL va amoouvdeBei amd tnv mapoxri peuATOG.

O1 evépyeleg KaBapiopatog Kal cuvTpnong dev MPEmel va mpaypatomotouvtatl amd maidid mou dev
EMTNPOUVTAL.

H akpifn¢ ouvtipnon €ival n eyyunon tng owoTng A&rroupyiag Kal tnG KaAng amdédoong tng
OUOKEUNG HE TNV TAP0S0 Tou Xpovou.

To @itpo Mimwv pmopei va kabaploTei gite Ye To XEpL €ite 0TO MALVTIPlo MATWV.

Ta pidtpa kaBapilovtal avdhoya pe T Xprion, aAAd TouAdxtoTov pia @opd KdBe SU0 PrVeC.

H avtikatdotaon Twv @iATpwv Kamvol TTpayHaToToLETAl avaloya e Tn Xeron, AAA TOUAAXIoTOV
Mia @opd KAOE €€1 prvec.

To katw pépog NG umodoxng Gidtpou mMAéypa gival eQodlacpévo Pe pia Tama amooTpdayylong yia
NV KAAUTEPN ATOOTPAYYION CUCCWPEUTEL VEPO

JuvioTtdatal o KaBaplopdg TG GUOKEUNG KAl TNG OXApag HE XAapd vepd kal o camouvi. Ta
AElAVTIKA TTPOIOVTA TIPETTEL VA ATTOPEVYOVTAL.
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. 5 IHTPOBAHMATA KAI AYXELY

KATATH ZYNAEZH

AlamoTWVETE 0TI EPPavifeTal pa eWTEIVH
évdei€n. Auto sival uololoyiko Kal n évoelén
Ba e€agpavioTei

péoa og 30 Seutepolenta.

H eykatdaotacn oag Siakomtetat fj Aeitoupyei
Hovo n pia mMAeupd. H oUvdeon TG CUOKEUNG
oag

gival  ehattwpatikn.  EmBefaiwote
oupBatoTNTA TNG (BA. KEQANALO OXETIKA PE TNV
NAeKTPOAOYIKr oUVSEDN).

H ouokeury avadidel pia oopn Katd Tig
MPWTEG XPNOEG TNG. H oOuokevun eival
KawvoLpyla. Ogppdavete OAeC TIG {WVEG yla ion
WEO TOTIOBETWVTAC MIA KATOOPOAA YEUATN
VePO.

KATA THN ENAP=H AEITOYPlIAX

H cuokeun 8&v Asitoupysi Kal ol PWTEIVEG
evdeifelg ota mARKTpa mMapapévouv
ofnoTtéc.

H cuokeun Sev eival cuvdedepévn pe mapoxn
NAEKTPIKOU pevaToC. H tpogodoaia pevpatog
N n ouvdeon eival enattwuatikn. EAéyETe TIg
OOPANEIEG KAl TOV NAEKTPIKO SIOKATTTN.

H ocuokeun 8gv Aertoupysi kal spgpaviletal
€va AA\o privupa. To nAeKTpIkO KUKAwUa Sev
Aeitoupyei owotd. KaAéote tnv Ymnpecia
E€unnpétnong Nelatwv.

H ouokeuny 8ev Aertoupysi, eppaviferal n
évdaifn «bloc». ZekAelbwote 1O CLOTNUA
ao@AAELOg yia Taidid.

MpoemAeypévogKWSIKOGF9: Taon HIKPOTEPN
Twv 170 V.

MposmAeypévog KwdIkOG D1: Bepuokpacia
MIKpOTEPN TWV 5°C.
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H ouokeuny 8ev Asitoupyei, otnv 00d6vn
gp@aviferal n évdeién = Kat akovyetal éva
NXNTIKO cnpa.

Yrapxel umepxeillon 1 éva  QVTIKEipEVO
eumobilel Ta mAnkTpa eléyxou. Kabapiote 1
ATTOUOKPUVETE TO QVTIKEIMEVO Kal EEKIVAOTE
1AL TO payeipeua.

Epgaviletal o Kwdikog F7.
Ta NAeKTPIKA KUKAWUaTA €xouv BepuavOei
(BA. KE@ANAIO OXETIKA UE TOV EVTOLXIOUO).

Kata tn Aettovpyia pag {wvng Oéppavong,
ol QWTEIVEG €VOEielC TwV  TARKTPpWVY
avapfooprvouv S1apKwg.

To okevog mou Xpnolgomoleite Oev  €ival
KaTtAAANnAo.

Ta okeun kavouv 006pufo Kat Kata Tn
Sl1apKEla TOU HAYEIPEMATOG  AKOUYETAL
éva Kpotahiopa amdé T ouckeun (BA. Tn
OUPPOUN; oTo KePAAAIO «ACQAAEIEC Kal
OuoTdoElg»). Eival @uololoyikd. Me  évav
TUTIO OKEUOUC, o@eileTal 0T peTAdoon TG
NAEKTPIKING EVEPYELAG ATTO TN CUCKEUN TIPOG TO
OKeLOoC.

O agpIoNOG ouveyilel va AeITOUPYEi META TN
Siakomn A&erToupyiag TnG GUGKEUNG.
Eivat @uolohoyikd. Me autd Tov TPOTO
PUXPAIVETAL TO NAEKTPOVIKO KUKAWHA.

e mepinTwon SucAsiToupyiag mov emMMEVEL.
OE0TE TN OUOKEUR 00G €KTOG PEVPATOG
yia 1 Aento. Eav 10 mPOPAnUa gppével,
EMKOWWVAOTE PeTNV YTINPETia EEumnpétnong.




L e B3 1od pajeinofes
6% s0d opeynored. B 08 cag o3 goy oy 10} uopdwnsuoo ABieuz
B [re=m—
Syum| Zoss | Zogk | o3| L
Sium Zoss | Zoak |03 | o
BAuM ooemnEeng | g
’ 1 openares| 6% Jod pojeinofes ease Jo
1 operares [rE— » n e
13 610l ooey- A oubase
b0 o0 azaBo
Syum| aeamngy | ¢
Syum| [rm——
Syum| [re—
w wa e
o

w g ysaseau
4 0) papunos ‘ease o auoz Buryo0d
wo co0v [€20p | ma || pewayouose sad ease soepns
Injosn Jo uipim pue yibua) :seoie

U0 104N3 Sopyu o S0

» . 6 IIINAKAY OIKOAOI'IKOY X XEAIAZMOY EL

13 st & e 1o-uou so
o i op o w czor [epor | wa [
w o s
w o v v
s
40101 puoiote ‘eouom emios| popi 3
wo
453 4 @ €| Jod ase 0oens |njosn jo ejowep
eore
e ws s e
uo o |
TomoTe e v
(seieid pyjos ‘sauoz.
wooonpu < vopapUl Buio0s e Bupyoos pue sauoz
i protam Bupiooa uonanpuy) ABojouyo Buneat
wornoun L
e
. v v ‘'sea.e Jojpue $oU0Z Bu|002 JO JeqUINN.
Sogbyl)
Doy 0115 WA e 4 e o0
< voonpu Qoo dkL
1 A2 11 Aysop fouen i, 4 9010 0p 1 L o6 K a1 1 oo
odfy '$3 a0u J0 90h). beid 9p adA) |
Wrswen s yons oodhy > e
g el L amovotRz SXEIGEL o B 5y oerd Buey
"
g18 uoneyuap! opoi
ey SR
opeA Ld 50V 1 9PIEEA o Y angea IoquiAg
e cloaus g ooz 14 oo
vios0 31 suop s 0 '3 |
402199 .30 - meusnu s e xsyverswo wonewson [ e — - |

7102199 .u 3N - 531103 Synduavl Syvoisno oik Saidonodiyu [JRE]

viozse.uan-
+10299 0 3n- seonssuop seommer seomd @ seanero soosewsoy TR o990 Bl
102199 .4 30 - BraasBuiuptousn 1 soperdaBon o) surusiido T

vhoss fusen o ’ =

102199 .

102199 4

vh0zi99 4



EL

> . 6 IIINAKAY OIKOAOI'IKOY X XEAIAZMOY

i a0epns Bunjooo ay) uo
xn| 0 i3 waysAs Bunybi| syj jo uoneulwn|iebelsny
el M 00 M wiayshs BunyBi| ayy josemod|euiwion
ot . Juiod fousioiga
M szl d39M 1599 je Jndutiamodoljoajepainsesy
= 01 efe Yl 089 Xewp MO[IE WnWIXej
SkoogpupliorkySiopbooLois G nouoGonolLo T3 eulkels Juiod
08 o €28 d38d fouaroyje }saq
Lo 3 § juiod
a o Yew (3443 d380 fouaouya 1saq

un 62¢ pooy|33 xepujfousioy3Abisug
EPOR EUES LN ueganad nseg 90 J 10}oBJOSEAIOUIBWI|

wn anjep Joquifg
102/990N(n3)uone) 1l $UONp onippY
s M 670 sd - apow Agpueys ur uopdwnsuooamod
o5 o voro M 000 0d - 3pow 0 uojdwnsuoosamog
p ol mdias paads JS000J0 BAISUBJUI
. i (v)ap 9 JEUOISSILITIOMOPUNOSPBIYBIaM-Y
zeus W mdial paads wnwixew
(v)ap 85 JeUOISSILZOMOdpUNOgPaJyBIam-y
ou Mdjer paads wnwiuiw
Fepus e cugagewe | (v)gp 14 JBUOISSIWZIoMOdpUnogpalyBiom-y
; - e [T 089 Bugjes 1S00G/2AISUSIUL JeMO] 41y

i PO 1S
£ e 0 eseb] e ew 005 ASN|ELLIOU UIMO| 411y WNWIXE
E: ! e Yew 0S¢ OSNBLLOU UIMO| 1Y WNWIUIW
2 ssejofouaioyygbuLa)iJeseal
% 96L pooy3 49 -Aouaioyy3BuLis)ijeseais
Lvemog xn| VN sse|fousaioyg bunybry
x| VN pooy37 -Aouaioy3 b
v ssejofousioygoiweuigpini4
un owsn % .73 pooy3a4 -AoueioyoIueuAgpiniy
JeUSSEpHLN p u ++Y ssejgfouailygAbieus
wnsuoy LN B/UMA 62 pooyD3y -uondwnsuodABisugjenuuy
10-L80¥8YHdQ Jayuap! [apoy
) HOlMl3Ia3a syewapespo aweusalddng
onjen

00399010006 #102/590N(n3) InBau 19K | {91430npoid

36



. 7 YIIHPEXIA EEYIIHPETHYXHY IIEAATQN

YMHPEZIA EZEYNMHPETHZHZ NMAPEMBAZEIZ — TAAAIA

KATANAAQTQN - TAAAIA . . .
Evdexoueveg TapeuBACEIG OTN CUOKEUN

la mepIoTOTEPES TTANPOPOPIES OXETIKG LE Ta oag Ba TTPETTEl va TTPAYUATOTTOIOUVTAl OTTO
TPOIOVTa Lag N yia va EMKOIVWVHOETE padi €€EIOIKEUPEVO TTPOCWTTIKG £€0UCIOBOTNEVO
Hag, UTTOPEiTE: atré TNV eTaipeia. OTav TNAEQWVEITE, EXETE
> va EMOKEQPTEITE TNV I0TOOEAIda ag: TIPOXEIPOUG OAOUG TOUG KWOIKOUG avapopaig
www.dedietrich-electromenager.com TNG OUOKEUNG 0aG (EUTTOPIKO KWOIKS, KWOIKO
g¢pPIG, oeIpIoKO apiBuod), TTPOKEIPNEVOU va
> va EMKOIVWVACETE Hadi Hag yparrig OIEUKOAUVETE TN BIEKTTEPAIWON TOU QITHHATOG
oTNV MAPaKdTw TaxudEouIKY SIEUOuvVan: 0ag. AUTEG ol TTANPoPOpieg avaypapovTal
Service Consommateurs oTNnV Tvakida orpavong.
DE DIETRICH

5, avenue des Béthunes

CS69526 SAINT OUEN LAUMONE
95060 CERGY PONTOISE CEDEX
FRANCE

w
w

M| rvee:
-]

SERVICE:
r

FNHZIA ANTAAAAKTIKA

Kartd mn didpkeia Twv TrapeuBacewy,
OTTQITACTE TNV ATTOKAEIOTIKA XPAoN
YVAOIWV EYKEKPIMEVWV OVTAAAGKTIKWV.

B: Avagopd TTwARoewv
C: Avagopd uttnpeaoiag
H: Ze1plok6g apiBuog

I: Kwdikag QR

°oo“'
YstruCi

BRANDT FRANCE, Etablissement de CERGY, 5/7 avenue des Béthunes, 95310 SAINT OUEN L’AUMONE.
SAS pe etaipiké kepdAaio 100.000.000 eupw RCS (Mntpwo Eumopiou kai Eraipeiwv) NANTERRE 801 250 531.

>



Estimado/a
cliente/a:

Le agradecemos la confianza que ha depositado en De Dietrich al adquirir este
producto. Esta eleccion refleja tanto su exigencia como su gusto por el arte de vivir a
la francesa.

Fruto de mas de 300 afios de savoir faire, los productos De Dietrich encarnan la fusiéon
del disefio, la autenticidad y la tecnologia al servicio de las artes culinarias. Nuestros
electrodomésticos estan fabricados con los mejores materiales y ofrecen una calidad
de acabado impecable.

Estamos seguros de que esta fabricacion de primerisima calidad permitira a los
amantes de la cocina expresar todo su talento.

El Servicio de Atencidn al Cliente de De Dietrich esta a su disposicién para responder a
todas sus preguntas y sugerencias con el fin de satisfacer aun mejor sus necesidades.
Nos sentimos honrados de ser su nuevo socio de cocinas y le agradecemos su
confianza.

iy Con sus fabricas en Francia (Orleans y Vendéme), De Dietrich
oe-“”% g cultiva una busqueda constante de la excelencia, perpetuando un
fRANCE %_ savoir faire excepcional en el disefio de productos perfectamente
%“ﬁ&é" g acabados. Muchos de nuestros aparatos cuentan con la etiqueta

Origine France Garantie, que certifica que han sido fabricados en
I Francia.
Esta etiqueta no solo garantiza la calidad y durabilidad de nuestros
aparatos, sino también su trazabilidad, proporcionando una indicacioén clara y objetiva
de su procedencia.

www.de-dietrich.com

De Dielrich

CREATEUR D’EMOTIONS DEPUIS 1684
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SEGURIDAD Y PRECAUCIONES IMPORTANTES E

INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD IMPORTANTES - LEALAS
CON ATENCION Y CONSERVELAS PARA CONSULTARLAS EN EL
FUTURO.

Este manual se encuentra disponible para descarga en la pagina
web de la marca.

Este aparato cumple con las directivas y reglamentaciones europeas
que lo rigen.

Este aparato puede ser utilizado por nifios de 8 afios o mas, y por
personas con capacidades fisicas, sensoriales 0 mentales reducidas,
0 por personas sin experiencia y conocimiento suficiente, siempre y
cuando sean supervisadas correctamente o si han sido formadas en
la utilizacién de este aparato, de manera segura comprendiendo los
riesgos implicados.

Los niflos no deben jugar con el aparato.

Lalimpiezay el mantenimiento por el usuario no deben ser efectuados
por niAos sin supervision.

Mantenga alejados a los nifios menores de 8 afos o vigilelos
permanentemente.

Esta placa posee un dispositivo de seguridad para niflos que bloquea
su utilizacién en parada o durante la coccion (ver capitulo Seguridad
para nifos).

@ El aparato y sus partes accesibles se calientan durante el uso. Se
deben tomar precauciones para evitar tocar los elementos

calientes.

Los objetos metalicos como cuchillos, tenedores, cucharas y tapas

no deben colocarse sobre la superficie, ya que se pueden calentar.

E ATENCION: la coccion debe efectuarse siempre bajo vigilancia.
Una coccidn corta requiere una vigilancia continua.

Peligro de incendio: no disponga objetos directamente sobre las
zonas de coccidn.

Una coccion con aceite o con materia grasa efectuada sobre la placa
y sin vigilancia puede ser peligrosa y provocar un incendio. No intente
nunca apagar un fuego con agua. Apague el aparato y cubra luego la
llama con una tapa o una cubierta resistente al fuego.

»E8 4




SEGURIDAD Y PRECAUCIONES IMPORTANTES E

[ﬂ Si la superficie esta agrietada, apague el aparato para evitar el
riesgo de electrocucion.

No utilice la placa hasta que no cambie la superficie de vidrio.

Estas placas deben conectarse a la red de alimentacion mediante
un dispositivo de corte omnipolar de conformidad con las reglas
de instalaciones en vigor. Hay que incorporar un dispositivo de
desconexion en la canalizacién fija. Esta placa de coccion esta
disefiada para funcionar a una frecuencia de 50 Hz o 60 Hz (50 Hz /
60 Hz) sin ninguna intervencion especial por su parte.

Elaparato debe conectarse con un cable de alimentacion normalizado,
cuyo numero de conductores dependera del tipo de conexion deseado
(ver capitulo Instalacion).

Si el cable de alimentacion esta deteriorado, para evitar cualquier
peligro, debera ser sustituido por el fabricante, su servicio técnico o
una persona cualificada.

Compruebe que ningun cable de alimentacién de un aparato eléctrico
conectado cerca de la placa esté en contacto con las zonas de
coccion.

/\ ADVERTENCIA: Para evitar cualquier interferencia entre la placa
de coccidn y un marcapasos, es necesario que este ultimo esté
disefiado y regulado de conformidad con la reglamentacién que le
concierne. Inférmese con el fabricante o con su médico de cabecera.
Utilice solo tapas disefiadas por el fabricante, referenciadas en el
manual de instrucciones como adaptadas o incluidas con el aparato.
El uso de tapas inapropiadas puede provocar accidentes.

Evite los choques con los recipientes: la superficie vitroceramica es
muy resistente, pero no irrompible.

No coloque una tapa caliente directamente sobre la placa de coccion.
Un efecto “ventosa” podria deteriorar la superficie vitroceramica.
Evite las fricciones de recipientes que puedan a la larga deteriorar el
acabado de la superficie vitroceramica.

Para la coccidon, no utilice nunca papel de aluminio. No ponga
productos embalados con papel de plata nibandejas de aluminio sobre
la placa de coccién. El aluminio se fundiria y dafiaria definitivamente
el aparato de coccion.
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SEGURIDAD Y PRECAUCIONES IMPORTANTES E

No almacene en el mueble situado bajo la placa de coccion productos
de limpieza ni productos inflamables.

No utilice limpiadores de vapor para limpiar la placa.

El aparato no esta disefiado para funcionar con un temporizador
externo ni un sistema de mando a distancia separado.

Después del uso, detenga la placa desde el teclado de control sin
tener en cuenta el detector de cacerolas.




MEDIO AMBIENTE

PROTECCION DEL MEDIO AMBIENTE

Este simbolo indica que este
aparato no debe tratarse como
un residuo doméstico. Su aparato
contiene numerosos materiales
B . .clables. Por lo tanto, esta
marcado con este logotipo para indicarle que
los aparatos usados deben depositarse en
un punto de recogida habilitado. Inférmese
ante su distribuidor o los servicios técnicos
de su ciudad para conocer los puntos
de recogida de los aparatos usados mas
préximos a su domicilio. De este modo,
el reciclaje de los aparatos que organiza
el fabricante se efectuara en Optimas
condiciones, de acuerdo con la directiva
europea sobre los residuos de equipos
eléctricos y electrénicos.
Algunos materiales de embalaje de este
aparato también son reciclables. Participe
en su reciclaje y ayude a proteger el medio
ambiente llevandolos a los contenedores
municipales previstos a tal efecto. Le
agradecemos su colaboracion con la
protecciéon del medio ambiente.

Consejo de ahorro de energia

Cocine con una tapa ajustada a las
dimensiones del recipiente. Si utiliza
una tapa de cristal, podra controlar
perfectamente el estado de coccién.
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DESEMBALAJE

Retire todos los elementos protectores de
la placa de coccion.

Compruebe y respete las caracteristicas del
aparato que figuran en la placa descriptiva.
Consulte en los siguientes cuadros las
referencias de servicio y de tipo de norma
de la placa.

Servicio: Tipo:

@ | rvee

SERVICE:

Nr
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Empotramiento en el mueble

Verifiqgue que las entradas de aire y salidas
de aire estén bien despejadas. Tenga en
cuenta las dimensiones (en milimetros) del
mueble encimera donde se va a instalar la
placa.

Recuerde que esta placa requiere
una instalacion particular. No es una
placa convencional. Hay que prever la
colocacion del motor del sistema de vacio,
lo cual implica contar con un mueble bajo
a medida. Se suele poner un maddulo
con dos cajones y un cacerolero bajo la
encimera. En este caso, el cajén superior
esta bloqueado. Ademas, se debe reducir
la profundidad del mueble. Bajo este tipo
de aparato no se debe colocar nunca un
horno. Pero es una cuestion que debera
ver con su instalador de cocinas en funcién
del modelo elegido y del mobiliario incluido
en su catalogo.

Pegue la junta de estanqueidad por todo el
contorno de la placa
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Conexion eléctrica

Estas placas deben conectarse a la red de
alimentacién mediante un dispositivo de
corte omnipolar conforme con las reglas de
instalaciones en vigor. Se debe incorporar
una desconexion en la canalizacion fija.

Identifique el tipo de cable de la placa de
coccion, segun el numero de hilos y los co-
lores.

En el momento de la puesta en tension de
la placa, o tras un corte de corriente pro-
longado, una codificacion luminosa aparece
en el teclado de control. Espere 30 segun-
dos aproximadamente a que estas informa-
ciones desaparezcan para utilizar la placa.
(Esta visualizacion es normal y esta reser-
vada cuando proceda a su Servicio Pos-
venta). El usuario de la placa nunca debe
tenerlas en cuenta.

220-240 V~ 220-240 V~
b ¢ a b ¢ a
N L @ N L @
16A 16A
Zona lado Zona lado dere-
izquierdo cho
220-240 V~
b ¢ a
N L i
16A
Campana extrac-
tora
220-240 V~ 220-240 V~
bb cc aa bb cc aa
N L@ N L@
32A 32A

Conjunto zonas de- Conjunto 1 zona +
recha e izquierda campana extractora

220-240 V~
bbb ccc aaa

N L

@
40A

Conjunto zonas derecha,
izquierda + campana
extractora

10
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Identification

A - Motor

B - Canalizacion

C - Rejilla metalica

D - Adaptador

E - Codos

F - Manual de uso

G - Rejilla de evacuacion

H - Adhesivo

| - Filtros de carbén

J - Filtro de grasa

K - Clips adhesivos

L - Valvula antirretorno

M - Tomillos de fijacién del motor
N - Unién

B
|
H=7
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Antes de cualquier intervencion de
instalacion, compruebe que el aparato esté
desconectado de la red eléctrica.

Operaciones técnicas

Coloque la placa de coccion al revés sobre
una superficie adecuada, protegiendo
el vidrio de posibles rasgufios. Saque la
campana del embalaje e instalela como se
muestra.

Los ganchos metalicos de la campana
filtrante deben insertarse en las ranuras
especificas como se indica.

Tras enganchar la campana (A) a la placa
de coccion, fijela con el tornillo métrico (M)
suministrado como se muestra.

Continde colocando el adaptador (D) y e
codo (E).
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Los mandos situados bajo el vidrio de la
placa de coccion tienen un cable que debe
conectarse a la caja de control.

Encastre la placa con la campana integrada.

Recirculacion

La salida de aire del producto debe estar
asociada a la apertura del armario para
reciclar el aire evacuado en la cocina. Para
esta configuracion se requieren filtros de
carbon (l) que deben instalarse como se
indica.

Los filtros de carbon (I) estan ubicados
justo debajo de los filtros de grasa (J), por
lo que deben instalarse antes que estos
ultimos. El producto se suministra con un
kit de canalizacion (B) con rejilla (G) (en el
extremo para instalar en el mueble).

@ Consejo

Utilice una sierra de arco para cortar las
tuberias.

Evacuacion

14
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La salida de aire del producto debe
estar conectada al exterior de la casa. El
conducto por instalar entre la salida de aire
del producto y el exterior de la casa no se
suministra con el aparato.

Es imprescindible instalar
antirretorno (L) suministrada.

@1 Consejo

Para optimizar la eficiencia de la campana,
hay que limitar al maximo el numero de
codos, ya que cada curva reduce la eficacia
en un metro lineal. Evite cualquier cambio
repentino de direccion en la canalizacion.
El conducto conectado a la salida de aire
del ventilador debe tener una seccion
constante de 220 x 90 mm vy estar
fabricado con un material homologado por
la normativa vigente. El incumplimiento de
las instrucciones anteriores puede acarrear
problemas de rendimiento o ruido no
cubiertos por la garantia.

Recomendamos pegar los conductos y los
codos entre si (excepto el adaptador (D)
en la salida de la campana) o utilizar el
adhesivo (H) suministrado para facilitar una
eventual intervencion del servicio técnico.
El producto incluye conductos con una
seccion de 220 x 90 mm.

la valvula

Operaciones finales

Instale los filtros de grasa (J) en su soporte,
dejandolos pasar por la apertura central de
la placa de coccion.

%

Para cerrar la apertura central de la placa,

45

15

coloque la rejilla metdlica (C) sobre ella
como se muestra.

Conexiones eléctricas

La conexion del producto a la red
eléctrica debe realizarse de acuerdo con
las normativas internacionales y locales
vigentes.

La interconexiéon de cualquier parte
separada de este aparato puede ser
realizada por un técnico cualificado de
conformidad con las normas de cableado.
La conexion a la red eléctrica debe
realizarse mediante un enchufe y también
la puede realizar el usuario final.

El producto se entrega con clips adhesivos
(K) para guardar y organizar los cables por
las paredes del mueble.

Declinamos por la presente cualquier
responsabilidad en caso de accidente
causado por una mala colocacion de la
conexion a tierra.

2202407 2202407
T i L L
— N |1m —— N | 32A
e ...'—@:l' ®
N |18A N
L L
- - XZIND6692




- 2 PRESENTACION DEL APARATO

PANEL DE CONTROL

Teclado

@ On/Off

ﬂ Bloqueo / Clean lock

Do Horizone (segun el modelo)
Y,

<> <> Seleccion de fuego

— + Ajuste de potencia / tiempo

Temporizador

Navegacion (arriba/abajo)

Atras

Confirmacion / OK

SR >0

Configuracion

Acceso directo

@ Potencia

00y
Q A
(& Boost

Funcion
O Funcién ICS

Cj Funcién Elapsed time

@| Funcion Asistente culinario
O Funcién Recall

16




- 2 PRESENTACION DEL APARATO

Visualizador

Utensilio

recomendado® Zona de texto para guia culinaria, alerta...

Funcion ICS

Elapsed time

Tiempo
Bloqueo
Potencia

Zona que se esta
ajustando

* Utensilio recomendado

Sartén

Sartén con tapa
Cacerola con tapa

Cacerola
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Cuando encienda la placa por primera vez, podras personalizar varias funciones.

GESTION DE AJUSTES

Pulse la tecla @ para acceder a los ajustes:

* Idioma (francés por defecto)
* Brillo (5 niveles posibles)

* Mantenimiento: en caso de problema, puede acceder al menu Mantenimiento. Si contacta
con el Servicio Posventa, es posible que le soliciten los cédigos de producto que aparecen
en el diagnéstico. La opcién «Reiniciar» permite restaurar el horno a su estado inicial.

Utilice las teclas "V y /\ para desplazarse por el menu.
Pulse la tecla €3 para volver al menu sin realizar cambios.

Pulse OK para confirmar su eleccion.

m Verifique que la potencia seleccionada se adapte a los fusibles del cuadro
eléctrico.

SELECCION DEL RECIPIENTE

La mayoria de los recipientes son compatibles con la induccién, salvo el vidrio, el barro, el
aluminio sin fondo especial, el cobre y algunos aceros inoxidables no magnéticos.

@ Le sugerimos elegir recipientes m Evite poner recipientes sobre el
de fondo grueso y plano. El calor se teclado de control.

distribuira mejor y la coccién serd mas

homogénea. No ponga a calentar nunca

un recipiente vacio sin vigilancia.

» EE) 18




« 3 UTILIZACION DEL APARATO E

SELECCION DEL FUEGO

Dispone de varios fuegos en los cuales depositar los recipientes. Seleccione el que le
convenga, en funcién del tamario del recipiente.

Si la base del recipiente es demasiado pequenia, el indicador de potencia se pondra a par-
padear y el fuego no funcionara, incluso si el material del recipiente es recomendado para
la induccion. No utilice recipientes de diametro inferior al del fuego (ver cuadro).

Diametro del | Potencia max. del | Diametro del fondo del

fuego (cm) fuego recipiente (cm)
(vatios)
Horizone 4800 18 - Ovalado -

Bandeja de pescado

1/2 zona 2800 11 -22

@ Cuando se utilizan varios fuegos al mismo tiempo, la placa redistribuye la
potencia para que no se supere la potencia total. Cuando utilice la potencia maxima
(Boost) en varias placas de coccion al mismo tiempo, aseguirese de colocar los

utensilios de cocina en la mejor posicion y evite las configuraciones que se indican
a continuacion.

X

» EE) 19




« 3 UTILIZACION DEL APARATO E

(1) ENCENDIDO / APAGADO

0 |O] 6 9 R
ol - L

Entonces el «0» parpadea con un punto en la zona detectada. Puede entonces ajustar la
potencia deseada. Sin solicitud de potencia por su parte, la zona de coccion se apagara
automaticamente.

Si no se detecta ningun recipiente seleccione el fuego que quiera:

Pulse la tecla @

Un «0O» aparece en cada fuego durante 8
segundos.

La placa detecta automaticamente los
recipientes.

Parar zona / placa

Pulse unos segundos la tecla de la zona
<>: suena un bip largo y se apaga el
visualizador o aparece el simbolo “H” (calor
residual).
PulseIatecla@paraapagarcompletamente
la placa.

AJUSTE DE LA POTENCIA
Pulse la tecla + o - para regular su nivel de potencia de 1 a 19.

)/
o 0]~ N
—‘F\Ov

Durante el encendido puede pasar
directamente a potencia maxima (salvo
boost) pulsando la tecla «-» de la zona.
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@ Acceso directo

Dos teclas le permiten acceder directamente a niveles de potencia preajustados:

Se puede ajustar la potencia y el temporizador con las teclas como para un fuego normal.
Estos valores de potencia son modificables, salvo para BOOST.

Proceda del siguiente modo:
La placa de coccién debe estar apagada y la pantalla encendida:
- Los dos rombos se visualizan para acceder a los ajustes de acceso directo.

* Primera etaEa
- Seleccione @ pulsando varios segundos la tecla correspondiente.

- Ajuste el nuevo nivel de potencia entre 1 y 3 (para mantener el calor) pulsando la tecla +
o-.
- Un pitido confirmara su accién.

» Segunda etapa
- Repita el ajuste anterior

- Ajuste el nuevo nivel de potencia entre 4 y 11 (cocer a fuego lento) pulsando la tecla + o -.
- Un pitido confirmara su accion.

« Tercera etapa

- Repita el ajuste anterior

- Ajuste el nuevo nivel de potencia entre 12 y 19 (soasar) pulsando la tecla + o -.
- Un pitido confirmara su accién.

pEE 21
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(® AJUSTE DEL TEMPORIZADOR

Cada zona de coccion tiene un temporizador propio que se puede encender en cuanto la
zona de coccion concernida esta en funcionamiento.
Para encenderla o modificarla, pulse la tecla \J del temporizador.

o;\y o
@ £
* 0

Para facilitar eI ajuste de tiempos muy Iargos, puede acceder directamente
a 8 horas pulsando inmediatamente la tecla -.

Pulsando de nuevo - se realiza la cuenta atras hasta 2 horas y luego 99 minutos.

Al final de la coccidn, la visualizacién indica 0 y un bip le avisa. Para apagar, pulse
cualquier tecla de control de la zona de coccién concernida. De lo contrario, el pitido se
detendra al cabo de unos instantes. Para detener el temporizador durante la coccion, pulse
simultaneamente las teclas +y -.

Temporizador independiente

Esta funcidn permite cronometrar un evento sin iniciar la coccién seleccionando una zona
que no se esté utilizando.

Puede detener una cuenta atras en curso pulsando unos segundos la tecla de seleccion

del fuego.

Iil BLOQUEO DE LOS MANDOS (seguridad nifios)

Esta placa de coccidon posee una seguridad para los nifios que bloquea los mandos en
apagado o durante la coccion (para preservar los ajustes). Por motivos de seguridad, solo
las teclas de parada y de seleccion de zona estan siempre activas y permiten parar la placa
0 apagar una zona.

Bloqueo
Pulse la tecla EI (candado) hasta que el simbolo de bloqueo EI aparezca en el visualizador
y suene un bip de confirmacioén del ajuste.

pEE 22
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Placa bloqueada en funcionamiento

Al pulsar las teclas de potencia o de temporizador de las zonas encendidas:
El simbolo Iil parpadea.

Desbloqueo

Mantenga pulsada la tecla EI hasta que el simbolo de bloqueo EI desaparezca del
visualizador y un bip confirme el ajuste.

Funcién CLEAN LOCK

Esta funcion permite el bloqueo temporal de la placa durante una limpieza. Para activar
Clean lock:

Pulse la tecla EI unos segundos.
Un bip suena cuando el simbolo EI parpadea en el visualizador.

Después de un tiempo predefinido, se anulara automaticamente el bloqueo. Suena un dobje
bip. Puede apagar el Clean Lock en cualquier momento pulsando unos segundos la tecla LLl.

FUNCIONES DE COCCION
O Funcion RECALL

Esta funcion permite ver los Ultimos ajustes de potencia y temporizador de todos los fuegos
apagados desde hace menos de 3 minutos.

Para utilizar esta funcién, la placa debe estar dest%c;}ueada.

Pulse la tecla Encendido / Apagado y luego pulse \U.

Con la placa en marcha, la funcion permite recordar los ajustes de potencia y de temporizador
del (o de los) fuego(s) apagado(s) desde hace menos de 30 segundos.
La funcién Recall no funciona después de parar la placa.

o B @

OK ),

N
W\
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O Funcién ICS (Intelligent Cooking System)

Esta funcion permite optimizar la seleccidn de fuegos segun el diametro de los recipientes:
- Coloque el recipiente sobre un fuego (p. ej.: & 28 cm).
- Pulse en Boost y luego en O

- Si el fuego seleccionado es el mejor adaptado al recipiente, 0 desaparece para mostrar los
parametros de coccion iniciales.

- Si el fuego seleccionado no es el mejor adaptado al recipiente, el visualizador indica el
fuego méas adecuado y los ajustes son transferidos automaticamente a dicho fuego.

G Funcién ELAPSED TIME

Esta funcién permite visualizar el tiempo transcurrido desde la ultima modificacion de
potencia en un fuego seleccionado.

Para utilizar esta funcion, pulse la tecla G.

El tiempo transcurrido parpadea en el visualizador del temporizador del fuego seleccionado.

a @ 0/\
l-l
OK \/

Si desea que la coccién se termine en un tiempo definido, pulse la tecla Gy, luego, en los
siguientes 5 segundos, pulse + del temporizador para incrementar el tiempo de coccion
que desea obtener. La visualizacion del tiempo se vuelve fija durante 3 segundos y luego
la visualizacion del tiempo restante aparece. Se emite un bip para confirmar su eleccién.
Esta funcion existe con o sin la funcién temporizador.

y 24
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Nota: si aparece una hora en el temporizador, espere 5 segundos antes de poder
modificar el tiempo de coccién.
Pasados los 5 segundos, podra modificar el tiempo de coccion.

@I Funcién Asistente culinario

Esta funcion agrupa: Recetas / Boil / Grill / Escaldar.

La placa dispone de una guia culinaria con una seleccion de recetas. Este modo de coccion
selecciona los parametros de coccidon adecuados segun los alimentos que se vayan a
preparar.

La placa debe estar encendida. Pulse la tecla @“ para acceder a la diferentes funciones.

Cuando utilice la placa en modo Recetas, conviene emplear los utensilios recomendados
para la receta concernida. El tipo de utensilio se recomendara en la pantalla segun la receta.

@ Le sugerimos elegir recipientes de fondo grueso y plano. El calor se distribuira
mejor y la coccion sera mas homogénea. No ponga a calentar nunca un recipiente
vacio sin vigilancia.

m No coloque ningun recipiente sobre la pantalla de control, ya que daiaria el
producto.

Seleccidn de recetas

Para obtener unos resultados de coccion optimos, se deben utilizar recipientes de acero
inoxidable para todas las recetas, excepto para las crepes y las tortitas, que se cocinan con
un utensilio especial.

A continuacion, proponemos una seleccion de alimentos para los que la placa de coccién
recomienda y programa automaticamente una potencia y un tiempo de coccién segun el tipo
o la cantidad requerida.

» EE) 25
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Carne Carne de vacuno Fino
Medio
Grueso
Carne picada Fresco
Congelado
Cordero Costillas
Cerdo Costilla mediana
Costilla gruesa
Pato Magret
Solomillo
Aves de corral Pechuga
Muslo
Marisco Filete
Rodaja
Lomo
Pescado entero Pequefio
Redondo
Plano
Cangrejos Escalfar
Escalfar ECO*
Gambas Escalfar
Escalfar ECO*
Asar a la parrilla
Mejillones
Vieiras
Verdura Tomates
Calabacines
Berenjenas
Pimientos
Cebollas
Setas Cortados
Enteros

Patatas escaldadas

Espinacas

26
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Seleccion de recetas

Postres

Chocolate fundido
Crepes
Panqueques
Brioche / Torrija
Caramelo

Huevos

Estrellados

Tortilla

Revueltos
Pasados por agua
Blandos

Duros
De codorniz
Pasta / Arroz Pasta seca Macarrones
Macarrones ECO*
Espaguetis
Espaguetis ECO*
Tallarines

Pasta fresca

Tallarines ECO*
Coditos

Coditos ECO*
Integral

Arroz

Blanco
Integral
Negro

* Las recetas ECO se refieren a la coccion pasiva, que permite ahorrar energia gracias
al calor residual. Gracias a la tapa, el calor permanecera concentrado en el interior de
la cacerola después de apagar la placa, permitiendo que la coccidén continlde durante un

tiempo predefinido por la funcién ECO.
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La funcion Boil

Esta funcion permite llevar a ebullicion una cantidad de agua y mantenerla sin que se
desborde para cocer pasta, por ejemplo.

Coloque el recipiente sobre un fuego.

Ajuste la cantidad de agua deseada (de 0,5 a 6 litros) con las teclas V' / A\,

La placa le sugerira el fuego mas adecuado.

Confirme pulsando OK.

Se inicia la coccion.

Sonara un pitido cuando el agua alcance el punto de ebullicidon y aparecera un mensaje en
la pantalla pidiéndole que afiada los ingredientes. Luego pulse OK para confirmar.

Se muestran el tiempo y la potencia. Puede ajustarlos como desee. Se emite un bip sonoro
al final de la coccioén.

NOTA: Es importante que la temperatura del agua no sea ni demasiado caliente ni
demasiado fria al principio de la coccién, ya que esto falsearia el resultado final.

No utilice recipientes ni tapas de hierro fundido para esta funcién. También puede
utilizar esta funcion para cocer cualquier alimento que requiera una coccion en agua
hirviendo.

La funcion Grill

Esta funcién permite utilizar el accesorio grill De Dietrich en la zona puenteada para asar
alimentos, evitando la sobrecoccion y el exceso de grasa. El accesorio grill no se suministra
con la placa, esta disponible en su distribuidor.

La funcién Escaldar

Esta técnica de coccion permite preparar verduras en agua hirviendo durante unos minutos
y, a continuacién, sumergirlas en agua helada para interrumpir el proceso de coccion.

De este modo se conserva tanto el color brillante como la textura de las verduras. Esta
funcién le permite preparar verduras llevandolas a ebullicion durante un maximo de 5
minutos.

Seleccione la cantidad de agua donde se va a sumergir la verdura.

Coloque el recipiente con los ingredientes sobre un fuego.
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Ejemplo de receta para un trozo de ternera:

» Encender la placa (D
» Mantener pulsado el boton <

OK

» Seleccione el menu «Recetas» con las teclas
AV PN
» Valide la eleccion «Recetas» con las teclas

OK

» Seleccione el menu «Carne» con las teclas
AV AN
» Valide la eleccién «Carne» con las teclas OK

» Seleccione el menu «Ternera» con las teclas
AV PN
» Valide la eleccion «Ternera» con la tecla OK

» Seleccione el grosor de trozo de ternera
ternera con las teclas V' / A\
» Valide la eleccion del grosor con la tecla OK

» Seleccione el tipo de coccién con las teclas
VI
» Valide la eleccioén del tipo de coccién con la

tecla OK
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Récipient inox » El visualizador de la placa de coccién recomendara el

I recipiente y la zona de coccién mas adecuados
<> » Validar con la tecla OK.

» Pulsar la tecla ON / OFF.

Préchauffage » Una vez colocado el recipiente en la zona, pulse la tecla
o para confirmar OK
<> g} » Comenzara una fase de precalentamiento en vacio
Ajouter ingrédients » Una vez finalizado el precalentamiento, el visualizador

de la placa de coccion invita a colocar el trozo de ternera

Rl

Cuisson en cours » Una vez colocado el ingrediente, pulse la tecla OK

° » El tiempo de coccién de la primera pieza de ternera
<> H} comienza la cuenta atras

Retourner » Una vez transcurrido este tiempo, el visualizador pide dar
° la vuelta al trozo de carne
<> F” » Una vez dada la vuelta, pulse la tecla OK
» Comienza la segunda fase de coccion

Fin de cuisson » Al final de la coccion, la placa emite una serie de pitidos
: » Pulsando A\ permite afiadir mas tiempo de coccion

Nota: anteéde finalizar la coccién, si parpadea «min», puede ajustar el tiempo de coccién
pulsando y luego + o -.
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« 3 UTILIZACION DEL APARATO

SEGURIDAD Y RECOMENDACIONES

Calor residual

Después de una utilizacion intensiva, la zona de coccién que acaba de utilizar puede
permanecer caliente algunos minutos.

Se visualiza una “H” durante este periodo.
Evite entonces tocar las zonas concernidas.

Limitador de temperatura

Cadazonade coccion esta equipada de un captadorde seguridad que vigila permanentemente
la temperatura del fondo del recipiente. En caso de olvidarse un recipiente vacio en una
zona de coccidén encendida, este sensor adapta automaticamente la potencia suministrada
por la placa y evita asi cualquier riesgo de deterioro del utensilio o de la placa.

Proteccion en caso de desbordamiento

Se puede disparar el apagado de la placa en los 3 casos siguientes:

- Desbordamiento que recubra las teclas de mando.

- Pafio mojado colocado sobre las teclas.

- Objeto metalico colocado sobre las teclas de mando.

Quite el objeto o limpie y seque las teclas y vuelva a encender la placa.
En estos casos, aparece el simbolo =y se emite una sefial sonora.

Sistema «Auto-Stop»

Si olvida apagar una preparacion, gracias a la funcidon de seguridad «Auto-Stop», se apaga
automaticamente la zona de coccion al cabo de un tiempo predefinido (entre 1 y 10 horas
segun la potencia utilizada).

En caso de activacion de esta seguridad, el corte de la zona de coccion es indicado por la
visualizacion «AS» en la zona de mando y se emite una sefial sonora durante 2 minutos
aproximadamente. Basta con pulsar cualquier tecla de los mandos para apagarla.

@ Se pueden oir sonidos parecidos al mecanismo de un relo;.

Estos ruidos se escuchan durante el funcionamiento de la placa y desaparecen
o disminuyen en funcion de la seleccion de cocciéon. También se puede escuchar
como un silbido segun el modelo y la calidad del recipiente. Los ruidos descritos son
normales, forman parte de la tecnologia de induccién y no indican ninguna averia.

@ No recomendamos dispositivos de proteccion de placa.
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« 3 UTILIZACION DEL APARATO

Teclado

? O - Encendido / Apagado
™ 0- Temporizador
] O - 1ecia +
o o<><><><)<><> T @ @ = Tecla -

@ = Control deslizante de
velocidades, Visualizador led

Encendido

Pulse el botén Encendido / Apagado @ La campana arranca a velocidad 2. Al pulsar el
botén Encendido / Apagado de nuevo, se detiene la campana con cualquier nivel de
potencia.

Modificacién de la velocidad
Pase el dedo por el control deslizante °°°<><><><> para cambiar la velocidad del ventilador.
Los leds se encenderan segun la velocidad de la campana.

Vuelta automatica de velocidad:

En velocidad maxima, la campana vuelve automaticamente a la velocidad inferior al cabo
de 9 minutos.

Temporizador
Pulse la tecla O del temporizador para mantener la ventilacion durante 10 minutos a la
velocidad seleccionada.

Tras 4 horas de funcionamiento continuo o 4 horas sin pulsar ningun botén, la campana se
apagara automaticamente.

Saturacién de los filtros

Al cabo de 30 horas de funcionamiento y cuando todos los leds parpadean al mismo tiempo
significa que los filtros de grasa estan saturados y habra que limpiarlos o cambiarlos. Una

pulsacion larga en la tecla O del temporizador apaga los leds y reinicia el proceso.

@Consejo

Evite frotar los recipientes contra la rejilla.
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- 4f MANTENIMIENTO

MANTENIMIENTO DE LA PLACA

Para manchas ligeras, utilice una esponja sanitaria. Remoje bien la zona que se debe
limpiar con agua caliente, limpie y seque.

Para una acumulacién de manchas recocidas, desbordamiento de azucar, plastico fundido,
utilice una esponja sanitaria o un raspador de vidrio. Empape la zona por limpiar con agua
caliente, utilice un rascador de vidrio para pulir la superficie, termine con la esponja sanitaria
y seque la zona.

Para aureolas y trazas de caliza, aplique vinagre blanco caliente sobre la mancha, deje
actuar y limpie con un pafio suave.

Para coloraciones metalicas brillantes y un mantenimiento semanal, utilice un producto
especial vitroceramicas. Aplique el producto especial (con silicona y efecto protector) sobre
el vidrio vitroceramico.

Importante: no utilice detergente ni esponjas abrasivas. Use cremas y esponjas
especiales para vajilla delicada.

CAMPANA EXTRACTORA

Antes de realizar cualquier operacion de limpieza o mantenimiento, se debe desconectar el
aparato de la red eléctrica.

Si el cable de alimentacion esta dafado, solo puede ser reemplazado por el servicio técnico
o por personal experimentado.

No intente modificar ni reparar el aparato, ya que podria exponerse a riesgos graves.
Las operaciones de mantenimiento o de reparacion deben ser realizadas por personal
experimentado.

En caso de averia, se debe desconectar primero el aparato de la red eléctrica.

Las operaciones de limpieza y de mantenimiento no deben ser realizadas por nifios sin
vigilancia.

Un mantenimiento preciso garantizara un funcionamiento adecuado y un rendimiento éptimo
del aparato a lo largo del tiempo.

El filtro de grasa se puede limpiar a mano o en el lavavajillas.

Los filtros se limpian segun su uso, pero al menos una vez cada dos meses.

El reemplazo de los filtros de carbén se realiza segun el uso, pero al menos una vez cada
seis meses.

La base del soporte del filtro de rejilla incluye un tapdn de drenaje para ayudar a evacuar el
agua acumulada.

Se recomienda limpiar el aparato y la rejilla con agua tibia y jabdn suave. Se debe evitar el
uso de productos abrasivos.
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+ 5 ANOMALIAS Y SOLUCIONES

DURANTE LA PUESTA EN SERVI-
Clo

Constata que se enciende un piloto. Es
normal. Desaparecera al cabo de 30 se-
gundos.

Su instalacién se dispara o solo funcio-
na un lado. La conexion de la placa es de-
fectuosa. Verifique su conformidad

(ver capitulo Empotramiento).

La placa libera un olor durante las pri-
meras cocciones. El aparato es nuevo.
Caliente cada zona durante una media hora
con una cacerola llena de agua.

DURANTE LA PUESTA EN MAR-
CHA

La placa no funciona y los pilotos del te-
clado estan apagados.

El aparato no esta alimentado. La alimenta-
cion o la conexion estan defectuosas. Ins-
peccione los fusibles y el disyuntor eléctrico.

La placa no funciona y aparece otro men-
saje. El circuito electrénico funciona mal
Llame al Servicio Técnico

La placa no funciona y aparece la infor-
macién «bloc». Desbloquee la seguridad
para nifos.

Caédigo fallo F9: tension inferior a 170 V.

Codigo fallo D1: temperatura inferior a
5°C.

34

DURANTE LA UTILIZACION

La placa no funciona, la pantalla mues-
tra =y se emite una senal sonora.

Ha habido un desbordamiento o un objeto
entorpece el teclado de control. Limpie o
retire el objeto y vuelva a lanzar la coccion

Aparece el cédigo F7.

Los circuitos electronicos se han recalen-
tado

(ver capitulo Empotramiento).

Durante el funcionamiento de una zona
de calentamiento, los indicadores lumi-
nosos del teclado aun parpadean.

El recipiente utilizado no esta adaptado.

Los recipientes hacen ruido y la placa
emite un ruido de tintineo durante la
coccion. (ver capitulo Seguridad y reco-
mendaciones). Es normal. Con ciertos reci-
pientes, se trata del paso de la energia de
la placa hacia el recipiente.

La ventilacion sigue funcionando tras
apagar la placa.

Es normal. Esto permite el enfriamiento de
la electrénica.

En caso de fallo persistente.
Apague la placa durante 1 minuto. Si el fallo
continua, contacte con el Servicio Técnico.
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« 7 SERVICIO TECNICO

ATENCION AL CLIENTE FRANCIA

Para obtener mas informacién sobre
nuestros productos o para contactarnos:
> consulte nuestra pagina web:
www.dedietrich-electromenager.com

> escribanos un correo a la siguiente
direccion postal:
Service Consommateurs
DE DIETRICH
5, avenue des Béthunes
CS69526 SAINT OUEN LAUMONE
95060 CERGY PONTOISE CEDEX
FRANCE

PIEZAS ORIGINALES

Si se debe realizar una intervencion de

mantenimiento, pida que se utilicen exclu-
sivamente piezas de recambio certificadas
originales.

PIECE
e
.

S
Qs TRUCTS

INTERVENCIONES FRANCIA

Las posibles intervenciones que pueda re-
querir su aparato deberan ser efectuadas
por profesionales cualificados y autorizados
por la marca. Para facilitar el procesamiento
de su solicitud, cuando llame, no olvide faci-
litar todos los datos del aparato (referencia
comercial, referencia de servicio y nimero
de serie). Esta informacion figura en la
placa de caracteristicas.

CE’

=
Made in France

M| rvee:
H]

SERVICE:

Nr

B: Referencia de ventas
C: Referencia del servicio
H: Numero de serie

I: Cédigo QR

BRANDT FRANCE, Etablissement de CERGY, 5/7 avenue des Béthunes, 95310 SAINT OUEN L’AUMONE (FRANCIA).
SAS con un capital social de 100 000 000 euros RCS NANTERRE 801 250 531.
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HYVA
ASTAKAS

Onnittelemme sinua De Dietrich -tuotteen valinnasta. Tama valinta kuvastaa paitsi
tarpeitasi niin myds mieltymystasi ranskalaiseen elamantyyliin.

Yli 300 vuoden kokemuksellaan De Dietrich valjastaa suunnittelun, aitouden ja
teknologian kulinaarisen taiteen palvelukseen. Korkealaatuisista materiaaleista
valmistetut laitteemme tarjoavat moitteetonta viimeistelya.

Olemme varmoja, etta tdma huippuluokan tuote auttaa ruoanlaiton ystavia toteuttamaan
kaikki toiveensa.

De Dietrichin asiakaspalvelu on aina valmiina vastaamaan kaikkiin kysymyksiisi ja
ehdotuksiisi, jotta pystyisimme tyydyttdmaan kaikki tarpeesi ja odotuksesi.

Kiitamme luottamuksestasi, ja olemme iloisia siita, ettd olet valinnut tuotteemme
keittioosi.

T De Dietrich, jonka tuotantolaitokset sijaitsevat Orléansissa
68y, ja  Vendomessa Ranskassa, kayttéa huippuosaamistaan
W@g ja poikkeuksellista taitotietoaan huolellisesti viimeisteltyjen
\% § huippuluokan tuotteiden suunnitteluun ja valmistukseen. Monet
o &~ . . g n . . .
AR AW z  kodinkoneistamme on sertifioitu Origine France Garantie

II -merkinnalld, joka todistaa, ettd ne on valmistettu Ranskassa.
Tama merkki takaa ei ainoastaan laitteidemme laatua ja
kestavyyttd, vaan my6s niiden jaljitettdvyyden ja osoittaa niiden alkuperan selkeasti
ja objektiivisesti.

www.de-dietrich.com

De Dielrich

CREATEUR D’EMOTIONS DEPUIS 1684
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TURVALLISUUS JA TARKEAT VAROTOIMET m

LUE TURVALLISUUSOHJEET HUOLELLISESTI JA SAILYTA NE
TULEVIA TARPEITA VARTEN.
Nama ohjeet ovat ladattavissa valmistajan Internet-sivuilta.

Tama laite tayttaa niiden eurooppalaisten direktiivien ja sadannosten
vaatimukset, joiden alainen se on.

Vahintdan 8-vuotiaat ja sitd vanhemmat lapset ja sellaiset henkil6t,
joiden fyysiset tai henkiset kyvyt tai aistit ovat puutteellisia, tai joilta
puuttuu kayttokokemusta ja -taitoa, saavat kayttaa tata laitetta vain,
jos heita valvotaan asianmukaisesti tai jos heita on opastettu laitteen
kayttamisessa siten, ettd he osaavat kayttaa laitetta turvallisesti ja
ymmartavat sen kayttoon liittyvat vaarat.

Al anna lasten leikkia laitteella.

Lapset eivat saa puhdistaa tai huoltaa laitetta ilman valvontaa.

Alle 8-vuotiaat lapset on hyva pitaa etaalla laitteesta, ja laitteen lahel-
|a ollessaan heita on valvottava jatkuvasti.

Keittotaso on varustettu lapsilukolla, jolla laitteen kaytto voidaan es-
taa kayton paatyttya tai kayton aikana (katso kappale: lapsilukon
kaytto).

@ Laite ja sen kosketeltavissa olevat osat kuumenevat kayton aika-
na. Varo koskemasta kuumenevia osia.

Metallisia esineitda, kuten veitsia, haarukoita, lusikoita ja kansia, ei

saa asettaa pinnalle, silla ne saattavat kuumentua.

@ HUOMIO: kypsentamista on valvottava. Lyhyt kypsennys vaatii
jatkuvaa valvontaa.

Tulipalon vaara: ala jata mitaan ylimaaraisia tavaroita keittoalueille.
Kypsentaminen keittotasolla oljylla tai rasvalla ilman valvontaa voi
olla vaarallista ja aiheuttaa tulipalon. Ala KOSKAAN yrita sammuttaa
tulta vedella, vaan sammuta laite ennen kuin peitat liekin esimerkiksi
kannella tai palosuojakankaalla.

[ﬂ Mikali pintaan tulee murtumia, kytke laite pois kaytosta sahkais-
kujen valttamiseksi.

Ala kayta keittotasoa ennen keraamisen tason vaihtoa.

Tasot on kytkettava sahkodverkkoon moninapaisella katkaisijalla voi-
massa olevien asennusmaaraysten mukaan. Virrankatkaisumene-
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TURVALLISUUS JA TARKEAT VAROTOIMET m

telma on asennettava kiinteaan johtojarjestelmaan. Keittotasosi on
tarkoitettu toimimaan 50 tai 60 Hz:n (50 Hz / 60 Hz) taajuudella ilman
erityisia toimenpiteita puoleltasi.

Laite on kytkettdva normalisoidulla sahkojohdolla, jonka johdinten
maara riippuu halutusta kytkentatyypista (katso Asennus-kappale)’
Jos virtajohto vioittuu, sen vaihtaminen on turvallisuussyista tehtava
valmistajan, taman huoltopalvelun tai jonkun muun vastaavan am-
mattitaidon omaavan henkilon toimesta.

Varmista, ettei mikaan keittotason laheisyyteen kiinnitetty virtajohto
paase koskettamaan mitaan keittotason osaa.

/A\ VAROITUS : Jotta keittotaso ja sydamen tahdistimet eivat hairitsisi
toistensa toimintaa, on myods tahdistimen oltava vastaavien maarays-
ten mukainen. Pyyda lisatietoja tuotteen valmistajalta tai laakariltasi.
Kayta vain valmistajan kypsennyslaitteelle valmistamia liesisuoijia,
joihin on viitattu tassa ohjekirjassa tai jotka tulevat laitteen mukana.
Sopimattomien suojien kayttd voi aiheuttaa vahinkoja.

Valta astioiden aiheuttamia iskuja: keraaminen keittotaso on erittain
kestava, mutta ei kuitenkaan sarkymaton.

Al3 aseta astian kuumaa kantta keittotason paalle. Imukuppiefekti voi
vahingoittaa alla olevaa keraamista keittotasoa. Valta astioiden han-
kausta, jotka voivat pitkalla aikavalilla vaurioittaa keraamisen paalli-
sen pintaa. )

Ala koskaan kayta kypsennyksen aikana alumiinifoliota. Ala koskaan
aseta keittotason paalle alumiiniin tai alumiinipakkaukseen pakattuja
tuotteita. Alumiini voi sulaa ja vahingoittaa keittotasoa.

Ala sailyta keittotason alla olevassa tilassa puhdistusaineita tai tu-
lenarkoja aineita.

Ala koskaan kayta hoyrya keittotason puhdistamiseen.

Laitetta ei ole tarkoitettu kaytettavaksi ulkoisella ajastimella tai erilli-
sella etdohjausjarjestelmalla.

Kayton jalkeen sammuta keittotaso ohjaimilla alaka luota pelkastaan
kattilantunnistimeen.




YMPARISTO m

YMPARISTONSUOJELU

Tama symboli tarkoittaa, ettd  Energiansaastoohje
tdman laitteen heittdminen
kotitalousjatteeseen on
kiellettyad. Laite sisaltdd monia
o kierratyskelpoisia materiaaleja.
Laite on merkitty talld symbolilla, joka
osoittaa, ettd kaytetyt laitteet on vietava
sopivaan kerayspisteeseen. Ota yhteys
jalleenmyyjaasi tai paikkakuntasi teknisiin
palveluihin saadaksesi tietoa asuinpaikkasi
lahelld sijaitsevista kaytettyjen laitteiden
kerayspisteistd. Valmistajan jarjestdma
laitteiden  kierratys suoritetaan  oikein
lajiteltuna eurooppalaisen direktiivin (sahko-
ja elektroniikkaromut) mukaisesti.
Osa laitteen pakkausmateriaaleista voidaan
my0ds kierrattda. Tue kierratysta ja suojele
ymparistéd viemalld pakkausmateriaalit
niille tarkoitettuihin kerayspisteisiin.
Kiitdmme sinua ymparistén suojelemiseksi
tekemastasi yhteistyosta.

Ruoanvalmistus hyvin istuvan kannen
kanssa sdastda energiaa. Jos kaytat
lasikantta, voit taydellisesti valvoa
kypsennysta.
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PAKKAUKSEN PURKAMINEN

Poista kaikki suojausmateriaalit keittota-
sosta

Tarkista ja noudata kaikkia laitteen tyyp-
pikilvessa ilmoitettuja ominaisuuksia. Lue
alla olevista kentista tyyppikilven huolto- ja
normityyppiviitteet tulevaa kaytt6a varten.

@ | rvee

Nr

SERVICE:

Huolto: Tyyppi:
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Upotus kalusteeseen

Tarkista, ettd ilman tulo- ja lahtdéaukot ovat
esteettomid. Ota huomioon keittotason
upotukseen tarkoitetun kalusteen mitat
(millimetreissa).

Ota huomioon, ettd keittotasosi edellyttda
erityistd kalusteeseen upotusta. Kyseessa
ei nimittéin ole perinteinen keittotaso. Ota
huomioon, ettd imujarjestelman moottori
tarvitsee tilaa. Se tarkoittaa raataloidysti
valmistetun kalusteen asennusta
alapuolelle. Yleensa asennamme
keittotason alle kahdella vetolaatikolla
ja kattilakaapilla varustetun kalusteen.
Tassd nimenomaisessa tapauksessa
huomioi, ettd ylempi vetolaatikko ei voi
olla kaytdssa. Myos kalusteen syvyytta on
pienennettdva. Taman tyyppisen laitteen
alle ei mydskaan voi koskaan sijoittaa uunia.
Keittidasiantuntijasi osaa neuvoa sinua
naissa asioissa valitun mallin mukaan seka
tarjota sopivia kalusteita valikoimastaan.

Liimaa tiiviste koko keittotason lasin

ympaérille.
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Sahkokytkenta

Nama Kkeittotasot on kytkettava sah-
kdverkkoon moninapaisella katkaisijalla
voimassa olevien asennusmaaraysten
mukaan. Virrankatkaisu on asennettava
kiintedan johtojarjestelmaan.

Tunnista keittotasosi kaapelityyppi (mallin
mukaan) saikeiden maarien ja varin mu-
kaan.

Kun kytket keittotason paalle tai pitkaan
jatkuneen sahkokatkoksen jalkeen ohjaus-
nappaimistdéon ilmestyy valokoodi. Odota
noin 30 sekuntia tai paina painiketta pois-
taaksesi nama tiedot keittotasosta (tietojen
naytté on normaalia, ja se on tarkoitettu
huoltopalvelun tiedoksi). Keittotason
kayttajan ei tarvitse missaan tapauksessa
ottaa tietoja huomioon.

220-240 V~

b ¢ a

N L@
16A

220-240 V~

b ¢ a

N LD
16A

Vasemman puo-
len alue

220-240 V~

b ¢ a
NLi

16A

Huppu

Oikean puolen
alue

220-240 V~
bb cc aa

N L D

220-240 V~
bb cc aa

N L D

32A

32A

Yhdistelma oikea ja Yhdistelma 1 alue

vasen alue

+ huppu

220-240 V~

bbb ccc aaa

N L @

40A

Yhdistelméa oikea, vasen

alue + huppu
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Tunnisteet

A - Moottori

B - Putkijohto

C - Metalliritila

D - Sovitin

E - Kulmapalat

F - Kayttopas

G - Poistoilmaritila

H - Teippi

| - Hiilisuodattimet

J - Rasvasuodatin

K - Tarrakiinnikkeet

L - Vastaventtiili

M - Moottorin kiinnitysruuvi
N - Risteys

By
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Ennen asennustoimenpiteitd varmista, etta
laite on kytketty irti sdhkéverkosta.

Tekniset toiminnot

Aseta ympari kdannetty keittotaso sopivalle

pinnalle varmistamalla, ettd lasipinta
ei naarmuunnu. Poista liesituuletin
pakkauksesta ja asenna se kuvan

osoittamalla tavalla.

Suodattavan liesituulettimen metallikoukut
on asetettava niille tarkoitettuihin reikiin
kuvan osoittamalla tavalla.

Kun liesituuletin  (A) on Kkiinnitetty
keittotasoon, kiinnitd se mukana tulevalla
ruuvilla (M) kuvan osoittamalla tavalla.

45

Jatka asennusta asettamalla sovitin (D) ja
kulmapala (E).

12



> - | ASENNUS ﬂ

Keittotason lasin alapuolella olevat Tuotteen ilman ulostuloaukko on liitettava
ohjaukset toimivat kaapelilla, joka on kalusteen aukkoon keittiodn poistetun
kytkettédva ohjauskoteloon. ilman kierrattdmiseksi. Tama kokoonpano
edellyttdd hiilisuodatinten (l) kayttéa. Ne
on asennettava kuvan osoittamalla tavalla..

Hiilisuodattimet ) sijaitsevat
aivanrasvasuodatinten (J) alapuolella, ja ne

on asennettava ennen rasvasuodattimia.
Upota liesituulettimella varustettu keittotaso Putkijohtosarja (B) ja ritild (G) (paaty

kalusteeseen. asennettava kalusteeseen) toimitetaan
. e e . tuotteen mukana.
Jos laite toimii kiertoilmalla @
Vinkki

Katkaise putkijohdot metallisahalla.

Jos laite toimii poistoilmalla
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Mukana toimitettava vastaventtiili (L) on
asennettava.

@ Vinkki

Jos laite toimii ulkoilmakanavalla,
kulmapalojen maaraa on rajoitettava, silla
jokainen mutka vahentaa putkentehokkuutta
lineaarimetrilla. Valta putkijohtojen suunnan
akillisia muutoksia.

Tuulettimen  ilman  ulostuloaukkoon
liitetyn putken poikkileikkauksen on
oltava jatkuvasti 220x90 mm. Putken
valmistusmateriaalin on oltava voimassa
olevien lakien hyvaksyma. Ylla mainittujen
ohjeiden noudattamatta jattdminen saattaa
aiheuttaa tehokkuuteen tai melutasoon
liittyvia ongelmia, joita takuu ei kata.
Suosittelemme liimaamaan putket ja
kulmapalat yhteen (paitsi sovitinta (D)
liesituulettimen  ulostuloaukkoon) tai
kayttamaan mukana toimitettavaa teippia
(H) mahdollisten huoltotéiden suorittamisen
helpottamiseksi.

Tuote on varustettu 220 x 90 mm kokoisilla
putkilla.

Viimeistelytoiminnot

Asenna rasvasuodattimet (J) paikoilleen
niille tarkoitettuun tukeen keittotason
keskiaukon kautta.

Sulje keittotason keskiaukko asettamalla
sen paalle metalliritila (C) kuvan osoittamalla
tavalla.

Sahkoliitannat

Tuote on kytkettdvéd sahkoverkkoon
voimassa olevia paikallisia ja kansainvalisia
sdanndksia noudattamalla.

Valtuutetun sahkdasentajan on suoritettava
laitteen kunkin erillisen osan yhteen
littAminen johdotussaanttjen mukaisesti.
Sahkoverkon kytkentd on suoritettava
pistotulpalla, ja loppukayttdja voi myds
suorittaa sen.

Tuotteen mukana toimitetaan
tarrakiinnikkeet (K), joilla kaapelit voidaan
jarjestdd ja sijoittaa kalusteen seinamia
pitkin.

Emme ole vastuussa onnettomuudesta,

joka johtuu maadoitusliitdnnan
huonosta asennuksesta tai huonosta
maadoitusliitannasta.
220240V 2e-40v
T ™ L L
— N |1m N N | 32A
+— ..-—@:l- ®
-—@| T—e
N |18A N
fr— L —— L
- - HIIW06692
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NAYTTO

Néappaimiston selitykset Suora kaytto
@ Virtakatkaisin @ Teho
A
Lukitus / Clean Lock tb’&—\ Boost
i ©  Horizone (mallikohtainen)
U
R Toiminto
<> <> Keittoalueen valinta
O ICS-toiminto

- + Teho- ja aika-asetukset
Cj Elapsed time -toiminto

Ajastin
@I Ruoanlaiton avustustoiminto
Selaus (ylos/alas) O Recall-toiminto

Palaa takaisin
Hyvéaksy / OK

Asetukset

SR >0
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Nayton selitykset

Keittiovalineen Tekstialue ruoanlaitto-oppaalle, halytykselle...

suositus®
HH .
ICS-toiminto
Elapsed time
[ 1]
Aika
Lukko
Teho
Saadettavana
oleva alue

* Keittiovalineen suositus
Paistinpannu
Paistinpannu kannella
Kattila kannella

Kattila

pEE 16
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Kun kaynnistat keittotason ensimmaisen kerran, voit personoida eri toimintoja.

ASETUSTEN HALLINTA

Paina painiketta €E’Bja mene asetuksiin:

* Kieli (oletuskieli ranska)
* Kirkkaus (5 mahdollista tasoa)

* Yllapito: Jos sinulla on ongelmia, voit siirtyd Yllapitovalikkoon. Kun otat yhteyden huolto-
ja varaosapalveluun, sinulta saatetaan kysya vianmaaritystarkoituksissa ndytdssa nakyvia
koodeja. «Alusta uudelleen» -vaihtoehdolla voit palauttaa uunin tehdassaatdasetukset.

Voit liikkua valikossa painikkeilla "V ja /\.
Painamalla painiketta Svoit palata valikossa taaksepain ilman muokkauksia.

Vahvista valintasi painamalla OK

m Varmista, etta valittu tehotaso on sahkotaulun sulakkeiden mukainen.

ASTIAN VALINTA

Suurin osa astioista on yhteensopivia induktiolieden kanssa. Vain lasi, alumiini ilman
erityispohjaa, kupari ja tietyt ei-magneettiset ruostumattomat terakset eivat toimi
induktiolieden kanssa.

@ Suosittelemme, ettd valitset m Valta asettamasta astioita
astiat, joissa on paksu ja tasainen ohjausndppaimiston paalle.

pohja. Kuumuus jakautuu paremmin

ja kypsennys on yhtendisempia. Ali

koskaan lammitd tyhjaa astiaa ilman

valvontaa.

» EE) 17
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LIEDEN VALINTA
Keittotasollasi on useita liesia, joihin voit asettaa astiasi. Valitse liesi astian koon mukaan.

Jos astian pohja on liian pieni, tehon merkkivalo vilkkuu ja liesi ei toimi, vaikka astian ma-
teriaali sopisi induktioliedelle. Al kayta astioita, joiden halkaisija on liettd pienempi (katso
taulukko).

Lieden Lieden Astian pohjan
halkaisija (cm) maksimiteho halkaisija (cm)
(W)

Horizone 4800 18 - Soikea -
Kala-astia
1/2 alue 2800 11-22

@ Kun kaytét useita liesia samaan aikaan, taso jakaa tehon, jotta se ei ylita tason
kokonaistehoa. Kun kaytdt maksimitehoa (Boost) usealla liedelld samaan aikaan,
aseta astiat parhaalla mahdollisella tavalla liesien péaalle ja vélta alla olevia asetelmia.

X
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(D KAYNNISTYS-SAMMUTUS

0 |O] 6 9 R
ol - L

Kun astia tunnistetaan, «0» vilkkuu pisteen kanssa tunnistetulla alueella. Nyt voit saataa
haluamasi tehon. Jos et valitse tehoa, keittotaso sammuu automaattisesti.
Jos yhtaan astiaa ei tunnisteta, valitse liesi:

Paina painiketta @

«0» nakyy kullakin kaytettavissa olevalla
liedelld 8 sekunnin ajan.

Keittotaso tunnistaa automaattisesti astiat.

Alueen/tason sammutus

Paina pitkdan alueen painiketta <> kuulet
pitkdn &animerkin ja nayttd6 sammuu tai
symboli “H” (jalkilampg) nakyy naytdssa.
Paina painiketta sammuttaaksesi
keittotason kokonaan.

TEHON ASETUKSET
Paina painiketta + tai - sdataaksesi tehotason valilla 1-19.

. L)
@ % 0N <> H
— ‘F\ ®| v

Kaynnistyksen aikana voit siirtyd suoraan
maksimaaliseen tehoon (lukuun ottamatta
tehoa (Boost) painamalla alueen painiketta
«=» .
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@ Suora kaytto

Kaytdssasi on kaksi painiketta, joiden avulla pdaset suoraan esiasennettuihin tehotasoihin:

Tehon ja ajastimen asetus tehddan kuten normaalissa liedessa.
Naita tehotasoja voi muokata, lukuun ottamatta BOOST-toimintoa.

Tehojen muokkaus:
Keittotason on oltava sammutettu ja nayton paalla:
- Naytolla nakyy kaksi ruutukuvioita, joiden avulla paaset suoraan asetuksiin.

* Ensimmainen vaihe

- Valitse @4 painamalla painiketta pitkaan.

- S&ada uusi teho 1 ja 3 valilla (Iampimana pito) painamalla painiketta + tai - .
- da@nimerkki vahvistaa valinnan.

« Toinen vaihe

- Toista ylla oleva asetus

- Saada uusi teho 4 ja 11 valilla (haudutus) painamalla painiketta + tai - .
- aanimerkki vahvistaa valinnan.

» Kolmas vaihe

- Toista ylla oleva asetus

- S&ada uusi teho 12 ja 19 valilla (ruskistus) painamalla painiketta + tai - .
- danimerkki vahvistaa valinnan.
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(® AJASTIMEN ASETUKSET

Kussakin keittoalueessa on oma ajastin. Se voidaan ottaa kayttddn heti, kun kyseinen
keittoalue on kaytossa.
Kéynnista tai muokkaa ajastinta painamalla ajastimen painiketta O

@ n:°’:~9,\ O @ Qo':\\:\ O
A e

Erittain pitkédn ajan sdadoén helpottamiseksi voit siirtyd suoraan 8 tuntiin painamalla pitkaan
painiketta -.

Painamalla - vhennéat tunteja 2 tuntiin ja sitten 99 minuuttiin.

Kypsennyksen jalkeen naytossa nakyy 0 ja kuulet adnimerkin. Sammuta painamalla mita
tahansa kyseisen keittoalueen ohjauspainiketta. Aanimerkki sammuu automaattisesti hetken
kuluttua. Sammuta ajastin kypsennyksen aikana painamalla samanaikaisesti painikkeita +
ja-.

Itsendinen ajastin

Talla toiminnolla voit ajastaa tapahtuman ilman kypsennyksen aloittamista valitsemalla ei-
kaytossa olevan alueen.

Voit sammuttaa ajastimen painamalla lieden valintapainiketta pitkaan.

@«O‘ a ©
_+@ &

EI OHJAUSPAINIKKEIDEN LUKITUS (lapsilukko)

Keittotasossasi on lapsilukko, joka lukitsee ohjaukset kypsennyksen aikana (asetusten
sailyttdmiseksi) ja tason ollessa sammutettuna. Turvallisuussyista vain alueen valinta-
ja sammutuspainikkeet ovat kaytettdvissa mahdollistaen keittotason tai keittoalueen
sammuttamisen.

Lukitus
Paina painiketta E] (lukko), kunnes lukitussymboli EI ilmestyy nayttéon ja aanimerkki
vahvistaa valintasi.

pEE 21
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Kayton aikana lukittu keittotaso

Kun painaf kdytdssa olevien alueiden teho- tai ajastinpainikkeita:
Symboli alkaa vilkkua.

Lukituksen poistaminen

Paina painiketta El kunnes lukitussymboli |i| haviaa naytdstd ja aanimerkki vahvistaa
valintasi.

CLEAN LOCK -toiminto

Talla toiminnolla voit lukita keittotasosi valiaikaisesti puhdistuksen ajaksi. Clean Lock
-toiminnon aktivointi:

Paina lyhyesti painiketta E]
Kuulet danimerkin ja symboli E] vilkkuu naytolla.

Ennalta maaritellyn ajan jalkeen lukitus poistuu automaattisesti kaytostd. Kuulet
tuplaganimerkin. Voit sammuttaa Clean lock -toiminnon milloin tahansa painamalla pitkédan
painiketta Ltl.

KYPSENNYSTOIMINNOT
(U RECALL-toiminto

Tama toiminto nayttdd kaikkien alle kolme minuuttia sammuksissa olleiden liesien
viimeisimmat teho- ja ajastinasetukset.

Kayttadksesi toimintoa keittotason lukituksen on oltava vapautetél}

Paina kaynnistys-sammutuspainiketta ja paina sitten painiketta

Kun keittotaso on kaytdssa, toiminto muistuttaa alle
30 sekuntia sammuksissa olleiden liesien teho- ja

(:l @ @' ajastinasetukset.
Recall-toiminto ei toimi «keittotason sammuttamisen
jalkeen».

OK 3 1

)
i\

» EE) 2
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O ICS-toiminto (Intelligent Cooking System)

Talla toiminnolla voit optimoida lieden valintaa kaytettyjen astioiden halkaisijan koon
mukaan. Toimi seuraavasti:

- aseta astia liedelle (eéim. @28 cm).

- paina boost ja sitten

O 470’:“3\ D
™ + =

- joko valittu liesi sopii parhaiten astialle ja O katoaa naytolta jattden nakyviin alkuperaiset
kypsennysparametrit.

- tai valittu liesi ei ole sopivin mahdollinen astialle, jolloin ndytéssa nakyy parhaiten sopiva
liesi ja asetukset siirretdan automaattisesti talle liedelle

HUOMAUTUS: Keittotason
on oltava kylma tadméan
toiminnon kayttamiseksi.

(5 ELAPSED TIME -toiminto

Talla toiminnolla naet valitun keittolieden tehon viimeisestd muokkauksesta kuluneen ajan.
Kayté toimintoa painamalla painiketta O.
Kulunut aika vilkkuu valitun lieden ajastinndyttssa.

3 K7 _
)

Jos haluat, etté kypsennys paéattyy maaritetyn ajan sisélld, paina painiketta G, jonka jalkeen
paina 5 sekunnin sisdlld ajastimen painiketta + lisdtaksesi haluamasi kypsennysajan.
Kuluneen ajan naytté muuttuu vilkkumattomaksi 3 sekunnin ajan, jonka jalkeen jaljelld oleva
aika nakyy naytossa. Adnimerkki varmistaa valintasi.

Toimintoa voi kayttaa ajastimella tai ilman.

pEE 23
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Huomautus: jos ajastimessa nadkyy aika, odota 5 sekuntia, jotta voit muokata
kypsennyksen kestoaikaa
Viiden sekunnin kuluttua ajan voi muuttaa.

@I Ruoanlaiton valmistustoiminto

Tassa toiminnossa l6ydat seuraavat tilat: Reseptit / Boil / Grill / Ryéppays

Keittotasossa on valmistusopas, joka tarjoaa reseptivalikoiman. Taméa kypsennystila valit-
see sinulle kypsennysasetukset valmistettavan ruoka-aineen mukaan.

Keittotason on oltava paalla, paina @“ siirtyaksesi eri toimintoihin.

Kun kaytat keittotasoasi Reseptitilassa, suosittelemme, etta kaytat alla olevia keittiévalineita.
Nayttod suosittelee keittidvalinetyypin reseptin mukaan.

@ Suosittelemme, etta valitset astiat, joissa on paksu ja tasainen pohja. Kuumuus
jakautuu paremmin ja kypsennys on yhtenidisempii. Ald koskaan lammitéd tyhjaa
astiaa ilman valvontaa.

m Ali aseta astioita ohjausnaytélle, silld se voi vahingoittaa tuotetta

Reseptien valinta

Saavuttaaksesi optimaaliset kypsennystulokset on suositeltavaa kayttaa ruostumattomia
terasastioita kaikille resepteille, lukuun ottamatta lettu- ja pannukakkuresepteja, jotka on
optimoitu paksulle pannulle.

Tarjoamme valikoiman ruoka-aineita, joille keittotaso suosittelee ja ohjelmoi automaattisesti
kypsennystehon ja -keston tyypin ja halutun maaran mukaan.

» B 24
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Liharuoat Nauta Ohut
Keskikoko
Paksu
Jauhelihapihvi Tuore
Pakastettu
Lammas Kotletit
Possu Keskikokoinen
kotletti
Paksu kotletti
Ankka Rintapala
Ohuet fileepalat
Siipikarja Valkoinen
Koivet
Kala ja ayridiset Fileet
Kalaviipaleet
Kalapalat
Kokonainen kala Pieni
Pyodrea
Ruokalaji
Taskuravut Haudutettu
Haudutettu ECO*
Katkaravut Haudutettu
Haudutettu ECO*
Grillattu
Sinisimpukat
Kampasimpukat
Vihannekset Tomaatit
Kesakurpitsat
Munakoisot
Paprikat
Sipulit
Sienet Viipaloidut
Kokonaiset

Pestyt perunat

Pinaatti

25
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Reseptien valinta

Jalkiruoat Sulatettu suklaa
Letut

Pannukakut
Briossi/ylijadmaleipa
Karamelli

Munat Paistetut munat
Munakas
Munakokkeli

Loysat munat
Pehmeat munat
Kovat munat
Viiridisen munat
Pastat/riisi Kuivapasta Pennepastat

ECO*-penne

Spagetit

ECO*-spagetit

Tagliatellit
ECO*-tagliatellit
Simpukkamakaronit
ECO*-simpukkamakaronit

Taysjyva
Tuore pasta
Riisi Valkoinen
Taysjyva
Musta

* ECO-resepteilla tarkoitetaan passiivista kypsennysta, joka saastaa energiaa ja kayttaa
jalkildmpoa. Kannen ansiosta lampd sailyy kattilan sisalla keittotason sammuttamisen
jalkeen, mikd mahdollistaa kypsennyksen jatkamista ECO-toiminnolla esimaéritellyn ajan.
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Boil-toiminto

Talla toiminnolla voit kiehauttaa ja pitaa tietyn vesimaaran kiehumispisteessa ilman etta vesi
kiehuu yli valmistaessasi esimerkiksi pastaa.

Aseta astia liedelle.

Saada haluttu veden maara (0,5-6 litraa) painikkeilla VvV / /\.

Keittotaso ehdottaa sopivimman lieden.

Hyvéksy valinta painamalla OK

Kypsennys kaynnistyy.

Kuulet aanimerkin, kun vesi saavuttaa kiehumispisteen ja naytén viesti pyytda sinua
lisddmé&an ruoka-aineet. Kun se on tehty, vahvista painamalla OK -painiketta.

Aika ja teho nakyvat naytolla. Voit sdataa niitd halutessasi. Kuulet &animerkin kypsennyksen
lopussa.

HUOMAUTUS: On tarkeaa, etta veden lampétila on ymparoéivan lampétilan lampoista
kypsennyksen alussa, silla muuten lopullinen tulos vaaristyy.

Al kdytd tdmin toiminnon aikana valurautapohjaista astiaa tai kantta. Voit myos
kayttda toimintoa kaikkien kiehuvassa vedessd kypsennettivien ruoka-aineiden
kypsentdmiseen.

Grillitoiminto

Tama toiminto mahdollistaa De Dietrich -grillilisdvarusteen kaytdén yhdistetylld alueella
grillattaessa ruokia, mika estaa ylikypsennyksen ja ylimaaraisen rasvan. Grillilisavaruste ei
sisally keittotasoon, vaan se on saatavana jalleenmyyijaltasi.

Ryo6ppdaystoiminto

Talla kypsennystekniikalla voit kypsentaa vihanneksia kiehautuspisteen saavuttavalla vedella
muutaman minuutin ajan. Upota ne sitten jaiseen veteen kypsennyksen keskeyttamiseksi.
Nain voit sailyttda vihannesten varit ja niiden rakenteen. Talla toiminnolla voit valmistaa
vihanneksia kiehauttamalla ne enintdan 5 minuuttia.

Valitse vesimaara, johon vihannekset upotetaan.

Aseta ruoka-aineet sisaltava astia liedelle.
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+ 3 LAITTEEN KAYTTO

Esimerkki naudanlihareseptista:

» Kaynnista keittotaso @
» Paina painiketta A

OK

» Valitse «Reseptit»-valikko painikkeilla Vv / A\
» Vahvista «Reseptit»-valikon valinta
painikkeilla OK

» Valitse «Liharuoat»-valikko painikkeilla VvV /
N\

» Vahvista «Liharuoat»-valikon valinta
painikkeilla OK

» Valitse «Naudanliha»-valikko painikkeilla v
[N

» Vahvista «Naudanliha»-valikon valinta
painikkeilla OK

» Valitse naudanlihapalan paksuus painikkeilla
AV AN
» Vahvista valittu paksuus painikkeilla OK

» Valitse haluamasi kypsennystaso painikkeilla
AV VAN
» Vahvista valittu taso painikkeella OK.
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+ 3 LAITTEEN KAYTTO

Récipient inox

O

Préchauffage

L)
R

Ajouter ingrédients

Rl

Cuisson en cours

oL

Retourner

Rl

Fin de cuisson

&

» Keittotason naytto suosittelee astian seka sopivan alueen
optimaalisen kypsennystuloksen saavuttamiseksi.

» Vahvista OK-painikkeella.

» paina ON / OFF-painiketta.

» Kun olet asettanut keittidvalineen alueelle, vahvista
painikkeella OK
» Tyhjién esildmmitysvaihe kaynnistyy.

» Esilammityksen lopussa keittotason naytté pyytaa sinua
asettamaan naudanlihapalan.

» Kun olet asettanut lihapalan, paina painiketta OK
» Naudanlihapalan ensimmaisen puolen kypsennysaika
alkaa kulua.

» Ajan kuluttua nayttd pyytaa sinua kdantamaan lihapalan.
» Kun olet kdantanyt lihapalan, paina painiketta OK
» Toinen kypsennysvaihe alkaa.

» Kypsennyksen lopussa keittotasosta kuuluu sarja
aanimerkkeja.
» Painamalla painiketta ”\ voit lisata kypsennysaikaa.

Huomautus@nnen kypsennyksen paattymista, jos «min» vilkkuu, voit sdataa kypsennysaikaa

painamalla

4=

ja sitten painiketta + tai -.
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+ 3 LAITTEEN KAYTTO

TURVALLISUUS JA SUOSITUKSET

Jalkilampo

Intensiivisen kayton jalkeen kayttamasi keittoalue voi olla kuumana muutaman minuutin
ajan.

Naytéssa nakyy talléin symboli “H”.

Valta koskemasta kyseisia alueita.

Lampétilan rajoitin

Kullakin keittoalueella on turva-anturi, joka valvoo jatkuvasti astian pohjan lampétilaa.
Jos paalla olevalle keittoalueelle unohtuu tyhja astia, anturi mukauttaa automaattisesti
keittotason jakaman tehon ja rajoittaa nain astian tai tason vaurioitumisriskia.

Suojaus ylivuotamisen aikana

Tason sammutus kaynnistyy seuraavassa kolmessa tapauksessa:

- nesteen vuotaminen tasolle ja ohjauspainikkeiden paalle.

- painikkeiden paalle jatetty kostea liina.

- ohjauspainikkeiden paalle asetettu metallinen esine.

Poista esine tai puhdista ja kuivaa ohjauspainikkeet ja kdynnista kypsennys uudelleen.
Naissa tapauksissa symboli = nakyy naytéssa ja aanimerkki kuuluu.

«Auto-Stop»-jarjestelma

Jos unohdat sammuttaa kypsennyksen, keittotaso on varustettu «Auto-Stop»-
turvatoiminnolla, joka sammuttaa automaattisesti unohdetun keittoalueen ennalta maaritetyn
ajan jalkeen (1-10 tuntia kaytetysta tehosta riippuen).

Jos tdma turvatoiminto kaynnistyy, keittoalueen sammutus nakyy tekstialueessa symbolina
“AS” ja danimerkki kuuluu noin kahden minuutin ajan. Paina mita tahansa ohjauspainiketta
sammuttaaksesi toiminnon.

@ Saatat kuulla kellon tikitystd muistuttavan danen.

Tama &aani kuuluu, kun keittotaso on kaytossa ja se havida tai hiljenee
lammityskonfiguraation mukaan. Voit kuulla myos vihellystd muistuttavaa aanta
mallista ja astian laadusta riippuen. Kuvatut d3dnet ovat normaaleja, ja ne kuuluvat
induktiotekniikan toimintaan. Ne eivit ole merkki toimintahairiosta.

@ Emme suosittele keittotason suojalaitteiston kayttamista.

» EE) 30




+ 3 LAITTEEN KAYTTO m

Nappaimiston selitykset

O - Kaynnistys/Sammutus

O - Ajastin
L ] = Paini
+ G = Painike +
XX O - rainike -

0- Nopeuden sdaadon
liukukytkin, Led-naytt6

@ ©6 6

Kaynnistys

Paina virtakatkaisinpainiketta @ Liesituuletin k&ynnistyy nopeudella 2. Kun painat
uudelleen virtakatkaisinpainiketta @ liesituuletin sammuu riippumatta tehotasosta.

Nopeuden saatoé
Liv'uta sormeasi liukukytkimella °°°<><><><> saataaksesi tuulettimen nopeutta. LED-valot
syttyvat liesituulettimen nopeuden mukaan.

Nopeuden automaattinen palautus:

Tuuletuksen ollessa maksiminopeudella se palautuu automaattisesti alempaan nopeustasoon
9 minuutin kuluttua.

Ajastin
Paina ajastinpainiketta O pitaaksesi tuulettimen 10 minuutin ajan valitsemallasi nopeudella.

Liesituuletin sammuu automaattisesti 4 tunnin jatkuvan kayton jalkeen tai jos painiketta ei
ole painettu 4 tuntiin.

Suodattimien tukkeutuminen
30 kayttétunnin jalkeen ja kun kaikki led-valot vilkkuvat samaan aikaan, rasvasuodattimet

ovat taynna, ja ne on puhdistettava tai vaihdettava. Kun painat pitkdan ajastinpainiketta
, led-valot sammuvat ja prosessi alkaa uudelleen.

@Vinkki

Valta astioiden hankaamista ritilan paalla.
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-4 HUOLTOTOIMET

KEITTOTASON HUOLTO

Puhdista kevyet liat pesusienelld. Kostuta puhdistettava alue hyvin kuumalla vedella ja pyyhi
kuivaksi.

Keitetyn lian, sokeripitoisten yli tulleiden ruokien ja sulaneen muovin puhdistamiseen kayta
pesusienta ja/tai erityisesti lasille tarkoitettua kaavinta. Kostuta puhdistettava alue hyvin
kuumalla vedelld, hio erityisesti lasille tarkoitetulla kaapimella ja viimeistele pesusienella ja
pyyhi.

Poista tahrat ja kalkkijaljet levittdmalld kuumaa valkoviinietikkaa lian paalle, anna vaikuttaa
ja pyyhi pehmealla liinalla.

Kaytakiiltaviin metallisiin varjaytymisiinjja viikoittaiseen huoltoon erityista vitrokeramiikkalasille
tarkoitettua tuotetta. Levita erityistuotetta (joka siséltéda silikonia ja joka tarjoaa suojaavan
vaikutuksen) vitrokeramiikka-lasipinnalle.

Tarked huomautus: dla kdyta puhdistukseen jauhemaisia tuotteita tai hankaavaa
pesusienta. Kdyta mieluummin hienovaraisia astioille tarkoitettuja nesteitd ja
pesusienia.

ANTURIN HUOLTO

- Puhdista anturi ennen ensimmaista kayttda

- Kayta puhdistukseen vain neutraaleja tuotteita, ei hankaavia tuotteita, kKiillotustyynyja,
liuotinaineita tai metallisia esineita.

- Al pese anturia astianpesukoneessa.

- Anturin tuen voi pesta astianpesukoneessa.
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*§ VIANMAARITYS JA KORJAUS

KAYTTOONOTON YHTEYDESSA

Huomaat valaistun nayton. Se on
normaalia. Naytto katoaa
30 sekunnin jalkeen.

Sahkovirta katkeaa tai vain yksi puoli
toimii. Keittotason kytkenta

on viallinen. Tarkista yhdenmukaisuus
(katso sahkdliitantakappale).

Keittotasosta tulee hajua ensimmaisten
kypsennysten aikana. Laite on uusi.
Lammita jokaista aluetta puolen tunnin ajan
kattilalla, joka on tdynna vetta.

KAYNNISTYKSEN YHTEYDESSA

Keittotaso ei toimi ja ndppaimiston
valonaytot pysyviat sammuneina.

Laite ei saa virtaa. Virransyottd tai
kytkenta on viallinen. Tarkista sulakkeet ja
sahkokatkaisin.

Keittotaso ei toimi ja naytdssa nakyy
toinen viesti. S&hkdpiiri toimii huonosti. Ota
yhteys huoltopalveluun.

Keittotaso ei
«bloc». Vapauta
lapsilukko.

toimi, ndytéossd nakyy

Oletuskoodi F9 : jannite on alle 170 V.

Oletuskoodi D1 : lampétila on alle 5 °C.

33

KAYTON AIKANA

Keittotaso ei toimi, ndytossa niakyy — ja
aanimerkki kuuluu.

Ohjauspainikkeille on valunut jotain tai
niiden paalle on asetettu esine. Puhdista
tai poista esine ja kaynnistd kypsennys
uudelleen.

Koodi F7 niakyy naytolla.
Sahkopiirit ovat kuumentuneet
(katso upotusta koskeva kappale).

Keittoalueen kdytén aikana ndppaimistén
merkkivalot vilkkuvat jatkuvasti.
Kaytetty astia ei ole yhteensopiva.

Astioista kuuluu 3aanta ja keittotaso
kalisee kypsennyksen aikana (katso

ohjeita kappaleesta «Turvallisuus ja
suositukset»). Tdma on normaalia toimintaa.
Tietyntyyppisten astioiden kanssa kyseessa
on keittotason energian siirtyminen astiaan.

Tuuletus on paalla vaikka keittotaso on
sammutettu.

Tama on normaalia toimintaa. Se jadhdyttaa
tason elektronisia osia.

Jos vika jatkuu.
Katkaise virta Kkeittotasosta 1 minuutin
ajaksi. Jos ongelma jatkuu, ota yhteys
huoltopalveluun.
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+ 7 HUOLTO- JA VARAOSAPALVELU

ASIAKASPALVELU RANSKASSA

Hae lisétietoja tuotteistamme tai ota meihin
yhteys:

> vierailemalla verkkosivustollamme:
www.dedietrich-electromenager.com

> kirjoittamalla seuraavaan postiosoitteeseen:
Service Consommateurs
DE DIETRICH
5, avenue des Béthunes
CS69526 SAINT OUEN LAUMONE
95060 CERGY PONTOISE CEDEX

ALKUPERAISET OSAT

Pyyda toimenpiteen aikana vain sertifioitu-
jen alkuperaisten varaosien kayttoa.

S
QsTRUCTS

KORJAUSTOIMET RANSKASSA

Laitteen mahdolliset korjaustoimet on an-
nettava jalleenmyyjan tai valmistajan val-
tuuttaman ammattihenkilon suoritettaviksi.
Voidaksemme vastata paremmin kyselyihisi
koskien laitettasi varaudu esittamaan kaikki
laitettasi koskevat tiedot (tuotenumero,
huoltotiedot ja sarjanumero). Nama tiedot
|oytyvat tuotteen tyyppikilvesta.

CE’

| Made in France

™| vee:
[H]

SERVICE:

Nr

B: Kaupallinen viite
C: Palveluviite

H: sarjanumero

I: QR-koodi

BRANDT FRANCE, Etablissement de CERGY, 5/7 avenue des Béthunes, 95310 SAINT OUEN L’AUMONE, FRANCE.
SAS-muotoinen (yksinkertaistettu) osakeyhtid, jonka osakepddoma on 100 000 000 euroa, RCS NANTERRE 801 250 531.

» EE



KEDVES UGYFELUNK!

On most vasarolt egy De Dietrich terméket. Ez a vélasztas éppugy tikrézi az On
magas szintl igényeit, mint a francia életmad iranti fogékonysagat.

A véllalat tébb mint 300 év alatt megszerzett szakértelme letéteményeseként a De
Dietrich alkotasai a konyham(ivészet szolgalataban a tervezés, a hitelesség és
a technolégia egységét testesitik meg. Készulékeink a legkivalobb anyagokbdl,
kifogastalan kivitelezési min6séggel késziilnek.

Biztosak vagyunk benne, hogy ez a magas szinvonalu kivitelezés lehetévé teszi a
konyhamiivészet szerelmeseinek, hogy kifejezzék tehetségiiket.

ADe Dietrich fogyasztdi igyfélszolgalata a rendelkezésére all, hogy valaszoljon minden
kérdésére és javaslatara, biztositva az On igényeinek magas szint(i teljesitését.
Megtiszteltetés szamunkra, hogy partnerei lehetiink a konyhaban, és kdszonjik a
belénk vetett bizalmat.

I A franciaorszagi Orléansban és Venddme-ban talalhaté gyaraiban
68, aDe Dietrich folyamatosan a kivalosagra térekszik, és tokéletesen
%NCE@ £ kidolgozott termékeinek tervezése soran a kivételes szakértelmet
\:“A/g ¢ orokitimeg. Szamos haztartasi késziilékiink rendelkezik az Origine
®4xax® & France Garantie tanusitvannyal, ami azt jelzi, hogy a termékek

I I Franciaorszagban késziiltek.
Ez a jel6lés nemcsak a készulékeink mindségét és tartossagat
garantalja, hanem a nyomon kévethetéséget is, igy egyértelm( és objektiv modon jelzi
a szarmazasukat.

www.de-dietrich.com

De Dielrich

CREATEUR D’EMOTIONS DEPUIS 1684
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BIZTONSAG ES FONTOS OVINTEZKEDESEK m

FONTOS BIZTONSAGI ELOIRASOK, OLVASSA EL FIGYELME-
SEN, ES ORIZZE MEG A KESOBBI HASZNALAT CELJARA.

Jelen utmutato elektronikusan letoltheté a marka internetes honlap-
jarol.

A készulék megfelel a vonatkozé eurdpai iranyelveknek és elGirasok-
nak.

Ezt a gépet 8 évnél idésebb gyermekek és csokkent fizikai, érzék-
szervi és szellemi képességl illetve megfelelé gyakorlattal vagy is-
meretekkel nem rendelkezé személyek csak megfelel6 felligyelet
mellett hasznalhatjak, amennyiben tajékoztatast kaptak a gép bizton-
sagos hasznalatara vonatkozoan és megeértették a hasznalattal jaro
kockazatokat.

Ne hagyja, hogy a gyerekek jatsszanak a készulékkel.

Gyermekek a gép felhasznaldi tisztitasat és karbantartasat nem vé-
gezhetik felugyelet nélkul.

A 8 év alatti gyermekeket tavol kell tartani, amennyiben folyamatos
felugyeletik nem biztositott.

A f6z6lap a készulék kikapcsolt allapotban vagy f6zés kdzben torté-
né hasznalatat megakadalyozd gyermekzarral van felszerelve (lasd
a gyermekzar hasznalata c. fejezetet).

@A készulék és elérhetd részei a hasznalat soran felforrosodnak. A
potencialisan égési sérulést okozo részek érintésének elkerulése

érdekében d6vintézkedéseket kell tenni.

Fémtargyat, példaul kést, villakat, kanalat és edényfed6t nem szabad

a lapra helyezni, mert felforrésodhatnak.

E FIGYELEM: csak felugyelet mellett hasznalhaté. A révid idétar-
tamu melegités folyamatos felligyeletet igényel.

Tlhzveszély: ne taroljunk semmit a f6z6zénakon.

Az olajjal vagy zsirral sutes, foként feligyelet nelkil, veszélyes lehet,
és tiizet okozhat. A tiizet SEMMIKEPPEN se prébalja meg vizzel el-
oltani , hanem kapcsolja ki a készlléket, miel6tt példaul fedbvel vagy
tlizolté takaroval letakarja a langot.

[D Ha a felllet megrepedt, az aramutés veszeélyének elkerllése ér-
dekében kapcsolja ki a készuléket.

Ne hasznaljuk ujra a f6zélapot, amig a keramialapot ki nem cserélték.
A f6z6lapot az érvényben lévé telepitési szabalyoknak megfeleléen

»E8 4




BIZTONSAG ES FONTOS OVINTEZKEDESEK m

egy omnipolaris levalaszté berendezéssel kell a halézathoz csatla-
koztatni. Levalaszté eszkdzt kell beépiteni a fix vezetékbe. A f6zéla-
pot ugy tervezték, hogy kulsé beavatkozas nélkul 50 Hz vagy 60 Hz
(50 Hz / 60 Hz) Hz frekvencian mikdodjon.

A készlléket szabvanyos tapkabellel kell csatlakoztatni, a vezetékek
szama a kivant csatlakozas tipusatdl fugg (Iasd a telepités c. fejeze-
tet)

Ha a tapkabel megsérilt, a veszélyek elkertlése érdekében a gyar-
tonak, a gyartd szervizszolgalatanak vagy megfelel6 képesitéssel
rendelkezé szakembernek ki kell cserélnie.

Ugyeljen arra, hogy a f6z6lap kdzelében csatlakoztatott elektromos
készulék tapkabele ne érintkezzen a f6z6zdnakkal.

/\ FIGYELMEZTETES: A fbzblap és a pacemaker kozotti interferen-
cia elkerllése érdekében az utdbbit a vonatkozo elbéirasoknak meg-
feleléen kell kialakitani és beallitani. Kérjen tajékoztatast a gyartotol
vagy kezelborvosatol.

Kizardlag a f6z6készllék gyartdja altal tervezett, a hasznalati utasi-
tasban megfeleléként feltlintetett vagy a készllékbe beépitett védos-
készuléket hasznaljon. A nem megfelel6 védbeszkozOk hasznalata
balesetveszélyes.

Kerllje az edények odautédését: az Uvegkeramia felulet nagyon el-
lenalld, azonban nem torhetetlen.

Ne tegylnk forro fedét lapjaval a f6z6lapra. A tapaddkorong-szer( vi-
selkedés karosithatja az Uvegkeramia lapot. Keruljuk az edényekkel
torténd surlodast: hosszu tavon karosithatja az Gvegkeramia felllet
felszinét.

Soha ne hasznaljunk aluminiumfdliat az étel elkészitéséhez. Soha
ne tegyunk aluminiumféliaba csomagolt vagy aluminiumtalcaba he-
lyezett terméket a f6z6lapra. Az aluminium megolvad és helyrehoz-
hatatlanul karosithatja a készuléket.

Ne taroljunk tisztitdszereket vagy gyulékony termékeket a f6zblap
alatti szekrényben.

Soha ne hasznaljunk géztisztitét a f6z6lap apolasara.

Kulsé id6zitd vagy kulon taviranyitdo hasznalata ellentétes a készulék
rendeltetésével.

Hasznalat utan kapcsolja ki a f6z6lapot a vezérld eszkodzzel, az edé-
nyérzékelbre tekintet nélkul.

»E8 5



KORNYEZET

A KORNYEZET VEDELME

Ez a szimbdlum azt jelzi, hogy
a keészilék nem kezelhet6
kommunalis hulladékként.
Az On késziléke szamos
o Ujrahasznosithaté anyagot
tartalmaz. Ezért van ezzel a szimbdlummal
megjeldlve, ami azt jelzi, hogy az
elhasznalddott  készllékeket egy erre
a célra szolgald gyijtéhelyen kell elhelyezni.
Az elhasznalodott késziilékek lakohelyéhez
legkbzelebb esl gyUjtéhelyeirdl
érdeklddjon a helyi 6nkormanyzat miszaki
részlegénél vagy viszonteladdjanal. A
készlléknek a gyarto altal megszervezett
Ujrahasznositasat igy a leheté legjobb
feltételekkel lehet megvaldsitani, az
elektromos és elektronikus berendezések
hulladékairél szo6l6 eurdpai iranyelvnek
megfeleléen.
A készillék egyes csomagoléanyagai
szintén Ujrahasznosithatok. Vegyen részt
Ujrahasznositasukban, és jaruljon hozza
a koérnyezet védelméhez azzal, hogy az erre
a célra szolgalé helyi gyujtékben helyezi
el ezeket. Koszonjik, hogy részt vesz a
kdrnyezet védelmében.

Energiamegtakaritast segit6é tanacs

Jol illeszkedd fedél hasznalata f6zéshez
energia-megtakaritassal jar. Ha lvegfed6t
hasznal, tokéletesen ellenérzés alatt tudja
tartani az étel elkészitését.
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KICSOMAGOLAS

Tavolitson el minden véd&elemet a f6-
z6laprol.

Ellenérizze és vegye figyelembe a készi-
lek, az adattablan feltlintetett jellemzéit.
Késébbi felhasznalas céljabdl legyen szi-
ves megjegyezni az alabbi keretekben, az
adattablan szerepld szerviz- és tipusszab-
vany hivatkozasokat.

@ | rvee

SERVICE:

Nr

Szerviz: Tipus:
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Beagyazas

Ellenérizze, hogy a l|égbemenetek
és légkimenetek akadalymentesek
legyenek. Vegye figyelembe a f6z6lap

szamara tervezett butor méreteire
(milliméterben) vonatkoz6 eldirasokat.
Fontos szem el6tt tartani, hogy a

f6z6lap kulénleges beépitést igényel.
Valéjdban ez nem egy hagyomanyos
féz6lap. Figyelembe kell venni, hogy a
szivorendszer motorjanak is helyet kell
talalni. Ezért egy egyedi butor kialakitasa
szilkséges alatta. Altalaban egy két fidkos
és labasos szekrényt helyezink a f6z6lap
ala. Ebben az esetben azonban az elsé fidk
nem lesz hasznélhaté. Ezen kivil a butor
mélységét is csokkenteni kell. Tovabba,
egy suté soha nem férne el az ilyen tipusu
készllék alatt. Ezeket a szempontokat
a konyhatervezéje részletesen el fogja
magyarazni a kivalasztott modell és a
kataldgusban szerepl6 butorok alapjan.

Ragassza fel a tOmitészalagot a f6z6lap
Uvegének korvonalara.
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Elektromos csatlakozas

Ezeket a f6z8lapokat az érvényben lévd
telepitési  szabalyoknak megfelel6en
egy minden polust megszakité eszkdz-
zel kell a hélézatra kotni. A fix vezeté-
kben egy levalaszté eszkozt kell beépiteni.
Azonositsa a f6z6lap kabel tipusat a veze-
tékek szama és szine alapjan.
a) z6ld-sarga

220-240 V~
b ¢ a
N L@

16A

220-240 V~
b ¢ a
N LD

16A

Bal oldal zéna

Jobb oldal zéna

b) kék
c) barna 220-240 V~
A fé6zb6lap bekapcsolasakor, vagy hoss- b ¢ a
zabb daramszlnet utan egy kod jele-
nik meg a kezel6panelen (ez a kod
csak a szerviz szamara készilt, a fel-
hasznalénak nem kell foglalkoznia vele).
Az informacidk koérilbellil 30 masodperc N L
utan eltinnek. 16A
Paraelszivé
220-240 V~ 220-240 V~

bb cc aa

N L D

bb cc aa

N L D

32A

32A

Osszesitett jobb és  Osszesitett 1 zona

bal zéna

+ paraelszivo

220-240 V~

bbb ccc aaa

N L @
40A

Osszesitett jobb, bal
zbna + paraelszivo
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Azonositas

A - Motor

B - Csatorna

C - Fémracs

D - Adapter

E - Kényokidomok

F - Hasznalati Gtmutatod
G - Kipufogoracs

H - Ragasztészalag

| - Szénsz(irék

J - Zsirszlr6

K - Ragaszto klipszek

L - Sz{ikitd

M - Motor rogzité csavarok
N - Csatlakozd

B
|
H=7
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Minden telepitési mivelet el6tt gy6z6djon Miutan felakasztotta a szagelszivét (A) a
meg arrol, hogy a készilék ki van huzva az féz6lapra, rogzitse a mellékelt metrikus
elektromos halozatbdl. csavarral (M) az utasitdsoknak megfelelen.

Miiszaki miiveletek

Helyezze a f6z8lapot egy megfeleld
fellletre, Ugyelve arra, hogy a vitrokeramia
Uveget ne karcolja meg. Vegye ki a
szagelszivot a csomagolasbdl, és telepitse
az utasitasoknak megfelelen.

Folytassa az adapter (D) és a koényok (E)
felszerelésével.

A szagelszivd fém kampoit a megfelelé "_&':'Eﬁﬁi

résekbe kell behelyezni, ahogyan az el6 [

van irva. i \‘ﬂ—‘\\\\\
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A fézblap alatt elhelyezkedd vitro-
keramia Uveg alatt talalhaté vezérl6k
elektromos kébellel rendelkeznek, amelyet
csatlakoztatni kell a vezérl6egységhez.

Szerelje be a f6z6lapot
szagelszivoval.

Leveg6 ujrahasznalati izemmaédban

13

A termék légkidramlasa a szekrény
nyildsédhoz kell, hogy csatlakozzon, hogy
az elszivott levegbt visszaforgassa a
konyhaba. Szénszlir6k (I) szikségesek
ebben a konfiguraciéban. Azokat a
bemutatott médon kell felszerelni.

A szénszlrék (I) kdzvetlenll a zsirszirék
(J) alatt helyezkednek el, ezért azokat a
zsirszlir6k el6tt kell felszerelni. A termékhez
egy csatorna készlet (B) grilles (G) (a
szekrénybe beépitendd végén) tartozik.

@ Tipp

Hasznaljon fémflirész a
vagasahoz.

légcsatornak

Leveg6 elszivasi izemmodban
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A termék leveglOkidramlasa a haz kilsd

részéhez kell, hogy csatlakozzon. A
termék levegbkiaramlasa és a haz
kils6 része Kkozott telepitendé csa-

torna nem tartozék az eszkdzhoz.
Szlikséges a mellékelt visszacsapd szelep
(L) felszerelése.

@1 Tanacs

Csatornaval térténé mikodés esetén a
kanyarok szamat minimalizalni kell, mivel
minden kanyar csokkenti a csatorna haté-
konysagat egy méteres szakaszon. Kertilje
a hirtelen iranyvaltozasokat a csatornaban.
A ventilator leveg6kiaramlasahoz csa-
tlakoz6 csatornanak éllandd kereszt-
metszetlinek kell lennie, 220x90 mm. A
csatornat a hatalyos el6irasoknak megfe-
lel6 anyagbdl kell késziteni. Az eldirasok
betartasanak elmulasztasa teljesitmény-
vagy zajproblémakhoz vezethet, amelyekre
nem nyujtunk garanciat.

Javasoljuk, hogy ragassza 0ssze a csa-
tornakat és a konyokoket (kivéve a sza-
gelszivo kijaratanal 1évd adaptert (D)) vagy
hasznalja a mellékelt ragasztdszalagot (H)
az esetleges szervizbeavatkozasok meg-
kdnnyitése érdekében.

A termék 220x90 mm és 220x55 mm
keresztmetszetli csatornakkal van felsze-
relve.

Végso miiveletek

Helyezze be a zsirszlréket (J) a tartoikba,
az indukciés f6z6lap kozépsd nyilasan
keresztul.

14

A f6z6lap kdzépsd nyilasanak lezarasahoz
helyezze a fémracsot (C) a nyilasra, az
Utmutatonak megfeleléen.

Elektromos csatlakozasok

Az eszkdz csatlakoztatasat az elektromos
halézathoz a hatalyos nemzetkdzi és helyi
eléirasoknak megfelel6en kell végezni. Az
eszkdz barmely kiloénallo részének dssze-
kapcsolasa szakképzett technikus altal
végezhetd el az elektromos vezetékekkel
kapcsolatos szabalyok szerint. Az elektro-
mos halézatra csatlakozas dugaszol¢ aljza-
ton keresztil torténhet, és a végfelhasznald
is elvégezheti.

Az eszkdézhéz mellékelve talalhato
ragasztészalagok (K) a kabelek rendsze-
rezésére és rendezésére a szekrény falai
mentén. Az érintkezési foldelés vagy annak
helytelen elhelyezésébdl eredd baleseteké-
rt vald felel6sséget ezzel kizarjuk.

2202407 2202407

T i L L
— N |1m N N | 32A

e ...'—@:l' ®
N |18A N
— L L

- - XZIND6692
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PANEL

®
I

k/

Kezel6panel széjegyzék

On/Off

Reteszelés / Clean Lock

Horizone (modelltdl figgéen)

L)
> O Fozézona kivélasztasa
L]

SR >0

—+ Teljesitmeény/ids beallitasa

1d6zitd

Navigacio (fel / le)

Visszalépés

Ervényesités / OK

Beallitasok

15

Kozvetlen hozzaférés

2

Teljesitmény

00¢

Q A .
(& Turbd
Funkcio
O ICS funkcié

(5 Elteltids funkeis
<@;M F6zési asszisztens

O

Recall funkcio
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Kijelzd szojegyzék
SzOveges zona a fézési utmutato,

Ajanlott edény*
J y riasztas stb. szamara

ICS funkcid

Eltelt id6

1d6

Teljesitmény

Lakat

Beallitas alatt allo
zéna

* Ajanlott edény
erpenyd
T —  Serpenyé
1 Serpeny6 fedével

Labas fedével

Labas
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Aféz6lap elsé bekapcsolasakor lehetéség van kiilonb6z6 funkcidk testre szabasara.

PARAMETEREK KEZELESE

Nyomja meg a gombot @ a paraméterek eléréséhez:

* Nyelv (Alapértelmezés szerint francia)
* Fényer6 (5 lehetséges fokozat)

* Karbantartas: Probléma esetén beléphet a Karbantartdas menlibe. Amikor felveszi
a kapcsolatot a vevészolgalattal, kérhetik Ontél a diagnosztikaban megjelend kodokat. A
,Visszaallitds” opcid lehetbvé teszi a készilék gyari beallitasainak visszaallitasat.

A gombok WV és A\ segitségével mozoghat a meniiben.
Agomb a megnyomasa lehetbvé teszi a menube torténd visszatérést, modositasok nélkil.

A gomb OK megnyomasa lehetévé teszi a valasztas érvényesitését.

m Gy6z6djon meg arrdl, hogy a kivalasztott teljesitmény megfelel az elektromos
panel biztositékainak.

AZ EDENY KIVALASZTASA

A legtdbb f6z8edény hasznalhatdé az indukcids lappal. Csak az liveg-, agyag-, specialis
aljzat nélkili aluminium-, réz- és bizonyos nem magneses rozsdamentes acéledények nem
hasznalhatok indukcids f6zélapon.

@ Javasoljuk, hogy vastag, lapos alju m Keriilje a fo6z6edények elhelyezését
edényeket valasszon. Ezeknek a héel- a vezérlépanelen.

oszlasa jobb, és az étel egyenletesebb

lesz. Soha ne tegyiink fel lires edényt

feliigyelet nélkiil melegiteni.

4= 17
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AF6ZOMEZO KIVALASZTASA

Toébb f6z6mezd all rendelkezésére, melyekre az edényeket lehet helyezni. Az edény
mérete fliggvényében valassza ki a legmegfelelébbet.

Ha az edény alja tul kicsi, a teljesitményjelzé villogni fog, és a f6z6mezé nem fog miikédni,
még akkor sem, ha az edény anyaga indukcié f6zésre ajanlott. Ugyeljen arra, hogy ne
hasznaljon a f6z6mezd atméréjénél kisebb atmeérdji féz6edényt (lasd a tablazatot).

A f6z6mez6 A f6z6mez6 Az edény
atméréje (cm) maximalis aljanak atméréje
teljesitménye (cm)
(Watt)
Horizone 4800 18 - Ovalis -

half6z6 edény

1/2 f6z6z6na 2800 11 -22

@ Tobb f6z6mezd egyidejii hasznalata esetén a f6z6lap gy osztja el a teljesitményt,
hogy az 6sszességében ne haladja meg a f6z6lap teljes teljesitményét. Ha egyszerre
tobb f6z6mezén hasznalja a maximalis teljesitményt (Boost), ligyeljen arra, hogy
a fozéedényeket a legkedvezébben helyezze el, az alabbi konfiguraciok keriilésével.

X
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(1) BEKAPCSOLAS - KIKAPCSOLAS

0 |O] 6 9 R
ol - L

Edény érzékelése esetén, a ,0” villog egy ponttal az érzékelt zonaban. Most beallithatja
a kivant teljesitményt, a teljesitmény beallitasa nélkil a f6z6z6na fénye automatikusan
kialszik.

Ha nem érzékelhetd edény jelenléte, valasszon f6z6mez6t:

Nyomja meg a (D—t.

,0” jelenik meg az O&sszes elérhetd
f6z6mez6n 8 masodpercig.

A f6zb6lap automatikusan érzékeli a
féz6edényeket.

F6z6zo6nallap kikapcsolasa

Nyomja meg és tartsa lenyomva a <> zbna
gombjat, ekkor egy hosszu hangjelzés
kovetkezik, és a Kkijelz6 kialszik, vagy
megjelenik a ,H” (maradék hd) jel.

Nyomja le a gombot @ a fé6zblap teljes
leallitasahoz.

TELJESITMENYFOKOZAT BEALLITASA
Nyomja meg a + vagy - jelet a teljesitményszint beallitdsahoz, 1 és 19 kdzo6tt.

. L)
@ % 0N <> H
— ‘F\ ®| v

Bekapcsolaskor a zéna ,-” gombjanak
megnyomasaval kdzvetlenil a maximalis
teljesitményre kapcsolhat (de nem turbd
fokozatba)
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@ Kozvetlen hozzaférés

Két gomb &ll a rendelkezésére az elbre beallitott teljesitményszintek kézvetlen eléréséhez:

Ateljesitmény és az id6zitd beallitdsa megegyezik a normal f6z6mez6ével.
Ezek a teljesitményértékek modosithatok, kivéve a BOOST (TURBO)-t.

Tegye a kovetkezoket:

A f6zblapnak kikapcsolt helyzetben kell lennie, a kijelzének vilagitania kell:

- A két rombusz kijelzése a kdzvetlen hozzaférési beallitasok eléréséhez.

* Elsé lépés

- Hosszan megnyomva valassza ki a gombot @ .

- Allitsa be az U] teljesitményt 1 és 3 kdzotti értékre (melegen tartas) a + vagy - gomb
megnyomasaval.

- egy hangjelzés meger6siti a miveletet.

» Masodik lépés

- Ismételje meg az el6z6 beallitast

- Allitsa be az U] teljesitményt 4 és 11 kozotti értékre (lassu f6zés) a + vagy - gomb
megnyomasaval.

- egy hangjelzés megerésiti a miveletet.

» Harmadik |épés

- Ismételje meg az el6z6 bedllitast

- Allitsa be az U] teljesitményt 12 és 19 kozétti értékre (kisiités) a + vagy - gomb
megnyomasaval.

- egy hangjelzés megerésiti a miveletet.

pEE 20
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(® Az IDOZITO BEALLITASA

Valamennyi f6z6zénanak sajat idézit6je van. Ez azonnal elindithatd, amint az érintett
f6z6z6na miikodésbe lép.
A beinditasahoz vagy modositasahoz nyomja meg az id6zité gombjat O

@4 3,0':@,\ O @ mo':“l\ O
L " Re

Nagyon hosszu idétartam bedllitdsa kdnnyebb, ha el6szor a - jelet nyomja meg. Ekkor
a 8 drara ugrik a szam.

A - megnyomasa visszaszadmolja az 6rékat 2 6raig, majd 99 percig.

Afézés végeén 0lathaté a kijelzén, egy figyelmezteté hangjelzés kiséretében. Akikapcsolashoz
nyomja meg az érintett f6z6z6na barmelyik vezérlégombjat. Az id6zitd leallitasahoz f6zés
kdézben egyszerre nyomja meg a + és a - gombot.

Visszaszamlal6é idoméro

Ez a funkcio lehetévé teszi egy esemény id6zitését a f6zés megkezdése nélkil egy nem
hasznalt zona kivalasztasaval.

A visszaszamlalast a f6z6mez6 valaszté gomb megnyomasaval és nyomva tartasaval

allithatja le.
) s’,:»z O “— @

Iil VEZERLES RETESZELESE (gyerekzar)

A f6z6lap a készilék kikapcsolt allapotaban vagy ételkészités kdzben torténd hasznalatat
megakadalyozé gyermekzarral van ellatva (a beallitdsok megbrzése érdekében). Biztonsagi
okokbodl csak a kikapcsolé gomb és a zonavalasztd gombok aktivak mindig, és engedélyezik
a f6z6lap kikapcsolasat vagy a melegit6 zéna leallitasat.

Reteszelés
Nyomja meg a gombot |i| (lakat), amig a reteszelés szimboluma |i| meg nem jelenik
a kijelzén, és egy hangjelzés meg nem erdsiti a miveletet.

pEE 21
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A fézéblap reteszelése miikodés kdzben

Amikor megnyomja a mikddésben |év6 zonak teljesitményjelzé vagy id6zitd jelét:
A szimbdlum |i| villogni kezd.

Reteszelés megsziintetése

Nyomja meg a gombot EI amig a reteszelés szimboluma E] el nem tlnik a kijelz6rél, és egy
hangjelzés meg nem erésiti a miveletet.

CLEAN LOCK funkcié

Ez a funkcio ideiglenesen blokkolja a féz6lapot tisztitasi id6 alatt. A Clean lock aktivalasahoz:
Nyomja meg réviden a gombot
Ekkor hangjelzés hallatszik, és a kijelzén villogni kezd a szimbdlum EI

Az elére megadott id6 elteltével a blokkolas automatikusan megszlinik. Kettds hangjelzés
hallhaté. Barmikor leallithatja a Clean Lock funkciot a gomb L hosszan tarté lenyomasaval.

SUTESI FUNKCIOK
(U RECALL funkcié

Ez a funkcié valamennyi f6z6mezé legutolsé, az elmult 3 percen belll kikapcsolt ,teljesit-
ményfokozat- és id6zitd” beallitasait jeleniti meg.

A funkcidé hasznalatahoz a f6z6lap reteszelését fel kell oldani.

Nyomja meg a Bekapcsolas / Kikapcsolas gombot, majd nyomja meg a gombot O

Amikor a f6z6lap miikédésben van, a funkcio lehetévé teszi az elmult 30 masodpercben

kikapcsolt f6z6mez6(k) teljesitmény- és id6zité beallitasainak visszaallitasat.
A Recall funkcié nem mikaodik ,a fé6z6lap ledllitasa utan”.

a @ &

OK ;
A\

3

» EE) 22




+ 3 A KESZULEK HASZNALATA

O ICS funkcié (Intelligent Cooking System)

Ez a funkcio lehetévé teszi a f6z6mez6 a hasznalt edények atmérdjéhez alkalmazkodo
optimalis kivalasztasat. Tegye a kdvetkezbket:

- helyezze az edényt egy f6z6mezére (pl.: &28 cm).

- nyomja meg a boost gombot majd a gombot ¥.

MEGJEGYZES: A funkcié
hasznalatahoz a f6z6lapnak
lehiilt allapotban kell lennie.

- vagy a kivalasztott f6z6mez6 a legmegfelelébb az edénynek és az O eltlinik, atadva
a helyét a kezdeti f6zési paramétereknek.

- vagy a kivalasztott f6z6mez6 nem a legmegfelel6bb az edénynek, és a kijelzd jelzi
a legmegfelel6bb f6z6mez6t és a beallitasok automatikusan atkeriinek erre.

G ELTELT IDO funkcio

Ezzel a funkcidval a kivalasztott f6z6mez6 utolsd fokozatvaltoztatasa ota eltelt id6t tudjuk
kijelezni.

Ennek a funkciénak a hasznalatahoz nyomja meg a G jelet.

Az eltelt id6 a kivalasztott f6z6mez6 id6zit6 kijelzéjén villog.

a @ vANET:
|
OK \/ )

Ha azt szeretné, hogy a f6zés egy meghatarozott idén beliil fejez6djék be, nyomja meg
a gombot &, majd a kivant f6zési idé néveléséhez 5 masodpercen beliil nyomja meg a +
gombot az id6ézitén. Ekkor az eltelt id6 kijelzése 3 masodpercig folyamatosan ég, majd
megjelenik a hatralévd idé. A dontését hangjelzés erdsiti meg.

Ez a funkcié az id6zité funkcioval vagy anélkil is elérhetd.
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Megjegyzés: ha az id6zitén megjelenik egy id6 kijelzés, varjon 5 masodpercet, miel6tt
moédositana a f6zési id6t
Az 5 masodperc elteltével az id6 megvaltoztathato.

@I F6zési asszisztens funkcio

Ez a funkcié a kdvetkezdket tartalmazza: Receptek / Boil / Grill / Blansirozas.

Az On fézélapja rendelkezik egy fézési Utmutatdval, amely valogatott recepteket javasol
Onnek. Ez a f6zési mod az elkészitendd ételtdl fiiggéen valasztja ki Onnek a megfeleld
fé6zési paramétereket.

A fé6z6lapnak bekapcsolt helyzetben kell lennie; a kilénbdzd funkciok eléréséhez nyomja
meg a @| gombot.

Ha a féz6lapot Recept lzemmodban hasznalja, javasoljuk, hogy az alabbi edényeket
hasznalja. A recepttél fliggéen a képernyén megjelenik az edénytipus ajanlasa.

@ Javasoljuk, hogy vastag, lapos alju edényeket valasszon. Ezeknek a héeloszlasa
jobb, és az étel egyenletesebb lesz. Soha ne tegyiink fel lires edényt felliigyelet nélkiil
melegiteni.

m Ne helyezzen semmilyen edényt a vezérl6képernyére, mert ez karosithatja
a terméket

A receptek kivalasztasa

Az optimalis f6zési eredmények érdekében minden recepthez rozsdamentes acélbdl
készult edényt kell hasznalni, kivéve a palacsintakat (crépe és pancake), amelyek a betéttel
rendelkez6 edényekkel optimalisak.

Olyan ételeket kinalunk Onnek, amelyekhez a fézélap automatikusan felajanlja és
beprogramozza a fézési teljesitményt és az id6t a tipusnak vagy a kivant mennyiségnek
megfeleléen.
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Hus Marha Vékony
Kozepes
Vastag
Huspogacsa HGtott
Fagyasztott
Barany Bordaszelet
Sertés Kbzepes szelet
Vastag szelet
Kacsa Kacsamell
Kacsahus szeletek
Baromfi Csirkemell
Comb
Tenger gyiimolcsei| Filé
Halszelet
Formazott szelet
Egész hal Aprohus
Kerek
Lapos
Rakok Posirozas
ECO posirozas*
Garnélarak Posirozas
ECO posirozas*
Grillezés
Kagylé Posirozas
ECO posirozas*
Féslikagyl6
Zoldségek Paradicsom
Cukkini
Padlizsan
Paprika
Hagyma
Gomba Vagott
Egészben

Blansirozott burgonya

Spenot
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A receptek kivalasztasa

Desszertek Olvasztott csokoladé
Palacsinta
Palacsinta
Briés / Bundas kenyér
Karamell
Tojas Tlkortojas
Omlett
Rantotta
Fétt tojas
Lagytojas
Keménytojas
Frj
Tésztafélék / Rizs | Szaritott tészta Penne
ECO penne*
Spagetti
ECO spagetti*
Tagliatelle
ECO tagliatelle®
Kagylotészta

ECO kagylotészta*
Teljes kibrlési

Fétt tészta
Rizs Fehér

Teljes kidrlést
Venéré

* Az ECO receptek passziv fé6zésre utalnak, amely a maradék hé felhasznalasaval energiat
takarit meg. A fedének készénhet6en a hé a féz6lap kikapcsolasa utan is a labas belsejében
koncentralédik, igy a f6zés az ECO funkcioval el6re beallitott ideig folytatddhat.
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Boil funkcioé

Ez a funkcid lehetévé teszi, hogy egy bizonyos mennyiségi vizet felforraljon és forrasban
tartson anélkil, hogy tulcsordulna, példaul tészta fézése esetén.

Helyezze az edényt egy fé6z6lapra.

Allitsa be a kivant vizmennyiséget (0,5 és 6 liter kz6tt a gombokkal VvV / A).

A féz6lap javaslatot tesz a legmegfelel6bb f6z&mezdre.

Ervényesitse a gomb OK megnyomasaval.

A fé6zés megkezdédik.

Egy hangjelzés hallatszik, amikor a viz eléri a forraspontot, és a kijelz6n megjelené Gzenet
kéri a hozzavalok hozzdadasat. Ha ez megtértént, nyomja meg a gombot OK a
jévahagyashoz.

Megjelenik az id6 és a teljesitmény. Ezeket tetszés szerint beallithatja. A f6zés végén
hangjelzés hallhato.

MEGJEGYZES: Fontos, hogy a viz a f6zés kezdetén egyszerii csapviz hémérsékletii
legyen, kiilonben torzulhat a végeredmény.

Ne hasznaljon ontottvas edényt vagy fed6t ehhez a funkcidéhoz. Ezzel a funkciéval
barmilyen olyan ételt megfézhet, amit forrasban Iévé vizben kell megfézni.

Grill funkcio

Ez a funkcio lehet6vé teszi a De Dietrich grill tartozék hasznalatat az 6sszekapcsolt zénan,
hogy az ételeket tulsltés és tulzott zsirtartalom nélkul grillezze. A grill tartozék nem tartozék
a f6z6laphoz, viszont elérhetd a forgalmazojanal.

Blansirozas funkcio

Ez a f6zési technika abban all, hogy a z6ldségeket néhany percig forrasban lévé vizben
f6zzUk, majd jeges vizben aztatjuk, hogy a f6zési folyamatot megszakitsuk.

Ez biztositja a z6ldségek élénk szinének, valamint allaganak megérzését. Ez a funkcid
lehetvé teszi a zOldségek elkészitését legfeljebb 5 percig forralva.

Valassza ki a vizmennyiséget, amelybe a zldségeket belemeriti.

Helyezze az edényt a hozzavaldkkal egy f6z6mezére.
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Példa a marhahus szelet receptjére:

» Kapcsolja be a f6z6lapot @
» Nyomja meg a gombot €

» Valassza ki a ,Receptek” meniit a gombok VvV
| /\ segitségével

» Ervényesitse a ,Receptek” kivalasztasat a
gomb OK segitségével

» Vélassza ki a ,HUs” meniit a gombok V' / /\
segitsegével

» Ervényesitse a ,HUs” kivalasztasat a gomb
OK segitségével

» Valassza ki a ,Marha” meniit a gombok WV /
/\ segitségével

» Ervényesitse a ,Marha” kivélasztasat a gomb
OK segitségével

» Valassza ki a marhahus szelet vastagsagat a
gombok WV / /\ segitségével

» Ervényesitse a vastagsag kivalasztasat
a gomb OK segitségével

» Valassza ki az elkészités madjat a gombok VvV
| /\ segitségével
» Ervényesitse az elkészités moddjanak
kivalasztasat a gomb OK segitségével.
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Récipient inox

O

Préchauffage

L)
R

Ajouter ingrédients

Rl

Cuisson en cours

oL

Retourner

Rl

Fin de cuisson

&

» A fé6z6lap kijelz6je javaslatot tesz az optimalis f6zési
eredmeényt biztosité f6z6edényre és a f6zésnek megfeleld
féz6zbnara.

» Erésitse meg az OK gombbal.

» Nyomja meg az ON / OFF gombot.

» Miutédn az edényt a f6z6zénara helyezte, érvényesitse
a gombbal OK
» Elindul az Ures elémelegitési fazis.

» Amikor az elémelegités befejez6dott, a fézblap kijelzéje
kéri, hogy helyezze el a marhahus szeletet.

» Miutan elhelyezte az dsszetevét, nyomja meg a gombot
OK

» A marhahus szelet elsd oldalanak sutési ideje elkezd
visszaszamlalni.

» Ennek az id6tartamnak a végén a kijelz6 arra kéri, hogy
forditsa meg a hust.

» Miutan megforditotta, nyomja meg a gombot OK

» Megkezdddik a masodik sltési fazis.

» A sutés végeén a féz6lap egy sor hangjelzést ad ki.
» A gomb A\ megnyomasa lehetévé teszi a f6zési id6
novelését.

Megjegyzés: A sutés vége el6tt, ha a ,min” villog, a gomb O majd a + vagy - gomb
megnyomasaval beéllithatja a sutési idét.

4=
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BIZTONSAG ES AJANLASOK

Maradék ho

Intenziv hasznalat utan az éppen hasznalt f6z6zéna néhany percig még felheviilt maradhat.
Ez id6 alatt a kijelzén egy ,H” jelenik meg

Kerllje az érintkezést ilyenkor ezekkel a tertletekkel.

Hékorlatozé

Minden f6z6zéndban folyamatosan egy biztonsagi érzékel6 ellendrzi az edény aljanak
hémérsékletét. Ha lres edény marad egy bekapcsolt f6z6z6nan, az érzékel automatikusan
moédositja a féz6lap altal leadott teljesitményt, igy csdkkentve az edény vagy a f6z8lap
sérulésének kockazatat.

Rafréccsenés elleni védelem

Aféz6lap kikapcsolddasat a kdvetkezd 3 eset valamelyike valthatja ki:

- Kifrécesend folyadék ,teriti be” a vezérlégombokat.

- Nedves ruha a vezérlégombokon.

- Fémtargy a vezérlégombokon.

Tavolitsa el a targyat, vagy tisztitsa meg és szaritsa meg a vezérlégombokat, majd inditsa
Ujra a f6zést.

Ezekben az esetekben hangjelzés kiséretében a kijelz6n = jel lathato.

»Auto-Stop” rendszer

Arra az esetre, ha elfelejti kikapcsolni egy étel készitését, a f6z6lap egy el6re beallitott
id6 (1 és 10 ora kozétt, a felhasznalt teljesitménytél fliggéen) utan az elfelejtett f6z6zénat
automatikusan kikapcsolo ,Auto-Stop” biztonsagi funkciot kapott.

Ha ez a biztonsagi funkci6 mikodésbe 1ép, a f6z6z6na kikapcsol, a szévegdobozban
megjelenik az "AS" felirat, és kb. 2 percig sipolé hangjelzés hallhaté. llyenkor a leéllitashoz
egyszerlien nyomja meg barmelyik vezérlé6gombot.

@ Oraketyegéshez hasonlé hangok is hallhatok lehetnek.

Ezek a hangok csak akkor jelentkeznek, amikor a fézélap miikédésben van, és
a hémennyiségtél fiiggéen eltlinnek vagy csokkennek. Az edény tipusatél és
mindségétol fiiggden sipold hangok is eléfordulhatnak. A fent leirt zajok teljesen
normalisak; az indukcids technologia részei, és nem jeleznek hibat.

@ Védoébevonat hasznalatat nem ajanljuk.
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Billentyiizet leirasa

? O - Be/Kikapcsolas
» O - 146zits
L 1 @ =+ gomb

—<><><><><><><>+ ® --gomb

@ = Csuszka sebességvaltoztatashoz
é. g g LED kijelz6

Bekapcsolas

Nyomja meg a Be/Kikapcsolas gombot @ A paraelszivé a 2-es sebességgel indul el.
A Be/Kikapcsolas gomb @ ujbdli megnyomésa ledllitia a paraelszivot, fuggetlenul a
teljesitményfokozattol.

Sebesség modositasa:
Huzza ujjat a csuszkan °°<><><><><> a ventilator sebességének médositasahoz. A LED-ek
a paraelszivo sebességének megfeleléen vilagitanak.

Automatikus sebességcsokkentés:
Maximalis sebességen a paraelszivé 9 perc elteltével automatikusan visszakapcsol az
alacsonyabb sebességre.

Id6zité
Nyomja meg az id6zit6 gombot Q hogy a szell6zés 10 percig a kivalasztott sebességen
maradjon.

4 6ra folyamatos miikddés utan, vagy ha 4 éran keresztiil nem nyom meg egy gombot sem,
a paraelszivd automatikusan kikapcsol.

Sziir6 telitettség jelzése

30 6ra mikodés utan az Osszes jelz6fény egyszerre villog, jelezve, hogy a zsirsz{irék
telitettek, és tisztitani vagy cserélni kell 8ket. Hosszan nyomja meg az id6zit6 gombot \JU a
LED-ek kikapcsolasahoz és a folyamat visszaallitasahoz.

@ Tipp

Kerllje a f6z6edények dorzsolését a racson.
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AFO6zZOLAP KARBANTARTASA

Enyhe szennyez&dés eltavolitdsara hasznaljon mosogatd szivacsot. A tisztitando terlletet
aztassa be melegvizzel, majd torélje szarazra.

Raégett makacs szennyezédések, kiomlott cukros folyadékok vagy megolvadt mianyag
eltavolitdsara hasznaljon mosogaté szivacsot és/vagy specialis tvegkaparoét. A tisztitandd
terliletet alaposan aztassa be forré vizzel, egy specialis Uvegkaparéval kaparja fel, majd
mosogato szivaccsal fejezze be, és torolje szarazra.

Fénykoszoruk és vizké maradvanyok ellen vigyen fel meleg ecetet a szennyezddésre,
hagyja hatni, majd puha ruhaval térélje le.

Fényes fémes elszinez6dések ellen és heti apolasra hasznaljon specialis tUvegkeramia
apolasara szolgald terméket. A (szilikont tartalmazé és lehetdleg védé hatasu) specialis
terméket vigye fel az ivegkeramia felliletre.

Fontos megjegyzés: ne hasznaljon koptaté hatasu port vagy szivacsot. A kényes
edényekhez ha lehet, hasznaljon specialis krémeket és szivacsokat.

A PARAELSZiVO KARBANTARTASA

Miel6tt barmilyen tisztitasi vagy karbantartasi miveletet végezne, mindig le kell valasztani a
készuléket az elektromos hal6zatrol.

Ha a tapkabel megsérll, csak a szerviz vagy képzett szakember cserélheti ki.

Ne prébalja meg mddositani vagy javitani a késziiléket, mert ez sulyos veszélyt jelenthet. A
karbantartasi vagy javitasi miiveleteket képzett szakembernek kell elvégeznie.

Hiba esetén a készuléket le kell valasztani az elektromos hal6zatrol.

Tisztitasi és karbantartasi miiveleteket gyermekek felligyelet nélkil nem végezhetnek.

A pontos karbantartas biztositja a készulék megfeleld mikddését és teljesitményét hosszu
tavon.

A zsirsz(ir6t kézzel vagy mosogatdgépben lehet tisztitani.

A szlr6k tisztitdsat a hasznalat gyakorisaga alapjan kell elvégezni, de legalabb kéthavonta
egyszer.

A szénsziirék cseréjét a hasznalat gyakorisaga alapjan kell elvégezni, de legalabb
hathavonta egyszer.

A racs szlrétartéjanak alja kiurité dugdval van elldtva, amely lehetévé teszi a viz
felhalmozdédasanak leeresztését.

Ajanlott a készuléket langyos vizzel és enyhe szappannal tisztitani. Kerllni kell a
suroloszereket.

Ne mossa a racsot mosogatégépben.
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UZEMBE HELYEZESKOR

Azt tapasztalja, hogy vilagito kijelzés je-
lenik meg. Ez normalis.

30 masodpercen belll eltlnik.

A berendezés kikapcsolt, vagy csak az
egyik oldal miikodik. A f6z6lap
csatlakoztatasa hibas. Ellenérizze, hogy
megfelel6-e

(lasd a bekotésre vonatkozo fejezetet).

A f6z6lap szagot bocsat ki az els6 f6zé-
sek soran. A késziilék uj. Melegitse minde-
gyik zonét fél 6ran keresztil egy vizzel tel
labassal.

BEKAPCSOLAS UTAN

A fé6z6lap nem mikodik, és a kezeldpa-
nel kijelz6jének fényei nem vilagitanak.
A késziilék nem kap aramot. A tapellatas
vagy a csatlakozas hibas. Ellenérizze a biz-
tositékokat és a megszakitoét.

A fézélapnem miikodik, és egy masik lze-
net jelenik meg. Az elektronikus &ramkér
hibasan mikodik. Forduljon a vevészol-
galathoz.

A f6zdélap nem miikédik, és a ,,bloc” fel-

irat jelenik meg. Oldja fel a
gyermekzarat.

F9 hibakod: 170 V alatti feszlltség.

D1 hibakéd: 5°C alatti h6mérséklet.

33

HASZNALAT KOZBEN

A f6z6lap nem miikodik, a kijelzdn = jele-
nik meg, és hangjelzés hallhato.
Folyadék ,teritette be” a fé6z6teriiletet, vagy
egy targy blokkolja a kezel6panelt. Tisztitsa
meg vagy tavolitsa el a targyat, és inditsa
Ujra a f6zést.

F7 kod jelenik meg a kijelzén.
Az elektronikus kordk tulmelegedtek
(lasd a beépitésre vonatkozé fejezetet).

Egy melegité zéona miikédése kozben
a kezelépanelen lévé jelz6fények to-
vabbra is villognak.

A hasznalt edény nem megfeleld.

A fézéedények csorompolnek, a fézélap-
tol zorgé hang hallatszik f6zés kozben
(lasd a

"Biztonsag és ajanlasok” cimi tanacsot). Ez
normalis. Egy bizonyos tipusu edény eseté-
ben a féz6lap energiaatadasa a féz6laprol
az edényre ezzel jar.

A ventilator hangja a fézélap leallitasa
utan is hallhaté.

Ez normalis. Ez sziikséges az elektronika
lehlléséhez.

Tartés miikodési hiba esetén.

Tegye fesziltségmentessé a fé6z6lapot 1
percre. Ha a probléma tovabbra is fennall,
forduljon a vevészolgalathoz.
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+ 7 VEVOSZOLGALAT

FOGYASZTOI KAPCSOLATOK Fran-
ciaorszag

Tovabbi informaciékért termékeinkrél,
vagy kapcsolatfelvétel céljabol, kérjiik:
> keresse fel weboldalunkat:
www.dedietrich-electromenager.com

> keresse fel weboldalunkat:
Service Consommateurs
DE DIETRICH
5, avenue des Béthunes
CS69526 SAINT OUEN LAUMONE
95060 CERGY PONTOISE CEDEX

EREDETI ALKATRESZEK

Karbantartas soran kérje, hogy kizarolag
eredeti tanusitvannyal ellatott alka-
trészeket hasznaljanak fel.

PIECE
i
2,

S
S TRUCTS

JAVITASOK

A készllék esetleges javitasat a markaszer-
viz altal megbizott szakembernek kell vé-
geznie. Hivasakor adja meg készullékének
a teljes hivatkozasi szamat (modell, tipus,
sorozatszam). Ezek az adatok szerepelnek
az adattablan..
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SERVICE:

Nr

B: Kereskedelmi referenciaszam
C: Szervizreferencia-szam

H: Sorozatszam

I: QR-kod

BRANDT FRANCE, Etablissement de CERGY, 5/7 avenue des Béthunes, 95310 SAINT OUEN L’AUMONE.
100.000.000 eur¢6 alaptékével rendelkez6 zartkorii részvénytarsasag - Cégjegyzék: Nanterre 801 250 531.
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GENTILE CLIENTE,

Ha appena acquistato un prodotto De Dietrich. Questa scelta rivela la Sua esigenza e
il Suo gusto per lo stile francese.

Con la sua tradizione di oltre 300 anni di savoir-faire, le creazioni De Dietrich incarnano
la fusione del design, dell’autenticita e della tecnologia al servizio dell'arte culinaria. |
nostri apparecchi sono fabbricati con materiali nobili e offrono una qualita di finitura
impeccabile.

Abbiamo la certezza che questo prodotto di alta qualita permettera a chi ama la cucina
di esprimere tutti i suoi talenti.

Il servizio clienti De Dietrich € a Sua disposizione per rispondere a tutte le Sue domande
e ai suggerimenti per poter soddisfare al meglio le Sue necessita.

Siamo onorati di essere il Suo nuovo partner in cucina e La ringraziamo della Sua
fiducia.

Conisuoi stabilimentiin Francia, a Orléans e Venddme, De Dietrich

,;,sm'zvg ., © alla costante ricerca dell'eccellenza, perpetuando il savoir-
%NCE@ z faire d’eccezione nella progettazione di prodotti perfettamente
\:“A/ﬁ ¢ rifiniti. Molti dei nostri elettrodomestici sono certificati dal label

Capan® £ Origine France Garantie, un riconoscimento che ne attesta la

II fabbricazione in Francia.
Questo label garantisce non solo la qualita e la durabilita dei nostri
apparecchi, ma anche la loro tracciabilita, offrendo un’indicazione chiara e oggettiva
della loro provenienza.

www.de-dietrich.com

De Dielrich

CREATEUR D’EMOTIONS DEPUIS 1684
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SICUREZZA E PRECAUZIONI IMPORTANTI

ISTRUZIONI IMPORTANTI PER LA SICUREZZA. LEGGERE
ATTENTAMENTE E CONSERVARE PER UN UTILIZZO FUTURO.
Questo manuale €& disponibile in download sul sito Internet del
marchio.

Questo apparecchio & conforme alle direttive e ai regolamenti europei
ai quali & soggetto.

L'apparecchio puo essere usato da bambini con eta superiore agli 8
anni e da persone con ridotte capacita fisiche, sensoriali e mentali o
prive d'esperienza e di competenza, nel caso siano supervisionati e
se siano stati correttamente formati o istruiti sull'utilizzo in sicurezza
dell'apparecchio e ne siano stati compresi i rischi potenziali.

| bambini non devono giocare con l'apparecchio.

Le pulizia e la cura dell'apparecchio non devono essere effettuati da
bambini senza la sorveglianza di un adulto.

| bambini fino a 8 anni devono essere tenuti a distanza a meno che
non siano costantemente sorvegliati.

Il piano € dotato di funzione sicurezza bambini che ne blocca I'utilizzo
quando € spento o in fase di cottura (vedere capitolo: utilizzo della
funzione sicurezza bambini).

@ L'apparecchio e le sue parti accessibili si scaldano durante
l'utilizzo. Devono essere prese precauzioni al fine di evitare di

toccare gli elementi riscaldanti.

Gli oggetti metallici quali coltelli, forchette, cucchiai e coperchi non

devono essere posti sulla superficie poiché possono scaldarsi.

[KATTENZIONE: la cottura deve essere supervisionata. Una cottura
breve necessita di una supervisione continua.

Rischio d'incendio: non accumulare oggetti sulle superfici di cottura.
Una cottura con olio o con grasso effettuata sul piano senza
supervisione pud essere pericolosa e provocare un incendio. Non
cercare MAI di spegnere un fuoco con acqua, ma interrompere
'alimentazione dell'apparecchio e poi coprire la flamma con un
coperchio o una coperta antifiamma.

[ﬂ Se la superficie presenta incrinature, scollegare |'apparecchio per
evitare il rischio di folgorazione.

Non utilizzare piu il piano prima di aver cambiato la piastra in vetro.
Questi piani devono essere collegati alla rete di alimentazione elettrica
tramite un dispositivo a interruzione onnipolare, conformemente

»E8 4




SICUREZZA E PRECAUZIONI IMPORTANTI

alle regole di installazione in vigore. Un dispositivo di interruzione
deve essere incorporato nella canalizzazione fissa. Il piano cottura
e previsto per funzionare a una frequenza di 50 Hz o 60 Hz (50 Hz /
60 Hz) senza alcun intervento particolare da parte vostra.
L'apparecchio deve essere collegato con un cavo di alimentazione
normalizzato, il cui numero di conduttore dipende dal tipo di
collegamento desiderato (vedere capitolo sull’installazione)

Se il cavo di alimentazione & danneggiato deve essere sostituito dal
costruttore, dal servizio assistenza o da persone qualificate al fine di
evitare pericoli.

Assicurarsi che il cavo di alimentazione di un apparecchio elettrico
collegato in prossimita del piano non sia in contatto con le zone di
cottura.

/A AVVERTENZA: Affinché non ci siano interferenze tra il piano
cottura e un pacemaker & necessario che quest'ultimo sia progettato
e regolato in conformita con la regolamentazione che lo riguarda. E
necessario informarsi presso il fabbricante del pacemaker o il medico
curante.

Utilizzare unicamente protezioni del piano progettate dal fabbricante
dell’'apparecchio di cottura, indicate come adatte nelle istruzioni d’uso,
oppure incluse nell’apparecchio. L'uso di protezioni non adeguate
puo provocare incidenti.

Evitare gli urti con i recipienti: la superficie in vetroceramica € molto
resistente ma non € infrangibile.

Non appoggiare coperchi caldi sul piano cottura. Un effetto "ventosa"
rischierebbe di danneggiare la piastra in vetroceramica. Evitare gli
attriti di recipienti che alla lunga possono causare il degrado degli
elementi estetici della piastra in vetroceramica.

Non utilizzare mai fogli di alluminio per la cottura. Non mettere mai
prodotti imballati con I'alluminio o in confezioni d'alluminio sul piano
cottura. L'alluminio fonderebbe e danneggerebbe definitivamente il
piano cottura.

Non riporre mai prodotti di pulizia o prodotti inflammabili nel mobile
situato sotto al piano cottura.

Non utilizzare mai pulitori a vapore per la pulizia del piano.
L'apparecchio non & destinato a essere messo in funzione mediante
un timer esterno o un sistema di controllo a distanza separato.

Dopo l'utilizzo, spegnere il piano cottura tramite il dispositivo di
comando e non fare affidamento sul rilevatore di pentole.

»E8 5




AMBIENTE

TUTELA DELL'AMBIENTE

Questo simbolo indica che

'apparecchio non deve essere

smaltito come un rifiuto urbano.

Questo apparecchio contiene
B | \oiti materiali riciclabili. Questo
simbolo indica che gli apparecchi usurati
non devono essere smaltiti con i rifiuti
urbani, ma devono essere consegnati in un
punto di raccolta autorizzato. E possibile
informarsi presso il proprio rivenditore o
i servizi tecnici del proprio comune per
conoscere i punti di raccolta di apparecchi
usurati piu vicini al proprio domicilio. Il
riciclaggio degli apparecchi organizzato
dal costruttore avverra cosi nelle migliori
condizioni, conformemente alla direttiva
europea relativa allo smaltimento di
apparecchiature elettriche ed elettroniche.
Anche alcuni materiali d’imballaggio di
questo apparecchio sono riciclabili. Per
partecipare al riciclaggio e contribuire alla
tutela del’ambiente, si consiglia di gettare
l'imballaggio negli appositi contenitori. La
ringraziamo per il Suo contributo alla tutela
dell’ambiente.

Consiglio per risparmiare energia

Cucinare con un coperchio della giusta
dimensione permette di risparmiare
energia. Se viene usato un coperchio in
vetro, € possibile controllare perfettamente
la cottura.




- | INSTALLAZIONE

DISIMBALLAGGIO

Rimuovere tutti gli elementi di protezione
del piano di cottura.

Verificare e rispettare le caratteristiche
dell'apparecchio che figurano sulla tar-
ghetta segnaletica. Scrivere nel riquadro
qui sotto i riferimenti del servizio e del tipo
norma indicati sulla targhetta per un utilizzo
futuro.

Servizio: Tipo:

@ | rvee

SERVICE:

Nr




- | INSTALLAZIONE

Incasso nel mobile

E necessario considerare che il piano
necessita di un incasso particolare. Infatti,
non si tratta di un piano cottura classico.
Dovra esserci lo spazio per il motore del
sistema di aspirazione. Cio implica quindi
di prevedere un mobile realizzato su misura
nello spazio sottostante. Generalmente,
posizioniamo un elemento con due cassetti
e un cassettone sotto il piano di cottura.
In questo caso, il cassetto superiore sara
bloccato. Inoltre, la profondita del mobile
dovra essere ridotta. Non potra essere
posizionato un forno sotto questo tipo di
apparecchio. Questo & un argomento che
verra spiegato dal costruttore e progettista
di cucine in funzione del modello scelto e
dai mobili di cui dispone nel suo catalogo.

- Incasso nel piano di lavoro (vedere
schema)

60
'

Incollare la guarnizione di tenuta stagna su
tutto il contorno in vetro del piano di cottura
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Collegamento Elettrico
220-240 V~ 220-240 V~

Questi piani devono essere collegati alla

b ¢ a b ¢ a
rete di alimentazione elettrica tramite
un dispositivo a interruzione onnipolare,
conformemente alle regole di installazione
in vigore. Una disconnessione deve essere
incorporata nella tubazione fissa. N L @ N L @

Identificare il tipo di cavo del piano cottura 16A 16A
(in funzione del modello), secondo il numero
difili e i colori.

Zona lato sinistro  Zona lato destro

Quando si collega il piano cottura alla rete 220-240 V~

elettrica, o dopo un’interruzione di corrente b ¢ a
prolungata, un codice luminoso appare sulla
tastiera di comando. Attendere 30 secondi
circa o premere un tasto affinché queste in-
N L

formazioni scompaiano prima di utilizzare il
piano (la visualizzazione di questi codici €

normale ed € destinata, in caso di necessita, 16A

al Servizio post-vendita). In nessun caso Cappa

I'utilizzatore del piano cottura deve tenerne

conto. 220-240 V~ 220-240 V~
bb cc aa bb cc aa

N L D N L D

32A 32A
Insieme zone des-  Insieme 1 zona +
tra e sinistra cappa
220-240 V~

bbb ccc aaa

N L @
40A

Insieme zone destra, si-
nistra + cappa
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Identificazione

A - Motore

B - Canalizzazione

C - Griglia metallica

D - Adattatore

E - Curve

F - Manuale d'uso

G - Griglia di evacuazione

H - Adesivo

| - Filtri al carbone

J - Filtro antigrasso

K - Ganci adesivi

L - Valvole di ritegno

M - Vite di fissaggio del motore
N - Giunzione

B
|
H=7




- | INSTALLAZIONE

Prima di qualsiasi operazione diinstallazione
assicurarsi che I'apparecchio sia scollegato
dall’alimentazione elettrica.

Interventi tecnici

Posizionare il piano cottura rovesciato
su una superficie adeguata, evitando
che il vetro si graffi. Estrarre la cappa
dallimballaggio e installarla come indicato.

curva (E).

I ganci metallici della cappa filtrante devono 4 A \ﬂ:\\\\
essere inseriti nelle fessure specifiche, 1} ——"
come indicato.

Dopo aver agganciato la cappa (A) al piano
cottura, fissarla con la vite metrica (M)
fornita, da utilizzare come indicato.

»E5) 12



- | INSTALLAZIONE

| comandi situati sotto il vetro del piano
cottura hanno un cavo, che deve essere
collegato alla scatola di comando.

Incassare il piano con la cappa integrata.

In caso di funzionamento in moda-
lita riciclo

13

L’uscita d’aria del prodotto deve essere
collegata all’apertura del mobile per
riciclare I'aria evacuata nella cucina. Per
questa configurazione sono necessari i filtri
a carbone (I). Questi devono

essere installati come indicato.

| filtri a carbone (I) sono situati al di sotto
dei filtri antigrasso (J) e devono quindi
essere installati prima di questi. Un kit
di canalizzazione (B) con griglia (G)
(all’estremita, da installare nel mobile) e
fornito con il prodotto.

@ Consiglio

Utilizzare una sega per metallo per tagliare
le canalizzazioni.

In caso di funzionamento in moda-
lita evacuazione




- | INSTALLAZIONE

L'uscita d’aria del prodotto deve essere
collegata all’'esterno della casa. Il condotto
da installare tra l'uscita d’aria del prodotto
e l'esterno della casa non & fornito con
I'apparecchio.

E necessario montare la valvola di ritegno
(L) fornita.

@1 Consiglio

In caso di funzionamento con condotto,
il numero di curve deve essere limitato,
perché ogni curva diminuisce Iefficacia
della canalizzazione di un metro lineare.
Evitare qualsiasi cambiamento di direzione
brusco nella canalizzazione.

Il condotto collegato all’'uscita dell’aria del
ventilatore deve avere una sezione costante
di 220x90 mm. Il condotto deve essere
fabbricato con un materiale approvato dalla
regolamentazione in vigore. |l mancato
rispetto delle istruzioni indicate sopra puo
causare problemi di prestazioni e rumori,
per i quali non verra fornita alcuna garanzia.
Consigliamo di incollare i condotti e le curve
tra di loro (tranne l'adattatore D all’'uscita
della cappa) o di usare I'adesivo (H) fornito
per facilitare un eventuale intervento del
servizio post-vendita.

Il prodotto & dotato di condotti con una
sezione di 220 x 90 mm.

Operazioni finali

Installare i filtri antigrasso (J) nel loro
supporto, lasciandoli passare attraverso
I'apertura centrale del piano cottura.

14

Per chiudere I'apertura centrale del piano
cottura, posizionare su questa la griglia
metallica (C), come indicato.

Collegamenti elettrici

llcollegamentodel prodottoall’alimentazione
elettrica deve essere effettuato nel rispetto
delle regolamentazioni internazionali e
locali vigenti.

L’interconnessione di ogni parte separata di
questo apparecchio puo essere effettuata
da un tecnico qualificato conformemente
alle regole di cablaggio. Il collegamento
all'alimentazione elettrica deve essere
effettuato tramite una spina e pud anche
essere realizzato dall'utilizzatore finale.
Insieme al prodotto sono forniti dei ganci
adesivi (K) per riporre e ordinare i cavi
lungo le pareti del mobile.

Decliniamo qualsiasi responsabilita in caso
di incidente causato da una disposizione
errata della messa a terra.

2202407 2202407

T i L L
— N |1m N N | 32A

e ...'—@:l' ®
N |18A N
— L L

- - XZIND6692




. 2 PRESENTAZIONE DELLAPPARECCHIO

PANNELLO

Simboli tastiera Accesso diretto
@ On/Off @ Potenza
a

Blocco/Clean Lock ‘b’& A Boost

Do Horizone (a seconda dei modelli)
Y,

<> <> Scelta della zona di cottura

Funzione

O Funzione ICS
- + Regolazione potenza/tempo
Cj Funzione Elapsed time

Timer
@| Assistente culinario
Navigazione (alto/basso) O Funzione Recall

Tornare indietro

Conferma/OK

SR >0

Parametri




. 2 PRESENTAZIONE DELLAPPARECCHIO

Simboli display
Suggerimento Zona di testo per guida culinaria,
utensile* avviso, ecc.

Funzione ICS

Elapsed time

Durata
Lucchetto
Potenza

Zona in corso di
regolazione

* Suggerimento utensile
Padella
Padella con coperchio
Pentola con coperchio

Pentola




. 3 UTILIZZO DELL'APPARECCHIO

Alla prima accensione del piano cottura € possibile personalizzare differenti funzioni.

GESTIONE DEI PARAMETRI

Premere il tasto @ per accedere ai parametri:

* Lingua (Francese predefinito)
* Luminosita (5 livelli possibili)

* Manutenzione: In caso di problemi & possibile accedere al menu Manutenzione. Quando si
contatta il SPV, & possibile che vengano richiesti i codici prodotti indicati nella diagnostica.
L'opzione “Reinizializzare” permette di riportare il forno alle impostazioni di fabbrica.

| tasti V' e /\ permettono di spostarsi nel menu.
Premere il tasto €1 permette di tornare indietro nel menu senza apportare modifiche.

Premere il tasto OK permette di confermare la scelta.

mAssicurarsi che la potenza selezionata sia adatta ai fusibili del piano elettrico.

SCELTA DEL RECIPIENTE

La maggior parte dei recipienti € compatibile con l'induzione. Solo il vetro, la terracotta,
I'alluminio senza fondo speciale, il rame e alcuni inox non magnetici non funzionano con la
cottura a induzione.

@ Suggeriamo di scegliere recipienti m

a fondo spesso e piatto. Il calore sara Evitare di poggiare i recipienti sulla
ripartito in maniera migliore e la cottura  tastiera di comando.

sara piu omogenea. Non mettere mai a

riscaldare un recipiente vuoto senza su-

pervisione.

4= 17



. 3 UTILIZZO DELL'APPARECCHIO

SELEZIONE DELLA ZONA DI COTTURA

L'apparecchio dispone di diverse zone di cottura sulle quali posizionare i recipienti.
Selezionare quella piu adatta in funzione delle dimensioni del recipiente.

Se la base del recipiente € troppo piccola, l'indicatore di potenza si mettera a lampeggiare
e la zona cottura non funzionera, anche se il materiale del recipiente & idoneo per l'indu-
zione. Fare attenzione a non utilizzare recipienti di diametro inferiore a quello della zona
cottura (vedere tabella).

Diametro della

Potenza max della

Diametro del

zona di zona di cottura fondo del
cottura (cm) (Watt) recipiente
(cm)
Horizone 4800 18 - Ovale -
pesciera
1/2 zona 2800 11 -22

@ Durante I’utilizzo simultaneo di piu zone cottura, il piano gestisce la distribuzione
di potenza per non superare la potenza totale. Quando si usa la potenza massima
(Boost) su piu zone cottura contemporaneamente, privilegiare il posizionamento
migliore dei recipienti evitando le configurazioni di seguito.

X

» EE) 18




. 3 UTILIZZO DELL'APPARECCHIO

(1) ACCENSIONE-SPEGNIMENTO

0 |O] 6 9 R
ol - L

Quando un recipiente viene rilevato, uno “0” lampeggia con un punto sulla zona rilevata. A
questo punto & possibile regolare la potenza desiderata. In assenza di richiesta di potenza,
la zona di cottura si spegnera automaticamente.

Se non viene rilevato alcun recipiente selezionare la zona cottura:

Premere il tasto (D

Uno “0” compare su ogni zona di cottura
disponibile per 8 secondi.

Il piano di cottura rileva automaticamente i
recipienti.

Spegnimento di una zonal/piano

Premere a lungo il tasto della zona <>
, viene emesso un lungo bip e il display
si spegne, oppure appare il simbolo “H”
(calore residuo).

Premere il tasto (D per spegnere
completamente il piano.

REGOLAZIONE DELLA POTENZA
Premere il tasto + o - per regolare il livello di potenza da 1 a 19.

. L)
@ % 0N <> H
— ‘F\ ®| v

Al momento dell'accensione & possibile
passare direttamente alla massima potenza
(escluso boost) premendo il tasto “-” della
zona.




. 3 UTILIZZO DELL'APPARECCHIO

@ Accesso diretto

Sono disponibili due tasti per accedere direttamente a livelli di potenza prestabiliti:

La regolazione della potenza e del timer viene effettuata come per un fornello normale.
Questi valori di potenza sono modificabili, a eccezione di quello BOOST.

Procedere come segue:
Il piano cottura deve essere spento e il display acceso:
- Visualizzazione dei due rombi per accedere alle regolazioni degli accessi diretti.

* Prima fase

- Selezionare @4 con una pressione lunga.

- Regolare la nuova potenza compresa tra 1 e 3 (per mantenere al caldo) tramite una
pressione sul tasto + o -.

- un bip conferma 'azione.

» Seconda fase

- Ripetere la regolazione precedente

- Regolare la nuova potenza compresa tra 4 e 11 (per cuocere lentamente) tramite una
pressione sul tasto + o -.

- un bip conferma l'azione.

* Terza fase

- Ripetere la regolazione precedente

- Regolare la nuova potenza compresa tra 12 e 19 (per cuocere rapidamente) tramite una
pressione sul tasto + o -.

- un bip conferma l'azione.
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. 3 UTILIZZO DELL'APPARECCHIO

O REGOLAZIONE DEL TIMER

Ogni zona di cottura possiede un apposito timer Questo pud essere impostato
non appena la zona di cottura interessata €_in funzione.
Per avviarlo o modificarlo, premere il tasto O timer.

@4 bo’:&’\ O @ mo(:“l\ O
I " Re

Per facilitare la regolazione di un tempo molto lungo, & possibile passare direttamente a 8
ore premendo il tasto -.

Premere nuovamente - per ridurre di un’ora alla volta fino ad arrivare a 2 ore poi 99 minuti.
Afine cottura il display indica O e viene emesso un bip. Per spegnere premere qualsiasi tasto
di comando della zona cottura interessata. In caso contrario, il bip si spegnera dopo qualche
istante. Per arrestare il timer in corso di cottura premere simultaneamente i tasti + e -.

Timer indipendente
Questa funzione permette di cronometrare un evento senza avviare una cottura selezionando
una zona non usata.
E possibile fermare il conto alla rovescia in corso premendo a lungo il tasto di selezione della

zona di cottura.
) s’,:»z 0 < @

Iil BLOCCO DEI COMANDI (sicurezza bambini)

Il piano cottura possiede un sistema di sicurezza per i bambini che blocca i comandi quando &
spento o durante la cottura (per preservare le regolazioni effettuate). Per ragioni di sicurezza
solo i tasti di spegnimento e di selezione delle zone restano sempre attivi e autorizzano lo
spegnimento del piano o l'interruzione di una zona di riscaldamento.

Blocco
Premere il tasto EI (lucchetto) fino a quando il simbolo di blocco EI non appare sul display e
fino a quando non viene emesso un bip di conferma dell’'operazione.
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. 3 UTILIZZO DELL'APPARECCHIO

Piano bloccato durante il funzionamento

Quando vepgono premuti i tasti di potenza o del timer delle zone in funzione:
Il simbolo L inizia a lampeggiare.

Sblocco

Premere il tasto EI fino a quando il simbolo di blocco EI non scompare sul display e fino a
quando non viene emesso un bip di conferma dell’operazione.

Funzione CLEAN LOCK

Questa funzione permette il blocco temporaneo del piano durante la pulizia. Per attivare
Clean lock :

Fare una breve pressione del tasto Iil

Viene emesso un bip e il simbolo E] lampeggia sul display.

Dopo un tempo predefinito, il blocco sara automaticamente annullato. Viene emesso un

doppio bip. E pgssibile disattivare la funzione Clean Lock in qualsiasi momento premendo
a lungo il tasto L4l.

FUNZIONI DI COTTURA
U Funzione RECALL

Questa funzione permette di visualizzare le ultime regolazioni “potenza e timer” di tutte le
zone di cottura spente da meno di 3 minuti.

Per poter utilizzare questa funzione il piano deve essere sbloccato.

Premere il tasto accensione/spegnimento, poi premere brevemente O

Quando il piano & in funzione, questa funzione permette di visualizzare le regolazioni di po-
tenza e di timer della/e zonal/e di cottura spenta/e da meno di 30 secondi.
La funzione Recall non funziona “dopo I'arresto del piano”.

a @3 e

OK 7

N
W\
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. 3 UTILIZZO DELL'APPARECCHIO

O Funzione ICS (Intelligent Cooking System)

Questa funzione permette di ottimizzare la scelta della zona di cottura in funzione del
diametro dei recipienti. Procedere in questo modo:

- posizionare il recipient&su una zona di cottura (esempio: @28 cm).

- premere il boost e poi Y.

O mO’Z“L D
™ + =

- 0 la zona cottura & quella piu adatta al recipiente e O scompare e vengono visualizzati i
parametri di cottura iniziali.

- 0 la zona cottura non & quella piu adatta al recipiente, quindi il display indica la zona cottura
piu adatta e le regolazioni sono trasmesse automaticamente a questa

NOTA: Il piano deve essere
freddo per poter usare questa
funzione.

G Funzione ELAPSED TIME

Questa funzione permette di visualizzare il tempo trascorso dall'ultima modifica di potenza
su una zona di cottura scelta.

Per utilizzare questa funzione premere il tasto G.

Il tempo trascorso lampeggia sul display del timer della zona cottura selezionata.

>
A

Poi, entro 5 secondi, se si desidera che la cottura termini in un tempo definito premere il tasto
G del timer per incrementare il tempo di cottura che si vuole ottenere. La visualizzazione del
tempo trascorso resta fissa per 3 secondi e poi appare il tempo restante. Viene emesso un
bip per confermare la scelta.

Questa funzione & disponibile con o senza la funzione timer.
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. 3 UTILIZZO DELL'APPARECCHIO

Nota: se viene visualizzato un tempo sul timer, attendere 5 secondi per poter
modificare il tempo di cottura
Trascorsi questi 5 secondi, & possibile modificare il tempo.

@I Funzione assistente culinario

In questa funzione sono raggruppati: Ricette / Boil / Grill / Sbollentare.

Il piano dispone di una guida culinaria che propone una selezione di ricette. Questa modalita
di cottura seleziona i parametri di cottura appropriati in funzione dell’alimento da preparare
e del suo peso.

Il piano deve essere acceso. Premere @AI per accedere alle differenti funzioni.

Quando si usa il piano in modalita Ricetta, suggeriamo di usare gli utensili di seguito. A
seconda della ricetta, lo schermo indichera un tipo di utensile.

@ Suggeriamo di scegliere recipienti a fondo spesso e piatto. Il calore sara ripartito
in maniera migliore e la cottura sara piut omogenea. Non mettere mai a riscaldare un
recipiente vuoto senza supervisione.

m Non poggiare i recipienti sul display di comando per non danneggiare il prodotto

Selezione delle ricette

Per ottenere risultati di cottura ottimali si raccomanda di usare recipienti inox per tutte le
ricette, a eccezione delle ricette per crépe e pancake, che sono state ottimizzate con un
utensile con fondo sandwich.

Proponiamo una selezione di alimenti per cui il piano cottura raccomanda e programma
automaticamente una potenza e una durata di cottura in funzione del tipo o della quantita
desiderata.
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. 3 UTILIZZO DELL'APPARECCHIO

Carne Manzo Fine
Medio
Spesso
Hamburger Fresco
Surgelato
Agnello Costolette
Maiale Costata media
Costata spessa
Anatra Petto
Scamone
Pollame Bianco
Coscia
Prodotto del mare | Filetto
Trancio
Bistecca
Pesce intero Piccolo
Rotondo
Piatto
Granchi Cuocere
Affogare ECO*
Gamberetti Cuocere
Affogare ECO*
Grigliare
Cozze
Capesante
Verdure Pomodori
Zucchine
Melanzane
Peperoni
Cipolle
Funghi Tagliati
Interi

Patate sbollentate

Spinaci
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. 3 UTILIZZO DELL'APPARECCHIO

Selezione delle ricette

Dessert

Cioccolato fuso
Crépe

Focaccine
Brioche/French toast
Caramello

Uova

All'occhio di bue
Omelette
Strapazzate
Alla coque
Bazzotte

Sode

Di quaglia

Pasta/Riso

Pasta secca

Pasta fresca

Penne

Penne ECO*
Spaghetti
Spaghetti ECO*
Tagliatelle
Tagliatelle ECO*
Conchiglie
Conchiglie ECO*
Integrali

Riso

Bianco
Integrale
Venere

* Le ricette ECO si riferiscono alla cottura passiva, che permette di risparmiare energia
usando il calore residuo. Grazie al coperchio il calore resta concentrato all'interno della
pentola dopo lo spegnimento del piano, permettendo la continuazione della cottura per un

tempo predefinito dalla funzione ECO.
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. 3 UTILIZZO DELL'APPARECCHIO

Funzione Boil

Questa funzione permette di far bollire una quantita d’acqua e di mantenere I'ebollizione
senza fuoriuscite per far cuocere, per esempio, la pasta.

Posizionare il recipiente su una zona cottura.

Impostare la quantita di acqua desiderata (da 0,5 a 6 litri) con i tasti V///\.

Il piano propone la zona cottura piu adatta.

Confermare premendo OK.

La cottura inizia.

Viene emesso un bip quando l'acqua bolle e un messaggio sullo schermo chiede di
aggiungere gli ingredienti. Dopo averlo fatto, premere OK per confermare.

Compaiono il tempo e la potenza. E possibile comunque regolarli a propria discrezione. Si
sente un bip sonoro alla fine della cottura.

NOTA: E importante che I'acqua sia a temperatura ambiente all'inizio della cottura,
altrimenti verrebbe falsato il risultato finale.

Per questa funzione non utilizzare recipienti in ghisa o coperchi. Si puo utilizzare
questa funzione anche per far cuocere qualsiasi alimento che richieda una cottura in
acqua bollente.

Funzione Grill

Questa funzione consente di utilizzare I'accessorio grill De Dietrich sulla zona combinata per
grigliare gli alimenti evitando la cottura eccessiva e I'eccesso di grassi. L'accessorio grill non
e fornito con il piano cottura, & disponibile presso il rivenditore.

Funzione Sbollentare

Questa tecnica di cottura permette di cuocere verdure in acqua portata a ebollizione per
qualche minuto, poi di immergerli in acqua ghiacciata per interrompere la cottura.

Questo permette di conservare il colore vivo delle verdure, cosi come la loro consistenza.
Questa funzione permette di preparare le verdure portandole a ebollizione per 5 minuti al
massimo.

Selezionare la quantita d’acqua in cui immergere i legumi.

Posizionare il recipiente con gli ingredienti su una zona cottura.
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. 3 UTILIZZO DELL'APPARECCHIO

Esempio di ricetta di un pezzo di carne di manzo:

» Accendere il piano
» Premere il tasto €

OK

» Selezionare il menu “Ricette” con i tasti V//\
» Confermare la scelta “Ricette” con il tasto OK

» Selezionare il menu “Carne” con i tasti V//\
» Confermare la scelta “Carne” con il tasto OK

» Selezionare il menu “Manzo” con i tasti V//\
» Confermare la scelta “Manzo” con il tasto OK

» Selezionare lo spessore del pezzo di carne di
manzo con i tasti V//\

» Confermare la scelta dello spessore con |l
tasto OK

» Selezionare il grado di cottura desiderato con
i tasti VI

» Confermare la scelta del grado di cottura con
il tasto OK.

28



. 3 UTILIZZO DELL'APPARECCHIO

Récipient inox

O

Préchauffage

L)
R

Ajouter ingrédients

Rl

Cuisson en cours

oL

Retourner

Rl

Fin de cuisson

&

» Il display del piano suggerisce il recipiente che permette
un risultato di cottura ottimale, cosi come la zona adatta
per effettuare la cottura.

» Confermare con il tasto OK.

» Premere il tasto ON / OFF.

» Dopo il posizionamento dell'utensile sulla zona
confermare con il tasto OK
» Inizia una fase di preriscaldamento a vuoto.

» Alla fine del preriscaldamento, il display del piano indica
di aggiungere il manzo.

» Dopo aver aggiunto I'ingrediente, premere il tasto OK
» Il conto alla rovescia del tempo di cottura del primo lato
del manzo inizia.

» Al termine di questo tempo il display indica di girare la
carne.

» Dopo aver girato la carne, premere il tasto OK

» La seconda fase di cottura inizia.

» Alla fine della cottura, il piano emette una serie di bip.
» Premere il tasto A\ permette di aggiungere tempo alla
cottura.
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. 3 UTILIZZO DELL'APPARECCHIO

SICUREZZA E RACCOMANDAZIONI

Calore residuo

Dopo un utilizzo intensivo, la zona di cottura che & appena stata utilizzata pud restare calda
per qualche minuto.

Durante questo periodo di tempo compare il simbolo "H".

Evitare allora di toccare le zone interessate.

Limitatore di temperatura

Ciascuna zona di cottura & dotata di un sensore di sicurezza che sorveglia in permanenza la
temperatura del fondo del recipiente. Nel caso venga dimenticato un recipiente su una zona
di cottura accesa, il sensore adatta automaticamente la potenza rilasciata dal piano cottura
ed evita qualsiasi rischio di deterioramento dell'utensile o del piano cottura.

Protezione in caso di traboccamento

Il piano cottura si spegne nei seguenti 3 casi:

- Traboccamento che ricopre i tasti di comando.

- Panno bagnato posato sui tasti.

- Oggetto metallico posato sui tasti di comando.

Rimuovere I'oggetto o pulire e asciugare i tasti di comando, poi riavviare la cottura.
In questi casi appare il simbolo = accompagnato da un segnale sonoro.

Sistema “Auto-Stop”

Il piano cottura & dotato di una funzione di sicurezza “Auto-Stop” che, se si dimentica di
spegnere una zona di cottura, interrompe automaticamente il funzionamento della zona di
cottura dimenticata dopo un tempo predefinito (compreso fra 1 e 10 ore a seconda della
potenza utilizzata).

In caso di innesco di questa funzione di sicurezza, l'interruzione del funzionamento della
zona di cottura & segnalata dalla visualizzazione di "AS" nella zona di testo e viene emesso
un segnale sonoro per circa 2 minuti. E sufficiente premere un tasto di comando qualsiasi
per interromperlo.

@ Possono essere prodotti suoni simili a quelli delle lancette di un orologio.
Questi rumori si producono quando il piano é in funzione e scompaiono o diminuiscono
in funzione della configurazione di riscaldamento. Possono anche prodursi fischi a
seconda del modello e della qualita del recipiente. | rumori descritti sono normali,
fanno parte della tecnologia a induzione e non indicano anomalie.

@ Non raccomandiamo dispositivi di protezione del piano cottura.
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. 3 UTILIZZO DELL'APPARECCHIO

Simboli tastiera

O - Accensione/Spegnimento

@ = Timer
I O - 1asio +
- OOOOOOO + o - Tasto -

@ = Slider di modifica della
velocita Display LED

@ ©6 6

Accensione

Premere il tasto accensione/spegnimento @ La cappa si avvia alla velocita 2. Premere

un’altra volta il tasto accensione/spegnimento per spegnere la cappa, indipendentemente
dal suo livello di potenza.

Modifica della velocita

Passare il dito sullo slider °°°<><><><> per modificare la velocita del ventilatore. | LED si
illuminano in funzione della velocita della cappa.

Ritorno automatico della velocita:
Alla massima velocita, la cappa ritorna automaticamente alla velocita inferiore dopo 9 minuti.

Timer

Premere il tasto O timer per mantenere la ventilazione durante 10 minuti alla velocita
selezionata.

Dopo 4 ore di funzionamento continuo, o dopo 4 ore senza aver toccato il tasto, la cappa si
spegne automaticamente.

Saturazione dei filtri
Dopo 30 ore di funzionamento e quando tutti i LED lampeggiano contemporaneamente, i
filtri sono saturi e devono essere puliti o sostituiti. Una pressione lunga sul tasto timer

permette di spegnere i LED e reinizializzare il processo. Consiglio

Evita di strofinare i contenitori sulla griglia.
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-4 MANUTENZIONE

MANUTENZIONE DEL PIANO

Per uno sporco leggero utilizzare una spugna da cucina. Bagnare bene la zona da pulire con
acqua calda, poi asciugare.

In caso di accumulo di sporco consolidato dalla cottura, di fuoriuscite zuccherate, di plastica
fusa, utilizzare una spugna da cucina e/o un raschietto apposito per il vetro. Bagnare bene
la zona da pulire con acqua calda, utilizzare un raschietto apposito per il vetro per sgrossare,
rifinire con la spugna da cucina, poi asciugare.

Per aloni e tracce di calcare, applicare dell'aceto bianco caldo sulla macchia di sporco,
lasciare agire e asciugare con un panno morbido.

Per colorazioni metalliche brillanti € una manutenzione settimanale, utilizzare un prodotto
apposito per la vetroceramica. Applicare il prodotto speciale (contenente silicone e che
abbia preferibilmente un effetto protettivo) sulla vetroceramica.

Nota importante: non usare polvere o spugne abrasive. Privilegiare le creme e le
spugne speciali per stoviglie delicate.

MANUTENZIONE DELLA CAPPA

Prima di effettuare qualsiasi operazione di pulizia o di manutenzione, I'apparecchio deve
sempre essere scollegato dall’alimentazione elettrica.

Se il cavo di alimentazione subisce danni, deve essere sostituito solo dal servizio post-
vendita o da personale esperto.

Non provare a modificare o a riparare I'apparecchio, in quanto questo pud causare un
grande pericolo. Le operazioni di manutenzione o di riparazione devono essere effettuate
da personale esperto.

In caso di anomalia, 'apparecchio deve essere scollegato dall’alimentazione elettrica.

Le operazioni di pulizia e manutenzione non dovrebbero essere eseguite da bambini senza
sorveglianza.

Una manutenzione precisa € la garanzia di un corretto funzionamento e di buone prestazioni
dell’apparecchio nel tempo.

Il filtro antigrasso puo essere pulito a mano o in lavastoviglie.

La pulizia dei filtri viene effettuata in funzione dell’'uso, ma almeno una volta ogni due mesi.
La sostituzione dei filtri viene effettuata in funzione dell’'uso, ma almeno una volta ogni sei
mesi.

Il fondo del portafiltro a griglia & dotato di un tappo di scarico per favorire lo scarico dell’acqua
accumulata

Si raccomanda di pulire 'apparecchio e la griglia con acqua tiepida e detergente neutro. |
prodotti abrasivi devono essere evitati.
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+ 5 ANOMALIE E SOLUZIONI

ALLA MESSA IN SERVIZIO

si constata I'apparizione di un simbolo
luminoso. E normale. Scomparira
dopo 30 secondi.

La corrente salta o funziona un solo lato.
Il collegamento del
piano & difettoso.
conformita

(vedere capitolo sul collegamento).

Verificare la sua

Il piano cottura emana un odore durante
i primi utilizzi. L'apparecchio & nuovo. Far
riscaldare ciascuna zona per mezz'ora con
una pentola piena d'acqua.

ALL'ACCENSIONE

Il piano cottura non funziona e i simboli
luminosi sulla tastiera restano spenti.
L'apparecchio non e alimentato.
L'alimentazione o il collegamento sono
difettosi. Controllare i fusibili e I'interruttore
elettrico.

Il piano cottura non funziona e compare
un altro messaggio. Il circuito elettronico
funziona male. Rivolgersi al Servizio
post-vendita.

Il piano cottura non funziona e compare
I'informazione “bloc”. Sbloccare la
sicurezza

bambini.

Codice anomalia F9 : tensione inferiore a
170 V.

Codice anomalia D1 : temperatura inferiore
a 5°C.

33

DURANTE L'USO

Il piano cottura non funziona, compare
I'immagine = e viene emesso un segnale
sonoro.

C'é stata una fuoriuscita oppure un oggetto
ingombra la tastiera di comando. Pulire
il piano cottura o rimuovere l'oggetto e
riavviare la cottura.

Compare il codice F7.
| circuiti elettronici si sono scaldati
(vedere capitolo sull'incasso).

Durante il funzionamento di una zona
di riscaldamento, le spie luminose della
tastiera lampeggiano sempre.

Il recipiente utilizzato non & adatto.

| recipienti fanno rumore e il piano
cottura emette dei rumori durante la
cottura. (vedere

Il consiglio “Sicurezze e raccomandazioni”).
E normale. Con un certo tipo di recipiente,
¢ il passaggio dell'energia dal piano cottura
verso il recipiente.

La ventilazione continua a funzionare
dopo lo spegnimento del piano cottura.
E normale. Questo permette il
raffreddamento dell'elettronica.

In caso di malfunzionamento persistente.
Scollegare il piano cottura per 1 minuto. Se
il fenomeno persiste, contattare il servizio
post-vendita.
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. 7 SERVIZIO POST-VENDITA

RELAZIONI CON | CONSUMATORI
FRANCIA

Per ulteriori informazioni sui nostri prodotti o
per contattarci:
> consultare il nostro sito:

www.dedietrich-electromenager.com

> scrivere al seguente indirizzo postale:
Service Consommateurs
DE DIETRICH
5, avenue des Béthunes
CS69526 SAINT OUEN LAUMONE
95060 CERGY PONTOISE CEDEX

RICAMBI ORIGINALI

Durante un intervento, richiedere l'uso es-
clusivo di ricambi originali certificati.

INTERVENTI FRANCIA

Gli eventuali interventi sull’apparecchio de-
vono essere effettuati da personale qualifi-
cato e autorizzato dalla ditta concessionaria
del marchio. Prima di chiamare, per facili-
tare la presa in carico della richiesta, munirsi
dei riferimenti completi dell’apparecchio (ri-
ferimento commerciale, riferimento servizio,
numero di serie). Queste informazioni sono
riportate sulla targhetta segnaletica.

[C IRGE
H]

SERVICE:

Nr

B: Riferimento vendite

C: Riferimento del servizio
H: Numero di serie

I: codice QR

BRANDT FRANCE, Stabilimento di CERGY, , 5/7 avenue des Béthunes, 95310 SAINT OUEN L’ AUMONE.
SAS con capitale sociale di 100.000.000 di euro RCS NANTERRE 801 250 531.

» EE



GEACHTE CLIENTE,
GEACHTE CLIENT

U heeft zojuist een De Dietrich product aangeschaft. Deze keuze toont uw
veeleisendheid en uw liefde voor de Franse art de vivre.

Met meer dan 300 jaar vakmanschap staan de ontwerpen van De Dietrich voor
een combinatie van design, authenticiteit en technologie in dienst van culinaire
hoogstandjes. Onze apparaten worden vervaardigd met edele materialen en bieden
een afwerking van een onberispelijke kwaliteit.

Wij zijn er zeker van dat deze oerdegelijke productie iedereen die van lekker koken
houdt in staat zal stellen zijn talenten te ontplooien.

De Consumentenservice van De Dietrich staat voor u klaar om al uw vragen te
beantwoorden en suggesties te doen om altijd zo goed mogelijk aan uw eisen te
voldoen.

Wij zijn vereerd uw nieuwe keukenpartner te zijn en danken u voor uw vertrouwen.

In zijn fabrieken in het Franse Orléans en Venddme is De Dietrich

,;,sm'zvg .,  doorlopend op zoek naar uitmuntendheid, waarbij het merk
%NCE = zijn uitzonderlijke vakmanschap in ere houdt bij het ontwerpen
\:“A/ﬁ ¢ van perfect afgewerkte producten. Een groot deel van onze

Capa® Z huishoudelijke apparaten hebben het keurmerk Origine France

II Garantie, een erkenning die hun vervaardiging in Frankrijk

garandeert.
Dit keurmerk verzekert u niet alleen van de kwaliteit en de duurzaamheid van onze
apparaten, maar ook van hun traceerbaarheid, met een duidelijke en objectieve
aanduiding van hun herkomst.

www.de-dietrich.com

De Dielrich

CREATEUR D’EMOTIONS DEPUIS 1684
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VEILIGHEID EN BELANGRIJKE VOORZORGSMAATREGELEN |,'| B

BELANGRIJKE VEILIGHEIDSINSTRUCTIES. LEES ZE
AANDACHTIG EN BEWAAR ZE VOOR TOEKOMSTIG GEBRUIK.
Deze handleiding is beschikbaar op de website van het merk.

Uw apparaat voldoet aan de Europese richtlijnen en verordeningen
waaraan het onderworpen is.

Dit apparaat kan gebruikt worden door kinderen van 8 jaar en ouder,
en mensen met verminderde geestelijke, zintuiglijke of fysieke
vermogens, of mensen zonder voldoende ervaring en kennis, indien
zZij goed onder toezicht staan of op de juiste wijze zijn ingelicht over
het gebruik van dit apparaat en de risico's hiervan begrijpen.
Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

De reiniging en het onderhoud mogen alleen onder toezicht aan
kinderen overgelaten worden.

Het apparaat moet buiten het bereik van kinderen jonger dan 8 jaar
worden gehouden, tenzij ze voortdurend in het oog worden gehouden.
Uw fornuis is voorzien van een kinderbeveiliging voor vergrendeling
van de functies tijdens het koken of wanneer de plaat niet aan staat
(zie hoofdstuk: gebruik van de kinderbeveiliging).

@ Het apparaat en de bereikbare delen worden zeer heet tijJdens het
gebruik. Voorzorgen moeten worden genomen om het aanraken

van verwarmingselementen te voorkomen.

Metalen voorwerpen zoals messen, vorken, lepels en deksels mogen

niet op het oppervlak worden geplaatst omdat deze heet kunnen

worden.

W OPGELET: het koken moet onder toezicht gebeuren. Een korte
bereiding vereist een continu toezicht.

Brandgevaar: geen voorwerpen op de kookzones plaatsen.
Onbeheerd koken op een kookplaat met vet of olie kan gevaarlijk zijn
en kan leiden tot brand. Probeer NOOIT om een brand met water te
blussen, maar schakel het apparaat uit en bedek de vlam bijvoorbeeld
met een deksel of blusdeken.

mAIs het oppervlak gebarsten is, schakel dan het apparaat uit om
het risico van een elektrische schok te voorkomen.

Gebruik de kookplaat niet meer voordat de glazen bovenplaat is
vervangen.

Deze kookplaten moeten volgens de geldende installatievoorschriften
op het spanningsnet worden aangesloten via een meerpolige

»E8 4




VEILIGHEID EN BELANGRIJKE VOORZORGSMAATREGELEN |,'| B

stroomonderbreker. Een loskoppelingswijze moet geintegreerd
worden in de vaste leidingen. Uw kookplaat is uitgerust om in normale
staat te functioneren bij een frequentie van 50 Hz of 60 Hz (50 Hz /
60 Hz), zonder enige ingreep uwerzijds.

Het apparaat moet worden aangesloten met een standaard
voedingskabel waarvan het aantal geleiders afhangt van het gewenste
type aansluiting (zie hoofdstuk installatie)

Indien de voedingskabel is beschadigd, moet deze veiligheidshalve
door de fabrikant, de servicedienst of een ander gekwalificeerd
persoon worden vervangen.

Zorg ervoor dat de voedingskabel van een elektrisch apparaat dat in
de nabijheid van de kookplaat is aangesloten, niet in contact komt
met de kookzones.

/A WAARSCHUWING: Om interferentie tussen uw kookplaat en
een pacemaker te vermijden, is het belangrijk dat de pacemaker
is ontworpen en afgesteld in overeenstemming met de betreffende
reglementering. Raadpleeg de fabrikant van de pacemaker of uw
behandelend arts.

Gebruik alleen beschermers van de kookplaat ontworpen door de
fabrikant van het kooktoestel, waarnaar in de instructies voor gebruik
wordt verwezen als zijnde geschikt, of deel uitmakend van het
apparaat. Het gebruik van ongeschikte bescherming kan ongelukken
veroorzaken.

Zet de kookpannen niet te hard op de kookplaat neer: de keramische
glasplaat is zeer stevig, maar niet onbreekbaar.

Plaats geen heet deksel plat op de kookplaat. Een ‘zuignap’-effect
kan het keramisch oppervlak beschadigen. Verschuif de pannen niet
over de glasplaat, dat kan op den duur beschadiging veroorzaken
van de keramische plaat.

Gebruik voor het koken nooit aluminiumfolie. Zetin aluminium verpakte
producten of producten in een aluminium bakje nooit rechtstreeks op
de kookplaat. Aluminiumfolie smelt en zou zo onherstelbare schade
toebrengen aan uw kookplaat.

Berg geen onderhouds- en ontvlambare producten in het meubel
onder de kookplaat op.

Gebruik nooit een stoomreiniger voor het onderhoud van uw fornuis.
Het apparaat is niet bedoeld voor het gebruik met een externe timer
of een apart afstandsbedieningssysteem.

Stop na het gebruik de werking van de kookplaat met behulp van de
bedieningsinstallatie en reken daarbij niet op de pannendetector.

»E8 5



MILIEU

MILIEUBESCHERMING

Dit symbool geeft aan dat

dit product niet mag worden

behandeld als huishoudelijk afval.

Uw apparaat bevat eveneens tal
o, recycleerbare materialen.
Daarom is het voorzien van dit symbool dat
aangeeft dat de gebruikte apparaten van
ander afval dient te worden gescheiden.
Informeer bij uw gemeente of bij uw verkoper
naar de dichtstbijzijnde inzamelplaats voor
uw oude apparaten. De recycling van de
apparaten die door uw fabrikant wordt
georganiseerd, wordt op deze manier onder
de beste omstandigheden uitgevoerd,
overeenkomstig de Europese richtlijn
betreffende elektrisch en elektronisch afval.
Bepaalde verpakkingsmaterialen van dit
apparaat zijn recyclebaar. Doe mee aan de
recycling en draag bij aan de bescherming
van het milieu door dit materiaal in de
hiervoor bestemde gemeentecontainers te
deponeren. Wij danken u voor uw bijdrage
aan de bescherming van het milieu.

Tip voor energiebesparing

Koken met een goed passend deksel
bespaart energie. Indien u een glazen
deksel gebruikt, kunt u het koken perfect
controleren.
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UITPAKKEN

Verwijder alle beschermende elementen
van de kookplaat.

Controleer en let op de kenmerken van het
apparaat aangegeven op het typeplaatje.
Noteer in de onderstaande kaders, voor
toekomstig gebruik, de servicereferenties
en het standaardtype die u op dit plaatje
aantreft.

Service: Type:

@ | rvee

SERVICE:

Nr
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Inbouw

Controleer of de luchtinlaten en
-uitlaten vrij zijn. Noteer de afmetingen
(in  millimeter) van de kast waarin
de  kookplaat wordt geinstalleerd.
Houd er rekening mee dat uw kookplaat
een speciale installatie vereist. Dit is geen
conventionele kookplaat. De motor van
het afzuigsysteem moet zijn plaats vinden.
Dit betekent dat er een op maat gemaakt
meubel onder moet worden geplaatst. We
plaatsen meestal een meubel met twee
lades en een steelpan onder de kookplaat.
In dit geval past de bovenste lade niet.
De diepte van het meubel zal ook kleiner
moeten worden. En een oven past nooit
onder dit type apparaat. Maar dit is een
punt dat je keukenontwerper je in detail kan
uitleggen, afhankelijk van het model dat je
hebt gekozen en de meubels die hij in zijn
catalogus heeft staan.

- Verzonken gemonteerd op werkblad (zie
diagram)

Lijm de afdichting rond de rand van het
kookplaatglas.
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Elektrische aansluiting

Deze tafels moeten op het netwerk worden
aangesloten via een omnipolaire schei-
dingsinrichting in overeenstemming met
de geldende installatieregels. In de vaste
bedrading moet een ontkoppelingsvoorzie-
ning worden ingebouwd.
Identificeer het type kabel voor uw kook-
plaat aan de hand van het aantal draden
en de kleuren.

a) groen-geel

b) blauw

c) bruin
Wanneer uw kookplaat wordt ingeschakeld,
of na een langdurige stroomonderbreking,
wordt een code weergegeven op het bedie-
ningspaneel (deze weergave is voorbehou-
den aan uw dienst na verkoop, indien nodig;
de gebruiker van de kookplaat moet er geen
rekening mee houden).

Deze informatie verdwijnt na ongeveer
30 seconden.

220-240 V~

b ¢ a

N L@
16A

220-240 V~

b ¢ a

N LD
16A

Linkerzijde zone

220-240 V~

b ¢ a
N L i
16A
Afzuigkap

Rechterzijde zone

220-240 V~
bb cc aa

N L D

220-240 V~
bb cc aa

N L D

32A 32A
Combinatie rechter ~ Combinatie 1 zone
en linker zone + afzuigkap

220-240 V~

N L

bbb ccc aaa

@

40A

Combinatie rechter, lin-

ker zone + afzuigkap
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Identificatie

A - Motor

B - Leidingen

C - Metalen rooster
D - Adapter

E - Bochten

F - Gebruiksgids

G - Afvoerrooster

H - Kleefband

| - Koolstoffilters

J - Veffilter

K - Zelfklevende clips

L - Terugslagklep

M - Bevestigingsschroef van de motor
N - Knooppunt

B
|
H=7
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Controleer voor iedere installatiehandeling
of de stekker van het toestel uit het
stopcontact gehaald is.

Technische handelingen

Plaats de kookplaat omgekeerd op een
geschikte ondergrond, om het glas tegen
krassen te beschermen. Haal de afzuigkap
uit de verpakking en installeer deze zoals
aangegeven.

De metalen haakjes van de filtrerende
afzuigkap moeten in de hiervoor bedoelde
inkepingen geplaatst worden, zoals
aangegeven.

Na de afzuigkap (A) aan de kookplaat

gekoppeld te hebben, bevestigt u deze met
de meegeleverde metrische schroef (M), te
gebruiken zoals aangegeven.

Vervolg met het plaatsen van de adapter
(D) en de bocht (E).

12
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De bedieningselementen onder het glas
van de kookplaat hebben een kabel die
op het bedieningspaneel moet worden
aangesloten.

Bouw de kookplaat met de ingebouwde
afzuigkap in.

In geval van werking d.m.v. recy-
cling

De luchtuitlaat van het product moet
verbonden worden met de opening van het
meubel, zodat de in de keuken afgevoerde
lucht gerecycled kan worden. In deze
configuratie zijn koolstoffilters (I) nodig.
Deze moeten geinstalleerd worden zoals
aangegeven.

De koolstoffilters (I) bevinden zich net onder
de veffilters (J), deze moeten dus voor de
vetfilters geinstalleerd worden. Er wordt
een leidingenset (B) met rooster (G) (aan
het uiteinde, te installeren in het meubel)
meegeleverd met het product.

@ Advies

Gebruik een metaalzaag voor de uitsparing
voor de leidingen.

In geval van werking d.m.v. afvoer

13
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De luchtuitgang van het product moet
aangesloten worden aan de buitenkant van
het huis. De tussen de luchtuitgang van het
product en de buitenkant van het huis te
installeren leiding wordt niet met het toestel
meegeleverd.

Het monteren van de meegeleverde terugs-
lagklep (L) is verplicht.

@1 Advies

Bij een werking in een koker moet het aan-
tal bochten beperkt worden, want iedere
curve vermindert de doelmatigheid van
de leiding per strekkende meter. Vermijd
het bruusk veranderen van richting in de
leiding.

De op de luchtuitgang van de ventilator
aangesloten leiding moet een constante
doorsnede hebben van 220x90 mm. De lei-
ding moet vervaardigd zijn van materiaal dat
door de geldende regelgeving goedgekeurd
wordt. Wanneer bovenvermelde instructies
niet gerespecteerd worden, kunnen er pro-
blemen met de prestaties of lawaai zijn,
waarvoor geen garantie verstrekt wordt.
Wij raden u aan de leidingen en de bochten
aan elkaar vast te lijnen (m.u.v. De adapter
(D) bij de uitgang van de afzuigkap, of het
meegeleverde kleefband (H) te gebruiken
om een eventuele ingreep van de service-
dienst te vergemakkelijken.

Het product is voorzien van leidingen met
een doorsnede van 220 x 90 mm.

De eindhandelingen

Installeer de vetfilters (J) in hun houder en
laat ze uitsteken via de centrale opening
van de kookplaat.

Plaats voor het sluiten van de centrale
opening van de kookplaat het metalen
rooster (C) hierop, zoals aangegeven.

Elektrische aansluitingen

Voor de elektrische aansluitingen van het
product moeten de geldende internationale
en plaatselijke regelgevingen gerespec-
teerd worden.

De verbinding tussen alle van dit toes-
tel gescheiden onderdelen kan uitgevoerd
worden door een vakbekwame technicus
volgens de toepasselijke bekabelingsvoor-
schriften.

De elektrische aansluiting moet worden
uitgevoerd met behulp van een stekker
en kan ook door de eindgebruiker worden
verzorgd.

U vindt bij de producten zelfklevende clips
(K) waarmee de kabels langs de wanden
van het meubel kunnen worden opgebor-
gen en gerangschikt.

In geval van ongevallen als gevolg van
het verkeerd plaatsen van de aarding of
verkeerd aansluiten kan geen aansprakeli-
jkheid aanvaard worden.

==
:—@| -—eﬂ
N |18A e N
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- 2 VOORSTELLING VAN UW APPARAAT

BEDIENINGSPANEEL

Terminologie toetsenbord Directe toegang
@ On / Off @ Vermogen
ﬂ . 00¢

Vergrendeling / Clean Lock tb” A Boost
4

i 1 Horizone (afhankelijk van het model)
Y,

<> <> Keuze kookzone

— + Instelling vermogen / Tijd

Functie
O Functie ICS

Cj Functie Elapsed time

Timer

@| Kookwizard
Navigatie (omhoog / omlaag) O Functie Recall
Terugkeren

Valideren / OK

SR >0

Parameters
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Terminologie display

Aanbeveling
keukengerei *

Tekstzone voor kookgids,
waarschuwing,...

Functie ICS

Elapsed time

Slot

Zone wordt
ingesteld

* Aanbeveling keukengerei
Koekenpan
Koekenpan met deksel
Steelpan met deksel

Steelpan

Tijd

Vermogen

16




-3 GEBRUIK VAN UW APPARAAT

De eerste keer dat u uw kookplaat inschakelt, kunt u verschillende functies aanpassen.

BEHEER VAN DE PARAMETERS

Druk op de toets @ voor toegang tot de parameters:

* Taal (standaard is dat Frans)
¢ Lichtsterkte (keuze uit 5 niveaus)

* Onderhoud: In geval van problemen heeft u toegang tot het menu Onderhoud. Wanneer
u contact opneemt met de servicedienst, is het mogelijk dat men u vraagt welke codes in
de diagnose worden weergegeven. Met de optie “Reset” kunt u uw apparaat terugzetten
in zijn fabrieksinstelling.

Met de toetsen WV en /\ kunt u zich in het menu verplaatsen.
Met een druk op de toets I kunt u zonder wijziging teruggaan in het menu.

Met een druk op OK kunt u uw keuze valideren.

m Controleer of het geselecteerde vermogen compatibel is met de zekeringen van
het schakelbord.

KEUZE VAN DE PAN

De meeste pannen zijn geschikt voor inductiekoken. Alleen glas, aardewerk, aluminium
zonder speciale bodem, koper en bepaalde soorten niet magnetisch rvs werken niet met
inductiekoken.

@ We raden u aan voor pannen te kie- m Zet liever geen pannen op het
zen met een dikke en platte bodem. De bedieningstoetsenbord.

warmte wordt beter verspreid en het

kookproces verloopt gelijkmatiger. Laat

tiidens het verwarmen een lege pan

nooit onbewaakt achter.

4= 17



-3 GEBRUIK VAN UW APPARAAT

SELECTIE VAN DE KOOKZONE
U kunt uw pannen op meerdere kookzones zetten. Selecteer de meest geschikte kookzone
aan de hand van de grootte van de pan.

Als de bodem van de pan te klein is, zal de vermogensindicator knipperen en zal de kookzo-
ne niet werken, zelfs als het materiaal van de pan van het aanbevolen type voor inductie is.
Gebruik geen pannen waarvan de diameter kleiner is dan die van de kookzone (zie tabel).

Diameter van de| Max. vermogen |Diameter van de
kookzone (cm) | van de kookzone |panbodem (cm)
(Watt)

Horizone 4800 18 - Ovaal -
vispan
1/2 zone 2800 11 -22

@ Indien tegelijkertijd meerdere kookzones gebruikt worden, zorgt de kookplaat
voor de verdeling van het vermogen, om het totale vermogen van de kookplaat niet
te overschrijden. Bij het gebruik van het maximale vermogen (Boost) op meerdere
kookzones tegelijk, moet u de beste positionering van uw pannen kiezen en
onderstaande configuraties vermijden.

X
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(1) INSCHAKELEN - UITSCHAKELEN

0 |O] 6 9 R
ol - L

Wanneer pan gedetecteerd wordt, knippert de "0" met een punt op de gedetecteerde
kookzone. U kunt nu het gewenste kookvermogen instellen; als u geen kookvermogen
instelt, zal de kookzone automatisch worden uitgeschakeld.

Als er geen enkele pan gedetecteerd wordt selecteer dan uw kookzone:

Druk op de toets @

Gedurende 8 seconden wordt op elke kook-
zone een "0" weergegeven.

De kookplaat detecteert automatisch de
pannen.

Uitschakelen van een zone / kookplaat

Druk lang op de toets van de zone <> een
lange pieptoon weerklinkt en het display
wordt uitgeschakeld of het symbool “H”
(restwarmte) verschijnt.
Druk op de toets @ om de kookplaat
volledig uit te schakelen.

INSTELLING VAN HET VERMOGEN
Druk op de toets + of - om uw vermogensniveau in te stellen tussen 1 en 19.

. L)
@ % 0N <> H
— ‘F\ ®| v

Bij het inschakelen kunt u rechtstreeks
het maximale vermogensniveau (behalve
boost) instellen door op de toets "-" van de
zone te drukken.
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@ Directe toegang

Er zijn twee toetsen beschikbaar voor rechtstreekse toegang tot de vooraf ingestelde
vermogensniveaus:

De instelling van het vermogen en de timer gebeurt net zoals voor een gewone kookzone.
De vermogenswaarden kunnen gewijzigd worden, behalve de BOOST.

Ga als volgt te werk:
De kookplaat moet uitgeschakeld zijn, het display moet werken:
- Weergave van de twee ruiten voor toegang tot de instelling van de rechtstreekse toegang.

* Eerste stap

- Selecteer @ door lang hierop te drukken.

- Stel het nieuwe vermogen in tussen 1 en 3 (voor warmhouden) door een druk op de toets
+of -.

- een pieptoon valideert uw actie.

» Tweede stap
- Herhaal de vorige instelling

- Stel het nieuwe vermogen in tussen 4 en 11 (voor sudderen) door een druk op de toets +
of -.
- een pieptoon valideert uw actie.

* Derde stap
- Herhaal de vorige instelling

- Stel het nieuwe vermogen in tussen 12 en 19 (voor aanbraden) door een druk op de toets
+of -.
- een pieptoon valideert uw actie.

pEE 20




-3 GEBRUIK VAN UW APPARAAT

(® INSTELLING VAN DE TIMER

Elke kookzone heeft een eigen timer. Deze kan ingeschakeld worden zodra de betreffende
kookzone in werking is.
Om deze te starten of te wijzigen, drukt u op de toets O timer.

@4 bol:\& O @ 470(:“1\ o
I " Re

Om de instelling van heel lange tijden te vereenvoudigen, kunt u direct naar 8 uur gaan door
vanaf het begin te drukken op de toets -.

Door nogmaals op - te drukken, neemt het aantal uren af tot 2 uur en daarna tot 99 minuten.
Aan het einde van de kooktijd verschijnt een 0 en hoort u een pieptoon. Voor uitschakeling
drukt u op een willekeurige bedieningstoetsen van de betreffende kookzone. Doet u dit niet,
dan stopt de pieptoon na enkele ogenblikken vanzelf. Om de timer tijdens het koken te
stoppen, drukt u tegelijk op de toetsen + en - .

Onafhankelijke timer

Met deze functie kunt u de tijd van een evenement opnemen zonder te koken door een
ongebruikte zone te selecteren.

U kunt het aftellen stoppen door lang op de toets voor het selecteren van de kookzone te

drukken.
o % 0

Iil VERGRENDELING VAN DE BEDIENINGSKNOPPEN (kinderbeveiliging)

Uw kookplaat is voorzien van een kinderbeveiliging voor vergrendeling van de functies
tijdens het koken of wanneer de plaat niet aan staat (om de instellingen niet te wijzigen). Uit
veiligheidsoverwegingen blijven alleen de stoptoets en de toetsen voor het kiezen van de
kookzone altijd actief, zodat de kookplaat of een kookzone uitgeschakeld kan worden.

Vergrendeling
Druk op de toets |i| (hangslot) totdat het vergrendelingssymbool EI op het display verschijnt
en een pieptoon uw actie bevestigt.
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Vergrendelde plaat tijdens de werking

Wanneer u op de togtsen van het vermogen of de timer van de ingeschakelde kookzones
drukt, Het symbool LU begint te knipperen.

Ontgrendeling

Druk op de toets EI totdat het vergrendelingssymbool |i| van het display verdwijnt en een
pieptoon uw actie bevestigt.

CLEAN LOCK functie

Met deze functie kunt u uw kookplaat tijdelijk tijdens het reinigen vergrendelen. Om Clean
lock te activeren:

Druk kort op de toets EI
Er klinkt een pieptoon en het symbool E] knippert op het display.

Na een vooraf ingestelde tijd zal de vergrendeling automatisch ophouden. Er klinkt een
dubbele pieptoon. U kunt de Clean lock op ieder moment stopzetten door lang op de toets
E] te drukken.

BEREIDINGSFUNCTIES
U Functie RECALL

Deze functie geeft de laatste instellingen weer van "vermogen en timer" van alle kookzones
die zijn uitgeschakeld sinds minder dan 3 minuten.

Om deze functie te gebruiken, moet de kookplaat ontgrendeld zijn.

Druk op de toets Aan / Uit en druk daarna op

Wanneer de kookplaat werkt, kunt u met deze functie de vermogensinstellingen en de timer

van de kookzone(s) die minder dan 30 seconden geleden is/zijn uitgeschakeld, terugroepen.
De functie Recall werkt niet “na uitschakeling van de kookplaat”.

a @ &

OK ;
W\

3

» EE) 2
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O Functie ICS (Intelligent Cooking System)

Met deze functie kunt u de keuze van de kookzone optimaliseren aan de hand van de
diameter van de gebruikte pannen. Ga als volgt te werk:

- zet de pan op een kookzone (bijv.: @ 28 cm).

- druk op boost en daarna op O

LET OP: De kookplaat moet
koud zijn om deze functie te
gebruiken.

- ofwel de gekozen kookzone is de meest geschikte voor de pan en O verdwijnt en de
oorspronkelijke kookparameters verschijnen.

- ofwel de gekozen kookzone is niet de meest geschikte voor de pan, het display geeft dan
de meest geschikte kookzone aan en de instellingen worden automatisch overgebracht naar
die kookzone

G Functie ELAPSED TIME

Metdeze functie kuntu de tijd weergeven die is verstreken na de laatste vermogensaanpassing
van een gekozen zone.

Om deze functie te gebruiken, drukt u op de toets C.

De verstreken tijd knippert in de timerdisplay van de gekozen zone.

3 &
>
&

Als u wilt dat de zone na een bepaalde tijd wordt uitgeschakeld, drukt u op de toets G
en vervolgens binnen 5 seconden op + van de timer om de tijd in te stellen die u wenst.
De verstreken tijd wordt gedurende 3 seconden vast weergegeven, vervolgens wordt de
resterende tijd getoond. U hoort een pieptoon die uw keuze bevestigt.

Deze functie bestaat met of zonder de timerfunctie.
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Opmerking: als er een tijd is weergegeven op de timer, wacht dan 5 seconden om de
kooktijd te kunnen wijzigen
Na deze 5 seconden kan de tijd gewijzigd worden.

@I Functie kookwizard

Deze functie bundelt: Recepten / Boil / Grill / Blancheren.

Uw kookplaat beschikt over een kookgids met daarin een selectie recepten. Deze modus
kiest voor u de juiste bereidingsparameters aan de hand van het te bereiden voedingsmiddel.

De kookplaat moet ingeschakeld zijn, druk op @“ voor toegang tot de verschillende functies.

Wij raden u aan om tijdens het gebruik van uw kookplaat in de modus Recepten het
onderstaande keukengerei te gebruiken. Afhankelijk van het recept wordt het type
keukengerei op het scherm aanbevolen.

@We raden u aan voor pannen te kiezen met een dikke en platte bodem. De warmte
wordt beter verspreid en het kookproces verloopt gelijkmatiger. Laat tijdens het
verwarmen een lege pan nooit onbewaakt achter.

m Plaats geen pannen op het bedieningsscherm, dit zou het product beschadigen

Recepten selecteren

Voor een optimaal resultaat verdient het de voorkeur om voor alle recepten roestvrij stalen
pannen te gebruiken, met uitzondering van de recepten voor flensjes en pancakes, die
optimaal werken met een pan met een sandwichbodem.

Wij tonen u een selectie voedingsmiddelen voor welke de kookplaat automatisch een
vermogen en een bereidingstijd aanbeveelt en programmeert aan de hand van het type of
de gewenste hoeveelheid.

» B 24
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Vlees Rundvlees Einde
Gemiddeld
Dik
Gehakt Vers
Diepgevroren
Lam Varkens-
koteletten Middeldik ribstuk
Dik ribstuk
Eend Eendenfilet
Reepjes
Gevogelte Wit
Bout
Zeeproducten Filet
Moot met middengraat
Moot zonder middengraat
Volledige vis Klein
Rond
Plat
Krab Pocheren
Pocheren ECO*
Garnalen Pocheren
Pocheren ECO*
Grillen
Mosselen
Sint-Jakobsnoten
Groenten Tomaten
Courgettes
Aubergines
Paprika’s
Uien

Champignons

Gesneden
Heel

Geblancheerde aardappelen

Spinazie

25
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Recepten selecteren

Desserts

Gesmolten chocolade
Pannenkoeken
Pancakes

Brioche / Wentelteefjes
Karamel

Eieren

Spiegelei

Omelet

Roerei

Zachtgekookt met vloeibare
dooier

Zachtgekookt

Hardgekookt

Kwarteleitjes

Pasta / Rijst

Gedroogde pasta

Penne

Penne ECO*
Spaghetti

Spaghetti ECO*
Tagliatelle

Tagliatelle ECO*
Elleboogmacaroni
Elleboogmacaroni
ECO*

Volkoren
Verse pasta
Rijst Wit
Volkoren
Zwarte rijst

* De recepten ECO verwijzen naar passief koken, waarmee energie bespaard kan worden
door gebruik te maken van de restwarmte. Dankzij de deksel blijft na het uitschakelen van
de kookplaat de warmte geconcentreerd in de pan, waardoor het koken gedurende een

vooringestelde tijd voortgezet kan worden door middel van de functie ECO.
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De functie Boil

Met deze functie u een hoeveelheid water koken en aan de kook houden zonder overkoken,
bijvoorbeeld voor het bereiden van pasta.

Plaats uw pan op een kookzone.

Stel de gewenste hoeveelheid water (0.5 tot 6 liter) in met de toetsen Vv / A\.

De kookplaat stelt u de meest geschikte kookzone voor.

Valideer door een druk op OK.

Het bereiden gaat van start.

Er klinkt een pieptoon wanneer het water begint te koken en een bericht op het scherm
vraagt u de ingrediénten toe te voegen. Wanneer u dat gedaan heeft, drukt u op OK om te
valideren.

De tijd en het vermogen worden weergegeven. U kunt deze echter naar wens aanpassen.
Er weerklinkt een pieptoon aan het einde van het kookproces.

N.B.: Het is belangrijk dat bij het starten van het kookproces de temperatuur van het
water op kamertemperatuur is, zodat het eindresultaat niet vervalst wordt.

Gebruik voor deze functie geen gietijzeren pan en geen deksel. U kunt deze functie
ook gebruiken om voedsel te bereiden waarvoor een kookproces in kokend water
nodig is.

Grillfunctie

Met deze functie kunt u het De Dietrich grillaccessoire gebruiken op de gekoppelde zone
om voedsel te grillen zonder overkoken en overtollig vet. Het grillaccessoire wordt niet
meegeleverd met de kookplaat, het is verkrijgbaar bij uw dealer.

De functie Blancheren

Deze techniek bestaat uit het enkele minuten in het water tegen de kook aanhouden van
groenten, waarna u deze in ijskoud water dompelt om het koken te onderbreken.

De groenten behouden zo niet alleen hun kleur, maar ook hun textuur. Met deze functie kunt
u groenten bereiden door deze maximaal 5 minuten tegen de kook aan te houden.
Selecteer de hoeveelheid water waarin de groenten ondergedompeld worden.

Plaats uw pan met de ingrediénten op een kookzone.

» EE) 27
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Voorbeeld van een recept met een stuk rundviees:

» Schakel de kookplaat in (D
» Druk op @'

OK

» Selecteer het menu “Recepten” met behulp
van de toetsen V' / A\
» Valideer de keuze “Recepten” met de toets

OK

» Selecteer het menu “Vlees” met behulp van de
toetsen V' / A\

» Valideer de keuze “Vlees” met behulp van de
toets OK

» Selecteer het menu “Rundvlees” met behulp
van de toetsen V' / A\

» Valideer de keuze “Rundviees” met behulp
van de toets OK

» Selecteer de dikte van uw stuk rundviees met
behulp van de toetsen V' / /\

» Valideer de keuze van de dikte met de toets
OK

» Selecteer het gewenste resultaat met de
toetsen V' / /\

» Valideer de keuze van het resultaat met de
toets OK.

28
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Récipient inox » Het display van de kookplaat beveelt u de pan aan
waarmee u een optimaal resultaat zult behalen, plus de
1 3 o .
<> juiste kookzone.
» Bevestigen met de OK-toets.

» Druk op de ON / OFF-toets.

Préchauffage » Na de pan op de kookzone geplaatst te hebben, valideert
o u met de toets OK
<> g} » Er begint een voorverwarmingsfase met een lege pan.
Ajouter ingrédients » Na het voorverwarmen vraagt het display van de

kookplaat u het stuk rundvlees in de pan te leggen.

Rl

Cuisson en cours » Na het plaatsen van het ingrediént drukt u op de toets OK
Y » Het aftellen van de tijd voor de bereiding van de eerste
<> H} zijde van het stuk rundvlees begint.

Retourner » Aan het einde van deze tijd vraagt het display u het vlees
° om te keren.
<> F” » Na het vlees omgekeerd te hebben, drukt u op de toets
OK

» De tweede bereidingsfase begint.

Fin de cuisson » Aan het einde van deze fase laat de kookplaat een serie
o pieptonen horen.
<> » Door een druk op 2\ kunt u extra tijd toevoegen.

N.B.: Voor het einde van de begidingstijd kunt u, als “min” knippert, de bereidingstijden
aanpassen door te drukken op en daarna op + of -.
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VEILIGHEID & AANBEVELINGEN

Restwarmte

Na intensief gebruik kan de door u gebruikte kookzone nog enkele minuten heet blijven.
Dit wordt weergegeven met een “H”.

Raak de betreffende zones dan niet aan.

Temperatuurbegrenzer

Elke kookzone is uitgerust met een veiligheidssensor die voortdurend de temperatuur van
de bodem van de pan controleert. Als u een lege pan op een ingeschakelde kookzone laat
staan, zal deze sensor automatisch de temperatuur van de kookplaat aanpassen, om de
risico's van beschadiging van uw keukengerei of de kookplaat te beperken.

Bescherming bij overkoken

In de volgende 3 gevallen kan de kookplaat uitgeschakeld worden:

- Overkoken waarbij de bedieningstoetsen worden bedekt.

- Natte doek op de toetsen.

- Metalen voorwerp op de bedieningstoetsen.

Verwijder het voorwerp of maak de bedieningstoetsen schoon en droog en start de bereiding
opnieuw.

In deze gevallen wordt het symbool = weergegeven, vergezeld door een pieptoon.

Systeem “Auto-stop”

Uw kookplaat is uitgerust met een veiligheidsfunctie “Auto-Stop”. Indien u vergeet een pan
van de kookzone te halen, zal deze functie de vergeten kookzone automatisch uitzetten na
een vooraf ingestelde tijd (tussen 1 en 10 uur naargelang van het gebruikte vermogen).
Wanneer deze veiligheidsfunctie wordt gestart, wordt de onderbreking van de kookzone
aangekondigd met de weergave "AS" in de tekstzone en hoort u ongeveer 2 minuten lang
een pieptoon. Door op een willekeurige toets van de bedieningselementen te drukken,
maakt u hieraan een einde.

@ Er kunnen geluiden optreden die lijken op het geluid van de wijzers van een
uurwerk.

Deze geluiden treden op wanneer de kookplaat in werking is en verdwijnen of nemen
af naargelang van de verwarmingsconfiguratie. U kunt ook fluitende geluiden horen,
afhankelijk van het model en de kwaliteit van uw pan. De beschreven geluiden zijn
normaal; deze maken deel uit van de inductietechnologie en wijzen niet op storingen.

@ We bevelen een kookplaatbescherming niet aan.
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Terminologie toetsenbord

O - Inschakelen /
Uitschakelen

I O = 1imer
— o<><><><><><> + O - Toets +
é' T g O- Toets -
Inschakelen

Druk op de toets Aan / Uit @ De afzuigkap start bij snelheid 2. Door nogmaals op de Aan/
Uit toets te drukken, @ kan de afzuigkap gestopt worden, ongeacht het vermogensniveau.

0- Slider wijziging snelheid

@ ©6 6

Led display

Wijziging van de snelheid
Laat uw vinger over de slider °°<><><><><> gliiden om de snelheid van de ventilator te
wijzigen. De leds gaan branden aan de hand van de snelheid van de afzuigkap.

Automatische terugkeer snelheid:

Op de maximale snelheid keert de afzuigkap na 9 min automatisch terug naar de lagere
snelheid.

Timer

Druk op de toets O om de ventilatie gedurende 10 minuten op de geselecteerde snelheid
te laten werken.

Na een continue werking van 4 uur of na 4 uur zonder op een toets gedrukt te hebben,
schakelt uw afzuigkap automatisch uit.

Verzadiging van de filters
Na een werking van 30 uur en wanneer alle leds gelijktijdig knipperen, zijn de vetfilters
verzadigd en moeten deze gereinigd of vervangen worden. Door lang op de toets timer

te drukken, doven de leds en wordt het proces gereset. Advies

Wrijf de bakjes niet over het rooster.
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ONDERHOUD VAN DE KOOKPLAAT

Gebruik voor lichte viekken een huishoudsponsje. Laat de te reinigen zone met warm water
doorweken, veeg het daarna af.

Gebruik voor een ophoping van gebakken vuil, gemorste suikerhoudende substanties of
gesmolten plastic een reinigingsspons en/of een speciale glasschraper. Laat de te reinigen
zone met warm water doorweken, gebruik een speciale glasschraper om het ergste vuil te
verwijderen, verwijder daarna het resterende vuil met een huishoudsponsje en veeg af.
Breng voor kringen en kalkaanslag warme witte azijn op de vlek aan, laat deze inwerken en
veeg deze af met een zachte doek.

Gebruik voor glanzende metaalkleuren en wekelijks onderhoud een speciaal keramisch
product. Breng het speciale product (dat siliconen bevat en een beschermend effect heeft)
aan op het keramische glas.

Belangrijke opmerking: gebruik geen schuurpoeder of -sponsjes. Geef de voorkeur
aan crémes en speciale sponzen voor delicaat keukengerei.

AFZUIGKAP

Alvorens het toestel te reinigen of hier onderhoud aan te plegen, moet de stekker uit het
stopcontact gehaald worden.

Bij beschadiging van het netsnoer mag dit uitsluitend vervangen worden door de servicedienst
of ervaren personeel.

Probeer niet zelf het toestel te wijzigen of te repareren, dit kan voor gevaarlijke situaties
zorgen. Het onderhoud en reparaties moeten worden uitgevoerd door ervaren personeel.
In geval van problemen moet de stekker van het toestel uit het stopcontact gehaald worden.
De reiniging en het onderhoud mogen niet uitgevoerd worden door kinderen die niet onder
toezicht staan.

Een nauwkeurig onderhoud is de garantie voor een goede werking en goede prestaties van
het toestel in de loop van de tijd.

Het vetfilter kan met de hand of in de vaatwasser gereinigd worden.

Het reinigen van de filters hangt af van het gebruik ervan, maar moet minstens om de twee
maanden uitgevoerd worden.

Het vervangen van de koolstoffilters hangt af van het gebruik ervan, maar moet minstens om
de zes maanden uitgevoerd worden.

De bodem van de filterhouder van het rooster is voorzien van een afvoerdop om het
opgehoopte water te kunnen verwijderen.

Het wordt aanbevolen het toestel en het rooster met lauw water en zachte zeep te reinigen.
Schurende producten moeten vermeden worden.
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. 5 STORINGEN EN OPLOSSINGEN

BlJ DE INGEBRUIKNEMING

U observeert een oplichtend display. Dat
is normaal. De weergave verdwijnt
na 30 seconden.

De stroom is uitgeschakeld of slechts
één kant werkt. De aansluiting van uw
kookplaat is defect. Controleer
conformiteit

(zie hoofdstuk aansluiting).

de

Er komt een vreemde geur van de
kookplaat af bij de eerste keren dat u
hem gebruikt. Het apparaat is nieuw. Laat
elke zone een half uur verwarmen met een
pan vol water.

BlJ HET AANZETTEN

De kookplaat werkt niet en de lichtgevende
displays op het bedieningspaneel blijven
uit.

Het apparaat krijgt geen stroom. Defecte
voeding of foute aansluiting. Controleer de
zekeringen en de elektrische hoofdschake-
laar.

De kookplaat werkt niet en er verschijnt
een ander bericht. De elektronische
schakeling werkt slecht. Neem contact op
met de Servicedienst.

De kookplaat werkt niet, de informatie
"blokkeren" wordt weergegeven. Ont-
grendel de kinder- beveiliging.

Storingcode F9: spanning lager dan 170 V.

Storingcode D1: temperatuur lager dan
5°C.

33

TIJDENS HET GEBRUIK

De kookplaat werkt niet, op het display ver-
schijnt = en er klinkt een geluidssignaal.
Er is iets overgekookt of er ligt een voor-
werp op het bedieningspaneel. Reinig de
kookplaat of verwijder het voorwerp en ga
verder met koken.

De code F7 wordt weergegeven.

De elektronische schakelingen zijn warm
geworden

(zie hoofdstuk inbouw).

Tijdens de werking van een kookzone
knipperen altijd de verklikkerlampjes
van het toetsenbord.

De gebruikte pan is niet compatibel.

De pannen maken lawaai en uw kookplaat
maakt een tikkend geluid tijdens het
koken of bakken (zie het advies “Veiligheid
en aanbevelingen”). Dit is normaal. Met een
bepaald type pan is dit de doorvoer van de
energie van de kookplaat naar de pan.

De ventilator blijft doorwerken na
uitschakeling van de kookplaat.

Dit is normaal. Hierdoor kan de elektronica
afkoelen.

Bij aanhoudende storingen.

Schakel de spanning van uw plaat uit ge-
durende 1 minuut. Als het fenomeen aan-
houdt, neem dan contact op met de Ser-
vicedienst.
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+ 7 SERVICEDIENST

CONSUMENTEN-DIENST FRANKRIJK

Voor meer informatie over onze producten of
om met ons contact op te nemen, kunt u:
> terecht op onze website:

www.dedietrich-electromenager.com

> ons schrijven op het volgende adres:
Service Consommateurs
DE DIETRICH
5, avenue des Béthunes
CS69526 SAINT OUEN LAUMONE
95060 CERGY PONTOISE CEDEX

ORIGINELE ONDERDELEN

Vraag tijdens een interventie om het exclu-
sieve gebruik van gecertificeerde originele
reserveonderdelen.

S\
& &
JsTructs,

INTERVENTIES FRANKRIJK

Eventuele interventies aan uw apparaat
moeten worden uitgevoerd door een gekwa-
lificeerde professionele technicus van het
merk. Om bij het opbellen de verwerking
van uw verzoek te vergemakkelijken, moet
u de volledige referentie van uw apparaat
(commerciéle referentie, servicereferentie,
serienummer) bij de hand houden. Deze
informatie staat vermeld op het identifica-
tieplaatje.

[C IRGE
H]

SERVICE:

Nr

B: Verkoopreferentie
C: Dienstreferentie
H: Serienummer

I: QR-code

BRANDT FRANCE, Etablissement de CERGY, 5/7 avenue des Béthunes, 95310 SAINT OUEN L’AUMONE.
SAS met maatschappelijk kapitaal van 100.000.000 euro HR Nanterre 801 250 531.

» EE



KJARE KUNDE,

Du har nettopp kjept et produkt fra De Dietrich. Dette valget viser at du stiller haye krav
og at du har sans for franskinspirert stil.

De Dietrich har over 300 ars fagkunnskap og produktene vare bestar av vakker design,
autentisk vare og teknologi til bruk pa det gode kjgkken. Vare apparater bygges med
edle materialer og tilbyr feilfri kvalitet og finish.

Vi er sikre pa at denne ypperste kvaliteten faller i smak hos alle talenter pa kjgkkenet.
Kundeservice hos De Dietrich tar gjerne imot alle dine sparsmal og forslag for &
fortsette a oppfylle dine krav pa best mulig mate.

Vi har gleden av & veere din partner pa kjgkkenet, og takker for tilliten.

iy Pa sine produksjonsanlegg i Frankrike, i Orléans og Vendome,
36TV, »  jobber De Dietrich konstant med & forbedre sine produkter og
"“A/NCEO g faglige ekspertise for & utvikle perfekte produkter ned til minste
% 5 detalj. En rekke av vare husholdningsapparater er sertifisert av
4ARA m

opprinnelsesmerket Origine France Garantie som bekrefter at de
I er produsert i Frankrike.
Dette merket er et bevis pa at vare apparater holder hgy kvalitet og
har lang levetid. | tillegg garanterer det sporbarhet og gir klar og objektiv informasjon
om deres opprinnelse.

www.de-dietrich.com

De Dielrich

CREATEUR D’EMOTIONS DEPUIS 1684
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VIKTIGE SIKKERHETS- OG FORHOLDSREGLER m

VIKTIGE SIKKERHETSINSTRUKSJONER. MA LESES N@YE OG
OPPBEVARES FOR SENERE BRUK.
Denne brukerveiledningen kan lastes ned pa nettstedet til merket.

Apparatet er i overensstemmelse med europeiske direktiver og
forskrifter som gjelder for det.

Dette apparatet kan brukes av barn pa minst 8 ar og av personer med
nedsatte fysiske, sensoriske eller psykiske evner, eller personer uten
erfaring eller kunnskaper, sa lenge de far tilstrekkelig tilsyn eller har
fatt tilfredsstillende informasjon og opplaering i a bruke dette apparatet
pa en sikker mate og de forstar risikoen det innebeerer.

Barn skal ikke leke med apparatet.

Rengjering og vedlikehold som skal utfgres av brukeren, ma ikke
utfgres av barn uten tilsyn.

Barn yngre enn 8 ar bgr holdes pa avstand, med mindre de holdes
under tilsyn hele tiden.

Platetoppen har en barnesikring som sperrer bruk av den nar den er
slatt av eller under koking (se kapittelet: bruke barnesikringen).

@Apparatet og de tilgjengelige delene blir varme under bruk. Det er
viktig &8 unnga a berare kokeplatene.

Metallgjenstander som f.eks. kniver, gafler og lokk ma ikke settes pa

platetoppen fordi de kan bli varme.

@VIKTIG: Du ma holde gye med komfyren nar du lager mat. Du ma
holde kokekarene under konstant tilsyn nar tilberedningen tar kort tid.
Brannfare: gjenstander ma ikke oppbevares pa kokeplatene.

Det kan veere farlig a steke med olje uten & holde tilsyn med
induksjonstoppen, og det kan forarsake brann. Forsgk ALDRI a
slukke en brann med vann, men sla av apparatet og dekk til flammen
med f.eks. et lokk eller et brannteppe.

[D Hvis overflaten er sprukket, ma apparatet frakobles for & unnga
risiko for elektrisk stat.

Platetoppen ma ikke brukes igjen far glassplaten er skiftet ut.

Disse platetoppene skal kobles il stramnettet via en sikring/effektbryter
i samsvar med gjeldende installasjonsregler. En frakoplingsmetode
ma veere installert i det faststdende ledningsraeret. Din koketopp er

»E8 4




VIKTIGE SIKKERHETS- OG FORHOLDSREGLER m

beregnet pa a fungere med en frekvens pa 50 Hz eller 60 Hz (50 Hz
/ 60 Hz) uten at du trenger & gjare endringer i apparatet.

Apparatet skal tilkobles ved hjelp av en godkjent stramledning. Antall
ledere i ledningen avhenger av hva slags tilkobling man gnsker (se
kapittelet Installasjon).

Hvis streamledningen er skadet, skal den av sikkerhetshensyn
erstattes av produsenten, dens kundeservice eller av en person med
lignende kvalifikasjoner.

Sjekk at strgmledningen til andre elektriske apparater koblet til
veggkontakten i naerheten av platetoppen, ikke er i kontakt med
kokeplatene.

/A\ ADVARSEL: For at det ikke skal oppsta interferens mellom
platetoppen og en hjertestimulator, ma stimulatoren veere utformet
og innstilt i samsvar med regelverket som gjelder for den. Henvend
deg til produsenten eller din fastlege.

Det ma kun brukes beskyttelser til toppen som er produsert av
toppens produsent, og som bruksanvisningen omtaler som egnede
beskyttelser, eller som erinnfeltitoppen. Bruk av uegnede beskyttelser
kan fremkalle ulykker.

Unnga slag med kjeler og stekepanner: overflaten av glasskeramikk
er sveert holdbar, men den er allikevel ikke uknuselig.

Ikke sett et varmt lokk flatt ned pa platetoppen. Det vil oppsta en
sugeeffekt som vil kunne skade glasskeramikkplaten. Unnga
a gni kasserollene mot platetoppen ettersom dette kan skade
glasskeramikkens overflate.

Nar du bruker kokeplatene, ma du aldri bruke aluminiumsfolie. Aldri
sett produkter innpakket i aluminium eller en aluminiumsform pa
platetoppen. Aluminiumet vil da smelte og skade platetoppen for alltid.
Rengjgringsmidler eller brennbare produkter ma ikke settes inn i
skapet under platetoppen.

Bruk aldri en damprenser til & rense platetoppen.

Dette apparatet er ikke laget for a fungere med et eksternt tidsur eller
et separat fijernkontrollsystem.

Etter bruk ma platetoppen slas av med av/pa-tasten. Du ma ikke
regne med at kjelesensoren slar av platen.

»E8 5



MILJO

MILJGVERN

Dette symbolet indikerer at dette
apparatet ikke skal behandles
som husholdningsavfall.
Apparatet  inneholder mange
B | oikulerbare materialer. Derfor
er det merket med et symbol som angir
at gamle apparater skal tas med til et
godkjent innsamlingssted. Ta kontakt med
forhandleren eller kommunen for & fa rede
pa innsamlingssteder for gamle apparater i
naerheten av hjemmet ditt. Resirkuleringen
av apparatet som utfgres av fabrikanten, vil
dermed gjennomfgres pa best mulig mate
i samsvar med europeisk direktiv om avfall
fra elektrisk eller elektronisk utstyr.
Enkelte emballasjematerialer fra dette
apparatet kan ogsa resirkuleres. Bidra il
gjenvinning av emballasjen og dermed til
miljgvern ved & sortere avfallet og kaste det
i containere beregnet pa dette. Takk for at
du bidrar til miljgvern.

Rad for energisparing

Du sparer energi ved a bruke et passende
lokk. Hvis du bruker et glasslokk, er det
enklere a kontrollere innholdet i kjelen.



- | INSTALLASION

UTPAKKING

Fjern all emballasje og beskyttelse fra
platetoppen.

Kontroller og ta hensyn til apparatets
karakteristikker som star pa merkeskiltet.
Skriv servicereferansene og standarden
som star pa dette merkeskiltet, i rutene
nedenfor for fremtidig bruk.

@ | rvee

Nr

SERVICE:

Service: Type:




- | INSTALLASION

Innfelt montering

Kontroller at luftinntakene og -utlepene er
frie. Noter malene (i millimeter) pa skapet
der platetoppen skal installeres.

Veer oppmerksom pa at platetoppen
krever en spesiell installasjon. Dette
er ikke en vanlig platetopp. Motoren til
avtrekkssystemet ma finne sin plass. Det
betyr at det ma monteres et spesialtilpasset
mgbel under. Vanligvis plasserer vi et mgbel
med to skuffer og en kasserolle under
platetoppen. | dette tilfellet far ikke den
gverste skuffen plass. Dybden pa skapet
ma ogsa reduseres. Og en stekeovn vil
aldri fa plass under denne typen apparat.
Men dette er noe kjokkendesigneren din
vil kunne forklare deg i detalj, avhengig
av hvilken modell du har valgt og hvilke
mgbler han har i katalogen sin.

Lim fast forseglingen rundt kanten av
platetoppglasset.




- | INSTALLASION

Elektrisk tilkobling

Disse bordene ma kobles til nettverket via
en omnipolar frakoblingsenhet i samsvar
med gjeldende installasjonsregler. En fra-
koblingsanordning ma veere integrert i det
faste ledningsnettet. Identifiser kabeltypen
til platetoppen din i henhold til antall lednin-
ger og farger.

a) grenn-gul

b) bla

c) brun
Nar platetoppen slas pa, eller etter et lengre
strembrudd, vises en kode pé betjeningspa-
nelet (denne visningen er forbeholdt kunde-
service, hvis det er ngdvendig; brukeren av
platetoppen ma ikke ta hensyn til den).

Denne informasjonen forsvinner etter ca. 30
sekunder.

220-240 V~

b ¢ a

N L@
16A

220-240 V~

b ¢ a

N LD
16A

220-240 V~

b ¢ a
NLi

16A

Fritthengende
ventilator

Venstre side sone Hgyre side sone

220-240 V~
bb cc aa

N L D

220-240 V~
bb cc aa

N L D

32A

32A

Samling hgyre og
venstre sone

Samling 1 sone +
fritthengende ven-
tilator

220-240 V~

bbb ccc aaa

188

40A

Samling% hgyre, venstre
sone + fritthengende
ventilator
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Forklaring

A - Motor

B - Rar

C - Metallrist

D - Adapter

E - Bender

F - Bruksanvisning
G - Utluftrist

H - Teip

| - Kullfitre

J - Fettfilter

K - Klebende festeklipser
L - Tilbakeslagsventil

M - Festeskruer til motoren
N - Kryss

B
|
H=7




- | INSTALLASION

For du tar fatt pa installasjonen, sgrg for at
apparatet er frakoblet stram.

Teknisk arbeid

Sett platetoppen opp ned pa en egnet
overflate. Pass pa at glasset ikke far riper.
Ta viften ut av emballasjen og installer den
som anvist.

Fortsett ved & sette pa plass adapteren (D)
og bendet (E).

|

Metallkrokene til viften med filteret ska
settes inn i sprekkene som anvist. [

Fest farst viften (A) til platetoppen, fest den
deretter med medfglgende metriske skrue
(M) som anvist.

y 12



- | INSTALLASION

Betjeningene under glasset pa platetoppen
er tilkoblet en kabel som skal kobles til
betjeningsboksen.

Fell inn toppen med den integrerte viften.

Montering av vifte med kullfilter

Produktets luftutlap skal kobles til apningen
i skapet for a resirkulere avtrekksluften pa

45

13

kjokkenet. Det ma brukes flere kullfiltre nar
viften monteres slik. De ma installeres som
anvist.

Kullfiltrene (1) ligger rett under fettfilirene
(J). De méa derfor settes pa plass for
fettfiltrene. Et sett med rer (B) og en rist (G)
(enden skal installeres i skapet) fglger med
produktet.

@ Rad

Bruk en metallsag for & skjeere rgrene.

Montering av vifte med utluft




- | INSTALLASION

Produktets luftutlgp skal kobles til en apning
ut av huset. Rgret som skal installeres
mellom produktets luftutlep og utsiden av
huset, medfglger ikke apparatet.

Det er ngdvendig & installere medfglgende
tilbakeslagsventil (L).

@ Rad

Hvis apparatet fungerer med utluft, ma antall
bender begrenses fordi hver bend minsker
rorets effektivitet med én lengdemeter.
Unnga at reret plutselig endrer retning.
Roret tilkoblet viftens luftutlep, skal ha et
konstant tverrsnitt pa 220 x 90 mm. Rearet
skal veere laget av et materiell som er i
samsvar med gjeldende regler. Manglende
overholdelse av anvisningene ovenfor, kan
medfere problemer med ytelsen eller stay
som det ikke gis garanti mot.

Vi anbefaler & lime rgrene og bendene il
hverandre (unntatt adapteren (D) til viftens
utlap) eller bruke den medfglgende teipen
(H) for & gjere det enklere & eventuelt ta
dem fra hverandre senere.
Produktets rgr har et
220 x 90 mm.

tverrsnitt pa

Sluttarbeid

Sett pa plass fettfiltrene (J) gjennom
hovedapningen pa platetoppen.

Sett metallristen (C) pa platetoppen som
anvist for & lukke hovedapningen pa
platetoppen.

45

Elektriske koblinger

Produktet m& kobles til stremnettet i trad
med gjeldende internasjonale og lokale
forskrifter.

Koblinger mellom alle separate deler av
dette apparatet kan utfgres av en kvalifisert
fagperson i samsvar med kablingsreglene.
Det kan brukes et stgpsel til & koble
produktet til stremnettet. Dette kan ogsa
utfares av sluttbrukeren.

Sammen med produktene finner du
klebende festeklipser (K) som brukes
til & ordne og organisere kablene langs
skapsiden.

Hvis det skjer en ulykke pa grunn av
feil jordkobling eller feil med jordsystemet,
fraskriver produsenten seg herved ethvert
ansvar.

220240V 2e-40v
=
:—@| -—eﬂ
N |18A N
fr— L e L




. 2 PRESENTASJON AV APPARATET

KONTROLLPANEL

Forklaring pa symbolene

@ On / Off

I

Tastelas / Clean Lock

Horizone (avhengig av modell)

<> <> Velge kokeplate

®

N\

%
9

OK

&3

+ Innstille styrke/varighet

Tidsur

Navigering (opp/ned)

: Tilbake

Bekrefte / OK

Innstillinger

15

Direkte tilgang

2

Styrke
00y
Q A
(& Boost
Funksjon

O Funksjon ICS
@| Matlagingsassistent

O

Funksjon Elapsed time

Funksjon Recall




-2 PRESENTASJON AV APPARATET m

Forklaring pa displayet

Anbefaling av

Kokekar * Tekstfelt for matlagingsassistent, varsel ...

Funksjon ICS

Elapsed time

X Tid
Las
Styrke

Sone som
innstilles

* Anbefaling av kokekar
T Stekepanne

1 Stekepanne med lokk
Kjele med lokk

Kjele




- 3 BRUKE APPARATET

Den farste gangen du bruker koketoppen, kan du innstille flere funksjoner.

INNSTILLINGER

Trykk pa tasten @ for & fa tilgang til innstillingene:
* Sprak (fransk som standard)

* Lysstyrke (5 styrkenivaer)

¢ Vedlikehold: Hvis du far problemer, har du tilgang til menyen Vedlikehold. Nar du kontakter
kundeservice, kan du bli bedt om & oppgi kodene som vises i denne modusen. Bruk valget
"Nullstille" til & ga tilbake til fabrikkinnstillingene.

Tastene Vv og /\ brukes til & bla gjennom menyen.
Trykk pa tasten €I for & ga tilbake i menyen uten & endre noe.

Et trykk pa OK bekrefter valget ditt.

m Kontroller at valgt effekt er tilpasset sikringene i sikringsskapet.

VELGE KOKEUTSTYR

De fleste panner og kjeler kan brukes med induksjon. Bare glass, keramikk, aluminium
uten spesialbunn, kobber og enkelte magnetfrie kokekar i rustfritt stal fungerer ikke med
induksjon.

@ Vi anbefaler a bruke kokekar med m Unnga a sette kokekar pa betje-
tykk og flat bunn. Varmen vil fordeles ningspanelet.

bedre og innholdet vil kokes eller stekes

jevnere. Et tomt kokekar ma aldri varmes

opp uten tilsyn.

» EE) 17




- 3 BRUKE APPARATET

VELGE KOKEPLATE

Induksjonstoppen har flere kokeplater. Velg den som egner seg best avhengig av sterrelsen
pa kokekaret.

Hvis bunnen pa kokekaret er for liten, vil styrkeindikatoren blinke og kokeplaten vil ikke fun-
gere selv om materialet i kokekaret egner seg til induksjon. Bunnen pa kokekaret skal ikke
veere mindre enn diameteren pa kokeplaten (se tabell).

Diameter Max. styrke Kokekarets
kokeplate (cm) kokeplate bunndiameter
(watt) (cm)
Horizone 4800 18 - Oval -
fiskepanne
1/2 sone 2800 11 -22

@ Nar flere kokeplater brukes samtidig, fordeler induksjonstoppen effekten slik at
totaleffekten ikke overskrides. Nar du bruker maksimal styrke (Boost) pa flere plater
samtidig, ma du velge den beste plasseringen av kokekarene og unnga plasseringene
nedenfor med radt kryss.

X
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(D SLA AV 0G PA

Trykk pa tasten @

] <> @ "’ol/, <>|| Tallet "0" vises pa hver kokeplate i 8
- sekunder.
(F\ <> - + Koketoppen registrerer kokekarene automa-

M
U tisk.

Nar kokekaret er registrert, blinker "0" med et punktum pa den registrerte kokeplaten. Da kan
du stille inn styrken. Hvis du ikke innstiller styrken, vil kokeplaten slas av automatisk.
Hvis platen ikke registrerer kokekaret, velg kokeplaten:

Sla av en kokeplate / toppen

Trykk lenge pa tasten til kokeplaten <> du
harer et langt lydsignal og displayet slukkes
eller symbolet "H" (restvarme) vises.

Trykk pa tasten @ for & sla av hele toppen.

INNSTILLE STYRKE
Trykk pa tasten + eller - for & innstille styrken fra 1 til 19.

)/
s @ 0|~ gl
—‘F\Ov

Nar du slar pa toppen, kan du innstille
maksimal styrke (uten boost) med en gang
ved a trykke pa tasten "-" for kokeplaten.
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@ Direkte tilgang
To taster kan brukes til & innstille styrken pa ulike forhandsinnstilte grader av styrke:

Du innstiller styrken og tidsuret paA samme mate som for en normal kokeplate.
Disse styrkegradene kan endres, unntatt BOOST.

Slik gjor du det:
Koketoppen ma veere slatt av, displayet ma vaere slatt pa.
- To ruter (plater) ma vises for & ga til innstillingene med direkte tilgang.

* Trinn 1

- Trykk lenge pa @4.

- Still inn den nye styrken mellom 1 og 3 (holde varm) med et trykk pa tasten + eller -.
- en pipelyd bekrefter innstillingen.

* Trinn 2

- Gjenta forrige innstilling

- Still inn den nye styrken mellom 4 og 11 (smakoke) med et trykk pa tasten + eller -.
- en pipelyd bekrefter innstillingen.

* Trinn 3

- Gjenta forrige innstilling

- Still inn den nye styrken mellom 12 og 19 (spr@steke) med et trykk pa tasten + eller -.
- en pipelyd bekrefter innstillingen.
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(® INNSTILLING AV TIDSURET

Hver kokeplate har et eget tidsur. Tidsuret kan innstilles sa sngrt kokeplaten er slatt pa.
Du slar den pa eller endrer tiden ved a trykke pa tidsurtasten

f o°\v °°¢
2 S

For a gjgre det enklere a stille inn en lang varighet kan du vise 8 timer direkte ved & begynne
med & trykke pa tasten -.

Et nytt trykk pa - reduserer timetallet med 1 time om gangen inntil 2 timer, og deretter 99
minutter.

Nar tiden er ute, viser displayet 0 og du varsles med et lydsignal. For & sla den av trykker du
pa en tilfeldig betjeningstast for den valgte kokeplaten. Hvis ikke, vil pipelyden stoppe etter
kort tid. For & stoppe tidsuret under tilberedningen méa du trykke samtidig pa tastene + og -.

Uavhengig tidsur

Denne funksjonen lar deg ta tiden uten a starte en tilberedning. Da velger du en ubrukt
kokesone.

Du kan stoppe nedtellingen med et langt trykk pa tasten for kokeplaten.

%@J}Z&O o 0
e

Iil TASTELAS (barnesikring)

Platetoppen har en barnesikring som laser tastene nar toppen er slatt av eller nar maten
tilberedes (for & beholde innstillingene dine). Av sikkerhetshensyn er av-tasten og tastene for
valg av kokeplate alltid aktive slik at toppen eller en kokeplate kan slas av.

Lase tastene
Trykk pa tasten EI (hengelas) inntil lasesymbolet E] vises pa displayet og et lydsignal
bekrefter valget ditt.

pEE 21
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Platetopp som er last under drift

Nar du trykker pa styrketastene eller tidsuret for kokeplatene i drift:
Symbolet L1l begynner 3 blinke.

Lase opp tastene

Trykk pa tasten EI inntil lasesymbolet Elforsvinner fra displayet og et lydsignal bekrefter
valget ditt.

Funksjon CLEAN LOCK

Denne funksjonen brukes til & l1ase toppen midlertidig mens den rengjgres. Slik aktiveres
Clean Lock:

Trykk kort pa tasten Iil
Du hgrer et lydsignal og symbolet E] blinker pa displayet.

Etter en viss tid vil platen automatisk lases opp. Du harer ef dobbelt lydsignal. Du kan
stoppe Clean Lock nar som helst med et langt trykk pa tasten LLl.

MATLAGINGSFUNKSJONER
U Funksjon RECALL

Denne funksjonen brukes til & vise de siste innstilingene "styrke og tidsur" for alle
kokeplatene som har blitt slatt av de siste 3 minuttene.

For a bruke denne funksjonen ma tasteléégn ikke veere aktivert.

Trykk pa av/pa-tasten og trykk pa tasten

Nar toppen er i bruk, brukes funksjonen til & vise innstillingene av styrke og tidsur for

kokeplaten(e) som har blitt slatt av de siste 30 sekundene.
Funksjonen Recall fungerer ikke etter at toppen er slatt av.

a @ @

OK ;
W\

3

» EE) 2
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O Funksjon ICS (Intelligent Cooking System)

Denne funksjonen brukes til & velge den best egnede kokeplaten i forhold til kokekarets
bunndiameter. Slik gjer du:

- sett kokekaret pa en kokeplate (f.eks.: & 28 cm).

- trykk pa boost og deretter pa ¥.

00g.

NS NB: Toppen ma vare kald for

a bruke denne funksjonen.

- enten er kokeplaten best egnet til kokekaret og Oforsvinner fra displayet som da viser de
opprinnelige innstillingene.

- eller sa er kokeplaten ikke den best egnede til kokekaret, og displayet indikerer da den best
egnede kokeplaten, og innstillingene overfgres automatisk til denne platen

G Funksjon ELAPSED TIME

Denne funksjonen brukes til & vise tiden som har gétt siden den siste endringen av styrken
en kokeplate.

For & bruke denne funksjonen mé du trykke pa tasten G.

Medgatt tid blinker pa tidsdisplayet til den valgte kokeplaten.

>

Hvis du vil at kokeplaten stopper etter en viss tid, trykk pa tasten G og, innen 5 sekunder,
trykk pa + pa tidsuret for & innstille @nsket resttid. Medgatt tid vises fast pa displayet i 3
sekunder, sa vises resttiden. Et lydsignal bekrefter valget ditt.

Denne funksjonen finnes med eller uten tidsurfunksjonen.

pEE 23
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Merknad: hvis tidsuret viser en tid, ma du vente 5 sekunder fer du kan endre
tilberedningstiden
Etter disse 5 sekundene, kan tiden endres.

@I Matlagingsassistent

Her finner du valgene nedenfor: Oppskrifter / Koke / Grill / Forvelle.

Koketoppen har en innebygget matlagingsassistent som foreslar et utvalg av av oppskrifter.
Denne modusen velger innstillingene som egner seg for retten du vil lage.

Koketoppen ma veere slatt pa. Trykk pa A for & fa tilgang til de ulike funksjonene.

Nar du bruker koketoppen i modusen Oppskrift, anbefaler vi at du bruker redskapene
nedenfor. Avhengig av oppskriften vil typen redskap anbefales pa skjermen.

@ Vi anbefaler a bruke kokekar med tykk og flat bunn. Varmen vil fordeles bedre og
innholdet vil kokes eller stekes jevnere. Et tomt kokekar ma aldri varmes opp uten
tilsyn.

m Ikke sett kokekar eller redskaper pa betjeningsskjermen da det skader produktet

Velge oppskrift

Du oppnar best resultat nar du bruker kokekar i rustfritt stal for alle oppskriftene unntatt
oppskriften for tynne og tykke pannekaker. Da egner det seg best om du bruker en panne
med pastapt bunn.

Vi foreslar et utvalg av matvarer som koketoppen automatisk anbefaler og programmerer en
styrke for, og en varighet avhengig av type eller gnsket mengde.
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Kjott Okse Tynn
Middels
Tykk
Burger Fersk
Frossen
Lam Koteletter
Svin Medium kotelett
Tykk kotelett
And Bryst
Sma skiver
Fjeerkre Bryst
Lar
Sjomat Filet
Skive
Filetstykke
Hel fisk Liten
Rund
Matrett
Krabber Posjert
Posjert ECO*
Reker Posjert
Posjert ECO*
Ristet
Blaskjell
Kamskjell
Gronnsaker Tomater
Squash
Auberginer
Paprika
Lok
Sopp Oppstykket
Hele

Forvellede poteter

Spinat

25
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Velge oppskrift
Desserter Smeltet sjokolade
Pannekaker
Sma pannekaker
Brioche/arme riddere
Karamell
Egg Stekt
Omelett
Eggerare
Blatkokt
Middels blatkokt
Hardkokt
Vaktelegg
Pasta / ris Tarr pasta Pastargr
Pastargr ECO*
Spagetti
Spagetti ECO*
Tagliatelle
Tagliatelle ECO*
Makaroni
Makaroni ECO*
Fullkorn
Fersk pasta
Ris Hvit
Fullkorn
Fiolett

* Oppskriftene merket med ECO, betyr at tilberedningen foregar passivt. Denne metoden
gjer at du sparer energi ved & bruke restvarmen. Lokket gjor at varmen konsentreres inne i
kjelen etter at kokeplaten er slatt av, slik at innholdet fortsetter tilberedningen i den tiden som
er forhandsdefinert av ECO-funksjonen.
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Funksjon Boil

Denne funksjonen brukes til & koke opp en mengde vann og fortsette & koke uten a koke
over, f.eks. for & koke pasta.

Sett kokekaret pa kokeplaten.

Innstill ensket mengde vann (fra 0,5 til 6 liter) med tastene V' / /\.

Koketoppen foreslar den best egnede platen.

Trykk pa OK for & bekrefte

Oppvarmingen starter.

Du harer et lydsignal nar vannet nar kokepunktet, og en melding pa displayet viser at du ma
tilsette ingredienser. Nar det er gjort, trykk pa OK for & bekrefte.

Tiden og styrken vises. Du kan justere dette som du vil. Du hgrer et lydsignal ved slutten av
koketiden.

NB: Det er viktig at vannet holder romtemperatur nar det skal varmes opp, ellers vil
sluttiden feilberegnes.

Ikke bruk en jerngryte eller et lokk med denne funksjonen. Du kan ogsa bruke denne
funksjonen for a lage alle typer matvarer som ma koke i vann.

Funksjon Grill

Denne funksjonen gjer det mulig & bruke De Dietrich grilltilbehgret pd den sammenkoblede
sonen for & grille mat uten overkoking og unadig fett. Grilltiibehgret er ikke inkludert med
platetoppen, men det er tilgjengelig hos din forhandler.

Funksjon Forvelle

Denne funksjonen brukes til & tilberede grennsaker i kokende vann i noen minutter for de
dyppes i iskaldt vann for a stoppe kokeprosessen.

Forvelling bevarer den friske fargen pa grennsakene, men ogsa konsistensen. Funksjonen
Forvelle brukes til a tilberede grannsaker i kokende vann i maksimalt 5 minutter.

Velg vannmengden som grgnnsakene skal dyppes i.

Sett kokekaret med matvarene pa kokeplaten.
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Eksempel pa oppskriften med et biffstykke:

» Sla pa toppen
» Trykk pa €

» Velg menyen "Oppskrifter" med tastene VvV /
N\
» Bekreft valget "Oppskrifter"” med tasten OK

» Velg menyen "Kjgtt " med tastene V' / A\
» Bekreft valget "Kjgtt" med tasten OK

» Velg menyen "Okse" med tastene V' / A\
» Bekreft valget "Okse" med tasten OK

» Velg tykkelsen pa biffstykket med tastene VvV
N
» Bekreft valget av tykkelsen med tasten OK

» Velg @nsket stekegrad med tastene VvV / A\
» Bekreft valget av stekegrad med tasten OK.
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Récipient inox » Displayet pa koketoppen anbefaler et kokekar som gir
2w optimalt resultat, samt den best egnede kokeplaten.
<> » Bekreft med OK-tasten.
» Trykk pa ON / OFF-tasten.

Préchauffage » Nar kokekaret er plassert pa kokeplaten, bekreft med
o tasten OK
<> gi » Farst starter en forvarming uten matvarer.

Ajouter ingrédients » Etter forvarmingen vil displayet pa koketoppen be deg om

a legge biffstykket i pannen.

Rl

Cuisson en cours » Nar matvaren er lagt i pannen, trykk pa tasten OK
° H » Na& starter nedtellingen av den fgrste siden av biffstykket.
|
< > |

Retourner » Nar denne tiden er ute, viser displayet at du ma snu
S kjattet.
<> F” » Nar du har snudd det, trykk pa tasten OK
» Na starter nedtellingen av den andre siden.

Fin de cuisson » Nar tiden er ute, hgrer du flere lydsignaler.
: » Trykk pa 2\ for a legge til ekstra tilberedningstid.

Merknad: Ved slegen av tilberedningen, hvis "min" blinker, kan du justere tilberedningstiden
ved a trykke pa og pa + eller -.
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SIKKERHET OG ANBEFALINGER

Restvarme

Etter intensiv bruk kan kokeplaten du nettopp har brukt, vaere varm i noen minutter.
Da star det "H" pa visningen.

Unnga a bergre de varme omradene sa lenge "H" vises.

Temperaturbegrensning
Hver kokeplate er utstyrt med en sikkerhetssensor som kontinuerlig overvaker temperaturen
pa bunnen av kokekaret. Hvis du glemmer et tomt kokekar pa kokeplaten mens den star pa,
tilpasser sensoren automatisk styrken pa kokeplaten og begrenser pa denne maten skader
pa redskapet eller toppen.

Innretning mot overkoking

Induksjonstoppen kan slas seg av i disse 3 tilfellene:

- Innholdet i kokekaret renner over og dekker tastene.

- En vat klut settes pa tastene.

- En metallgjenstand settes pa tastene.

Fjern gjenstanden eller rengjer og terk av tastene fgr du slar pa platen igjen.
Nar dette skjer, vises symbolet = og du harer et lydsignal.

"Auto-Stop"-system

Hvis du glemmer & sla av kokeplaten, er induksjonstoppen utstyrt med sikkerhetsfunksjonen
"Auto-Stop" som slar av den glemte kokeplaten automatisk etter en forhandsinnstilt tid (fra
1-10 timer avhengig av styrken som brukes).

Hvis denne sikkerheten utlgses, vises "AS" pa displayet og du hgrer et lydsignal i ca. 2
minutter. Du kan trykke pa en tilfeldig tast for & stanse lydsignalet.

@ Toppen kan lage lyder som ligner pa tikking fra et urverk.

Disse lydene hgres bare nar toppen er i bruk, og forsvinner eller dempes avhengig
av varmestyrken. Plystrelyder kan ogsa heres avhengig av modellen og kvaliteten pa
kokekaret. Slike lyder er normale, de er en del av induksjonsteknologien, og betyr ikke
at det er feil pa induksjonstoppen.

@ Vi anbefaler ingen spesiell beskyttelse til toppen.
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Forklaring pa symbolene

© -avpa
O- Tidsur
[ —— N Ve R
O - Tast -

0O- Skyvetast for endring av
hastighet LED-lys

@ ©6 6

© o o

Oppstart
Trykk pa av/pa-tasten @ Viften starter pa hastighet 2. Sla av viften ved a trykke pa nytt pa
av/pa-knappen , uansett hvilken hastighet den star pa.

Endring av hastighet

Gli fingeren pa skyvetasten °°°<><><><> for & endre viftens hastighet. LED-lysene tennes og
viser hastigheten.

Automatisk senking av hastigheten:
Pa maksimal hastighet gar viften automatisk ned til lavere hastighet etter 9 minutter.

Tidsur
Trykk lenge pa tasten O for a la viften fungere i 10 minutter pa den valgte hastigheten.

Etter at viften har statt pa i 4 timer, eller 4 timer etter at du har trykket pa en tast, slar viften
seg av automatisk.

Fullt filter
Etter 30 timers drift og nar alle LED-lysene blinker samtidig, er fettfiltrene fulle. Da ma de

rengjares eller skiftes ut. Trykk lenge pa tidsurtasten CD for & slukke LED-lysene og nullstille
prosessen.

@Réd

Unnga a dra kokekarene over risten.
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VEDLIKEHOLD AV PLATETOPPEN

Bruk en kjgkkensvamp for & rengjere mindre urenheter. Lgs farst opp omradet med varmt
vann fer du tarker av.

For a rengjere gjenoppvarmede urenheter, sgtstoffer som har rent over eller smeltet plast,
bruk en kjgkkensvamp og/eller en spesialskrape for glass. Las fgrst opp omradet med varmt
vann, bruk deretter en spesialskrape for glass for & ta vekk det grgvste, avslutt med en
kjgkkensvamp, og tark av til slutt.

For a rengjere ringer og spor etter kalk, bruk varm hvit eddik, la den virke og terk av med
en myk klut.

For a rengjere skinnende metalliske farger og for den ukentlige rengjeringen, bruk et
spesialmiddel for glasskeramikk. Ha spesialmiddelet (som inneholder silikon og som
fortrinnsvis har en beskyttende virkning) pa glasskeramikken.

Viktig merknad: ikke bruk skurepulver eller skuresvamp. Bruk helst kremer og
spesialsvamper for sart oppvask.

VEDLIKEHOLD AV VIFTE

Fer du rengjer eller vedlikeholder viften, méa den alltid frakobles stremtilfgrselen.

Hvis strgmledningen er skadet, ma den kun skiftes ut av kundeservice eller en erfaren
fagperson.

Ikke forsgk a endre eller reparere apparatet, da det kan medfare stor risiko. Vedlikehold eller
reparasjoner ma utfgres av en erfaren fagperson.

Dersom det oppstar feil, ma apparatet skal koples fra stramnettet.

Rengjering og vedlikehold skal ikke utfgres av barn uten tilsyn.

Presist vedlikehold er en garanti for at apparatet fungerer som det skal i lang tid.

Fettfilteret kan rengjeres enten for hand eller i oppvaskmaskinen.

Filtrene rengjgres avhengig av hvor mye viften blir brukt, men minst én gang hver andre
maned.

Kullfiltrene skiftes ut avhengig av hvor mye viften blir brukt, men minst én gang hver sjette
maned.

Bunnen pa filterholderen til risten har en tgmmekork du kan bruke til & temme oppsamlet
vann.

Det anbefales & rengjere apparatet og risten med lunkent vann og mild sape. Slipende
midler ma unngas.
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VED IGANGSETTING

Displayet lyser. Det er
forsvinner etter
etter 30 sekunder.

normalt. Det

Stremmen blir brutt eller kun én side
fungerer. Toppen er

feilkoblet. Sjekk samsvaret

(se kapittelet om tilkobling).

Det kommer lukt fra toppen de forste
gangene den brukes. Toppen er ny. La
hver kokeplate ga i en halv time med en
kjele vann.

VED OPPSTART

Toppen fungerer ikke og displayene pa
panelet lyser ikke.

Apparatet er ikke tilkoblet strgm. Strgmtil-
forselen eller tilkoblingen er feil. Sjekk sik-
ringene og effektbryteren.

Toppen fungerer ikke og en annen melding
vises. Den elektroniske kretsen fungerer
darlig. Kontakt kundeservice.

Toppen fungerer ikke,
«bloc» vises. Sla av
barnesikringen.

informasjonen

Feilkode F9: spenning under 170 V.

Feilkode D1: temperatur under 5°C.

33

VED BRUK

Toppen fungerer ikke, displayet viser —
og du horer et lydsignal.

Noe har kokt over eller en gjenstand ligger
pa tastene. Rengjer eller fiern gjenstanden
og start opp igjen.

Koden F7 vises.
Stremkretsene er overopphetet
(se kapittelet om nedfelling).

Nar en kokeplate er slatt pa, blinker alltid
lysindikatorene pa tastaturet.
Kokekaret egner seg ikke til platetoppen.

Det kommer lyder fra kokekarene og
toppen lager klikkelyder ved bruk (se
anbefalingen i "Sikkerhet og anbefalinger”).
Det er normalt. Med en viss type kokekar, er
dette lyden av energien som overfares fra
toppen til kokekaret.

Viften fortsetter & ga etter at toppen er
slatt av.
Det er normalt. Dette avkjgler elektronikken.

Ved vedvarende funksjonsfeil.
Ta ut stgpselet fra toppen i 1 minutt. Hvis
feilen vedvarer, kontakt kundeservice.
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KUNDESERVICE FRANKRIKE REPARASJONER FRANKRIKE
For mer informasjon om vére produkter eller Eventuelle reparasjoner pa apparatet ma
for & kontakte 0ss: utfgres av en fagperson som er kvalifisert
> ga til var hiemmeside: til & reparere merket. Nar du kontakter
www.dedietrich-electromenager.com kundeservice, gar det raskere & behandle
henvendelsen din hvis du oppgir alle appa-
> skriv til falgende adresse: ratets referanser (salgsreferanse, servicere-
Service Consommateurs feranse, serienummer). Disse referansene
DE DIETRICH star pa merkeplaten.

5, avenue des Béthunes
CS69526 SAINT OUEN LAUMONE
95060 CERGY PONTOISE CEDEX

CE’

| Made in France

™| vee:
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SERVICE:

Nr

ORIGINALE DELER B: Kommersiell referanse

Under en intervensjon, be om eksklusiv C: Tienestereferanse
Jon, H: Serienummer
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BRANDT FRANCE, Etablissement de CERGY, 5/7 avenue des Béthunes, 95310 SAINT OUEN L’AUMONE.
Forenklet aksjeselskap med kapital pa 100.000.000 euro RCS NANTERRE org. nr. 801 250 531.
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SZANOWNI
KLIENCI!

Wiasnie dokonali Panstwo zakupu produktu De Dietrich. Ten wybér $wiadczy zaréwno
o Panstwa wymaganiach, jak i upodobaniu do francuskiego stylu zycia.

Produkty De Dietrich to kontynuacja ponad 300 lat tradycji i umiejetno$ci — stanowig
one potgczenie designu, autentycznosci i technologii w stuzbie sztuki kulinarnej. Nasze
urzgdzenia sg wykonane ze szlachetnych materiatow i charakteryzujg sie nienaganng
jakoscig wykonczenia.

JesteSmy pewni, ze te produkty wysokiej jakosci pozwolg mitosnikom kuchni wyrazié¢
wszystkie posiadane talenty.

Dziat obstugi klienta De Dietrich jest do Panstwa dyspozycji w razie wszelkich pytan
i sugestii — wszystko po to, aby za kazdym razem jeszcze lepiej spetnia¢ Panstwa
wymagania.

Jestesmy zaszczyceni, ze mozemy by¢ Panstwa nowym partnerem w kuchni
i dziekujemy za zaufanie okazane naszej firmie.

iy Dzieki swoim zaktadom produkcyjnym we francuskich miastach —

$3C I, P OrleanieiVenddme—De Dietrich nieustannie dgzy do doskonatosci,
;A/NC,EO £ wykorzystujac swojg wyjatkowa wiedze w celu projektowania
% §  doskonale wykonczonych produktéw. Wiele naszych urzadzen
JRAT &  gospodarstwa domowego posiada certyfikat ,Origine France

I Garantie”, stanowigcy o ich francuskim pochodzeniu.
Etykieta ta zapewnia nie tylko jako$¢ i trwato$¢ naszych urzgdzen,
ale takze zapewnia ich identyfikowalnos¢ poprzez jasne i obiektywne wskazanie ich
pochodzenia.

www.de-dietrich.com

De Dielrich

CREATEUR D’EMOTIONS DEPUIS 1684
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WAZNE ZALECENIA BEZPIECZENSTWA 1 SRODKI OSTROZNOSCI

WAZNE ZALECENIA BEZPIECZENSTWA - TE CZESC NALEZY
UWAZNIE PRZECZYTAC | ZACHOWAC DO WGLADU.

Niniejsza instrukcja jest rowniez dostepna do pobrania na stronie interne-
towej marki.

Urzadzenie jest zgodne z dyrektywami i rozporzgdzeniami europej-
skimi, ktérych przepisom podlega.

Urzgdzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku powyzej 8 r.z.
i osoby o ograniczonych mozliwosciach fizycznych, czuciowych lub
umystowych lub bez odpowiedniego doswiadczenia lub wiedzy, je-
zeli pozostajg one pod nadzorem i otrzymaty wczesniej instrukcje
dotyczace obstugi urzgdzenia lub zostaty w odpowiedni sposob prze-
szkolone i zrozumiaty zagrozenia, ktorym mogg podlegac.
Urzadzenie nie jest zabawka.

Przeprowadzane przez uzytkownika prace dotyczgce czyszczenia i
konserwacji nie mogg by¢ wykonywane przez dzieci pozostawione
bez dozoru.

Dzieci w wieku ponizej 8 lat nalezy trzymac z dala od urzadzenia,
chyba ze znajdujg sie pod statym nadzorem.

Ptyta jest wyposazona w zabezpieczenie przed dzie¢mi, ktore bloku-
je mozliwosc jej uzycia kiedy jest wytgczona lub podczas gotowania
(patrz rozdziat uzywanie zabezpieczenia przed dziec¢mi).

@ Urzadzenie i jego elementy dostepne stajg sie gorgce w trakcie
uzytkowania. Nalezy zachowac ostroznos¢, by nie dotykac ele-

mentow grzewczych.

Przedmiotow metalowych, takich jak noze, widelce, tyzki i pokrywki

nie nalezy umieszczac na ptycie grzewczej, gdyz mogg sie nagrze-

wac.

E UWAGA: nie nalezy pozostawia¢ pracujgcego urzgdzenia bez
nadzoru. W razie krotkiego gotowania nalezy przez caty czas nadzo-
rowac urzgdzenie.

Zagrozenie pozarowe: nie przechowywac przedmiotéw w strefach
gotowania.

Podczas wykorzystywania na ptycie indukcyjnej oleju lub ttuszczu,
pozostawienie urzgdzenia pracujgcego bez nadzoru moze stanowic
niebezpieczenstwo pozaru. Nie wolno NIGDY prébowaé gasi¢ ognia
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WAZNE ZALECENIA BEZPIECZENSTWA 1 SRODKI OSTROZNOSCI

wodg, ale nalezy wytgczy¢ urzgdzenie, a nastepnie przykry¢ ptomien
np. pokrywka lub kocem gasniczym.

[D Jezeli powierzchnia jest popekana, odigczy¢ urzgdzenie od zasi-
lania, aby unikngc¢ ryzyka porazenia elektrycznego.

Nie uzywac ptyty grzewczej do czasu wymiany blatu szklanego.
Ptyty nalezy podtgczac¢ do sieci zasilajgcej za posrednictwem roz-
tagcznika wielobiegunowego, zgodnie z obowigzujgcymi zasadami
instalacji. Roztgcznik powinien by¢ wbudowany w nieruchomej rur-
ce ostonowej. Ptyta jest zaprojektowana do pracy z czestotliwoscig
50 Hz lub 60 Hz (50 Hz / 60 Hz) bez koniecznosci podejmowania
specjalnych dziatan ze strony uzytkownika.

Urzadzenie nalezy podtgczy¢ znormalizowanym kablem zasilajgcym,
ktérego liczba zyt zalezy od rodzaju pozgdanego potgczenia (patrz
rozdziat dotyczacy instalacji)

Jezeli przewdd zasilania jest uszkodzony, powinien zosta¢ wymienio-
ny przez producenta, jego serwis posprzedazny lub osoby o podob-
nych kwalifikacjach w celu unikniecia zagrozenia.

Sprawdzi¢, czy przewdd zasilania urzgdzen elektrycznych podtgczo-
nych w poblizu ptyty nie styka sie ze strefami grzewczymi.

/\ OSTRZEZENIE: Aby unikngc interferencji miedzy ptyta a rozrusz-
nikiem serca, musi on by¢ zaprOJektowany i ustawiony zgodnie ze
wszystkimi obowigzujgcymi przepisami. Nalezy uzyska¢ odpowied-
nie informacje u jego producenta lub swojego lekarza prowadzgcego.
Nalezy uzywac¢ wytgcznie elementow zabezpieczajgcych opracowa-
nych przez producenta urzgdzenia, wymienionych w instrukcji obstu-
gi jako wtasciwe lub wbudowanych w urzgdzenie. Uzywanie nieodpo-
wiednich zabezpieczeh moze spowodowac wypadki.

Unika¢ uderzania naczyniami: powierzchnia z tworzywa szklano-ce-
ramicznego jest bardzo wytrzymata, jednakze moze ulec rozbiciu.
Nie ktas¢ gorgcych pokrywek na ptasko na ptycie grzewczej. Zjawi-
sko ,przyssania sie” moze spowodowacé uszkodzenie powierzchni z
tworzywa szklano-ceramicznego. Unikac ocierania naczyniami, ktére
w diuzszym okresie moze powodowac uszkodzenie elementow de-
koracyjnych powierzchni z tworzywa szklano-ceramicznego.

Do gotowania nigdy nie uzywac folii aluminiowej. Nigdy nie umiesz-
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WAZNE ZALECENIA BEZPIECZENSTWA 1 SRODKI OSTROZNOSCI

czac na ptycie grzewczej produktow opakowanych w aluminium ani
na aluminiowych tackach. Aluminium moze sie stopi¢ i nieodwracal-
nie uszkodzi¢ ptyte grzewcza.

Nie wktada¢ do szafki pod ptytg grzewczg srodkéw czystosci ani pro-
duktéw tatwopalnych.

Nigdy nie stosowacC do konserwacji ptyty urzgdzenia czyszczgcego
za pomocg pary wodne;.

Urzadzenie nie jest przeznaczone do funkcjonowania wraz z ze-
wnetrznym minutnikiem lub niezaleznym systemem zdalnego stero-
wania.

Po zakonczeniu uzytkowania nalezy wytgczy¢ ptyte grzewczg za po-
mocg jej elementéw sterowania, a nie liczy¢ w tym zakresie na za-
dziatanie detektora naczyn.




OCHRONA SRODOWISKA

OCHRONA SRODOWISKA

Symbol ten oznacza, ze
urzgdzenia nie wolno wyrzucaé
razem z odpadami gospodarstwa
domowego. Urzadzenie zawiera
wiele materiatébw nadajgcych sie
do recyklingu. Jest ono wiec oznaczone
symbolem, ktéry oznacza, ze wycofane z
uzytkowania urzadzenia nalezy oddawac
do uprawnionego punktu odbioru. W celu
uzyskania informacji na temat najblizszych
punktéw zbidrki wycofanych z uzytkowania
urzgdzen nalezy zwrdécic sie do sprzedawcy
lub stuzb technicznych wtadz lokalnych.
Recykling urzadzen organizowany
przez producenta zostanie wykonany
w najlepszych dla Panstwa warunkach,
zgodnie z dyrektywa europejska
dotyczacag zuzytego sprzetu elektrycznego
i elektronicznego.
Niektore materiaty opakowaniowe
tego urzadzenia réwniez nadajg sie do
recyklingu. Zachecamy do ich recyklingu
i do umieszczenia ich w przewidzianych
w tym celu pojemnikach, a tym samym do
przyczynienia sie w ten sposob do ochrony
srodowiska. Dziekujemy za Panstwa
wspotprace na rzecz ochrony srodowiska.

Porada dotyczaca oszczednosci
energii

Uzycie pokrywki podczas gotowania
zapewnia oszczedno$¢ energii. Uzycie
pokrywki szklanej umozliwia doskonate
kontrolowanie gotowania.
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ROZPAKOWANIE

Wyjaé wszystkie elementy zabezpieczaja-
ce ptyty kuchenne;.

Sprawdzi¢ prawidtowos$¢ parametréw urzg-
dzenia zamieszczonych na tabliczce da-
nych znamionowych. Zapisa¢ w ponizszej
ramce figurujacy na tej tabliczce numer
serwisowy i typ normy do wykorzystania
w przysztosci.

Serwis: Typ:

@ | rvee

SERVICE:

Nr
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Zabudowa w meblu

Upewni¢ sig, ze wlotowe i wylotowe
otwory powietrza nie sg zastoniete. Nalezy
przestrzegaé wskazéwek dotyczgcych
wymiarow (w milimetrach) mebla, w ktérym
ptyta ma by¢ wbudowana.

Nalezy pamietaé, ze pilyta wymaga
specjalnego wbudowania. Nie jest to
klasyczna ptyta kuchenna. Nalezy pamieta¢
0 koniecznosci znalezienia miejsca na
silnik systemu zasysania. Oznacza to
zatem koniecznos¢ jego umieszczenia pod
specjalnym meblem wykonanym na miare.
Zazwyczaj pod ptyta umieszczany jest
element z dwiema szufladami i szafka na
naczynia kuchenne. Nalezy pamietac, ze w
takim przypadku gorna szuflada zostanie
zablokowana. Ponadto gtebokos¢ mebla
musi zosta¢ zmniejszona. Piekarnik nie
moze w zadnym wypadku by¢ montowany
pod urzadzeniem tego rodzaju. Projektant
kuchni moze szczegotowo okresli¢ sposob
montazu w zaleznosci od wybranego
modelu, a takze mebli, ktérymi dysponuje
w swoim katalogu.

- Zabudowa w blacie roboczym (patrz
schemat)
60

- Zabudowa na wysokosci blatu roboczego
(patrz schemat)

Przyklei¢ uszczelke na calym obwodzie
szklanego elementu ptyty.
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Podiaczenia elektryczne

Piyty nalezy podtgczac do sieci zasilajgcej
za posrednictwem roztgcznika wielobie-
gunowego zgodnie z obowigzujgcymi za-
sadami instalacji. Roztgcznik powinien byé
wbudowany w nieruchomej rurce ostonowe;j.

Nalezy okresli¢ typ przewodu zasilajgcego
ptyty (w zaleznosci od modelu) na pods-
tawie liczby zyt oraz ich koloréw.

Przy podtaczaniu ptyty do zasilania lub
po dtuzszej przerwie w dostawie pragdu na
klawiaturze sterujacej pojawia sie kod Swiet-
Iny. Aby informacje te zniknety i uzywanie
urzgdzenia stato sie mozliwe, nalezy odcze-
ka¢ mniej wiecej 30 sekund (wyswietlanie
takie jest normalne i jest przeznaczone dla
serwisu). Uzytkownik ptyty nie powinien
zwracac na nie uwagi.

220-240 V~ 220-240 V~
b ¢ a b ¢ a
N L@ || N LD
16A 16A
Strefa lewa strona  Strefa prawa
strona
220-240 V~
b ¢ a
N L i
16A
Okap
220-240 V~ 220-240 V~
bb cc aa bb cc aa
N L@ N L@
32A 32A

Zestaw strefy
prawej i lewej

Zestaw 1 strefa +
okap

220-240 V~

bbb ccc aaa

Nl @
40A
Zestaw strefy prawej,
lewej + okap
10
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Identyfikacja

A - Silnik

B - Przewody rurowe

C - Kratka metalowa

D - Adapter

E - Kolanka

F - Instrukcja obstugi

G - Kratka ewakuacyjna

H - Klgj

| - Filtry weglowe

J - Filtr przeciwttuszczowy
K - Klipsy samoprzylepne
L - Zawdr zwrotny

M - Sruba mocuijgca silnika
N - Wezet

B
|
H=7
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Przed przystgpieniem do jakichkolwiek
czynnosci instalacyjnych nalezy upewnic
sie, ze urzadzenie jest odigczone od
zasilania.

Czynnosci techniczne

Potdz ptyte do géry nogami na odpowiedniej
powierzchni, chronigc szkio przed
zarysowaniami. Wyjmij okap z opakowania
i zainstaluj go, jak pokazano na ilustracji.

Metalowe haczyki ostony filtra nalezy wiozy¢
w odpowiednie szczeliny, jak pokazano na
ilustraciji.

Po zaczepieniu okapu (A) do piyty nalezy
przymocowaé go za pomocg dostarczonej
Sruby metrycznej (M), ktdrej nalezy uzywaé

45

w sposéb pokazany na ilustraciji.

Kontynuowa¢, zaktadajgc adapter (D)
kolanko (E) .

13
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Elementy sterujgce znajdujgce sie pod
szklang ptyta kuchenng majg kabel, ktory
nalezy podtgczy¢ do skrzynki sterownicze;.

Umiesci¢ ptyte z zamocowanym okapem w
zabudowie.

W przypadku dziatania w trybie
recyrkulaciji

Wylot powietrza produktu musi by¢
podtgczony do otworu szafki w celu recyrku-
lacji wywiewanego powietrza w kuchni. W
tej konfiguracji wymagane sg filtry weglowe
(I). Muszg one zostaC zainstalowane w
sposob pokazany na ilustracji.

A
1 ()

Filtry weglowe (I) znajdujg sie tuz pod fil-
trami tluszczu (J), dlatego musza zostac
zamontowane przed filtrami tluszczu. W
zestawie z produktem dostarczany jest
zestaw przewodow rurowych (B) z kratkg
(G) (na koncu do zainstalowania w szafce).

Porada
Nalezy uzy¢ pity do metalu, aby przecig¢
rury.
W przypadku dziatania w trybie
odprowadzania

14
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Wylot powietrza produktu musi by¢
podtgczony na zewnatrz domu. Kanat,
ktéry ma by¢ zainstalowany pomiedzy
wylotem powietrza z produktu a zewnetrzng
czescig domu, nie jest dostarczany wraz z
urzgdzeniem.

Nalezy koniecznie zamontowac dostarczony
zawor zwrotny (L).

@ Porada

W razie pracy w kanale ilo$¢ kolanek
powinna byé ograniczona, poniewaz
kazde zakrzywienie zmniejsza wydajnos¢
przewodoéw rurowych o jeden metr biezgcy.
Nalezy unika¢ nagtych zmian kierunku
przewodéw rurowych.

Kanat podfgczony do wylotu powietrza
wentylatora musi miec staty przekréj 220 x 90
mm. Kanat musi by¢ wykonany z materiatu
dopuszczonego przez obowigzujgce
przepisy. Niezastosowanie sie¢ do
powyzszych instrukcji moze spowodowac
problemy dotyczgce wydajnosci lub hatasu,
ktore nie sg objete gwarancja.

Zalecamy sklejenie kanatéw i kolanek (z
wyjgtkiem adaptera (D) na wylocie okapu)
lub uzycie dostarczonego kleju (H) w celu
utatwienia ewentualnych prac serwisu
posprzedaznego.

Produkt wyposazony jest w kanaty o
przekroju 220 x 90 mm.

Czynnosci koncowe

Zamontowa¢ filtry przeciwttuszczowe (J)
w ich uchwycie, przeprowadzajgc je przez
Ssrodkowy otwor ptyty kuchennej.

Aby zamkngé¢ srodkowy otwor ptyty, nalezy
umiesci¢ na nim metalowg kratke (C) w
sposob pokazany na ilustraciji.

Polaczenia elektryczne

Podtgczenie produktu do zasilania musi
by¢ wykonane zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami miedzynarodowymi i lokalnymi.
Potgczenie jakiejkolwiek oddzielnej czesci
tego urzadzenia musi zosta¢ wykonane
przez wykwalifikowanego technika zgodnie
z zasadami okablowania.

Podtgczenie do =zasilania musi by¢
wykonane za pomocg odpowiedniej wtyczki
i moze zosta¢ wykonane przez uzytkownika
koncowego.

Dotgczone do produktu klipsy
samoprzylepne (K) stuzg do
przechowywania i poprowadzenia kabli
wzdtuz Scian szafki.

Nasza firma nie ponosi zadnej
odpowiedzialnosci w razie wypadku
spowodowanego nieprawidtowym

wykonaniem potaczenia uziemiajgcego lub
jego niewtasciwym utozeniem.

220-240V 220-2407

i il

-—®| -—eﬂ
N |18A N
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PASEK

Objasnienia dotyczace klawiatury Dostep bezposredni
@ Wh/Wyt. @ mocy
. . 00¢
Blokowanie / funkcja Clean Lock tb” 4 Boost
7
N

Funkcja Horizone (w zaleznosci od

modelu) Funkcja

OO

+ Wybor palnika O Funkcja ICS

Ustawienie mocy/czasu CJ’ Funkcja Elapsed Time
Minutnik @| Asystent kulinarny

O Funkcja Recall
Nawigacja (géra/dot)

Cofanie

Zatwierdzenie/OK

SR >0

Parametry
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Objasnienia dotyczace wyswietlacza

Zalecenia dotyczace Pole tekstowe przewodnika kulinarnego,
naczyn * alertu...
th .
Funkcja ICS

Elapsed time

Czas
Blokada
mocy

Obszar w trakcie
regulacji

* Zalecenia dotyczace naczyn
Patelnia

Patelnia z pokrywkg
Garnek z pokrywka

Garnek
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Po pierwszym wiaczeniu ptyty mozna spersonalizowacé rézne funkcje.

ZARZADZANIE PARAMETRAMI

Nacisnaé przycisk @ , aby przej$¢ do parametrow:
* Jezyk (domysinie francuski)

* Jasnosc (5 mozliwych poziomoéw)

* Konserwacja: W razie problemu mozna skorzysta¢ z menu Konserwacja. Podczas kontaktu
z serwisem naprawczym konieczne bedzie podanie kodéw wyswietlonych w diagnostyce.
Opcja ,Resetuj” umozliwia przywrdcenie ustawien fabrycznych urzadzenia.

Przyciski V' i /\ umozliwiajg poruszanie sie po menu.
Nacisnigcie przycisku a umozliwiajg powr6t do poprzedniego menu bez modyfikacii.

Nacisniecie przycisku OK umozliwia zatwierdzenie wyboru.

m Nalezy upewnic¢ sie, ze wybrana moc jest odpowiednia dla bezpiecznikéw w szafie
elektrycznej.

WYBOR NACZYNIA

Do gotowania na plycie indukcyjnej mozna uzywac wiekszosci naczyn. Do gotowania na
ptycie indukcyjnej nie nadaje si¢ jedynie szkto, glina, naczynia aluminiowe bez specjalnego
dna, miedz oraz pewne odmiany stali nierdzewnej, ktére nie sg magnetyczne.

@ Sugerujemy wybor naczyn o grubym m Nie nalezy ustawia¢ naczyn na
i ptaskim dnie. Ciepto w takich naczyniach klawiaturze sterujace;j.

lepiej sie rozklada i gotowanie jest bardziej

jednorodne. Nie wolno w zadnym wypad-

ku pozostawia¢ podgrzewanego pustego

naczynia bez nadzoru.

4= 18
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WYBOR PALNIKA

Naczynia moga by¢ ustawiane na réznych palnikach urzadzenia. Nalezy wybra¢ odpowiedni
palnik w zaleznosci od rozmiaréw naczynia.

Jezeli dno naczynia jest zbyt mate, wskaznik mocy zacznie miga¢, a palnik nie bedzie dzia-
ta¢, nawet jezeli materiat naczynia jest wtasciwy dla plyty indukcyjnej. Nie nalezy uzywaé
naczyn o srednicy mniejszej od srednicy palnika (patrz tabela).

Srednica Maks. moc palnika| Srednica dna

palnika (cm) W) naczynia (cm)
Horizone 4800 18 - Owalne -
Naczynie do

gotowania ryb

1/2 strefy 2800 11-22

@ Kiedy réwnoczesnie wykorzystywanych jest kilka palnikéw, plyta zapewnia
odpowiedni podzial mocy pomiedzy palnikami, tak aby nie przekroczy¢ wartosci mocy
maksymalnej. W przypadku wykorzystywania mocy maksymalnej (Boost) na kilku
palnikach rownoczes$nie nalezy pamieta¢ o jak najlepszym ustawieniu naczyn, unikajac
konfiguracji wymienionych ponize;j.

X
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() WLACZANIE - WYLACZANIE

0 |O] 6 9 R
pol- - Ao

Po wykryciu naczynia miga cyfra ,0” i na wykrytej strefie pojawia sie kropka. Mozna wéwczas
ustawi¢ pozgdang moc — bez ustawienia mocy strefa gotowania wytgczy sie automatycznie
po kilku sekundach.

Jezeli nie zostanie wykryte zadne naczynie, nalezy wybrac¢ palnik:

Woeisngc przycisk @

Symbol ,0” wyswietli sie na kazdym
dostepnym palniku przez 8 sekund.

Pilyta kuchenna automatycznie wykrywa
naczynia.

Wylaczanie strefy gotowanial/plyty

Wcisng¢ i przytrzymaé przycisk strefy
e wigczy sie diugi sygnat dzwiekowy,
a wyswietlacz zostanie wytgczony lub
pojawi sie symbol ,H” (ciepto resztkowe).
Nacisng¢ przycisk , aby catkowicie
wytgczyc¢ ptyte.

REGULACJA MOCY
Za pomoca przycisku + lub - ustawi¢ poziom mocy w zakresie od 1 do 19.

. L)
@ % 0N <> H
— ‘F\ ®| v

Podczas wigczania mozna bezposrednio
ustawic moc maksymalng (z wyjgtkiem
funkcji BOOST), wciskajac przycisk ,-”
strefy.




- 3 UZYTKOWANIE URZADZENIA

@ Dostep bezposredni

Dwa przyciski umozliwiajg bezposrednie ustawienie wybranych pozioméw mocy:

Ustawienie mocy i minutnika jest przeprowadzane w taki sam sposéb, jak dla normalnego palnika.
Wymienione powyzej wartosci ustawienia mocy moga by¢ modyfikowane (z wyjatkiem funkc;ji
BOOST).

Nalezy postapi¢ w nastepujacy sposob:

Ptyta musi by¢ wytgczona, a wyswietlacz musi by¢ wigczony:

- wyswietlane sg dwa elementy w ksztalcie rombu, umozliwiajace przejscie do ustawien
bezposredniego dostepu.

* Pierwszy etap

- Wybraé @d , przytrzymujgc wcisniety przycisk.

- Ustawi¢ nowg moc w zakresie od 1 do 3 (dla funkgcji utrzymywania w cieple), naciskajgc
przycisk + lub -.

- Sygnat dzwiekowy potwierdza wykonanie czynnosci.

* Drugi etap
- Powtérzy¢ poprzednie ustawienie.

- Ustawi¢ nowa moc w zakresie od 4 do 11 (dla funkcji duszenia), naciskajgc przycisk + lub -.
- Sygnat dzwigkowy potwierdza wykonanie czynnosci.

* Trzeci etap

- Powtérzy¢ poprzednie ustawienie.

- Ustawi¢ nowg moc w zakresie od 12 do 19 (dla funkcji przypiekania), naciskajgc przycisk +
lub -.

- Sygnat dzwigkowy potwierdza wykonanie czynnosci.

pEE 21
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(® REGULACJA MINUTNIKA

Kazda strefa gotowania posiada wtasny minutnik. Mozna go ustawi¢ natychmiast po
wigczeniu danej strefy.
Wigczanie i zmiana ustawien sg wykonywane za pomoca przycisku O minutnika.

@4 bo’:&’\ O @ mo(:“l\ O
I " Re

Aby utatwi¢ ustawianie bardzo dtugich czaséw, mozna przejs¢ bezposrednio do 8 godzin,
naciskajac na samym poczatku przycisk -.

Nacisnigcie przycisku - ponownie umozliwia zmniejszenie wartosci godzin az do 2 godzin,
a nastepnie 99 minut.

Po zakonczeniu gotowania minutnik pokazuje 0 i wigcza sie sygnat dzwigkowy. Aby
wytgczyé, wystarczy nacisng¢ dowolny przycisk sterowania dang strefg gotowania. W
przeciwnym wypadku sygnat dzwiekowy wytgczy sie po chwili. Aby wytgczy¢ minutnik
podczas gotowania, nalezy wcisngé réwnoczesnie przyciski + i -.

Niezalezny minutnik

Ta funkcja umozliwia ustawienie minutnika dla okreslonego zdarzenia bez rozpoczynania
gotowania, poprzez wybranie nieuzywane;j strefy.

Mozliwe jest zatrzymanie trwajgcego juz odliczania poprzez dtuzsze nacisniecie przycisku
wyboru palnika.

k} @ QO’ZJL O
)

EI BLOKOWANIE PRZYCISKOW STEROWANIA (blokada rodzicielska)

Ptyta indukcyjna jest wyposazona w funkcje zabezpieczenia przed dzie¢mi, ktéra umozliwia
zablokowanie elementéw sterowania, kiedy urzadzenie nie pracuje lub podczas gotowania
(aby zachowac¢ wybrane ustawienia). Ze wzgleddw bezpieczenstwa jedynie przyciski
wytgczania oraz wyboru stref sg zawsze aktywne, umozliwiajgc wytgczenie ptyty lub odciecie
strefy gotowania.

Blokowanie
Wocisng¢ przycisk |i| (ktddka) az do chwili, kiedy symbol zablokowania EI pojawi sie na
wyswietlaczu i wigczy sie sygnat dzwigkowy potwierdzajgcy wykonanie czynnosci.

» B 22
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Ptyta zablokowana podczas dziatania

Po wecisnigciu przyciskdw ustawienia mocy lub minutnika dziatajgcych stref gotowania:
Symbol Iil zaczyna migac.

Odblokowanie

Woeiska¢ przycisk El az do chwili, kiedy symbol zablokowania El zniknie z wys$wietlacza
i wigczy sie sygnat dzwiekowy potwierdzajgcy wykonanie czynnosci.

Funkcja CLEAN LOCK

Funkcja ta pozwala na czasowe zablokowanie ptyty podczas czyszczenia. Aby aktywowaé
Clean lock:

Przycisng¢ przez krétki czas przycisk Iil

Wigczy sie sygnat dzwiekowy i symbol Iil bedzie miga¢ na wyswietlaczu.

Po uptynieciu wczesniej okreslonego czasu nastgpi automatyczne odblokowanie sie
urzgdzenia. Emitowany jest podwaojny sygnat dzwiekowy. Aby w dowolnej chwili wytgczy¢
funkcje Clean lock, wystarczy wcisng¢ i przytrzymac przycisk E]

FUNKCJE PIECZENIA
U Funkcja RECALL

Funkcja umozliwia wyswietlenie ostatnich ustawienn ,mocy i minutnika” dla wszystkich
palnikdw zgaszonych w czasie krétszym niz 3 minuty.

Aby mozliwe byto skorzystanie z tej funkcji, ptyta musi by¢ odblokowana.

Woeisngc przycisk Wigczanie/Wytgczanie, a nastepnie wcisngé

Kiedy ptyta pracuje, funkcja umozliwia wyswietlenie ustawien mocy i minutnika palnika
(-6w) zgaszonego(-ych) w czasie krotszym niz 30 sekund.
Funkcja Recall nie dziata po wyfgczeniu piyty.

pam R IR

OK 7

\
A\
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O Funkcja ICS (Intelligent Cooking System)

Funkcja zapewnia optymalizacje wyboru palnika w zaleznosci od srednicy wykorzystywanych
naczyn. Nalezy postgpi¢ w nastepujgcy sposob:

- ustawi¢ naczynie na palniku (np. @28 cm).

- nacisngc przycisk boost, a nastepnie Y.

00g.

O UWAGA: Aby mozliwe byto
skorzystanie z tej funkcji,
+ ptyta musi by¢ zimna.

- jezeli wybrany palnik jest najlepszy dla naczynia, symbol O gasnie i wyswietlane sg
poczatkowe parametry gotowania.

- jezeli wybrany palnik nie jest najlepszy dla naczynia, wyswietlacz wskazuje najbardziej
odpowiedni palnik, a ustawienia sg automatycznie przenoszone do niego.

G Funkcja Elapsed TIME

Funkcja ta pozwala na wyswietlenie czasu, jaki uptynagt od ostatniej zmiany mocy w wybranej
strefie gotowania.

Aby uzyé tej funkgji, nalezy wcisngé przycisk G.

Czas, jaki uptynat, miga na wyswietlaczu minutnika wybranej strefy gotowania.

@ Q) _
>

Jesli gotowanie ma zakonczyé¢ sie w okreslonym czasie, nalezy nacisnaé przycisk O,
a nastepnie w ciggu 5 sekund nacisngé¢ przycisk ,+” minutnika, aby ustawi¢ zgdany czas
pieczenia. Wyswietlanie czasu przestaje miga¢ na 3 sekundy, a nastepnie wyswietla sie
czas, jaki pozostat. Sygnat dzwiekowy potwierdza dokonanie wyboru.

Funkcja ta dziata z uzyciem funkcji minutnika lub bez niej.

» B2 24
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Uwaga: jesli na minutniku wyswietlany jest czas, nalezy odczekac¢ 5 sekund, aby méc
zmieni¢ czas gotowania
Po uptywie 5 sekund mozliwa bedzie zmiana czasu.

@' Funkcja asystenta kulinarnego

Funkcja obejmuje nastepujgce elementy: Przepisy / Gotowanie w wodzie / Grilla /
Blanszowanie.

Ptyta jest dostarczana z przewodnikiem kulinarnym, zawierajgcym rézne przepisy. Ten tryb
gotowania umozliwia dobér najbardziej odpowiednich parametrow pieczenia na podstawie
dania i jego wagi.

Ptyta musi by¢ wigczona. Nacisngé @', aby przejs¢ do poszczegolnych funkc;ji.

Podczas korzystania z ptyty w trybie Przepisy zalecamy uzywanie naczyn wymienionych
ponizej. W zaleznosci od przepisu na ekranie zostanie zalecony rodzaj naczynia.

@ Sugerujemy wyboér naczyn o grubym i ptaskim dnie. Ciepto w takich naczyniach
lepiej sig rozklada i gotowanie jest bardziej jednorodne. Nie wolno w zadnym wypadku
pozostawiaé podgrzewanego pustego naczynia bez nadzoru.

m Nie nalezy ustawia¢ naczyn na ekranie sterowania, poniewaz spowoduje to
uszkodzenie produktu

Wybér przepiséw
Aby uzyska¢ optymalne rezultaty pieczenia, do wszystkich przepiséw nalezy uzywaé
pojemnikow ze stali nierdzewnej, z wyjatkiem przepisbw na nalesniki, ktore zostaty

zoptymalizowane dla naczynia z dotgczonym dnem.

Proponujemy wybér potraw, dla ktérych ptyta automatycznie zaleca i programuje moc oraz
czas pieczenia, w zaleznosci od zgdanego rodzaju lub ilosci.

» EE) 25
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Miesa Wotowina Cienki
Sredni
Gruby
Kotlet mielony Swieze
Mrozone
Jagniecina Kotlety
Wieprzowina Zeberka $rednie
Zeberka grube
Kaczka Piers
Szpadki
Dréb Biate
Udka
Owoce morza Filety
Dzwonka
Kostki
Ryba w catosci Mate
Okragte
Potrawa
Kraby Gotowanie
Gotowanie EKO*
Krewetki Gotowanie
Gotowanie EKO*
Grillowanie
Matze
Przegrzebki
Warzywa Pomidory
Cukinie
Baktazany
Papryka
Cebule
Grzyby Ciete
Cale

Ziemniaki blanszowane

Szpinak

26
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Wybor przepisow

Desery

Czekolada roztopiona
Nalesniki

Pankejki

Brioszka/Tosty francuskie
Karmel

Jajka

Jajka sadzone
Omlet
Jajecznica
Jajka gotowane
Na miekko

Na twardo
Przepiércze

Makaron/Ryz

Makaron suchy

Makaron swiezy

Penne

Penne EKO*
Spaghetti
Spaghetti EKO*
Tagliatelle
Tagliatelle EKO*
Makaron muszelki
Muszelki EKO*
Petne

Ryz

Biate
Petny
Ryz czarny

* Przepisy EKO opierajg sie na gotowaniu pasywnym, zapewniajgcym oszczedzanie energii
dzieki wykorzystaniu ciepta resztkowego. Dzieki pokrywce, po wylgczeniu plyty ciepto
pozostaje skoncentrowane w naczyniu, dzieki czemu gotowanie moze by¢ kontynuowane

przez czas zdefiniowany przez funkcje EKO.

27
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Funkcja Gotowania w wodzie

Ta funkcja umozliwia zagotowanie wody i utrzymywanie jej wrzenia bez wykipienia w celu
ugotowania np. makaronu.

Ustawi¢ naczynie na palniku.

Wybra¢ odpowiednig ilos¢ wody (w zakresie od 0,5 do 6 litréw) za pomocg przyciskow vV
/N

Ptyta proponuje najbardziej odpowiedni palnik.

Zatwierdzi¢ wybor, wciskajac przycisk OK.

Gotowanie rozpoczyna sie.

Gdy woda sie zagotuje, rozlegnie sie sygnat dzwiekowy, a na ekranie pojawi sie komunikat
z pro$bg o dodanie sktadnikéw. Po zakonczeniu nacisngé OK, aby zatwierdzié.
Wyswietlany jest czas i moc. Mozna je jednak dostosowaé do wiasnych upodoban. Po
zakonczeniu gotowania rozlega sie sygnat dzwigkowy.

UWAGA: wazne jest, aby temperatura wody nie byla zbyt wysoka lub zbyt niska na
poczatku gotowania, gdyz fatszuje to wynik koncowy.

W przypadku tej funkcji nie nalezy uzywaé¢ naczyn zeliwnych ani pokrywek. Z funkcji
tej mozna rowniez korzysta¢ do gotowania dowolnych potraw we wrzacej wodzie.

Funkcja Grilla

Funkcja ta umozliwia uzycie akcesorium grillowego De Dietrich na potaczonej strefie w
celu grillowania potraw, unikajgc nadmiernego gotowania i nadmiaru ttuszczu. Akcesorium
grillowe nie jest dostarczane z ptytg, jest dostepne u Twojego sprzedawcy.

Funkcja Blanszowanie

Ta technika gotowania umozliwia gotowanie warzyw we wrzgcej wodzie przez kilka minut,
a nastepnie zanurzenie ich w lodowatej wodzie, aby zatrzymac¢ gotowanie.

Pomaga to zachowac jasny zywy kolor warzyw, a takze ich teksture. Ta funkcja umozliwia
przygotowanie warzyw we wrzgcej wodzie maksymalnie przez 5 minut.

Wybra¢ ilos¢ wody, w ktérej majg byé zanurzone warzywa.

Ustawi¢ naczynie ze sktadnikami na palniku.

» EE) 28
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Przyktadowy przepis na wotowine:

» Wigczy¢ plyte
» Nacisngé €

» Wybra¢ menu ,Przepisy” za pomoca
przyciskow V' / /\

» Zatwierdzi¢ wybdr ,Przepisy” za pomocag
przyciskéw OK

» Wybra¢ menu ,Miesa” za pomocg przyciskow

VI
» Zatwierdzi¢ wyboér ,Miesa” za pomoca
przyciskéw OK

» Wybra¢ menu ,Wotowina” za pomoca
przyciskow Vv / /\

» Zatwierdzi¢ wybdr ,Wotowina” za pomocag
przyciskow OK

» Wybra¢ grubos$¢ kawatka miesa wotowego za
pomoca przyciskdw VvV / /\

» Zatwierdzi¢ wybo6r grubosci za pomoca
przyciskow OK

» Wybraé Zzgdane wypieczenie za pomocag
przyciskow V//\
a » Zatwierdzi¢ wybdr wypieczenia za pomoca
przycisku OK.

OK
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Récipient inox

O

Préchauffage

L)
R

Ajouter ingrédients

Rl

Cuisson en cours

oL

Retourner

Rl

Fin de cuisson

&

» Wyswietlacz plyty zaleca naczynie zapewniajgce
optymalne rezultaty gotowania, a takze odpowiednig
strefe gotowania.

» Zatwierdz przyciskiem OK.

» Nacisnij przycisk ON / OFF.

» Po umieszczeniu naczynia w wybranej strefie zatwierdzic¢
przyciskiem OK
» Rozpoczyna sie faza nagrzewania na pusto.

» Po zakonczeniu nagrzewania na wys$wietlaczu ptyty
pojawia sie komunikat przypominajgcy o utozeniu
kawatka wotowiny.

» Po umieszczeniu sktadnika nacisngé przycisk OK
» Rozpocznie sie odliczanie czasu pieczenia wotowiny po
pierwszej stronie.

» Po uptywie tego czasu na wyswietlaczu pojawi sie
komunikat wskazujgcy na koniecznos¢ obrdcenia miesa.

» Po obréceniu nacisngé przycisk OK

» Rozpocznie sie druga faza pieczenia.

» Po zakonczeniu pieczenia ptyta wyemituje serie sygnatow
dzwigkowych.
» Nacis$niecie /\ umozliwia zwiekszenie czasu pieczenia.

Uwaga: Jesli przed zakonczeniem pieczenia miga komunikat ,min”, mozna dostosowac¢
czas pieczenia, naciskajgc przyciski , @ nastepnie + lub -.

4=
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WSKAZOWKI | ZALECENIA BEZPIECZENSTWA

Ciepto resztkowe

Strefa gotowania, ktéra byta uzywana przez dtuzszy czas, moze pozostawaé gorgca przez
kilka minut.

Przez ten czas wyswietlany jest symbol ,H”.

Nalezy unika¢ dotykania tych stref.

Ogranicznik temperatury

Kazda strefa gotowania wyposazona jest w czujnik bezpieczenstwa kontrolujgcy w sposob
ciagly temperature dna naczynia. W przypadku pozostawienia pustego naczynia w strefie
gotowania czujnik automatycznie dostosowuje moc generowang przez ptyte i zapobiega
w ten sposéb uszkodzeniu naczynia lub piyty.

Ochrona w przypadku rozlania si¢ ptynu

Plyta moze zosta¢ wytgczona w nastepujgcych 3 przypadkach:

- Rozlanie ptynu zalewajgce przyciski sterowania.

- Potozenie mokrej $cierki na przyciskach.

- Potozenie metalowego przedmiotu na przyciskach.

Zdja¢ potozony przedmiot lub wyczysci¢ i wysuszy¢ przyciski sterowania, a nastepnie
wznowi¢ gotowanie.

W takim przypadku symbol = jest wyswietlany wraz z sygnatem dzwiekowym.

System ,,Auto-Stop”

Dla ochrony przed zapomnieniem o wytgczeniu ptyta indukcyjna jest wyposazona w funkcje
zabezpieczajgcg ,Auto-Stop system”, ktéra automatycznie wylgcza zapomniang strefe
gotowania po okreslonym czasie (od 1 do 10 godzin w zaleznos$ci od uzywanej mocy).

W przypadku zadziatania tego zabezpieczenia wylgczenie strefy gotowania jest
sygnalizowane wyswietleniem symbolu ,AS” w strefie tekstowej i przez ok. 2 minuty rozlega
sie sygnat dzwiekowy. Aby wytgczy¢ sygnat dzwiekowy, nalezy nacisng¢ dowolny przycisk
sterowania.

@ Moga pojawi¢ sie rowniez dzwigki przypominajace wskazéwki zegara.
Wystepuja one jedynie wtedy, kiedy ptyta jest wlaczona i znikaja lub zmniejszaja
sie¢ w zaleznosci od konfiguracji nagrzewania. W zaleznosci od modelu i jakosci
wykorzystywanego naczynia moga pojawi¢ sie takze dzwieki przypominajace
gwizdanie. Opisane powyzej dzwieki sg calkowicie normalne, poniewaz sg one
zwigzane z technologia indukcji i nie oznaczajg awarii urzagdzenia.

@ Nie zalecamy uzywania zadnego systemu zabezpieczajacego plyte.
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- 3 UZYTKOWANIE URZADZENIA

Objasnienia dotyczace klawiatury

? O - Wiaczanie / Wytaczanie
™ O = minutnik
I o- Przycisk +
— 00O +
O - Przycisk -
é' O - Suwak modyfikacji predkosci
Wyswietlacz LED

Wiaczanie
Wocisngé przycisk Wigczanie / Wytgczanie @ Okap uruchamia sie z predkoscig 2.

Ponowne nacisnigcie przycisku Wtaczania / Wytgczania @ umozliwia zatrzymanie okapu
niezaleznie od poziomu mocy.

Modyfikacja predkosci
Przesunag¢ palcem po suwaku °°°<><><><> aby zmieni¢ predkos¢ wentylatora. Diody LED
zapalajg sie w zaleznosci od predkosci okapu.

Automatyczny powroét do poprzedniej predkosci:

Po ustawieniu predkosci maksymalnej okap automatycznie powraca do nizszej predkosci
po uptywie 9 minut.

Timer

Nalezy nacisng¢ przycisk timera G aby utrzymac wentylacje przez 10 minut przy wybranej
predkosci.

Po 4 godzinach ciggtej pracy lub jesli przez 4 godziny nie zostanie nacisniety zaden przycisk,
okap wytaczy sie automatycznie.

Nasycenie filtrow

Po 30 godzinach pracy i gdy wszystkie diody LED migajg jednoczesnie, oznacza to, ze filtry
ttuszczu sg nasycone, nalezy je wyczysci¢ lub wymieni¢. Przytrzymanie wcisnietego
przycisku timera umozliwia wytgczenie diod LED i zresetowanie procesu.

@Porada

Nalezy unika¢ pocierania naczyniami o kratke.
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-4/ KONSERWACJA

KONSERWACJA PLYTY

Niewielkie zabrudzenia mogg by¢ usuwane przy uzyciu gabki kuchennej. Zwilzy¢ cieptg
wodg3 strefe, ktéra ma by¢ wyczyszczona, a nastepnie wytrzeé.

W przypadku uporczywych, zastygnietych zabrudzen, a takZze pozostatosci cukru lub
roztopionego plastiku, nalezy usuna¢ je uzywajgc gabki kuchennej i/lub specjalnego
skrobaka do szkta. Zwilzy¢ cieptg wodg strefe, ktdra ma by¢ wyczyszczona, uzy¢ specjalnego
skrobaka do szkta, aby zedrze¢ zabrudzenie, dokonczy¢ czyszczenie za pomocg szorstkiej
strony gabki kuchennej, a nastepnie wytrzeé.

Aby usung¢ pozostatosci osadéw lub kamienia wapiennego, zwilzy¢ zabrudzenie cieptym
biatym octem, pozostawi¢ na pewien czas, a nastepnie wytrze¢ miekkg szmatka.

W przypadku btyszczacych przebarwien metalowych oraz cotygodniowej konserwacji
nalezy uzywac specjalnego produktu do czyszczenia powierzchni z tworzywa szklano-
ceramicznego. Natozy¢ specjalny produkt (zawierajgcy silikon i posiadajgcy witasciwosci
zabezpieczajgce) na powierzchnie z tworzywa szklano-ceramicznego.

Wazna uwaga: nie nalezy uzywaé zadnych proszkéw ani gabek sciernych. Nalezy
uzywac kremow lub specjalnych gabek do naczyn delikatnych.

OKAP KUCHENNY

Przed przystgpieniem do jakichkolwiek czynnosci zwigzanych z czyszczeniem lub
konserwacjg urzgdzenie nalezy zawsze odtgczyc¢ je od zasilania.

Jesli przewdd zasilajacy jest uszkodzony, moze zosta¢ wymieniony na nowy wytgcznie
przez serwis posprzedazny lub doswiadczonych pracownikéw.

Nie nalezy probowa¢ modyfikowaé ani naprawia¢ urzadzenia, poniewaz moze to
spowodowac powazne niebezpieczenstwo. Czynnosci konserwacyjne lub naprawcze musza
by¢ wykonywane wytgcznie przez doswiadczony personel.

W przypadku jakichkolwiek nieprawidtowosci urzgdzenie nalezy odtgczy¢ od zasilania.
Czynnosci zwigzane z czyszczeniem i konserwacjg nie mogg by¢ wykonywane przez dzieci
pozostawione bez nadzoru.

Doktadna konserwacja to gwarancja prawidtowego dziatania i utrzymania wysokiej
wydajnosci urzgdzenia w miare uptywu czasu.

Filtr przeciwttuszczowy moze by¢ czyszczony recznie lub myty w zmywarce.

Filtry powinny by¢ czyszczone w zaleznosci od wykorzystania, ale nie rzadziej niz raz na
dwa miesigce.

Wymiana filtréw weglowych powinna by¢ przeprowadzana w zaleznosci od wykorzystania,
ale nie rzadziej niz raz na sze$¢ miesiecy.

Dno uchwytu filtra siatkowego jest wyposazone w korek spustowy, ktéry umozliwia
odprowadzenie nagromadzonej wody.

Zalecane jest czyszczenie urzgdzenia i kratki letnia wodg z tagodnym mydtem. Nalezy
unika¢ produktéw Sciernych.
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Y ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

PODCZAS PODLACZANIA

Na wyswietlaczu pojawiaja sie symbole.
Jest to normalne, znikng one po uptywie
30 sekund.

Instalacja wytacza sie automatycznie lub
dziata tylko jedna strona. Podtgczenie
ptyty jest nieprawidiowe. Sprawdzi¢ po-
prawnosé

(patrz rozdziat dotyczacy podtaczania).

Ptyta wydziela dziwny zapach podczas
pierwszych gotowan. Urzadzenie jest
nowe. Podgrza¢ w kazdej strefie przez pot
godziny garnek napetniony wodag.

PODCZAS WLACZANIA

Plyta nie dziata i wyswietlacze na przyci-
skach nie swieca.

Urzadzenie nie jest podigczone do zasila-
nia. Zasilanie lub podigczenie jest nieprawi-
diowe. Sprawdzi¢ bezpieczniki i wylgcznik.

Ptyta nie dziata i wyswietla sie inny komu-
nikat. Obwdd elektroniczny dziata nieprawi-
dtowo. Wezwac serwis.

Ptyta nie dziata, wyswietla sie¢ komunikat
,blok.”. Odblokowaé zabezpieczenie przed
dziecmi.

Kod usterki F9: napiecie nizsze niz 170 V.

Kod usterki D1: temperatura nizsza niz
5°C.
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PODCZAS UZYWANIA

Plyta nie dziata, na wyswietlaczu pojawia

sie symbol = i wlacza sie sygnal dzwie-
kowy.

Rozlat sie ptyn lub jaki$ przedmiot blokuje
klawiature. Nalezy oczysci¢ powierzchnie
ptyty lub usung¢ przedmiot a nastepnie
wznowi¢ gotowanie.

Wyswietlany jest kod F7.
Obwody elektroniczne ulegly przegrzaniu
(patrz rozdziat ,Zabudowa”).

W czasie pracy strefy gotowania lampki
kontrolne klawiatury zawsze migaja.
Wykorzystywane naczynie nie jest odpo-
wiednie.

Naczynia hatasuja, a plyta emituje trza-
skajgce dzwieki podczas gotowania
(patrz

porada ,Wskazowki i zalecenia bezpieczen-
stwa”). Jest to normalne. W przypadku nie-
ktorych rodzajéow naczyn ma miejsce prze-
kazywanie energii z ptyty do naczynia.

Wentylacja dziala nadal po zatrzymaniu
sie plyty.

Jest to normalne. Zapewnia to schtodzenie
elementéw elektronicznych.

Jezeli problem wystepuje nadal.
Wytgczy¢ ptyte na 1 minute. Jezeli problem
wystepuje nadal, nalezy skontaktowac sie
Z serwisem.
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+'7 SERWIS PO SPRZEDAZY

DZIAL OBSLUGI KLIENTA WE SERWIS NAPRAWCZY WE FRANCJI
FRANCJI . . .
Ewentualne interwencje przy urzgdzeniu
Aby uzyskac wiecej informacji na temat powinny by¢ wykonywane przez osoby wy-
naszych produktow lub skontaktowac sie z kwalifikowane, autoryzowane przez marke.
naszg firmg, mozna: Aby ufatwi¢ rozwigzanie problemu, podczas
> odwiedzi¢ naszg witryne internetowg: rozmowy z serwisem naprawczym nalezy
www.dedietrich-electromenager.com poda¢ kompletne dane referencyjne po-
siadanego urzadzenia (nazwa handlowa,
> napisac¢ do nas na nastepujgcy adres numer serwisowy, numer seryjny). Infor-
pocztowy: macje te znajdujg sie na tabliczce znamio-
Service Consommateurs nowej.
DE DIETRICH

5, avenue des Béthunes
CS69526 SAINT OUEN LAUMONE

95060 CERGY PONTOISE CEDEX S

M| rvee:
-]

SERVICE:
r

CZESCI GENUALNE

Podczas serwisowania nalezy poprosi¢ o oottt -
stosowanie wytgcznie oryginalnych certyfi- C: Odniesienie do ustugi

kowanych czesci zamiennyc. e H: Numer seryjny
I: Kod QR
o”smuc‘t\e

B: Odniesienie handlowe

BRANDT FRANCE, zaktad w CERGY, 5/7 avenue des Béthunes, 95310 SAINT OUEN L’AUMONE.
Spétka Akcyjna Uproszczona z kapitatem w wysokosci 100.000.000 euro, wpisana do Rejestru Handlowego Spotek miasta
' NANTERRE pod numerem 801 250 531.



CARA CLIENTE,
CARO CLIENTE

Acaba de adquirir um produto De Dietrich. Esta escolha revela a sua exigéncia e bom
gosto pela arte de viver a francesa.

Com um legado de mais de 300 anos de conhecimento pratico, as criagdes De Dietrich
encarnam a fusdo do design, autenticidade e tecnologia ao servigo da arte culinaria.
Os nossos aparelhos sao fabricados com materiais nobres e oferecem uma qualidade
de acabamentos irrepreensivel.

Temos a certeza de que esta confegédo de alta qualidade permitirda aos amantes da
cozinha expressar todos os seus talentos.

O servigo de apoio ao consumidor De Dietrich esta a sua disposi¢do para responder a
todas as questdes e sugestdes para melhor satisfazer as suas exigéncias.

Ficamos honrados por sermos 0s seus novos parceiros na cozinha e agradecemos a
sua confianga.

X Com os seus fabricos em Franga, Orléans e Vendéme, a De
361N, .,  Dietrich cultiva uma busca constante de exceléncia, perpetuando
%NCE@ = o conhecimento pratico de excegdo na concegédo de produtos
\:“A/ﬁ ¢ com acabamentos perfeitos. Varios dos nossos eletrodomésticos
Capan® £ estdo certificados pelo roétulo Origine France Garantie, um

II reconhecimento que atesta o seu fabrico em Franca.
Este rétulo assegura ndo sé a qualidade e a durabilidade dos
aparelhos, mas também garante o seu rastreio, oferecendo uma indicacédo clara e
objetiva da sua proveniéncia.

www.de-dietrich.com

De Dielrich

CREATEUR D’EMOTIONS DEPUIS 1684
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SEGURANCA E PRECAUCOES IMPORTANTES

INSTRUS}()ES DE SEGURANCA IMPORTANTES - LER COM
ATENCAO E CONSERVAR PARA FUTURA UTILIZAGCAO.

Este manual esta disponivel para download no sitio Internet da mar-
ca.

O seu aparelho esta em conformidade com as diretivas e regulamen-
tagdes europeias as quais esta sujeito.

Este aparelho pode ser utilizado por criangas de pelo menos 8 anos
de idade e por pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou men-
tais reduzidas ou pessoas sem experiéncia e conhecimento, se tive-
rem sido corretamente supervisionadas ou informadas ou formadas
na utilizacdo do aparelho em toda a seguranga e que compreendam
0s riscos resultantes.

As criangas ndo devem brincar com o aparelho.

A limpeza e a conservacgao pelo utilizador ndo devem ser efetuadas
por criangas sem supervisao.

Criangas de menos de 8 anos devem ser mantidas afastadas, a me-
nos que sejam constantemente supervisionadas.

A sua placa de cozinha possui um dispositivo de seguranga para
criangas, que bloqueia a sua utilizagdo a paragem ou durante a co-
zedura (ver o capitulo: utilizagdo da segurancga criangas).

@ O aparelho e as suas partes acessiveis tornam-se quentes du-
rante a utilizacdo. Devem ser tomadas precaugdes para evitar to-

car nos elementos de aquecimento.

Objetos metalicos como facas, garfos, colheres e tampas n&o devem

ser colocados sobre a superficie, pois podem ficar quentes.

@ ATENGCAO: a cozedura deve ser supervisionada. Uma cozedura
curta necessita de um supervisionamento continuo.

Risco de incéndio: ndo armazenar objetos sobre as zonas de coze-
dura.

Uma cozedura com 6leo ou outra matéria gorda efetuada sobre uma
placa e sem supervisdo pode ser perigosa e dar lugar a um incéndio.
NUNCA tente apagar um incéndio com agua; deve cortar a alimen-
tacdo do aparelho antes de cobrir a chama com, por exemplo, uma
tampa ou uma cobertura anti-incéndio.

»E8 4



SEGURANCA E PRECAUCOES IMPORTANTES

[ﬂ Se a superficie estiver fissurada, desconectar o aparelho para
evitar o risco de choque elétrico.

Nao utilize a sua placa de cozinha antes de ter substituido a parte
superior em vidro.

Estes placas devem ser ligadas a rede elétrica através de um dis-
positivo de corte multipolar em conformidade com as regras de ins-
talacdo em vigor. Um dispositivo de desligamento deve estar incor-
porado na canalizacao fixa. A vossa placa de cozedura serve para
funcionar sob uma frequéncia de 50 Hz ou 60 Hz (50 Hz / 60 Hz),
sem nenhuma intervengao particular da sua parte.

O aparelho deve ser ligado com um cabo de alimentagdo normali-
zado em que o numero de condutores depende do tipo de ligacao
desejado (ver o capitulo sobre a instalagdo)

Se o cabo de alimentagao elétrica estiver deteriorado, deve ser subs-
tituido pelo fabricante, pelo seu servigco Pés-Venda ou por pessoas
de qualificagao similar, para evitar um perigo.

Certifique-se de que o cabo de alimentacdo de qualquer aparelho
elétrico, ligado a proximidade da placa de cozinha, ndo esta em con-
tato com as zonas de cozedura.

/\ ADVERTENCIA : Para que nao haja interferéncias entre a sua
placa de cozinha e um estimulador cardiaco, é preciso que este te-
nha sido concebido em conformidade com a regulamentacéao aplica-
vel. Informe-se junto do seu fabricante ou do seu médico.

Utilize unicamente protecdes de placas concebidas pelo fabricante
do aparelho de cozedura, referenciadas no aviso de utilizagdo como
tendo sido adaptadas ou incorporadas no aparelho. A utilizacdo de
protecdes ndo apropriadas pode provocar acidentes.

Evite impactos com os recipientes, a superficie de vidro vitrocerami-
co é muito resistente, mas n&o é no entanto inquebravel.

Nao colocar uma tampa quente em contacto direto com a sua placa
de cozinha. Um efeito de "ventosa" poderia deteriorar a superficie vi-
troceramica. Evite as fric¢gdes de recipientes que podem com o tempo
provocar uma degradacao da decoracgao da superficie vitroceramica.
Para a cozedura, nunca utilize folhas de papel de aluminio. Nunca
coloque produtos embalados com aluminio, ou em bandejas de alu-
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SEGURANCA E PRECAUCOES IMPORTANTES

minio, sobre a sua placa de cozedura. O aluminio fundiria e deterio-
raria definitivamente o seu aparelho de cozedura.

N&o guarde no movel situado sob a sua placa de cozedura os seus
produtos de limpeza ou produtos inflamaveis.

Nunca utilize limpadores a vapor para a conservacao da sua placa.
Este aparelho ndo se destina a ser posto em funcionamento através
de um dispositivo de temporizagao externo ou de um sistema de co-
mando a distancia separado.

Apos a utilizagao, interromper o funcionamento da placa de cozedu-
ra através do dispositivo de comando e ndo contar com o sensor de
tachos.




MEIO AMBIENTE

PROTEGAO DO MEIO AMBIENTE

Este simbolo indica que este

aparelho ndo deve ser tratado

como residuo domeéstico. O seu

aparelho contém varios materiais
N cciclsveis. Assim, inclui este
logétipo para indicar que os aparelhos
usados devem ser colocados num ponto
de recolha apropriado. Informe-se junto
do seu revendedor ou de servigos técnicos
da sua cidade para conhecer os pontos de
recolha dos aparelhos usados mais perto
do seu domicilio. Areciclagem de aparelhos
usados do fabricante sera realizada nas
melhores condigbes, em conformidade
com a Diretiva Europeia em matéria de
equipamentos elétricos e eletronicos.
Alguns materiais de embalamento deste
aparelho sao também reciclaveis. Participe
na sua reciclagem contribuindo para a
protecdo do meio ambiente, eliminando-
0s nos contentores previstos para o efeito.
Agradecemos a sua colaboragdo na
prote¢do do meio ambiente.

Conselho de economia de energia

Cozinhar com uma tampa bem ajustada
economiza energia. Se utilizar uma tampa
de vidro, podera controlar perfeitamente a
cozedura.
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REMOGAO DA EMBALAGEM

Retire todos os elementos de protegao da
placa de cozedura.

Verifique e respeite as caracteristicas
do aparelho constantes na placa de
identificagdo. Queira anotar nos quadros
abaixo as referéncias de servigo e tipo de
norma que figuram nesta placa, para uma
futura utilizacéo.

@ | rvee

SERVICE:

Nr

Servigo: Tipo:
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Encastramento em movel

Verifique se as entradas e saidas de ar
estdo desobstruidas. Tenha em conta as
indicagbes relativas as dimensdes (em
milimetros) do mdvel destinado a receber
a placa de cozinha.

Aplacarequerum encastramento particular.
Na verdade, ndo é uma placa de cozedura
classica. Deve lembrar-se de que o motor
do sistema de aspiracao devera estar no
local adequado. Isto implica a previsdo de
um movel a medida por baixo. Geralmente,
colocamos um elemento com duas
gavetas e armario para tachos por baixo
da placa de cozedura. No presente caso,
a gaveta superior sera bloqueada. Além
disso, a profundidade do modvel devera
ser reduzida. Assim, nunca podera ter um
forno por baixo deste tipo de aparelho. Mas
este é um ponto que o seu especialista em
cozinhas sabera explicar em detalhe em
fungdo do modelo selecionado bem como
em relagdo aos moveis disponiveis no
catalogo.

- Encastramento sobre o tampo (ver
esquema)
60
)

- Encastramento nivelado com a superficie
do tampo (ver esquema)

Cole a junta de estanqueidade no perimetro
do vidro da placa de cozedura
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Ligacao elétrica

Estes placas devem ser ligadas a rede
elétrica através de um dispositivo de corte
multipolar em conformidade com as regras
de instalacdo em vigor. Um dispositivo de
desligamento deve estar ncorporado na ca-
nalizagéo fixa.

Identifique o tipo de cabo da sua placa de
cozedura (conforme o modelo), conforme o
numero de fios e cores.

Aquando da colocagao sob tensdo da
placa, ou apdés um corte de corrente pro-
longado, uma codificagéo luminosa aparece
no painel de comando. Aguarde cerca de
30 segundos ou prima um botdo para que
essas informagdes desaparegcam antes de
utilizar a placa (esta visualizagdo é normal e
esta reservada, dado o caso, ao seu servigo
pés-venda). O utilizador da placa nao deve
em caso algum toma-las em consideragao.

220-240 V~ 220-240 V~
b [o] a b c a
N L@ || N LD
16A 16A
Zona lado es- Zona lado direito
querdo
220-240 V~
b ¢ a
16A
Exaustor
220-240 V~ 220-240 V~
bb cc aa bb cc aa

)

)

32A

32A

Conjunto zonas
direita e esquerda

Conjunto 1 zona +
exaustor

220-240 V~

N L

@
40A

bbb ccc aaa

Conjunto zonas direita
esquerda + exaustor
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Identificacdo

A - Motor

B - Canalizagao

C - Grelha metélica

D - Adaptador

E - Cotovelos

F - Guia de utilizacdo

G - Grelha de evacuagio

H - Adesivo

| - Filtros de carbono

J - Filtro de gordura

K - Clipes adesivos

L - Vélvula antirretorno

M - Parafuso de fixagdo do motor
N - Jungéo

B
|
H=7
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Antes de qualquer operacéo de instalacao,
garanta que o aparelho esta desligado da
alimentacao elétrica.

Operagoes técnicas

Coloque a placa de cozedura virada ao
contrario sobre uma superficie adequada,
preservando o vidro de todas as faixas.
Retire o exaustor da embalagem e instale
conforme indicado.

Os ganchos metalicos do exaustor de
filtragdo devem ser inseridos nas ranhuras
especificas, conforme indicado.

fJll = =

Depois de ter engatado o exaustor (A) a
placa de cozedura, fixe com a ajuda do
parafuso métrico (M) fornecido, utilizado
conforme indicado.

Continue colocando o adaptador (D) e o
cotovelo (E) .

13
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Os comandos situados sob o vidro da placa
de cozedura tém um cabo, que deve ser
ligado a caixa de comando..

Encastre a placa com o exaustor integrado.

Em caso de funcionamento por
reciclagem

A saida de ar do produto deve ser ligada
a abertura do movel para reciclar o ar
evacuado na cozinha. Sao necessarios
filtros de carbono (I) nesta configuragao.
Devem ser instalados conforme indicado.

Os filtros de carbono (I) estdo situados
mesmo abaixo dos filtros de gordura (J) e
devem ser instalados antes dos filtros de
gordura. E fornecido um kit de canalizagdo
(B) com grelha (G) (na extremidade a
instalar no movel) com o produto.

@ Conselho

Utilize uma serra de metal para efetuar o
corte das canalizagbes.

Em caso de funcionamento por
evacuagao
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A saida de ar do produto deve ser ligada
ao exterior da casa. A conduta a instalar
entre a saida de ar do produto e o exterior
da casa néao é fornecida com o aparelho.

E imperativo montar a valvula antirretorno
(L) fornecida.

@ Conselho

Em caso de funcionamento com conduta,
o numero de cotovelos deve ser limitado,
pois cada curva diminui a eficacia da
canalizagdo em um metro linear. Evite
qualquer mudanga brusca de diregdo na
canalizagao.

A conduta ligada a saida de ar do ventilador
deve ter uma secgao constante de 220 x 90
mm. A conduta deve ser fabricada num
material aprovado pela regulamentacao
em vigor. O desrespeito das instrugdes
mencionadas acima pode levar a problemas
no desempenho ou ruido, para os quais
nao sera fornecida nenhuma garantia.
Aconselhamos colar condutas e cotovelos
entre eles (salvo o adaptador (D) a saida do
exaustor) ou utilizar o adesivo (H) fornecido
para facilitar uma eventual intervengéo pos-
venda.

O produto vem equipado com condutas de
seccao de 220 x 90 mm.

Operagoées finais

Instale os filtros de gordura (J) nos suportes,
deixando-os passar pela abertura central
da placa de cozedura.

Para fechar a abertura central da placa de
cozedura, coloque a grelha metdlica (C)
sobre a mesma, conforme indicado.

Ligagoes elétricas

A ligacdo do produto a alimentacéo
elétrica deve ser efetuada respeitando as
regulamentagdes internacionais e locais
em vigor.

Ainterligacéo de todas as partes separadas
deste aparelho pode ser efetuada por um
técnico qualificado conforme as regras de
ligagédo de cabos.

A ligacdo a alimentacéo elétrica deve ser
feita por meio de uma ficha e pode também
ser efetuada pelo utilizador final.

Junto encontrara os produtos dos clipes
adesivos (K) para arrumar e ordenar os
cabos ao longo das paredes do movel.
Qualquer responsabilidade em caso de
acidente causado por uma disposigao
incorreta da ligagdo a terra ou por uma
disposicao incorreta da mesma é rejeitada
pelo presente.

220-240V 220-2407
i il
-—®| el
N |18A N
15
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PAINEL

Léxico do teclado Acesso direto
@ On/Off @ Poténcia
Bl bioquio“cloanLock
Bloqueio / “Clean Lock tb’ 4 Boost
%

¢ ¢ Horizone (conforme o modelo)
Y,
o Funcgao
<> <> Escolha da zona de cozedura
O Funcao ICS
— + Ajuste poténcia / tempo
Cj Funcao Elapsed Time

Temporizador
@| Assistente culinario
Navegacéo (alto / baixo) O Fungao Recall

Voltar atras

Validagao / OK

SR >0

Parametros
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Léxico do visor
Zona de texto para o guia culinario,

Recomendacéo ort
de utensilio* alerta...
HH .
Funcéo ICS
Tempo
decorrido
[ 1]
Tempo
Parafuso
Poténcia
Zona em
configuragéo

* Recomendacao de utensilios
Frigideira

Frigideira com tampa
Tacho com tampa

Tacho

»ES 17
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Na primeira ligagédo da sua placa, pode personalizar diferentes fungoes.

GESTAO DOS PARAMETROS

Pressionar o botao @ para aceder aos parametros:
¢ Idioma (francés por predefinigéo)
* Luminosidade (5 niveis possiveis)

* Manutencao : No caso de um problema, tem acesso ao menu de Manutengéo. Durante
um contacto com o servigo pds-venda, os codigos de produto indicados no diagnéstico
poderao ser pedidos. A opcao de “Reiniciar’ permite repor as definicdes do aparelho.

Os botdes WV e /\ permitem deslocar-se no menu.
Uma presséao no botao pa| permite voltar atras no menu sem modificagdes.

Uma pressao em OK permite validar a sua escolha.

mAssegurar-se que a poténcia selecionada é adaptada aos fusiveis do quadro
elétrico.

SELEGAO DO RECIPIENTE

A maioria dos recipientes € compativel com a indug&o. Sé os recipientes de vidro, barro,
aluminio sem fundo especial, cobre e certos materiais inoxidaveis ndo magnéticos nao
funcionam com o aquecimento por indugao.

@ Sugerimos que escolha recipientes m Evite colocar os recipientes sobre o
com fundo espesso e plano. Desta for- teclado de comando.

ma, o calor sera bem repartido e a co-

zedura mais homogénea. Nunca colocar

um recipiente vazio a aquecer sem vigi-

lancia.

» EE) 18
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SELEGAO DE FOCO

Varios focos estdo a sua disposi¢do para posicionar os seus recipientes. Selecione 0 mais
conveniente, em fungdo do tamanho do recipiente.

Se a base do recipiente for demasiado pequena, o indicador de poténcia comega a piscar e
o foco ndo funciona, mesmo se o material do recipiente for indicado para indugdo. Assegu-

re-se de nunca utilizar recipientes de um didmetro inferior ao didmetro do foco (ver tabela).

Diametro do | Poténcia maxima Diametro
foco (cm) do foco do fundo do
(Watts) recipiente (cm)
Horizone 4800 18 - Oval -
travessas para
peixe
1/2 zona 2800 11/-22

@ Na utilizacdo simultanea de varios focos, a placa gere a reparticao da poténcia
para nao ultrapassar a poténcia total da mesma. Quando usa a poténcia maxima
(Boost) em varios focos ao mesmo tempo, deve privilegiar o melhor posicionamento

dos recipientes e evitar as configuragoes em baixo.

X
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(D LIGAR-DESLIGAR

0 |O] 6 9 R
ol - L

Quando ¢ detetado um recipiente, o “0” pisca com um ponto na zona detetada. Pode entédo
escolher a poténcia desejada. Se ndo selecionar uma poténcia, a zona de cozedura desliga-
se automaticamente.

Se néo for detetado nenhum recipiente, selecione o foco:

Prima o botéo @

Aparece um “0” em cada foco disponivel
durante 8 segundos.

Aplacade cozeduradetetaautomaticamente
0s recipientes.

Desligamento de uma zona / placa

Efetue uma pressédo longa no botdo da
zona < , soa um sinal sonoro longo e
o0 visualizador apaga-se ou aparece o
simbolo “H” (calor residual).

Pressione o botéo é para desligar
completamente a placa.

AJUSTE DA POTENCIA
Pressione o botédo + ou - para ajustar o nivel de poténcia de 1 a 19.

. L)
@ % 0N <> H
— ‘F\ ®| v

Durante a ligagédo pode passar diretamente
para a poténcia maxima (exceto o Boost)
pressionando o botdo «-» da zona .
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@ Acesso direto

Ha dois botdes a sua disposicdo para aceder diretamente aos niveis de poténcia pré-
estabelecidos:

O ajuste da poténcia e do temporizador efetua-se como para um foco normal.
Estes valores de poténcia sdo modificaveis, excecao feita para o BOOST.

Proceda da seguinte maneira:
A placa de cozedura deve ser desligada, o visor deve ser ligado:
- Visualizagao de dois losangos para aceder aos ajustes de acesso diretos

* Primeira etgpa
- Selecione @ efetuando uma pressao longa aqui.

- Ajuste a nova poténcia entre 1 e 3 (para manter a quente) pressionando o botéo + ou -.
- Um bip valida a sua agéo.

» Segunda etapa
- Repetir o ajuste precedente

- Ajuste a nova poténcia entre 4 e 11 (para cozedura lenta) pressionando o botdo + ou -.
- Um bip valida a sua agéo.

* Terceira etapa

- Repetir o0 ajuste precedente

- Ajuste a nova poténcia entre 12 e 19 (para cozedura lenta) pressionando o bot&o + ou -.
- Um bip valida a sua acgéo.
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(® CONFIGURAGAO DO TEMPORIZADOR

Cada zona de cozedura possui um temporizador proprio. Este pode ser acionado se a
respetiva zona de aquecimento estiver em fupcionamento.
Para a ligar ou modificar, pressione o botao \J temporizador.

b Y 05,
» e

Para facilitar o ajuste do tempo demasiado longo, pode aceder diretamente as 8 horas
pressionando desde o inicio o botao -.

Uma pressao em “-” reduz as horas em horas até as 2 horase depois, em 99 minutos.

O final da cozedura € indicado pelo aparecimento do nimero 0 e por um sinal sonoro. Para
desligar, pressione qualquer botdo de comando da zona de cozedura em causa. Por defeito,
o bip para depois de alguns instantes. Para parar o temporizador durante a cozedura,
pressione simultaneamente os botdes + e -.

Temporizador independente

Esta fungdo permite temporizar um evento sem iniciar a cozedura selecionando uma zona
nao utilizada.

Pode parar uma contagem decrescente em curso efetuando uma pressao longa no botao
de selegao do foco.

Iil BLOQUEIO DOS COMANDOS (seguranca para criangas)

A sua placa de cozinha possui um sistema de seguranga para criangas que bloqueia os
comandos quando esta esta parada ou em funcionamento (para preservar os seus ajustes).
Por razdes de seguranga, s6 o botdo “desligar” e os botdes de selegao estdo sempre ativos
e autorizam a paragem da placa ou o corte de uma zona de aquecimento.

Bloqueio
Pressione o botéao |i| (cadeado), até que o simbolo de bloqueio EI aparega no visor e um
sinal sonoro confirme a sua manobra.

pEE 22
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Placa bloqueada em funcionamento

Ao premir o&botées de poténcia ou do temporizador das zonas em funcionamento:
O simbolo Ll comeca a piscar.

Desbloqueio

Pressione o botédo El até que o simbolo de bloqueio Eldesaparega do visor e um sinal
sonoro confirme a sua manobra.

Funcéo “CLEAN LOCK”

Esta fungdo permite o bloqueio temporario da sua placa durante a limpeza. Para ativar o
Clean lock:

Efetue uma pressao curta no botéo Iil
Soa um sinal sonoro e o simbolo EI pisca no visor.

Apds um tempo predefinido, o bloqueio desliga-se automaticamente. Soa um sinal sonoro
duplo.lﬁode parar o Clean Lock a qualquer momento efetuando uma presséo longa no
botao L.

FUNGAO DE COZEDURA
U Fungio RECALL

Esta funcdo permite visualizar os ultimos ajustes “poténcia e temporizador” de todos os
focos apagados desde ha menos de 3 minutos.

Para utilizar esta fungéo, a placa deve estar desbloqueada.

Pressione o botao ligar/desligar e depois, faga uma presséo curta em O

Quando a placa funcionar, a fungdo permite de recuperar os ajustes de poténcia e

temporizador do (ou dos) foco(s) apagado(s) ha menos de 30 segundos.
A fungdo Recall ndo funciona “apds desligar a placa”.

pam R IR

OK 5
N

)

» EE) 23




« 3 UTILIZACAO DO APARELHO

O Fungao ICS (Intelligent Cooking System)

Esta funcdo permite otimizar a escolha do foco em fungdo do didametro dos recipientes
usados. Proceda assim:

Coloque o recipiente sobre unbfoco (ex: 928 cm).

- Pressione o boost e depois, VY.

00g.

OB NOTA: A placa deve estar fria

para utilizar esta fungao.

- o foco escolhido é o mais adaptado para o recipiente e O desaparece para deixar aparecer
os parametros de cozedura iniciais.

- o foco escolhido nao é o mais adaptado ao recipiente, o visor indica entdo o foco mais
adaptado e os ajustes sdo transferidos automaticamente a este

G Fungao ELAPSED TIME

Esta fungéo permite apresentar o tempo decorrido desde a ultima modificagdo de poténcia
de um foco escolhido.

Para utilizar esta fung&o, pressione o botdo G.

O tempo decorrido pisca no visor do temporizador do foco seleccionado.

3 K7 _
)

Se quiser que a cozedura termine num tempo definido, pressione o botdo G e depois,
em 5 segundos, pressione + no temporizador para incrementar o tempo de cozedura que
quer obter. A apresentacdo do tempo decorrido fica fixa durante 3 segundos e depois a
apresentacdo do tempo restante aparece. E emitido um som para confirmar a sua escolha.
Esta fungéo existe com ou sem a fungédo do temporizador.

» B2 24
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Nota: se aparecer um tempo no temporizador, aguarde 5 segundos para poder
modificar o tempo de cozedura.
Passados esses 5 segundos, podera modificar o tempo.

@“Fungéo de assistente culinario

Sob esta fungéo, sdo reagrupados: Receitas / Ferver / Grill / Blanchir.

A placa dispde de um guia culinario que propde uma selegéo de receitas. Este modo de
cozedura seleciona para si os parametros de cozedura apropriados em fungéo do alimento
a preparar.

A placa deve estar ligada, deve fazer uma pressdo em QA para aceder as diferentes
fungobes.

Durante a utilizagao da sua placa no modo Receita, recomendamos que utilize os utensilios
recomendados a seguir. Em fungdo da receita, o tipo de utensilio sera recomendado no
ecra.

@ Sugerimos que escolha recipientes com fundo espesso e plano. Desta forma, o
calor sera bem repartido e a cozedura mais homogénea. Nunca colocar um recipiente
vazio a aquecer sem vigilancia.

m Nunca colocar recipientes no ecra de comando pois isto danifica o seu produto.

Selecao de receitas

Para obter resultados de cozedura ideais, convém utilizar recipientes inox para todas as
receitas tirando a receita dos crepes e panquecas que foram otimizadas com um utensilio
de fundo anexo.

Propomos uma selegdo de alimentos para os quais a placa recomenda e programa
automaticamente uma poténcia e uma duragado de cozedura em fungdo do tipo ou da
quantidade desejada.

» EE) 25
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Carnes Vaca Fino
Médio
Grosso
Carne picada Fresco
Congelado
Borrego Costeletas
Porco Costeleta média
Costeleta grossa
Pato Magré
Tiras
Aves Branco
Coxa
Frutos do mar Lombo
Posta
Filete
Peixe inteiro Pequeno
Redondo
Plano
Canivetes Escalfar
Escalfar ECO*
Camardes Escalfar
Escalfar ECO*
Grelhar
Mexilhdes
Vieiras
Legumes Tomate
Curgete
Beringela
Pimento
Cebola
Cogumelos Cortados
Inteiros

Cozedura rapida de batatas

Espinafres

26
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Selegao de receitas

Sobremesas Chocolate derretido
Crepes
Panquecas
Brioche/rabanada
Caramelo
Ovos No prato
Omelete
Mexidos
Na concha
Mal cozidos
Cozidos
Coalhar
Massa/arroz Massa seca Penne
Penne ECO*
Esparguete
Esparguete ECO*
Tagliatelle
Tagliatelle ECO*
Conchas
Conchas ECO*
Integrais
Massa fresca
Arroz Branco
Integral
Venere

* As receitas ECO fazem referéncia a cozinha passiva, que permite poupar energia usando
o calor residual. Gragas a tampa, o calor fica concentrado no interior do tacho depois de
desligar a placa, o que permite efetuar a cozedura durante um tempo predefinido pela

fungéo ECO.
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Funcao “Boil”

A fungéo permite ferver uma quantidade de agua e de manter a sua ebuligdo sem derramar
para cozinhar massas, por exemplo.

Posicione o recipiente sobre um foco.

Ajuste a quantidade de agua desejada (de 0,5 a 6 litros) através dos botdes VvV / /\.

A placa propde o foco que estiver melhor adaptado.

Valide pressionando OK

A cozedura comecga.

Soa um sinal sonoro quando a agua atinge a ebuligdo e aparece uma mensagem no ecra
que pede para acrescentar os ingredientes. Quando isto for feito, pressione OK para validar.
O tempo e a poténcia aparecem. Pode ajusta-los da forma mais conveniente para si. Um
sinal sonoro € ouvido ao fim da cozedura.

NOTA : E importante que a temperatura da agua esteja a temperatura ambiente no
inicio da cozedura, pois isso influenciaria no resultado final.

Para esta fungao, nao utilize o recipiente de ferro fundido, nem tampa. Também pode
utilizar esta funcgao para cozer qualquer alimento que requeira uma cozedura em agua
fervente.

Funcgao “Grill”
Esta fungdo permite utilizar o acessorio grill De Dietrich na zona combinada para grelhar

alimentos, evitando o excesso de cozimento e de gordura. O acessorio grill ndo esta incluido
com a placa, esta disponivel no seu revendedor.

Funcao “Blanchir”

Esta técnica permite preparar os legumes na agua a ferver durante alguns minutos e depois,
mergulha-los em agua gelada para interromper a cozedura.

Isto permite conservar a cor viva dos legumes, mas também a sua tectura. Esta fungéo
permite preparar os legumes levando-os a ebuligdo 5 minutos no maximo.

Selecione a quantidade de agua em que mergulha os legumes.

Posicione o recipiente com os ingredientes sobre um foco.
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Exemplo de receita de uma pega de carne de vaca:

» Acender a placa
» Efetuar uma presséo em <

» Selecionar o menu “Receitas” com a ajuda
dos botdes WV / A\

» Validar a escolha “Receitas” com a ajuda dos
botdes OK

» Selecionar o menu “Carnes” com a ajuda dos
botdes V' / A\

» Validar a escolha de “Carnes” com a ajuda
dos botdes OK

» Selecionar o menu “Carne de vaca” com a
ajuda dos botdes WV / A\

» Validar a escolha “Carne de vaca” com a ajuda
dos botdes OK

» Selecionar a espessura da pega de carne de
vaca com a ajuda dos botées V' / A\

» Validar a escolha da espessura com os botdes
OK

» Selecionar o acabamento da cozedura
desejada com a ajuda dos botées V' / A\

» Validar a escolha do acabamento com o
botao OK.
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Récipient inox

O

Préchauffage

L)
R

Ajouter ingrédients

Rl

Cuisson en cours

oL

Retourner

Rl

Fin de cuisson

&

»O visualizador da placa recomenda o recipiente que
permita um resultado de cozedura ideal, bem como a zona
adequada para efetuar a cozedura.

» Valide com a tecla OK.

» Pressione a tecla ON / OFF.

» Apds a colocagéo do utensilio na zona, validar com o
botdo OK
» Inicia-se uma fase de pré-aquecimento em vazio.

» No fim do pré-aquecimento, o visor da placa convida a
colocar a peca de carne de vaca.

» Depois de colocar o ingrediente, pressionar o botao OK
» O tempo de cozedura da primeira face da peca de carne
comega a descontar.

» No fim do tempo, o visor convida a dar a volta a carne.
» Depois de dar a volta, pressione o botdo OK
» Comeca a segunda fase da cozedura.

» No fim da cozedura, a placa emite uma série de sinais
SONOros..
» Uma pressdo em /\ permite adicionar tempo a cozedura.

Nota: Antes défim da cozedura, se “min” piscar, pode ajustar o tempo de cozedura

pressionando

4=

e depois, em + ou -.
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« 3 UTILIZACAO DO APARELHO

SEGURANGA E RECOMENDAGOES

Calor residual

Apds o uso intensivo, a zona de aquecimento que acabou de utilizar pode ficar quente
durante alguns minutos.

Um "H" aparece durante este periodo.

Evite tocar nas zonas em questao.

Limitador de temperatura

Cada zona de aquecimento esta equipada com um sensor de seguranga que controla
constantemente a temperatura do fundo do recipiente. Em caso de esquecimento de um
recipiente vazio numa zona de aquecimento acesa, este sensor adapta automaticamente a
poténcia da placa e limita assim qualquer risco de deterioragédo do recipiente ou da placa.

Protecdo em caso de derrame

A paragem da placa pode ser desencadeada nos 3 casos seguintes:

- Derrame por cima dos botdes de comando .

- Pano molhado colocado em cima dos botdes.

- Objeto metalico colocado em cima dos botdes de comando.

Retire o objeto ou limpe e seque os botdes de comando e depois reinicie a cozedura.
Neste caso, o simbolo = aparece acompanhado por um sinal sonoro.

Sistema “Auto-Stop”

No caso de se esquecer de desligar um cozinhado, esta placa esta equipada com uma
funcdo de seguranca denominada “Auto-Stop” que desliga automaticamente a zona de
aquecimento esquecida, apés um tempo predefinido (compreendido entre 1 e 10 horas,
consoante a poténcia utilizada).

Se esta seguranca for ativada, o corte da zona de aquecimento é assinalado pela visualizagdo
“AS” na zona de comando e um sinal sonoro é emitido durante cerca de 2 minutos. Para o
desativar, basta premir um botdo qualquer dos comandos.

@ Sons semelhantes aos do mecanismo de um relégio podem se produzir.

Estes ruidos intervém somente quando a placa esta em funcionamento e desaparecem
ou diminuem em fung¢ado da configuracdo de aquecimento. Silvos também podem
aparecer segundo o modelo e a qualidade do seu recipiente. Os ruidos descritos sao
normais, fazem parte da tecnologia de indugao e nao indicam uma avaria.

@ Nao recomendamos dispositivos de prote¢ao da placa.
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« 3 UTILIZACAO DO APARELHO

Léxico do teclado

O - Ligacao / Desligamento
@ = Temporizador

I O - Botao +
- °°°<><><><> + o- Botao -
Ligar

Pressione o botdo de ligar/desligar @ O exaustor arranca na velocidade 2. Uma nova

pressao do botado Ligar/Desligar @ permite desligar o exaustor, seja qual for o nivel de
poténcia.

@ = Deslizar para modificar a
velocidade Visualizagao
LED

@ ©6 6

Modificagdo da velocidade
Facga deslizar o dedo no deslizador °°°<><><><> para modificar a velocidade do ventilador.
Os LEDs iluminam-se em fungéo da velocidade do exaustor.

Retorno automatico de velocidade:

Na velocidade maxima, o exaustor efetua um retorno automatico a velocidade inferior
depois de 9 minutos.

Temporizador
Pressione o botéao Q do temporizador para manter a ventilagdo durante 10 minutos na
velocidade selecionada.

Ap06s 4 horas de funcionamento continuo, ou depois de 4 horas sem ter feito uma agéo com
um botdo, o exaustor desliga-se automaticamente.

Saturacgao dos filtros

Depois de 30 horas de funcionamento e quando todos os LEDs piscarem ao mesmo tempo,
os filtros de gordura ficam saturados, e devem ser limpos ou trocados. Uma presséo longa

do botéo Q do temporizador permite desligar os LEDs e reiniciar o processo.

@ Conselho

Evite esfregar os recipientes na grade.
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-4 MANUTENCAO

CONSERVAGAO DA PLACA

Para sujidade ligeira, utilize um esfregdo. Demolhar convenientemente com agua quente a
zona a lavar e depois limpar.

Para uma acumulagéo de sujidades recozidas, derrames com acgucar, plastico derretido,
utilize uma esponja sanitaria ou um raspador especial para vidro. Deve molhar bem a zona
a limpar com agua quente, utilizar um raspador especial para vidros para desbastar, acabar
com um esfregéo e secar.

Para auréolas e marcas de calcario, aplicar vinagre branco quente sobre a mancha, deixar
agir e secar com um pano macio.

Para cores metalicas brilhantes e a conservagéo semanal, utilizar um produto especial para
vidro vitroceramico. Aplicar o produto especial (que contenha silicone e tenha de preferéncia
um efeito protetor) sobre o vidro vitroceramico.

Observagao importante: nao utilizar p6 nem esponja abrasiva. Privilegie os cremes e
as esponjas especiais para louga delicada.

CONSERVAGAO DA EXAUSTOR

Antes de efetuar qualquer operagéo de limpeza ou de conservagao, o aparelho deve ser
sempre desligado da alimentagao elétrica.

Se o cabo de alimentacdo sofrer danos, apenas pode ser substituido pelo servigo pds-
venda ou por pessoal experiente.

Nao tente modificar ou reparar o aparelho, pois isto pode representar um perigo grave. As
operagdes de conservagao ou reparagao devem ser efetuadas por pessoal experiente.

Em caso de anomalia, o aparelho deve ser desligado da alimentacao elétrica.

As operagbes de limpeza e conservagdao ndo devem ser efetuadas por criangas sem
vigilancia.

Uma conservagao precisa € a garantia de um bom funcionamento e de um bom desempenho
do aparelho com o passar do tempo.

O filtro de gordura pode ser limpo & m&o, ou na maquina de lavar a loica.

A limpeza dos filtros é feita em fungéo da utilizagdo, mas pelo menos uma vez a cada dois
meses.

A substituicdo dos filtros de carbono é feita em fungéo da utilizagdo, mas pelo menos uma
vez a cada seis meses.

A parte inferior do suporte do filtro da grade esta equipada com um tamp&o de drenagem
para ajudar a drenar a 4gua acumulada

Recomenda-se a limpeza do aparelho e da grelha com agua tépida e sabonete suave. Os
produtos abrasivos devem ser evitados.
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+ 5 ANOMALIAS E SOLUCOES

DURANTE A COLOCAGAO EM
SERVICO

Constata que aparece uma indicagao lu-
minosa. Isto € normal. Desaparecera de-
pois

de 30 segundos.

A sua instalagdo dispara ou funciona
apenas um lado da placa. A ligagéo da
sua placa

esta defeituosa. Verifique a sua conformi-
dade
(ver o capitulo sobre a ligagéo).

A placa liberta um cheiro durante as
primeiras cozeduras. O aparelho é novo.
Faga aquecer cada zona durante uma meia
hora com um tacho cheio de agua.

QUANDO A PLACAE LIGADA

A placa néao funciona e os indicadores
luminosos do teclado estdo apagados.
O aparelho ndo tem alimentagdo de ener-
gia. A alimentagéo ou ligagédo estédo defei-
tuosas. Inspecione os fusiveis e o disjuntor
elétrico.

A placa nao funciona e aparece outra
mensagem. O circuito eletrénico funciona
mal. Contate o Servigo Pés-Venda.

A placa nao funciona, aparece a infor-
macao “bloqueio”. Desative a seguranca
para

criangas.

Codigo de avaria F9 : tensdo inferiora 170
V.

Codigo de avaria D1 : temperatura inferior
ab5°C.

34

DURANTE A UTILIZAGAO

A placa nao funciona, o visor apresenta
= e soa um sinal sonoro.
Houve um transbordo, ou um objeto tapa o
painel de comando. Limpe ou retire o objeto
e volte a iniciar a cozedura.

E indicado o cédigo F7.

Os circuitos eletronicos aqueceram-se
(consulte o capitulo acerca do encastra-
mento).

Durante o funcionamento de uma zona
de aquecimento, os indicadores lumino-
sos do painel piscam sempre.

O recipiente utilizado n&o é adequado.

Os recipientes emitem um ruido e a pla-
ca emite um “clique” durante a cozedura
(ver

o conselho “Segurancas e recomenda-
¢bes”). E normal. Com certo tipos de reci-
pientes, isto deve-se a passagem de ener-
gia da placa para o recipiente.

A ventilagao continua a funcionar depois
da paragem da sua placa.

E normal. Isto permite o arrefecimento da
parte eletronica.

No caso de avaria persistente.

Desligue a placa durante 1 minuto. Se o
fendmeno persistir, contacte o Servigo de
assisténcia pés-venda.



r

CAO ECoLOGICA

~

» - ) PLACA DE CONCE

Jo— B4 42d pateinoreo
6% s0d opeynored. B 08 cag o3 goy oy 10} uopdwnsuoo ABieuz
B [ Py
Syum| zoas | Zoak | *=omeo3 | 1
Oyum 2001 [ o==mesa |
Oyum [—
6 o operoet 63 Jod pajeinofes ease Jo
1 operares [rE— » n e
13 610l ooey- ubond
bt o suozabon
Syum sowsng | ¢
Syum| anwsmmeng | 7
Syum| aopmmeng ||
wo wa e
o
wu s ssaseou
)01 papunos ‘e o auoz Bupoos
wose o £2X07 | £2X0F il L Paleay o113031e Jad ease depNs.
Soupy xS e o s o
o o w ooy |ezor | ma |9
ue 6 s
w o v
naws|
oo ponte oo b
pop
wo
% @ €| Jod ase 0oens |njosn jo ejowep
eore
wuwi g e wo [ z
w 6 |
(seieid pyjos ‘sauoz.
— Bupio0s werp Buptoo pus souoz
protam Bup003 opnpu) ABolouts BunesH
o L
e
. v v ‘'sea.e Jojpue $oU0Z Bu|002 JO JeqUINN.
Sogbyl)
o 601 15 v 10199 3 i 0L
S —— " wn m._ o
qou o 2k
110 61 1 o o a1 4 Bo1d 3 a1 ol 040 61 1 e
sttt o 0 0061 53
Wrswen s yons oodhy > e
e o o 2] = 55 R
"
g6 uoneyuap! opoi
ey e
sl un toquiAs

yL0z/99 .u 3N -
102199 .u 3N - seansewiop seauigre seoeid e seaneios soodeusioyu [N

102199 .
102199 4
hozss

102199 .u 3 - inaalipusny ioy seiiey exsupyoro wo uoneuwsoyl [T

102199 u 3

= |

7102199 .u 3N - 531103 Synduavl Syvoisno oik Saidonodiyu [JRE]

102199 0

402199 .u 3n - BraasBuupioysny 1 sepeidaboxie o) sebusiido I

102199 4

[ o]

vh0zi99 430

]

35



r

CAO ECoLOGICA

~

> - ) PLACA DE CONCE

i 20epns Buo0o 8y uo
xn| 0 i3 waysAs Bunybi| syj jo uoneulwn|iebelsny
el M 00 M wiayshs BunyBi| ayy josemod|euiwion
13 euewe piense e . Juiod Aouapiye
: 3 o . sapsduaatun uo u ew p o) M seel d3Em 1894 je Jnduiamodorjosjapainses|y
3 s 01 efe Yl 089 Xewp MO[IE WnWIXej
‘Sbioogounlioik3iSuoprliooLoinzidia :E.-auwn\s-rs,:d * pwiew u_.__OQ
p " 00: o &d €28 d38d fouatoue 1saq )

fSlior ] . Juiod

. 3 ! o haion hing o0 sinug 2 2 ; 0 ooy | el 61re d380 fousioys 150
un s poencs 62¢ pooyi33 xapulhousioy3fBious
epo Eumiey L fuegona insep 3 90 } 10}oBJoSEAIOUIBWIL

wn anjep Joquifg
102/990N(n3)uone) | 1l I Juonpo.djeuonippy
s0* e " h h p M 670 Sd - apow Aqpueys ul uondwnsuoosamod
2 e y [ Hoho o " M 000 0d - 8pouw Jjo uondwinsuo1amoy
L ‘e 2 200d oggu 78150 o | 121 paads }s00GJ0 aAIsUBJUL
e @ ez elensuaue e o (v)ap 9 JRUOISSIUTIAMO4PUNOgPaYYyBlam-y
b ous U0y Mdjes paads wnwixew
(v)ap 85 JeUOISSIWTIaMOdPUNOSPaJYBIaM-Y
. o0 Mdjer paads wnwiuiw
1o eupey puaz e e o BuizoiEk (v)ap s JeUOISSIWTIaMOgpunogpajyBiam-y
. 1 > s e [T 089 Bugjes 1S00G/2AISUSIUL JeMO] 41y
i PO 1S =
: ) OB PuTRRE ooyt oo Yo 00§ SSNBWLIOU UIMOL Y WNLINEY
. Sz ¢ seun . . . e 0s¢ 9SN[ELLIOU UIMO| 411y WnWIUIK
” H ht L] ssejofouaioyygbuLa)iJeseal
o % 9'SL
10 QUIRASEPLA 2 Lvemog xn| VN sse|fousaioyg bunybry
xn VN pooy3 -Aousioy3 b
9 g v ssejofousioygoiweuigpini4
un oug : % 903 Po0Y3 4 -AousIoyFoILBUAGPINIS
" Y " +HY ssejofouaioy3Abieus
wnsuox LN on epebsie B/UMA 62 pooyD3y -uondwnsuodABisugjenuuy
s 10-L80¥8YHdQ Jayuap! [apoy
. 2 . HORL3I0 30 Wewspespo auweus aijddng
wn nfEp

omsaons v102/590N(n3)uoneinbay puo Il o1410npoid

36



+ 7 SERVICO POS-VENDA

RELAGOES COM OS INTERVENGOES EM FRANGA

CONSUMIDORES EM FRANCA - -
As eventuais intervengdes no aparelho

devem ser efetuadas por um profissional
qualificado que trabalhe para a marca.
Aquando da sua chamada, para facilitar o
processamento do seu pedido, deve mu-
nir-se com as referéncias completas do seu
aparelho (referéncia comercial, referéncia
de servigco, nimero de série). Estas infor-
magcdes figuram na placa informativa.

Para mais informagbes sobre 0s n0ssos
produtos ou para entrar em contacto
connosco, pode:

> consultar o nosso site:
www.dedietrich-electromenager.com

> escrever-nos ao seguinte enderego postal:
Service Consommateurs
DE DIETRICH
5, avenue des Béthunes
CS69526 SAINT OUEN LAUMONE
95060 CERGY PONTOISE CEDEX

[C IRGE
H]

SERVICE:

Nr

PECAS DE ORIGEM B: Referéncia de vendas

Durante uma intervengéo, peca para utili- C: Referéncia de servigo
zar exclusivamente pecas de substituicao H: Numero de série
certificadas de origem.. I: Cédigo QR

S\
& &
JsTructs,

BRANDT FRANCE, instalages de CERGY, 5/7 avenue des Béthunes, 95310 SAINT OUEN L’AUMONE.
SAS com capital social de 100 000 000 euros RCS NANTERRE 801 250 531

» EE



YBAKAEMAA
IHOKYHATEJ/IBHHUIIA,

Bbl npuobpenn wusgenne De Dietrich. Baw BbiOOp OeMOHCTpupyeT Bally
B3bICKaTENIbHOCTb U CTPEMIIEHME HAacnaXaaTbCs XKMU3HbIO NMO-hpaHLLy3CKU.

Komnanua De Dietrich, ucnonbaytowasi TexHonorndeckne Hapabotkm 3a 300 ner,
co3pgaer magenusi, covetarowme B cebe KpacuBbIN AM3aiiH, ayTEHTUYHOCTb U HOY-
Xay, pagu pasBUTUS KyNMHapHOro WckyccTBa. Hawwm npuGopbl npousBogaTcs u3
GnaropofHbIX MaTepuanoB 1 UMeLT oTAEeNKy 6e3ynpeyHoro ka4ecTsa.

Mbl yBepeHbl, YTO 3TO BbICOKOKAYECTBEHHOE W3[enue MO3BOSMUT MOKIOHHUKaM
KyNMHapUn NPUMEHUTb BCE CBOW TanaHThbl.

Otpen no pabote ¢ knueHTamu komnaHum De Dietrich rotoB oTBeTUTH Ha BCe Bawu
BOMPOCHI U NPeASIoXeHNs1, BeAb YAOBNETBOPEHHOCTb KIIMEHTOB — 3TO HALU NMPUOPUTET.
Bnarogapvm 3a goBepue U Hageemcsl, YTO Halle U3genve CTaHeT BallUM BEpPHbIM
NMOMOLLHMKOM Ha KyXHe.

' A Komnanus De Dietrich ctpemuTcsa nocTosiHHO coBepLUeHCTBOBaTb
381N, cBoe npousBoacTBo BO PpaHuun, a wumeHHo B OpneaHe
%NCE n BaHOome, yBeKOBeYMBAsA IKCKIIO3VMBHYIO TEXHOMOTMK B

U3enusax MpeBOCXOAHOro kavecTBa. BOMbWMHCTBO Hamx
anekTponpubopos numeet ceptTudmumpoBaHHbii norotun Origine
I France Garantie (rapaHTupoBaHHOE MECTO MPOUCXOXOEHUS
ToBapa — ®PpaHumsa). OTO 3HaK, KOTOpbIN MOATBEpPXAaeT, YTo
nsgenve 6bino N3roToBrneHo Bo dpaHuunun.
OH rapaHTupyeT He TOmNbKO KayeCTBO WM AONTOBEYHOCTb Halmx npubopoB, HO U KX
OTCIEXMBAEMOCTb, TO €CTb YKa3blBaeT TOYHOE M YETKOE MECTO MX MPOUCXOXOEHNS.

— ;
>
'E =
@
BVCert.6011825

www.de-dietrich.com

De Dielrich

CREATEUR D’EMOTIONS DEPUIS 1684
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BE3OITACHOCTb H BA’KHBIE MEPBI ITPE/ITOCTOPO/KHOCTH m

BAXHbIE UHCTPYKLUUU MO TEXHUKE BE3ONMACHOCTWU: BHU-
MATEJIbBHO NMPOYTUTE U COXPAHUTE ONA NCMNOJNIb3OBAHUA B
OAJTbHEULLEM.

OTY MHCTPYKLMIO MOXHO cKayaTb Ha Beb-canTe KoMnaHuu.

Mnuta cooTBeTCTBYET TPEOOBAHNSAM E€BPONENCKUX OUPEKTUB U Npa-
BWUJ1, KOTOPbIE HA HEe PacnpPOCTPaHSOTCA.

OTa nnutTa MOXeT UCnonb3oBaTbCs AeTbMM B Bo3pacTe OT 8 neT u
cTaplle, nogbMn C CEHCOPHbIMU, YMCTBEHHBIMU MU (PU3NYECKNMU
OTKMNOHEHMAMMU, a Takke NogbMmn 6e3 JoCcTaToO4HOro onbiTa U 3HaHWUN,
€CNnN OHW HaxogATcs nogd NPUCMOTPOM MNKn Obinn oby4veHbl NnpaBu-
nam ©6e30nacHoro UCnosb3oBaHUA NNUTbI U NMOHMMAOT BCE PUCKM,
CBsi3aHHble C ee UCMOoNb30BaHUEM.

[etam 3anpeleHo urpatb ¢ NnpMbopom.

He paspeluarite 4eTaM BbINOMHATbL OYUCTKY M OOCNyXnBaHUE NNUTbI
©e3 npucmoTpa cTapLumx.

Hetn mnagwe 8 net MoryT HaxoAnTbCSA BO3ME MANTbI TONbKO Nog no-
CTOSIHHbIM HabnOEHNEM B3POCTIbIX.

Bawa nnuta obopynosaHa GnokupoBkon ans obecneveHnsa 6e3o-
nacHocTK OeTen, Kotopas Ornokumpyetr ee UCNonb30oBaHWE B OTKIHO-
YEHHOM COCTOSIHMM MM BO BPEMS NMPUrOTOBMEHMSI NULLN (CM rnaBy
«be3onacHocTb geten»).

@ MnuTa n ee QOCTYMHbIE YACTU MOTYT CUMIbHO HarpeBaTbCsl BO
BpeMs ncnonb3oBaHus. Crnegyet cobnogatb OCTOPOXKHOCTb U He

npukacaTbCsi K HarpeBaTenbHbIM AfIEMEHTaM.

Bo nsbexaHve HarpeBa MeTannuyeckue npeameTbl, HanpumMep HOXu,

BUIKM, NOXKN U KPbILLKK, HE OOIMKHbI pa3meLlaTtbCsi Ha NOBEPXHOCTM

NAnUTHbI.

@ BHUMAHMWE! NMpurotoeneHne nuwm Tpebyet NOCTOAHHOIO KOH-
Tpons. B crnyvyae HenpogormKUTENbLHOro npolecca NpUroToBneHns
KOHTPONMUpPYMTE €ro HenpepbIBHO.

OnacHocTb noxapa: He ocTaBnanTe NpegMeTbl Ha KOH(OPKax.
MMpuroToBneHne MUK C NPUMEHEHMEM XUpa UMM Macna Ha nnute
6e3 npucMmoTpa MoXeT NPeaAcTaBnsaTb ONACHOCTb M NPUBOAUTL K MO-
xapy. HUKOI'JA He nbiTanTecb NOTYWNTb NoXap BOAOW; Heobxoan-

»E8 4



BE3OITACHOCTb H BA’KHBIE MEPBI ITPE/ITOCTOPO/KHOCTH m

MO BbIKIOYNUTb MAMTY M HAKPbITb €€, HanpyuMep KPbILKOW MUK Hero-
PIOYMM NOKPbLIBASIOM.

[D Ecnn noBepxHOCTb NNUTbI pacTpeckanacb, OTKMAYUTE ee OT
3NEeKTPONUTaHUs BO U3bexaHne NopaKeHust aNeKTpUYeckumM TOKOM.
He nonb3ymntecb NNUTOM 40 3aMeHbl CTEKNAHHOM CTONELUHULbI.

OTy NnUTy cnenyeT NoakoYnTb K CETU Yepe3 OOHOMOSOCHbIN aB-
TOMaTU4eCKU BbIKNOYaTeNb, COOTBETCTBYHOLMUN OENCTBYHOLUM
npasuiiaM NOAKNIYEHNSA 3NeKTponpmbopoB. Beiknovartens OOMmKeH
ObITb CTALMOHAPHO YCTAHOBIEH B CUCTEME 3r1EKTPONPoBOAKM. [nn-
Ta Ans NPUroToBneHna Nuwm byaeT ncnpasHo paboTatb Npu YacToTe
50 vnm 60 Ty (50 My / 60 u) 6e3 kakoro-nMbo BMeLLaTeNbLCTBa C
BalLlen CTOPOHbI.

YCTpOMCTBO creayeT noakntoyaTb Yepes3 CTaHgapTHbIM kabenb nu-
TaHMWs, KONMMYECTBO XXM KOTOPOro 3aBMCUT OT TuUMa BbINOIHAEMOro
noakstoyeHus (cM. rmaey «YCTaHoOBKay).

Ecnn noBpeauncsa kabenb anekTponutaHns, To BO nsbexaHme onac-
HbIX CUTyaUUn ero 3aMeHy LOIKEH BbINOMHATE TEXHUYECKUA NepCo-
Han npowusBoguTensd, nepcoHan Cnyx6bl nocnenpogaxHoro obeny-
XMBaAHUSA UK NMLIO C COOTBETCTBYIOLLIEN KBaNnukaumen.
Yb6egurtech, 4To Kabenb NUTaHUs 3NEKTPUYECKOro YyCTPOMCTBA, NoA-
KITIO4EHHOrO BO3M1€ NNUTbI, HE KacaeTCsa KOH(OPOK.

/A NMPEAOOCTEPEXEHME. Ytobbl nnnTa He Bbi3biBana nomex B pa-
0oTe KapguocTumynaTopa, NocneaHnin OormkeH bbiTb paspaboTaH u
HACTPOEH B COOTBETCTBUMN C Haanexawmnmm tpeboaHnammn. CBsxu-
TeCb C €ro Npon3BoaUTENEM UK BalLMM feYallnum BpavoM.

Ana 3awunTbl NNUTBI UCNONBb3YNTE TOMBbKO BCTPOEHHbIE MPOM3BOAU-
Tenem 3alWuTHble YCTPOWCTBA MW 3alUMTHblE YCTPOMWCTBA, paspa-
GoTaHHbIe ee Npon3BOAUTENEM UM PEKOMEHOOBAHHbLIE MPOM3BOAN-
Tenem B MHCTPYKUMW MO 3KCMyaTaumm Kak npurogHble Ans AaHHOM
nnNuTbl. Ncnonb3oBaHne HECOOTBETCTBYHOLLUMX 3ALLUUTHBLIX YCTPONCTB
MOXET MPMBECTU K BbIXOAY NNUTbI U3 CTPOSI.

N3berante ymapoB Mocygoun: CTEKNo-Kkepamuyeckass NoBEepXHOCTb
obnagaet BbICOKOW NPOYHOCTBIO, OQHAKO He ABMsieTCA HebbloLwencs.
He knagnte ropsyme KpbIWKN Nnawmsa Ha namty. AddekT «npuco-
CKM» MOXET NPUBECTU K MOBPEXOEHNIO KEPAMNYECKON NOBEPXHOCTH.
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BE3OITACHOCTb H BA’KHBIE MEPBI ITPE/ITOCTOPO/KHOCTH m

N3berante B3aMMHOIro TpEHUsI MeXay NinTon 1 NoCyaoun, Tak Kak 3To
MOXET NPUBECTM K NOBPEXAEHNIO AEKOpa Ha CTEKNO-KepaMmU4eCKom
NOBEPXHOCTW.

Huvkorga He mncnonb3ynte anioMuUHUEBYIO QOMbry ANS MPUrotTosne-
HUSA MWLM Ha 3TOW NnNuTe. Hukorga He cTaBbTe Ha NNUTY NPOAYKTHI,
obepHyTble antoMuUHMEBON (PONbron, UM B artOMUHUEBOM JOTKE.
ATNIOMUHUI MOXET pacnaBUTbLCA M HAHECTU HenonpasuUMbIn yuepd
BaLlen nnuTe.

He xpaHuTe B WiKad4mke nog nnnTon YNCTSLLMe CpeacTBa unu ner-
KOBOCMNJTaMEeHSILWMECH NPOAYKThI.

Hukorga He ncnosnb3ynTte NnapooyUCTUTENDb ANS YNCTKU NIUTHI.
[aHHbIn npubop He npegHasHayYeH ANns BKIKYEHUS npu MOMO-
LN BHELUHEro Tanmepa Wnn OTAENbHOW CUCTEMbI AUCTAHLMOHHOIO
ynpaBneHus.

[Mocne ncnonb3oBaHWSA BbIKIIOYaANTE NAUTY C MOMOLLbIO PerynsaTopa;
He cnegyeT NOSIHOCTbIO NonaraTtbCsl Ha AETEKTOP KacTpHsib.




OKPYKAIOII[AS CPE/IA

OXPAHA OKPYXXAIOLLIEA CPE[bI

OTOT CMMBOI NOKa3bIBaET, YTO NpMBop
He OTHOCWUTCSt K ObITOBbIM OTXOAaM.
Mpubop comepxut Takke 6Gonblioe
KONMMYEeCTBO MaTepunanos, NPUrOAHbIX
AL BTOpWYHOWN nepepaboTtkn. [Moa-
TOMY Ha HEM MMeeTCsl MapKMpoBKa,
corfnacHo KOTOPOW MCNonb30BaHHbIN 1 nognexa-
WM yTunusaummu npubop gomkeH 6blTb AocTaB-
NeH B crneumanbHbli MYHKT cbopa TEXHUYECKMX
OTXOAO0B. Y3HaTb O Bnvxanlumx K Balemy AoMy
nyHkTax cbopa TeXHWYEeCKUX OTXOAOB MOXHO
y npoAaBua TEXHWKW MW B TOPOACKMX LieHTpax
TexHnyeckoro obcnyxueaHus. Takum obpasom,
yTunusauus npubopa 6yger npousBoauTbCH B
MOSTHOM COOTBETCTBUM C TPebOBaHWUSMU U3roTo-
BuUTENA N TpeboBaHnaMM EBponelickon AMpekTu-
Bbl 00 yTUNMU3aLUM 3MEKTPUYECKOTO U INEKTPOH-
Horo obopyaoBaHus.
HekoTopble maTepuansl ynakoBku npubopa npu-
rogHbl Anst BTOpUYHOW nepepaboTku. MNpumwute
y4yacTtue B aToM, 3ab0TACb TeM cambiM 06 OKpy-
Xatowlen cpege, — noMmeLLanTe Ux B COOTBETCTBY-
lowme MyHuumMnanbHble KoHTerHepbl. Bnaroga-
pVvM Bac 3a CodeNCcTBME B 3alLUTe OKpYXatoLLen
cpeabl.

PekomeHAaLMmn B OTHOLWLEHUN
9KOHOMUM 3Hepruun

Mpouecc NPUroTOBMNEHWSA c XOpoLo
noAoGpaHHOW  KPbILLIKOW 3KOHOMWUT  3HEPTUIO.
Ecnn Bbl ncnonb3yeTe CTEKMSAHHYIO KPbILLKY,
Bbl MOXeTe OTNIMYHO KOHTPONMpOBaThb MpoLecc
NpUroToBNEHUs.
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PACNAKOBbIBAHUE

M3BneknTe Bce 3aLUTHbIE NpUCcnocobneHuns
[ONsi TPaHCNOPTMPOBKM MIUTbI.

OsHakoMbTeECb C  XapakTepucTukammu
MAUTbl,  yKasaHHbIMM  Ha  3aBOACKOM
Tabnuuke, v yuuTbiBanTe ux. B nonsix Hmxe
OTMETLTE 3KCMJlyaTauMOHHblE AaHHble W
JaHHble O Tumne cTaHAapTa, YyKasaHHble
Ha Tabnuuke. OHM npurogaTca BaM B

Byaywem.

Yenyra: Tun:

@ | rvee

SERVICE:

Nr
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PACNAKOBbIBAHUE

Y6eamTech, YTO BXOAbI U BbIXOAbl BO34yXa
XOPOLLO OYMLLEHbI. YUnTbIBaNTe yKasaHus
no pasmepam (B MunnumeTpax) Lkada,
npegHa3HaYeHHoro ans YCTaHOBKM
BapOYHOW NaHernu.

CnegyeT NOMHUTb, YTO Balla nnuTa Tpebyet
ocoboro BcTpamBaHus. [1eiCTBUTENbHO,
3TO He Knaccuveckass Bapo4yHas naHerb.
Y4ytute, 4TO ABUraTenb CUCTEMBbI BbITSKKM
Takke [OMKeH OblTb yCTaHOBMEH. JTO
03Ha4aeT, 4To HeoBX0AMMO NPENYCMOTPETb
cneumanbHbli Wwkad nog naHenb. O6bI4HO
Mbl YCTaHaBMMBaeM O9feMeHT C [AByMS
AlMKaMU M OTCEKOM AnA  KacTpionb
nog BapovyHOM naHenbl. B gaHHoM
crnyyae 3HaunTe, YTO BEPXHWUM AWK Byaet
3abnokvnpoBaH. Kpome Toro, rnybuHa
wkada gomkHa ObiITb  yMeHblUeHa.
Tawke nog 3TMM TUMOM YCTPOWCTBA He
mMoxeT ObiTb ycTaHoBnmeHa Adyxoska. Ho
3TO — MOMEHT, KOTOpbI Ball Au3anHep
KyXHU CMOXeT noapobHo OBbACHUT,
ncxopst 13 BblbpaHHoOK mogenn u mebenu,
NpeAcTaBneHHON B ero Katanore.

- BctpavBaHve Ha pabo4vyto MOBEPXHOCTb
(cm. cxemy)
60
)

- BcTtpanBaHue BpoBeHb C

NMOBEPXHOCTLIO (CM. CXEMY)
60

pabouei

Haknente YNJNOTHUTENTbHYKO JNIeHTY no

nepnMeTpy CTekrna BapquoM naHesnu.
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AneKkTpuUyeckoe NoaKnvYeHue

OTU NAnUTbl JOMMKHbI OblTb MOAKMHOYEHbI
K ceTu 4epe3 YCTPOWCTBO C MOMHbIM
paspbiBOM Lenu B COOTBETCTBUM C
OeNCTBYIOLWMMM NpaBunaMm yCTaHOBKM.
CpencTBO  OTKIIOYEHUS JOMMKHO  ObiTb
BCTPOEHO B (PMKCMPOBAHHYIO MPOBOAKY.
Onpepenute TMN kabens Ballen NAWTLl NO
KONMYecTBY NPOBOAOB N UX LIBETY.

a) 3enEéHO-XEnTbln

b) cuHnin

C) KOpUYHEBbIN

Mpu BKNOYEHUU NAUTBI UAKX  nocrne
ONUTENBHOTO OTKMAKYEHUS NUTaHUSA Ha
naHenu ynpasreHust nosBuTca kon (370
oTobpaxkeHue npegHa3Ha4YeHo Ans Ballero
CEPBUCHOrO LleHTpa, NoNb30BaTesto NinTbl
He crnefyeT Ha Hero obpalyatb BHUMaHueE).
OTa uHdopMaLMs WUCYE3HET MPUMEpPHO
yepes 30 cekyHA.

220-240 V~

b ¢ a

N LD
16A

220-240 V~

b ¢ a

N LD
16A

O6nacTb cnesa

O6nacTtb cnpasa

220-240 V~
b ¢ a
16A
BbiTsxkka
220-240 V~ 220-240 V~
bb cc aa bb cc aa
N L@ N L@
32A 32A
Komnnekr npaBas n  Komnnekr 1

neras obgacTk_

obrnacTb + BbITS>KKA

220-240 V~

bbb ccc aaa

180

40A

KomnnekT npaBsas,
neeasi obnactb +
BbITSXKKa

10
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UpeHTudpukauusa

A - Osuraternb

B - Kanan

C - MeTannuueckas peLuétka
D - Agantep

E - Konenn

F - PykoBoacTtBo nonb3oBarensi
G - BbimsbkHas peluétka

H - Knevikas neHTa

| - YronbHble ounbTpbl

J - XKuposow comnstp

K - Knenkvie 3axxvmbl

L - MepexogHuk

M - BuHTbI kpenneHnus gpuratensi
N - CoegnHenve

By

|

|
:/-'?
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Mepen Havanom yctaHoBku ybeamTech, 4To
YCTPOWCTBO OTKIMIOYEHO OT 3MEKTPOCETU.

TexHu4yeckme onepauumn

MomecTnTe BapOYHYD  MOBEPXHOCTb
Ha MOOXOASLLY MNOBEPXHOCTb, U3beras
LuapanuH Ha Kepamu4eckom CTekre.

M3Bneknte BbITAXKY M3 YNakKOBKU MU
yCctaHoBUTE eé B COOTBETCTBUM C
MHCTPYKUNAMMN.

MeTannuyeckune Kproukn BbITSXKKA OOSDKHbI
OblTb BCTaBliEHbl B cooTBeTCTBYyOLLME
npopeasun, KakK ykasaHo.

Mocne Toro kKak Bbl MOABECUTE BbITSIKKY
(A) Ha Bapo4Hy0 NOBEPXHOCTb, 3aKkpenuTe
eé C TnomMowbl NpeaocTaBreHHbIX
mMeTpuyeckmnx BuHTOB (M) B coOTBETCTBUM
C MHCTPYKLUMAMMW.

yrna (E).
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OneMeHTbl yrnpaBrieHnsl, PacrnoioXeHHble
noA  CTEKNOKepaMM4eCKMM  CTEKIOM
BapOYHON MaHemnu, MMEeT 3NeKTPUYECKUIA
Kabenb, KOTOPbIN HEOBXOANMO NOAKMIOUNTL
K ynpasnsitoLlemy 6roky.

/,..:*-‘-.

YcTtaHoBuTe naHesnb C

BapO4HYO
BCTpanBaeMbIM BbITAXHbIM YCTDOVICTBOM.

B cny4ae paboTthbl C peunpKynsaumen
Bo3ayxa

BosgyxoBbinyck npoaykTa [ormkeH ObiTb

MOAKIMIOYEH K OTKPbITUIO B LiKady, 4TOObI

peunpKynMpoBaTb BO34yX, YAansembli u3

KyXxHW. B 31Ol koHdMrypaumm Heobxoammel

yronbHble punbTpbl (1). OHM JOMKHBI ObITh
CTaHOBIIEHbI, KaK NoKa3aHo.

YronbHble unbTpbl (1) pacnonoxeHsbl
npsMo nog XuposbiMu unbTpamu (J),
No3TOMY MX He06X0AMMO YCTaHOBUTL Nepe,
XMpoBbIMK bunbTpamn. B komnnekte ¢
NPOOYKTOM  MOCTaBNAeTCA  KOMMMEKT
Bo3ayxosogoB (B) c pewetkon (G) (ans
YCTaHOBKM Ha KOHLE B LUKady).

@ CoseT

Mcnonb3yiiTe HOXOBKY MO MeTanny [Ans
pe3k1 BO34yXOBOMOB.

B cnyuae paGoTbI ¢ yaarneHuem Boayxa
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Bbixoq BO3myxa YycTpoWcTBa [JOMKeH ObiTb
MOAKIIOYEH K BHELLHEW cTopoHe Aoma. Kanar,
KOTOpbIi HEOBXOAMMO  YCTaHOBUTL  MeXay
BbIXOIOM BO3[yXa YCTPOMCTBA W BHELUHEN
CTOPOHOW [OMa, He BXOAUT B KOMMNEKT
yctporictea. Obg3aTtenbHO  yCTaHOBUTE
NPeAOoCTaBneHHbI 06paTHbIN KranaH (L).

@ CoBet

Mpn paboTe yepe3 BO3OYXOBOA KONMYECTBO
MOBOPOTOB [AOMKHO OblTb MUHMMaIbHbIM,
Tak KakK Kaxabll MOBOPOT  CHMXKaeT
3hheKTMBHOCTbL BO3QyX0BOAA HA OAMH METP.
W3berante pesknx M3MEHEHWA HanpaeBneHus
B BO3yXOBOAE.

BosgyxoBoa, MOOKMHYEHHBIR K BbIXOAY
BO3[yXa BEHTUNATOpa, [JOMKEH WMETb
nocTosiHHoe ceveHune 220x90 mm. Bosayxosof
OOmKeH OblTb M3rOTOBMEH M3 MaTepuvana,
0000OpPEHHOro OENCTBYHOLLIMMI HOPMaTUBaMM.
Hecobnoagenne yKa3aHHbIX BblLLE
WHCTPYKUMIA MOXET NMPUBECTU K npobrnemam
C NpOW3BOOWTENBHOCTBIO WM  LUYyMy, Ha
KOTOpbIE rapaHTUs He PacnpPOCTPaHSETCS.
PekomeHoyeTcs cknemBaTb BO34YXOBOAbI
n ymbl  (kpome apantepa (D) Ha
BbIXOAE BbITSKKM) MMM UCMONb30BaThb
npegocTaBneHHyto nunkyto nedty (H) ans
obneryeHnss BO3MOXHOIMO BMeLLaTeNbCTBa
cnyx6bl  Mocrnenpoaa)XHoro OBCNYyX1BaHMS.
YCTPOWCTBO KOMMIIEKTYETCA BO34YXOBOAAMM
¢ ceyeHvem 220%90 MM 1 220x55 mm.

3akntounTenbHbIe onepauum

YcraHoBuTEe XupoBble unbTpbl (J) B WX
AepxaTenu Yepes LieHTparnbHoe oTBepcTue
WHAOYKUMOHHOW MUTbI.

15

Ons 3aKkpbITUsi LEHTpanbHOro OTBEPCTUS
MAUTBI TOMECTUTE MeTanmnUYecKyo peLLeTKy
(C) Ha oTBepcTMe, Kak ykasaHo.

AnekTpuyeckue coeauHeHUA

[MoaknoyeHne ycTporcTBa K aneKTpu4eckon
CeTV OOIMKHO BbIMOSHATLCS B COOTBETCTBUN
C [EeNCTBYIOLWMMM MeXOyHapoaHbIMU 1
MeCTHbIMU Hopmamu. CoefumHeHve nobon
OTAENbHON YacTu YCTpOMCTBa MOXET ObiTb
BbIMOMHEHO TOMbKO KBaNMMULMPOBAHHBLIM

cneunannuctom B COOTBETCTBUU C
npaBuamMn  3MeKTPUYECKON MPOBOLKM.
[MogknioveHne K SNeKTpUYeckon ceTu

[OIMKHO NPOU3BOAUTLCS Yepe3 po3eTKy, U
TaKke MOXeT ObiTb BbIMOMHEHO KOHEYHbIM
nonb3oBaTenem.

B KomnnekTe ¢ yCTpOMCTBOM MpuraratoTcs
nnkne 3axumbl  (K) ana  yknagkm wu
ynopsigounBaHua kabernen BAOOMb CTEHOK
wkada. Tobas OTBETCTBEHHOCTb
3a HecuyacTHble Ccryvau, Bbl3BaHHble
HenpaBunbHbIM NOAKITHOYEHNEM 3a3eMITEeHNS
WUNN ero HenpaBWibHbIM pa3MeLLEHNEM,
HacCTOALLMM CHUMAETCS.

220240V 2202400
F_ I L L
—_— N |18A N N | 324
- ® A @:l' @
= ® & @
N |16A N
L L
= - AZIN06692
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NAHEIb

YcnoBHble 0603Ha4YeHMA Ha naHenu HenocpeactBeHHbIN goctyn
ynpasneHus

@ BKIIIOMEHME U BbIKMIOYEHNE. @ MoLiHocTb

ﬂ OnoknpoBka u OnokMpoBka Ans m0°\s;\ Vo6

oumncTkm Clean Lock. ’/, ypoo

N

i Horizone (B 3aB1cMmocTy OT Mozenu)

\

DyHKUMA

.<> .<> BbIGOP BapOYHOW 30HbI.

- + HacTpoika MOLLHOCTU 1 BpeMEHU

YHKUMA  YMHOW  CUCTEMBI
npurotoeneHus nuwm ICS.
C'« hyHKUMS MHAMKALMW UCTEKLLETO

Taiimep BpemeHu Elapsed time.

@I KYNMHaPHbLIN MOMOLLHWK.

HaBurauusa (BepxHee W HWXHee C’

MeHI0) dyHkuma Recall

BO3BpaT Hasaj.

MopTBepxaeHne/OK

SR >0

MapameTpbl
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YcnoBHble 0603Ha4YeHUs Ha aucnree

PekoMeHzoBaHHast OkHo TekcTa ANS KyNMHAPHOI KHMTW,
nocyna* npegynpexgeHun n 1. a.

dyHKUMA

YMHOWN CUCTEMBI
NPUroTOBMNEHNS e
nuwm ICS.

Mpowepnwee
BpeMs
Bpewms
bnokupoBka
MoluHocTb
HactpavnBaemas
30Ha

* PekomeHaoBaHHasA nocyna
Tl —  Cxosopopa

CKoBOpOAa C KpbILLKOM
T 7 poRacip

KacTtptons ¢ KpbILIKOW

KacTtpions

»ES 17




. 3 IHPABHUJIA SKCIIVI YATALIHH

Bo Bpemsi nepBOro BKIMOYEHWS NUTbI B CETb MOXHO NEPCOHANM3NPOBaTh Pa3Hble (hYHKLUN.

YMNMPABJIEHUE NAPAMETPAMU

Haxmute kHonky @ , YTOObI OTKPbITb NPUBEOEHHBIE HUXKE NapaMeTpbl.

* A3bIk (N0 yMONYaHuo hpaHLy3CKui).
* ApkocTb (NATb BO3MOXHbIX YPOBHEW).

* TexHnyeckoe obenyxuBaHue: B Criyyae BO3HUKHOBEHWS NPobnemMbl Bbl MOXETE NepenTn
B MeHI0 «TexHuyeckoe obcnyxumBaHuey. MNpu obpalleHnn B cnyx0y nocnenpoaaxHoro
obcnyxuBaHma Bam HyxHO OyaeT npegocTtaBuTb KoAbl, OTobpaxaemble Ha 3KpaHe
avnarHocTukn. PyHkumsa «lMepesanyck» MNO3BONSET BEPHYTb YCTPOWCTBO K 3aBOACKUM
HacTpovikam.

Kronku WV 11 /\ No3BonsioT nepemelLarscst B MEHIO.

Haxatve kHonku <1 nossonser BEpPHYTbCS Ha npeablayllyto CTpaHuly MeHioo 6e3
N3MEHEHUN.

Haxartune Ha OK Nno3BONSET NOATBEPANTL BLIGOP.

m Y6eautechb B TOM, 4TO BbIGpaHHas MOLWHOCTbL COOTBETCTBYET NpeAoXpaHnTensm
pacnpegenuTesnbHOro WuTa.

BbIBOP NMocyabl

Bonbwasa yacte nocyabl cOBMECTUMa C UHAyKUMen. TonbKO CTEKNo, rMuHa, antoMUHUR
0e3 cneumanbHOW OCHOBbI, MeOb W HEKOTOpble HEMarHUTHble HepXaBerwlue cTanu
HECOBMECTUMbI C UHAYKLMEN.

@ Mbl npepnaraem Bam BbIGpaTb m CrapanTtecb He CTaBUTb Nocyay Ha
nocyay € TONICTbIM U MJIOCKAM OHOM. naHenb ynpaBrieHus.

3710 obecneuunBaet onTumarnbHoe

ogHopoAHOe pacnpegeneHue Tenna.

Hukorpga He HarpeBaunTe nNycTyro nocyay

6e3 npucmotpa.

4= 18



. 3 IHPABHUJIA SKCIIVI YATALIHH

BbIEOP KOH®OPKU

B Baluem pacnopsieHnm HeCKornbKo KOHOPOK, Ha KOTOpbIe Bbl MOXeTe CTaBuTb nocyay. B
3aBMCUMOCTM OT pa3mepa nocyabl Beibepute Ty, koTopas BaM NOAXOAWT.

Ecnu gHo nocyabl CAVLWKOM ManeHbKoe, MHANKaTOP MOLLHOCTW HAYHET MuraTb 1 KOHdOopKa
He Byaet paboTaTb, Aaxe ecnu mMatepuar, U3 KOTOporo caenaHa nocyga, noaxoauT Ans
NPUrOTOBAEHNSA NULLM Ha MHAOYKUMOHHOM nnuTe. Cnegute 3a TeM, 4Tobbl HE MCNoNbL3oBaThL
nocyay ¢ AMaMeTpom AHa MeHbLUue AnameTpa KOHopku (cM.Tabnuuy).

Ouametp Makc. MowHoOCTb | [uameTp AHa
KOHhopKM (CcM) KOH(hOpPKM nocyabl (cMm)
(BaTTbI)
3oHa Horizone 4800 18, oBanbHas,

ans
NPUroTOBMEHWS
pbIObI
1/2 30HbI 2800 11-22

@ Mpu ogHOBPEMEHHOM UCMNONIb30BaHUM HECKONbKUX KOH(POPOK NnuTa ynpaensiet
pacnpegeneHMeM MOLLHOCTU, YTOObl He MPEeBbICUTbL 3HaYeHue oOLied MOLLHOCTU.
Ecnu Bbl ucnonb3yete MaKCUManbHy MoOLWHOCTL (Boost) ogHoBpemeHHO Ha
HeCKONbKUX KOHOpKax, cTapauTeCb Haumny4vlMm cnoco6omM paccTaBuTb nocyay u
u3beranTe NOKasaHHbIX HUXe KOHdUrypauumn.

X
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. 3 IHPABHUJIA SKCIIVI YATALIHH

(1) BKNIOYEHME U BbIKIIOYEHME

ool e
fol-

Korga nocyaa obHapyxeHa, B 30He obHapyxeHus muraet 0 ¢ Toukon. Bel Takke moxeTe
HaCTPOUTb HEOOXOAMMYIO MOLLHOCTb. Ecnn mowHoCTh He ByaeT BbiOpaHa, BapoyHasi 30Ha
BbIKITIOYNTCS aBTOMAaTNYECKM.

Ecnn nocyna He obHapyxeHa, BbibGepnTe KOHGOPKY BPYYHY!IO:

HaxmuTe KHomKy @

Ha kaxxgon gocTynHom KOHPopKe B TeyeHue
8 cekyHn oTobpaxaetcs 0.

MHOyKUMOHHAs  nnuta  aBTOMaTUyecku
oGHapyxuBaeT nocyay.

OTKNoYeHue 30HbI / NAUTbI

BbinonHute anutenbHoe Haxatve Ha

KHOMKY 30HbI <> Npo3BYyYMT ONUTENbLHbIV
3BYKOBOW CMWrHam, W AWCMnen noracHeT
Unn nosiBUTCA cumBon «H» (OCTaTOYHbIN
Harpes).

[N NONHOro OTKMIYEHNS NANTLI HAXMUTE
kHonky .

HACTPOMKA MOLLHOCTH
Haxxmute KHOMKy + Unv — Ans HaCTPOWKM YPOBHSA MoLHOCcTH oT 1 go 19.

. L)
@ % 0N <> H
— ‘F\ ®| v

Mpw BKMIOYEHUM Bbl MOXETE Cpasy NepenTy
K MaKCcMmanbHOW  MOLHOCTM  (Kpome
pexuma Boost), HaxxaB KHOMKY — 30HbI.




. 3 IHPABHUJIA SKCIIVI YATALIHH

@ HeHOCpeﬂCTBeHHbIVI AocTtyn

B Bawem pacnopsbkeHun ABe KHOMKM Ansi npsiMoro [ocTtyna K npegBaputenbHO
YCTaHOBJ1€HHbIM YPOBHAM MOLLHOCTU:

HacTtpolika MOoLWHOCTK 1 TaiMepa BbINOMHAETCS KakK st 06blYHON KOHAOPKMN.
[aHHble 3Ha4YeHNs MOLLHOCTU MOXHO U3MEHNATb, 3a uckniodeHnem BOOST.

MocTynanTe cnepyowmm o6pasom:
MnuTa gomkHa ObITb BbIKMOYEHa, a AUCnnein AomkeH ObiTb BKMOYEH.
- OTob6paxatoTcs ABa pomba Ans AOCTyna K HacTporkam NpsiMoro AocTtyna.

* [NepBbi aTan

- Boibepute @ JONMM HaXXaTuem KHOMKMU.

- Hactpoliite HoByo MolHOCTE OT 1 0o 3 (ANst noaaepXaHusi Tenna) HaxaTueM Ha KHOMKY
+unn —.

- Bawe pevictBre 6ynet nogTBepKAEHO 3BYKOBBIM CUTHAINOM.

» Bropow atan

- BbinonHnTe npeablayLuyo HAaCTPOViKy eLle pas.

- Hactporite HoBy0 MoLWHOCTb OT 4 0 11 (4ns TyLeHUs1) HaxaTeM Ha KHOMKY + unu —.
- Bawe pevicteue 6yaeT nogTBEPXKAEHO 3BYKOBBIM CUrHANOM.

» Tpetui atan

- BbinonHnTe NpeablayLLyio HaCTPOKY eLle pas.

- Hactporite HoByto MOLLHOCTL OT 12 o 19 (ansa obxaprBaHWs) HaXKaTUEM Ha KHOMKY + Unn —.
- Bawe pevicteue 6yaet nogTBEpXKOEHO 3BYKOBLIM CUrHAIOM.
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. 3 IHPABHUJIA SKCIIVI YATALIHH

(® HACTPOMKA TAVIMEPA

Kaxpasa koHdopka umeer cneumanbHbii Tanmep. OH MOXeT Hayatb paboTatb, Koraa
COOTBETCTBYIOLLAS BapO4Has 30Ha BKIMOYEHa.

YUT06bI €ro 3anycTuTb MU U3MEHUTb, HAXXMUTE KHOMKY O Tavimepa .

@ a:°’:¢,\ O @ K ,:.y_\ O
- "R

[ns obrneryeHns nporpaMMmMpoBaHUS ANTUTENBHOTO NPOMEXYTKa BPEMEHU MOXHO HaNPsiMyHo
nepenTn K BOCbMU YacaM, HaxxaB cpa3dy KHOMKY —.

Haxatue Ha KHOMKY YMEHbLLUAET BpeMd Ha Yac A0 ABYX YacoB, 3aTeM yCTaHaBMBaeT 99 MWHYT.
B KoHLIe NpuroToBneHns Ha gucnree otobpaxaetcs 0, n 3ByKOBOM CUrHan npeaynpexaaeT Bac
06 OKOH4YaHWMW. NS BbIKMIOYEHNS HaXXMUTE NOOYI0 KHOMKY ynpaBneHus COOTBETCTBYHOLLEN
BapOYHOM 30Hbl. B MPOTMBHOM cCriyyae 3BYKOBOW CUrHamn BbIKIHYUTCS Yepe3 HECKONbKO
CeKyHA. ,Ell'lﬂ OTKIMHOYEeHNA Taﬁmepa BO BpeMA NpUrotoBrneHna HaxXMmte oaHOBPEMEHHO Ha
KHOMKN + U —.

HeszaBucumbin Tanmep
OTta yHKuMA no3BONSeT 3annaHupoBaTb MPOLECC, HE HayMHas MpUroToBMeHune, B
pesyneraTte BbIbopa HENCNonb30BaHHOW 30HbI.

Bbl MOXeTe OCTaHOBUTb OOpaTHbI OTCYET ANUTENbHLIM HaXaTMeM KHOMKW Bblibopa

KOHpopKuU.
) f,:«a Q

mBHOKMPOBKA KHOIMOK (3awwuTa pgeten)

B Bawen nnute yCTaHOBI1€Ha cucrtema Ge3onacHoCcTN OeTew, 6n0K|/|py|ou.La$| naHesnb
ynpaeneHna npu OTKNHYEeHUU nnn BO BpeMdAa NpUrotoBneHUdA (D,J'Iﬂ COXpaHeHna Ballnx
HaCTpoeK). B uensx 6e30nacHOCTU TOMbKO KHOMKa BLIKMIOYEHUST U KHOMKK Bbl60pa 30HbI
BCeraa akTuBHbl U NO3BONIAIKOT OTKMKOYaTb NIINTY UNX 30HY Harpesa.

BnokunpoBka

YoepxuBante KHOMKY EI (36MOK) 00 nodBrneHna Ha gucnnee cumBosia 6J'IOKMpOBKM E] n
NoATBEPXKAEHWS BaLLEro 4eNCTBUS 3BYKOBbIM CUTHaNoM.

» B 22



. 3 IHPABHUJIA SKCIIVI YATALIHH

QyHKLIVIOHVIPYIOI.IJ,aH 336]10KMpOBaHHaFI nnuTta

Mpy HaXkaTum Ha KHOMKX MOLLLHOCTM Unn Tanmepa pa6OTa}OLIJ,VIX 30H:
CwumBon |i| Ha4yHEeT Muratb.

PasbnokupoBaHue

YoepxuBante KHOMKY m Ao ncyesHoBeHuUda C gucnneda cumMmBona 6HOKVIpOBKVI E] n noa-
TBEPXXAEHMSA BaLLero JencTBus 3BYKOBbIM CUTHarNom.

®yHkuuna BIIOKUPOBKA 114 OYUCTKU

Ora (byHKLl,VIH NOo3BOJIAET BPEMEHHO 3a6J'IOKVIpOBaTb nnTy Ha BpeMA OYUCTKA. YTtobbI BKMLO-
YUTb 6ﬂ0KVIpOBKy anst umctkn nntbl Clean lock, BeinonHuTe NPVBELEHHbIE HKE OENCTBUS.

BbINoONHMTE KOPOTKOE HaXXaTue KHOMKK |:|

PaspacTtca 3ByKOBOI2 CcurHan, n Ha gucnnee samMmuraet cCMMBon |i|

Mo ncreveHun 3apgaHHOro BpemeHn BnokupoBKka OTKMYaeTcs aBTomaTudecku. Pasgactes
[OBOWHOW 3ByKOBOW curHan. Y Bac MMeeTcs BO3MOXHOCTb OCTaHOBUTb OyHKUMIO BriokmpoBka

Aana O4NUCTkn B noboe BpemMa O0JITMM HaXXaTnem Ha KHOMKY L.

OYHKLUUN NPUTOTOBIIEHUA
O ®DYHKLMA yCTaHOBKM HacTpoek u3 namatu RECALL

OT1a dyHKUMa nossonsieT otobpaxaTb nocrnegHne HacTPOWKM MOLLHOCTM M Talmepa Bcex
KOH(POPOK, OTKIMIOYEHHbIX MEHee 3 MUHYT Ha3aj,.
[ns ucnonb3oBaHus aTon PyHKUMKM NnuTa JOMKHa ObITh pas3bnoknposaHa.

HaxmuTe KHOMKY BKIMHOYEHUA U BbIKINOYEHNA, 3aTeéM HaXMuUTe

Ecnn nnuta pabotaet, pyHKUMA NO3BONSET BbI3BaTb
13 NamMsaTU HAaCTPOMKN MOLLHOCTM U Tanmepa KoHdop-
(:| @ @d KA MM KOHGOPOK, OTKMOYeHHbIX meHee 30 cekyHA
Hasag.

PyHKUMA yCTaHOBKM HacTpoek m3 namstn Recall He
. paboTaeT nocne BbIKMIOYEHUS NANTHI.

3

OK

A\
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. 3 IHPABHUJIA SKCIIVI YATALIHH

O YmHasa cuctema npurotoBneHus nuwm ICS (Intelligent Cooking System)

OTa yHKUMS NO3BONSIET ONTUMU3UPOBAThL BbIGOP KOHOPKU B 3aBUCUMOCTY OT AnameTpa
ncnonb3yemon nocyabl. BeinonHute npueeaeHHbIe HUXE AENCTBUS.
- MocTtaBbTe Nocyay Ha KOHq)opKy (ranp. @28 cwm).

- Haxxmute Ha Boost, 3atem Ha

D

- NIn6o BbIGpaHHasa KOHGOpPKa COOTBETCTBYET Nocyae 1 O nc4e3aerT, a Ha ero MecTe NosIBATCSA
HavarnbHble NapameTpbl NPUrOTOBNEHUS NULLK;

- nubo BbIbpaHHasA KOHGOpKa He COOTBETCTBYET nocyae, U Toraa AUCNnen ykasbiBaeT Ha
camyo NOAXOASALLYHO AN 3TOW NOCYAbl KOHGOPKY, Y HACTPOWKN aBTOMATUYECKN NepPeHOCHATCS
Ha Hee.

NMPUMEYAHUE: Onna
MCNOJSIb30BaHNA ITOM
PyHKUMMN NnUTa AOIMKHA
ObITb XONOAHOWN.

G PYHKUMA MHAMKaLuK uctekwero BpemeHn ELAPSED TIME

Ota dyHKUMA oTobpaxkaeT Bpems, UCTEKLLIEe C MOMEHTa NocrneaHero U3MeHeHUs MOLLHOCTH
Ha BblOpaHHOW KOH(OPKE.

[nst npuMeHeHns aToit yHKUMKU HaxmuTe kHonky O.

VcTekwee Bpemsi MUraeT Ha Aucnree Tanmepa BblOpaHHOM KOHGOPKMU.

Ecnu Bbl xoTuTE, 4TOOBLI MPUrOTOBNEHUE NULLM 3aBEPLUMIIOCH Yepes onpegerneHHoe Bpems,
Haxmute kronky O, 3aTem uepes 5 cekyH/ HaxmuTe + Taiimepa ANa yBenuyeHus: BpeMeHu
NPUrOTOBMEHNS, KOTOPOE Bbl XOTUTE YCTaHOBUTb. OTOOpakeHMe WCTeKWwero BpeMeHM
3aMumpaeT Ha 3 cekyHAbl, a 3aTeM NosiBNsieTcs oTobpaxeHue ocTatollerocs BpemeHn. [ns
NoATBEPXAEHUs Ballero BbIbopa pa3gacTtcs 3ByKOBOW CUrHar.

[aHHasn yHKLMS cyLlecTBYeT ¢ yHKUMEN Tanmepa unm 6e3 Hee.
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. 3 IHPABHUJIA SKCIIVI YATALIHH

MNpumeyaHue. Ecnu Ha TaillMepe oToGpaxaeTcsl Bpemsl, NOAOKAUTE MATb CEKYHA,
YTOGbl UBMEHUTL BpeMsi NPUroTOBIEHMUS.
Mo ucteuyeHum 5 cekyHa BpeMsi MOXXHO U3MEHSATh.

@I q)yHKLI,VISI KynuHapHoOro noMoLwHuKa

OTa (byHKLl,IAﬂ MMeeT Takmne pexxmuMbl: roToBble peuenTbl, KunadyeHune, round, 6ﬂaHLIJVIpOBaHVIe.
Bawa nnuta umeer KYNMMHaApPHYO KHUTY, B KOTOPOW NpeacTaBneHbl pasnuyHbie peuenTbl.
OTOT pexum NpuroToBrneHUs BbI6MpaeT 3a BacC noaxogdiline napameTpbl NPUroToBrieHNA B
3aBMCMMOCTU OT NpPOoAYKTa, KOTOPbIN HY>XHO NPUTOTOBUTD.

MnuTa gomkHa OblTb BKNoYeHa. HaxmuTe Ha @I, 4TOObI MONYYUTL AOCTYN K PasfnyHbIM
PYHKUMAM.

Bo Bpems MCMOMb30BaHUA NIUTbI B PEXMME TOTOBLIX PELENTOB CriedyeT WCMosfib3oBaTbh
nocyny, NpuBedeHHyo Hke. B 3aBMCMMOCTM OT pelienTa peKOMEHAOBAHHbLIA TUM NOCYAbl
0TOGPAa3mnTCs Ha aKpaHe.

@ Mbl npepgnaraem BaM BbIGpaTb nocyAy € TONCTbIM M MMOCKAM AHOM. JTO
oGecneunBaeT onTUManbHoe ofHOpoAHOe pacnpepeneHve Tenna. Hukorpa He
HarpeBaiTe nycTyto nocyay 6e3 npucmoTpa.

m He ctaBbTe nocyany Ha 3KpaH ynpaBlieHUA, TaK KaK 3ToO noBpeauTt anGop.

Bbibop peuentoB

Ons nony4vyeHna onTuManbHbIX Pe3ynbraTtoB NPUroToBNEeHUA cnegyet ncnonb3oBaTtb nNocyay
N3 HEepP>)KaBEIOLLEN CTanm Ansi BCEX PeLenToB, KPOMe peLenToB 6nu1HOB 1 onaaui, KOTOpble
Obinn OonTMMU3NPOBaHbI ONnA nNocyabl C MHOIOCMOWHbLIM OHOM.

Mbl npegnaraem Bam psig NpoayKTOB NUTaHUA, ONA KOTOPbIX NNnTa peKkoMeHAyeT U
aBTOMaTU4YeCKM nporpaMmmMupyetr MOLWUHOCTb U NpOoAOJDKUTENBbHOCTb NPUroTOBNEHUA B
3aBUCMMOCTU OT TUNa UK Xenaemoro Konm4yecTsa.

» EE) 25




» 3 ITPABHJIA SKCILIVATAITHH

Msico [oBsguHa ToHKkMI
CpepgHuii
ToncTbin
PybneHbin cTeiik Cexuii
3aMOpOXEHHbIV
BapaHuHa Msico Ha kocTun
CBUHUHA CpegnHee pebpo
ToncToe pebpo
YTKa YTuHoe cune
pyavHka
MTnua Benoe maco
Begpo
MopenpoaykThbl dune
Crenk
Bbipeska
Pbi6a uennkom Menkue 4yactn
Kpyrnas
Mnockas
Kpabbl MowwpoBaTtb
Mowwposats SKO*
KpeBeTku MowwupoBatb
Mowmwnposate SKO*
Mpune
Muann
Mopckue rpebeLukmn
OBowm Momuaopsl
Kabayvok
BaknaxaHbl
Mepupl
Tyk
punbbI HapesaHHbie
Lienvkom
BnaHwmpoBaHHbIN KapTodens
LWnuHat
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» 3 ITPABHJIA SKCILIVATAITHH

Bbi6op peuenTtoB

DecepTbl PacTtonneHHbIl Wwokonag,
BnuHbl
Onagbun
PpaHuy3ckuii TocT 13 GpuoLun
Kapamenb
Anya AvyHnua
Owmnet
AnyHuua-rnasyHes
BapeHbie
BemsiTky
CBapeHHble BKPYTYHO
MepenenvHble
MacTa, puc Macta MeHHe
[MNeHHe OKO*
Cnarettn
Cnarettn 3KO*
TanbsiTenne
Tanbstenne 3KO*
PakyLku
Pakywkn 9KO*
LlenbHo3epHoBbIe
[JomawHasa nacta
Puc Benbi
Bypbii
YepHsbin

* PeuenTbl 9KO oTHOCSTCA K NACCMBHOMY MPUrOTOBIEHUIO, KOTOPOE NO3BOMSIET COKOHOMUTb
3MEKTPOSHEPIUIO, UCMONb3ys ocTaTodHoe Tenno. brarogaps Kpbllwke TEnno ocraercs
BHYTPU KacTplOfM Mocre BbIKIMOYEHUST NNUTLI, NPOAOMKas MPUrOTOBMEHWE B TeveHue
BpemeHu, onpeneneHHom cyHkumen IKO.
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. 3 IHPABHUJIA SKCIIVI YATALIHH

PyHKUMA knnaveHus (Boil)

OTta dyHKUMA no3BONSeT [OOBECTM [0 KUMEHWUS OnpedeneHHOe KOMMYEeCTBO BOAbl U
nogaepXxuBaTth kuneHne 6e3 nepenvBaHus BOAbl Yepes Kpau KacTpronu, YTobbl NpUroToBnTb,
HanpvMep, MakapoHHbIe U3aenus.

MocTaBbTe nocyay Ha KOHGOPKY.

YcTaHoBUTE Hy)XHO€e Konm4ecTBo BoAbl (0T 0,5 40 6 NMTPOB) C MOMOLLLIO KHOMOK WV 1 A\,
MnuTa NnpegnaraeT Bam caMyo NOOXOASALLYI KOH(OPKY.

MonarsepauTe BbIGOp, Haxas OK

HauyuHaeTcsa npurotoBneHue.

Korga Boga 3akunuT, pasgactcs 3ByKOBOM CUrHar, a Ha akpaHe otobpasuntcs cooblleHune o
HeobxoaMMocTn 106aBNUTb UHrpeameHTbl. Mocne Toro Kak Bel aTo caenaete, Haxmute OK,
4YTOGbI NOATBEPANTE BLIGOP.

OT06pasaTcs BpeMs U MOLLIHOCTb. TeM He MEHEE Bbl MOXETE UX OTPErynMpoBaTh No CBOEMY
YCMOTpEeHMI0. [0 OKOHYaHUM NPUIroTOBINEHUS Pa3gaeTcs 3ByKOBOW curHar.

NMPUMEYAHUE: BaxHo, 4TOObI Nepea NPUrotoBreHMeM NULLM TemnepaTypa BoAabl Obina
KOMHAaTHOM, TaK KaK B MPOTUBHOM CIly4ae MOXeT UCKa3UTbCH KOHEYHbIN pe3ynkrar.
[na aTon pyHKLMUMN HEe NCNOMNBb3YNTE YYTYHHYIO NOCYAY, a TaKXkKe KPbIWKY. 3Ty YHKLMIO
MOXHO MCMONb30BaTh TaKXe ANA NPUroToBNeHWA nobon nuium, Tpedylowen Ans
NPUroTOBIIEHMSA KUNSLLYIO BOAY.

dyHKumua rpuns (Grill)

OTa hyHKUMSA NO3BOMSET UCMONb30BaThb akceccyap Ans rpuns De Dietrich Ha 06beguHEHHON
30He Ansi NPUroToBneHus Gntog Ha rpune, mn3beras nepexapuBaHus M U30bLITKA Xupa.
Akceccyap Onsi rpunsi He BXOOQWUT B KOMMMEKT BApO4YHOW NaHenu, oH OOCTYNeH y Ballero
aunepa.

®PyHKUusa 6naHwmpoBaHua (Blanchir)

3TOT cnocob NPUroTOBMEHNUS 3aKMOYaETCs B NMPUrOTOBIIEHWMM OBOLLEN B JOBEAEHHOW [0
KUMEHNS BOLE B TEYEHME HECKOMbKMX MUHYT, 3aTEM UX MOTPYXEHUS1 B NeAsHYH BOAY Ans
OCTaHOBKW MPUrOTOBIIEHUS.

3T0 MO3BOMNSET COXPaHUTL SIPKUM LIBET OBOLLEN, a TakkKe WX TeKCTypy. 3Ta yHKuUA
NO3BOSSIET NPUTOTOBUTL OBOLLM B KANSILLEN BOAE B TEYEHUE NATU MUHYT.

BbiGepuTe KONMMYECTBO BOAbI, B KOTOPOE HYXKHO MOrpy3uTb OBOLLM.

MocTaBbTe Nocyay C MHIPEAUEHTaMM Ha KOHDOPKY.
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. 3 IHPABHUJIA SKCIIVI YATALIHH

Mpumep peuenta NpUroToBrieHUs KyCKa roBsaauHbl

» Bknounte nnuty @
» Haxuure

OK

» Bboibepute meHwo «PeuenTtbi» C MNOMOLLbBIO
KHOMOK W 1 A\

» MopTBepanTe BbIGOP «PeuenTbi» ¢ MOMOLLBIO
kHonkn OK

» Bbibepnte MeHio «Msico» ¢ MOMOLLIbIO KHOMOK
Vu/N\

» MoaTBepanTe BbIGOP «MsICO» C MOMOLLbLIO
kHonkn OK

» Boibepute meHio «loBsguHa» € MOMOLLbBIO
KHOMOK W 1 A\

» MNoaTeepanTe BbIGOP «OBAOWHA» C NOMOLLLIO
kHonkn OK

» BbiGepute TOMWIMHY Kycka [OBSAUHBLI C
NMOMOLLbIO KHOMOK WV n A\

» MoaTeepanTe BLIGOP TOMWMHLI C MOMOLLBIO
kHonkn OK

» BblGepuTe enaemylo cTeneHb roTOBHOCTU C
NOMOLLbIO KHOMOK V 1 A\

» [MoaTeepauTe BLIGOP CTEMeHW rOTOBHOCTU C
nomoLusto kHonkn OK.
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. 3 IHPABHUJIA SKCIIVI YATALIHH

Récipient inox

O

Préchauffage

L)
R

Ajouter ingrédients

Rl

Cuisson en cours

oL

Retourner

Rl

Fin de cuisson

&

» Ha aucnnee nmutel oTOBpasvTcs pekomeHOoBaHHas
nocyna Ans onTUManbHOMo pesynsrata NMpuUroToBreHus, a
TaKKe NoOxoAsALLAas 30Ha AA NPUrOTOBIEHMS.

» NoareepauTe knasuwwen OK.

» Haxmute knasuwy ON / OFF.

» MNocne ycTaHOBKM nocydbl Ha 30HY noaTBepauTe C
nomoLsto kHonkn OK
» HauHeTca npeaBapuTenbHbin Harpes.

» o 3aBepLUeHNN NpeaBapuUTENbHOIO HarpeBa Ha gucnnee
NNnTbl Bam 6y,qu npeanoXxeHo nomMectnTtb B nocyay
KyCOK MAcCa.

» Nocne nomeleHna NpoayKTa HaXXMUTE KHOMKY OK
» HayHeTca Bpemsa oTcyeTa AONns MPUroToBNEHUA OOHOW
CTOPOHbI KyCKa roBaanHbl.

» Mo 3aBepLUeHUn 3TOro BpeMeHW Ha aucnnee Bam bygert
NPEeANoXeHO NepeBepHyTb MSCO.

» MepeBepHyB MsACo, HaxkmuTe kHornky OK

» HaunHaeTcs BTOpon atan NpuMroToBneHus.

» 0 OKOHYaHMKM NPUrOTOBMEHMS MAUTa N34ACT HECKOMLKO
3BYKOBbIX CUTHaAsoB.

» HaxaTtne «kHonmkn N\ nossonut [nOobaBuTb BpemA
NpuUroToBneHuns.

MPUMEYAHWME: MNepen okoHYaHMEM NPUIOTOBMEHUS, €CMWM MWUraeT «MWH», Bbl MOXETE
OTperynMpoBaTb BpeMs NPUroToBNeHUs, Haxas \J , 3aTtem + unu —.

458
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. 3 IHPABHUJIA SKCIIVI YATALIHH

BE3OMNACHOCTb U PEKOMEHAOALIUA

OcTaTo4YHbIN HarpeB

lMocne MHTEHCUBHOTO NCMONb30BaHUSA Bapo4yHad 30Ha, KOTOpOI;I Bbl TOJIbKO YTO NOSb30BAaIINCh,
ocTaeTcd rop;Ne|7| B Te4eHNe HECKOJTIbKMX MUHYT.

B TeueHue aToro nepuoda Ha ancnnee otobpaxaeTtcs 06o3HayeHne «H».
He npukacantecb K HEOCTbIBLLMM KOH(pOPKaMm.

OrpaHuuuTens TeMnepaTypbl

Kakgasi KoH(hopKa OCHaLLeHa faTYMKoM 6e30MacHOCTH, KOTOPbIN HEMPePbIBHO KOHTPONUPYET
Temnepartypy AHa nocyabl. Ecrniv Bbl 3a6biv nNycTyto nocyay Ha BKIOYEHHOW KOH(OPKe, 3TOT
JaTynK aBTOMaTUYECKM ajanTupyeT PeXMM MOLLHOCTM NAUTbl U Takum 06pa3om no3BonuT
n3bexarb pucka NoBPeXAeHNs NOCyAbl UMW NIUTLI.

3awwmTa oT NponMBaHUA Ha NNUTY

OTKMOYEeHWE NNUTBI MOXET NPOU30NTU B criedyolmx 3 cnyyasx:

- Nponunach XWAKOCTb U Nonarna Ha KHOMKW NaHenu yrpasneHus;
- BMaXHas Tpsinka NexXuT Ha KHomMKax;

- Ha KHOMKax NaHenu ynpaeneHusi CTOUT MeTannu4yecknin npeamer.

Ypoanute npeaMmeT WM OYUCTUTE W BbICYLUMTE KHOMKW MaHenu YynpasneHud, 3atem
BO306OHOBUTE npuroToBneHne nuLin.

B atux cnyyasax 0TO6pa)KaeTCF| CUMBO = , CONPOBOXAAeMbIW 3BYKOBbIM CUTHarNom.

Cuctema «ABTtocTton» (Auto-Stop)

Ecnun Bbl 3abblny BbIkNOYMTL Bawe 6M0go, Bawa nnuTa ocHalleHa yHKUMen 3aluTbl
cucTemMon «ABTO-CTOM», KOTOpas aBTOMAaTUYeCKM OTKMoYaeT 3abbiTyio KOHGOPKY Mo
npoLuecTsun 3agaHHoro BpemeHu (ot 1 go 10 YacoB COOTBETCTBEHHO WCMOMb3yEeMOMY
PEXUMY MOLLHOCTHN).

B cnyyae cpabatbiBaHWSA 3TOM CMCTEMbl 6€30MacHOCTU OTKITHOYEHKe KOHPOPKM oToBpaxaeTcs
Ha gucnnee cMMBOSioM «AS» B OKHe TEKCTa, U CUrHan 3By4YUT B TEHEHUE MPYMEPHO 2 MUHYT.
Bam goctaToyHo HaxaTb nobyto KHOMKY Ha NaHenu ynpaeneHusi, 4Tobbl OCTaHOBUTB €ro.

@ BoamoxHo nosiBnexHune 3BYKOB, HAanMOMUHaKLWMNX 3BYKM XoA4a CTpesiokK 4YacoB.

3t 3BYKM pa3parTcsa TONbKO TOoraa, korga niuvta HaxoguTca B paﬁoqu pexume,
U npeKkpawarwT 3By4YaTb MU CTAaHOBATCA TuUlle B 3aBUCMMOCTU OT KOHCbMI'ypaLIMVI
HarpeBa. Takxe MOryT pa3gaBaTbCA NOCBUCTbiBaHUA B 3aBUCMMOCTU OT MoOenu m
KauyecTBa Ballewn nocyabl. OnucaHHble 3BYKM HOpMalibHbl, OHU ABNAKOTCA 4aCTbiO
TEeXHOJIOT'MN UHAYKUUU U He CBUAETEeNIbCTBYHOT O HEUCNPABHOCTMU.

@ Mb1 He peKomMeHAyeM UCNONb30BaTh 3alUTHOE YCTPOUCTBO AN NAUThLI.
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+ 3 ITPABHJIA OKCILIYATALIHH

KnaBuatypa (0603Ha4eHMsA KHOMNOK)

0 = BkntoyeHue / BbikntoyeHne
0- Tanmep

e @ = Kronka +
°<><><><><><> + ©® = Kronka -

0- Cnaigep n3MeHeH1s CKoOpoCTU

é. g g CeetoamoaHbivi gucnnen (LED)

BknroyeHune

HaxmunTte kHomky BkntouyeHue/BbiknioueHue @ BbiTsbkka HayHeT paboTtatb Ha BTOpON
CKOPOCTMW.

lMoBTOpHOE HaxaTue Ha KHomnky BknoveHne/BoiknioyeHne @ OCTaHOBUT  BbITSXKKY,
HEe3aBUCKMO OT YPOBHSI MOLLHOCTH.

U3mMeHeHne ckopocTu:
MpoBeguTe nansuem no crnangepy °<><><><><><> YTOObI NI3MEHUTBL CKOPOCTb BEHTUNATOPA.
CseToamoabl 3aropatoTcsi B 3aBUCUMOCTM OT CKOPOCTM BbITSKKU.

ABTOMaTNYECKOE CHUXXEeHUEe CKOPOCTHU:
[Mpn MakcMManbHON CKOPOCTM BbITSXKa aBTOMaTUYECKM CHU3UT CKOPOCTb Yepes 9 MUHYT.

Tanmep
HaxmuTe kHOMKy Tarimepa ® urobwi nogaepXXmBaTb BEHTUMSALMIO HA BbIOpaHHO CKOPOCTM
B TeueHne 10 MUHYT.

l—Iepea 4 yaca Hel'lpepblBHOVl pa60TbI UK ecrnv B Te4eHne 4 4acoB He Obina HaXkaTta HM ogHa
KHOMKa, BbITAXKa aBTOMaTU4YEeCKN BbIKITIOHYNTCA.

CwvrHan o 3arpsAisHeHuun ¢hunsTpoB

Yepes 30 yacoB paboTbl BCe MHAMKATOPblI HAYHYT OLHOBPEMEHHO MUraTh, yKkasbliBasl Ha
TO, YTO XMpOBble UIMLTPbI 3arpsA3HeHbl U UX HeoGXOOUMO OYUCTUTb WK 3aMEHUTb.
[nutenbHOe HaxaTne Ha KHOMKy TarMepa \J BbIKMIOYUT CBETOANOALI M COPOCUT NpoLiecc.

@ CoBet

M3beranTe TepeTb Nocyay O peLueTky.
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CEPBUCHOE OBCIY>XUBAHUE NINUTDbI

Onsi o4nCTKM Nerkux 3arps3HeHun ncnosnb3ynTe rybky. XopoLwo cmoduTe TEennon BOZOM
ounLL@eMyto NMOBEPXHOCTb, 3aTEM HACyx0 BbITpUTe.

Mpn HakonNneHun 3anekwuxcs 3arpsa3HeHuin, pacnieckaBLUMXCS CNagkux HanuTKOB,
pacnnaBneHHOro nnacTvka Mcrnonb3ynTe AN YACTKM rybky u/vnu cneumanbHbii ckpebok
Ana ctekna. Xopowo CMouYuTe TEennon BOAOW OYMLLAEeMyl MOBEPXHOCTb, C MOMOLLbIO
cneyunanbHoro ckpebka ansi cTekna ouncTuTe 6onbLUME HAaKOMEHWs 3arpsi3HEHWI, NPOTPUTE
rybkom Ans o4MCTku, 3aTeM BbITPUTE HACyXxo.

[N 04MCTKM pa3BOAOB M HAKUMU CMOYMTE 3arpsi3HEHNEe TeNsbIM CIMPTOBbLIM YKCYCOM, Yepe3
HEKOTOpOe BPEMS BbITPUTE HACYXO MSArKOW TKaHbIHO.

Ona 4ncTkn BnecTawmx MeTanM4ecknx NOKPbITUA U eXeHeaenbHOro yxXoAaa UCnonb3ynTe
cneumanbHoe CPeAcTBO AN CTEeKNo-kepaMukn. HanecuTe cneuunansHoe cpeacTBo (KOTopoe
COOEPXUT CUIMMKOH W, XenaTernbHO, MMEeeT 3allMTHbIE CBOMCTBA) Ha CTEKIO-KepaMUYECKyto
NOBEPXHOCTb.

BaxHoe npumevyaHue. He wucnonb3ynte abpa3vMBHbLIN MOPOLIOK WUNU  FYOKy.
MNpepnoyTuTENnbHbLI KPeMbl U cneunanbHbie ryOKu Ans AenvKaTHbIX BeLen.

OBCITYXWUBAHUE BbITAXKU

Mepen BbINONHEHEM NHOObIX OnepaLmii Mo O4MCTKE UM 06CNyXMBaHUIO BCceraa Heobxoanmo
OTKIoYaTb NPUBOP OT 3NEKTPOCETMU.

Ecnu WHyp nuTaHust NoBpeXaeH, ero MOXET 3aMEeHUTb TONbKO CNyx0a MoaaepXKKu unu
KBannuLMpOBaHHbIN CNeLnanmcr.

He nbiTantecb U3MEHWUTbL UM OTPEMOHTUPOBATbL NPUBOP, Tak Kak 3TO MOXET NpeacTaBNATb
Cepbe3Hyl OnacHoCTb. PaboTbl Mo 06GCMYXMBAHWUIO UM PEMOHTY LOSMKHbI BbINOMHATHCA
KBannuLMpoBaHHbLIM NEPCOHAN0OM.

B cnyyae HeucnpaBHOCTM NpUBoOp AOMKEH ObITb OTKMOYEH OT 3MEKTPOCETH.

Onepaumm No o4McTKe 1 06CNYXXMBAHUIO HE JOSMKHBI BbINOMHATLCA AETbMU 6€3 npucmMoTpa.
To4yHOe obcnyXnBaHMe rapaHTUPYET XOPOLLYH paboTy 1 NPOU3BOAMTENBHOCTL Npubopa Ha
NPOTSHKEHUN OSINTENBHOIO BPEMEHM.

YKnpoBor omnsTp MOXXHO O4YMLLIATL BPYYHYH UMK B NOCYAOMOEYHOM MaLUVHE.

Ounctka unsTPOB NPOM3BOANTCS B 3aBUCUMOCTU OT YaCTOTbI MCMOMb30BAaHUS, HO HE pexe
O[HOTO pasa Kaxable ABa MecsiLa.

3ameHa yronbHbIX UNLTPOB NPOM3BOAMTCS B 3aBUCMMOCTM OT YacTOTbl MCNOSIb30BaHUs, HO
He peXxe OHOro pasa Kaxable LeCTb MeCsLEB.

[Ho pnepxartenst ounbTpa peLeTkn OCHALLEHO CIMBHOM MPOOKOM, YTOOLI MO3BONUTL CNNTb
HaKOMMBLLYIOCS BOAY.

PekomeHayetca oumwartb npubop Tenmon BOAOM M MSAMKMM  MbIoMm. M3beraiite
NCNonb30oBaHWs abpasnBHbIX CPEACTB.

He monTe pelueTky B NOCYyAOMOEYHON MaLlUUHe.

» EE) 33




. 5 HEHCIIPABHOCTH U CIIOCOBBI UX YCTPAHEHHUA m

BO BPEMA BBOOA B
SKCMNyATALUIO

Bbl KOHCTaTupyeTe nosiBeHMe CBETOBOW
MHAUKaUMK. OTO HOpPMarnbHO, OHAa MCYe3HeT
yepes 30 cekyHa,.

Bawe o6opyaoBaHMe BbIKMOYaeTCA WU
paboTaeT TonbLKo ogHa cTopoHa. [ogkntoyeHne
Balle  nnuTbl  HeucripaBHo.  [lpoBepskTe
cooTBeTCTBME (CM. maBy «[logkmnoyeHus»).

OT NAuTbl UCXOAUT HeOObIYHbIM 3anax BO
BpeMsi NepBoro NpuroToBneHus nuwum. MNnura
HoBasi. [porpenTe kaxayto KOHOPKY B Te4eHne
nomnyyaca ¢ KacTptonen, 3anorHeHHOW BOAOW.

BO BPEMA BKITIOYEHUA

Mnuta He paboTtaeT, U cBeTOBas MHAUKaLUA
Ha NaHenu He 3aropaeTcs.

Ha ycTponctBo He nogaeTcss  nuTaHue.
MuTaHMe uWNU  NOAKMKYEHUE  HEUCMpaBHbI.
MpoBepbTe NpeaoxpaHUTENW 1 aBTOMaTUYECKUIA
BbIKItO4aTenNb.

MNnuta He pabGotaeTr , 1 nosiBNseTcs Apyroe
coobleHne Ha  gucnnee.  OneKTpPOHHasi
nnata He paboTtaer. BbizoBute Cnyx6y
nocnenpoaaxHoro o6cnyXnuBaHus.

MnuTta He paboTaeT, NoABNAETCA coobLleHune
Bloc Ha pucnnee. Pasbnokupyinte 3awuty
neten.

Koa owmnbkun F9: HanpspkeHne Hke 170 B.

Kopn owmn6kmu D1: Temnepatypa Huxe 5 °C.
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BO BPEMA PABOTbI

MnuTa He paboTtaeT, oToGpaxaeTcA CUMBON =
, U 3BYYUT CUTHan.

Mpousolien nNponuB XWOKOCTU WU npegmet
HaxoguTCs Ha naHenu ynpasnexusi. OuuctuTe
WNu yganute npegmeTtbl, a 3aTeM  CHoBa
BKJIOUUTE MIUTY.

OTobpaxaeTcs kog F7.
OneKTpOoHHbIE NnaTbl Neperpenucs (CM. rmaey 06
yCTaHOBKe).

Bo Bpems pa6oTbi 04HO KOH(POPKUN CBETOBbLIE
MHOMKaTOpPbI NaHenu Bceraa MUraloT.
Wcnonbayemas nocyaa He NoaxoauT.

MNocyna npousBoauT 3BYKW, M Bawa nnuta
Apebe3KUT BO BpeMs NMPUroTOBNEHUA NMULLN
(cm. masy «besonacHOCTb U pekomeHaauun»).
310 HopmarnbHO. B cnyyae HekoTOpbIX TWNOB
NOCyAbl 3TO Nepexos dHEePrum OT NUTLI K NOCYyAE.

BeHTunsuma npopomkaetr paGoTaTb nocne
BbIKITHOYEHUA NUThbI.

3710 HopMarnbHO. ATo obecnevmBaeT oOxNaxaeHve
3MEKTPOHHbIX YCTPOWCTB.

B cnyyae noBTOPAOWMXCA HapyLUEeHWA paboTbl.
OTknioyMTe Bally NAUTY OT 3MEKTPONUTaHWsA Ha
1 mMuHyTy. ECnin HewcnpaBHOCTb He ucuesaer,
obpatntecb B CnyxBy nocnenpogaxHoro
obcnyxuBaHus.
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OBCNY>XUBAHUE NOTPEBUTEJNEN
BO ®PAHLIUNA

LononHumerbHbie ceedeHusi 0 Haulux
Mpodykmax MOXHO MOy4Umb YKa3aHHbIMU
HUXe criocobamu, a makxe ces13a8ulch C
Hamu.

> nocemume Haw s8eb-calim:
www.dedietrich-electromenager.com

> Hanuwume o nodyme, no cnedyrwemy
adpecy:
Service Consommateurs
DE DIETRICH
5, avenue des Béthunes
CS69526 SAINT OUEN LAUMONE
95060 CERGY PONTOISE CEDEX

OPUT'NMHAIIbHbBIE OETANU

Mpun NnpoBeaeHUn obcnyxmBaHUS
TpebynTe NCNonb30BaHNS UCKITIOYUTENTBHO
cepTUULNPOBAHHBIX OPUTMHArBbHbIX
3an4yacTen. —

il

if
B\ N

s TRUCTS

TEXHNWYECKOE OBCITY>KUBAHUE
BO ®PAHLIUNA

TexHunyeckoe o06CnyXuBaHue BaLlero
npubopa [OMKHO OCYLECTBNSATHLCS
KBanM@UUUPOBaHHLIMK CreLuanucTamu,
nonyymBWMMKW Ha I3TO paspelleHue
OT TOproBon Mapku. YToGbl ycKOpUTb
obcnyxuBaHne Bawero [yXOBOro
wkada, BO Bpemsi 3BOHKa coobwuTte
ero uAeHTUdUKaLMOHHbIE [OaHHble
(TexHuyeckMe U 3KcnyaTauMOHHbIe
[laHHble, CepuiiHbIi HoMep). OTW AaHHble
yKasaHbl Ha 3aBOACKOM Tabnunyke.

[ IG3
H]

SERVICE:

Nr

B: Kommepueckas cnpaska
C: Ccblinka Ha cepBucC

H: CepuiiHbIi HOMep

I: QR-kon

BRANDT FRANCE, Etablissement de CERGY, 5/7 avenue des Béthunes, 95310 SAINT OUEN L’AUMONE.
KomnaHus ¢ ynpowéHHou ¢hopmoli akyuoHepHo20 obuiecmesa ¢ ycmasHsiM karnumasom 100.000.000 espo

RCS NANTERRE 801 250 531.



VAZENA ZAKAZNICKA
VAZENY ZAKAZNIK,

Prave ste si zakupili vyrobok De Dietrich. Tento vyber je prejavom vasSich vysokych
narokov a lasky k francuzskemu spdsobu zivota.

Vyrobky spolo¢nosti De Dietrich, ktoré su vysledkom viac ako 300-ro¢ného know-
how, stelesfiuju spojenie dizajnu, autenticity a technoldgie v sluzbach kucharskeho
umenia. NaSe zariadenia su vyrobené z tych najlepSich materialov a maju bezchybnu
povrchovu Upravu.

Sme presvedCeni, ze tato vysoka kvalita spracovania umozni milovnikom pripravy
jedal uplatnit svoj talent.

V neustalej snahe lepSie uspokojovat' vase poziadavky oddelenie sluzieb zakaznikom
spolocnosti De Dietrich odpovie na vSetky vaSe otazky a navrhy.

Je nam ctou byt vadim novym partnerom v kuchyni. Dakujeme vam za prejavend
doveru.

Spolo€nost De Dietrich, ktora ma vyrobné zavody vo Francuzsku,

g.‘cxllvg . Orléans a Venddme, sa pri navrhovani svojich vynimo¢nych
/NCE@ £ vyrobkov neustale snazi o dokonalost a zachovava si vynimocné
\y £ know-how. Mnohé z naSich zariadeni su certifikované oznacenim
- Origine France Garantie, ktoré potvrdzuje, Ze su vyrobené vo

II Franctzsku.
Toto oznacenie zarucuje kvalitu a dlhu zivotnost' nasich zariadeni
a zaroven zaruCuje ich vysledovatelnost, pretoze poskytuje jasny a objektivny udaj
o ich pbvode.

www.de-dietrich.com

De Dielrich

CREATEUR D’EMOTIONS DEPUIS 1684
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DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY A PREVENTIVNE OPATRENIA a

DOKLADNE SI PRECITAJTE DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKY-
NY A ODLOZTE ICH PRE PRIPAD POTREBY.
Tento navod je mozné si prebrat’ na internetovej lokalite znacky.

Tento spotrebiC je vyrobeny v sulade s eurOpskymi smernicami
a predpismi, ktoré sa ho tykaju.

Toto zariadenie mdzu pouzivat deti mladSie ako 8 rokov, ako aj osoby,
ktoré maju znizenu fyzicku, senzoricku alebo mentalnu schopnost,
alebo osoby, ktoré nemaju dostatoéné skusenosti alebo vedomosti,
ak su pod riadnym dohladom, alebo ak budu pouéené o bezpecnom
pouzivani tohto zariadenia a rizikach, ktoré z toho vyplyvaju, alebo ak
budu vysSkolené na jeho pouZzivanie.

Dbajte na to, aby sa so zariadenim nehrali deti.

Cistenie a udrzbu, ktoru vykonava pouzivatel, nesmu vykonavat deti
bez dozoru.

Deti mladSie ako 8 rokov sa nesmu k zariadeniu priblizovat, pokial
nie su pod neustalym dohfadom.

Detska poistka: varna platia je vybavena detskou poistkou, ktora za-
blokuje jej ovladacie prvky, ked je vypnuta alebo poc€as varenia (pozri
kapitolu: pouzivanie detskej poistky).

@ Spotrebi€ a jeho dostupné Casti sa poCas pouZzivania zohreju na
vysoku teplotu. Preto je nutné prijat potrebné opatrenia, aby sa

zabranilo moznému kontaktu s ¢astami, ktoré sa ohrievaju.

Na varnu plochu nekladte kovové predmety, ako su noze, vidliCky,

lyZice a pokrievky, kedZze sa mézu ohriat’ na vysoku teplotu.

@ POZOR: varenie musi prebiehat pod dohfadom. Kratke varenie si
vyzaduje neustaly dohfad.

Riziko poziaru: Na varnych zénach neskladujte Ziadne predmety.

Ak sa pri vareni na tejto varnej platni pouziva olej alebo iné tuky,
ponechanie varnej platne bez dozoru méze byt nebezpecné a mdze
dojst’ k poziaru. Ohefl NIKDY nehaste vodou, ale vypnite napajanie
spotrebi€a a plamen zakryte napriklad pokrievkou alebo protipoziar-
nou prikryvkou.

[D V pripade, Ze je povrch prasknuty, spotrebi¢ odpojte od napaja-
nia, aby sa predislo akémukolvek riziku urazu elektrickym prudom.
Varnu plathu nepouzivajte, pokial nie je vymeneny vrchna sklenena
Cast.
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DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY A PREVENTIVNE OPATRENIA a

Tieto varné platne sa musia zapajat do siete pomocou zariadenia,
ktoré umozni ich odpojenie na vSetkych pdéloch, v sulade s platnymi
inStalaCnymi predpismi. Pevné kablové pripojenie musi obsahovat
odpojovacie zariadenie. Vasa varna platiia je navrhnuta tak, aby fun-
govala s frekvenciou 50 Hz alebo 60 Hz (50 Hz / 60 Hz) bez akého-
kolvek Specialneho zasahu z vaSej strany.

Zariadenie je potrebné pripojit Standardizovanym napajacim kablom,
ktorého pocet vodi€ov zavisi od poZzadovaného typu pripojenia (pozri
kapitolu InStalacia)

Ak je napajaci kabel poSkodeny, je potrebné, aby ho vymenil vyrob-
ca, jeho popredajny servis alebo osoby s podobnou kvalifikaciou, aby
sa prediSlo akémukolvek nebezpecenstvu.

Uistite sa, Ze napajaci kabel elektrického spotrebica, ktory je zapoje-
ny v blizkosti varnej platne, sa nedotyka varnych zon.

/A\ VAROVANIE: Aby nedoslo k interferencii medzi varnou platfiou
a srdcovym stimulatorom, je potrebné, aby bol stimulator zhotoveny
a nastaveny v sulade s prislusnymi predpismi. Poradte sa s vyrob-
com stimulatora alebo oSetrujucim lekarom.

Pouzivajte iba ochranné prvky pre varné platne navrhnuté vyrob-
com varného zariadenia, ktoré su uvedené v navode na pouZitie
ako vhodné alebo integrované do zariadenia. Pouzitie nevhodnych
ochrannych prvkov méze viest k urazu.

Dbaijte na to, aby nedoslo k narazom nadob: sklokeramicky povrch je
velmi odolny, av3ak nie je nerozbitny.

Teplu pokrievku nekladte na varnu platfu. Efekt ,prisavky“ by mohol
poskodit’ sklokeramicky povrch. Nadoby nesuchajte, pretoZze ¢asom
by sa mohla znehodnotit' Uprava sklokeramického povrchu.

Na varenie nikdy nepouzivajte alobal. Na varnu platiiu nikdy neda-
vajte vyrobky zabalené do alobalu alebo v hlinikovej tacke. Hlinikova
félia by sa rozpustila a natrvalo by poSkodila varnu platriu.

Do skrinky umiestnenej pod varnou platfiou nedavajte Cistiace pro-
striedky ani horfavé vyrobky.

Na udrzbu varnej platne nikdy nepouzivajte parny Cistic.

Tento spotrebi€ sa nesmie uvadzat do prevadzky pomocou externe-
ho ¢asového spinaca ani pomocou samostatného dialkového ovla-
dacieho systému.

Po pouziti vypnite varnu platiiu pomocou prislusného ovladacieho
prvku — nespoliehajte sa na detektor hrncov.
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ZIVOTNE PROSTREDIE

OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA

Tento symbol oznacuje, Ze spot-
rebi€ sa nesmie vyhadzovat
do domového odpadu. Tento
elektricky spotrebi¢ obsahuje
000 recyklovatelnych mate-
ridlov. Preto je oznaeny tymto symbolom,
ktory znamena, Ze opotrebované zariadenia
je nutné zaniest na Specializované zberné
miesto. Podrobné informacie o najblizSich
zbernych miestach opotrebovanych zaria-
deni ziskate od predajcu alebo na oddeleni
komunalnych sluzieb mestského uradu.
Vyrobca bude zariadenia recyklovat za
najlepSich podmienok v sulade s eurépskou
smernicou o likvidacii  elektrickych
a elektronickych zariadeni.
Taktiez niektoré obalové materidly tohto
zariadenia su recyklovatelné. Podielajte
sa na recyklacii a prispievajte k ochrane
zivotného prostredia - zaneste tieto
materialy do kontajnerov uréenych na tento
tgel. Dakujeme vam za va$u spolupracu
v oblasti ochrany Zivotného prostredia.

Rady na usporu energie
Varenie so spravne polozenou pokrievkou

Setri energiu. Ak pouzivate sklenenu
pokrievku, mozete dokonale kontrolovat
varenie.
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VYBALENIE

Z varnej platne odstrarite vSetky ochranné
prvky.

Skontrolujte vlastnosti zariadenia uvedené
na vyrobnom $titku a dodrZiavajte ich. Do
nizSie uvedenych ramcekov si poznacte
referencie servisu a typu, ktoré sa
nachadzaju na tomto Stitku, pre buduce
pouzitie.

Servis: Typ:

@ | rvee

SERVICE:

Nr
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Zabudovanie do linky

Skontrolujte, & su vstupy a vystupy
vzduchu uvolnené. Berte do uvahy
indikacie rozmerov (v milimetroch) linky, do
ktorej ma byt varna platha zabudovana.
Treba si uvedomit, Ze vaSa doska si
vyzaduje Specialne zabudovanie. Skuto€ne
nejde o klasicki varnu dosku. Treba si
uvedomit, Ze je potrebny priestor na motor
systému odsavania. To znamena, ze
zospodu je potrebné zabezpedit skrinku
na mieru. Pod varnu dosku zvyc€ajne
umiestnime prvok s dvoma zasuvkami a
priehradku pre hrnce. V tomto pripade si
uvedomte, Ze priestor hornej zasuvky bude
obsadeny. Okrem toho je potrebné znizit
hibku skrinky. Rovnako pod tymto typom
spotrebi€a nikdy nemdze byt inStalovana
rara. O tomto vas ale bude podrobne
informovat va$ dodavatel kuchyne na
zaklade zvoleného modelu a nabytku, ktory
ma vo svojom katalégu.

- Zapustenie do pracovnej dosky (pozri
schému)

Prilepte tesnenie okolo okraja skla varnej
dosky.
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Pripojenie k elektrickej sieti

Tieto varné platne sa musia zapgjat do
siete pomocou zariadenia, ktoré umozni
ich odpojenie na vSetkych pdloch, v sulade
s platnymi inStalaénymi predpismi. Odpo-
jovaci systém musi byt zabudovany do pe-
vného vedenia.

Zistite typ kabla varnej dosky (podla mo-
delu) podla poctu vodi€ov a farieb.

Pri zapnuti varnej platne alebo po dlh§om
vypadku prudu sa na ovladacom paneli
objavi svetelny kod. Pred pouzitim varnej
platne pockajte asi 30 sekund, kym nez-
miznu tieto informacie (toto zobrazenie je
normailne a je ur€ené pripadne pre servisnu
sluzbu). V kazdom pripade ho pouzivatel
varnej platne nemusi brat' na vedomie.

220-240 V~

b ¢ a

N L@
16A

220-240 V~

b ¢ a

N LD
16A

220-240 V~

b ¢ a
NLi

16A

Odsavac

Oblast fava strana Oblast prava strana

220-240 V~
bb cc aa

N L D

220-240 V~
bb cc aa

N L D

32A

32A

Celok prava a lava
oblast

Celok 1 oblast' +
odsavac

220-240 V~

N L

bbb ccc aaa

@

40A

Celok prava, lava oblast

+ odsavac
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Identifikacia

A - Motor

B - Potrubie

C - Kovova mriezka

D - Adaptér

E - Kolena

F - Navod na pouzitie
G - Mriezka odvadzania

H - Lepidlo

| - Uhlikové filtre

J - Tukovy filter

K - Lepiace spony

L - Spatny ventil

M - Upevnovacia skrutka motora
N - Krizovatka

B
|
H=7
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Pred instalaciou skontrolujte, Ci je spotrebi¢
odpojeny od napéjania.

Technické operacie

Polozte varnu dosku obratene na vhodny
povrch tak, aby bolo sklo chranené pred
poskriabanim. Vyberte digestor z obalu a
nainstalujte ho podla obrazku.

PokracCujte nasadenim adaptéra (D) a
kolena (E).

Kovové haciky digestora musia byt l : .
zasunuté do prisludnych Strbin, ako je I \ﬂ:\\\\
znazornengé. 1} ——"

Po zaveseni digestora (A) na varnu dosku
ho pripevnite pomocou dodanej skrutky
s metrickym zavitom (M) pouzitej podla
obrazku.

»E5) 12
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Ovladacie prvky umiestnené pod sklom
varnej dosky maju kabel, ktory je potrebné
pripojit' k riadiacej skrini.

Namontujte stél s integrovanym digestorom
na pracovnu dosku.

V pripade prevadzky recyklaciou

13

Vystup vzduchu z vyrobku musi byt
pripojeny k otvoru v skrini, aby sa v kuchyni
mohol recyklovat odvadzany vzduch. V
tejto konfiguracii su potrebné uhlikové filtre
(I). Musia byt nainstalované podla pokynov.

Uhlikové filtre (I) sa nachadzaju tesne pod
tukovymi filtrami (J), preto by mali byt
nainstalované pred tukovymi filtrami. S
vyrobkom sa dodava suprava potrubi (B)
s mriezkou (G) (s koncom, ktory sa ma
nainstalovat’ do skrinky).

@ Odporucanie
Na rezanie potrubia pouzite pilu na kovy.

V pripade prevadzky s odvadzanim
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Vystup vzduchu z vyrobku musi byt
pripojeny k vonkajsej ¢asti domu. Potrubie,
ktoré ma byt inStalované medzi vystupom
vzduchu vyrobku a vonkajSou ¢astou domu,
nie je dodavané so spotrebic¢om.

Musi sa namontovat dodany spatny ventil

(L).

@1 Odporucanie

V pripade prevadzke s potrubim musi byt
poCet kolien obmedzeny, pretoZze kazdé
koleno znizuje ucinnost potrubia o jeden
linearny meter. Vyhnite sa akejkolvek
nahlej zmene smeru potrubia.

Potrubie pripojené k vystupu vzduchu z
ventilatora musi mat" konStantny prierez
220 x 90 mm. Potrubie musi byt vyrobené
z materialu, ktory povoluju platné predpisy.
Nedodrzanie vys$Sie uvedenych pokynov
mézZe mat’ za nasledok problémy s vykonom
alebo hlukom, na ktoré sa nevztahuje
zéaruka.

Odporu¢ame vam prilepit kusy potrubia a
kolena dohromady (okrem adaptéra (D) na
vystupe digestora) alebo pouzit prilozené
lepidlo (H), aby sa ulahéil pripadny zasah
popredajného servisu.

Vyrobok je vybaveny potrubim s prierezom
220 x 90 mm.

Zaverec€né operacie

Nainstalujte tukové filtre (J) na ich drziak
tak, ze ich vlozite stredovym otvorom varnej
dosky.

Na uzavretie  stredového  otvoru
varnej dosky pouzite kov mriezku
(C), ako je znazornené na obrazku.

14

Elektrické pripojenia

Pripojenie vyrobku k zdroju napajania
musi byt vykonané v sulade s platnymi
medzinarodnymi a miestnymi predpismi.
Prepojenie akejkolvek samostatnej Casti
tohto zariadenia méze vykonat kvalifikovany
technik v sulade s pravidlami zapojenia.
Pripojenie k zdroju napajania sa musi
vykonat pomocou zastrcky a mbze ho
vykonat aj koncovy pouzivatel.

K vyrobku su pripevnené lepiace spony (K)
na uloZenie a usporiadanie kablov pozdiz
stien skrinky.

Za  pripadnu nehodu  spOsobenu
nespravnym uzemnenim alebo pripojenim
nezodpoveda dodavatel.

220240V 220-240V
=i =i
:—@| -—eﬂ
N |18A N
e L e L
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PANEL

Legenda ovladacieho panela Priamy pristup
@ Zap. / Vyp. @ vykonu
. 00y
Zamknutie / Clean lock tb’ 4 Boost
(]

i 1 Horizone (v zavislosti od modelu)
\/

.<> .<> Vyber varnej zény

— + Nastavenie vykonu / €asu

Funkcia

O Funkcia ICS

G Funkcia Elapsed time

Casovac

@| Asistent pecenia
Navigacia (hore / dole) O Funkcia Recall
Krok spat

Potvrdenie / OK

SR >0

Nastavenia
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Legenda displeja

Textové pole pre sprievodcu varenim,

Odporutcané i
nacinie* vystrahou,...
HH ;
Funkcia ICS
Elapsed time
[1]
5 Casy
Zamok

vykonu

Zo6na, ktora sa
prave nastavuje

*Odporucané nacinie
T  Panvica
1 Panvica s pokrievkou

Hrniec s pokrievkou

Hrniec
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Po prvom uvedeni stola pod napéatie si mézete prispdsobit réozne funkcie.
SPRAVA NASTAVENI

Kratko stlacte tlacidlo @ pre pristup k nastaveniami:

 Jazyk (prednastavenad je francuzstina)
* Jas (5 moznych stupriov)

« Udrzba: V pripade problému mézZete vojst do ponuky Udrzba. Ak budete kontaktovat
zarucny servis, mdzete byt poziadani o kédy vyrobkov, ktoré sa zobrazuju v diagnostike.
Moznost ,Restart vdam umozni obnovit pévodné nastavenia spotrebica.

Tlagidla Vv a /\ umoziiuju pohyb v menu.
Stlagenim tlagidla < krok spat v menu bez dpravy.

Stlacenim OK svoju volbu potvrdite.

m Skontrolujte, €i nastaveny vykon vyhovuje poistkam elektrickej siete.

VYBER NADOBY

VacésSina nadob je kompatibilnd s indukénou technolégiou. Len sklo, hlina, hlinik bez
Specialneho dna, med a niektoré nemagnetické nehrdzavejuce ocele nie su kompatibilné
s induk&nou technoldgiou.

@ Odporu¢ame vam pouzivat’ nadoby m Zabrante ukladaniu nadob na
s hrubym a rovhym dnom. Teplo sa bude ovladaciu klavesnicu.

lepsie Sirit’ a varenie bude rovhomernej-

Sie. Na varnej platni nikdy nenechavaijte

prazdnu nadobu bez dozoru.

» EE) 17
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VYBER VARNEJ ZONY

K dispozicii je niekolko varnych zén, na ktoré je mozné ukladat’ varné nadoby. Vyberte tu,
ktora najviac vyhovuje v zavislosti od velkosti nadoby.

Ak je dno nadoby velmi malé, indikator vykonu zacne blikat a varna zéna nebude fungovat,
ani napriek tomu, Ze je material varnej nadoby vhodny pre indukénu platriu. Dbajte na to,
aby ste nepouzivali nadoby s priemerom mensim ako je varna zéna (pozri tabulku).

Priemer varnej zény| Max. vykon varnej zény Priemer dna
(cm) (Wattov) nadoby (cm)
Horizone 4800 18 - Oval -

nadoba na pripravu ryb

1/2 zény 2800 11-22

@Ak sucasne pouzivate viacero varnych zén, varna doska rozdeluje vykon tak, aby
sa neprekro€il celkovy vykon. Ked' pouzivate maximalny vykon (Boost) na viacerych
varnych doskach sucasne, dbajte na to, aby ste umiestnili nadoby do najvhodnejsej
polohy a vyhli sa nizSie uvedenym konfiguraciam.

X

» EE) 18




- 3 POUZITIE VASHO ZARIADENIA ﬁ

(1) ZAPNUTIE - VYPNUTIE

0 |O] 6 9 R
ol - L

Po zisteni nadoby bude ,0“ blikat' s jednou bodkou v zistenej zéne. Viedy mézete nastavit
pozadovany vykon. Bez nastavenia vykonu sa varna zéna automaticky vypne.
Ak neddjde k detekcii nadoby, vyberte si varnt zénu:

Stiacte tlacidio O.

Pri kazdej varnej zéne sa zobrazi ,0“ po
dobu 8 sekund.

Varna doska automaticky rozpozna nadoby.

Vypnutie varnej zony/varnej platne

Dlho stlacte tlacidlo varnej zony <> zaznie
dlhé zvukové znamenie a displej zhasne
alebo sa zobrazi symbol ,H* (zvyskové
teplo).
Stlaenim tlacidla @ sa vypne cela varna
platia.

NASTAVENIE VYKONU
Stlacte tlacidlo + alebo - pre nastavenie pozadovanej trovne od 1 do 19.

. L)
@ % 0N <> H
— ‘F\ ®| v

Pri zapnuti mézZete prejst priamo na
maximalny vykon (okrem funkcie boost)
stlaCenim tlacidla ,-“ varnej zony.
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@ Priamy pristup

K dispozicii su Styri tlacidla na priamy pristup k predvolenym drovniam vykonu:

Nastavenie vykonu a ¢asovaca sa vykonava ako pri normalnej varnej zéne.
Tieto hodnoty vykonu je mozné upravit, s vynimkou funkcie BOOST.

Postup:

Varna platiia musi byt vypnuta, displej zapnuty:

- Zobrazenie dvoch kosostvorcov pre pristup k nastaveniu priameho pristupu.

* Prvy krok

- Jednym dlhym stlaenim vyberte @.

- Nastavte novy vykon v rozsahu 1 az 3 (pre udrZiavanie tepla) stlacenim
tlacidla + alebo - .

- zvukovy signal vas krok potvrdi.

* Druhy krok
- Zopakujte predoslé nastavenie

- Novy vykon nastavte v rozsahu 4 az 11 (pre pomalé varenie) stlacenim tlacidiel + alebo -.
- zvukovy signal vas krok potvrdi.

* Treti krok

- Zopakujte predoslé nastavenie

- Novy vykon nastavte v rozsahu 12 az 19 (pre opekanie) stlatenim tlacidiel + alebo -.

- zvukovy signal vas krok potvrdi.

pEE 20
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(® NASTAVENIE ASOVACGA

Kazda varna zéna ma svoj vlastny ¢asovac. Je mozné ho zapnut, ked je prislusna varna
zbna zapnuta.
Ak ho chcete spustit’ alebo nastavit, stlacte tlacidlo O Casovaca.

@4 bo’:&’\ O @ mo(:“l\ O
I " Re

Ak chcete zjednodusit nastavenie velmi dlhej doby, mbézete priamo hned na zaciatku zadat
8 hodin stlaenim tlacidla -.

Stlacenim tlacidla - budete postupne hodiny znizovat az na 2 hodiny a potom na 99 minut.
Na konci varenia sa na ¢asovaci zobrazi 0 a zaznie zvukové znamenie. Ak ju chcete vypnut,
stlacte v prislusnej varnej zéne lubovolné ovladacie tlacidlo. V opaénom pripade sa zvukové
hlasenie zakratko zastavi. Ak chcete vypnut ¢asovat v priebehu varenia, stlacte zaroven
tlac¢idla + a -.

Nezavisly ¢asovaé

Tato funkcia umozriuje nacasovat udalost bez spustenia varenia vyberom nepouzivane;j
zény.

Prebiehajuce odpocitavanie mézete zastavit dlhym stlacenim tlacidla vyberu na varnej zéne.

@%:*Ao‘ a @

Iil ZAMKNUTIE OVLADACICH PRVKOV (detska poistka)

Tato varna platha je vybavena detskou bezpeénostnou poistkou, ktora blokuje ovladace pri
vypnuti alebo v priebehu varenia (na zachovanie nastaveni). Z bezpe¢nostnych dévodov
su aktivne iba tlaCidlo vypnutia a tlacidla na vyber varnych zén a umoznuju vypnutie varne;j
platne alebo vypnutie varnej zény.

Zamknu&tle
Tlacidlo L (zamok) stlacajte dovtedy, kym sa symbol zamknutia Il’l nezobrazi na displeji a
kym tento krok nepotvrdi zvukové znamenie.
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Zamknuta zapnuta varna platia

Pri stlacepi tlaCidiel vykonu alebo €asovaca pouzivanych varnych zén:
Symbol LU za&ne blikat'.

Odomknutie

Stlacajte tlacidlo |i| az kym symbol uzamknutia EI z displeja nezmizne a pipnutie tento krok
nepotvrdi.

Funkcia CLEAN LOCK (Zamknutie pri €isteni)

Tato funkcia slizi na do€asné zamknutie varnej platne pocas Cistenia. Aktivacia funkcie
Clean lock (Zamknutie pri Cisteni):

Kratko stlacte tlacidlo
Zaznie zvukové znamenie a symbol EI bude blikat na displeji.

Po uplynuti vopred definovanej doby sa zamknutie automaticky zrusi. Zaznie dvojité zvukové
znamenie. Funkci&ICIean lock (Zamknutie pri Cisteni) je mozné vypnut kedykolvek dlhym
stlagenim tlagidla L4.

FUNKCIE VARENIA
U Funkcia RECALL

Tato funkcia sluzi na zobrazenie poslednych nastaveni ,vykonu a ¢asovaca“ vSetkych
varnych zén vypnutych minimalne 3 minuty.

Pouzivanie tejto funkcie si vyzaduje odomknutie varnej platne,

Stlacte tlacidlo Zapnut/Vypnut a potom kratko stlacte tlacidlo O

Ked je varna platiia zapnutd, tato funkcia slizi na obnovenie nastaveni vykonu a ¢asovaca

varnych zén vypnutych miniméalne 30 sekund.
Funkcia Recall je nedostupna ,po vypnuti varnej platne®.

o B @

OK 5
[\

3
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O Funkcia ICS (Intelligent Cooking System)

Tato funkcia sluzi na optimalizaciu vyberu varnej zony v zavislosti od priemeru pouzivanych
nadob. Postupujte nasledovne:

- nadobu polozte na varnu zérbu (napriklad: & 28 cm).

- stlacte tlacidlo boost, potom ¥.

POZNAMKA: Na to, aby ste
mohli pouzivat’ tato funkciu,
musi byt’ platia studena.

- bud je zvolena varna zéna najvhodnejSia pre danu nadobu a O zmizne, aby sa zobrazili
pociato¢né varné parametre.

- alebo vybrata varna zéna nie je najvhodnejSia pre danu nadobu a na displeji sa zobrazi
najvhodnejSia varna zéna a nastavenia sa automaticky prenesu na fu

G Funkcia ELAPSED TIME

Tato funkcia umoznuje zobrazenie €asu, ktory uplynul od poslednej zmeny vykonu vo
vybranej varnej zéne.

Pouzivanie tejto funkcie stlaéte tlagidlo O.

Uplynuty €as bude blikat' na displeji Easovala zvolenej varnej zény.

Ak chcete, aby sa varenie skongilo v ramci nastaveného &asu, stlaéte tlacidlo G potom do
5 sekind stladte + na casovadi, aby ste pozadovany &as varenia predizili na pozadovan
dobu. Uplynula doba sa bude zobrazovat 3 sekundy a nasledne sa zobrazi zvySna doba.
Zvukové znamenie potvrdi vase nastavenie.

Tato funkcia je k dispozicii s funkciou ¢asovaca alebo bez nej.
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Poznamka: ak sa na ¢asovaci zobrazi ¢as, pockajte 5 sekund, kym budete méct’ cas
varenia upravit’
Po uplynuti tychto 5 sekiind sa €as da upravovat.

@I Funkcia asistent varenia

Pod touto funkciu najdete: Recepty / Varenie / Grilu / BlanSirovanie.

VaSa varna doska je vybavena sprievodcom varenia, ktory vam ponuka vyber
receptov. Tento rezim varenia za vas vyberie vhodné parametre pecenia v zavislosti od po-
traviny, ktoru chcete pripravovat, a jej hmotnosti.

Varna doska musi byt zapnuta, stlacte QA ¢im ziskate pristup k jednotlivych funkciam.

Pri pouzivani varnej dosky v rezime Recept odporu¢ame pouzivat nacinie uvedené niZsie.
Typ nacinia sa zobrazi na obrazovke v zavislosti od receptu.

@ Odporiu¢ame vam pouzivat’ nadoby s hrubym a rovhym dnom. Teplo sa bude
lepSie Sirit a varenie bude rovnomernejsie. Na varnej platni nikdy nenechavajte
prazdnu nadobu bez dozoru.

m Na ovladaci displej neumiestnujte ziadne nadoby, pretoze by sa tym vas vyrobok
poskodil.

Volba receptov

S ciefom dosiahnutia optimalnych vysledkov varenia by sa mal na vSetky recepty pouzivat
riad z nehrdzavejucej ocele okrem receptov na palacinky a lievance, ktoré boli optimalizované
na pouzitie s nacinim s vystuzenym dnom.

Ponukame vam vyber potravin, pre ktoré varna doska automaticky odporuéi a naprogramuje
vykon a €as varenia podla druhu alebo poZzadovaného mnozstva.
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Maso Hovadzie maso Tenky
Stredne
Hruby
Mlety steak Cerstvé
Zmrazené
Jahnacie Kotlety
Bravéové Stredné rebro
Hrubé rebro
Kacka Prsia
Méso nakrgjané na
dihé prazky
Hydina Biele maso
Stehno
Morské plody Filet
Platok
Kocka
Cela ryba Malé
Okruhla
Jedlo
Kraby PoSirovanie
Posirovanie EKO
Krevety PoSirovanie
Posirovanie EKO
Grilovanie
Slavky
Hrebenatka obrovska
Zelenina Paradajky
Cuketa
Baklazan
Paprika
Cibula
Sampifény Naporciované
Celé

Blansirované zemiaky

Spenat
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Vol'ba receptov

Dezerty Roztopena ¢okolada
Palacinky
Lievance
BrioSka / Francuzsky toast
Karamel
Vajcia Volské oko
Omeleta
MieSané
Na makko
Na hnili¢ku
Na tvrdo
Prepeli¢ie
Cestoviny / ryza Suché cestoviny Penne
Penne EKO*
Spagety
Spagety EKO*
Tagliatelle
Tagliatelle EKO*
Kolienka

Kolienka EKO*
Celozrnné cestoviny
Cerstvé cestoviny
Ryza Biele maso
Celozrnna
Cierna

*Recepty ECO sa tykaju pasivneho varenia, ktoré Setri energiu vyuzivanim zvySkového
tepla. Vdaka pokrievke zostava teplo sustredené v panvici aj po vypnuti varnej dosky, to
znamena, ze varenie moze pokracovat pocas nastaveného ¢asu pomocou funkcie ECO.
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Funkcia Boil

Tato funkcia sluzi na prevarenie isttho mnozstva vody a udrziavanie varu bez vykypenia,
napriklad pri vareni cestovin.

Nadobu polozte na varnu zénu.

Nastavte pozadované mnozstvo vody (0,5 az 6 litrov) pomocou tlacidiel VvV / Z\.

Varna doska vam ponukne tu najvhodnejSiu varnu zénu.

Potvrdte stladenim tlacidla OK.

Spusti sa varenie.

Ked voda dosiahne bod varu, hlasenie na obrazovke vas vyzve, aby ste pridali prisady. Po
dokonéeni, stlaéte tlagidlo OK pre potvrdenie.

Zobrazi sa €as a vykon. MdZete ich v8ak upravit podla vlastného uvazenia. Na konci varenia
zaznie zvukové znamenie.

POZNAMKA: Je délezité, aby mala voda na zaéiatku varenia teplotu prostredia,
pretoze sa tym moze ovplyvnit’' konecny vysledok.

Pri tejto funkcii nepouzivajte zliatinové nadoby, ani pokrievku. Tato funkcia sa moéze
pouzivat’ aj na varenie akychkol'vek potravin vyzadujucich varenie vo vriacej vode.

Funkcia grilu

Tato funkcia umozniuje pouzivanie grilovacieho prisluSenstva De Dietrich na spojenej zone,
aby sa jedla grilovali bez prepecenia a nadmerného mnozstva tuku. Grilovacie prisluSenstvo
nie je sucastou varnej dosky, je dostupné u vasho predajcu.

Funkcia blanSirovania

Tato technika umozZriuje pripravu zeleniny vo vode, privedenej do varu, a nasledne sa
namoci do ladovej vody, aby sa proces varenia prerusSil.

Umozni vam to zachovat zivu farbu zeleniny, rovnako ako jej texturu. Tato funkcia umoznuje
pripravu zeleniny varenim po dobu maximalne 5 minut.

Zvolte si mnozstvo vody, do ktorej sa ma zelenina ponorit.

Nadobu s ingredienciami polozte na varnu zénu.
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Priklad pre recept jednej porcie Hovadziny:

» Zapnite varnu dosku
» Stlagte €.

OK

» V menu zvolte ,Recepty” pomocou tlacidiel VvV
[N
» Volbu ,Receptov* potvrdte pomocou tlacidiel

OK

» V. menu zvolte ,Maso“ pomocou tlacidiel
VI
» Volbu ,Maso* potvrdte pomocou tladidiel OK

» V menu zvolte ,Hovadzie maso“ pomocou
tlacidiel V" / A\

» Vofbu ,Hovadzie maso“ potvrdte pomocou
tlacidiel OK

» Zvolte hrubku porcie Hovadziny pomocou
tlacidiel V' / /N
» Volbu potvrdte pomocou tlagidiel OK

» Zvolte finalnu JUpravu varenia pomocou
tlacidiel V' / A\
» Volbu potvrdte pomocou tlagidla OK.
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Récipient inox » Displej varnej dosky vam doporuci najlepSiu nadobu na

I varenie ako aj najvhodnejSiu zénu na varenie.
<> » Potvrdte tlacidlom OK.
» Stlacte tlacidlo ON / OFF.

Préchauffage » Po umiestneni nacinia na varna zonu potvrdte tlacidlom
OK
)
<> g} » Spusti sa predohrev na prazdno.
Ajouter ingrédients » Po dokon&eni predohrevu vas displej vyzve, aby ste

hovadzie maso polozili na varnu dosku.

Rl

Cuisson en cours » Po pridani ingrediencie stlacte tlagidlo OK

° » Zacne sa odpocitavat ¢as na pripravu prvej strany porcie
<> H} hovédzieho mésa.

Retourner » Po uplynuti tohto €asu vas displej vyzve, aby ste méaso
obrétili.

L)
<> F” » Po obrateni stlacte tlagidlo OK

» Zacéina druha faza varenia.

Fin de cuisson » Na konci varenia varna doska vyda zvukoveé hlasenie.
: » Stlacenim /\ mozete pridat ¢as varenia.

Poznamka, Ak pred koncom varenia blika ,min“, mbzete €as varenia upravit stlacenim
tlacidla a O potom + alebo -.
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BEZPECNOST A ODPORUCANIA

Zvyskové teplo

Po intenzivnhom pouzivani mbze byt varna zdna, ktoru ste pouzili, tepla eSte niekolko minut
po vypnuti.

V tomto ¢ase sa zobrazi ,H".

Dotyénych z6n sa nedotykajte.

Regulator teploty

Kazda varna zéna je vybavena bezpecnostnym snimacom, ktory neustale kontroluje teplotu
dna nadoby. V pripade zabudnutia prazdnej nadoby na zapnutej varnej zéne tento snimac
automaticky prispdsobi vykon platne,&im sa predide riziku poSkodenia riadu alebo varne;j
platne.

Ochrana v pripade preliatia

K vypnutiu varnej plathe méze dbjst’ v 3 nasledujucich pripadoch:

- Vykypenie, ktoré pokryje ovladacie tlagidla.

- Mokra utierka poloZzena na tlacidlach,

- Kovovy predmet polozeny na ovladacich tlacidlach.

Predmet odstrante alebo ovladacie tlaCidla ocistite a utrite a nasledne pokracujte vo vareni.
V tomto pripade sa zobrazi symbol = spolu so zvukovym znamenim.

Systém ,,Auto-Stop*“

Ak zabudnete vypnut varnu zénu pod nadobou s jedlom, tato varna platiia je vybavena
bezpecnostnou funkciou ,Auto-Stop“ (Automatické vypnutie), ktora po uplynuti vopred
stanovenej doby (1 az 10 hodin, v zavislosti od pouzivaného vykonu) automaticky vypne
zabudnutu varnu zénu.

V pripade aktivacie tejto bezpecénostnej funkcie sa vypnutie varnej zony signalizuje
zobrazenim ,AS“ ovladanej zény a zvukovym znamenim, ktoré je aktivované priblizne 2
minuty. Staci stlacit’ ktorékolvek tlacidlo a zvukové znamenie sa vypne.

@ Mozete pocut’ zvuky podobné tikajucim hodinam.

Varna platna vydava tieto zvuky vtedy, ked’ je zapnuta. Tieto zvuky zmiznu alebo sa
ich intenzita znizi v zavislosti od nastavenia ohrevu. V zavislosti od modelu a kvality
nadoby je mozné pocut’ aj sy€anie. Opisané zvuky su normalnym javom a st suc¢ast’ou
technologie indukénej varnej platne a nesignalizuju poruchu.

@ Neodporiu¢ame ochranné prvky na ochranu varnej platne.
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Legenda ovladacieho panela

? e - Zapnutie/vypnutie
O - casovac
G O = Tiacidio +

°°°<><><><> + O - Tiacidio -

0O- Posuvnik na upravu rychlosti
é' g é é LED displej

Zapnutie
Stlacte tlacidlo Zapnut/Vypnuat @ Digestor sa spusti pri rychlosti 2. Dalsie stlagenie tlagidla
Zapnut/Vypnut umoznuje vypnut digestor bez ohladu na Urover vykonu.

Zmena rychlosti

Prstom posurite posuvnik °°°<><><><> na zmenu rychlosti ventilatora. LED diédy sa
rozsvietia podla rychlosti digestora.

Automatické vratenie rychlosti:
Pri maximalnej rychlosti sa digestor po 9 minutach automaticky vrati na nizSiu rychlost.

Casovaé

Stlacte tlacidlo O Casovaca na udrzanie ventilacie 10 minut pri zvolenej rychlosti.

Po 4 hodinach nepretrzitej prevadzky alebo po 4 hodinach bez stlacenia tlacidla sa digestor
automaticky vypne.

Nasytenie filtrov
Po 30 hodinach prevadzky a ked sucasne blikaju vSetky LED diddy, znamena to, ze tukové

filtre su nasytené, je potrebné ich vycistit alebo vymenit. Dlhym stlacenim tlacidla Q
Casovaca mbzete vypnut LED a resetovat postup.

@ Odporucanie
Vyhnite sa treniu nadob o mriezku.
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ROZMERY PLATNE

Pri miernom znedcisteni pouzivajte sanitarnu Spongiu. Teplou vodou dobre navlhéite varnu
zbnu, ktoru chcete Cistit, a potom ju utrite.

V pripade nahromadenia nedistét, ich pripe€enia, vyliatia sladkych jedal, roztaveného
plastu pouzivajte sanitarnu Spongiu a/alebo Specialnu Skrabku na sklo. Teplou vodou dobre
navih¢ite varnu zonu, ktoru chcete Cistit, pouzite Specialnu Skrabku na sklo na vacsie
necistoty, ukoncite sanitarnej Spongie a potom ju utrite.

V pripade kruhovych stép a nanosov vodného kameria necistoty navihcite teplym bielym
octom, nechajte pdsobit a utrite jemnou handric¢kou.

Pri lesklom kovovom sfarbeni a tyzdennej udrzbe pouzivajte Specialny pripravok na
sklokeramicku varnu platfiu. Na sklokeramicku varnu platfiu naneste Specialny pripravok
(ktory obsahuije silikon a ktory méa podla moznosti ochranny uginok).

Doélezita poznamka: nepouzivajte prasky ani drsné Spongie. Uprednostnujte krémy
a Specialne Spongie na jemny riad.

DIGESTOR

Pred kazdym cistenim alebo udrzbou musi byt spotrebi€ vZdy odpojeny od napajania.

Ak je napajaci kabel poSkodeny, méze ho vymenit iba popredajny servis alebo skuseni
pracovnici.

Nepokus$ajte sa zariadenie upravovat alebo opravovat, pretoze tym méZete sposobit velke
nebezpedenstvo. Udrzbu alebo opravy musia vykonavat skuseni pracovnici.

V pripade poruchy musi byt zariadenie odpojené od napajania.

Deti nesmu bez dozoru vykonavat Cistenie a udrzbu.

Precizna udrzba je zarukou dlhodobej spravnej prevadzky a dobrého vykonu.

Tukovy filter mdZzete Cistit ruéne alebo v umyvacke riadu.

Filtre sa Cistia podla pouzitia, najmenej vSak raz za dva mesiace.

Uhlikové filtre sa vymienaju podfa pouzitia, najmenej vSak raz za Sest mesiacov.

Spodna cast' drziaka filtra mriezky je vybavena vypustacou zéatkou, ktora umoziiuje
vypustenie nahromadenej vody.

Zariadenie a gril sa odporuca ¢istit vlaznou vodou a jemnym mydlom. Je potrebné sa vyhnut
abrazivnym vyrobkom.
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PRI UVADZANIi DO PREVADZKY

Zistili ste, ze sa rozsvietil svetelny disp-
lej Ide o normalny jav, ktory sa do 30 se-
kund vytrati.

Vasa instalacia sa vypina alebo funguje
iba jedna strana Pripojenie vasej

platne je chybné. Skontrolujte jej sulad
(pozri kapitolu pripojenia).

Varna platina doska zapacha priprvom
vareni. Zariadenie je nové. Kazdu varnu
zénu zapnite na pol hodiny a polozte na fiu
hrniec plny vody.

PRI ZAPINANI

Varna platna nefunguje a svetelné disp-
leje na ovladacom paneli sa nerozsvietia.
Do spotrebica sa neprivadza elektricky
prud. Napajanie alebo zapojenie je chybné.
Skontrolujte poistky a elektricky istic.

Varna platna nefunguje a je zobrazené
iné hlasenie. Elektronicky obvod nefunguje
spravne. Obrat'te sa na popredajny ser-
vis.

Varna platna nefunguje, zobrazi sa in-
formacia ,,bloc“ (blokovanie). Odomknite
detsku bezpeénostnu poistku.

- Chybovy kod F9: napétie je nizSie ako
170V

- Chybovy kéd D1: teplota je nizSia ako
5°C.

33

POCAS POUZIVANIA

Varna platiia nefunguje a na displeji sa

zobrazuje = a aktivuje sa zvukové zna-
menie.

Nie€o vykypelo alebo je ovladaci panel za-
kryty nejakym predmetom. Ogistite alebo
odstrarite predmet a znovu spustite varenie.

Zobrazi sa kéd F7.
Elektronické obvody sa prehriali.
(pozri kapitolu osadenie).

Pocas pouzivania varnej zéony kontrolné
svetla na ovladacom paneli vzdy blikaju.
PouZita nadoba nie je vhodna.

Nadoby pri vareni vydavajua hluk a vasa
platha vydava zvuky rin€ania (pozri rada
.Bezpecnost a odporucania®“). Ide o nor-
malny jav. Pri niektorych typoch nadob to
spOsobuje prechod energie z varnej platne
do nadoby.

Ventilacia pokracuje nieko’ko minut po
vypnuti varnej platne.

Ide o normalny jav. Tymto spésobom sa
chladi elektronicky systém.

V pripade pretrvavajuceho problému.
Varnu platfiu odpojte od napajania po dobu
1 minuaty. Ak porucha pretrvava, obratte sa
na popredajny servis.



» . 6 TABULKA EKO KONCEPCIA

Jo— B4 42d pateinoreo
6% s0d opeynored. B 08 cag o3 goy oy 10} uopdwnsuoo ABieuz
B [ Py
Syum| zoas | Zoak | *=omeo3 | 1
Oyum 2001 [ o==mesa |
Oyum [—
6 o operoet 63 Jod pajeinofes ease Jo
1 operares [rE— » n e
13 610l ooey- ubond
bt o suozabon
Syum sowsng | ¢
Syum| anwsmmeng | 7
Syum| aopmmeng ||
wo wa e
o
wu s ssaseou
)01 papunos ‘e o auoz Bupoos
wose o £2X07 | £2X0F il L Paleay o113031e Jad ease depNs.
Soupy xS e o s o
o o w ooy |ezor | ma |9
ue 6 s
w o v
naws|
oo ponte oo b
pop
wo
% @ €| Jod ase 0oens |njosn jo ejowep
eore
wuwi g e wo [ z
w 6 |
(seieid pyjos ‘sauoz.
— Bupio0s werp Buptoo pus souoz
protam Bup003 opnpu) ABolouts BunesH
o L
e
. v v ‘'sea.e Jojpue $oU0Z Bu|002 JO JeqUINN.
Sogbyl)
o 601 15 v 10199 3 i 0L
S —— " wn m._ o
qou o 2k
110 61 1 o o a1 4 Bo1d 3 a1 ol 040 61 1 e
sttt o 0 0061 53
Wrswen s yons oodhy > e
e o o 2] = 55 R
"
g18 uoneyuap! opoi
ey e
sl un toquiAs

yL0z/99 .u 3N -

102199 .
102199 4
hozss

102199 .u 3 - inaalipusny ioy seiiey exsupyoro wo uoneuwsoyl [T

102199 .u 3N - seansewiop seauigre seoeid e seaneios soodeusioyu [N

102199 u 3

= |

7102199 .u 3N - 531103 Synduavl Syvoisno oik Saidonodiyu [JRE]

102199 0

402199 .u 3n - BraasBuupioysny 1 sepeidaboxie o) sebusiido I

102199 4

[ o]

vh0zi99 430

]

34



> . 6 TABULKA EKO KONCEPCIA

i 20epns Buo0o 8y uo
: xn| 0 i3 waysAs Bunybi| syj jo uoneulwn|iebelsny
w E M 00 M wayss Bupyd oy} Josemod|euiwon
13 euewe piense e . Juiod Aouapiye
: 3 : G Z osdusat unsiofuee uw eu o M §eel d3gm 1594 Je Jndutiamodoujosjepainsesy
3 s 01 efe Yl 089 Xewp MO[IE WnWIXej
‘Sbioogounlioik3iSuoprliooLoinzidia :E.E&ESESEd * pwiew u_.__OQ
L o 4 08 o €28 d38d fouaroyje }saq 1
ot ] . Juiod
o d, o g elefeundoeiow eusny A eI 100k e > PEIEL Uew 6'vve d380 Kousioya 1s8q
“uW Y o 628 pooy|33 xapujfousioyy3Abiaug
epo Eumiey L fuegona insep 3 90 } 10}oBJoSEAIOUIBWIL
wn anjep Joquifg
102/990N(n3)uone) | 1l I Juonpo.djeuonippy
s0* e , " h h p M [34)] Sd - apow Aqpueys ul uondwnsuoosamod
ol = 1  Hoho M 000 0d - 8pouw Jjo uondwinsuo1amoy
11 oo s 9 n0d oupus zer0 s o | 121 paads 150010 SAISUBJUI
e @ ez e e o (v)ap 9 JRUOISSIUTIAMO4PUNOgPaYYyBlam-y
b ous Mdjes paads wnwixew
(v)ap 8 JEUOISSILIZIOMOJPUNOSPaIyBlam-y
. Mdjer paads wnwiuiw
1o eupey puaz e o BuizoiEk (v)ap s JeUOISSIWTIaMOgpunogpajyBiam-y
. 1 > s e [T 089 Bugjes 1S00G/2AISUSIUL JeMO] 41y
i PO 1S . P
e o ewizoree @ sewsnd eseb] ewsnERe Yew 005 BSN[BLIOU UIMO]IIY WNWIXe
e ewzoi e sewsn n Ysw 0s¢ 9SN[ELLOU UIMO] 1Y WnIUI
0 p " L] ssejofouaioyygbuLa)iJeseal
o % 9'SL
o sy ioeog xn| YN ssejofouaioy3 Bunybi
g VN pooyz1 -foueoy3 6
¥ 1 ‘ v ssejofousioygoiweuigpini4
un oug o % gL pooy3a4 -fousioyzoiweuAgpini4
u I ++Y ssejgfouailygAbieus
wnsuoy L o o . BYMY 62 pooy)3y -uondwinsuoABisuzjenuuy
‘ . 10-180¥8vHda JoUuBp! [9PON
o) 0 [ TEED] ewsapespo sweusayddng
wn onfen
00399010006 102/590N(n3)uonejnbaiy puot 1 {91430npoid

35



+ 7 POPREDAJNY SERVIS ﬂ

VZTAHY' SO SPOTREBITELMI VO ZASAHY VO FRANCUZSKU
FRANCUZSKU . L ) . .
Pripadné zasahy do zariadenia musi vy-
Ak potrebujete dalSie informacie o nasich konat kvalifikovany, znackou autorizovany
vyrobkoch alebo ak sa na nas chcete obrétit, odbornik. Pocas telefonatu si pripravte
méZete: vSetky potrebné referencie zariadenia
> pozriet si nasu stranku: (obchodné udaje, udaje servisu, sériové
www.dedietrich-electromenager.com Cislo), aby sa zjednodusil proces vybavova-
nia ziadosti. Tieto informacie sa nachadzaju
> napiste nam na nasledujticu postovi na vyrobnom stitku.
adresu:
Service Consommateurs
DE DIETRICH

CE’

5, avenue des Béthunes
CS69526 SAINT OUEN LAUMONE
95060 CERGY PONTOISE CEDEX

| Made in France

™| vee:
[H]

SERVICE:

Nr

ORIGINALNE DIELY B: Obchodny odkaz

. . v , . C: Odkaz na sluzbu
Pocas zasahu poziadajte o vyhradné H: Sériové &islo

p(’)uiitie i:ertifi.kovanych originalnych I Kod QR
nahradnych dielov.

S
& &
YsTRuctS

BRANDT FRANCE, Etablissement de CERGY 5/7 avenue des Béthunes, 95310 SAINT OUEN L’ AUMONE.
SAS zjednodu$ena akciova spolo¢nost’ s kapitalom 100 000 000 EUR RCS NANTERRE 801 250 531.
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KARA KUND.

Du har kopt en produkt fran De Dietrich. Det &r ett val som visar bade att du har hogt
stallda krav och en kansla for det franska sattet att leva.

Produkter fran De Dietrich faller tillbaka pa 300 ar av kunnande och &r ett uttryck
for en forening av design, autenticitet och teknik i kokkonstens tjanst. Vara apparater
tillverkas av de adlaste material och ger en oklanderlig kvalitet i utférandet.

Vi ar dvertygade om att dess utférande i hogsta standard ger den som alskar att laga
mat mojlighet att ge uttryck for all sin talang.

De Dietrich kundtjanst star beredd att svara pa alla era fragor och reagera pa alla era
forslag for att i standigt hogre grad motsvara era krav.

Vi ar hedrade av att bli din nya partner i kdket och vill tacka for fortroendet.

'T; Med sina tillverkningsanlaggningar i Orléans och Vendbéme
3617, o iFrankrike, stravar De Dietrich standigt efter att gora sitt yttersta och
W° g uppratthalla ett kunnande utan motstycke om hur man konstruerar
F“/s §  perfekta slutprodukter. Ett flertal av vara hushallsapparater ar
“raxt’  Z markta med Origine France Garantie — en utmarkelse som styrker

11} att de tillverkats i Frankrike.
Denna markning garanterar inte bara att vara apparaters hdga
kvalitet och att de ar hallbara, utan sakrar ocksa att de ar sparbara, med tydligt och
objektivt angivet ursprung.

www.de-dietrich.com

De Dielrich
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SAKERHET OCH VIKTIGA FORSIKTIGHETSATGARDER

VIKTIGA SAKERHETSANVISNINGAR ATT LASA NOGGRANT
OCH SPARA FOR SENARE BRUK.

Detta dokument finns tillgangligt fér nedladdning pa markets webb-
plats.

Din enhet dverensstammer med de europeiska direktiv och bestam-
melser den ar underkastad.

Denna apparat kan anvandas av barn fran atta ars alder och perso-
ner med nedsatt fysisk, sensorisk eller mental férmaga jamte perso-
ner utan erfarenhet och kunskap, om de vederborligen informerats
om eller undervisats i hur apparaten ska anvandas pa ett tryggt satt
och forstar de risker som foljer darav.

Barn far inte leka med apparaten.

Rengoéring och underhall av anvandare far inte utféras av barn utan
tillsyn.

Barn under atta ars alder ska hallas pa behdrigt avstand, med mindre
de star under standig tillsyn.

Din spishall ar forsedd med ett barnlas som sparrar dess anvand-
ning i avstangt eller tillagningslage (se avsnittet om hur barnlaset an-
vands).

@ Apparaten och dess atkomliga delar blir varma under anvand-
ning. Forsiktighet maste iakttas for att undvika kontakt med varma

delar.

Metallféremal som knivar, gafflar, skedar och lock far inte placeras pa

ytan, da de kan bli varma.

@ OBS! Tillagning ska ske under tillsyn. Korta tillagningar kraver
standig tillsyn.

Brandfara: forvara inte féremal pa kokzonerna.

Tillagning med fett eller olja pa en spishall utan évervakning kan vara
farligt och orsaka eldsvada. Férsok ALDRIG slacka en brand med
vatten utan bryt apparatens stromforsérjning och tack lagan med
t.ex. ett lock eller en brandfilt.

[ﬂ Undvik risk for elstot genom att bryta apparatens stromforsorjning
om ytan ar sprucken.

Anvand inte spishallen igen forran glasytan bytts ut.

Dessa hallar ska anslutas till elnatet via en allpolig franskiljningsan-
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SAKERHET OCH VIKTIGA FORSIKTIGHETSATGARDER

ordning som uppfyller gallande installationsbestammelser. En fran-
kopplingsanordning ska finnas inbyggd i den fasta elinstallationen.
Din spishall ar avsedd att fungera i nuvarande skick med en frekvens
pa 50 eller 60 Hz (50 Hz / 60 Hz), utan att du behdver vidta nagra
sarskilda atgarder.

Apparaten ska anslutas med en standardnatsladd vars antal ledare
beror pa 6énskad typ av anslutning (se kapitlet Installation).

For att undvika risk ska natsladden om den ar skadad bytas av till-
verkaren, dennes serviceavdelning eller av nagon med motsvarande
behdrighet.

Forsakra dig om att matningssladdar till elektriska apparater som ar
anslutna i narheten av spishallen inte kommer i kontakt med kokzo-
nerna.

/N\ VARNING: Fér att undvika storningar mellan spishallen och en
pacemaker maste den senare vara konstruerad och installd enligt de
bestammelser som galler for den. Samrad med pacemakerns tillver-
kare eller din lakare.

Anvand endast skydd for spishallar som konstruerats av spishallens
tillverkare och som hanvisas till i bruksanvisningen for att de ar lamp-
liga for eller inbyggda i apparaten. Anvands olampliga skydd kan det
medfora olyckshandelse.

Undvik att stéta kokkarl mot ytan: ytan i glaskeramik ar mycket talig,
men kan anda ga sonder.

Lagg inte varma lock platt pa spishallen. Sugkoppseffekten kan ska-
da glaskeramikytan. Undvik att dra kokkarl over ytan. Med tiden kan
det skada den glaskeramiska ytans dekor.

Anvand aldrig aluminiumfolie for att tillaga mat. Lagg aldrig produkter
inslagna i aluminium eller aluminiumférpackningar pa spishallen. Alu-
miniumet skulle smalta och oaterkalleligt skada din spishall.

Forvara inte underhalls- eller brandfarliga produkter i mébeln under
spishallen.

Anvand aldrig angtvattmaskin for att géra ren spishallen.

Apparaten ar inte avsedd att slas pa via en extern timer eller en se-
parat fjarrkontroll.

Stang efter anvandning av spishallens funktion med hjalp av dess
reglage och lita inte pa kastrullavkannaren.

»E8 5




MILJO

RESPEKTERA MILJON

Denna symbol anger att denna
apparat far inte hanteras som
hushallsavfall. Apparaten
innehaller mycket material som
B o, stervinnas. For att ange
att en uttjant apparat ska lamnas till en
atervinningscentral ar den darfor markt med
dennalogotyp. Vand dig till din aterférsaljare
eller till kommunens tekniska avdelning for
information om vilket uppsamlingsstélle for
uttjnta apparater som befinner sig ndrmast
din bostad. | enlighet med EU-direktiv
2002/96/EG om avfall som utgors av eller
innehaller elektriska eller elektroniska
produkter, kan da den atervinning av
apparaten som anordnas av tillverkaren
genomféras pa basta satt.
Aven en del av denna apparats
foérpackningsmaterial kan atervinnas. Bidra
till att det atervinns och darmed till att
skydda miljén, genom att lamna det i harfor
avsedd kommunal container. Tack for att du
hjalper till att varna om miljén.

Energispartips

Spara energi genom att koka med ett lock
som passar val. Med ett glaslock har man
perfekt koll pa tillagningen.



- | INSTALLATION

UPPACKNING
Ta bort allt skyddsemballage runt
spishallen.

Verifiera och respektera de specifikationer
for apparaten som aterfinns pa markplaten.
Ange for framtida bruk i rutorna nedan de
referensnummer for service och typnorm
som aterfinns pa markplaten.

@ | rvee

Nr

SERVICE:

Service: Typ:
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Inbyggnad i mobel

Verifiera att det inte finns nagra hinder
for luftens in- och utlopp. Beakta
mattangivelserna (i millimeter) for den
mobel i vilken spishédllen ar avsedd att
byggas in.

Tank pa att hallen kraver en sarskild
inbyggnad. Det roér sig i sjalva verket
inte om en klassisk spishédll. Man maste
tank pa att hitta en plats fér motorn till
utsugssystemet. Det innebar alltsa att man
maste ha en mattbestélld mébel under den.
Vi placerar i allmdnhet en mébel med tva
lador och en kastrullada under spishallen.
Tank i féreliggande fall pa att den éversta
ladan inte kan anvandas. Vidare maste
mobeln vara mindre djup. Liksom pa att
en ugn aldrig far placeras under detta
slags apparat. Men detta ar nagot din
koksspecialist kan l[damna mer information
om, beroende pa vilken modell man véljer
och vilka mébler denne har i sin katalog.

60
v

Limma fast tatningslisten runt hela
spishéllens omkrets.
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Elanslutning

Dessa hallar ska anslutas till elnatet via en
allpolig franskiljningsanordning som uppfyl-
ler géllande installationsbestammelser. En
frankopplingsanordning ska finnas inbyggd
i den fasta elinstallationen.

Identifiera vilken typ av kabel din spishall
har (beroende pa modell), beroende pa an-
talet ledare och deras farg.

Nar hallen stromsatts eller efter ett langre
stromavbrott visas en kod pa mandéverpa-
nelen. Vanta i c:a 30 sekunder eller tryck
pa en knapp for att denna information ska
férsvinna och du ska kunna anvanda hallen
(att koden visas ar normalt; meddelandet ar
avsett for serviceavdelningen vid eventuellt
behov av atgarder). Den som anvander
hallen behover i vilket fall inte bry sig om
det.

220-240 V~

b ¢ a

N LD
16A

220-240 V~
b ¢
N L
16A

Vanster sida zon

Héger sida zon

220-240 V~
b ¢
N L
16A
Flakt
220-240 V~ 220-240 V~
bb cc aa bb cc aa

N L D

N L D

32A

32A

Kombinerad hdger
och vanster zon

Kombinerad 1 zon
+ flakt

220-240 V~

N L

bbb ccc aaa

@

40A

Kombinerad hdger,
vanster zon + flakt
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Maérkning

A - Motor

B - Ledning

C - Metallgaller

D - Adapter

E - Bojar

F - Anvandarvagledning
G - Franluftgaller

H - Fastmedel

| - Kolfilter

J - Fettfilter

K - Sjalvhaftande clips

L - Backventil

M - Skruv for att fasta motomn
N - Krizovatka

B
|
H=7




- | INSTALLATION

Sakerstall fore allt installationsarbete
att apparaten har kopplats fran
stromférsdrjningen.

Ekniska atgarder

Lagg koksflakten upp och ned pa lampligt
underlag for att glaset inte ska repas. Ta ut
koksflakten ur férpackningen och installera
den som visas.

(E).

Filterflaktens metallhakar ska féras in i de o L ' iﬂ:\\\\
sarskilda springorna som visas. |} -t

Efter att ha hakat fast koksflakten (A)
pa spishallen, fasts den med hjalp av
den medféljande M-skruven, som anvands
sasom visas

y 12



- | INSTALLATION

Reglagen som sitter under spishéllens
glasplatta har en kabel som ska anslutas till
mandverboxen.

Bygg in héllen

koksflakten.

Vid drift med atercirkulation

13

Produktens luftutlopp ska anslutas

till dppningen i mdbeln fér att den luft
som sugs ut ska atercirkulera i koket.
Vid denna konfigurering kravs Kolfil-
ter (1). Dessa ska monteras som visas.

Kolfiltren () sitter strax under fettfiltren (J)
och maste alltsa installeras fore fettfiltren.
Ett ledningsset (B) med galler (G) (langst
ut; ska installeras i mobeln) medféljer
produkten.

@ Tips

Anvand en metallsag for att skara till
ledningarna.

Vid drift med franluft




- | INSTALLATION

Produktens Iluftutlopp maste anslutas
husets yttervédgg. Den ledning som maste
monteras mellan produktens luftutlopp och
husets yttervagg medféljer inte apparaten.
Den medféljande backventilen (L) maste
alltid monteras.

@ Tips

Vid drift med franluftkanal maste antalet
béjar vara minsta mdjliga, eftersom varje
bdj reducerar kanalens verkan med en
meter. Undvik skarpa riktningsandringar i
kanalen. Den ledning som ar ansluten till
flakten maste ha ett tvarsnitt langs hela
sin strackning pa 220 x 90 mm. Ledningen
ska vara tillverkad i ett material som ar
godkant enligt gallande bestdmmelser.
Bristande respekt for anvisningarna ovan
kan medféra problem med prestanda eller
buller som inte omfattas av garantin.

Vi rekommenderar att man limmar ihop
ledningar och bojar (utom adaptern (D) vid
utloppet fran koksflakten) eller anvander
medféljande fastmedel (H), for att underlatta
eventuella servicearbeten.

Produkt ar férsedd med ledningar med ett
tvarsnitt pa 220 x 90 mm.

Avslutande atgarder

Montera fettfiltren (J) i sitt faste genom att
féra dem genom 6ppningen mitt i spishallen.

Stang 6ppningen i spishallens mitt genom
att I1agga metallgallret (C) pa den som visas.

45

Elanslutningar

Gallande internationella och lokala
bestammelser ska respekteras nar
produkten ansluts till elnatet.

Behorig tekniker kan koppla samman
apparatens olika delar enligt reglerna for
kabeldragning.

Anslutning till elnatet ska goéras med
en elkontakt och kan &ven gdbras av
slutanvandaren.

Med produkterna foljer sjalvhaftande clips
(K) som anvands for att fora och ordna
kablarna langs mébelns vaggar.

Vi fransdger oss allt ansvar for
olyckshandelse som orsakas av att
jordanslutningen gjort

220240V 2e-40v

=

:—@| -—eﬂ
- 16A N
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. 2 PRESENTATION AV APPARATEN

REGLAGEPANEL

Ordlista for manoverpanelen

@ On/Off

ﬂ Lasa/Clean Lock
N
P Horizone (beroende pa modell)
A4

> O valjakokzon

—  — stalla in effekt/Tid

O Timer
/\
Navigering (uppat/nedat)
A\
1 Gatilbaka
OK  Bekrafta/OK
@ Instéllningar

Direkt atkomst

@ Effekt

00y
Q A
(& Boost

Funktion

O ICS-funktion

G Elapsed time-funktion

<@.\| Kokshjalp

O Recall-funktion

15




. 2 PRESENTATION AV APPARATEN

Displayens funktioner

Rekommenderad Textfalt for kokshjalp, varning m.m.

utrustning *

ICS-funktion

Elapsed time

X Tid
Las
Effekt

Zon som haller pa
att stéllas in

* Rekommenderad utrustning
T Stekpanna
1 Stekpanna med lock

Kastrull med lock

Kastrull




+ 3 ANVANDA APPARATEN

Forsta gangen hallen stromsatts kan man gora olika personliga installningar.

GORA INSTALLNINGAR
Tryck en gang pa knappen @ for att ga till instaliningar:
» Sprak (som standard svenska)

* Ljusstyrka (fem nivaer finns)

* Service: Om problem uppstar finns menyn Service.Tar du kontakt med kundtjanst kan
de komma att fraga efter de produktkoder som visas vid en felsékning. Med alternativet
Ominitiera kan man aterstalla apparaten till fabriksinstallningar.

Med knapparna "V och /\ kan man navigera i menyn.
Med en tryckning pa knappen Skan du ga tillbaka i menyn utan nagra andringar.

Bekrafta ditt val med en tryckning pa OK

m Sakerstall att vald effekt lampar sig for elskapets sakringar.

VALJA KOKKARL

De flesta karl ar kompatibla med induktion. Endast glas, keramik, aluminium utan
sarskild botten, koppar och vissa typer av icke-magnetiskt rostfritt stal fungerar inte med
induktionstillagning.

@ Vi rekommenderar att man viljer m Undvik att stélla kdrl pa manéverpa-
karl med tjock och platt botten. Varmen nelen.

fordelas da battre och tillagningen blir

jamnare. Varm aldrig ett tomt karl utan

tillsyn.

» EE) 17




+ 3 ANVANDA APPARATEN

VALJA KOKZON
Det finns flera kokzoner att stalla karlen pa. Valj en som passar till karlets storlek.

Ar karlets botten for liten kommer effektindikatorn att blinka och kokzonen fungerar inte,

aven om karlets material [ampar sig for induktion. Var noga med att inte anvanda karl med
en diameter som ar mindre an kokzonens (se tabell).

Kokzonens Kokzonens Karlets bot-
diameter (cm) maxeffekt tendiameter
(Watt) (cm)
Horizone 4 800 18 cm — Oval —
fiskfat
Halvzon 2800 11-22

@ Nar flera kokzoner anviands samtidigt hanterar héllen effektfordelningen sa att
dess totala effekt inte dverskrids. Var noga med att placera kdrlen val och undvik

nedanstaende konfigureringar nar du anvander maxeffekt (Boost) pa flera kokzoner
samtidigt:

X

» EE) 18




+ 3 ANVANDA APPARATEN

(1) START/STOPP

. Tryck pa knappen @

a1l e % <> & 0 visas for alla tillgéngliga kokzoner i atta
- sekunder.
(F\ <> - 4+ Spishéllen kanner automatiskt av karlen.

M
(N

Nar ett karl kdnns av blinkar 0 med en punkt féor den zon som har ka&nt av det.
Du kan da stalla in 6nskad effekt. Valjer man inget effektlage stangs kokzonen av automatiskt.
Valj kokzon om inget karl kanns av:

Stoppa en zon/spishallen

Tryck lange pa kokzonens knapp °<> tills en
lang ljudsignal hors och displayen slocknar
eller visar symbolen H_(restvarme).

Tryck pa knappen @ for att sténga av
héllen helt.

STALLA IN EFFEKTEN
Tryck pa knappen + eller - for att stalla in effekten pa 1-19.

)/
s @ 0|~ gl
—‘F\Ov

Vid start kan man direkt ga till maxeffekt
(utom Boost) genom att trycka pa knappen
- fér relevant zon.




+ 3 ANVANDA APPARATEN

@ Direkt atkomst

Tva knappar finns for att ga direkt till forinstallda effektlagen:

Effekt och timer stélls in som for vanliga kokzoner.
Dessa effektvarden kan andras, utom for Boost.

Gor sa har:
Spishéallen ska vara paslagen, displayen ska vara pa:
— Tva romber visas for att ga till installningarna for direkt atkomst.

« Steg 1

— Valj @4 genom en lang tryckning pa den.

— Stall in den nya effekten pa 1-3 (for att varmhalla) genom att trycka pa knappen + eller -.
— Atgérden bekraftas med en ljudsignal.

+Steg 2

— Upprepa foregaende installning

— Stall in den nya effekten pa 4-11 (for att sjuda) genom att trycka pa knappen + eller -.
— Atgarden bekraftas med en ljudsignal.

» Steg 3

— Upprepa foregaende installning

— Stall in den nya effekten pa 12-19 (for att steka) genom att trycka pa knappen + eller -.
— Atgérden bekraftas med en ljudsignal.




+ 3 ANVANDA APPARATEN

(® STALLA IN TIMERN

Alla kokzoner har en egep timer. De kan startas sa snart respektive zon anvands.
Tryck pa timerknappen \U for att starta eller andra timern,

@ : W l"

For att lattare stalla in mycket langa tider kan man dlrekt ga till atta timmar genom att redan
fran borjan trycka pa knappen -.

En tryckning pa - minskar tiden i steg om en timme, ned till tva timmar och sedan 99 minuter.
Nar tillagningen &r klar visas 0 pa displayen och en ljudsignal avges. Stang av genom
att trycka pa vilken reglageknapp som helst for kokzonen i fraga. Som standard upphor
ljudsignalen efter nagra dégonblick. Tryck samtidigt pa knapparna + och - for att stoppa timern
under pagaende tillagning.

Oberoende timer

Med denna funktion kan man ta tiden for en handelse utan att tillaga nagot, genom att valja
en kokzon som inte anvands.

En nedradkning som pagar kan avbrytas genom en lang tryckning pa knappen for att valja

kokzon.
o% ‘ (:I @
G

EI LASA REGLAGEN (barnlas)

Din spishall ar forsedd med ett barnlds som laser reglagen i avstangt lage eller under
tillagning (for att dina installningar inte ska andras). Av sakerhetsskal ar bara stoppknappen
och knapparna for att valja zon fortfarande aktiva och goér att man kan stanga av hallen eller
stoppa en kokzon.

Lasa
Tryck pa knappen E] (hanglas) tills symbolen for lasning EI visas pa displayen och en
ljudsignal bekraftar din atgard.

pEE 21




+ 3 ANVANDA APPARATEN

Hallen last under anvéndning

Nar man trycker pa knapparna for effekt eller timer fér de zoner som anvénds
Symbolen [}] bérjar blinka.

Lasa upp

Tryck pa knappen |i| tills symbolen for lasning El forsvinner fran displayen och en ljudsignal
bekraftar atgarden.

CLEAN LOCK-funktion

Denna funktion anvands for att tillfalligt Iasa hallen under rengdring. Gor sa har for att sla
pa Clean Lock:

Gor en kort tryckning pa knappen Iil
En ljudsignal avges och symbolen |i| blinkar pa displayen.

Efter en forinstalld tid forsvinner laset automatiskt. En dubbel ljudsignal avges. Man kan nar
som helst avbryta Clean Lock genom en lang tryckning pa knappen L.

TILLAGNINGSFUNKTIONER
O Recall-funktion

Med denna funktion kan man visa de senaste effekt- och timerinstaliningarna fér alla
kokzoner som stangts av de senaste tre minuterna.

For att kunna anvanda denna funktion maste hallen vara upplast.

Tryck pa knappen Start/Stopp och gor sedan en kort tryckning pa

Medan haéllen anvands kan man tack vare denna funktion hamta instéliningarna for effekt
och timer for en eller flera kokzoner som stangts av fér mindre én 30 sekunder sedan.
Recall-funktionen fungerar inte efter att hallen stoppats.

pam R IR

OK 7
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+ 3 ANVANDA APPARATEN

O ICS-funktion (Intelligent Cooking System)

Med denna funktion kan man optimera valet av kokzon beroende pa diametern pa det karl
som anvands.Gor sa har:

— stall karlet pa en kokzon (t.ex @ 28 cm).

— tryck pa Boost och sedan pa

OBS! For att kunna anvanda
denna funktion maste hallen
vara kall.

— antingen ar den kokzon du valt den béast Iampade for karlet och O forsvinner sa att de
ursprungliga instaliningarna for tillagningen visas, eller

— ar den kokzon som valts inte den som passar bast for karlet, i vilket fall den lampligaste
kokzonen visas pa displayen och installningarna férs automatiskt 6ver till denna.

G Elapsed time-funktion

Med denna funktion kan man visa hur lang tid som har gatt sedan effekten senast andrades
for en viss kokzon.

For att anvanda denna funktion trycker man pa knappen G.

Hur lang tid som har gatt visas pa timerdisplayen fér den kokzon som valts.

Vill man att tillagningen ska vara klar inom en viss tid trycker man pa knappen G och sedan,
inom fem sekunder, pa knappen + till timern, for att stegvis forlanga 6nskad tillagningstid.
Visningen av hur lang tid som gatt star stilla i tre sekunder och sedan visas aterstaende tid.
En ljudsignal avges for att bekrafta valet.

Denna funktion finns med och utan timer-funktion.
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+ 3 ANVANDA APPARATEN

OBS! Vanta fem sekunder innan du kan &ndra tillagningstiden om en tid visas pa
timern
Nar dessa fem sekunder gatt kan tiden dndras.

@ Kokshjalp-funktion

Under denna funktion samlas féljande: Recept / Boil / Grill / Blanchera.

Hallen har en matlagningsguide med ett urval av recept. Detta tillagningssatt valjer Iampliga
installningar for tillagningen, beroende pa vilken matvara som ska lagas till.

Spishéllen ska vara pa. Tryck en gang pa @“ for att sla pa de olika funktionerna.

Nar man anvander spishédllen i Recept-lage rekommenderar vi att man anvander
nedanstdende utrustning. Beroende pa recept rekommenderas typen av utrustning pa
skarmen.

@ Vi rekommenderar att man véljer karl med tjock och platt botten. Varmen fordelas
da bittre och tillagningen blir jamnare. Varm aldrig ett tomt karl utan tillsyn.

m Stéll inga karl pa reglageskdarmen. Produkten skulle ta skada

Vilja recept.

For att uppna optimal tillagning &r det bast att anvanda karl i rostfritt for alla recept utom
recept pa crépe och pannkakor, som optimerats for att anvanda karl med tjock botten.

Vi foreslar ett sortiment av matvaror for vilka hallen automatiskt rekommenderar och
programmerar en effekt och en tillagningstid beroende pa typ eller dnskad mangd.
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+ 3 ANVANDA APPARATEN

Kott Notkott Tunn
Medel
Tjock
Kottfarsbiff Farsk
Djupfryst
Lamm Kotletter
Flaskkott Mellantjock kotlett
Tjock kotlett
Anka Brostfilé
Strimlor
Fagel Vit
Lar
Fisk och skaldjur | Filé
Skiva
Stycke
Hel fisk Liten
Rund
Fat
Krabba Pochera
Pochera EKO *
Rakor Pochera
Pochera EKO *
Grilla
Musslor

Pilgrimsmusslor

Gronsaker

Tomater
Zucchini
Auberginer
Paprika
Lokar

Svamp

Skurna
Hela

Forvalld potatis

Spenat
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+ 3 ANVANDA APPARATEN

Vilja recept.

Desserter Smalt choklad
Crépe
Pannkakor
Brioche/Fattiga riddare
Karamell
Agg Platt
Omelett
Aggrora
Med skal
Mjukkokt
Hardkokt
Vaktelagg
Pasta/Ris Torkad pasta Penne
Penne EKO *
Spaghetti
Spaghetti EKO *
Tagliatelle
Tagliatelle EKO *
Makaroner
Makaroner EKO *
Fullkorn
Farsk pasta
Ris Vit
Hel
Svart

* EKO betecknar recept med passiv tillagning, som goér att man kan spara ener-
gi genom att anvanda restvarme. Tack vare locket halls varmen kvar samlad i kast-
rullen efter att hallen stoppats, sa att tillagningen kan fortsatta under en tid som
i forvag bestamts i EKO-funktionen.
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+ 3 ANVANDA APPARATEN

Boil-funktionen

Med denna funktion kan man koka upp en viss mangd vatten och halla det kokande utan att
koka Over, for att t.ex. koka pasta.

Stall karlet pa en kokzon.

Stall in 6nskad mangd vatten (0,5-6 liter) med knapparna Vv / Z\.

Hallen foreslar vilken zon som passar bast.

Bekrafta genom att trycka pa OK

Tillagningen startar.

En ljudsignal avges nar vattnet borjar koka och ett meddelande pa skéarmen ber dig att
tillsatta ingredienserna. Nér det ar gjort trycker du pa OK fér att bekrafta.

Tid och effekt visas. Men du kan justera dem efter egna 6nskemal. En ljudsignal hors nar
tillagningen ar klar.

OBS! Det ar viktigt att vattnet haller rumstemperatur nar tillagningen startar, da
slutresultat annars kan bli fel.

Anvand inga karl i gjutjarn och inget lock for denna funktion. Man kan dven anvanda
denna funktion for att tillaga andra livsmedel i kokande vatten.

Grill-funktionen

Denna funktion gor det majligt att anvanda De Dietrichs grilltillbehér pa den sammanlankade
zonen for att grilla mat utan att verkoka och med minskat fett. Grilltillbehdret ingar inte med
hallen, utan finns tillgangligt hos din aterférsaljare.

Blanchera-funktionen

Denna tillagningsmetod bestar i att laga till gronsaker i kokande vatten i nagra minuter, for
att sedan saénka ned dem i iskallt vatten for att avbryta tillagningen.

Det gor att gronsakerna bade behaller sina frascha farger och sin textur Med Blanchera-
funktionen kan du laga till gronsaker genom att koka upp dem i hégst fem minuter.

Valj i vilken mangd vatten gronsakerna sanks ned.

Stall karlet med ingredienserna pa en kokzon.
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+ 3 ANVANDA APPARATEN

Exempel pa ett recept med en bit n6tkott:

» Sl pa spishalien O
» Tryck en gang pa @

» Valj menyn Recept med knapparna V' / A\
» Bekréfta valet Recept med knapparna OK

» Valj menyn Kott med knapparna vV / A\
» Bekrafta valet Kétt med knapparna OK

» Valj menyn No6tkott med knapparna VvV / A\
» Bekréfta valet Notkétt med knapparna OK

» Valj tjocklek pa stycket med noétkétt med

knapparna VvV / A\
» Bekréfta valet av tjocklek med knap-
parna OK

» Valj dnskad grad av tillagning med knapparna
VI
a » Bekrafta valet av tillagningsgrad med knappen

OK.

OK




+ 3 ANVANDA APPARATEN

Récipient inox » Pa hallens display rekommenderas det karl som skulle
ge optimalt tillagningsresultat och vilken kokzon som ar
<> ldmplig for tillagningen.
» Bekrafta med OK-knappen.

» Tryck pa ON / OFF-knappen.

Préchauffage » Efter att ha stallt karlet pd zonen bekraftar du med
. knappen OK

<> g} » Ett steg med férvarmning tom bérjar.
Ajouter ingrédients » Efter férvarmningen uppmanar héllens display dig att

lagga i kottstycket.

Rl

Cuisson en cours »Nar du lagt i kottstycket trycker du pé
N knappen OK
<> H= » Tillagningstiden for kottstyckets forsta sida borjar [6pa.
Retourner » Nar den tiden har gatt uppmanas du av displayen att
° vanda pa kottstycket.
<> F” » Nar du vant pa det trycker du pa knappen OK
» Det andra steget av tillagningen bérjar 16pa.

Fin de cuisson » Efter avslutad tillagning avger hallen en rad ljudsignaler.
: » Med en tryckning pa 2\ kan du forlanga tillagningstiden.

Anmérkning!gnkar "min” efter avslutad tillagning kan man justera tillagningstiden genom
att trycka pa \U och sedan pa + eller -.
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+ 3 ANVANDA APPARATEN

SAKERHET OCH REKOMMENDATIONER

Restvarme

Efter intensiv anvandning kan den kokzon man just har anvant fortfarande vara varm i nagra
minuter.

Sa lange en kokzon &r varm visas ett H pa displayen.

Undvik da att réra vid de aktuella kokzonerna.

Temperaturbegransning

Alla kokzoner har en skyddsgivare som hela tiden kénner av temperaturen vid karlets
botten. Om man skulle gldmma ett tomt karl pa en paslagen kokzon anpassar denna givare
automatiskt héllens effekt, vilket gér att man undviker eventuell risk for att karlet eller hallen
skadas.

Skydd mot 6verkokning

Ett stopp av héllen kan utldsas i féljande tre fall:

— Overkokning s att reglageknapparna técks.

— Fuktig trasa som laggs pa knapparna.

— Metallféremal som stélls pa reglageknapparna.

Ta bort foremalet respektive gor rent och torka av reglagen och starta sedan om tillagningen.
| dessa fall visas symbolen =, 4tfoljd av en ljudsignal.

Auto-Stop-system

Glémmer man att stdnga av en tillagning har spishallen en sakerhetsfunktion, Auto-Stop,
som efter en viss forinstalld tid (efter 1-10 timmar, beroende pa vilken effekt som anvands)
automatiskt stanger av den kokzon man har glémt.

Skulle denna sakerhetsfunktion I6sas ut indikeras avstangningen av kokzonen genom att
AS visas i textomradet och en ljudsignal avges i c:a tva minuter. Du behdver bara trycka pa
vilken reglageknapp som helst for att avbryta den.

@ Ljud som liknar dem fér visarna pa en klocka kan forekomma.

Dessa ljud hors bara nar héllen anvands och férsvinner eller avtar beroende pa hur
uppvarmningen har konfigurerats. Beroende pa karlets modell och egenskaper kan
aven visslande ljud forekomma. De ljud som ndmnts ar normala. De utgoér en del av
induktionstekniken och indikerar inte nagot fel.

@ Vi reckommenderar ingen skyddsanordning for hallen.
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+ 3 ANVANDA APPARATEN

? Ordlista for manodverpanelen
O - Sla pé/stanga av
¢) O - Tiner
00005 + ® - knapp +
@ = Knapp -
é' é g é O- Skjutreglage for att andra
varvtal LED-display

Start
Tryck pa knappen Start/Stopp @ Koksflakten startar med varvtal 2. Med en ny tryckning
pa knappen Start/Stopp stoppar man koksflakten, oavsett effektlage.

Andra varvtalet

For ett finger langs skjutreglaget °°<><><><><> for att andra flaktens varvtal. LED-lamporna
lyser beroende pa flaktens varvtal.

Automatisk atergang av varvtal:
Med maxvarvtal atergar koksflakten automatiskt till det laga varvtalet efter nio minuter.

Timer

Tryck en gang pa knappen O timer for att i tio minuter halla flakten pa valt varvtal.

Koksflakten stangs av automatiskt efter fyra timmars drift utan avbrott eller efter fyra timmar
utan att ha rort nagon knapp.

Igensatta filter
Efter 30 timmars drift och nar alla LED blinkar samtidigt, indikeras att fettfiltren ar igensatta

och behdver rengoras eller bytas. Med en lang tryckning pa knappen timer slacker man
lysdioderna och initierar om processen.

@Tips

Undvik att lata karl gnida mot gallret.
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-4 UNDERHALL

UNDERHALL AV SPISHALLEN

Anvand en kdkssvamp vid latt nedsmutsning. Fukta det stélle som ska rengéras val med
varmt vatten och torka av.

Anvand en kékssvamp och/eller en skrapa speciellt avsedd for glas fér ansamlingar av
branda rester, sétt spill eller smalt plast. Fukta det stalle som ska rengdras val med varmt
vatten, anvand en sarskild skrapa for glas och skrapa av, avsluta med en kdkssvamp och
torka sedan av.

Badda flackar och avlagringar av kalk med varm vinager och lat verka. Torka darefter av
med en mjuk trasa.

Anvand ett specialmedel for glaskeramik for metallskimrande flackar och underhall varje
vecka. Applicera specialmedlet (som innehaller silikon och som helst har en skyddande
verkan) pa den glaskeramiska ytan.

Viktig anméarkning: anvand inte skurpulver eller svamp med slipverkan. Anvéand helst
specialmedel och sarskilda svampar for finporslin.

UNDERHALL AV KOKSFLAKT

Apparaten maste alltid frankopplas elnatet fére allt rengérings- eller servicearbete.

Ar natsladden skadad maste den bytas av serviceavdelningen eller erfaren personal.
Forsok inte andra eller reparera apparaten, det kan medféra stor fara. Service- och
reparationsarbete maste utféras av erfaren personal.

Vid onormal funktion maste apparaten frankopplas elnatet.

Rengdrings- och servicearbete far inte utféras av barn utan tillsyn.

Omsorgsfullt underhall garanterar att apparaten fungerar och presterar val under lang tid.
Fettfiltret kan diskas for hand eller i diskmaskin.

Filtren ska rengdras beroende pa hur mycket de anvands, men minst varannan manad.
Kolfiltren ska bytas beroende pa hur mycket de anvands, men minst var sjatte manad.

| bottnen till gallerfiltrets hallare finns en plugg for att kunna témma ut vatten som ansamlas.
Virekommenderar att apparaten och gallret rengors med ljummet vatten och mild tvallésning.
Repande eller fratande produkter ska undvikas.
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+ 5 PROBLEM OCH LOSNINGAR

VID IDRIFTSATTNING

Du ser att ett meddelande visas pa

displayen. Det ar normalt. Det férsvinner
efter 30 sekunder.

Installationen loser ut 6verbelastnings-
skyddet eller bara en sida fungerar.

Hallen ar felaktigt ansluten. Verifiera att an-
slutningen ar ratt gjord (se kapitlet Anslut-
ningar).

Héllen avger obehaglig lukt de forsta
gangerna den anvands. Apparaten ar ny.
Varm alla zoner i en halvtimme med en
kastrull full med vatten.

VID START

Hallen fungerar inte och displayerna pa
panelen forblir slackta.

Apparaten saknar stromforsorjning. Fel
pa stromforsorjning eller  anslutning.
Kontrollera sakringar och jordfelsbrytare.

Héllen fungerar inte och ett annat medde-
lande visas. Elektronikkretsen fungerar inte
som den ska. Kontakta kundservice.

Hallen fungerar inte. Meddelandet sparr
visas. Las upp barnlaset.

Felkod F9: spanningen lagre an 170 V.

Felkod D1: temperaturen lagre én 5 °C.

33

UNDER ANVANDNING

Héllen fungerar inte, meddelandet -
visas och en ljudsignal avges.

Nagot har kokat 6ver eller ett foremal ligger
pa mandverpanelen. Rengor respektive ta
bort féremalet och starta om tillagningen.

Kod F7 visas.
Elektronikkretsarna  har
(se kapitlet Inbyggnad).

blivit varma

Nar en kokzon anviénds fortsatter pane-
lens kontrollampor att blinka.
Det kérl som anvands ar olampligt.

Karlen avger ovasen och hidllen avger
klickljud under tillagningen (se radet
Sakerhet och rekommendationer). Det ar
normalt. Foér vissa typer av karl ar detta
energidverforingen fran hallen till karlet.

Flakten fortsatter att ga efter att hallen
har stangts av.

Det ar normalt. Det gor att elektroniken kan
kylas ned.

Om en felfunktion kvarstar.
Gor hallen stromlds i en minut. Kontakta
kundtjanst om foreteelsen kvarstar.
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+ 7 KUNDSERVICE

KONSUMENTKONTAKT

Om du vill veta mer om vara produkter eller
kontakta oss:

> besé6k var webbplats:
www.dedietrich-electromenager.com

> skriv till oss pa denna postadress:
Service Consommateurs
DE DIETRICH
5, avenue des Béthunes
CS69526 SAINT OUEN LAUMONE
95060 CERGY PONTOISE CEDEX

ARKLIGA BYTE DELAR

Under underhallsarbete ska du begéara att
endast certifierade originaldelar anvands.

S\
& &
JsTructs,

SERVICE FRANKRIKE

Eventuella atgarder pa apparaten ska ut-
foras av behdrig fackman som auktoriserats
av market. Underlatta handlaggningen av
ditt arende genom att ha samtliga referen-
ser for din apparat (kommersiell benamning,
servicereferens, serienummer) till hands
nar du ringer. Dessa uppgifter star pa mark-
platen.

CE’

| Made in France

™| vee:
[H]

SERVICE:

Nr

B: Kommersiell referens
C: Referens for tjansten
H: Serienummer

I: QR-kod

BRANDT FRANCE, Etablissement de CERGY, 5/7 avenue des Béthunes, 95310 SAINT OUEN L’AUMONE.
SAS - férenklat aktiebolag med aktiekapital pa €100.000.000 RCS (Handelsregistret) i Nanterre 801 250 531.
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IITAHOBHUM
KJICHTE!

Bwv npua6anu Bupi6 komnanii De Dietrich. Takui BUGip cBig4MTh Npo BaLly BUMOIMKMBICTb
i cMaK [O hpaHUy3bKOro MUCTELTBA XUTTS.

Bupobu komnanii De Dietrich 3aBgsiku 6inbw Hixxk 300-piyHOMY [OCBiQy BTiNHOKTH
MaNCTEPHO pPO3pobreHn au3anH, camobOyTHICTb i TEXHOMOrYHI LOCATHEHHSA Ans
CNYXIHHA KyniHapHOMY MucTeuTBy. [ns nNpuCTpOiB MU BUKOPUCTOBYEMO Marepianu
BiAMIHHOI SKOCTi 1 rapaHTyeMO 6e340raHHy SKiCTb BUrOTOBIIEHHS.

Mu nepekoHaHi, L0 Taka BMCOKa SIKICTb BUPOOHWLITBA CMPUSIE PO3KPUTTIO TanaHTiB
noLiHOBYBaYiB KyniHapHOro MucTeLTBa.

Cnyx6a nigTpumkn knieHTiB komnanii De Dietrich 3aBxan rotoBa BignosicTu Ha BCi
Balli 3anuWTaHHs Ta BUCIyXaTW MpOMo3uuii, ski gonomaratMMyTb Ham e Kpalle
3a0BOMbHATY BaLLi NOTpPedu.

[Ins Hac YecTb CTaTU BalWMM HOBMM MapTHEPOM Ha KyxHi. [1akyemo 3a JoBipy.

Ha 3aBogax y ®paHuii, B Opneani 1 BaHgomi, komnaHia De

| a0 )
g.‘Glle . Dietrich 6e3ynuHHO npautoe Hag LOCATHEHHSM [AO0CKOHAoCTi,
%NCE z YBIYHIOIOYN BUHATKOBY MaWCTEpPHICTb Yy Au3anHi 6esgoraHHol
F“P‘ = ¢ KiHuesoi npoaykuii. Hawi enektponoByToBi NpUcTpoi BiA3Ha4eHo

Q

>

m

A . .. . o . .
Capan® ceptudpikatom Origine France Garantie, skui 3acBiguye ix

II (paHLy3bKke BUPOOHMLUTBO.
Llen 3Hak rapaHTye He TiflbKM SKICTb | AOBrOBIYHICTb HaLUMX
NPUCTPOIB, arne i ix BiACTEXyBaHICTb, Hafalun YiTke Ta 06’eKTMBHE CBIOYEHHS NPO iX
MOXOMXKEHHS.

www.de-dietrich.com

De Dielrich
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BAJKJTUBI IIPABHJIA TEXHIKH BE3ITEKH H 3AIIOBLKHI 3AX00H m

BAXINBI NPABUJIA TEXHIKU BE3MNEKN — YBAXHO MPO4M-
TAUTE U 3BEPEXITb AJ1 NOAANbLLUOINO BUKOPUCTAHHA.
Llen nocibHMK KOpMCTyBa4ya MOXHa 3aBaHTaXuTn 3 Bebcanty komna-
Hil.

Llen npucTpin BignoBigae eBponencbkUM ANPEKTUBAM i HOpMaM, SKi
Ha HbOro MOLLMPHOKTHLCA.

Linm npucTpoem MOXyYTb KOpUCTyBaTUCA AiTK BiKOM Big 8 pokiB, oco-
61 3 obMeXeHUMM QI3NYHUMKN, CEHCOPHUMN ab0 PO3YMOBUMN MOX-
NUBOCTAIMM, @ TaKoXX 0cobu, siKi He BONOAIOTb AOCTaTHIM JOCBIAOM i
3HaAHHAMMU, AKLWO BOHM NnepebyBatoTb Nig HANEXHUM HarnNs40M, KO
BOHW Bynun HanNexHUM YMHOM MpoiHopMoBaHi abo NPOIHCTPYKTOBaHI
woao 6e3ne4yHoOro BUKOPUCTAHHS NPUCTPOIO Ta AKLLO BOHU PO3YMItOTb
NoB’sA3aHi 3 LM PU3NKN.

[iTam 3a6opoHEHO rpaTmucs 3 NPUCTPOEM.

it MoxXyTb 6paTh y4yacTb B OUMLLEHHI 1 06CNYyroByBaHHI MPUCTPOLO
TiNbKKW Nig Harnsa4om 4opocCrnX.

[iten Bikom go 8 pokis 3abopoHeHO nignyckatu 4O npuctpoto 6e3
Harnagy 6aTbkis.

BapunbHy noBepxHtio obnagHaHo GroKyBaHHSM Bif AiTen, sike 3ano-
Girae 1l BUKOPUCTaAHHIO Y BUMKHEHOMY CTaHi abo nig Yac npuroTyBaH-
HA TXi (auBe. po3ain «BukopucTtaHHs 6rnokyBaHHSA Big Oiten»).

@ Mig yac ekcnnyatauii NpUCTPIn | NOro OOCSKHI geTani HarpiBa-
toTbCs. Byabre o6epexHi 1 He TopKkanTecsa HarpiBarbHUX enemMeH-

TiB.

MeTtanesi npegmeTn, HanNpuknag HoxXi, BUAEMNKN, NOXKN Ta KPULLKK,

He MOXHa KnacTn Ha NOBEPXHIO, OCKINTIbKM BOHW MOXYTb HarpisaTucs.

@ YBATAIlig 4ac npurotyBaHHA DKi HEOBXIAHO CTEXUTU 3a Npo-
LecoM. AKWOo npouec npurotyBaHHA HETpUBAnuin, He BigxoabTe BiA
NPUCTPOIO.

€ pU3KK BUHUKHEHHS NOXEXi: He 3bepiranTe oaHi NnpegMeTn Ha 30-
HaX MpUroTyBaHHS.

MpuroTyBaHHs Xi 3 BUKOPUCTAHHSAM Ofil abo Xnpy Ha BapunbHin no-
BEpXHi 6e3 Harnagy moxe Byt Hebe3nevyHnM i MOXe Npu3BecTn Ao
noxexi. HIKOJIM He HamaranTecs racuTn BOroHb BOAOK, HAaTOMICTb
BUMKHITb MPUCTPIN, a NOTIM HaKpUUTE NONYM’sl, HAaNpUKNag, KPULLKO
ab0 NPOTMNOXEKHOI KOBOPOIO.
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BAJKJTUBI IIPABHJIA TEXHIKH BE3ITEKH H 3AIIOBLKHI 3AX00H m

[ﬂ AKLLO Ha NOBEPXHI YTBOPUITMCA TPILLUHKN, BUMKHITb NPUCTPIN, W06
YHUKHYTU PU3KKY YPaXKEHHSA eNeKTPUYHNUM CTPYMOM.

He BMuKanTe npucTpin, AOKM He Byae 3aMiHEHO CKNAHY NMOBEPXHIO.
BapunbHi noBepxHi cnig nig’egHysBatn 0 enekTpoMepexi 3a 4omno-
MOroto 6aratonontoCcHOro BUMMKa4a BigNOBIAHO A0 YMHHUX NpaBun
ycTaHoBneHHs. NpucTpin BigknoveHHsa Tpeba BOyaysaTtu y (pikcoBa-
Hu kabenenposia. Lito BapunbHy NOBEPXHIO NPU3HAYeHo ansi pobo-
Th 3 YactoToto 50 Ny abo 60 Ny (50 Ny / 60 Iy) 6es Byab-akoro cne-
LianbHOro BTpy4YaHHsi KOpUCTyBa4a.

MpucTpin cnig nig’egHyBaTK 3a OOMOMOrOK CTaHAApTHOro kabento
XMBMEHHS, KiNbKICTb XXMM KO0 3anexuTb Big Tuny HeobxigHoro
nig’egHaHHsA (auB. po3ain «BctaHoOBREHHSY).

Y pasi NOLWKOMKEHHS LLUHYP KMUBJIEHHS MOBUMHEH 3aMiHUTN BUPOBHMK,
cnyxba nicnanpogaxHoro obcnyrosyBaHHs abo ocobu 3 BignoBig-
HOo KBanidikauieto, Wob yHUKHYTN HeBe3neku.

MepekoHanTeca B TOMy, WO Kabernb XMUBMEHHA eNeKTPUYHOro npu-
CTpoto, nig'egHaHoro nobnmsy BapunbHOI NOBEPXHi, HE KOHTAKTYE i3
30HaMW NPUrOTyBaHHS.

/\ 3ACTEPEXEHHSA [nsa Toro wo6 3anobirtn BUHMKHEHHIO nepe-
LUKOA MK BapwuSTbHOK MOBEPXHEK i KapaioCTUMYNSTOPOM, BiH Mae
OyTn cnpoeKkTOoBaHWN i BigperynsoBaHum 3rigHo 3 BiANOBIgHMMW HOP-
Mamu. NpoKoHCynbTynTECA 3 BUPOOHMKOM abo nikapeMm.

[na 3axucty BapunbHOI MOBEPXHI BVIKOpVICTOByI7ITe TifTbKWM 3aXMCHI
3acobu, po3pobrneHi BI/IpO6HVIKOM LbOro NPUCTPOIO 11 3a3HAYEHI B NO-
CI6HI/IKy 3 eKcnnyaTauii K 4O3BOMEHi Ans BUKOPUCTAHHA ab0 BMOH-
TOBaHi ©e3nocepedHbO B NPUCTPIN. BukopucTaHHA HeBIgnNoBigHWMX
3acobiB 3aXMCTy MOXe NPU3BECTM A0 HellacHUX BUNagKiB.
YHukante ygapiB NocyoM: CKIlOKepaMiyHa MOBEPXHS BUKOHaHa 3
Ayxe MiLHOro, ane He 3 HEBUTKOro marepiany.

He knagiTe Ha BapunbHy MOBEPXHIO rapsiyi KPULLKW. YTBOPHOBaHUMN
edeKkT BakyyMy MOXe MNPU3BECTM [0 MOLUKOOXKEHHS CKITOKepamiy-
HOT NOBEpXHi. YHUKaNTe KOHTaAKTHOrO TepTS KacTpysb i CKOBOPIAOK,
OCKIflbKM 3 YaCOM Lie MOXe NPU3BECTU 40 MOLUKOMKEHHS AeKopaTuB-
HOro 034006MeHHSA Ha CKNOKEPaMIYHiA NOBEPXHI.

3abopoHeHO BMKOPUCTOBYBATW arntoMiHieBy ponbry Ons npuroty-
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BAJKJTUBI IIPABHJIA TEXHIKH BE3ITEKH H 3AIIOBLKHI 3AX00H m

BaHHA K. 3a60pOHEHO CTaBUTM Ha BapuIibHY MOBEPXHIO NPOLYKTU
B antoMiHieBin obropTui abo B antoMiHIEBMX KOHTEMHepax. AMOMiHin
pO3MMaB1TbCSA, WO Npu3Bede 00 HE3BOPOTHOMO MOLUKOMAXEHHS Mpu-
CTpOlO.

He 36epirante 3acobu ans 4YniieHHa abo nerko3anMmncTi pe4oBUHN B
waci nig BapunbHOK NOBEPXHELD.

[nsa ounweHHs BapuibHOI NOBEPXHi HE BUKOPUCTOBYMTE Napoo4vnc-
HUK.

Llen npucTpin He po3paxoBaHO Ha KepyBaHHSA 3a JOMOMOIO 30BHiLL-
HbOro Tarimepa abo OKpPeEMOi CUCTEMUN OUCTAHLINHOIO KEPYBAHHS.
Micna BMKOPUCTaHHA BMMKHITb BapuibHY MOBEPXHIO 3@ LOMOMOrOH
NPUCTPOLO KepyBaHHSA. He cnig noknagatvics Ha gaTymk po3nisHaBaH-
HS nocyay.




HABKOJIMIITHE CEPE/IOBHIE

3AXUCT HABKOJMNLLHBLOIO CEPEAOBULLA

Llem cumBon o03Havae, LWo
NpucTpii 3abOPOHEHO BMKMOATU

pasomM i3 nobyToBUM CMITTAM.
MpucTtpin  MICTUTb  YMCTEHHI
nepepobHi maTtepianu. Takun

CMMBON BKasye Ha Te, Lo NPUCTPOi, CTPOK
ekcnnyarauii sKkMx 3aBepLumnBcs, HeobxigHo
[OCTaBUTM [0 CrheuianisoBaHoro LEHTPY.
3B’sxiTbca 3 MicueBMM npogaBuemM abo
TeXHiYHMMKM cnyxbamn, wob AaisHaTucA
MicLe3HaXOOXKEHHS NYHKTIB 360py
BUKOPUCTaHUX NPUCTPOIB, sIKi 3HAXOAATLCSA
nopyy i3 Bawum OyaumHkom. [Mepepobka

NnpucTpoiB, OpraHizoBaHa BUPOOGHMKOM,
Oyoe  3gincHioBaTMCA B HavKpalymx
ymMoBax BignoBiAHO [0  €BPOMNEnCbKOil

OVPEKTUBM LIOAO BiOXoAdiB enekTpUYHOro
" eneKkTPOoHHOro obnagHaHHs.

YnakoBKy LbOro MNPUCTPOI0 BUIOTOBIIEHO
3 martepianis, WO MiagnaraiTb nepepooLi.
Taki maTepianu cnig BigaaTv Ha nepepobky
ONsi 3aXMCTY HABKOMULLHLOIO CepeioBuLLa,
noMiCTUBLUM X y creuianbHi KOHTENHepW.
Odsakyemo 3a Bawy [Jonomory B 3axMCTi
HaBKOMMLUHBLOIO CEpeaoBULLA.

Mopapa 3i 36epexeHHs eHeprii

loTytoun cTpaBu  3i
KPWULUKOK, BU  EKOHOMUTE  EHeprito.
BukopucTtaHHs CKISIHMX KPULLIOK
[O3BONSE TOYHO KOHTPOMOBATM MpoLec
NPUroTyBaHHS.

WINbHO  3aKPUTOIO
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PO3MAKYBAHHA

3HIMITb yCi 3aX1CHi enemMeHTV 3 BapuUnbHOI
NOBEPXHI.

OsHanowmTecs 3 TEeXHIYHUMM
XapakTepucTmkamm npUcTpoIo,

HaBegeHVMU Ha Tabnuyui 3 TexXHIYHUMK
OaHuMn, 1 OOOB’AI3KOBO  AOTpPUMYMTECH
iX. 3anuuwite Ha nonax nig Tabnuykowo
KOHTaKkTHi  gaHi  cepBiCHUX cnyxb i
CTaHOapTW, 3as3HadveHi Ha Tabnuuui, aons
NoAanbLLOro BUKOPUCTAHHS.

SERVICE:

Nr

Mocnyra: Tun:
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B6ynoByBaHHA

[epekoHanTecs, WO MOBITPSAHI BXoau Ta
BMXoaM [06pe ouuuleHi. 3BepHiTb yBary
Ha BKasiBKM LLOAO po3mipiB (y MinimeTpax)
wadmn, npusHavyeHoi Ans BCTAHOBMEHHS
BapuIbHOI NaHeni.

HeobxigHo BpaxyBaTu, WO Bawa nnuTa
notpebye ocobnmeoro  BOYAOBYBaHHS.
HacnpaBgi ue He 3BuYanHa BapusibHa
naHens. Cnig matv Ha yBasi, WO ABUIyH
BUTSHKHOI CUCTEMW TaKOX Mae 3HanlTu
cBoe Micue. Lle osHauae, wo notpibHo

nepenbaynTn  cneuianbHO  BWUFOTOBIEHY
wacdy nig nnutoro.  3a3BuMyan MM
BCTAHOBIIOEMO  €nemMeHT 3  [BOMa

WwyxnsgamMy Ta BiagdineHHsaM ansa Kactpyrb
nig BapunbHOK MOBEpPXHeK. Y p[aHomy
BMMNaZKy Cnig 3HaTW, L0 BEPXHS Wyxnsaa
O6yne 3abrnokoBaHa. Kpim TOro, rmubuHa
wacpm mae OyTn 3meHweHa. Takox
OyXOBKa He 3MoXe OyTu BCTaAHOBMEHA Mig
UMM TMMNOM MPUCTPOID. Ane ue NUTaHHS,
SKe Ball Au3aviHep KyXHi 3Moxe AetanbHo
MOSICHUTK, BUXOAsuYM 3 oBpaHoi mogeni Ta
mMebniB, HasiBHMX Yy NOro KaTanoai.

- BbynosyBaHHsi Ha pobo4y NoBepxHIo (AvB.
cxemy)

60
‘

- BOynoByBaHHs1 BpiBEHb
NOBEPXHEID (OUB. CXEMY)

i3 poboyoto

60

Haknente yulinbHOBanNbHy CTpiuky Mo
nepuvMeTpy ckna BapurbHOI naHeni.
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EnekTpunyHe nigKkno4YeHHA

Lli nnutv noBuHHI OyTW nigknioveHi go
Mepexi 4epes3 MNPUCTpin 3 MNOBHUM
PO3pVBOM faHLutora BiANoBIAHO A0 YMHHUX
npaBun ycTaHoBku. Bumukay mae OyTu
iHTerpoBaHun y dikcoBaHy MpPOBOAKY.
BusHaute TMn kabento Bawoi nnutu 3a
KifbKICTIO MPOBOAIB i IX KOIbOPOM.G

a) 3eneHo-XoBTUM

0) cuHin

B) KOPUYHEBUIA
Mig yac yBiMKHEHHA nnuTu abo nicns
TpuBanoi BiOKMIOYEHHSA eneKkTpoeHeprii
Ha naHeni ynpaseniHHA 3'ABUTbCA Koa (ue
BinoGpaXxKeHHs1 nMpu3HayeHe OMs BaLIOro
CEepBICHOTO LEHTPY, KOpuUCTyBa4esi
NAUTK He cnifg 3BepTaTu Ha HbOro yBaru).
Lls iHdbopmauist 3HMKHe NpubnusHo vepes
30 cekyHA.

220-240 V~ 220-240 V~

b ¢ a b ¢ a

N L@ || N LD
16A 16A

3oHa niBuii Gik 30Ha npaswui Bik

220-240 V~

b ¢ a
16A
Butskka

220-240 V~
bb cc aa

)

220-240 V~
bb cc aa

N N L D
3 32A
Komnnekr npaBun i  KomnnekT 1 3oHa +
NiBWIA 30HK BUTSKKA
220-240 V~

bbb ccc aaa

N L

@
40A

KomnnekT npaswui, nisun
30HM + BUTSKKA

10
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laeHTUDiKaLin

A - OuryH

B - Kanan

C - MeTanesa peLuitka

D - Agantep

E - KoniHa

F - KepiBHMUTBO KOpUcTyBaya
G - BunyckHa petuitka

H - Knewika ctpivka

| - ByrinbHi cpinbTpn

J - XKuposwi dinbTp

K - Knenki saatuckaui

L - MepexigHunk

M - ['BUHTY KpiNneHHs ABUryHa
N - 3'egHaHHs

By
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Mepen 6yab-siKO yCTaHOBKO
nepekoHamTecd, WO npunag BigKMI4YEeHO
BiJ €NEeKTPOXUBMEHHS.

TexHi4Hi onepauii

[MomicTiTb BapunbHy MNOBEPXHO  Ha
BiANOBiOHY NOBEpPXHK, LWOO YHUKHYTH
noapsnuH Ha KepamiyHomy ckni. Buimite
BUTSXKKY 3 YMNakOBKWM Ta BCTaHOBITb i
BiQMNOBIAHO A0 IHCTPYKLIN.

MeTaneBi raykv BUTSKKM MOBUHHI OyTn
BCTaBNeHi B BignNoBigHI npopi3n, £k
3a3HayveHo.

13

Micna Toro sk Bu nigBicbTe BUTSDXKKY (A)
Ha BapunbHy MOBEPXHIO, 3akpinitb ii 3a
[OOMOMOrol0  HafjaHUX METPUYHMX TBUHTIB
(M), gk 3a3HayeHo.

kyta (E).
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EnemeHTn KepyBaHHSA, posTalloBaHi nig
CKINOKepaMiYHUM CKITOM BapuiibHOI naHeni,
MatoTb ENeKTPUYHUIA Kabenb, AKUiA NOTPIGHO
nigKmno4nTy Ao 6roka ynpaeniHHS.

BMoHTYnTEe  BapunbHy
BOY4OBaHOIO BUTSXKOLO.

naHenb 3

Y pasi po6oTu B pexumi
peumpKynsauii noBiTps

Buxig noBiTps npodykTy noBuHeH OyTu
nigknioyeHnn Jo oteBopy B wadi, Lwob
peumpKyoBaTV MOBITPA, SKe BUAANAETbCA
3 KyXHi. Y Ui KoHirypauii HeobXiaHi
ByrinbHi inbTpu (I). Ix cnig BcTaHoBUTM
BiMOBIAHO 4O NMOKa3aHoro.

ByrinbHi  ¢inbTpy  (I) posTalioBaHi
Oe3nocepenHbO Nia XupoBuMK QinbTpamm
(J), Tomy ix noTpibHO BCTAHOBUTW Nepes
XUPOBUMMKU  pinbTpamu. Y KOMMNEKTI 3
NPOAYKTOM  MOCTa4YaeTbCHd  KOMMMEKT
noeiTponposogie (B) 3 pewitkoto (G) (ans
YCTaHOBKM Ha KiHLi B Lwadi).

@ Mopaga

BukopucrtoByiiTe HOXiBKY Mo meTtany Ans
pi3aHHs NOBITPOMNPOBOAIB.

Y pasi po6oTu B pexumi BiaBegeHHs
noBiTpA

14
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Buxig noBiTps npucTporo MoBUHEH OyTwn
NigKNIOYEHNA OO0 30BHIWWHLOI  YaCTUHKU
OyouHky. KaHan, sikuii noTpibHO BCTAHOBUTU
MK BMXOOOM  MOBITPS  MPUCTPOKD i
30BHILLHBOK YaCTVHOW OyAMHKY, HE BXOOWTb
[o  komnnekty npuctpot. OB60B’A3KOBO
BCTaHOBITb HaJaHW 3BOPOTHMI knanaH (L).

@1 PekomeHpauis

Y Bunagky poboTu Yepes MOBITPOMNPOBIA
KiNbKICTb BUrMHIB NOBUHHA Oy TV MiHIManbHO,
OCKINbKM KOXKEH BUIMH 3HIDKYE eDEKTUBHICTb
MoBITPONPOBOAY Ha OAUH METp. YHukante
Pi3KUX 3MiH HanpsiMKy B MOBITPOMPOBOA;.
MosiTponposig, nigknyYeHnn [o Buxody
MOBITPS BEHTUNATOPA, TMOBUHEH MaTu
nocTinHu nepepia 220x90 mm. MosiTponposig
noBuHeH OyTW BWUrOTOBMEHWW 3 maTepiany,
CXBArNeHoro  YMHHUMKU  HOpMaTUBaMMU.
HepoTprumaHHs BULLE3a3HaYeHNX
HCTPYKLiA MOXe npu3BecTM A0 npobrem
3 MPOAYKTMBHICTIO abo LymMOM, Ha siKi
rapaHTis He MOLUMPKETLCS. PekomeHayeTbes
CKrnetoBaTn MOBITPOMPOBOAM Ta KyTU MK
coboto (kpim apanTepa (D) Ha BUXOaji BUTSKKN)
abo BMKOPUCTOBYBATU HaflaHy KMewKy CTPIYKy
(H) Ans nonerwweHHs MOXIMBOrO BTPYYaHHSA
cepBicHoro obcnyroByBaHHsi.  [MpucTpin
YKOMMMEKTOBaHW MoBiTponpoBogamu 3
nepepizoM 220%x90 MM i 220x55 mm.

OcrTaHHi onepauii

BcraBTe xwupoBi inbTpu (J) y ixHi yTpumyBaui
yepes LieHTparnbHUii OTBIp IHAYKUIMHOI NAnTK.

Llo6 3akpuTn UeHTpanbHWI OTBIp MNUTK,
NoMICTITb MeTaneBy peLuiTky (C) Ha oTBip, 5K
3a3HayeHo.

» )

EnekTpuyHi nigknioyeHHs

[MigKNIOYEHHA MNPUCTPOD 40 EneKTPUYHOI
Mepexi Mae 3AiNCcHIOBATMCS  BiAMoBiAHO
00 YMHHUX MDKHApPOOHMX | MICLEBMX HOPM.
MigkntoyeHHs Byab-sIKOi OKPEMOi YacTuHU
NMPUCTPOID MOXE  3AiNCHIOBATUCA NULLE
KBaniikoBaHUM TEXHIKOM BigMNOBIAHO A0
npaBui  enekTponpoBoakn. [ligknoYeHHs
[0 eneKkTpUYHOI Mepexi Mae 34INCHIOBaTUCS
yepes po3eTKy i TaKoXK Moxe ByTn BUKOHaHO
KIHLIEBMM KOPWCTyBayeM.

3 npUCTPOEM MOCTaYarTbCA UMK KIincu
(K) pana yknagaHHs Ta  ynopsiakyBaHHS
kabeniB y3goBX CTiHOK Lwwadu. Bbyab-aka

BiAMOBIOANbHICTL 3a HeLWlacHi BUMaaKuy,
WO BUWHUKAKTb 4epe3 HernpasuibHe
po3TallyBaHHSA 3a3eMJIeHHs abo

HenpaBuIibHE WMOro po3TallyBaHHA, LM
[OKYMEHTOM 3HIMaEeTbCS.

220-240v 220-240¢
1 M L L
N |13ﬂ N N | 32A
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NAHEJb

MNMo3HayeHHA Ha knasiaTypi

On/Off (yBIMKHEHHSA/BUMKHEHHS)

6nokysaHHs / pyHkuia Clean Lock

3oHa Horizone (3anexuTb Big moaeni)

BMGIp 30HW NPUrOTyBaHHS
HanawTtyBaHHSA NOTYyXHOCTi/4acy

Tanmep

Hagirauis (yBepx/yHu3)

Hasag

MigTBepaxeHHs/OK

MapameTtpu

16

Be3nocepenHin goctyn

2

[MoTy>HiCTb
00y
Q A
’& «bycTep»
DyHKLiA
O dyHkuia ICS

dyHkuia Elapsed time
NOMIYHVIK i3 MPUrOTYBaHHS

dpyHkuia Recall
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Mo3Ha4yeHHsA Ha gucnnei

30Ha BigobpaXeHHs IHCTPYKLN i3 NPUroTyBaHHs,

PekomeHpoBaHumn .
nocys* CrMoBiLLieHb TOLLO.
] <
HH
@
dyHkuia ICS
Elapsed time ‘
Mpnbn.
3amok '
MoTyXHicTb
MoTo4Ha
HanawToByBaHa
30Ha

* PekoMeHAOBaHuUM nocypn
T CkoBopigka
T W CkoBopifKa 3 KpULLKO

KacTpynst 3 KpULLKOHO

KacTtpynsa
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IMig yac nepLioro BBIMKHEHHSI BApWITbHO| MOBEPXHI MOXHA HanaluTyBaTy PidHi (yHKL;I.

KEPYBAHHA MAPAMETPAMU

HaTucHiTb KHONKY @ wob nepentn 4O NapameTpiB.

* Moga (3a 3amoBYyBaHHAM BUOpPaHO hpaHLy3bKy MOBY).
* AckpagBicTb (5 MOXNUBUX PIBHIB).

* TexHiyHe o6GcryroByBaHHsA Y pasi BUHUKHEHHS Npobnem MoXHa oTpumaTtu JocTyn A0
MEHI0 AiarHOCTMKK. Y pasi 3BepHEHHS [0 Cnyx06u nicnanpogaxHoro obcnyroByBaHHs Bac
MOXYTb MONPOCUTW HAAATU KOAW, SIKi BifoGpaxxatoTbCsi B MEHIO AiarHOCTMKKU. 3a ONOMOro
napameTtpa Réinitialiser (CkumgaHHA) MOXHa BIOHOBUTW 3aBOACHKI HanalTyBaHHS
NpUCTPOIO.

KHomkn WV i /N\npraHadyeHo AN NepeMilleHHs MiXK MyHKTaMu MeH!Ho.
HaTucHiTb KHOMKY pa | o6 noBepHYTUCA Ha3ad y MeHO 6e3 BHECEHHS 3MiH.

HatucHiTb OK LWo6 nigTBEpPaAUTH BUBGIP.

m MNMepekoHanTecs B TOMY, L0 BUGpaHe 3HaYeHHSA NOTYXKHOCTIi BiANoBiAa€ 3Ha4eHHAM
ANA 3anobiXHKKIB, 3a3HaYeHUM y Tabnuui.

BUBIP EMHOCTI

BinbLicTb €MHOCTEN CyMiCHI 3 iHOYKUIMHO BapunbHOK MoBepxHet. 3 iHAYKUIHO0
BapWIbHOK MOBEPXHEID HE CYMICHI TiNbKM CKINo, hasiHec, antoMiHili 6e3 cnevjianbHOi OCHOBY,
Migb | esiKi HeMarHiTHI BUAM HeipXXaBHOI cTani.

@ PekomeHAayeTLCA BUGUpaTu m He craBTe nocya Ha naHenb
€EMHOCTi 3 TOBCTUM i NNAackum [AHOM. KepyBaHHS.

Tenno OGyame kpawe po3noainAaTucs, a

NpuUrotyBaHHs Oyae PpiBHOMIpHiWMM.

Hikonu He 3anuwanTe NOPOXHiIM nocyn

6e3 Harnsagy.

4= 18



. 3 EKCIUVIYATALIIA IIPUCTPOIO

BUBIP KOH®OPKH

E€MHOCTI MOXHa CTaBUTW Ha AieKinbka KoHdopok. Bubepitb Ty, ska Bam HanbinbLue nigxoauTb,
3anexHo Big pO3Mipy EMHOCTI.

AKLWo AHO EMHOCTI 3amare, iHaMKaTop MOTYXXHOCTI GriMMaTnme, a koHopka He npautoBa-
TMME, HaBiTb SKWO MaTepian EMHOCTI PeKOMEHAOBAHMI AN BUKOPUCTAHHSA 3 iHOYKLINHOK
BapWIbHOIO MOBEpPXHel. He BUKOPWUCTOBYMTE EMHOCTI, AiaMeTp SAKMX MEHLWWA 3a diameTp
KOHpopku (auB. Tabnuuo).

DiameTp MakcumansHa OiameTp gHa
KOHOPKM (CM) NOTYXHICTb €MHOCTI (cm)
KoHpOopKM
(BT)

Horizone 4800 18 — oBanbHa
EMHICTb,
ans puéum
1/2 30HM 2800 11-22

@ Y pasi ogHO4YacCHOro BUKOPUCTaHHA KiflbkOX KOH(hOPOK BapuiibHa NOBEPXHSI Kepye
po3nofineHHAM NOTYXHOCTi, W06 He nepeBUMTM 3aranbHy noTyxHicTb. Mig 4ac
eKcnnyartauii Ha MakcumanbHiIA NOTyXHoCTi (pexum «BycTep») Ha Kinbkox KoHdopkax
OAHOYaCHO NepeKoHaNTeCH, WO EMHOCTI po3MilleHi B HaMKpaLoMy NONOXEHHI, i yHuKanTe
KOHdpirypauin, 306paxxeHnxX HMKYe.

X
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. 3 EKCIUVIYATALIIA IIPUCTPOIO

(1 YBIMKHEHHS/BUMKHEHHS

0 |O] 6 9 R
ol - L

AKLLO EMHICTb BUSIBNEHO, HA BUSABIIEHIV 30HI MUIOTUTL cMMBON «0» i3 Kpankoto. Tenep MoxHa
BMOpaTn GaxkaHWM piBeHb MOTYXHOCTI. AKWO He BMOpaTyn GakaHuil piBeHb MOTYXHOCTI,
KOH(POpKa BUMKHETLCS aBTOMATUYHO.

AKLo >x0aHOT EMHOCTI He Byae BuABNeEHO, BUGepiTe KOHOPKY:

HaTtucHiTb KHonKy @

Ha koxHin koHgopui npotdarom 8 cekyHa
BigobpaxaTnmerbca cumBon «0».
BapunbHa NOBEPXHSI aBTOMaTUYHO
pOo3ni3Hae EMHOCTI.

BUMKHeHHA 30HU/NOBEpPXHi

HaTucHiTe i yTpyMyWiTe KHOMKY 30HMW <>
, MPOnyHae TpuBanun 3BYKOBWM CUrHan,
i gucnnen BUMKHETbCS abo 3'ABUTbCS
cumBon H (3anuvwikoBe_Tenno).
HaTucHiTb  KHOMKY , WoO MOoBHICTIO
BMMKHYTUN BapuIibHY NMOBEPXHIO.

HANALWTYBAHHA NOTY>XXHOCTI
HaTucHITb KHOMKyY «+» abo «—», W00 HanawTyBaTn piBeHb NOTYXHOCTI Big 1 go 19.

. L)
@ % 0N <> H
— ‘F\ ®| v

Mig vac yBiIMKHEHHS MOXHa ogpa3sy
yCTaHOBUTU MakcuManbHuin piBeHb
MOTYXXHOCTI (3@  BUMHATKOM  pyHKUIT
«BbycTep»), HaTUCHYBLUM A5 LbOTO KHOMKY
«—» 30HWU.
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@ Be3nocepepHin goctyn

[Ons 6e3nocepeaHbOro JOCTYNy A0 NonepeaHbo BUBpaHMX PiBHIB NMOTYXKHOCTI AOCTYNHi ABi
KHOMKW:

HanawTyBaHHSI NOTYXHOCTI 1 Tanmepa Taki cami, SK i Ans 3BMYaniHOT KOHOPKMU.
Lli 3Ha4eHHs1 NOTY>HOCTI MOXHa 3MiHIOBaTH, 3a BUHATKOM yHKLiT BYCTEP.

BukoHanTe onucaHi HUXxue gii.
BapunbHa nosepxHsa noBuHHa 6yTn BUMKHEHa, AUCNNEN NOBUHEH ByTV BBIMKHEHW.
- BinobpaxeHHs ABox pombiB Ans 4OCTYNy A0 HanalwTyBaHb 6e3nocepeaHbLOro AOCTyny.

* [epwinn etan

- HatucHiTb i yTpumyiite @4 .

- YCTaHOBITb HOBE 3HAYEHHsi MOTY>XHOCTI Ha piBHI MiX 1 i 3 (AnA nigTpyMaHHa Tenna),
HaTUCHYBLUW KHOMKY «+» abo «—».

- 3ByKOBUI curHan € nigTBepokeHHsIM BaLloi aii.

« Opyruii etan

- MNoBTOpITE NONEpPEaHE HanawTyBaHHA

- YCTaHOBITb HOBE 3HAYEHHS MOTYXHOCTI Ha PiBHI MiX 4 i 11 (AN TyLWKyBaHHS), HATUCHYBLUN
KHOMKY «+» abo «—».

- 3BYKOBUIA CUrHan € NigTBEPOXKEHHSAM BaLLoOl Ail.

* TperTin eTan

- MNoBTOPITE NONEpPEaHE HanawTyBaHHA

- YCTaHOBIiTb HOBE 3Ha4YeHHs MOTYXHOCTI Ha piBHi MiX 12 i 19 (gna obcmaxysaHHS),
HaTUCHYBLUW KHOMKY «+» abo «—».

- 3BYyKOBUIA CUrHan € NigTBEPOXKEHHSAM BaLLOl Ail.
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. 3 EKCIUVIYATALIIA IIPUCTPOIO

G HANALUTYBAHHA TAUMEPA

KoXHy 30HY MPUrOTYBaHHS OCHALLEHO CrieLianbHUM TailMepoM. Moro MoxHa BBIMKHYTM
ogpasy nicnsi BBIMKHEHHS! BiANOBIAHOI 30HU MPUrOTYBaHHS.
LLlo6 yBiMKHYTK noro abo 3MiHUTU 3HaYEHHS, HAaTUCHITb KHOMKY Tanmepa O

@4 3,0':@,\ O @ mo':“l\ O
o " R°

o6 cnpocTuT HanawTyBaHHS TPUBanoro 4acy MpuroTyBaHHsi, MOXHa Ge3nocepegHbo
nepenTn A0 3HAYEHHS «8 roanH», HAaTUCHYBLUM OApasy «—».

HaTuckaHHSA KHOMKWM «—» [03BOMSE 3MEHLUyBaTW Yac MOTrOAVHHO A0 2 roAuvH, a MnoTiM [0
99 xBUNWH.

lMicns 3aBepLueHHA NpUroTyBaHHA Ha Aucnnei Binobpasutbcsa 3HadeHHs «0» i mponyHae
3BykoBUI curHan. o6 BUMKHYTW, HaTUCHITL Byab-sKy KHOMKY KepyBaHHSA Ha BiAnoBigHiN
30Hi NPUroTyBaHHs. B iHWOMY BUNaaKy 3ByKOBWI CUrHan NpUNMHUTLCS Yepes Kinlbka CekyHA,.
LLlo6 3ynuHWTK TaMep Mig Yac NpUroTyBaHHs, HATUCHITb OAHOYACHO KHOMKM «+» i «—».

Hes3anexHun Tanmep
Lito dyHKUii0 Npu3HaYyeHo Ans BM3HaYeHHs 4dacy noAii 6e3 BnacHe npurotyBaHHs ixi 3
BMOOPOM 30HW, LLIO HE BUKOPUCTOBYETLCH.

LLlo6 3ynuHWUTKN 3BOPOTHWIA BiANiK, HATUCHITb | yTPUMYITE KHOMKY BMGOPY KOHOPKM.

& % 0
_+ﬁ

Iil BINOKYBAHHA KHOMNOK KEPYBAHHA (onsa 3axucTty giten)

BapunbHy nOBEpxHO OCHaLleHO dyHKUieto OrokyBaHHSA Big AiTen, sika ONOKye KHOMKM
KepyBaHHS, KOnun NPUCTPI BUMKHEHO abo nig Yac npouecy NpurotyBaHHS (ans 36epexeHHs
HanawTyBaHb). 3 MipKyBaHb 6e3nekn aKTUBHUMW 3anNULLIAKTLCS TiMbKM KHOMKA BUMKHEHHS
Ta KHOMKN BMOOpPY 30HM, 3a JOMOMOIOK SIKMX MOXHA BUMKHYTU MOBEPXHIO abo BUMKHYTU
30HY HarpiBaHHs.

BnokyBaHHs
Eamcxame KHOMKY El (cmBon 3amka), AOKM Ha AMcnnei He 3’ABUTLCSH CUMBON BNOKYBaHHS
i He MponyHae 3BYKOBMWI CUrHan, Wo NiATBEPAXYE Aito.
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BapunbHy noBepxHo 3a6rI0kOBaHO Nif Yac ekcnnyaTauii

lMicns HaTUCKaHHSA KHOMOK rEITy»(HOCTi abo Tavimepa nig 4ac poboTn 30H:
MoynHae MuroTiTh cumeon

Po36bnokyBaHHs

HaTtuckavite KHOMKY El OOKN cMMBON BnoKyBaHHS |i| He 3HWKHe 3 Aucnnes i He NponyHae
3BYKOBWUW CUrHan, Lo NiATBEPOXKYE Aito0.

®yHkuia CLEAN LOCK

Lito doyHKLiO NpM3HAYeEHO AN TMMYacoBOro GriokyBaHHSA NMOBEPXHI Nig vac ymileHHs. o6
yBiMKHYTK cpyHKuito Clean lock, BukoHanTe HaBeaeHi Huxye gii.

KopoTko4acHO HaTUCHITb KHOMKY E]
[MponyHae 3ByKOBWI curHan, i Ha gucnnei NoYHe MUroTiTU CUMBOST |i|

Micna Toro sk MMHe 3agaHui Yac, 6rokyBaHHs Oyae aBTOMaTU4YHO ckacoBaHo. [ponyHae
NoaBiViHUIA 3BYKOBWMIN curHamn. PyHKLuito Clea (OunweHHsa) MoXHa BUMKHYTU B Oyab-sKun
MOMEHT, HaTUCHYBLUM 1 YTpUMytoumn kHonky L.

PEXXMMM NPUrOTYBAHHSA
U @ymkuis RECALL

List doyHKuis Bigobpaxae ocTaHHi HanawTyBaHHs «[1OTyXHICTb | TaiMep» ycix KOHOPOK, SAKi
6yN0 BUMKHEHO MEHLLIE HiXX Ha 3 XBUITUHMW.

LLlo6 ckopucTatucs wieto dyHKLiE, MOBEPXHA Mae OyTn po3brnokgBaHa.

HaTUCHITb KHOMKY «YBIMKHEHHSI/BUMKHEHHS», @ MOTIM HATUCHITb e)

Min 4Yac poGoTM BapunbHOI MOBEPXHi 32 JOMOMOroK L€l (PyHKLii MOXHa BWUKNUKaTh
HanalTyBaHHSA MOTYXHOCTI ! TaviMepa AN KOH(OPOK, ki 6yNo BUMKHEHO MEHLUE HiX Ha

30 cekyHA.
dyHkuis Recall He npautoe nicna BUMKHEHHS BapUIbHOI NOBEPXHI.

a @3 e

OK 3
W\

3
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. 3 EKCIUVIYATALIIA IIPUCTPOIO

O ®yHkuis ICS (Intelligent Cooking System — iHTenekTyanbHa cucTemMa rotyBaHHs)

Lito dyHKUilO npusHadeHO Ana onTumisauii BUOOpy KOHMOPKM 3amnexHo Big Aiamerpy
BMKOPUCTOBYBaHUX EMHOCTEN. BukoHanTe onucaHi Huxye Aii:

- YCTaHOBITb EMHICTb Ha KOH80pKy (Hanpuknag, 9 28 cwm);

- HaTUCHITb BycTep, a NoTim

205, )
NG = <> bo
™ + = O

- aKwo BubpaHa KOoH(opka NiAXoauTb ANs EMHOCTI, CMMBON O 3HVKHE Ta 3'ABMATLCA
no4aTkoBi NapameTpy NPUroTyBaHHS;

- KWo BMOpaHa KoHdOopKa He NigxoauTb NS EMHOCTI, Ha Aucnnei 3’aBUTbCs iHdopmaLia
npo HanbinbLL NpUAATHY KOHPOPKY, | HANaLWTYBaHHS aBTOMATUYHO 3aCTOCYHTLCS [0 HEl.

NMPUMITKA. Onsa
BUKOPUCTaHHA Li€l pyHKLiT
NnoBepXHsi NOBMHHA GyTKn
XONOAHOI0.

G ®dyHkuia ELAPSED TIME

Lis dpyHKuUist BigoBpaxae yac, Lo MUHYB i3 MOMEHTY OCTaHHbLOI 3MiHW NOTYXXHOCTI BUbpaHoi
KOHpopKH.

LLlo6 BrKOpMCTOBYBaTH LiFO dOYHKLO, HAaTUCHITL kHomky C.

3HayeHHs Yacy, WO MUHYB, bnnmae Ha aucnnei Tamepa BMGpaHoi KOHOPKK.

Akwo HeobxiaHO, Wo6 NPUroTyBaHHA 3aBEPLUMIIOCS B 3a3HAYEHUI Yac, HAaTUCHITb KHOMKY
G, a noTim, 3a 5 cekyHa, HATUCHITL KHOMKY «+» Ha TaiMepi, Wo6 36inbumti GaxaHe
3HaAYEeHHs Yacy NpUroTyBaHHs. 3HaYeHHs Yacy, Wo MUHYB, briMmaTMe NpoTsarom 3 cekyHa,
a noTim BigoGpasuTbcs Yac, Wo 3anuiumnecs. BubpaHe 3Ha4YeHHst NigTBEpAUTLCS 3BYKOBUM
CUrHarnom.

Lis doyHKUist gocTynHa sk 3 doyHKLie Taimepa, Tak | 6e3 Hei.
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MpumiTka. AkwWwo Ha TanMepi BigobpaxaeTbcs Yac, 3a4ekanTe 5 ceKyHA, nepLu Hix 3mi-
HIOBaTU Yac NPUroTyBaHHA.
Yepe3s 5 cekyHA 3Ha4YeHHA Yacy byae 3miHeHo.

@I MoMiYHUK i3 NnpUroTtyBaHHA

Lis dpyHkuis mae Taki pexxumn: Recettes (Peuentu), Boil (BapinHs), Grill (rpune), Blanchir
(BraHwyBaHHS).

[o BapnnbHOi NOBEpPXHi A0AAETLCA IHCTPYKLiS 3 MPUroTYBaHHS, Y SKi HaBegeHo peuenTn. Y
LbOMY PEXMMIi MPUroTyBaHHA MOXHa BMOpaTy HeobxiaHi napameTpu NpuMroTyBaHHS 3anexHo
Bif CTpaBu.

BapunbHa noBepxHs mae 6yTy BUMKHeHa. HaTucHiTb @“, Wob nepenTn 40 PiIBHOMAHITHUX
OYHKLUIR.

IMig yac BukopucTaHHA BapunbHOI NoBepxHi B pexumi Recette (Peuent) pekomeHayeTbes
BMKOPWCTOBYBaTW MOCYA, HaBeaeHun Hkye. Ha ekpaHi byae BigobpaxaTtucs pekoMmeHgo-
BaHWI TN nocyay ANl UbOro peLenty.

@ PekomeHOyeTbCA BMOMpATU EMHOCTI 3 TOBCTUM i nnackum gHom. Tenno 6yne
Kpalie po3noAinATvucs, a NpuroTyBaHHsA Oyae piBHOMipHiwMM. Hikonu He 3anuwanTte
NOpPOXHiN nocyn 6e3 HarnsAy.

m He cTtaBTe eMHOCTI Ha gucnnen KepyBaHHs, afke Lie MOoXe MOLIKOAUTYU NPUCTPIN.

BubGip peuenTiB

LLlo6 gocartv onTManbHUX pesynbTaTtiB NpuroTyBaHHs, HEOOXiAHO BUKOPUCTOBYBATN EMHO-
CTi 3 HeipXXaBHOI cTani Ans BCiX peuenTiB, OKPiM MINUHLIB i onagkis, siki 6yny onTMMi3oBaHi
ANt BAKOPUCTaHHS 3 NOCYAOM i3 NOTOBLLEHUM OHOM.

MponoHyemo Bam fOGipKy NPOAYKTIB, ANS SKNX BapUITbHa NOBEPXHSA aBTOMATUYHO PEKOMEH-
Aye Ta NporpamMye NoTYXXHICTb, @ TaKOX Yac NPUroTyBaHHA BIiANOBIAHO A0 TUNY abo KinbKOCTi
HeoOXiaHMX NPOAYKTIB.
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M’sico AnoBnymnHa HenikaTtec
CepepgHin
Myctnn
Py6anuii Gigutekc Ceixun
3amopoxeHni
Arna BipowvBHi
CBVHUMHaA CepenHe pebpo
ToBcTe pebpo
Kauka Mpynka
TOHKWUI LLUMATO4OK
MTrusa Binun
CrerHo
MopenpoaykTtun dine
PubHuin ctenk
Crenk
Llina puba ManeHbkui
Kpyrna
Mnacka
Kpabu MowwnpyBaHHs
MowwpyBaHHg ECO*
KpeseTkun MowwnpyBaHHsA
MowwpyBaHHs ECO*
CmaXeHHs Ha rpuni
Minii
Mopchbki rpebiHLi
OBoui Mowmigopwn
LlykiHi
baknakaHu
Mepeup
Linbynsa
Mpubn MopisaHi
Lini

BnaHwoBaHa KapTonnsa

WnuHat
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. 3 EKCIUVIYATALIIA IIPUCTPOIO

BuGip peuenTiB

Leceptn LLlokonagHum coyc
MnuHui
Onapku
Bpiow / dppaHUy3bkuiA TOCT
Kapamenb
Anus AeyHs
Owmnet
Aeynsa-6oBTaHka
Alue B MilLeYoK
HekpyTo 3BapeHe snue
KpyTo 3BapeHe siiiue
Mepenen
MacTal/puc Cyxa nacrta MeHe
Mene ECO*
Cnareri
Cnareti ECO*
TanbsaTene
Tanbsatene ECO*
Pixkn
Pixkn ECO*
[MoBHO3epHOBI
Csixe TicTO
Puc Binun
KopuyHesun
YopHun

* PeuenTtn ECO BigHOCATLCA [0 NACMBHOIO NPUroTyBaHHS, sike [03Bonsie 36epirati eHeprito
3a paxyHOK BMKOPWCTaHHS 3aruvLLKOBOrO Tenna. 3aBaskv Kpuwli TEno 3anuiiaeTtbes
BCEPEAMHI KacTpyri nicrns BUMKHEHHS BapwuSbHOI MOBEPXHI, WO A03BOMISIE MPOAOBXYBATH

roTyBaTu NpPOTArOM 3a4aHoro yacy, BctaHoBneHoro dyHkuieto ECO.

27




. 3 EKCIUVIYATALIIA IIPUCTPOIO

PyHKuUin Boil

Lle dyHKUia ANa KMMATIHHS | NiATPMMaHHA TemnepaTtypu KuniHHA o6’emy Boau 6Ges
nepeknnaHHs, Hanpuknag ang npuroTyBaHHA MakapoHHUX BUPOOIB.

lMocTaBTe EMHICTb Ha KOHGOPKY.

BuGepiTb kinbkicTb Bogy (Big 0,5 4o 6 niTpiB) 3a AoNOMOroto kHomnok Vv / /\.

BapunbHa noBepxHsA 3anponoHye HanbinbLu NpuaaTHy KOHOPKY.

Niareepaste, HatucHyswwn OK.

Po3noyHeTbecs npouec NpuroTyBaHHsI.

Konun Boga 3akunuTb, NpornyHae 3BYKOBWIA CUrHan, a Ha Aucnnei 3'aBUTbCA NOBIAOMIEHHSA 3
nigkaskoto goaatu iHrpeaieHTw. Micnsa usoro HaTtucHiTe OK ans nigTeepoxeHHs.

Ha pgucnnei Binobpasutbcs vac i NoTyxHicTb. MNpoTe Ui 3Ha4YeHHs MOXHa HanawTyBaTu 3a
BracHUM G6axaHHsAM. [icnsa 3akiHYeHHs1 Yacy NpUroTyBaHHSA MPOyHae 3ByKOBWI CUrHar.

NMPUMITKA. BaxnuBo, wWo6 Ha noyaTKy npuUrotyBaHHA Boga Oyna KiMHaTHOI
TeMnepaTypu, OCKiNbKK Lie MoXe BUKPUBUTU KiHLIeBUIA pe3yrnbrar.

Ona uiei cdyHKUil He BMKOpPUCTOBYUTe 4YaBYHHY €MHiCTb abo Kpuuwky. [lo Toro x
Lo PyHKLiIO MOXHA BMKOPMCTOBYBATU ANA NPUroTyBaHHA OyAb-AKMX CTpaB, AKi
noTpedyroTb KUM'ATIHHA BOAM.

PyHKUiA rpunb

Lis doyHKUis fo3BONSIE BUKOPUCTOBYBATH akcecyap Ansi rpunst De Dietrich Ha 06'egHaHin 30Hi
ONS NPUroTyBaHHA DKi Ha rpuni, YHWKaluyM NepeBapioBaHHs Ta HaAMIPHOI KiMbKOCTI Xupy.
Akcecyap Ons rpunsi He NocTayaeTbCsl 3 BapWUIbHOK MaHensto, BiH AOCTYMNHWIA Yy BaLIOro
aunepa.

PyHKUiA GnaHwWyBaHHA

Lls TexHomnoris npurotyBaHHst Xi [O3BONSIE rOTYBaTUM OBOYi B KWMMAYA BOAi MPOTSArom
OEKiNbKOX XBWIMH i3 HACTYMHUM X 3aHYpPEHHAM Y KpwkaHy Bogy, o6 3ynuHuTK npouec
NPUroTyBaHHS.

Lle no3ssonsie 36epertu sickpaBuii Konip i TeKcTypy oBouiB. Lito dyHKuilo npusHadeHo Ans
NPUroTyBaHHSA OBOYIB Yy KUMMAYil BOA4i BNPOAOBX He binbLue 5 XBUNUH.

Bnbepitb 06’em Boau, y siknii ByoyTb 3aHyplOBaTUCHA OBOM.

YCTaHOBITb EMHICTb i3 MPOAYKTaMu Ha KOHOPKY.
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Mpuknag peuenTy Ans ANIOBUYMHU

» YBIMKHITb BapuinbHy NOBEPXHIO (D
» HaTtucHits .

» Bubepitb meHio Recettes (Peuentn) 3a
[J0MOMOroto KHomok WV / Z\.

» MigTBepabTe BMGip meHo Recettes (PeuenTtn)
3a gonomoroto kHorku OK.

Recette

» Bubepitb meHio Viandes (M'daco) 3a
JOMOMOro KHOMok V / Z\.

» NigTBepabTe BUGIp MeHto Viandes (M’aco) 3a
aonomoroto kHornku OK.

» Bubepitb meHiwo Boeuf (AnosuunHa) 3a
[OMOMOrot KHOMok V / Z\.

» MNigTBepabTe BMGIp Boeuf (AnosuunHa) 3a
ponomoroto kHornok OK

» BubepiTb TOBLUMHY LIMaTKa ANOBUYMHU 3a
JO0MOMOrOK0 KHOMOK WV / /\.

» MNigTBEepabTe BUGIP TOBLUMHW 3a LOMOMOTOH
kHonok OK.

» Bubepitb GaaHwuii CTyniHb TOTOBHOCTI 3a
[JOMOMOrot KHonok V / Z\.
pam » MNigTBepabTe BUBIP CTyneHK rOTOBHOCTI 3a

o ponomoroto kHornkn OK.
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Récipient inox

O

Préchauffage

L)
R

Ajouter ingrédients

Rl

Cuisson en cours

oL

Retourner

Rl

Fin de cuisson

&

» Ha pgucnnei BapunbHOi MoBepxHi  BigobpasuTbes
iHpopmaulis Npo  pekoMeHOOBaHy EMHICTb  Anis
[OCSArHEHHS ONTMManbHOrO pe3ynsTaTy NPUroTyBaHHs, a
TaKOX PpeKOMeHA0BaHa 30Ha NPUroTyBaHHS.

» NiaTeepasTe knasiweto OK.

» HatucHitb knasiwy ON / OFF.

» Micna posmilweHHa nocyay Ha 30Hi nigTeBepabTe 3a
ponomoroto kHorkn OK.
» Po3novHeTbcsa eTan NOPOXHLOrO MigirpiBaHHS.

» lMicna 3aBeplweHHsa nigirpisy Ha gucnnei BapunbHOT
noBepxHi Biobpasntbcsa nigkaska NOMICTUTU M'SCO.

» Micna poamileHHs NpoaykTiB HaTUCHITL kHonky OK.
» Po3noyHeTbCcs 3BOPOTHWMI BiAMiK 4acy MpUroTyBaHHSA
nepLLOoi CTOPOHU M’Aca.

» lMicna 3akiHYeHHs1 UBOro Yacy Ha aucnnei 3'ABUTbCS
nigkaska nepeBepHyTN M'SICO Ha iHLWNA Bik.

» MepeBepHyBILN M’'SCo, HAaTUCHITL kKHonky OK.

» Po3novHeTbes apyrum etan npurotTyBaHHs.

» [licna  3akiH4eHHA MpUroTyBaHHA MNpoOrnyHae cepid
3BYKOBUX CUrHaniB.
» HatucHite /\, Wo6 36inbwMTX Yac NPUroTYBaHHS.

MpumiTka. MNepen 3akiH4eHHAM nperTyBaHHﬂ,eéu.lo MUrOTITUME HanMUc min (XB.), MOXHa

HanawTyBaT Yac NpUrotyBaHHA, HATUCHYBLUU

4=

, @ NoTiM «+» abo «—».
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. 3 EKCIUVIYATALIIA IIPUCTPOIO

NPABUIA TEXHIKA BE3NEKU U PEKOMEHDALYI

3anuwkoBe Tenso

lMicns iHTEHCMBHOIO BUKOPWUCTaHHA 30Ha MPUrOTYBaHHSA, SKa LUOMHO BUKOPWCTOBYBaracs,
MOXe 3anuLIaTUCS rapsyoto MPOTANOM KiflbKOX XBUITWH.

MpoTsrom uporo Yacy Ha gucnnei BigobpaxaTtumerbcsa cumson H.

He TopkanTecs BignoBigHMX 30H.

O6mexyBay Temnepatypm

KoXHy 30HYy MpWroTyBaHHS OCHAaLLEHO AaTyMkoMm Oesneku, SKMM MOCTIMHO KOHTPOIE
TemnepaTypy AHa EMHOCTI. AKLO Ha YBIMKHEHIN 30HI NPUrOTyBaHHSA 3anNunWaeTbCsA NOPOXHS
EMHICTb, Lel AaT4yuMK aBTOMATUYHO PEryrnoe NOTYXHICTb BapUIbHOI MOBEPXHi, 0OMeXxXyo4n
Tak1MM YMHOM PU3MK MOLLKOOXKEHHS nocydy abo noBepxHi.

3axucT Big nepenvBaHHSA

BapunbHy NOBEpXHIO MOXHA BUMKHYTW B Takux 3 BUNagKax:

- Yy pasi nepenuBaHHs Ha KHOMKW KepyBaHHS;

- Ha KHOMKax NexuTb Borora raH4ipka;

- Ha KHOMKax KepyBaHHS 3HaXoaUTLCS MeTanesuin npeamer.

MpubepiTe NpegmeT abo O4NCTLETE M BUCYLLITH KHOMKW KepyBaHHS, MOTIM nepe3anycTiTh
npoLecC NPUroTyBaHHS.

Y ubomy pasi BigobpasntbCa CMMBON = i NPONyHae 3ByKOBUI CUrHan.

Cuctema «ABTOCTOMN»

BapunbHy NMOBEPXHIO OCHALLEHO 3axXMCHOK (DYHKLIED «ABTOCTOM», SiKa, SKLIO BM 3abynu
il BUMKHYTW, aBTOMaTU4HO BMMMKAE KOHMOPKY yepes 3agaHui 4vac (Big 1 go 10 rogwH,
3anexHo Bif BUKOPUCTOBYBAHOI MOTYXXHOCTI).

Y pasi cnpauboByBaHHS Li€i dyHKLUii 6e3nekn KOHopka BUMUKAETLCH, NPO WO CBiAYUTb
cumBon AS y 30HI BifOBpaXXeHHSA TEKCTY, a TakoX 3BYKOBWIW CUrHan, WO NyHae NpoTArom
nNpnbnu3Ho 2 xBunuH. LLlo6 BUMKHYTU, HATUCHITb ByAb-SIKy KHOMKY Ha NaHeni KepyBaHHsI.

@ MoXXyTb BMHMKaTU 3BYKM, CXOXi Ha 3BYK CTPIiNIOK rOAUHHUKA.

Lli 3Byku BUHMKaOTb nuvLie nig 4ac pob6oTn NoBepxHi Ta 3HMKaKTb abo CTULIYHOTbLCSA
3anexHo BiA KOHdirypaudii HarpiBy. 3anexHo Big mogeni Ta sSIKOCTi EMHOCTI MOXYTb
BMHUKATU CBUCTAYI 3BYKW. Lli 3BykM € HOpManbHUMN; BOHM € YaCTMHOIO iHAYKLiNHOT
TeXHONOrii i He € 03HaKOI HeCNPaBHOCTI.

@ He pekomMeHAyeETbCA BMKOPUCTOBYBaTU 3aXUCHUM NPUCTPIN ANs BapuibHOI
NoOBEpPXHi.
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. 3 EKCIUVIYATALIIA IIPUCTPOIO

CrnoBHUK KnaBiaTypum

0 = YBIMKHEHHS1 / BUMKHEHHS
0- Tanmep

e @ = Kronka +
°<><><><><><> + ©® = Kronka -

@ = Cnavgep Ans 3MiHU WBWUOKOCTI
é. g g CeitnogiogHuii gucnnen (LED)

YBiMKHEHHA

HaTucHiTb KHOMKY YBIMKHEHHSA/BUMKHEHHS @ Butsxka novmHae npautoBatv Ha Apyrin
LUBMAOKOCTI.

lMoBTOpPHE HaTUCKaHHA Ha KHOMKY YBIMKHEHHS/BUMKHEHHS O eumukae BUTSDKKY, HE3anexHo
Bifl PiBHS MOTYXXHOCTI.

3miHa wBuAaKocTi
MpoBeniTb nanbuem no cnavgepy °<><><><><><> Wwo6 3MiHUTM WBUAKICTb BEHTUASATOPA.
CeiTnogioam 3acBiTaTbcA BignoBigHO 00 06paHOi WBNOKOCTI BUTSKKN.

ABTOMaTUYHE 3HWXEHHS LWBUOKOCTI:
Ha makcumanbHiv LWBMAKOCTI BUTSKKA aBTOMaTUYHO 3HUXKYE LUBUAKICTb Yepes3 9 XBUIMH.

Tanmep
HaTucHiTb KHOMKy Tanmepa C) Wwob niaTpMMyBaTU BEHTUMSALiO HA BUOpaHIN LUBUOKOCTI
npotsirom 10 XBUIKH.

Micna 4 rognH Ge3nepepBHOiI Po6OTM abo SKWO NPOTAroM 4 roguMH He Oyro HaTUCHYTO
)KOOHOT KHOMKW, BUTSXKKA aBTOMaTUYHO BUMKHETbLCS.

IHankaTop 3abpyAHeHHA dinbTpiB

Yepes 30 rognH poboTu BCi iHAMKATOPU NOYHYThL OfHOYACHO Briumaru, BKa3dytoum Ha Te, Lo
XMPOBI inbTpu 3abpyaHeHi Ta NoTpebyoTb ouneHHA abo 3amiHn. [loBre HaTUCKaHHS Ha
KHOMKY Tarmepa BMMMKAE CBITNOAIOAM Ta CKuaae npouec.

@ MNopapa

YHukanTe TepTs nocyay ob peLuiTky.

» EE) 32




-4 qorian

OBCNYroBYBAHHSA BAPUJIbHOI MOBEPXHI

[ns ycyHeHHs nerkux 3abpyaHeHb BUKOPUCTOBYNTE Tiri€HiYHy rybky. PeTenbHo 3mMouiTh 30HY,
SIKY MOTPIGHO OYMCTUTU, rapsYO0 BOAOHD, a NOTIM BUTPITb HACYXo.

Y pasi Hakonu4yeHHs 3anedyeHoro 6pyay, po3cMnaHoro Lykpy abo po3nnaBneHoro nnacTuky
BMKOPUCTOBYITE riricHiYHy rybky i (abo) cneuianbHum ckpebok ans ckna. PetenbHo 3MouiTh
JiNsHKY, Ky NOTPiIGHO O4YMCTUTK, rapsyoL0 BOAO, 32 ONOMOTOH CrieLianbHoro ckpebka ans
ckna o06pobiTb NOBEPXHIO, NPOTPITh FirieHiYHOO ryBKoto, a MOTiIM BUTPITb HACYXO.

[na BuoaneHHst nnsm i cnigiB BanHAHOMO HanboTy HAHECITb Ha MNAMY rapayuin 6inun ouer,
3a4yekanTe Ta NPOTPITb M’SIKOK FaH4ipKoto.

[ns gocarHeHHs Gnmncky4Yoro MeTaneBoro Konbopy M LLIOTWXXHEBOIO AOTNSAAY 3a CKNOKepamiko
BMKOPUCTOBYMTE crewianbHui 3acib ans cknokepamiku. HaHecite cneuianbHui 3acib (akuia
MiCTUTb CUNIKOH i 6akaHO Mae 3axMCHY ePeKT) Ha CKITOKepaMiyHy NOBEPXHIO.

BaxnuBa npumitka. He BukopucrtoByrMTe abpa3uBHi nopowku abo ry6ku.
BukopucToByiTe cneuianbHi KpeMu Ta ry6ku ans KPUXKoro nocyay.

TEXHIYHE OBCITYTOBYBAHHA BUTAXKU

Mepepn BMKOHAHHAM Byab-AKMX pobiT 3 oumnLLEeHHS abo TexHIYHOro obCcnyroByBaHHs, Npunag,
3aBXau Cnig BigKNoYaTu Big eNeKTPOXUBIIEHHS.

AKLWO LWHYP XMBMEHHSA MOLLUKOMKEHO, MO0 MOXe 3aMiHMTW nuwe cepsicHa cryxba abo
[OCBIAYEHMI NepcoHarn.

He Hamarantecs 3miHioBaTM abo peMOHTYBaTW npwvrnag, OCKINbKA Le MOXe Npu3BecTr
0o Benukoi HebGesnekn. PoboTu 3 TexHiyHOro obcnyroByBaHHA abo PeEMOHTY MaloTb
BMKOHYBaTWCS JOCBIAYEHUM MEPCOHAMNOM.

Y pasi HecnpaBHOCTI Npunaza cnif BigKMiO4YUTY Bif €NEKTPOXMUBIIEHHS.

Po6oTu 3 ounLeHHsA Ta TexHIYHOro o6CcnyroByBaHHS He NMOBWHHI BUKOHYBaTUCA AiTbMu 6e3
Harnsgy.

ToyHe 06GCNyroByBaHHsI € rapaHTiel0 HaneXHoro yHKUIOHYBaHHS Ta rapHUX MOKa3HWKIB
po6oTn npunagy NpoTAroM TPMBanoro vacy.

Kunposuii hinsTp MOXHa ounLaT BpyYHy abo B MOCYOOMUIAHIN MaLUMHI.

OunLeHHs1 INbTPiB BUKOHYETBHCS 3aNeXHO Bid 4acTOTM BUKOPUCTAHHS, ane npuvHanMHi
OOVH pa3 Ha ABa MiCsLli.

3amiHa BYyrinbHUX INbLTPIB 34IACHIOETLCA 3anexHOo Bif 4acTOTU BMKOPUCTaHHSA, ane
NPUHaNMHi OAWH pas Ha LWiCTb MicALiB.

OHo Tpumaua cinbTpa pewiTk obrnagHaHO 3MMBHOK MPOOKOID, sika AO3BOSMSIE 3NMBATK
HaKkonuyeHy Boay.

PekomeHayeTbca oumwiatn npunag Tennow BOAOK i M'akum munom. Cnig yHukatu
abpasunBHKx 3acobiB.

He MuiTe peLliTky B NOCYAOMUIAHIA MaLLVHI.
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+ 5 HECIIPABHOCTI TA IX YCYHEHHA

nicna BBEAEHHA B EKCIITYA-
TALIO

Ha nAaucnnei 3’ABUTbLCA  CBITNOBUM
iHamkaTop. Lle HopmanbHo. BiH BUMKHETbLCS
yepes 30 cekyHA.

YctaHOBKY Big’egHaHo, a6o npautoe
TiNbKW oaunH Gik. Iig'egHaHHA NOBEPXHI
HecnpaeHe. [lepeBipTe  MNpaBWIbHICTbL
nia’egHaHHA

(auB. po3ain «Mig’egHaHHAY).

Mip 4ac nepworo npurotyBaHHA BiIiO
BapunbHOI NMOBEpPXHi Wae HenpUEMHUMN
3anax. Llen npuctpin HoBuin. Harpinte
KOXHY 30HYy MpOTAroM MiB TOAUHM 3
YCTaHOBMEHOI Ha Hill 3aNOBHEHOK BOAOHO
KacTpyneto.

nicnA BBIMKHEHHSA

MaHenb He npauke, | CBITNOBI
iHAMKaTOpM Ha naHesni KepyBaHHA He
CBIiTATbLCS.

MpucTpin He nig’egHaHO [O Mepexi.
BigcytHe xuBneHHs abo  HecnpaBHe
nig’egHaHHa. [epesipte 3anobikHuKM N
€NeKTPUYHUIN BUMMKaY.

MoBepxHA He NpaLuoE, 3’ ABNSETLCA TiNbKK
NOBIJOMIEHHS. EnekTpuyHun  KOHTYp
HecrnpaBHuiA. 3BepHITbCA [0 Bigainy
nicnanpoaaxHoro o6¢cnyroByBaHHs.

BapunbHa noBepxHsA He  npauloe,
BigobpaxaeTbCA MOBIAOMNEHHA NpoO
6nokyBaHHsA Bloc. 3HimiTe GriokyBaHHS
Big AiTen.

Koa nomunku F9: Hanpyra Hwkye 170 B.

Koa nomunku D1: Temnepatypa Huxye
5°C.

nig YAC EKCNIYATAUII

BapunbHa noBepxHA He npaure, Ha
pvcnnei Bigob6paxaeTbcA cuMBON = i
nyHae 3BYKOBWUW CUrHarn.

Binbynocs nepenuBaHHeA, abo sKMIACH
npegMeT 3abnokyBaB MaHemnb KepyBaHHS.
Ounctbre abo npubepiTb Uen npeamer i
3anycTiTb NPOLEC NPUroTYBaHHSI.

BinobpaxaeTbca koa F7.
EnekTpu4yHi KOHTYpK neperpinucs
(ave. po3gin «Y6ynoByBaHHS»).

Mina 4yac poboTn 30HM HarpiBaHHA
cBiTnoBi iHaMKaTopm Ha naHeni
KepyBaHHSA NPOAOBXYHOTb OnMmartu.
BukopurcToByBaHa EMHICTb HE NiAXOAUTb.

€EMHOCTi WyMnATbL, i NaHenb BuAae
A3BiHKI 3BYKW nNig 4Yac NpUrotyBaHHA
(ams.

nopagy B po3gini «[lpaBuna TexHikn

6esnekn n pekomeHaauii»). Lie HopmarnsHo.
[na neBHOro Tmny EMHOCTEN Lie pesynbraT
nepegadi eHeprii Big naHeni 4O EMHOCTI.

BeHTUnAaTop npoaoBXye
nicnsa BUMKHeHHSA naHeni.
Lle HopmanbHo. Lle HeobGxigHo ansa Toro,
LWo6 0XoNnoanTM enekTPOHHI KOMMOHEHTU.

npauroBaTu

Oii B pasi, AKWO HecnpaBHICTb He
BAANocs yCyHyTw.

BuMKHITE maHenb Ha 1 XBURMHY. AKLWO
HeCnpaBHICTb HEe 3HWKMa, 3BEPHITbCA A0
cnyx6u nicnsnpogaxHoro ob6cnyroByBaHHS.
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. 7 CEPBICHE OCJIYTOBYBAHHA

CMOXMBAYI BIDHOCUHU ®paHuin

LLjob disHamucs binbLue npo Hawi npodykmu
abo 38's3amucs 3 HamMu, 8U MOXeme:

> gidgidamu Haw calm:
www.dedietrich-electromenager.com

> Hanucamu Ham 3a HacmyIrnHOK MOWMOBO0
adpecoro:
Service Consommateurs
DE DIETRICH
5, avenue des Béthunes
CS69526 SAINT OUEN LAUMONE
95060 CERGY PONTOISE CEDEX
FRANCE

OPUIHAINBbHI 3ANYACTUHU

Mpwn TexHiYHOMY 06CnyroByBaHHi
BMMaramTe BUKOPUCTOBYBATU BUKITHOYHO
cepTudikoBaHi opuriHanbHi 3anacHi
YacTUHMW. e
S

S TRUCTS

TEXHIYHE OBCJTYTOBYBAHHA Y
DPAHUII

Byab-gKki MOXnuBI peMOHTHI poboTu
3 MNPUCTPOEM MNOBUHEH BUKOHYBaTU
kBanidpikoBaHui cneuianict komnasii. LLo6
nonerwntn o6pobKy Baworo 3anuTy, Nig
yac TenedOHHOro A3BiHKa BKaXiTb BCHO
HeoOXigHy iHdopMaLuilo Npo npucTpin
(komMepUiHi peKBi3nTK, ekcnnyaTauiiHi faHi
Ta cepinHun Homep). Lli gaHi 3a3HadeHo Ha
3aBOACHKI TabnMYL,.

CE’

=
Made in France

o g

M| rvee:
H]

SERVICE:

Nr

B : KomepuinHumn Homep
C : Homep cepsicy

H : CepiiHnin Homep

| : QR-kopn

BRANDT FRANCE, Etablissement de CERGY, 5/7 avenue des Béthunes, 95310 SAINT OUEN L’AUMONE.
KomnaHisi 3 npocmoro ¢hopMoro akuyjioHepHo20 mosapucmea 3i cmamymHum kanimanom 100.000.000 espo
RCS NANTERRE 801 250 531.
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