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CHERE CLIENTE,
CHER CLIENT

Vous venez d’acquérir un produit De Dietrich. Ce choix révéle votre exigence autant
que votre goQt pour I'art de vivre a la frangaise.

Héritieres de plus de 300 ans de savoir-faire, les créations De Dietrich incarnent la
fusion du design, de I'authenticité et de la technologie au service de I'art culinaire. Nos
appareils sont fabriqués avec des matériaux nobles et offrent une qualité de finition
irréprochable.

Nous sommes certains que cette confection de haute facture permettra aux amoureux
de la cuisine d’exprimer tous leurs talents.

Le Service Consommateurs De Dietrich est a votre écoute pour répondre a toutes vos
questions et suggestions pour toujours mieux satisfaire vos exigences.

Nous sommes honorés d’étre votre nouveau partenaire en cuisine et vous remercions
de votre confiance.

iy Avec ses manufactures en France, a Orléans et Venddme,
oe-‘G”"& . & De Dietrich cultive une quéte constante d’excellence, perpétuant
WA/NE g un savoir-faire d’exception dans la conception de produits
0/3' § parfaitement finis. Nombre de nos électroménagers sont certifiés
ARAW m

par le label Origine France Garantie, une reconnaissance qui
I atteste de leur fabrication en France.
Ce label assure non seulement la qualité et la durabilité de nos
appareils, mais il garantit également leur tragabilité, offrant une indication claire et
objective de leur provenance.

www.de-dietrich.com

De Dielrich

CREATEUR D’EMOTIONS DEPUIS 1684
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SECURITE ET PRECAUTIONS IMPORTANTES

INSTRUCTIONS DE SECURITE IMPORTANTES - LIRE AVEC
ATTENTION ET GARDER POUR DE FUTURES UTILISATIONS.

Cette notice est disponible en téléchargement sur le site internet de la
marque.

Votre appareil est conforme aux directives et réglementations euro-
péennes auxquelles il est soumis.

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés de 8 ans et plus
et par des personnes ayant des capacités physiques, sensorielles ou
mentales réduites ou des personnes sans expérience et connaissance,
si elles sont correctement surveillées ou si elles ont été correctement
informées ou formées a l'utilisation de I'appareil en toute sécurité et
gu’elles en comprennent les risques qui en résultent.

Les enfants ne doivent pas jouer avec I'appareil.

Le nettoyage et I'entretien par 'usager ne doivent pas étre effectués
par des enfants sans surveillance.

Les enfants de moins de 8 ans doivent étre tenus a I'’écart a moins
gu’ils ne soient surveillés en permanence.

Votre table posséde une sécurité enfant qui verrouille son utilisation a
'arrét ou en cours de cuisson (voir chapitre: utilisation de la sécurité
enfant).

@ L'appareil et ses parties accessibles deviennent chauds pendant
I'utilisation. Des précautions doivent étre prises pour éviter de tou-

cher les éléments chauffants.

Les objets métalliques tels que couteaux, fourchettes, cuilleres et cou-

vercles ne doivent pas étre placés sur la surface, car ils peuvent de-

venir chauds.

@ ATTENTION : la cuisson doit étre surveillée. Une cuisson courte
nécessite une surveillance continue.

Risque d’incendie : ne pas stocker d’objets sur les zones de cuisson.
Une cuisson avec de I'huile ou de la matiére grasse effectuée sur une
table, et sans surveillance peut étre dangereuse et donner lieu a un
incendie. Ne tentez JAMAIS d’éteindre un feu avec de I'eau, mais cou-
pez l'alimentation de I'appareil avant de couvrir la flamme avec par
exemple un couvercle ou une couverture anti feu.
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SECURITE ET PRECAUTIONS IMPORTANTES

[D Si la surface est fissurée, déconnecter I'appareil pour éviter le
risque de

choc électrique.

Ne plus utiliser votre table avant changement du dessus verre.

Ces tables doivent étre branchées sur le réseau par I'intermédiaire
d’un dispositif a coupure omnipolaire conformément aux regles d’ins-
tallations en vigueur. Un moyen de déconnexion doit étre incorporée
dans la canalisation fixe. Votre table de cuisson est prévue pour fonc-
tionner en I'état sous une fréquence de 50Hz ou 60Hz (50Hz/60Hz),
sans aucune intervention particuliére de votre part.

L'appareil doit étre branché avec un céble d’alimentation normalisé
dont le nombre de conducteur dépend du type de raccordement dési-
ré (voir chapitre installation)

Si le cable d’alimentation est endommagé, il doit étre remplaceé par le
fabricant, son Service Aprés-Vente ou des personnes de qualification
similaire afin d’éviter un danger.

Assurez-vous que le cable d’alimentation d’'un appareil électrique
branché a proximité de la table, n’est pas en contact avec les zones
de cuisson.

/\ MISE EN GARDE : Afin qu’il n’y ait pas d’interférences entre votre
table de cuisson et un stimulateur cardiaque, ce dernier doit étre
congu et réglé en conformité avec la réglementation qui le concerne.
Renseignez vous aupres de son fabricant ou votre médecin traitant.
Utilisez uniquement des protections de tables congues par le fabri-
cant de I'appareil de cuisson, référencées dans la notice d’utilisation
comme étant adaptées, ou incorporées a l'appareil. L'utilisation de
protections non appropriées peut provoquer des accidents.

Evitez les chocs avec les récipients : la surface verre vitrocéramique
est trés résistante, mais n’est toutefois pas incassable.

Ne pas poser de couvercle chaud a plat sur votre table de cuisson. Un
effet «ventouse» risquerait d’endommager le dessus vitrocéramique.
Evitez les frottements de récipients qui peuvent a la longue générer
une dégradation du décor sur le dessus vitrocéramique.

4= s



SECURITE ET PRECAUTIONS IMPORTANTES

Pour la cuisson, n'utilisez jamais de feuille de papier d’aluminium. Ne dé-
posez jamais des produits emballés avec de I'aluminium, ou en barquette
d’aluminium sur votre table de cuisson. L'aluminium fondrait et endom-
magerait définitivement votre appareil de cuisson.

Ne rangez pas dans le meuble situé sous votre table de cuisson vos pro-
duits d’entretien ou produits inflammables.

N’utilisez jamais de nettoyeur vapeur pour I'entretien de votre table.
L'appareil n’est pas destiné a étre mis en fonctionnement au moyen d’'une
minuterie externe ou d’un systéme de commande a distance séparé.
Aprés utilisation, arréter le fonctionnement de la table de cuisson au
moyen de son dispositif de commande et ne pas compter sur le détecteur
de casseroles.




° 1 ENVIRONNEMENT

PROTECTION DE L'ENVIRONNEMENT

appareil ne doit pas étre traité Cuisiner avec un couvercle bien ajusté
comme un déchet ménager. économise de I'énergie. Si vous utilisez
Votre appareil contient un couvercle en verre, vous pouvez
de nombreux matériaux parfaitement contréler votre cuisson.

recyclables. Il est donc marqué de

ce symbole afin de vous indiquer

que les appareils usagés doivent étre

remis a un point de collecte habilité.

Renseignez-vous auprés de votre

revendeur ou des services techniques

de votre ville pour connaitre les points

de collecte des appareils usagés les

plus proches de votre domicile. Le

recyclage des appareils qu’organise

votre fabricantseraainsiréalisé dansles

meilleures conditions, conformément

a la directive européenne sur les

déchets d’équipements électriques et

électroniques.

Certains matériaux d’emballage de cet

appareil sont également recyclables.

Participez a leur recyclage et contribuez

ainsi a la protection de I'environnement

en les déposant dans les conteneurs

prévus a cet effet. Nous vous

remercions pour votre collaboration a

la protection de I'environnement.

t s Ce symbole indique que cet Conseil économie d’énergie

Si vous imprimez ce document,
pensez a trier !

FR N\
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> ° 2 INSTALLATION

DEBALLAGE

Enlevez tous les éléments de protection
de la table de cuisson.

Vérifiez et respectez les caractéristiques
de [l'appareil figurant sur la plaque
signalétique. Veuillez noter dans les
cadres ci-dessous les références de

service et de type norme figurant sur
cette plaque pour un usage futur.

Service: Type:

ENCASTREMENT

Vérifiez que les entrées et les sorties
d’air sont bien dégagées.

Tenez compte des indications sur
les dimensions d’encastrement (en
millimétres) du plan de travail destiné a
recevoir la table de cuisson. Vérifiez que
I'air circule correctement entre I'avant et

I’arriére de votre table de cuisson.

Encastrement sur plan Encastrement a fleur




» ° 2 INSTALLATION

En cas d’installation de la table au-dessus d’un tiroir,

ou au-dessus d'un four encastrable,
respectez les dimensions notées sur
les illustrations afin d’assurer une sortie 7!
d’air suffisante.

Collez  soigneusement le  joint ’,
d’étanchéité sur tout le pourtour du

verre de la table avant 'encastrement.

@ Important

Si votre four est situé sous votre table de cuisson, les sécurités thermiques
de la table peuvent limiter I'utilisation simultanée de celle-ci et du four en
mode pyro, affichage code «F7» dans les zones de commande. Dans ce cas,
nous vous recommandons d’augmenter I’aération de votre table de cuisson
en pratiquant une ouverture sur le c6té de votre meuble (8cm x 5cm).

»E) 9




> ° 2 INSTALLATION

BRANCHEMENT ELECTRIQUE

Ces tables doivent étre branchées surle

. I FRTIN ) . e 220-240 V~ 400 V 3N~

réseau par I'intermédiaire d’un dispositif db ce a db ¢ e a
a coupure omnipolaire conformément

aux régles d’installations en vigueur.

Un moyen de déconnexion doit étre !
incorporée dans la canalisation fixe. N L@ N L1 L2

Identifiez le cable de votre table de 32A 16A
cuisson:

a) vert-jaune
b) bleu 2x230V~

b d e c¢c a
€) marron
d) noir %
e) gris
A la mise sous tension de votre table,
ou apres une coupure de courant N1 N2 L1 L2 QD
prolongée, un codage lumineux apparaft 16A
sur le clavier de commandes. Attendez
30 secondes environ ou appuyez sur
une touche pour que ces informations
disparaissent pour utiliser votre table
(cet affichage est normal et il est réservé
le cas échéant a votre Service Aprés-
Vente). En aucun cas l'utilisateur de la
table ne doit en tenir compte.

> [EE) 10




> o 3 PRESENTATION DE VOTRE APPAREIL

N CN|é6 & 6 A a0

m.—_" 1 2 3 4 5
O oo V|- + 0o 0

Lexique clavier

@ : Paramétres
: Validation / ok
: Retour arriére

: Navigation (haut / bas menus)
: On / Off
: Verrouillage / Clean Lock

0 <> <> : Choix zone de cuisson

2COEOC H IR

: Horizone (selon modéle)
4 : Réglage puissance / temps
23 45

-1

6 7 8 9 0]:Paveé numeérique choix Puissance / Temps
O : Minuterie

Accés direct

@ : Maintenir au chaud
& : Mijoter

(/, : Saisir

g,

% : Boost

00

Fonctions

2 : Fonction Switch

O : Fonction ICS

O : Fonction Recall

(5 : Fonction Elapsed time
€ : Assistant culinaire

2

: Favoris

> 11




o 3 PRESENTATION DE VOTRE APPAREIL

Lexique afficheur

Autolink
Zone de texte pour guide culi-naire, Préconisation
sonde, alerte... ustensile *

Evolution T°

Zone active

Temps Puissance Zone en cours de réglage

* Préconisation ustensile :

© T Poéle

—_—
* T F— Poéle avec couvercle
* Casserole

[=——a———V

Casserole avec un couvercle




° 4 UTILISATION DE VOTRE APPAREIL

A la premiére mise sous tension de votre table, vous pouvez personnaliser
différentes fonctions.

@ Gestion des parameétres

Faire un appui sur la touche @ pour accéder aux parametres :
* Langue (Francgais par défaut)
* Luminosité (5 graduations possibles)

* Autolink : La table communique de maniére autonome ses niveaux de puissance
a la hotte, qui ajuste automatiquement ses vitesse et allume ou éteint la lumiére.
Aucun réglage n’est nécessaire sur la hotte. La hotte reste automatiquement
en vitesse 1 pendant environ 2 minutes aprés I'arrét de la table de cuisson puis
s’éteint.

La fonction est désactivé par défaut, vous pouvez I'activer en sélectionnant ON
dans le menu avec les touches « haut et bas (mettre symbole)

* Limitation de puissance (4 niveaux de puissance disponibles voir chapitre
Gestion de puissance)

* Mode démo : Par défaut I'appareil est paramétré en mode normal de chauffe.
Dans le cas ou il serait activé en mode DEMO (position ON), votre appareil ne
chaufferait pas. vous pouvez sortir du mode demo en faisant un appui long sur
la touche parametre

* Maintenance : En cas de probléme, vous avez accés au menu Maintenance.
Lors d'un contact avec le SAV, les codes produits affichés dans le diagnostic
pourront vous étre demandés. L'option «Réinitialiser» vous permet de rétablir
votre appareil en réglage usine.

Les touches WV et A\ permettent de se déplacer dans le menu.

Un appui sur la touche € permet un retour en arriere dans le menu sans

modification.

Un appui sur OK permet de valider votre choix.

4= 13



° 4 UTILISATION DE VOTRE APPAREIL

4.1 GESTION DE PUISSANCE

La puissance totale de votre table
doit s’adapter a la puissance de votre
installation électrique.

Par défaut, la puissance de votre table
de cuisson est réglée a son plus haut
niveau.

Veillez a ce que la valeur du disjoncteur
de votre installation électrique soit bien
calibrée (voir tableau ci-dessous).

Puissance Fusibles /
table (kW) Disjoncteur (A)
7.4 32
57 25
4,6 20
3,6 16

& Assurez vous que la puissance
sé-lectionnée est adaptée aux
disjoncteurs du tableau électrique.

4.2 CHOIX DU RECIPIENT

La plupart des récipients sont
compatibles avec I'induction. Seuls le
verre, la terre, 'aluminium sans fond
spécial, le cuivre et certains inox non
magnétiques ne fonctionnent pas avec
la cuisson induction.

@ Nous vous suggérons de choisir
des récipients a fond épais et plat.
La chaleur sera mieux répartie et la
cuis-son plus homogéne. Ne jamais
mettre a chauffer un récipient vide
sans surveillance.

& Ne pas de poser des récipients
surleclavieretl’écran de commande.

»E

4.3 SELECTION DE FOYER

Vous disposez de plusieurs foyers sur
lesquels déposer les récipients. Sélec-
tionnez celui qui vous convient, en
fonction de la taille du récipient. Sila base
du récipient est trop petite, I'indicateur
de puissance se mettra a clignoter et le
foyer ne fonctionnera pas, méme si le
matériau du récipient est préconisé pour
linduction. Veillez a ne pas utiliser de
récipients au diamétre inférieur a ce-lui
du foyer (voir tableau).

Diameétre du Puissance max |Diamétre du fond du
foyer du foyer récipient
(cm) (Watts) (cm)

16 2400 10-18

18 2800 1-22

23 3700 12-24

28 3700/ 4600(*) 15-32

30 5500 15-32
Horizone 3700/ 4600(*) 18 - Ovale -
poissonniére

1/2 zone 2800 1-22

(*) suivant modéles

@ Lors de lutilisation simultanée
de plusieurs foyers, la table gére la
répartition de puissance afin de ne
pas dépasser la puissance totale de
celle-ci.

Lorsque vous utilisez la puissance
maximale (Boost) sur plusieurs foyers
en méme temps, veillez a privilégier le
meilleur positionnement de vos récipients
et éviter les configurations ci-dessous :

14



° 4 UTILISATION DE VOTRE APPAREIL

No Boost No Boost

4.4 O MISE EN MARCHE - ARRET

Appuyez sur la touche On / Off 0)
Un «0» s’affiche sur chaque foyer
disponible pendant 8 secondes. La table
de cuisson détecte automatiquement
les récipients. Lorsqu’un récipient est
détecté. le «O» clignote avec un point
sur la zone détectée. Vous pouvez
alors régler la puissance désirée
Sans demande de puissance de votre
part. La zone de cuisson s’éteindra
automatiquement.

)
0|V O G OO0

Si aucun récipient n’est détecté,
sélectionnez votre foyer.

2(\0%
NV AEO IR

Arrét d’une zone / table

Appuyez longuement sur la touche
de la zone <3, un bip long retentit et
I'afficheur s’éteint ou le symbole “H”
(chaleur résiduelle) apparait.

’<>||

Appuyez sur la touche On / Off pour
l'arrét complet de la table.

4=
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4.5 REGLAGE DE LA
PUISSANCE

Appuyez sur la touche + ou - ou
utilisez le pavé numérique pour régler
votre niveau de puissance allant de 1
a 19. Dans ce cas vous pouvez taper
directement les chiffres correspondants
a la puissance désirée. Un appui sur la
touche «0» éteindra le foyer.

Lors de la mise en marche vous pouvez
passer directement en puissance
maximum (hors boost) en appuyant
sur la touche «-» de la zone, ou avec le
pavé numérique

& @ &
_ﬁ&e o)

Accés direct :

Quatre touches sont a votre disposition
pour accéder directement a des
niveaux de puissances pré-établies :
f = puissance 2 - Maintenir au chaud
E puissance 10 - Mijoter

¥ = puissance 19 - Saisir
4= puissance maximale.

00¢

>V I

Ces valeurs de puissance sont
modifiables, excepté pour le BOOST.
Procédez ainsi :

La table de cuisson doit étre allumée.




° 4 UTILISATION DE VOTRE APPAREIL

3%

5%

Sélectionnez @ ou & ou (// par un
appui long sur celle-ci.
Réglez la nouvelle puissance par appui
sur la touche + ou - .
- Un bip valide votre action aprés
quelques instants.
Nota : Les puissances doivent étre
comprises entre

1 et 3 pour @

4 et 11 pour 2

12 et 19 pour (//

4.6 HORIZONE (SELON MODELE)

Le foyer Horizone peut étre utilisé en 2
zones séparées ou en 1 zone compléte.
La sélection ds\la zone compléte se fait

par la touche \ /.

a =000

Le réglage de la puissance et de la

minuterie se fait comme pour un foyer
normal.

4.7 ® REGLAGE DE LA
MINUTERIE

Chaque zone de cuisson posséde une
minuterie dédiée. Celle-ci peut étre mise
en route dés que la zone de cuisson
concernée est en fonctionnement. Pour
la mettre en marche ou la modifier,
appuyez sur la touche ® minuterie.

209s,

4 @ 6
R
» [E5)

puis sur les touches + ou -

& b b
R0

ou utilisez le pavé numérique. Dans
ce cas, vous pouvez taper directement
les chiffres correspondants au temps
désiré I'un aprés 'autre. Un appui sur la
touche 0 annulera la minuterie.

Pour faciliter le réglage de temps trés
long, vous pouvez accéder directement
a 8 heures en appuyant dés le départ
sur la touche -. Un nouvel appui sur -
décrémente d’heures en heures jusqu’a
2 heures puis 99 minutes.

En fin de cuisson, I'affichage indique O
et un bip vous prévient. Pour éteindre,
appuyez sur n’importe quelle touche
de commande de la zone de cuisson
concernée. A défaut, le bip s’arrétera au
bout de quelques instants.

Pour arréter la minuterie en cours de
cuisson, appuyez simultanément sur
les touches + et -, ou revenir a 0 avec
la touche -, ou tapez «0» sur le clavier
numeérique.

Minuteur indépendant
Cette fonction permet de minuter un
événement sans réaliser une cuisson.

- Sélectionnez une zone non utilisée.

e N
C

Faites un appui sur la touche ®.
Réglez le temps avec les touches
+ ou -. Un “t” clignote dans I'afficheur.

16



° 4 UTILISATION DE VOTRE APPAREIL

o & 6

N o

- Ala fin de votre réglage, le “t” devient
fixe et le décompte commence.

Vous pouvez arréter un décompte en
cours par appui long sur la touche de
sélection du foyer.

4.8 ['1 VERROUILLAGE DES
COMMANDES

Sécurité enfants

Votre table de cuisson posséde une
sécurité enfants qui verrouille les
commandes a l'arrét ou en cours de
cuisson (pour préserver vos réglages).
Pour des raisons de sécurité, seules
la touche arrét et les touches de
sélection de zone sont toujours actives
et autorisent l'arrét de la table ou la
coupure d’'une zone de chauffe.

Verrouillage

Appuyez sur la touche (3| (cadenas),

jusqu’a ce que le symbole de

verrouillage Igil apparaisse dans

I'afficheur et qu’un bip confirme votre

manceuvre.

Table verrouillée en fonctionne-

ment

Quand vous appuyez sur les touches

de puissance ou de minuterie des

zones en fonctionnement, le symbole
se met a clignoter.

Déverrouillage

Appuyez sur la touche ] jusgqu’a ce
que le symbole de verrouillage
disparaisse de I'afficheur et qu'un bip
confirme votre manoeuvre.

4=

Fonction CLEAN LOCK

Cette fonction permet le verrouillage
temporaire de votre table pendant un
nettoyage.

Pour activer Clean lock :

Faites un appui court sur la touche Iil
Un bip est émis et le symbole
clignote dans l'afficheur.

Aprés un temps prédéfini, le verrou
sera automatiquement annulé. Un
double bip est émis. Vous avez la
possibilité d’arréter le Clean lock a
tout moment par un appui long sur la
touche L.

4.9 Z FONCTION SWITCH
Cette fonction permet le déplacement
d’'une casserole d’'un foyer vers un

autre en gardant les réglages initiaux
(puissance et temps).
Faites un appui court sur la touche <=,

les symboles ==== défilent la ligne

de texte. Sélectionnez le foyer sur
lequel vous souhaitez déplacer votre
récipient. Les réglages sont transférés
vers le foyer sélectionné, vous pouvez
déplacer le récipient sur le nouveau
foyer.

4.10 FONCTION ICS

Intelligent Cooking System

Cette fonction permet d’optimiser le
choix du foyer en fonction du diameétre
des récipients utilisés.

17



° 4 UTILISATION DE VOTRE APPAREIL

Procédez ainsi :

Posez le récipient sur un foyer (ex.:
@28 cm).

Sélectionnez la puissance Boost et

éventuellement une durée.

Appuyez sur la touche Q. Le symbole
apparait dans I'afficheur.

& /” o:°': )

+ @

- soit le foyer choisi est le mieux adapté
au récipient et &? disparait pour laisser
apparaitre les parameétres de cuisson
initiaux.

- soit le foyer choisi n'est pas le
mieux adapté au récipient, I'afficheur
indique alors le foyer le plus adapté
et les réglages sont transférés
automatiquement sur celui-ci NOTA:
La table doit étre froide pour utiliser
cette fonction.

4.11 O FONCTION RECALL
Cette fonction permet d’afficher les
derniers réglages «puissance et
minuterie» de tous les foyers éteints
depuis moins de 3 minutes.

Pour utiliser cette fonction, la table
doit étre dévérouillée. Appuyez sur la
touche Marche / Arrét, puis faites un
appui court sur la touche Q.

® o

Lorsque la table fonctionne, la fonction
permet de rappeler les réglages

»E

de puissance et de minuterie du (ou
des) foyer(s) éteint(s) depuis moins de
30 secondes.

4.12 G FONCTION ELAPSED
TIME

Cette fonction permet d’afficher le temps
écoulé depuis la derniére modification
de puissance sur un foyer choisi. Pour
utiliser cette fonction, appuyez sur la
touche .

a G 1
oK Y¥

Le temps écoulé clignote dans I'afficheur
minuterie du foyer sélectionné.

Si vous voulez que votre cuisson se
termine dans un temps défini, appuyez
sur la touche puis, dans les 5
secondes, appuyez sur + de la minuterie
pour incrémenter le temps de cuisson
que vous voulez obtenir. Laffichage
du temps écoulé devient fixe pendant
3 secondes puis l'affichage du temps
restant apparait. Un bip est émis pour
confirmer votre choix.

Cette fonction existe avec ou sans la
fonction minuterie.

Remarque : si un temps est affiché sur
la minuterie, attendre 5 secondes pour
pouvoir modifier le temps de cuisson.
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4.13 €' FONCTION ASSISTANT CULINAIRE

Sous cette fonction sont regroupés : Recettes / Sous-vide / Boil / Gril / Blanchir. Ce
mode de cuisson sélectionne pour vous les paramétres de cuisson appropriés en
fonction de I'aliment a préparer.

La table doit étre allumée, faire un appui sur ! pour accéder au différentes
fonctions.

Lors de I'utilisation de votre table en mode Recette, nous préconisons d’utiliser les
ustensiles recommandés en fonction de la recette.

Sélection de recettes

Afin d’obtenir des résultats de cuisson optimaux, il convient d’utiliser des reci-
pients inox pour toutes les recettes ormis les recette crépes et pancakes qui ont
été optimisé avec un ustensile a fond rapporté.

Nous vous proposons une séléction d’aliments pour lesquels la table préconise et
programme automatiquement une puissance et une durée de cuisson en fonction
du type ou de la quantité souhaitée.

Ingrédients Type
Viandes
Bosuf Fin / Moyen / Epais
Steak hachés Frais / Surgelé
Agneau Cotelettes
Porc Cébtes moyennes / Cotes épaisses
Canard Magrets / Aiguillettes
Volaille Blancs / Cuisses

Produits de la mer

Filets

Darnes

Pavés

Poissons entiers Petit / Rond < 350g / Plat > 350¢g
Crabes Pocher / Pocher ECO*
Crevettes Griller / Pocher / Pocher ECO*

Moules / coques

Noix de St Jacques
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Légumes

Tomates

Courgettes

Aubergines

Poivrons

Oignons

Champignons Taillés / Entiers

Pommes de terre blanchies

Epinards

Ingrédients Type Quantiteé

Dessert

Chocolat fondu

Crépes

Pancakes

Brioche Pain perdu

Caramel

CEufs
Au plat 2/4
Omelette 2/4/6
Brouillés 2/4/6
Durs 2/4/6
Mollets 2/4/6
Ala coques 2/4/6
Caille
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Pates / Riz
Pates fraiches 100 /150 /200 / 300 / 400g
Pates seches Pennes 100/ 150 /200 /300 / 400g
Pennes ECO* 100 /150 /200 / 300 / 400g
Spaghettis 100 /150 /200 / 300 / 400g
Spaghettis ECO* 100 /150 /200 / 300 / 400g
Tagliatelles 100 /150 /200 / 300 / 400g
Tagliatelles ECO* 100 /150 /200 / 300 / 400g
Coquillettes 100 /150 /200 / 300 / 400g
Coquillettes ECO* | 100/ 150 /200 /300 / 400g
Riz Blanc 100 /150 /200 / 300 / 400g
Complet 100 /150 /200 / 300 / 400g
Vénéré 100/ 150/ 200 / 300 / 400g

Les recettes ECO font référence a la cuisson passive, qui permet de faire des

économies d’énergie en utilisantla chaleur résiduelle. Grace au couvercle, la chaleur

reste concentrée a l'intérieur de la casserole aprés l'arrét de la table permettant la
poursuite de la cuisson durant un temps prédéfini par la fonction ECO.

» La fonction sous vide permet de cuire a basse température des aliments en
sachet sous vide en préservant la qualité culinaire et diététique. Il est impor-tant
que la température de I'eau soit a température ambiante au départ de la cuisson
car cela fausserait le résultat final.

» La fonction Boil permet de faire bouillir une quantité d’eau et de maintenir son
ébullition sans débordement pour faire cuire des pates par exemple. Positionnez
votre récipient sur un foyer.

Réglez la quantité d’eau désirée (de 0.5 a 6 litres) via les touches A / V.
La table vous propose le foyer le mieux adapté.

Validez en appuyant sur OK
La cuisson démarre.

Un bip retentit lorsque 'eau atteint I'ébullition et un message sur I'écran vous
demande d’ajouter les ingrédients. Lorsque cela est fait, appuyez sur OK pour
valider. Le temps et la puissance s’affichent. Vous pouvez néanmoins les
ajuster a votre convenance. Un bip sonore retentit a la fin de la cuisson.

NOTA : Il est important que la température de I’eau soit a température am-
biante au départ de la cuisson car cela fausserait le résultat final.
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Pour cette fonction, ne pas utiliser de récipient en fonte, ni de couvercle.
Vous pouvez également utiliser cette fonction pour faire cuire tout aliment
nécessitant une cuisson dans I’eau bouillante.

La fonction Gril Cette fonction permet d'utiliser I'accessoire grill De Dietrich
sur la zone jumelée afin de faire griller des aliments en évitant la sur-cuisson et
I'exces de matiere grasse. L'accessoire grill n’est pas fourni avec la table, il est
disponible chez votre revendeur.

La fonction Blanchir permet de préparer les légumes dans de 'eau arrivée a
ébullition pendant quelques minutes, puis de les tremper dans de I'eau glacé pour
interrompre la cuisson (départ au froide).

Cela permet de conserver la couleur vive des légumes mais aussi leur texture.
Sélectionnez la quantité d’eau dans laquelle sont plongés vos légumes.
Positionnez votre récipient avec les ingrédients sur un foyer.

> [EE) 22
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Exemple de recette d’une piéce de Boeuf :

» Allumer la table @
» Faire un appui sur &

» Sélectionner le menu «Recettes» a l'aide
des touches vV / A\

» Valider le choix «Recettes» a I'aide de la
touches OK

» Sélectionner le menu «Viandes» a l'aide
des touches W/ A\

» Valider le choix «Viandes» a I'aide de la
touches OK

» Sélectionner le menu «Boeuf» a I'aide des
touches WV / A\

» Valider le choix «Boeuf» a l'aide de la
touches OK

» Sélectionner I'épaisseur de votre piéce de
Boeuf a I'aide des touches VvV / A\

» Valider le choix de I'épaisseur avec la
touches OK

» Sélectionner la finition de cuisson
souhaitée a l'aide des touches v / A\

» Valider le choix de la finition avec la
touches OK
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» L’afficheur de la table vous préconise le récipient
o permettant un résultat de cuisson optimal, ainsi que
<> la zone adéquate pour effectuer la cuisson.

Récipient #10x

T » Aprés la mise en place de I'ustensile sur la zone
o valider avec la touche OK
<> Pd » Une phase de préchauffage a vide s'initie.

Ajouter ingrédients » A la fin du préchauffage, l'afficheur de la table
<> I:” vous invite a déposer la piece de boeuf.
1]

e 3 » Aprés avoir déposer l'ingrédient, appuyer sur la
Cuisson en cours touche OK

°
<> F” » Le temps de cuisson de la premiere face de la
piece boeuf commence a décompter.

» A la fin de ce temps, I'afficheur vous invite a
retourner la viande.

» Aprés I'avoir retourné, appuyer sur la touche OK
» La deuxiéme phase de cuisson débute.

» A la fin de la cuisson, la table émet une série de

’ bip.

<> » Un appui sur A vous permet de rajouter du
temps de cuisson.

Findec..

Nota : Avant la fin de la cuisson, si «min» clignote, vous pouvez ajuster le temps
de cuisson en appuyant sur (B puis sur + ou -.
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414 ° FONCTION FAVORIS

La fonction «FAVORIS» 0
permet de mémoriser 5 Fonction
assistant culinaire que vous réalisez
fréquemment. A la fin d’'une cuisson
Fonction assistant culinaire avant
d’arréter votre appareil , vous pouvez
ajouter la recette effectuée a vos
favoris en sélectionnant [I'option
avec les touches de défilement et en
validant par OK.

Votre fonction assistant culinaire, et
vos modifications éventuelles, est
alors mémorisée en favori.

Vous pouvez rappeler vos favoris
en appuyant sur la touche et en
défilant avec les touches WV / A\

NB: Si les 5 favoris sont déja utilisés,
toute nouvelle mémorisation viendra
emplacer la premiére.»

4.15 SECURITES &
RECOMMANDATIONS

Chaleur résiduelle

Aprés une utilisation intensive, la zone
de cuisson que vous venez d’utiliser
peut rester chaude quelques minutes.
Un “H ” s’affiche durant cette période.
Evitez alors de toucher les zones
concernées.

Limiteur de température

Chaque zone de cuisson est équipée
d’'un capteur de sécurité qui surveille
en permanence la température du
fond du récipient. En cas d'oubli

4=
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d’un récipient vide sur une zone de
cuisson allumée, ce capteur adapte
automatiquement la puissance
délivrée par la table et limite ainsi les
risques de détérioration de I'ustensile
ou de la table.

Protection en cas de débordement

L’arrét de la table peut étre déclenché

dans les 3 cas suivants :

- Débordement qui recouvre
touches de commande.

- Chiffon mouillé posé sur les touches.

- Objet métallique posé surles touches
de commande.

Enlevez 'objet ou nettoyez et séchez

les touches de commandes puis

relancez la cuisson.

Dans ces cas, le symbole = s’affiche

accompagné d’un signal sonore.

les

Systéme «Auto-Stop»

Si vous oubliez déteindre une
préparation, votre table de cuisson
est équipée dune fonction de
sécurité  «Auto-Stop» qui coupe
automatiquement la zone de cuisson
oubliée, aprés un temps prédéfini
(compris entre 1 et 10 heures suivant
la puissance utilisée). En cas de
déclenchement de cette sécurité, la
coupure de la zone de cuisson est
signalée par I'affichage “AS” dans
la zone de texte et un signal sonore
est émis pendant 2 minutes environ.
Il vous suffit d’appuyer sur une touche
quelconque des commandes pour
I'arréter.



»E

» ° 4 UTILISATION DE VOTRE APPAREIL

@ Des sons semblables a ceux des
aiguilles d’une horloge peuvent se
produire.

Ces bruits n’interviennent que
lorsque la table est en fonctionne-
ment et disparaissent ou diminuent
en fonction de la configuration de
chauffe. Des sifflements peuvent
également apparaitre selon le mo-
déle et la qualité de votre récipient.
Les bruits décrits sont normaux, ils
font partie de la technologie d’induc-
tion et ne signalent pas de panne.

@ Nous ne recommandons pas de
dispositif de protection de table.

° 5 ENTRETIEN

ENTRETIEN DE LA TABLE

Pour des salissures légeéres, utilisez
une éponge sanitaire. Bien détremper
la zone a nettoyer avec de l'eau
chaude, puis essuyez.

Pour une accumulation de salissures
recuites, des débordements sucrés, du
plastique fondu, utilisez une éponge
sanitaire et/ou un racloir spécial verre.
Bien détremper la zone a nettoyer avec
de l'eau chaude, utilisez un racloir
spécial verre pour dégrossir, finir avec
une éponge sanitaire, puis essuyez.

Pour des auréoles et traces de calcaire,
appliquez du vinaigre blanc chaud sur
la salissure, laissez agir, et essuyez
avec un chiffon doux.
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Pour des colorations meétalliques
brillantes et entretien hebdomadaire,
utilisez un produit spécial verre
vitrocéramique. Appliquez le produit
spécial (qui comporte du silicone et qui
a de préférence un effet protecteur)
sur le verre vitrocéramique.

Remarque importante : ne pas utiliser
de poudre ni d'éponge abrasive.
Privilégiez les crémes et les éponges
spéciales vaisselle délicate.



o 6ANOZV[A LIES ET SOLUTIONS

A la mise en service

Vous constatez qu’un affichage lumineux
apparait. C'est normal. il disparaitra au
bout de 30 secondes.

Votre installation disjoncte ou un seul
c6té fonctionne. Le branchement de votre
table est défectueux. Vérifiez sa conformité
(voir chapitre branchement).

La table dégage une odeur lors des

premiéres cuissons. L'appareil est neuf.
Faites chauffer chaque zone pendant une
demi-heure avec une casserole pleine d’eau.

A la mise en marche

Latable ne fonctionne pas et les afficheurs
lumineux sur le clavier restent éteints.
L'appareil n'est pas alimenté. L'alimentation
ou le raccordement sont défectueux.
Inspectez les fusibles et le disjoncteur
électrique.

La table ne fonctionne pas et un autre
message s'affiche. Le circuit électronique
fonctionne mal. Faites appel au Service
Aprés-Vente.

La table ne fonctionne pas, I'information
«bloc» s’affiche. Déverrouillez la sécurité
enfants.

Code défaut F9 : tension inférieure a 170 V.
Code défaut FO : température inférieure a
5°C.

27

En cours d’utilisation

La table ne fonctionne pas, le visuel
affiche et un signal sonore retentit.

Il'y a eu débordement ou un objet encombre
le clavier de commande. Nettoyez ou
enlevez I'objet et relancez la cuisson.

Le code F7 s’affiche.
Les circuits électroniques se sont échauffés
(voir chapitre encastrement).

Durant le fonctionnement d’une zone de
chauffe, les voyants lumineux du clavier
clignotent toujours.

Le récipient utilisé n’est pas adapté.

Les récipients font du bruit et votre table
émet un cliquetis lors de la cuisson (voir
le conseil «Sécurités etrecommandations»).
C’est normal. Avec un certain type de
récipient, c’est le passage de I'énergie de la
table vers le récipient.

La ventilation continue de fonctionner
apres l'arrét de votre table.

C’estnormal. Cela permetle refroidissement
de I'électronique.

En cas de dysfonctionnement persistant.
Mettez votre table hors tension durant
1 minute. Si le phénoméne persiste,
contactez le Service Aprés-Vente.
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RELATIONS CONSOMMATEURS

FRANCE

Pour en savoir plus sur nos produits ou
nous contacter, vous pouvez:

> consulter notre site :
www.dedietrich-electromenager.com

> nous écrire a I'adresse postale suivante

Service Consommateurs

DE DIETRICH

5 avenue des Béthunes

CS69526 SAINT OUEN AUMONE
95060 CERGY PONTOISE CEDEX

> nous appeler du lundi au vendredi de
8h30 a 18h00 au :

Service 0,50 € / min
+ prix appel

0 892 02 88 04

NOTA:

Dans le souci dune amélioration
constante de nos produits, nous nous
réservons le droit d’apporter a leurs
caractéristiques techniques, fonction-
nelles ou esthétiques toutes modifica-
tions de leurs caractéristiques liées a
I'évolution technique.

Afin de retrouver aisément les
références de votre appareil, nous
vous conseillons de les noter ici.

INTERVENTIONS FRANCE

Les éventuelles interventions sur votre
appareil doivent étre effectuées par un
professionnel qualifié dépositaire de
la marque. Lors de votre appel, afin
de faciliter la prise en charge de votre
demande, munissez-vous des références
complétes de votre appareil (référence
commerciale, référence service, numéro
de série). Ces renseignements figurent
sur la plaque signalétique.

CE’

C—

[ rvee:
[H]

SERVICE:

Nr

B : Référence commerciale
C : Référence service

H : Numéro de série

I: QR Code

Vous pouvez nous contacter du lundi au
samedi de 8h00 a 20h00 au :

Service gratuit
+ prix appel

09 69 39 34 34

Service fourni par Brandt France, S.A.S. au capital social de 100.000.000 euros.
RCS Nanterre 801 250 531.

> EE)
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DEAR CUSTOMER,

You have just purchased a De Dietrich product. This choice reflects your high standards
and taste for the French way of life.

Resulting from over 300 years’ know-how, the De Dietrich creations embody the
fusion between design, authenticity and technology at the service of culinary arts. Our
appliances are manufactured using noble materials and offer an irreproachable quality
of finish.

We are certain this high-quality product will enable cooking enthusiasts to express all
their talents.

The De Dietrich Customer Service Department is at your disposal for all your questions
and suggestions to always better meet your expectations.

We are honoured to be your new partner in the kitchen and thank you for your trust.

/| With its factories based in France, in Orléans and Vendéme, De
oe-‘G”V& Dietrich cultivates a constant search for excellence, perpetuating
/NCE exceptional know-how in the design of perfectly finished products.

Many of our electrical appliances are certified by the “Origine
France Garantie” label, an acknowledgement which certifies they
I are manufactured in France.
This label both ensures the quality and durability of our appliances,
as well as their traceability, thus offering a clear and objective indication of their
provenance.

—y ;
>
lﬂ ~
®
BVCert.6011825

www.de-dietrich.com

De Dielrich

CREATEUR D’EMOTIONS DEPUIS 1684
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IMPORTANT SAFETY ADVICE AND PRECAUTIONS

IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS - READ CAREFULLY AND
KEEP FOR FUTURE USE.

This user guide is available for download on the brand’s website.

Your appliance complies with applicable European Directives and
regulations.

This appliance may be used by children aged 8 years and older, and
by persons with impaired physical, sensory or mental capacities, or
without experience or knowledge, if they are correctly supervised or
have received prior instructions on how to use the appliance safely and
have understood the risks involved.

Children must not be allowed to play with the appliance.

Cleaning and maintenance operations must not be carried out by
children without supervision.

Children under 8 years of age should not be allowed near the appliance,
unless they are constantly supervised.

Your hob is equipped with a child safety device that locks its operation
after use or during cooking (See " Child Safety use" section).

@ The appliance and its accessible parts become hot during use.

Precautions must be taken to avoid touching the heating elements.
Metal objects such as knives, forks, spoons and lids must not be placed
on the cooking surface as they may become hot.

[E CAUTION: cooking must be monitored. Short cooking requires
constant surveillance.

Danger of fire: do not store objects in the cooking zones.

Leaving oil or fat to cook unattended on a hob can be dangerous and
lead to fire. NEVER attempt to extinguish a fire with water. Instead,
switch off the appliance and cover the flame with a lid or a fire blanket.




IMPORTANT SAFETY ADVICE AND PRECAUTIONS

[fﬂ If the surface is cracked, disconnect the appliance to avoid the risk
o]

electric shock.

Do not use your hob until you have replaced the glass top.

These hobs mustbe connectedto the mains viaan all-pole cut-off device
that complies with current installation regulations. A disconnection
device must be incorporated into the fixed wiring. Your hob is designed
to work at a frequency of 50Hz or 60Hz (50Hz/60Hz), without you
having to do anything.

The appliance must be connected via a standardised power supply
cable with the suitable number of conductors for the type of connection
wanted (see installation chapter)

If the power cable is damaged, it should be replaced by the
manufacturer, its after-sales service department or a similarly qualified
person, so as to avoid danger.

Ensure that the power cables of any electrical appliances plugged in
close to the hob are not in contact with the cooking zones.

/A\WARNING : In order to avoid interference between your cooking
hob and a heart pacemaker, the pacemaker must be designed and
programmed in compliance with the regulations that apply to it. Ask
the pacemaker manufacturer or your GP.

Only use hob protectors designed by the manufacturer of the cooking
appliance or listed as suitable in the user guide, or included with the
appliance. The use of unsuitable protectors could cause accidents.
Avoid hard shocks from cookware: although the vitroceramic glass
worktop is very sturdy, it is not unbreakable.

Do not place any hot lids flat on your cooking hob. A suction effect
may damage the vitroceramic surface. Avoid dragging cookware
across the surface, which could damage the decorative finish on the
vitroceramic top in the long term.




IMPORTANT SAFETY ADVICE AND PRECAUTIONS

Never use aluminium foil for cooking. Never place items wrapped in
aluminium foil or packaged in aluminium dishes on your cooking hob. The
aluminium will melt and permanently damage your appliance.

Do not store cleaning products or flammable products in the cabinet
underneath the hob.

Never use a steam cleaner to clean your cooking hob.

The appliance is not designed to be switched on using an external timer
or separate remote control system.

After use, turn off the hob using its control device and do not rely on the
pan sensor to do this.




° 1 ENVIRONEMENT

PROTECTING THE ENVIRONMENT

This symbol indicates that

this appliance must not be

treated as household waste.

Your  appliance  contains

a large amount of recyclable
material. This logo indicates that used
appliances must be taken to a special
waste collection point. Contact your
local authority or retailer for details of
your nearest used equipment collection
points. Recycling of appliances
organised by your manufacturer is
carried out under the best conditions,
in accordance with the European
regulation on waste disposal of
electronic and electrical equipment.
Some of the packaging material
used for this appliance can also be
recycled. Recycle and contribute
towards protecting the environment by
disposing of packaging in local waste
containers designed for this purpose.
We thank you for your help in protecting
the environment.

Advice on how to save energy
Cooking with the correctly sized lid
saves energy. If you use a glass lid, you
can control your cooking perfectly.
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UNPACKING

Remove all the protective elements
from the hob.

Check and respect the appliance's
characteristics that appear on the
nameplate. Note the service and
standard references shown on this plate

in the boxes below for future reference.

Service: Type:

FITTING THE HOB

Check that the air intakes and outlets
are unobstructed.

Comply with the information concerning
the fitting dimensions (in millimetres)
of the work top destined to receive the
hob. Check that air can flow correctly
between the front and back of your hob.

Fitting into the worktop Fitting flush with the worktop




° 2 INSTALLATION

If installing the hob above a drawer,

or above a built-in oven, comply with the
dimensions provided on the illustrations >20 ¢>4
to ensure a sufficient outlet air flow. 7!

Apply a seal all around the edge of the

hob before fitting it. ’,

@ Important

If your hob is located above your oven, the hob’s thermal safety devices can
impede the simultaneous use of the hob and the oven’s pyrolysis programme,
display code "F7" in the control zones. In such circumstances we recommend
that you increase the hob’s ventilation by creating an opening in the side of
the cabinet (8cm x 5¢cm).

4= 9



> ° 2 INSTALLATION

ELECTRIC CONNECTIONS

These hobs must be connected to the

mains via an all-pole cut-off device izbo-z::v-; dg°°c"32' a
that complies with current installation
regulations. A disconnection device

must be incorporated into the fixed !
@

wiring. N L N L1 L2

Identify the cable for your hob: 32A 16A
a) green-yellow

b) blue
c) brown 2x 230V~

d) black e g e 22
e) grey
When power is first supplied to your hob,

or after an extended power outage, an
indicator light will appear on the control N1 N2 L1 L2 QD
panel. Wait approximately 30 seconds 16A

or press any touchkey on the control
panel to make the information disappear
and use your hob (this display is normal
and is reserved for use by After-Sales
Service, where applicable). In all cases,
it should be disregarded.

> [EE) 10




> o 3 PRESENTATION OF YOUR APPLIANCE

m:‘/\oo/\éébfo‘?
O oo V|- + 0o 0

Control panel glossary

@ : Parameters
: Validation / ok
: Back

: Navigation (top / bottom menus)
: On / Off
: Locking / Clean Lock

O choice of cooking ring

2COEOC H IR

: Horizone (depending on model)
4 : Power / time setting

2 3 45

-1

6 7 8 9 0f: Power/Time selection numeric keypad

Direct access
@ : Keep warm
& : Simmer
(/, : Sear

€% - Boost

Functions

2 : Switch function

O : ICS function

Q) : Recall function

(5 : Elapsed time function
< : Cooking assistant

6 : Favourites

> 11




’ o 3 PRESENTATION OF YOUR APPLIANCE

Display glossary
Autolink
Text zone for cooking guide, sensor, Recommended
alerts, etc. cookware *

T° change

Active ring

Time Power Ring being set

Recommended cookware:
* T___F— Frying pan
* T F— Frying pan with lid

¢ Pan

* Pan with lid

» EE) 12




° 4 USING YOUR APPLIANCE

When switching your hob on for the first time, you can personalise different
functions.

@ Settings management

Press the @ key to access the settings:
* Language (French by default)
* Brightness (5 levels possible)

* Autolink: The hob autonomously communicates its power levels to the hood,
which automatically adjusts its speed and switches the light on or off. There is no
need to adjust the settings on the hood. The hood automatically remains at speed
1 for about 2 minutes after the hob is switched off before also switching off.

The function is deactivated by default, you can activate it by selecting ON in the
menu using the “top and bottom keys (insert symbol)

* Power limitation (4 power levels available, see Power management chapter)

* Demo mode: By default, the appliance is set to normal heating mode. If it is
switched on in DEMO mode (ON position), your appliance will not heat up. You
can exit the demo mode by pressing and holding the settings key

* Maintenance: If a problem occurs, you can access the Maintenance menu. If you
contact the After-Sales Service, you may be asked to provide the product codes
displayed in the diagnostic. The “Reinitialise” option lets you reset your appliance
to factory settings.

The \V and 2\ keys enable you to navigate through the menu.
Press the €1 key to go back to the previous menu without changes.

Press OK to confirm your choice.

> 13




° 4 USING YOUR APPLIANCE

4.1 POWER MANAGEMENT

The total power of your hob must
be consistent with the power of your
electrical installation.

By default, the hob's power is set to its
highest level.

Make sure the value of the circuit
breaker in your electrical installation is
correctly calibrated (see table below).

Hob power Fuses /
(kW) Circuit breaker (A)
74 32
5.7 25
4.6 20
3.6 16

& Make sure the selected power
level is compatible with the electric
panel's breakers.

4.2 CHOOSING YOUR

COOKWARE
Most cookware is compatible with
induction. Only glass, terracotta,

aluminium without a special base,
copper and some non-magnetic
stainless steels do not work with
induction cooking.

@We suggest that you choose
cookware with a thick, flat bottom.
The heat will be better distributed
and cooking will be more uniform.
Never leave an empty pan to heat
unattended.

& Avoid putting cookware on the
control panel or display.

»E

4.3 COOKING RING SELECTION
You have several cooking rings available.
Select the one most suited to the size of
the pan. If the base of the cookware is
too small, the power indicator will start
to flash and the cooking ring will not
work, even if the cookware's material is
recommended for induction. Avoid using
pans which are smaller in diameter than
the cooking ring (see table).

Burner Maximum power | Diameter of bottom
diameter of cooking ring of cookware
(cm) (Watts) (cm)

16 2400 10-18

18 2800 11-22

23 3700 12-24

28 3700 / 4600(*) 15-32

30 5500 15-32
Horizone 3700/ 4600(*) 18 - Oval - fish dish
1/2 zone 2800 11-22

(*) depending on model

@ When several cooking rings
are used at the same time, the hob
manages the power distribution, so as
not to exceed its total power.

When you use maximum power (Boost)
on several cooking rings at the same
time, position pans to achieve the best
positioning and avoid the configurations
below:

14



° 4 USING YOUR APPLIANCE

No Boost No Boost

4.4 (O SWITCHING ON/OFF

Press the On / Off key .
A "0" displays in each zone available
for 8 seconds. The hob automatically
detects your pans. When a pan is
detected, the "0" flashes with a dot over
the ring detected. You can then adjust
the power. If you do not select a power
level, the cooking ring will automatically
switch itself off.

)
%voo OO0

If no pan is detected, select your cooking
ring.

2‘/\0%
CARVIEGIRY:

Switching off a zone on the hob
Press and hold the key for the < ring,
a long beep sounds and the display
switches off or the“H” symbol (residual
heat) appears.

OH

Press the On / Off key to switch the hob
off completely.

4=
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4.5 SETTING THE POWER

Press the + or - keys or use the numeric
keypad to set your power level between
1 and 19. In this case you can enter
the number corresponding the desired
power setting directly. Pressing the "0"
key switches the hob off.

When switching on, you can go directly
to maximum power (apart from boost)
by pressing the "-" key for the ring, or
with the the numeric keypad

1 2 3 4
6%89

Direct access:
There are four touchkeys available that
provide direct access to pre-set power
levels:
@ = level 2 - Keep warm
é = level 10 - Simmer

¥ = power 19 - Sear

00g

9¢°= maximum power setting.

% VI

All these power values apart from
BOOST can be modified. Proceed as
follows:

The hob must be switched on.
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3%
5%

Select & or & or (// by pressing and
holding it.
- Set the new power level by pressing
the + or - key.
- After a few moments, a beep confirms
your action.
Note: Power levels ust be between

1 and 3 for g

4 and 11 for @,

12 and 19 for &

4.6 HORIZONE (DEPENDING ON

MODEL)
The Horizone ring can be used as
2 separate zones or as 1 full zone. To

select the full zone, press the < key.

=) .

The power and timer are adjusted as for
a normal cooking ring.

n =
ONN¢

4.7 ® SETTING THE TIMER
Each cooking ring has a dedicated
timer. This can be set once the relevant
cooking ring is on. To actlvate or adjust
the timer, press the timer key

L O':& | —

_+M

then the + or - keys
¢ @

R0
or use the numeric keypad. In this
case you can enter the figures for the
desired time directly, one after the other.
Pressing the "0" key switches off the
timer.

To make setting a very long time easier,
you can go straight to 8 hours by
pressing the - key from the start. Press
- again to reduce the time hour by hour
up to 2 hours and 99 minutes.

At the end of cooking, the display
indicates 0 and a warning beep sounds.
To cancel the timer, press any key for
the cooking ring being used. Otherwise,
the beeps will stop after a few seconds.
To stop the timer during cooking, press
the + and — keys at the same time or
return to 0 using the — key or enter "0"
on the numeric keypad.

,/, o’::

Independent timer
With this function, you can time an event
without cooking.

- Select a free ring.

y )
&=

+

"/ 08 ’:¢

I

Press the ® key.
Set the time with the + or - keys. A"t"
flashes in the display.

16



° 4 USING YOUR APPLIANCE

o & 6

N

- When you have set the time, the “t”
becomes fixed and the timer starts.
You can stop the timer by pressing
and holding down the cooking ring
selection key.

4.8 L1 LOCKING THE
CONTROLS

Child safety lock

Your hob has a child safety device
which locks the controls when the
hob is not in use or during cooking
(to maintain the current settings).
For safety reasons, only the stop and
ring selection keys are still active,
allowing the hob or a cooking ring to
be switched off.

Locking

Press the L] key (padlock) until the
lock symbol | appears the displays
and a beep confirms the operation.

Table locked in operation

When you press the power or timer
controls for the operating rings, the
symbol starts to flash.

Unlocking

Press the Iil key until the lock symbol
disappears from the display and

a beep confirms your operation.

CLEAN LOCK function

This function allows you to temporarily
lock your hob while cleaning it.

To activate Clean lock :

Press the L key briefly. A beep sounds
and the symbol flashes in the
display.

After a predefined time, the lock will

automatically disengage. A double

beep sounds. You can stop Clean Lock

at any time by pressing and holding the
touchkey.

4.9 2 SWITCH FUNCTION

This function allows a pan to be moved
from one ring to another while retaining
the original settings

(power and time).

Press the = key briefly,

the ==== symbols scroll along the

text line. Select the ring to which you
wish to move the pan. The settings will
be transferred to the selected zone and
you can now move the pan.

4.10 ICS FUNCTION
Intelligent Cooking System

This function optimises the choice
of cooking zone for the diameter of
cookware used.

Proceed as follows:

17



° 4 USING YOUR APPLIANCE

Place the pan on a cooking ring (e.g.:
28 cm dia.).

Select Boost

a cooking time.
Press the & key. The o symbol
appears in the display.

power and possibly

©0s,

& /” >

+O()%

- either the zone chosen is the best one
for the pan and disappears, leaving
the initial cooking parameters in the
display.

- or the selected ring is not the best
one for the pan and the display then
indicates which ring should be used
and the settings are transferred to it
automatically NOTE: The hob must be
cold to use this function.

411 O RECALL FUNCTION
This function lets you display the last
"power and timer" settings for all the
burners which were switched off less
than 3 minutes previously.

To use this function, the hob must be
unlocked. Press the On / Off key then
briefly press the key Q.

When the hob is operating, this function
lets you see the power and timer
settings for the ring(s) that have been
switched off for less than 30 seconds.

4.12 G ELAPSED TIME

»E

FUNCTION

This function displays the time since
the power setting was last changed
for a selected cooking ring. To use this
function, press the G key.

a G 1
oK YY

The time elapsed flashes on the timer
display for the chosen burner.

If you want cooking to end within
a specific time, press the G key and,
within 5 seconds, press + on the timer to
increase it to the desired cooking time.

The elapsed time is displayed fixed for
3 seconds and then the remaining time is
displayed. A beep sounds to confirm your
choice.

This function is available with or without
the timer function.

Note: if a time is displayed on the timer,
wait for 5 seconds before modifying the
cooking time.

18
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4.13 €' COOKING ASSISTANT FUNCTION

Under this function are gathered: Recipes / Vacuum Cooking / Boil / Grill / Blanch.
This cooking mode selects for you the suitable cooking parameters based on the
food to be prepared.

The hob must be switched on, press @“ to access the different functions.

When using your hob in Recipe mode, we recommend you use the recommended
utensils according to the recipe.

Recipe selection

To obtain optimal cooking results, you need to use stainless steel cookware for
all recipes, excluding the crepe and pancake recipes which were optimised for
utensils with applied bottoms.

We offer you a selection of food items for which the hob recommends and
automatically sets a power level and cooking time according to the type and
desired quantity.

Ingredients Type

Meat
Beef Thin / Medium / Thick
Burger patties Fresh / Frozen
Lamb Cutlets
Pork Medium ribs / Thick ribs
Duck Duck breast / Aiguillettes
Poultry White meat / Legs

Seafood
Fillets
Fish steaks
Fish fillet
Whole fish Small / Round < 3509 / Flat > 350g
Crabs Poach / Poach ECO*
Shrimps Grill / Poach / Poach ECO*
Mussels / Cockles
Scallops

» E5) 19
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Vegetables

Tomatoes

Courgettes

Aubergines

Peppers

Onions

Mushrooms Sliced / Whole

Blanched potatoes

Spinach

Ingredients Type Quantity

Desserts

Melted chocolate

Crépes

Pancakes

Brioche / Pain perdu

Caramel

Eggs
Fried 2/4
Omelette 2/4/6
Scrambled 2/4/6
Hard boiled 2/4/6
Soft boiled 2/4/6
Boiled 2/4/6
Quail
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Pasta / Rice
Fresh pasta 100 /150 /200 / 300 / 400g
Dried pasta Penne 100/ 150 /200 /300 / 400g
Penne ECO* 100 /150 /200 / 300 / 400g
Spaghetti 100 /150 /200 / 300 / 400g
Spaghetti ECO* 100 /150 /200 / 300 / 400g
Tagliatelle 100 /150 /200 / 300 / 400g
Tagliatelle ECO* 100 /150 /200 / 300 / 400g
Pasta shells 100 /150 /200 / 300 / 400g
Pasta shells ECO* | 100/ 150 /200 / 300/ 400g
Rice White 100 /150 /200 / 300 / 400g
Whole wheat 100 /150 /200 / 300 / 400g
Black 100/ 150/ 200 / 300 / 400g

The ECO recipes refer to passive cooking, which makes it possible to save energy

by using residual heat. Thanks to a lid, heat remains concentrated inside the pan

after stopping the hob, which makes it possible to continue cooking for a time
predetermined by the ECO function.

* The vacuum function enables you to cook food at low temperatures in vacuum-
sealed bags while preserving the culinary and nutritional properties. The water
temperature must be at ambient temperature at the start of cooking or the final
result will be distorted.

» The Boil function enables you to boil water and keep it boiling without
overflowing to cook pasta, for example. Place your pan on a cooking ring.

Set the quantity of water required (from 0.5 to 6 litres) using the the A/ WV
keys.

Th)é hob proposes the most suitable ring.

Confirm by pressing OK

Cooking starts.

A beep sounds when the water is boiling and a message on the display prompts
you to add the ingredients. When it is done, press OK to confirm. The time
and power display. You can however adjust them at your convenience. A beep
sounds out when cooking is finished.

NOTE: The water temperature must be at ambient temperature at the start of
cooking or the final result will be distorted.

4= 21
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Do not use a cast iron pan or a lid with this function. You can also use this
function to cook any food that needs to be cooked in boiling water.

The Grill function This function enables you to use the De Dietrich grill accessory
on the twin cooking ring to grill food while avoiding overcooking and using excess
fat. The grill accessory is not provided with the hob and is available at your retailer.

The Blanch function enables you to cook vegetables in boiling water for a few
minutes, then immerse them in ice-cold water to interrupt cooking (start with cold
water).

This preserves the vivid colour of vegetables as well as their texture.

Select the quantity of water in which to immerse the vegetables.

Place your pan with the ingredients on a cooking ring.

> [EE) 22
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Recipe example for a Beef cut:

» Switch the table on @
» Press €.

» Select the “Recipes” menu with the v /
/\ keys

» Press the OK key to confirm the “Recipes”
selection

» Select the “Meat” menu with the VvV / A\
keys

» Press the OK key to confirm the “Meat”
selection

» Select the “Beef” menu with the vV / A\
keys

» Press the OK key to confirm the “Beef”
selection

» Select the thickness of your Beef cut with
the VvV / A\ keys
» Press the OK key to confirm the thickness

» Select the desired doneness with the VvV /
\ keys
» Press the OK key to confirm the doneness

23



° 4 USING YOUR APPLIANCE

Récipient =10x » The hob’s display recommends the best cookware
o : for an optimal result, as well as the suitable ring to

cook your food on.

» Once you have placed the utensil on the ring,
confirm with the key OK
» An empty preheating phase initiates.

Préchaufiage

ORI

Ajouter ingrédients » Once preheated, the hob’s display prompts you

> I:” to place your beef cut.
< > "

R » After placing the ingredient, press the key OK

° » The cooking time for the first side of the beef cut
<> F” starts to count down.

» Once this time is up, the display prompts you to
turn the meat over.

» After turning it over, press the key OK
” The second cooking phase starts.

Eindec. » Once cooked, the hob emits several beeps.
C » Press A\ to extend the cooking time.

Note: Before the cooking ends, if “min” flashes, you can add the cooking time by
pressing (® then + or -.

4= 24
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414 ° FAVOURITES
FUNCTION

The "FAVOURITES” 0 function lets
you save 5 Cooking assistant functions
that you use frequently. At the end of
a Cooking assistant function, before
stopping your appliance, you can add
the recipe conducted to your favourites
by selecting the option with the scroll
keys and confirm with OK.

Your cooking assistant function and
any changes you make to it will then
be saved in your favourites.

You can view your favourites by
pressing the @ key and scrolling with
the VvV / /\ keys.

NB: If the 5 favourites are already
used, any new memorisation will
replace the first one.”

4.15 SAFETY PRECAUTIONS
AND RECOMMENDATIONS
Residual heat

After intensive use, the cooking ring
you have just used may remain hot
for several minutes, A “H” symbol is
displayed during this time.

Avoid touching the areas concerned.

Temperature limiter

Each cooking ring is fitted with a safety
sensor that continuously monitors the
temperature of the bottom of the pan.
In the event that an empty pan is left
on a zone that is switched on, the
sensor automatically adapts the power

> EE)

25

delivered by the hob and limits the risk
of damaging the cookware or the hob.

Spillage protection

The hob may be switched off in the

following three cases:

- Spillage covering the control keys.

- Damp cloth placed over the keys.

- Metal object placed on the control
keys.

Remove the object or clean and dry

the

control keys to restart cooking.

In these cases, the = symbol is

displayed accompanied by an audible

signal.

"Auto-Stop" System

If you forget to switch off a pan, your
hob has an “Auto-Stop” safety function
that automatically switches off the
forgotten cooking ring after a pre-set
time (between 1 and 10 hours based
on the power level setting). If the
safety system is triggered, the cooking
ring is shown as switched off with "AS"
displayed on the control panel and
a beep sounds for about 2 minutes. To
stop it, simply press any of the control
keys.
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@ Sounds similar to the ticking of
a clock may be heard.

These sounds occur when the hob
is in operation and disappear or
decrease according to the heating
configuration. There may also be
whistling sounds depending on the
model and quality of your cookware.
Such noises are a normal part of
induction technology and do not
indicate a fault.

@ We do not recommend using
any hob protection mechanisms.

° 5 CARE

LOOKING AFTER THE HOB

For light soiling, use a kitchen sponge.
Use hot water to wet the area to be
cleaned and then wipe dry.

For burnt-on food deposits, sugary
spills, melted plastic, use a scouring
sponge and/or a special glass cleaning
scraper. Use hot water to wet the area
to be cleaned, use a special glass
cleaning scraper to remove the dirt,
finish off with a scouring sponge and
then wipe dry.

For rings and hard water residue, apply
warm white vinegar to the stain, let
stand, then wipe with a soft cloth.

45
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For shiny metal streaks and
weekly maintenance, use a special
vitroceramic glass product. Apply the
special product (which contains silicon
and preferably has a protective effect)
to the vitroceramic glass.

Important note: do not use abrasive
powders or scourers. Use cleaning
creams and special gentle washing up
sponges.



o 6 TROUBLESHOOTING AND SOLUTIONS

When using for the first time

You notice that something appears in the
display. This is normal. It will disappear
after 30 seconds.

The circuit breaker trips/blows a fuse or
only one side of the hob works. The hook-
up of your hob is faulty. Verify its compliance
(see connexion chapter).

The hob produces an odour

during the first cooking sessions. The
appliance is new. Heat each zone for half an
hour with a pan full of water.

When powering on

The hob does not work and the lights on
the panel stay off.

There is no power to the hob. The electrical
supply or the connection are faulty. Inspect
the fuses and the circuit-breaker.

The hob does not work and another
message is displayed. The electronic circuit
is faulty. Call the After-Sales service.

The hob does not work, the "bloc"
information is displayed. Unlock the child
safety lock.

Fault code F9 : voltage less than 170 V.
Fault code FO : temperature less than 5°C.

27

During use

The hob does not operate. The panel
displays=and a beep can be heard.
There was a spillage or an object obstructing
the control panel. Clean or remove the
object and resume cooking.

Code F7 is displayed.
The electronic circuits have overheated
(See “Fitting” chapter).

While a heating area is on, the control
panel's illuminated symbols continue to
flash.

The pan being used is not suitable.

The pans make a noise and the hob emits
a clicking noise during cooking (see the
“safety and recommendations” tip). This
is normal. With certain types of pan, heat
passing from the hob to the pan causes this
clicking.

The ventilation continues to operate
after the hob is switched off.
This is normal. It cools the electronics.

In the event of a persistent fault,

switch off your hob for 1 minute. If the
problem persists, contact the After-Sales
Service.
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o 8 CUSTOMER SERVICE

Any repairs made to your appliance must
be carried out by a qualified professional
authorised to work on the brand. When
making contact, mention the complete
reference of your appliance (model, type,
serial number). This information appears
on the manufacturer's nameplate at-
tached to your equipment.
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VAZENA ZAKAZNICE
VAZENY ZAKAZNIKU

Pravé jste si zakoupili vyrobek De Dietrich. Tato volba je dikazem vasi vysoké Urovné
a lasky k francouzskému zpUsobu Zivota.

Vyrobky De Dietrich, které jsou vysledkem vice nez 300 let know-how, ztélesriuji
spojeni designu, autenticity a technologie ve sluzbach kulinafského uméni.
NaSe spotfebiCe jsou vyrobeny z téch nejlepSich materiald a maji dokonalou
povrchovou Upravu.

Jsme presvédceni, Ze tato vysoka kvalita zpracovani umozni nadSencim do pfipravy
pokrmd uplatnit svdj talent.

V neustalé snaze o lepSi uspokojeni vaSich pozadavk(l vam oddéleni zakaznického
servisu spole¢nosti De Dietrich zodpovi vSechny vase dotazy a pfipominky.

Je nam cti byt vaSim novym partnerem v kuchyni. Dékujeme vam za vasi divéru.

iy Spolec¢nost De Dietrich, ktera ma vyrobni zavody ve francouzskych
361N, w  meéstech Orléans a Venddme, neustdle usiluje o dokonalost
%NCEQ 5 audrzuje sivyjime&né know-how pfi navrhovani svych vyjimegnych
ﬂ:/s & vyrobkid. Mnoho nasich spotfebicl je opatfeno znaCkou Origine
<ras* B France Garantie, ktera potvrzuje, Ze jsou vyrobeny ve Francii.
II Toto oznaleni zaruCuje kvalitu a dlouhou Zivotnost nasich

spotrebic¢l a také zarucuje jejich sledovatelnost tim, Zze poskytuje
jasny a objektivni udaj o jejich plvodu.

www.de-dietrich.com

De Dielrich

CREATEUR D’EMOTIONS DEPUIS 1684



OBSAH

¢ 1 ZIVOTNI PROSTREDI c..evuiuieeceecees e ssssas 7
@ 2 INSTALARGE. ...ttt r e s s ss s s s e s s e e e e e e e e e e e e e s e e e e e e as s s snsnsnnnnnnn 8
VYDAIENT .t et e e e e 8
A =TS £= )Y o1 PPN 8
EleKtrick@ ZapOjeNi........c.ueeeiiiiiieee e 10
* 3 POPIS VASEHO PRISTROUE .....covuiureuriresereasesesesasessts s ssessessesssssssesssssenses 1
Legenda tatitek ....... ..o 11
Legenda diSPIEJe. .......ouie e e 12
¢ 4 POUZITI ZARIZEN I .u.ucueueueeeeeeseesese e s se e e sssssssssssssnsssssnsssasnsnsnes 13
SPraAva NASTAVENT ...t e e e e e e e e s e bareaeeaaes 13
NaStAVENT VYKONU .....eiiiiiiiiiiie et a e e 14
RV o= o g = To (o] o RSP PRR 14
VYDEI VAINE ZONY ...ttt e e e e et e e e s eanaeeaeas 14
SPUSIENT — VYPNULT ..t ereee e e 15
NaStAVENT VYKONU .....eiiiiiiiiiiie et a e e 15
Horizone (v zavislosti na Modelu)...........coooiiiiiiiii i 16
Nastaveni MINUEIKY ..........oooiiiiii e 16
Uzamceni ovladaciho panelu ..........cccooovviiiiiiiiiiiee e 17
FUNKCE SWITCH ..ottt a e e e e e e e e e e e e e anaarees 17
Funkce INTELIGENTNIHO VARNEHO SYSTEMU ......cooveveeeeeeeeeeeees 17
FUNKCE RECALL ..vvtiieeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee ettt e e e e e e e e e e e e e e e naaenes 17
Funkce ELAPSED TIME ......ooooiii ettt 18
Funkce asistenta Var€Ni..............ooooiiiiii e 19
R ] (o= o] o] [T T=T = RRRRRRRTRTRPIN 25
Bezpelnost @ dOPOrUCENT .........cccuiiiii et 25
R U] 0T ¥4 -7 N 26
+ 6 RESENi PRIPADNYCH PROBLEMU.........ccooumerercrereeeee s eneesesssesssssssnaens 27
7 TABULKA EKO DESIGNU .......ccoiiiiciccrievseseennrerereresessssesse s e s s s ssss s sssssssssssnnnns 28

¢ 8 SLUZBY SPOTREBITELUM ..ot eeeeeeeeeeseeseeeeseeeesaseesaseessesessssesessnssesnn 29



DULEZITA BEZPECNOSTNI UPOZORNENI

DULEZITE BEZPECNOSTNi POKYNY - CTETE POZORNE
A USCHOVEJTE PRO BUDOUCI POUZITI.

Tento navod je k dispozici ke stazeni na internetovych strankach
spole¢nosti.

Vas pfristroj odpovida Evropskym smérnicim a predpisum, kterym
podléha.

Déti do 8 let véku a osoby s omezenymi fyzickymi, smyslovymi nebo
mentalnimi schopnostmi nebo osoby s nedostate¢nou zkuSenosti
Ci znalostmi mohou toto zafizeni pouzivat pouze tehdy, jsou-li pod
fadnym dohledem nebo pokud obdrzi pfedchozi informace nebo
Skoleni o pouzivani zafizeni a pochopi pfipadna rizika.

Déti si nesméji se spotiebicem hrat.

Déti nesmi provadét Cisténi a uzivatelskou udrzbu bez dozoru.

Déti do 8 let véku se musi zdrzovat v bezpecné vzdalenosti nebo musi
byt pod stalym dohledem.

Varna deska je vybavena détskou pojistkou, ktera ji pfi pouziti zablokuje
v poloze vypnuti nebo v poloze vareni (viz kapitola: pouziti détské
pojistky).

@ Spotiebi€ a jeho pfistupné ¢asti jsou pfi pouzivani horké. Je nutno

pFijmout opatfeni, aby nedoslo k dotyku topnych prvkd.
Doporucuje se nepokladat kovové pfedméty, jako jsou noze, vidlicky,
IZiCky a poklicky na varnou plochu, protoZe by se mohly zahfat.

[$ UPOZORNEN: Vzdy je nutno mit vafeni pod dohledem. Kratké
vareni vyzaduje nepretrzity dohled.

NebezpecCi pozaru: na varné desce neskladujte predméty.

Vareni s olejem nebo tukem na varné desce provadéné bez dohledu
muzZe byt nebezpecné a muze vést k pozaru. NIKDY se nesnaZzte
uhasit ohen vodou, ale vzdy vypnéte napajeni zafizeni a prekryjte
plamen napfiklad poklickou nebo protipozarnim krytem.




DULEZITA BEZPECNOSTNI UPOZORNENI

[D Pokud je povrch popraskany, pfistroj odpojte, aby nehrozilo riziko
zasahu
elektrickym proudem.

Do vymény sklenéné horni plochy jiz pfistroj nepouzivejte.

Tyto varné desky se musi pfipojit k siti pomoci zasuvky nebo
vicepoloveého jistiCe podle platnych pravidel instalace. Jisti€ musi byt
zabudovan do pevného rozvodu. Varna deska je navrzena tak, aby
mohla pracovala pfi 50 Hz nebo 60 Hz (50 Hz/60 Hz) bez jakéhokoli
zvlastniho zasahu z Vasi strany.

Zafizeni musi byt pfipojeno standardizovanym napajecim kabelem,
jehoz pocet vodi€u zavisi na pozadovaném typu zapojeni (viz kapitola
Instalace)

Je-li napajeci kabel poskozeny, musi jej z bezpecnostnich divodu
vyménit vyrobce, servisni oddéleni nebo opravnéna osoba, aby
nedoslo k rizikovym situacim.

Zkontrolujte, zda se pfivodni kabel elektrického pfistroje zapojeného
v blizkosti varné desky nedotyka varnych zon.

/A\ UPOZORNENi: Aby nedochazelo k interferencim mezi varnou
deskou a VasSim kardiostimulatorem, musi byt kardiostimulator
vyroben a sefizen podle platnych pfedpisl. Informujte se u vyrobce
nebo oSetfujiciho |ékare.

Pouzivejte pouze ochranné prvky navrzené vyrobcem varného
zarizeni uvedené v navodu k pouziti jako vhodné nebo zafazené do
baleni pfistroje. Pouziti nevhodnych ochran mize zpusobit zranéni Ci
poskozeni.

Zabrarite narazim nadobami: sklokeramicka plocha je velmi odolna,
nikoliv vSak neznicitelna.

Nepokladejte na varnou desku horkou poklicku. Existuje riziko, ze
by efekt ,bariky“ poSkodil sklokeramickou desku. Netfete o varnou
desku nadobim, coz by dlouhodobé& mohlo poskodit dekoraci na
sklokeramické desce.




DULEZITA BEZPECNOSTNI UPOZORNENI

Na vafeni nikdy nepouzivejte alobal. Nikdy nepokladejte na varnou desku
vyrobky zabalené v alobalu nebo v hlinikové vani¢ce. Hlinik by se roztavil
a nevratné poskodil vasi varnou desku.

Neuchovavejte ve skfifice pod varnou deskou Ccistici nebo hoflavé
pfipravky.

K udrzbé desky nepouzivejte parni Cistic.

Pfistroj neni ur€en k zapinani prostfednictvim externiho ¢asovace nebo
samostatného dalkového ovladace.

Po pouziti varnou desku vypnéte pomoci ovladani a nespoléhejte na
detektor hrncu.




o 1 ZIVOTNI PROSTREDI

OCHRANA ZIVOTNIHO PROSTREDI

Tento symbol znamena, Zze
tento spotfebic se nesmi
likvidovat jako domovni odpad.
Vas spotiebi¢ obsahuje mnoho
recyklovatelnych materiala. Je
proto oznacen timto symbolem, ktery
Vam sdéluje, Zze se vyfazené spotfebice
maji likvidovat na pfislusné sbérné
misto. Informujte se u svého prodejce
nebo na obecnim Ufadé v misté
bydlisté, kde se nachazeji sbérna mista
pro pouzité spotfebiCe nejblize vasemu
bydlisti. Vyrobce zafizeni recykluje
za nejlepSich podminek v souladu
s evropskou smérnici o likvidaci
elektrickych a elektronickych zafizeni.

Nékteré obalové materialy tohoto
spotfebice jsou recyklovatelné.
Podilejte se na jejich recyklaci

a prispéjte tak k ochrané Zivotniho
prostfedi. Likvidujte je v kontejnerech
s komunalnim odpadem urCenych
k tomu ucCelu. Dékujeme vam za
spolupraci pfi ochrané Zivotniho
prostredi.

Doporuceni pro usporu energie
Radné umisténa poklice usetfi energii
pfi vareni. Pokud pouzivate sklenénou
poklici, mate dokonalou kontrolu nad
varenim.



> ° 2 INSTALACE

VYBALENI

Odstrante z varné desky vSechny
ochranné prvky.

Zkontrolujte a dodrZujte parametry
pfistroje uvedené na Stitku s Uudaji.
Do nize uvedenych rameckl napiste
servisni oznaceni a standardni typoveé

oznaceni uvedené na Stitku pro pozdé&jsi
pouziti.

Servis: Typ:
ZABUDOVANI

Zkontrolujte, zda vstupy a vystupy
vzduchu nejsou ni¢im blokované.

Vénujte pozornost udajim o rozmérech
pro vestavbu (v milimetrech) do pracovni
desky podle udaja pro zabudovani
varné desky. Zkontrolujte, zda mezi
pfedni a zadni ¢asti varné desky volné

proudi vzduch.

Vestavba na pracovni desku Zapusténi do pracovni desky




° 2 INSTALACE

V pfipadé instalace desky nad zasuvku

—= >40
nebo nad vestavnou troubu dodrzujte
rozméry uvedené na obrazcich, abyste >20 ¢>4
zajistili dostate€né proudéni vzduchu /
v pfedni ¢asti.
Peclivé nalepte tésnéni po celém ’,
obvodu sklenéné desky, nez zahagjite (‘ %
vestavbu. >40

@ Dulezité upozornéni

Je-li trouba umisténa pod varnou deskou, mohou tepelné pojistky omezovat
soubézné pouziti varné desky a trouby v rezimu pyrolyzy, zobrazeni kédu
»F7“ v oblasti ovladact. V takovém pripadé doporucujeme zlepsit odvétrani
varné desky zhotovenim otvoru v boku nabytku (8 cm x 5 cm).

»E) 9




> ° 2 INSTALACE

ELEKTRICKE ZAPOJENI

Tyto varné desky se musi pfipojit k siti

pomoci zasuvky nebo vicepdlového f,zbo'z: 2 v-; dg°°c" 3: T
jistiCe podle platnych pravidel instalace.
Jisti¢ musi byt zabudovan do pevného

rozvodu. !
Vyhledejte kabel vasi varné desky: N L@ N L1 L2

a) zelenozluty 32A 16A
b) modry

c) hnédy
d) Cerny 2 x 230 V~
e) Sedy e ¢

b d a
Pfi zapojovani desky nebo po delSim ! ! ' ! %

vypadku proudu se na ovladacich
tlaCitkach  objevi  svételné  kody.

Pockejte asi 30 sekund nebo stisknéte N1 N2 L1 L2 @D
jedno z tlacitek, aby tyto informace 16A
zmizely a mohli jste desku pouzivat
(toto zobrazeni je normailni a slouzi pro
pfipadny zaru€ni servis). V zadném
pfipadé by na né uzivatel varné desky
nemél brat zietel.

> [EE) 10




> o 3 POPIS VASEHO PRISTROJE

:/\06/\@@@.‘2&
oV o V|- + e 0

Legenda tlacCitek

@ : Parametry
: Ovéreni / v poradku
:l : Zpét

: Navigace (nahoru/doll v nabidce)
: On/ Off
: Uzamceni / Clean Lock

<> <> <> : Vybér varné zony

: Horizone (v zavislosti na modelu)
4 : Nastaveni vykonu/Casu

2 3 45

<>'I3>@<

-] ! (ﬁﬁ] by

6 7 8 9 0]: Numericka klavesnice pro vybér vykonu / Easu
® : Minutka

PFimy pfistup

@ : Uchovani v teple
& : Duseni

(/, : Peceni

: Boost

Funkce

2 : Funkce Spinace

O : Funkce Inteligentniho varného systému
() : Funkce Zpétného zobrazeni nastaveni
(5 : Funkce Elapsed time

& : Asistent vareni

© - Oblibené

» E5) 11




o 3 POPIS VASEHO PRISTROJE

Legenda displeje

Autolink

Textova oblast pro kucharskeho Doporugeni
privodce, sondu, upozornéni... nadobi *

Vyvoj T° . Uzamdéeni /

Aktivni zéna

Doba Probiha sefizeni zony

* Doporuceni nadobi:

T F— Panev

* T F— Panev s poklickou
* Hrnec

Hrnec s poklickou




o 4 POUZITI ZARIZENI

PFi prvnim zapojeni varné desky si muzete pfizpusobit rizné funkce.

@ Sprava nastaveni

Stisknéte tlagitko @ pro pfistup k nastaveni:
» Jazyk (ve vychozim nastaveni francouzstina)
 Jas (5 moznych drovni)

* Autolink : Varna deska automaticky hlasi urovné vykonu do digestore, ktera
automaticky pfizplusobuje vykon a zapina nebo vypina svétlo. Digestof neni
potfeba nijak nastavovat. Po vypnuti varné desky zlistane digestof automaticky
zapnuta na rychlost 1 pfiblizné 2 minuty a poté se vypne.

Funkce je ve vychozim nastaveni zakazana, mizete ji aktivovat vybérem ON
v nabidce pomoci tla€itek ,nahoru a dol® (vlozit symbol)

* Omezeni vykonu (k dispozici 4 urovné vykonu viz kapitola Nastaveni vykonu)

* Rezim demo : Ve vychozim nastaveni je zafizeni nastaveno na normalni rezim
ohfevu. Pokud je aktivovano v rezimu DEMO (poloha zapnuto), vase zafizeni se
nezahfiva. Demo rezim muzete opustit dlouhym stisknutim tlacitka parametru

« Udrzba : V pfipadé problému mate pfistup do nabidky Udrzba. PFi kontaktovani
poprodejniho servisu budete pozadani o kddy produktd zobrazené v diagnostice.
MozZnost ,Obnovit* umoziuje vratit zafizeni do tovarniho nastaveni.

Tlagitka Vv a /\ umoznuji pohyb v nabidce.
Jednim stisknutim tlagitka €3 se mazete vratit zpét v nabidce bez Uprav.

stisknutim OK muzete potvrdit vasi volbu.




o 4 POUZITI ZARIZENI

4.1 NASTAVENiI VYKONU

Celkovy vykon vasi varné desky
se musi upravit podle vykonu vasi
elektroinstalace.

Vychozi vykon vasi varné desky je
nastaven na nejvyssi Uroven.

Ujistéte se, ze hodnota jistiCe
vasi elektroinstalace je spravné
nakalibrovana (viz tabulka nize).
Vykonu Pojistky /

varné desky jistic (A)

(kW)

7.4 32

57 25

46 20

3,6 16

& Ujistéte se, ze zvoleny vykon je
vhodny pro jistice na elektrickém
panelu.

4.2 VYBER NADOBI

VétSina nadobi je kompatibilni s indukci.
Pro indukéni vafeni neni vhodné
pouze sklo, hlinéné nadobi, hlinik bez
specialniho dna, méd a nékteré druhy
nemagnetické nerezové oceli.

@ Doporucujeme vybirat nadobi se
silnym a rovhym dnem. Teplo se lépe
rozlozi a vafeni bude stejnomérnéjsi.
Nikdy nenechte ohfivat prazdnou
nadobu bez dozoru.

/\ Nepokladejte nadobi na ovladaci
tlacitka a displej.

45

4.3 VYBER VARNE ZONY

K umisténi nadobi mate k dispozici
nékolik varnych zoén. Vyberte zénu, ktera
je vhodna podle velikosti nadoby. Pokud
je dno nadoby pfilis malé, ukazatel
vykonu zacne blikat a varna zbéna
nebude fungovat, pfestoze je material
nadoby doporucen pro indukéni vareni.
Nepouzivejte nadobi, které ma mensi
prdmeér nez varna zéna (viz tabulka).

Pramér Maximalni vykon | Pramér dna nadobi
plotny varné zény (cm)
(cm) (watty)

16 2400 10-18

18 2800 1M1-22

23 3700 12-24

28 3700/ 4600(*) 15-32

30 5500 15-32
Horizone 3700/ 4600(*) 18 — Oval —

panev na rybu

1/2 oblasti 2800 11-22

(*) v zavislosti na modelu

@ Pii soubézném pouziti vice
varnych zén rozdéluje varna deska
vykon tak, aby nebyl prekrocen jeji
celkovy vykon.

Pokud nastavite maximalni vykon
(Boost) zaroven u vice plotynek, vénujte
pozornost co nejlepSimu rozloZzeni nadob
a vyhnéte se nasledujicim konfiguracim:

14



o 4 POUZITI ZARIZENTI

No Boost No Boost

4.4 (O ZAPNUTI - VYPNUTI

Stisknéte tlacitko Zapnout/Vypnout O,
U kazdé dostupné plotynky bude po
dobu 8 sekund blikat ,0“. Varna deska
automaticky rozpozna nadobi. Pokud je
nadobi detekovano, blika ,0“ s teCkou v
detekované zéné. Nyni mlzete nastavit
pozadovany vykon. Nenastavite-li
vykon, varna z6na se automaticky
vypne.

)
0|V O G OO0

Pokud neni zjisténa Zzadna nadoba,
vyberte varnou z6nu.

2‘/\0%
CARVEEO IR

Vypnuti zény / varné desky

Dlouze stisknéte tlagitko zony <, zazni
dlouhé pipnuti a displej zhasne nebo se
objevi symbol ,H* (zbytkové teplo).

’<>||

Stisknéte tlagitko Zapnout / Vypnout pro
uplné vypnuti varné desky.

15

4.5 NASTAVENIVYKONU
Stisknéte tlaCitko + nebo - pouzijte
numerickou klavesnici pro nastaveni
urovné vykonu v rozsahu 1 az 19.
V takovém pfipadé muzete napsat
pfimo Cislice pozadovaného vykonu.
Stisknutim tladitka ,0“ se plotynka
zhasne.

PFi zapinani mlzete pfejit rovnou na
maximalni vykon (mimo boost) tak, ze
stisknéte tlacitko ,-“ zony nebo pomoci
numerické klavesnice.

1 o
== )

PFimy pfristup:

Pro pfimy pfistup k pfednastavenym
urovnim vykonU jsou k dispozici Ctyfi
tlacitka:
f = vykon 2 — UdrZovani teploty

# = vykon 10 — Duseni
(d= vykon 19 - smazZeni narozpaleném
tuku
#4%= maximalni vykon.

)

Tyto hodnoty vykonu lIze upravit vyjma
rezimu BOOST. Postupujte takto:
Varna deska musi byt zapnuta.




o 4 POUZITI ZARIZENI

3%
5%

Vyberte @ nebo & nebo (// dlouhym
stiskem tlacitka.

Nastavte novy vykon pomoci tlacitek +
nebo -.

- Za nékolik okamzikll zazni potvrzujici

pipnuti.

Poznamka: Vykony musi pyt v rozsahu
1az 3 pro f
4 az 11 pro (/4
12 az 19 pro 2

4.6 HORIZONE (PODLE MODELU)

Plotynku Horizone Ize pouzivat ve
2 samostatnych zdénach nebo jako
1 kompletni zénu. Vybér kon)gletnl'

varné zony se provadi tlacitkem \.

IS FARRO IR
b o | ST S
Nastaveni vykonu a Casovale se

provadi podobné jako u bé&zné varné
zény.

4.7 ® NASTAVENi CASOVACE
Kazda varna zona je vybavena vlastnim
CasovaCem. Lze jej spustit, pokud je
pfislusna varna zéna v provozu Pro
jeho spusténi nebo zmeénu stisknéte
tlagitko ® easovace.

L=

6 4 6 Y

_+M

Pak tla¢itka + nebo -
o @ o

m"':-u
I s }-

nebo pouzijte numerickou klavesnici.
V takovém pfipadé mlzete napsat pfimo
Cislice odpovidajici poZadovanému
Casu, jedno za druhym. Stisknutim
tlacitka O se Casovac vynuluje.
Nastaveni delSi doby Ize usnadnit tak,
ze prejdete pfimo na 8 hodin tak, Ze
zaCnete stisknutim tlacitka -. DalSim
stisknutim - se opét snizi po hodinach
na 2 hodiny a poté na 99 minut.

Na konci vareni displej zobrazi 0 a zazni
pipnuti. Pro vypnuti stisknéte kterékoliv
ovladaci tlacitko pfislusné varné zoény.
Jinak se pipnuti zastavi samo za nékolik
okamziku.

Chcete-li Casova¢ vypnout béhem
vareni, stisknéte zaroven tlacitka + a -,
nebo se tlacitkem - vratte na 0, nebo
napiste ,0“ na Cislicové klavesnici.

Nezavisla minutka
Tato funkce umozriuje odméfovat dobu
trvani néjaké udalosti bez vareni.

0,
00,

- Vyberte nepouzivanou varnou zonu.
@ 6 %
+

Sy

Stisknéte tlacitko .
Hodiny nastavte pomoci tladitek + a —.
Na displeji blika ,,t*.

16
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o & 6

. o

- Po ukonéeni nastaveni se ,,t* rozsviti
trvale a spusti se odpocitavani.
Odpocitavani muZete zastavit
dlouhym stiskem tlacitka vybéru varné
zény.

4.8[1 UZAMCENI
OVLADACIHO PANELU

Détska pojistka

Va8e varna deska je vybavena
bezpe€nostni  détskou  pojistkou,
ktera zablokuje ovladaci tlaCitka pfi
vypnuti nebo béhem vareni (aby
zUstalo vaSe nastaveni zachovano).
Z bezpecénostnich ddvodu jsou vzdy
aktivni tlacitka volby zény a umoznuji
desku vypnout nebo vypnout varnou
zbnu.

Uzamceni

Drite stisknuté tlagitko Lt (visaci
zamek), dokud se na displeji nezobrazi
symbol uzamdceni a nezazni
potvrzujici pipnuti.

Deska uzam¢ena pfii provozu

PFi stisknuti tlaCitka ovladani vykonu
nebo Casovace zbén za provozu zacne
symbol [ blikat.

Odemceni

Stisknéte tladitko Iil dokud symbol
zablokovani nezmizi z displeje
a dokud vas postup nepotvrdi zvukovy
signal.

Funkce ZAMKU PRI CISTENI

Touto  funkci muUzZete  docasné
zablokovat varnou desku pfi Cisténi.
Chcete-li aktivovat Clean lock:

Kratce stisknéte tlacditko Iil Zazni
pipnuti a na displeji blika symbol 21
Po uplynuti pfedem stanovené doby
se uzamceni automaticky zruSi. Ozve
se dvojité pipnuti. Funkci Clean lock
Ize kdykoli vypnout dlouhym stiskem
tlacitka L.

4.9 FUNKCE SWITCH

Tato funkce umozniuje pfemisténi hrnce
z jedné plotny na druhou a zachovat
pocateCni nastaveni (vykon a ¢as).
Kratce stisknéte tlacitko <=,

Pomoci symboll ==== muzete
prochazet nabidku textu. Zvolte
varnou zonu, do které chcete sporak

pfesunout. Nastaveni se presune
na vybranou plotnu, a muzZete pak
pFemistit na novou plotnu i dany hrnec.

4.10 FUNKCE
INTELIGENTNIHO VARNEHO
SYSTEMU

Inteligentni varny systém

Tato funkce umozhuje optimalizovat
vybér plotny podle praméru pouzité
nadoby.

Postupujte takto:

Umistéte nadobu na plotnu (napf.:
@28 cm).

17
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Vyberte vykon Boost a pfipadné dobu
vareni.

Stisknéte tlacitko®. Na displeji se
zobrazi symbol &.

& (4 MOIZ“‘.\

+ O

- bud je vybrand plotna pro nadobu
nejvhodnégjsi a zmizi, aby se
zobrazily vychozi parametry vareni.

- nebo vybrana plotna neni pro
nadobu nejvhodné&jsi, a pak displej
zobrazi plotnu, ktery vyhovuje nejvic
a nastaveni se automaticky prenese
na tuto plotnu POZNAMKA: Pro pouZiti
této funkce musi byt varna deska
studena.

411 O FUNKCE RECALL

Tato funkce umoznuje zobrazit posledni
nastaveni (,vykon a €asovac®) v8ech
naposledy vypnutych varnych zén pred
méné nez 3 minutami.

Pro pouziti této funkce je nutné varnou
desku odemknout. Stisknéte tlacitko
Zapnuti/Vypnuti a poté kratce stisknéte
tlacitko Q.

O o

U zapnuté varné desky funkce
umoznuje obnovit nastaveni vykonu
a Casovace varné zony (varnych zoén)
do 30 sekund po vypnuti.

4.12 G FUNKCE ELAPSED
TIME

»E

Tato funkce umozZfiuje zobrazit ¢as
uplynuly od posledni zmény vykonu ve
vybrané varné zoné. Pro pouziti této
funkce stisknéte tlagitko O.

a G 1
oK YY

Uplynuly Cas blikéd na displeji asového
spinace vybrané varné zony.

Pokud chcete, aby se tepelna uUprava
ukoncila ve stanovenou dobu, stisknéte
tiagitko (G a do 5 sekund stisknéte na
Casovali + pro zvySeni doby tepelné
upravy az na pozadovanou. Uplynuly

¢as zUstane po dobu 3 sekund trvale
zobrazen a poté se zobrazi zbyvajici €as.
Zazni pipnuti potvrzujici vas vybér.

Tato funkce existuje s funkci Casovace
nebo bez ni.

Poznamka: Pokud se na c{asovadi
zobrazi Cas, poCkejte 5 sekund, abyste
mohli upravit dobu vareni.

18
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4.13 € FUNKCE ASISTENTA VARENI

Pod touto funkci jsou seskupeny moznosti: Recepty / Sous-vide / Boil / Gril /
Spafreni. Tento rezim vafeni za vas vybere vhodné parametry pe€eni odpovidajici
pfipravovanému pokrmu a jeho hmotnostj.

Varna deska musi byt zapnuta, stiskem € prejdete k raznym funkcim.

Pfi pouzivani varné desky v rezimu Recept doporuCujeme pouzivat nadobi
doporucené podle receptu.

Vybér receptt

Aby bylo dosaZeno optimalnich vysledk( vareni, mély by se pro véechny recepty
pouzivat nerezové nadoby s vyjimkou receptl na palacinky a livance, které jsou
optimalizovany pro pouziti nadobi s vrstvenym dnem.

Nabizime vam vybér potravin, pro které tabulka automaticky doporuci
a naprogramuje vykon a dobu vafeni v zavislosti na pozadovaném druhu nebo

mnozstvi.
Ingredience Typ
Maso
Hovézi Tenkeé / stfedni / silné
Karbanatek Cerstvé / mrazené
Jehné&ci Kotlety
Veprové Stfedné silny bok / Silny bok
Kachna Prsa / nudlicky
Drlbez Prsa / stehna

Mofiské plody

Filety

Podkovy

Steaky

Celé ryby Mala / obla < 350 g / plocha > 350 g
Krabi Vareni / Vafeni ECO*

Krevety Gril / vafeni / vafeni ECO*

Musle / srdcovky

Hiebenatky

» E5) 19
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Zelenina

Raj¢ata

Cukety

Lilky

Papriky

Cibule

Houby

Krajené / celé

Blansirované brambory

Spenat

Ingredience

Typ

Mnozstvi

Zakusek

Cokoladova poleva

Palacinky

Livance

Brioska, francouzsky
toast

Karamel

Vejce

Volské oko

2/4

Omeleta

2/4/6

Michana vejce

2/4/6

Natvrdo

2/4/6

Nahnili¢ko

2/4/6

Namékko

2/4/6

KFepelka

20
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Téstoviny / ryze
Cerstvé téstoviny 100/ 150/200/300/400g¢g
Suché téstoviny Penne 100/ 150/200/300/400g
Penne ECO* 100/150/200/300/400g
Spaghetti 100/150/200/300/400g
Spaghetti ECO* 100/150/200/300/400g
Tagliatelle 100/150/200/300/400g
Tagliatelle ECO* 100/150/200/300/400g
Muslicky 100/150/200/300/400g
Muslicky ECO* 100/150/200/300/400g
Ryze Kufeci prsa 100/150/200/300/400g
Cela 100/150/200/300/400g
Ulezelé 100/150/200/300/400g

Recepty ECO odkazuji na pasivni vareni, které Setfi energii vyuzitim zbytkového
tepla. Diky viku zUstava teplo koncentrovano uvnitf panve i po vypnuti varné desky,
coz umoznuje pokracovat ve vareni po dobu pfedem definovanou funkci ECO.

Funkce sous vide umoZznuje vafit potraviny ve vakuovych saccich pfi nizkych
teplotach pfi zachovani kulinarské a vyzivové kvality. Je dulezité, aby voda
na pocatku tepelné upravy méla pokojovou teplotu, aby nedoS$lo ke zkresleni
kone¢ného vysledku.

Funkce Boil umoznuje var a udrzeni varu vody, napfiklad pfi vafeni téstovin.
Postavte nadobu na plotnu.

Nastavte pozadované mnozstvi vody (od 0,5 do 6 litrli) pomoci tlaCitek A\ / V.
Varna deska vam navrhne nejvhodnéjsi plotnu.

Potvrdte stisknutim tladitka OK

Zahaji se tepelna uprava.

Ozve se zvukovy signal, kdyz voda dosahne varu a na displeji se zobrazi zprava
s vyzvou k pfidani pfisad. Po jejich vlozeni stisknéte tlacitko OK pro potvrzeni.
Zobrazi se ¢as a vykon. Muzete je vSak upravit podle sebe. Na konci vareni
zazni zvukovy signal.

POZNAMKA: Je dulezité, aby voda na poéatku tepelné Gipravy méla pokojovou
teplotu, aby nedoslo ke zkresleni kone€ného vysledku.
U této funkce nepouzivejte litinové nadobi ani viko. Tuto funkci mlizete pouzit

ik

4=

vareni jakychkoli potravin, které se vari ve vrouci vodé.
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Funkce Gril Tato funkce vam umoznuje pouzivat grilovaci pfisluSenstvi De
Dietrich na dvojité zéné ke grilovani potravin, a pfitom se vyhnout pfevafeni
a nadmérnému tuku. Grilovaci pfislusenstvi se s varnou deskou nedodava, je
k dostani u vadeho prodejce.

Funkce Spareni umoznuje pfipravovat zeleninu na nékolik minut ve vrouci vodé
a poté ji ponofit do ledové vody, aby se vafeni zastavilo (studeny start).

To pomaha zachovat zZivou barvu zeleniny, ale také jeji texturu.

Zvolte mnozstvi vody, do které je zelenina ponofena.

Postavte nadobu se zeleninou na plotnu.

» EE) 22
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Priklad receptu na hovézi maso:

» Zapnéte varnou desku ®
» Stisknéte tlagitko €

» Pomoci tlaCitek Vv /| Avyberte nabidku
~Recepty*

» Potvrdte volbu ,Recepty” pomoci tladitek
OK

» Pomoci tlaCitek v /| Avyberte nabidku
~.Maso*
» Potvrdte volbu ,Maso” pomoci tlacitek OK

» Pomoci tlaCitek Vv /| Avyberte nabidku
,Hovézi“.

» Potvrdte volbu ,Hovézi“ pomoci tlacitek
OK

» Pomoci tlaCitek v / Avyberte tloustku
hovéziho masa

» Volbu tloustky potvrdte pomoci tlacitek
OK

» Zvolte pozadovany konec vareni pomoci
9 tlacitek W/ A\
» Vybér povrchové upravy potvrdte pomoci
tlacitek OK

OK




o 4 POUZITI ZARIZENI

» Displej varné desky doporuci nadobu pro optimalni
vysledky vafeni a také vhodnou zénu pro vareni.

Récipient #10x

Y

Préchauliage » Po umisténi nadobi na zénu potvrdte tlacitkem
‘ OK

L)
<> ul » Zagne faze prazdného predehfivani.

Ajouter ingrédients » Na konci pfedehfivani vas displej varné desky

> I:” vyzve k vloZeni hovéziho masa.
< > "

T » Po pfidani pfisady stisknéte tlacitko OK

° » Zacne se odpocitavat doba vareni prvni strany
<> F” hovéziho masa.

» Po uplynuti této doby vas displej vyzve, abyste
maso otocili.

» Po otocéeni stisknéte tlacitko OK
» Zacina druha faze vareni.

Findac. » Na konci vafeni varna deska vyda sérii pipnuti.
: » Stiskem tlagitka A\ mlZzete prodlouzit ¢as vareni.

Poznamka: Pokud pfed koncem vareni blika ,min“, mazete upravit dobu vareni
stisknutim (@pak na + nebo -.

4= 24
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414 @ FUNKCE OBLIBENE

Funkce ,OBLIBENE“ umoziuje
ulozit do paméti funkce asistenta vareni
5 ¢asto pouzivanych receptd. Na
konci vafeni s pomoci funkce asistenta
vafeni pfed vypnutim spotiebice
muUZete pfidat recept do oblibenych
vybérem této moznosti pomoci
rolovacich tlacitek a potvrzenim OK.
Vase funkce  asistenta  vafeni
a pfipadné upravy se pak ulozi mezi
oblibené.

Své oblibené polozk
stisknutim tlacitka
pomoci tladitek VvV / A\.

muzete vyvolat
a posouvanim

Pozn.: Je-li vSech 5 polozek paméti jiz
obsazenych, nové ukladana hodnota
nahradi jednu z dfive uloZzenych
hodnot.”

4.15 BEZPECNOST A
DOPORUCENI

Zbytkové teplo

Varna zéna muze po intenzivnim
pouzivani zUstat horka nékolik minut.
Bé&hem této doby se zobrazi ,H".
Nedotykejte se tedy téchto zon.

Omezovac teploty

Kazda varnd zbéna je vybavena
bezpecnostnim Cidlem, které neustale
kontroluje teplotu dna nadoby. Pokud
zapomenete prazdnou nadobu na
zapnuté varné zoéné, tento snimac
automaticky pfizpUsobi vykon varné
desky, ¢€imz minimalizuje rizika
poskozeni nadobi nebo varné desky.

4=
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Ochrana v pripadé vykypéni
K vypnuti varné desky mulze dojit
v téchto 3 pfipadech:

- Vykypéni pokrmu na ovladaci
tlaCitka.

- Mokra utérka polozena na ovladacim
panelu.

- Kovovy pfedmét polozeny na

ovladacich tlacitkach.
Odstrafite predmét
a osuste
Ovladaci tlacitka a znovu spustte
vareni.
V tomto pfipadé se zobrazi symbol =
a zazni zvukovy signal.

nebo o istéte

Systém ,,Automatického vypnuti‘
Varnadeskaje vybavenabezpecnostni
funkci ,Auto-Stop®, ktera automaticky
vypne pfislusnou varnou zénu po
predem nastavené dobé (v rozsahu
1 az 10 hodin podle pouzivaného
vykonu), pokud zapomenete vypnout
varnou zoénu s  pfipravovanym
pokrmem. Pokud se tato pojistka
spusti, vypnuti varné zény signalizuje
zobrazeni ,AS" v zéné textu a po dobu
cca 2 minut zni zvukovy signal. Pro
jeho vypnuti staci stisknout kterékoliv
ovladaci tlacitko.
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@ Mohou byt slySet zvuky podobné
zvukim hodinovych rucicek.

Tento zvuk se ozve, pokud je varna
deska v provozu, a zmizi nebo se
ztiSi v zavislosti na nastaveni ohre-
vu. Podle modelu a kvality nadoby
se muize objevit i piskani. Popsané
zvuky jsou obvyklé, jsou soucasti
indukéni technologie a neohlasuji
poruchu.

@ Nedoporucujeme pripojeni
varné desky pres proudovy chranic.

o 5 UDRZBA

UDRZBA VARNE DESKY

Na mirné znecidténi pouzijte houbu na
nadobi. Peclivé navlh&ete znecisténou
zonu teplou vodou a otfete.

V pfipadé nahromadéni zapecené
necistoty, vykypéni sladkych
pokrmu, roztaveného plastu pouzijte
hygienickou houbi¢ku a/nebo specialni
stérku na sklo. Teplou vodou navlh¢ete
Cisténé misto a vycistéte jej specialni
Skrabkou pro odstranéni mastnoty,
dodistéte houbickou a vysuste.

Na stopy a zbytky vapniku naneste
teply bily ocet a nechte pusobit, pak
otfete mékkym hadfikem.

26

Na kovové lesknouci skvrny a pro
pravidelnou udrzbu pouzijte specialni
pfipravek na sklokeramiku. Naneste
specialni prFipravek (ktery obsahuje
silikon a ma predevSim ochranny
ucinek) na sklokeramiku.

Dualezita poznamka: nepouzZivejte
prasek ani abrazivni houbicky.
Pouzivejte krémy a houbicky uréené
pro kifehké nadobi.
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Pri uvedeni do provozu
Objevi se svételna signalizace. To je
normalni, zmizi Po 30 sekundach.

Vas spotiebi¢ vypina jistic nebo funguje
pouze jedna strana. Zapojeni vasi varné
desky je vadné. Ovéfte spravnost zapojeni
(viz kapitola o zapojeni).

Varna deska uvoliiuje zapach

pfi prvnich varenich. Spotfebi¢ je novy.
Nechejte kazdou zénu zahfat na si pul
hodiny s hrncem plnym vody.

Pfi uvadéni do provozu

Varna deska nefunguje a svételné displeje
na klavesnici nesviti.

Spotfebi€  neni  napajen  elektrickym
proudem. Napajeni nebo zapojeni je vadné.
Zkontrolujte pojistky a elektricky vypinac.

Varna deska nefunguje a zobrazuje se
jiné hlaseni. Elektronicky obvod nefunguje
spravné. Obratte se na servisni stfedisko.

Varna deska nefunguje, objevi se
informace ,,zablokovani“. Odblokujte
détskou pojistku.

Kéd zavada F9: napéti je niz8i nez 170 V.
Koéd zavada FO: teplota je nizSi nez 5 °C.

27

V pribéhu pouziti

Varna deska nefunguje, zobrazi se udaj
na displeji a zazni zvukovy signal.
Pokrm pfekypél nebo na ovladacim
panelu prekazi néjaky predmét. Odstrante
necistoty nebo prekazejici predmét a znovu
zapnéte vareni.

Zobrazi se kéd zavady F7.
Prehraly se elektronické obvody (viz kapitola
vestavba).

Po zapnuti varné zény kontrolky na
ovladacim panelu stale blikaji.
Pouzité nadobi neni vhodné.

Nadobi pfi vareni déla hluk a varna deska
pfi vareni drnéi (viz kapitola ,Bezpecnost
a doporuceni*). To je normalni. U nékterych
typl nadobi je to zpusobeno pfechodem
energie z varné desky do nadobi.

Ventilace bézi jesté po vypnuti varné
desky.

To je normalni. Timto se ochlazuje
elektronika varné desky.

Zavada pretrvava.

Odpojte varnou desku od sité na 1 minutu.
Pokud problém pretrvava, kontaktujte
servisni stfedisko.
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Pfipadné opravy vaSeho zafizeni musi
provadét kvalifikovany odbornik, kterého
spole¢nost autorizuje. Pokud ndm budete
telefonovat, méjte pfi ruce veSkeré
potfebné Udaje tykajici se Vaseho pfistroje
(obchodni oznaceni, servisni oznaceni,
sériové Cislo), urychlite tak vyfizeni své
zadosti. Tyto informace naleznete na
typovém Stitku.

CE’

Yo g

Made in France

™| e

SERVICE:

Nr

B: Prodejni reference
C: Odkaz na sluzbu
H: Sériové Cislo

I: QR kod
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KARE KUNDE,

Du har lige anskaffet et De Dietrich produkt. Dette valg afslgrer dine hgje standarder
lige s& meget som din smag for fransk livskunst.

Som arvtagere til over 300 ars knowhow er De Dietrichs kreationer indbegrebet af
sammensmeltningen af design, autenticitet og teknologi i den kulinariske kunsts
tieneste. Vores apparater er fremstillet af de fineste materialer og tilbyder en upaklagelig
finish i hgj kvalitet.

Vi er sikre pa, at denne hgje kvalitet vil gare det muligt for madlavningsentusiaster at
udtrykke deres talenter fuldt ud.

De Dietrich Consumer Service star til din radighed for at besvare alle dine spgrgsmal
og forslag, sa vi bedre kan opfylde dine krav.

Vi er bezerede over at vaere din nye partner i kekkenet og takker dig for din tillid.

iy Med sine fabrikker i Frankrig, i Orléans og Venddme, dyrker
3¢, o De Dietrich en konstant sggen efter ekspertise og viderefarer
W“’ £ en enestdende knowhow inden for design af perfekt feerdige
ﬂ:/s k7 produkter. Mange af vores apparater er certificeret med Origine
agan® & France Garantie-meerket, en anerkendelse, der vidner om, at de

I er fremstillet i Frankrig.
Dette maerke garanterer ikke kun kvaliteten og holdbarheden af
vores apparater, det garanterer ogsa deres sporbarhed, hvilket giver en klar og objektiv
indikation af deres oprindelse.

www.de-dietrich.com

De Dielrich

CREATEUR D’EMOTIONS DEPUIS 1684
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VIGTIGT OM SIKKERHED OG FORSIGTIGHEDSREGLER

VIGTIGE SIKKERHEDSINSTRUKTIONER, SKALLASES OMHYGGELIGT
OG OPBEVARES TIL SENERE BRUG.

Denne brugervejledning kan downloades fra meerkets internetsted.

Dit apparat er i overensstemmelse med de europzeiske direktiver og
forordninger, som angar apparatet.

Dette apparat kan anvendes af bagrn pa mindst 8 ar og opefter og af per-
soner med nedsat fysisk, sensorisk eller mental kapacitet, eller som er
uden erfaring eller kendskab, hvis de bliver korrekt overvaget eller, hvis
de har faet forudgaende korrekt instruktion i brugen af apparatet pa en
sikker made og hvis de har forstaet de risici, som de udsaetter sig for.
Barn ma ikke lege med apparatet.

Brugerens rengering og vedligeholdelse ma ikke udfgres af bgrn uden
overvagning.

Barn pa under 8 ar skal holdes pa afstand, med mindre de er under
konstant opsyn.

Pladen omfatter en bgrnesikring, der laser den, sa den ikke kan ten-
des eller fastlaser den pa igangveaerende tilberedningsstyrke (se kapit-
let om brug af barnesikring).

@Apparatet og de tilgaengelige dele bliver meget varme under brug.
Der skal udvises papasselighed for ikke at bergre de varme ele-

menter.

Metalgenstande, sasom knive, gafler, skeer og lag ma ikke leegges pa

pladen, da de kan blive meget varme.

@ ADVARSEL: Tilberedningen skal overvages. Korte tilberedningsti-
der kraever konstant overvagning.

Brandfare: Stil ikke genstande pa kogepladen.

En tilberedning med olie eller fedtstoffer udfert pa en kogeplade uden
overvagning kan veere farligt, da olien eller fedtstoffet kan ga i brand.
Forseg ALDRIG at slukke en brand med brug af vand, men sluk fgrst
for apparatet, og tildeek derefter ilden med f.eks. et lag eller et brand-
taeppe.




VIGTIGT OM SIKKERHED OG FORSIGTIGHEDSREGLER

[D Hvis overfladen er revnet, skal apparatet frakobles for at undga
risiko for at fa elektrisk stad.

Brug ikke pladen igen, far glasset er blevet udskiftet.

Disse kogeplader skal tilsluttes elnettet ved brug af et elstik med en
omnipoleer afbryderanordning i overensstemmelse med de geeldende
installationsregler. Der skal integreres en frakobling i den faste kana-
lisering. Din kogeplade er designet til at fungere ved 50Hz eller 60Hz
(50Hz/60HZz) uden nogen seerlig indgriben fra din side.

Apparatet skal tilsluttes med et standard stremkabel, hvor antallet af
stramfgrende ledninger afhaenger af den gnskede tilslutningstype (se
afsnittet om installation)

Hvis el-kablet beskadiges, skal det udskiftes af fabrikanten eller den-
nes kundeservice eller en lignende kvalificeret person for at undga
enhver fare.

Sarg for, at elforsyningskablet til et tilsluttet elektrisk apparat i naerhe-
den af kogepladen, ikke kommer i kontakt med kogezonerne.

/\ PAS PA: For at der ikke skal veere interferens mellem kogepla-
den og en pacemaker, skal sidstnaevnte vaere designet og indstillet i
overensstemmelse med bestemmelserne angaende denne. Indhent
oplysninger hos fabrikanten eller din lzege.

Brug udelukkende de pladebeskyttelser, der er fremstillet af fabrikan-
ten af kogepladen, og som der henvises til i brugsanvisningen som
vaerende velegnede til eller indbygget i apparatet. Brug af ikke-pas-
sende beskyttelser kan veere arsag til ulykker.

Undga slag med gryder og pander: Den vitrokeramiske overflade er
meget modstandsdygtig, men det er ikke umuligt at sla den i stykker.
Laeg ikke et varmt lag med den varme side nedad pa kogepladen. Der
kan opsta en sugekop-virkning, som kan beskadige den vitrokeramiske
overflade. Undga at gryder og pander gnider mod overfladen, hvilket
med tiden kan forringe tegningerne pa den vitrokeramiske flade.




VIGTIGT OM SIKKERHED OG FORSIGTIGHEDSREGLER

Brug aldrig alu-papir til tilberedning. Anbring aldrig produkter pa kogepla-
den, der er indpakket i aluminium eller i aluminiumsbakker. Aluminium vil
smelte og beskadige kogepladen uopretteligt.

Du ma ikke opbevare vedligeholdelsesprodukter eller brandbare produk-
ter i mgblet under kogepladen.

Brug aldrig damprensning til renggring af kogepladen.

Apparatet er ikke beregnet til at saette i gang ved brug af et eksternt ur
eller et seerskilt fiernbetjeningssystem.

Efter brug slukkes kogepladen ved brug af betjeningen hertil, overlad ikke
slukningen til grydedektoren.




o I MiLjo

BESKYTTELSE AF MILJOET

Dette symbol angiver at
dette apparat ikke ma
behandles som almindeligt
husholdningsaffald. Apparatet
indeholder mange materialer,
der kan genbruges. Det angives med
dette symbol for at vise, at brugte
apparater ikke ma blandes sammen med
almindeligt husholdningsaffald. Kontakt
teknisk forvaltning i kommunen eller
forhandleren for at fa at vide, hvor brugte
apparater kan afleveres i neerheden af
din bopael. Genvindingen af apparater,
som producenten organiserer, sker
under de mest optimale betingelser
i overensstemmelse med EU's direktiv
om affald af elekirisk og elektronisk
udstyr.
Nogle af emballagematerialerne til
dette apparat kan genbruges. Du kan
serge for dette og dermed vaere med
til at beskytte miljget ved at bortskaffe
dem pa genbrugspladsen. Vi takker
for dit samarbejde med hensyn til at
beskytte miljget.

Gode rad til energibesparelse
Tilberedning med et lag, der passer
til gryden, sparer energi. Et glaslag er
perfekt til at kontrollere tilberedningen.
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UDPAKNING

Fjern alle beskyttende elementer fra
kogepladen.

Kontrollér og overhold apparatets
egenskaber anfgrt pa typeskiltet.
For fremtidig brug skal du notere
servicereferencerne og standardtyperne,

der vises pa typeskiltet i rammerne
nedenfor.

Service: Type:
INDBYGNING

Kontrollér, at luft ind- og udgange ikke
er blokerede.

Overhold angivelserne for
indbygningsmalene (i millimeter) pa
det kokkenbord, der skal modtage
kogepladen. Kontroller, at luften
cirkulerer korrekt mellem for- og

bagende af kogepladen.

Indbygning pa kekkenbord Indbygning séa pladen flugter med
kakkenbordet

» E5) 8




° 2 INSTALLATION

Hvis kogepladen skal monteres over en skuffe,

eller over en indbygget ovn, skal de
mal, der er angivet pa illustrationerne, >20 ¢>4
overholdes for at sikre tilstraekkelig 7!

udluftning.

Lim omhyggeligt teetningslisten hele ’,
vejen rundt om kogepladens glas for (‘
monteringen.

@ Vigtigt

Hvis ovnen er placeret under kogepladen, kan kogepladens termiske
sikkerhed begranse samtidig brug af kogeplade og ovn i pyrolysefunktion,
visning af kode “F7” i betjeningsomraderne. Hvis denne situation opstar, skal
du gge udluftningen for kogepladen ved at lave en abning pa siden af mgblet
(8 cm x 5 cm).

4= 9
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ELEKTRISK TILSLUTNING

Disse kogeplader skal tilsluttes elnettet

ved brug af et elstik med en omnipoleer ff,f‘zg'g v-; dg°°c" 3:~ a
afbryderanordning i overensstemmelse

med de geeldende installationsregler.

Der skal integreres en frakobling i den !
faste kanalisering. N L@ N L1 L2

Identificer kablet til kogepladen: 32A 16A
a) gren-gul

b) bla
c) brun

2 x 230V~

d) sort b d e c¢c a
e)gra
Der lyser en kode pa betjeningspanelet, %
nar apparatet tilsluttes strem eller efter
en leengere strgmafbrydelse. Vent i ca. N1 N2 L1 L2 QD
30 sekunder, eller tryk pa en tast for at 16A
disse oplysninger skal forsvinde, for
kogepladen anvendes (Denne visning
er helt normal og er forbeholdt brug
for kundeservicen). Den har ingen
betydning for brugen af kogepladen.

> [EE) 10




> 3 PRASENTATION AF APPARATET

2N CN e & & G
sV o V|- + e 0

Forklaring til tastatur

@ : Parametre
: Godkendelse/ok
: Tilbage

: Navigation (op/ned i menuer)
: Teend/Sluk
: Lasning/Clean Lock

<> <> <> : Valg af kogezone

: Horizone (afhaengigt af modellen)
4 : Indstilling af styrke/tid

2 3 45

oae<>ug

-] ! (ﬁﬁ] by

6 7 8 9 0f: Numerisk tastatur til valg styrkef/tid
O : Minutur

Direkte adgang
@ : Holde varm
& : Simre
& : Brune
€% - Boost

Funktioner

2 : Funktionen Skift

Q : Funktionen Automatisk tilberedning (ICS)
Q) : Funktionen Genbrug

(5 : Funktionen Forlgbet tid

& Kulinarisk assistent

6 : Favoritter

> 11
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Forklaring til display

Autolink
Tekstzone til tilberedningsvejledning, Anbefalinger for
sonde, alarm... redskaber *

Udvikling af T®

Aktiveret kogezone

Tid Zone under indstilling

* Anbefaling af redskaber:
* 9 FP— Stegepande

* 1 F— Stegepande med lag
* Gryde
* Gryde med lag

» EE) 12




° 4 BRUG AF APPARATET

Farste gang du taender kogepladen, kan du tilpasse forskellige funktioner.

@ Styring af parametre

Tryk pa tasten @ for at fa adgang til indstillingerne:
* Sprog (fransk som standard)
* Lysstyrke (5 mulige gradueringer)

 Autolink: Kogepladen kommunikerer selv sine styrkeniveauer til emhaetten, som
automatisk justerer sin hastighed og teender eller slukker lyset. Der kraeves ingen
justering af emhaetten. Emhaetten forbliver automatisk pa hastighed 1 i ca. 2
minutter, efter at kogepladen er slukket, og slukker derefter.

Funktionen er som standard deaktiveret, men du kan aktivere den ved at veelge
ON i menuen med op- og ned-tasterne (til symbolet vises).

* Strembegransning (4 disponible effektniveauer, se afsnittet Stramstyring)

* Demo-tilstand: Somstandard erapparatetindstillettilnormal opvarmningstilstand.
Hvis det aktiveres i DEMO-tilstand (Positionen ON), vil dit apparat ikke opvarme.
Du kan afslutte demo-tilstand ved at trykke lazenge pa parametertasten.

* Vedligeholdelse: Itilfeelde af et problem har du adgang tilmenuen Vedligeholdelse.
Ved kontakt til kundeservice kan du blive bedt om de produktkoder, der vises i
fejlfindingen. Indstillingen “Reset” giver dig mulighed for at nulstille apparatet til
fabriksindstillingerne.

Brug tasten vV og A\ til at bevaege dig gennem menuen.
Tryk pa tasten €3 for at ga tilbage i menuen uden at foretage nogen aendringer.

Tryk pa OK for at bekreefte dit valg.

> 13




> ° 4 BRUG AF APPARATET

4.1 STYRING AF STYRKE

Kogepladens samlede styrke skal
afpasses efter effekten af din el-
installation.

Styrken pa kogepladen er som standard
indstillet pa sit hgjeste niveau.

Serg for, at afbryderveerdien i den
elektriske installation er Kkorrekt
kalibreret (se tabellen herunder).

Kogepladens Sikringer/
effekt (kW) | Hovedafbryder (A)
7.4 32
57 25
4,6 20
3,6 16

& Sorg for, at den valgte styrke
er afpasset efter sikringerne i din
el-tavle.

4.2 VALG AF GRYDE/PANDE

De fleste gryder er kompatible
med induktion. Det er kun glas, ler,
aluminium uden speciel bund, kobber
og visse rustfrie, ikke magnetiske
beholdere, der ikke fungerer med
induktionskogepladen.

@ Vi anbefaler, at der bruges
tykbundede gryder/pander med flad
bund. Varmen fordeles bedre og
tilberedningen er mere ensartet. En
tom gryde/pande ma aldrig opvarmes
uden overvagning.

& Undga at seette gryder/pander pa
betjeningsdisplayet.

»E

4.3 VALG AF KOGEZONE

Du rader over flere kogezoner, hvor pa
der kan saettes gryder/pander. Veelg den
der passer bedst til grydens/pandens
starrelse. Hvis grydens bund er for lille, vil
styrkeindikatoren blinke og kogezonen vil
ikke fungere, heller ikke selv om gryden
er en gryde beregnet til induktion. Pas pa
ikke at anvende gryder/pander med en
diameter, der er mindre end kogepladens
(se oversigten).

Diameter pa Kogezonens Grydens/pandens
kogezone maks. styrke diameter
(cm) (Watt) (cm)

16 2400 10-18
18 2800 1-22
23 3700 12-24
28 3700/4600 (*) 15-32
30 5500 15-32
Horizone 3700/4600 (*) 18- Oval -
egnet til fisk
1/2 zone 2800 1-22

(*) afhaengigt af modellen

@ Ved samtidig brug af flere
kogezoner, styrer kogepladen
fordelingen af styrken saledes, at
dens totale styrke ikke overskrides.

Nar du bruger maksimal styrke (Boost) pa
flere zoner samtidigt, skal du sa@rge, for at
gryden/panden har den bedste placering, og
du skal undga konfigurationerne herunder:

14



» ° 4 BRUG AF APPARATET

No Boost No Boost

4.4 TAND - SLUK

Tryk pa tasten onioff  ©.
Et “0” blinker pa hver kogezone i 8
sekunder. Kogepladen  registrerer

automatisk gryderne/panderne. Nar en
gryde/pande er detekteret, blinker “0”
med et punktum for den detekterede
zone. Du kan nu indstille den gnskede
styrke. Hvis du ikke ger dette, slukker
kogezonen automatisk.

)
0|V O G OO0

Hvis der ikke detekteres en gryde/
pande, skal du veelge en kogezone.

N O Qo
Vo<

Sadan slukker du en kogezone/koge-
pladen:

Udfer et langt tryk pa kogezonen <>
der udsendes et langt bip, og displayet
slukker eller symbolet “H” (restvarme)
vises.

{OH

Tryk pa tasten On/Off for at slukke helt
for kogepladen.

—
[—

O

4=
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4.5 INDSTILLING AF STYRKE
Tryk pa tasten + eller - eller brug
taltastaturettilatindstille styrkeniveauet,
der gar fra 1 til 19. | dette tilfeelde kan
du trykke direkte pa de tal, der svarer
til den gnskede styrke. Et tryk pa “0” vil
slukke kogezonen.

Nar der teendes, kan du ga direkte til
maksimal styrke (bortset fra boost) ved
at trykke pa tasten “-” for zonen,eller
med det numeriske tastatur

1 2 3 4
6%89

Direkte adgang:
Der er fire taster til
at komme direkte til
sftyrkeniveauer:
f = styrke 2 - Holde varm
E styrke 10 - Simre
2 = styrke 19 - Brune/riste
4% = maksimal styrke.

radighed for
de forvalgte

O,
O@A

m,@\

Disse styrkeveerdier kan @aendres,
bortset fra BOOST. Ga frem pa
felgende made:

Kogezonen skal veaere teendt.




> ° 4 BRUG AF APPARATET

3%
5%

Veelg & eller & eller (é ved at udfgre

et langt tryk pa den.

Indstil den nye styrke ved at trykke pa

tasten + eller - .

- Efter fa gjeblikke bekreefter et bip din

handling.

Bemaerkning:

mellem
1093 for@

4 og 11 for @
)

12 og 19 for
4.6 HORIZONE (IFGLGE MODELLEN)
Horizone kogezonen kan bruges som
2 separate zoner eller som 1 komplet

zone. Den komplette zone veelges med

Styrkerne skal veere

tasten ~.

N

= )

ONINNG
Indstillingen af styrken og minuturet
gares som ved en normal kogezone.

4.7 ® INDSTILLING AF MINUTUR
Hver kogezone har sit eget minutur. Det
kan startes, sa snart den pageeldende
kogezone er teendt. Hvis du vil starte
eller 2endre mlnuturet skal du trykke pa

tasten mmutur

0,

¢ @ 6 <

_+M

Derefter pa tasterne + eller -

R

@ @ & Y

iy
eller bruge taltastaturet. | dette tilfeelde
kan du trykke direkte pa de tal, et ad
gangen, der svarer til den gnskede tid. Et
tryk pa tasten “0” vil annullere minuturet.
For at ggre det lettere at indstille et meget
langt tidsrum er det muligt at ga direkte
til 8 timer ved straks at trykke pa tasten
-. Ved at trykke pa - igen teelles timerne
ned indtil 2 timer og derefter 99 minutter.
Ved slutningen af tilberedningen viser
displayet 0, og et bip oplyser dig om,
at tiden er gaet. For at slukke skal du
trykke pa en vilkarlig betjeningstast il
den pageeldende kogezone. Bippet vil
som standard stoppe efter fa gjeblikke.
For at standse minuturet, der er aktiveret,
skal du udfgre et tryk samtidigt pa tasterne
+ 0og - eller vende tilbage til 0 med tasten
-, eller taste “0” pa taltastaturet.

Uafhaengigt minutur
Med denne funktion kan du tage tid
uden at udfgre en tilberedning.

- Veelg en kogezone, der ikke anvendes.

y )
&=

+

"/ 08 ’:¢

I

Tryk pa tasten ®.
Indstil tiden med tasten + eller -.
Et “t” blinker i displayet.

16
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WM}E
- o

- Ved slutningen af din indstilling,
lyser “t” konstant, og nedtaellingen
begynder.

Du kan standse den igangveerende
nedtelling ved at udfgre et langt tryk
pa tasten til valg af kogezonen.

4.8 L1 LASNING AF
BETJENINGERNE

Bornesikring
Kogepladen har en bgrnesikring, som
laser betjeningen af kogepladen eller
fastlaser den pa den igangveerende
styrke (for at bevare dine indstillinger).
Af sikkerhedsgrunde er kun Sluk-
tasten og tasterne til valg af zone
altid aktive, sa de giver mulighed for
at slukke kogepladen eller afbryde en
kogezone, der varmer.
Lasning
Tryk pa tasten 2] (haengelas), indtil
lasesymbolet %] vises pa displayene,
og et bip bekreefter din handling.
Kogeplade last i drift
Nar du trykker pa tasterne for styrke
eller minutur for kogezonerne i drift vil
symbolet L give sig til at blinke.
Oplasning
Tryk pa tasten Iil indtil lasesymbolet
forsvinder fra displayet og et bip
bekraefter din handling.

Funktionen CLEAN LOCK

Denne funktion anvendes til midlertidig
lasning af kogepladen under renggring
af denne.

Sadan aktiveres Clean Lock:

Udfer et kort tryk pa tasten Y1 Der
lyder et bip, og symbolet 21 blinker |
displayet.

Efter en forudbestemt tid bliver lasningen
automatisk deaktiveret. Der udsendes et
dobbelt bip. Du kan standse funktionen
Clean Lock nar som helst ved at udfare

et langt tryk pa tasten al

4.9 Z FUNKTIONEN SKIFT

Med denne funktion kan du flytte en
gryde/pande fra en kogezone til en anden
og bevare de oprindelige indstillinger
(styrke og tid).

Udfar et kort tryk pa tasten =,

symbolerne ==== ruller pa tekstlinjen.
Veelg den kogezone, hvor du gnsker
at placere din pande. Indstillingerne
bliver overfgrt til den valgte kogezone,
og du kan flytte gryden/panden til den
nye kogezone.

410 FUNKTIONEN ICS
Intelligent Cooking System

Med denne funktion optimeres valget
af kogezonen i forhold til den anvendte
grydens/pandens diameter.
Ga frem pa fglgende made:

17
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Saet gryden/panden pa kogezonen
(f.eks.: @ 28 cm).

Veelg styrken Boost og eventuelt en
varighed.

Tryk pa tasten Q Symbolet Q vises
pa displayet.

6 6
+O()%

- Enten er den valgte kogezone den
bedste til gryden/panden, og
forsvinder og giver plads til de deedende
indstillinger for tilberedning.

- Eller den valgte kogezone er ikke
den bedst egnede til gryden, displayet
angiver sa den bedst egnede kogezone,
og indstillingerne overfgres automatisk
ti  denne kogezone BEMZARK:
Kogepladen skal veere kold for at denne
funktion kan bruges.

411 O FUNKTIONEN
GENBRUG

Med denne funktion kan de sidste
indstillinger for “styrke og minutur’
blive vist for alle kogezoner, der har
veeret slukket i maks. 3 minutter.

Denne funktion kan ikke bruges, hvis
kogepladen er last. Tryk pa tasten
Teend/sluk, udfgr derefter et kort tryk
pa tasten @)

O o
Nar kogepladen er i drift, kan du med

denne funktion genbruge indstillinger
for styrke og minutur for kogezonen

»E

(eller kogezonerne), der har veeret

slukket i mindre end 30 sekunder.

412 G FUNKTIONEN

FORL@BET TID

Denne funktion anvendes til at vise
den tid, der er forlgbet siden den sidste
styrkeaendring pa den valgte kogeplade.
Hvis du gnsker at bruge denne funktion,
skal du trykke pa tasten

a O
oK YY

Den forlgbne tid blinker i displayet for

minuturet til den valgte kogezone.

Hvis du gnsker, at din tilberedningstid skal
afsluttes pa et bestemt tidspunkt, skal du
trykke pa tasten U og derefter inden for
de neeste 5 sekunder trykke pa minuturets
tast + for at opna den tilberedningstid,
som du gnsker. Displayet for forlgbet tid
lyser konstant i 3 sekunder, og derefter
vises den resterende tid. Der udsendes
et bip for at bekreefte dit valg.

Denne funktion findes med eller uden
funktionen for minutur.

Bemeerk: Hvis der vises en tid pa
minuturet, skal du vente 5 sekunder, for
du kan eendre tilberedningstiden.

18
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4.13 €' FUNKTIONEN KULINARISK ASSISTENT

Under denne funktion findes: Opskrifter/Sous-vide/Boil/Grill/Blancher. Denne
tilberedningsfunktion veelger de passende tilberedningsindstillinger for dig i forhold
til den madvare, der skal tilberedes.

Med kogepladen teendt skal du trykke pa € for at abne de forskellige funktioner.
Nar du bruger kogepladen med funktionen Opskrift, anbefaler vi, at du bruger de
redskaber, der er anbefalet til opskriften.

Valg af opskrift

For at opna de bedste tilberedningsresultater bar der bruges redskaber i rustfrit
stal til alle opskrifter med undtagelse af opskrifterne pa pandekager, som er blevet
optimeret med et redskab med indsatsbund.

Her er et udvalg af fedevarer, hvor kogepladen automatisk anbefaler og
programmerer en tilberedningsstyrke og -tid i henhold til den gnskede type eller

meengde.
Ingredienser Type
Kod
Oksekgd fint/middel/tykt
Hakkebaf Frist/frosset
Lam Koteletter
Svin Middeltykke koteletter/tykke koteletter
And Bryst/vinger
Fjerkrae Hvidt bryst/lar
Fisk og skaldyr
Filetter
Fisk i skiver
Steaks
Hele fisk Lille/Rund < 350 g/Flad > 350 g
Krabber Pochere/ECO pochere
Rejer Grille/Pochere/ECO pochere

Muslinger/skaldyr

Kammuslinger

» E5) 19
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Grontsager

Tomater

Squash

Auberginer

Peberfrugter

Lag

Champignoner Skarne/hele

Blancherede kartofler

Spinat

Ingredienser Type Kvantitet

Dessert

Smeltet chokolade

Franske pandekager

Dessert pandekager

Brioche Pain perdu

Karamel

Ag
Pa panden 2/4
Omeletter 2/4/6
Reareeg 2/4/6
Hardkogte 2/4/6
Bladkogte 2/4/6
Blgdkogt aeg i aegge- 2/4/6
baeger
Vagtel

> 20
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Pastalris
Frisk pasta 100/150/200/300/400 g
Tarret pasta Penne 100/150/200/300/400 g
ECO* penne 100/150/200/300/400 g
Spaghetti 100/150/200/300/400 g
ECO* spaghetti 100/150/200/300/400 g
Tagliatelle 100/150/200/300/400 g
ECO* tagliatelle 100/150/200/300/400 g
Coquillette 100/150/200/300/400 g
ECO* coquillette 100/150/200/300/400 g
Ris Hvide 100/150/200/300/400 g
Brune 100/150/200/300/400 g
Vilde 100/150/200/300/400 g

ECO-opskrifter henviser til passiv tilberedning, som sparer energi ved at bruge

restvarme. Takket veere laget forbliver varmen koncentreret i gryden, efter at

kogepladen er slukket, sa tilberedningen kan fortsaette i en forudindstillet tid, der er
indstillet af ECO-funktionen.

* Sous vide-funktionen gar det muligt at tilberede vakuumpakket mad ved en lav
temperatur, sa den kulinariske og ernaeringsmaessige kvalitet bevares. Det er
vigtigt, at vandet har omgivende temperatur ved begyndelsen af tilberedningen,
da det vil pavirke det endelige resultat.

¢ Funktionen Boil anvendes til at bringe vand til kogepunktet og holde det der for
f.eks. at koge pasta, uden at det koger over. Saet gryden/panden pa kogezonen.
Indstil den gnskede vandmaengde (fra 0,5 til 6 liter) tasterne A /. \V
Kogepladen foreslar den mest velegnede kogezone.

Godkend ved at trykke pa OK

Opvarmningen starter.

Der lyder et bip, nar vandet nar kogepunktet, og der vises en besked pa
skaermen, hvor du bliver bedt om at tilseette ingredienserne. Nar det er gjort,
skal du trykke pa OK for at godkende. Tiden og styrken vises pa displayet. Men
du kan justere dem, som du vil. Et lydsignal udsendes, nar tilberedningstiden
er forlgbet.

BEMARKNING: Det er vigtigt, at vandet har omgivende temperatur ved
begyndelsen af tilberedningen, da det vil pavirke det endelige resultat.
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Brug ikke en stgbejernsgryde og heller ikke lag til denne funktion. Du kan
ogsa bruge denne funktion til at tilberede andre retter, der kraever kogning
i vand.

Grill-funktionen Med denne funktion kan du bruge De Dietrich-grilltilbehgret pa
den dobbelte zone til at grille mad uden overtilberedning eller brug af overskydende
fedt. Grilltilbehgret fglger ikke med kogepladen, men kan kgbes hos din forhandler.

Funktionen Blanchering gor det muligt at tilberede grgntsageri kogende vand i et
par minutter og derefter laegge dem i isvand for at afbryde tilberedningsprocessen
(koldstart).

Dette bevarer bade grentsagernes klare farve og tekstur.

Veelg den maengde vand, som grgntsagerne er nedsaenket i.

Seet din gryde med ingredienserne pa en kogezone.

> [EE) 22
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Eksempel pa en opskrift med et stykke oksekod:

» Teend for kogepladen ®
» Tryk pa tasten @

» Veelg menuen “Opskrifter” med tasterne
VINA

» Bekreeft valget af “Opskrifter” med tasten
OK

» Veelg menuen “Kad” med tasterne VvV / A\
» Bekreeft valget af “Ked” med tasten OK

» Veelg menuen “Oksekgd” med tasterne
AV WS

» Bekraeft valget af “Oksekad” med tasten
OK.

» Veelg tykkelsen pa oksekgdet med
tasterne W/ A\
» Bekreeft dit valg af tykkelse med tasten OK

» Veelg tilberedningsprogram med tasterne
AV N

» Bekreeft dit valg af feerdigtilberedning med
tasten OK
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Récipient =10x » Kogepladens display vil anbefale den bedst egnede
gryde/pande og den bedst egnede kogezone il

L '—<> tilberedningen.

Sréchafiag » Nar tilberedningsgrejet er placeret pa zonen, skal
; N B du bekreefte med tasten OK
<> Pd » En forvarmningsfase uden belastning begynder.

Ajouter ingrédients » | slutningen af forvarmningsfasen vil kogepladens
<> I:” display bede dig om at placere oksekgdet.
1]

Cui : » Nar du har placeret oksekgdet, skal du trykke pa
LiSS0A BN COUrs tasten OK

°
<>F” » Tilberedningstiden for den fgrste side af
oksekadet begynder at teelle ned.

» Nar denne tid er gaet, beder displayet dig om at
vende kadet.

» Nar du har vendt kedet, skal du trykke pa tasten
OK

» Den anden tilberedningsfase begynder.

Findec. » Nar tilberedningen er slut, udsender kogepladen

o en raekke bip.
<> » Tryk pa /\ for at tilfgje mere tilberedningstid.

Bemaerkning: Hvis “min” blinker, far tilberedningen er slut, kan du justere tilbe-
redningstiden ved at trykke pa O og derefter pa + eller -.

4= 24
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414 @ FUNKTIONEN
FAVORITTER

Med funktionen “FAVORITTER”
kan der gemmes 5 kulinarisk assistent-
funktioner, som du bruger tit. Nar du
er feerdig med at tilberede ved brug
af kulinarisk assistent-funktionen, og
inden du slukker for apparatet, kan du
fgje opskriften til dine favoritter ved at
veelge indstillingen med rulletasterne
og bekraefte med OK.

Den kulinariske assistent-funktion og
eventuelle aendringer, du har foretaget,
gemmes derefter som en favorit.

Du kan hente dine favoritter ved at
trykke pa tasten og rulle med
tasterne \V / /\.

NB: Hvis de 5 favoritter allerede
er brugt, vil registrering af en ny
tilberedning erstatte den farste.

4.15 SIKKERHED OG
ANBEFALINGER

Restvarme

Efter intensiv brug kan den kogeplade,
du lige har brugt, veere varm i nogle
minutter. Et "H" vises pa dette tidspunkt.
Undga derfor at rgre de pageeldende
kogezoner.

Temperaturbegraenser

Hver kogezone er udstyret med en
sikkerhedsfgler, som konstant overvager
temperaturen i bunden af gryden.
Hvis du har glemt en tom gryde pa

4=
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en tendt kogezone, tilpasser denne
foler automatisk temperaturen, og
du begraenser saledes risikoen for
beskadigelse af gryden eller kogepladen.

Beskyttelse mod at maden koger over

Slukning af kogepladen kan finde sted

i felgende 3 tilfeelde:

- Noget ’koger over’,
betjeningstasterne.

- En fugtig klud ligger pa tasterne.

-En  metalgenstand, ligger
betjeningstasterne.

Fjern genstanden eller renggr og

ter betjeningstasterne, og genstart

tilberedningen.

| dette tilfeelde vises symbolet = fulgt

af et lydsignal.

og deekker

pa

Systemet “Auto-Stop”

Kogepladen er udstyret med en
sikkerhedsfunktion, “Auto-Stop”, der,
hvis du glemmer at slukke for en
ret, automatisk slukker den glemte
kogezone efter en foruddefineret
varighed (mellem 1 og 10 timer alt
efter den anvendte styrke). Hvis
sikkerhedsfunktionen aktiveres, vises
afbrydelsen af kogezonen med “AS” pa
i tekstzonen, og et lydsignal hgres i ca.
2 min. Du skal blot trykke pa en vilkarlig
betjeningstast for at slukke lydsignalet.
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@ Der kan forekomme lyde, der
minder om et urvaerks tikken.

Disse lyde opstar, nar kogepladen
er i drift og forsvinder eller formind-
skes i forhold til opvarmningskonfi-
gurationen. Der kan ogsa forekom-
me flgjtelyde alt efter modellen og
kvaliteten af gryden eller panden.
De beskrevne lyde er normale, de
opstar i forbindelse med induktions-
teknologien og er ikke tegn pa fejl.

@ Vi anbefaler ikke anordninger til
beskyttelse af kogepladen.

° 5 VEDLIGEHOLDELSE

VEDLIGEHOLDELSE AF
KOGEPLADEN

For lettere tilsmudsning bruges en
kokkensvamp. Saet omradet, der skal
rengeres, i bled med varmt vand, og
aftar derefter.

For stgrre ansamlinger af fastbraendte
madrester, overkogt sukkerholdigt
mad og smeltet plast bruges en
kakkensvamp eller en specialspartel il
glas. Seet omradet, der skal renggres, i
blgdivarmtvand, brug en specialspartel
til glas til at fierne det grove, og afslut
med kgkkensvampen, og aftar derefter.
For skjolder og kalkrester skal du pafare
varm eddike pa stedet, lad det virke et
stykke tid, og aftgr med en blgd klud.

26

Til blankt, farvet metal og ugentlig
vedligeholdelse anvendes et
specialprodukt til glaskeramikplader.
Pafar specialproduktet (som
indeholder silikone, og som gerne
har en beskyttende virkning) pa
glaskeramikpladen.

Vigtig bemeerkning: Brug aldrig
skurepulver eller slibende svamp. Brug
renggringscreme og specialsvampe til
sart service.
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Ved forste ibrugtagning

Du konstaterer, at der fremkommer en
lysende visning. Det er normalt. Den
forsvinder efter 30 sekunder.

Din installation afbryder stremmen, eller
det er kun den ene side af kogepladen,
der fungerer. Tilkoblingen af

kogepladen har fejl. Kontrollér, at den er i
overensstemmelse med bestemmelserne
(se kapitlet om tilslutning)

Kogepladen udsender en lugt, under brug
de forste gange. Apparatet er nyt. Lad hver
kogezone blive varm i en halv time med en
gryde fuld af vand.

Ved tending

Pladen fungerer ikke, og de lysende
visninger pa tastaturet forbliver slukket.
Apparatet far ikke tilfert strem. Stremtilfarslen
eller tilslutningen er defekt. Efterse sikringer
og el-propper.

Kogepladen fungerer ikke, og der vises en
meddelelse. Det elektriske kredslab fungerer
darligt. Ring til kundeservice.

Kogepladen fungerer ikke, informationen
“bloc” vises. Oplas bgrnesikringen

Fejlkode F9: Spaendingen er under 170 V.
Fejlkode FO: Temperatur er under 5°C.

27

Under brug.

Kogepladen fungerer ikke, der vises , og
der udsendes et lydsignal.

Mad er kogt over, eller der har ligget en
genstand pa tastaturet. Renggr, eller fiern
genstanden, og fortsaet tilberedningen.

Kode F7 vises.
De elektroniske kredslab er blevet ophedet
(se kapitlet om indbygning).

Under drift af en kogezone blinker
kontrollamperne hele tiden under
opvarmning.
Gryden/panden er
kogezonen.

ikke passende il

Gryderne/panderne frembringer lyde,
og kogepladen udsender klik under
tilberedningen (se

goderadunder “Sikkerhed og anbefalinger”).
Det er helt normalt. Med en bestemt type
gryde/pande, skyldes det, at der passerer
energi fra kogeplade til gryden/panden.

Ventilationen fortseetter med at kore,
efter at kogepladen er slukket.

Det er helt normalt. Dette afkaler
elektronikken.

| tilfelde af vedvarende fejlfunktion.
Afbryd stremmen til kogepladen i 1 minut.
Hvis feenomenet vedvarer, kontaktes
eftersalgsservicen.
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REPARATIONER

Eventuelle indgreb pa apparatet skal fo-
retages af en kvalificeret tekniker, som
er autoriseret af maerket. Nar du ringer til
os, skal du, for at vi bedre kan hjeelpe dig,
have alle oplysningerne om dit apparat
klar (varenummer, servicereference, serienu-
mmer). Disse oplysninger star pa typeskiltet.

29

B: Kommerciel reference
C: Tjenesten reference
H: serienummer

I: QR-kode







Liebe Kundin,
liecber Kunde

Sie haben soeben ein De Dietrich Produkt erworben. Diese Wahl offenbart lhre
Anspriiche ebenso wie Ihre Vorliebe fur die franzdsische Lebensart.

Als Erben von uUber 300 Jahren Know-how verkdrpern die Kreationen von De Dietrich
die Verschmelzung von Design, Authentizitdt und Technologie im Dienste der
Kochkunst. Unsere Gerate sind aus edlen Materialien gefertigt und bieten eine hohe
Verarbeitungsqualitat.

Wir sind sicher, dass diese hochkaratige Konfektionierung den Kochliebhabern die
Méoglichkeit geben wird, ihr ganzes Talent zu entfalten.

Der De Dietrich-Verbraucherservice steht Ihnen zur Verfiigung, um alle lhre Fragen
und Anregungen zu beantworten und Ihre Anforderungen immer besser zu erflllen.
Wir flhlen uns geehrt, Ihr neuer Partner in der Kiiche zu sein, und danken Ihnen fir
Ihr Vertrauen.

iy Mit seinen Manufakturen in Frankreich, in Orléans und Vendéme,
+*°™e _ o pflegt De Dietrich ein standiges Streben nach Exzellenz und setzt
fokA/NCEO §  seinaulergewodhnliches Know-how in der Entwicklung von perfekt
0/3' § verarbeiteten Produkten fort. Viele unserer Haushaltsgeréate tragen
4RAY =)

das Gltesiegel ,Origine France Garantie“, eine Anerkennung, die
I ihre Herstellung in Frankreich bescheinigt.
Dieses Siegel sichert nicht nur die Qualitdt und Langlebigkeit
unserer Gerate, sondern garantiert auch ihre Ruickverfolgbarkeit und bietet einen
klaren und objektiven Hinweis auf ihre Herkunft.

www.de-dietrich.com

De Dielrich

CREATEUR D’EMOTIONS DEPUIS 1684
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SICHERHEIT UND WICHTIGE SICHERHEITS-
MASSNAHMEN

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE - AUFMERKSAM LESEN UND
FUR SPATERE NUTZUNG AUFBEWAHREN.

Sie kdnnen diese Gebrauchsanweisung auf der Internetseite der Mar-
ke herunterladen.

Das Gerat entspricht den einschlagigen europaischen Richtlinien und
Vorschriften.

Dieses Gerat kann von Kindern ab einem Alter von 8 Jahren, von Per-
sonen mit kdrperlich, sensorisch oder geistig eingeschrankten Fahig-
keiten oder von Personen ohne spezifische Erfahrung oder Kenntnis-
se verwendet werden, wenn sie ordnungsgemal beaufsichtigt werden
oder wenn sie ordnungsgemaR in die Geratebenutzung eingewiesen
worden sind, auch was die Sicherheit betrifft, und wenn sie die damit
verbundenen Risiken verstehen.

Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.

Die dem Benutzer obliegende Reinigung und Pflege der Gerate dirfen
nicht von Kindern ohne Aufsicht ausgefuhrt werden.

Kinder in einem Alter von weniger als 8 Jahren missen vom Gerat
ferngehalten werden, sofern sie nicht standig GUberwacht werden.

Das Kochfeld verfligt Uber eine Kindersicherung, die die Benutzung
nach Abschaltung oder wahrend des Kochvorgangs sperrt (siehe Ka-
pitel: Nutzung der Kindersicherung).

@ Das Gerat und seine zuganglichen Teile werden bei der Benutzung
heil3. Es missen Vorkehrungen getroffen werden, um zu vermei-

den, dass die Heizelemente beruhrt werden.

Gegenstande aus Metall wie Messer, Gabeln, Loffel und Deckel dirfen

nicht auf der Flache abgestellt werden, weil sie heil® werden kdnnten.

@ ACHTUNG: Der Garvorgang muss Uberwacht werden. Ein kurzer
Garvorgang muss ununterbrochen Uberwacht werden.

Brandgefahr: Es durfen keine Gegenstande auf den Garzonen abge-
stellt werden.

Das unbeaufsichtigte Kochen auf einer Kochplatte mit Fett oder Ol
kann gefahrlich sein und einen Brand verursachen. Versuchen Sie im
Brandfall NIE, das Feuer mit Wasser zu l6schen, sondern schalten

»E 4




SICHERHEIT UND WICHTIGE SICHERHEITS-
MASSNAHMEN

Sie das Gerat aus und bedecken Sie die Flamme beispielsweise mit
einem Deckel oder einer Brandschutzdecke.
Wenn die Oberflache Risse aufweist, muss das Gerat vom Strom-
netz abgeschaltet werden, um die Gefahr eines
elektrischen Schlags zu vermeiden.

Das Kochfeld erst wieder benutzen, wenn die Glasoberflache ausge-
tauscht wurde.

Diese Kochfelder sind mit einer omnipolaren Abschaltvorrichtung
nach den gultigen Einbauregeln an das Netz anzuschliel3en. In die
festen Leitungen ist eine Abschaltvorrichtung einzubauen. Ihr Koch-
feld ist fur einen Betrieb mit einer Frequenz von 50Hz oder 60Hz
(50Hz/60HZz) vorgesehen, ohne dass hierfur ein besonderer Eingriff
Ihrerseits notwendig ware.

Das Gerat muss mit einem genormten Stromkabel angeschlossen
werden, dessen Aderzahl von der gewlnschten Anschlussart abhangt
(siehe Kapitel Installation).

Zur Vermeidung von Gefahren muss ein beschadigtes Kabel vom
Hersteller, dem Kundendienst oder einer Person mit vergleichbarer
Qualifikation ausgetauscht werden.

Sicher gehen, dass kein in der Nahe des Kochfeldes angeschlosse-
nes Stromkabel eines elektrischen Gerats mit den Kochzonen in Be-
ruhrung kommt.

/A\ WARNHINWEIS: Herzschrittmacher miissen vorschriftsmafig
konzipiert und eingestellt sein, damit Interferenzen zwischen dem
Kochfeld und dem Herzschrittmachern verhindert werden. Erkundi-
gen Sie sich beim Hersteller des Herzschrittmachers oder lhrem be-
handelnden Arzt.

Es durfen nur Kochfeldabdeckungen eingesetzt werden, die vom Her-
steller des Kochgerates entwickelt wurden und in der Gebrauchsan-
leitung als geeignet angegeben werden, oder die im Gerat eingebaut
sind. Die Verwendung ungeeigneter Schutzabdeckungen kann zu Un-
fallen fihren.

StoReinwirkung durch Gargefalle vermeiden: Die glaskeramische
Oberflache ist sehr widerstandsfahig, jedoch nicht unzerbrechlich.

4= s




SICHERHEIT UND WICHTIGE SICHERHEITS-
MASSNAHMEN

Keinen heiRen Deckel flach auf das Kochfeld legen. Ein ,Saugnapf*-Ef-
fekt kdnnte die glaskeramische Oberflache beschadigen. Reibung von
Gefalien auf der Glaskeramikflache vermeiden, da auf Dauer ihr De-
kor beschadigt werden kann.

Nie Alu-Folie zum Kochen benutzen. Niemals in Aluminium oder in einer
Aluminiumschale verpackte Produkte auf dem Kochfeld abstellen. Das
Aluminium wirde schmelzen und das Kochfeld nachhaltig beschadigen.
Im Mdbel unter dem Kochfeld keine Haushaltsprodukte oder entziindli-
chen Stoffe aufbewahren.

Fir die Pflege des Kochfelds darf kein Dampfreiniger verwendet werden.
Das Gerat ist nicht daflr vorgesehen, mit einer externen Zeitschaltuhr
oder einem getrennten Fernbediensystem eingeschaltet zu werden.
Nach der Verwendung des Kochfelds dieses mit Hilfe der Bedienvorrich-
tung abschalten; verlassen Sie sich nicht auf den Sensor zur Kochgefa-
Rerkennung.




° 1 UMWELT

UMWELTSCHUTZ

Dieses Symbol bedeutet,
E dass das Geréat nicht mit dem

Haushaltsmull entsorgt werden

darf. In das Gerat wurden
viele  wieder verwertbare
Materialien eingebaut. Dieses

Symbol bedeutet, dass Altgerate bei
einem zugelassenen Sammelpunkt
abgegeben werden missen. Fragen
Sie bei |hrem Handler oder beim
technischen Dienst lhrer Stadt nach
den nachstgelegenen Sammelpunkten
fur Altgerate. Die vom Hersteller
organisierte Wiederverwertung erfolgt
unter optimalen Bedingungen und halt
die europaische Richtlinie flr Abfalle
aus elektrischen und elektronischen
Geraten ein.

Bestimmte  Verpackungsmaterialien
des Gerates sind auch recyclingfahig.
Fihren Sie sie der Wiederverwertung
zu und leisten Sie einen Beitrag
zum Umweltschutz, indem Sie sie in
den dazu vorgesehenen Containern
entsorgen. Wir danken fur Ihren Beitrag
zum Umweltschutz.

Energiespar-Tipp

Kochen mit einem gut passenden Deckel
spart Energie. Wenn Sie einen Deckel
aus Glas verwenden, kdnnen Sie den
Garfortschritt perfekt kontrollieren.



> ° 2 INSTALLATION

AUSPACKEN

Entfernen Sie alle Schutzelemente vom
Kochfeld.

Kontrollieren Sie die Merkmale des
Gerats entsprechend dem Kennschild
und halten Sie sie ein. Tragen Sie fiir
eine kinftige Nutzung in die unten

aufgefiihrten Rahmen die Angaben zum
Kundendienst und zum Typ ein, die sich
auf diesem Kennschild befinden.

Kundendienst: Typ:

EINBAU

Achten Sie darauf, dass alle Luftein-
und -ausgange frei bleiben.
Berlicksichtigen Sie die Angaben zu
den EinbaumalRen (in Millimetern)
der Arbeitsflache, in die das Kochfeld
eingebaut werden soll. Priifen Sie, dass
die Luft zwischen der Vorder- und der

Rickseite des Kochfelds gut zirkuliert.

Einbau in eine Arbeitsplatte Bindiger Einbau




° 2 INSTALLATION

Im Falle der Installation des Kochfelds tber einer Schublade

oder Uber einem einbaubaren Backofen
die auf den Abbildungen angegebenen >20 ¢>4
Abmessungen einhalten, damit die Luft 7! ~

gut ausstromen kann.

Vor dem Einbau kleben Sie die Dichtung ’,

sorgfaltig auf den gesamten Umfang (‘ %

des Kochfelds. >40

@ Wichtig

Wenn sich der Backofen unter lhrem Kochfeld befindet, konnen die
warmetechnischen Sicherheitsvorrichtungen des Kochfeldes eine
gleichzeitige Benutzung mit dem Backofen im Pyrolysebetrieb einschrianken,
Anzeige Code ,F7“ im Bedienfeld. In diesem Fall empfehlen wir eine
bessere Beliiftung des Kochfeldes, die durch eine Offnung in der Seite lhres
Einbaumobels erreicht wird (8 cm x 5 cm).

4= 9
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ELEKTRISCHER ANSCHLUSS

Diese Kochfelder sind mit einer

omnipolaren Abschaltvorrichtung nach f,zbo'z: 2 v-; dg°°c" 3: T
den gultigen Einbauregeln an das Netz

anzuschlieRen. In die festen Leitungen

ist eine Abschaltvorrichtung einzubauen. !
Identifizieren Sie das Kabel am N L@ N L1 L2

Kochfeld: 32A 16A
a) grun-gelb

b) blau
¢) braun 2 x 230 V~
d) schwarz B¢ ¢ ¢ 2
e) grau
Beim Einschalten des Kochfeldes oder
nach langerem Stromausfall erscheint
ein Leuchtcode auf der Bedientastatur. N1 N2 L1 L2 @D
Warten Sie etwa 30 Sekunden oder 16A
dricken Sie auf eine Taste, bis die
Anzeige erlischt, bevor Sie Ihr Kochfeld
benutzen (diese Anzeige ist normal und
dient ggf. lhrem Kundendienst). Der
Benutzer des Kochfeldes braucht sie
auf keinen Fall zu bericksichtigen.

> [EE) 10
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N CN|é6 & 6 A a0

G = 1
@0‘\/90\/*"'00

Glossar Tasten

@ : Parameter
: Bestatigung / ok
: Zurlick

: Navigation (oben / unten Menus)
: On / Off
: Verriegelung / Clean Lock

0 <> <> : Auswahl der Garzone

2COEOC H IR

: Horizone (je nach Modell)
4 : Einstellung von Leistung / Zeit

2 3 45

-1

6 7 8 9 0f: Ziffernblock Auswahl Leistung / Zeit
O : Zeitschaltuhr

Direktzugang
2 : Warmhalten
& : Schmoren
@ : Anbraten

g,

% : Boost

00

Funktionen

— : Funktion Switch

O : Funktion ICS

Q) : Funktion Recall

(5 : Funktion Elapsed time
< : Kulinarischer Assistent

6 : Favoriten

> 11
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Glossar Anzeige

Autolink

Textfeld fur kulinarische Anleitung,

Sonde, Warnung... Empfehlung Utensilien *

Elapsed time
(Abgelaufene Zeit)

Sperrung /

Temperaturverlauf .
Reinigungssperre

Aktive Zone
Ungefahre In Einstellung befindliche Zone

Leistung

* Empfehlung Utensilien:

* T F— Pfanne

* T F— Pfanne mit Deckel
° Topf
* Topf mit Deckel

> 12
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Wenn Sie lhr Kochfeld zum ersten Mal einschalten, konnen Sie verschiedene
Funktionen individuell einstellen.

@ Parameter-Management

Dricken Sie die Taste @ um zu den Parametern zu gelangen:
* Sprache (standardmafig Deutsch)
¢ Helligkeit (5 mogliche Stufen)

* Autolink : Das Kochfeld gibt seine Leistungsstufen selbststandig an die
Dunstabzugshaube weiter, die dann automatisch ihre Stufe anpasst und das
Licht ein- oder ausschaltet. An der Dunstabzugshaube sind keine Einstellungen
erforderlich. Die Dunstabzugshaube bleibt nach dem Ausschalten des Kochfelds
noch etwa 2 Minuten lang automatisch auf Stufe 1 und schaltet sich dann aus.

Die Funktion ist standardmaRig deaktiviert. Sie kénnen sie aktivieren, indem Sie
im MenU mit den Tasten ,auf und ,ab“ ON auswahlen (Symbol setzen).

* Leistungsbegrenzung (4 verfugbare Leistungsstufen, siehe Kapitel Leistungs-
Management)

* Demo-Modus: Das Gerat ist standardmafig auf die normale Heizfunktion
eingestellt. Bei Einstellung des DEMO-Modus (Position ON) heizt das Gerat
nicht auf. Sie kdnnen den Demo-Modus verlassen, indem Sie die Parametertaste
lange drlcken.

* Wartung: Bei Problemen haben Sie Zugriff auf das Menu Wartung. Wenn Sie
sich mit dem Kundendienst in Verbindung setzen, werden Sie nach den in der
Diagnose angezeigten Codes gefragt. Mit der Option ,Zurticksetzen® kdnnen Sie
Ihr Gerat auf die Werkseinstellungen zurlcksetzen.

Mit den Tasten VvV und 2\ kdnnen Sie im Menu navigieren.

Durch Driicken der Taste £ kénnen Sie im Menii zuriickgehen, ohne Anderungen

vorzunehmen.

Durch Dricken auf OK wird |hre Auswahl bestatigt.

4= 13
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4.1 LEISTUNGS-MANAGEMENT

Die Gesamtleistung des Kochfelds
muss sich an die Leistung lhrer
elektrischen Anlage anpassen.
StandardmaRig ist die Leistung lhres
Kochfelds maximal eingestellt.
Achten Sie darauf, dass der Wert des
Schutzschalters lhrer elektrischen
Anlage korrekt kalibriert ist (siehe
untenstehende Tabelle).

Leistung des
Kochfelds
(kW)

Sicherungen /
Schutzschalter (A)

7.4 32
57 25
4,6 20
3,6 16

& Vergewissern Sie sich, dass die
ausgewadhlte Leistung an die Schutz-
schalter des elektrischen Verteilers

angepasst ist.

4.2 AUSWAHL DES
GARGEFASSES

Die meisten Gargefalle sind
induktionsgeeignet. Lediglich Glas,
Ton, Aluminium ohne Spezialboden,
Kupfer und einige nichtmagnetische
Edelstahle sind fir das Garen mit
Induktionswarme ungeeignet.

@ Wir empfehlen lhnen, GargefaRe
mit einem dicken und glatten
Boden auszuwéhlen. Die Hitze wird
besser verteilt und der Garvorgang
ist homogener. Niemals leeres
Kochgeschirr unbeaufsichtigt erhitzen.

& Kein  Gargefal
Bedientastatur stellen.

auf die

»E

4.3 AUSWAHL DER ZONE

Sie verfuigen Uber mehrere Kochzonen,
auf die Sie die Gargefale stellen
kénnen. Wahlen Sie je nach GroRe des
GefalRes eine Kochzone aus. Wenn
der Boden des Gargefalies zu klein ist,
blinkt die Leistungsanzeige und die Zone
funktioniert nicht, auch wenn das Material
des Gargefalles induktionsgeeignet
ist. Achten Sie darauf, dass Sie
keine Gargefalle verwenden, deren
Durchmesser geringer ist als derjenige
der Kochzone (s. Tabelle).

Durchmesser Max. Leistung | Durchmesser des
der Zone der Zone GargefaBbodens
(cm) (Watt) (cm)

16 2400 10-18

18 2800 1-22

23 3700 12-24

28 3700/ 4600(*) 15-32

30 5500 15-32

Horizone 3700/ 4600(*) 18 - Oval -
Fischpfanne
1/2 Zone 2800 1-22

(*) je nach Modell

@ Bei

gleichzeitiger Nutzung

mehrerer Zonen kontrolliert das
Kochfeld die Leistungsverteilung,
damit die Gesamtleistung des

Kochfelds nicht liberschritten wird.

Wenn Sie die maximale Leistung (Boost)
bei allen Zonen gleichzeitig verwenden,
achten Sie darauf, die Gargefalie
bestmoéglich zu  positionieren  und
die folgenden Garkonfigurationen zu
vermeiden:

14
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No Boost No Boost

4.4 O EIN- UND AUSSCHALTEN

Driicken Sie die Ein/Aus-Taste (.
Es erscheint 8 Sekunden lang eine
,0“ an jeder Kochzone. Das Kochfeld
erkennt das Kochgeschirr automatisch.
Wenn ein Kochgeschirr erkannt wird,
blinkt die ,0“ mit einem Punkt auf der
erkannten Zone. Nun kénnen Sie die
gewunschte Leistung einstellen. Wenn
keine Leistung eingestellt wird, schaltet
sich die Garzone automatisch ab.

ol :‘(\; o G

)
0|V O G 8OO0

Wenn kein Kochgeschirr erkannt wird,
wahlen Sie Ihre Zone aus.

N
VoG

Ausschalten einer Zone / Kochfelds
Dricken Sie langer auf die Taste der
Zone <J; es ertont ein langer Signalton
und die Anzeige erlischt oder das
Symbol ,H* (Restwarme) erscheint.

OH

Betatigen Sie die Ein/Aus-Taste fur die
komplette Ausschaltung des Kochfelds.

4=
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4.5 EINSTELLUNG DER
LEISTUNG

Dricken Sie die Taste + oder - oder
verwenden Sie den Ziffernblock , um
die Leistung von 1 bis 19 einzustellen.
In diesem Fall kénnen Sie die Ziffern

entsprechend der gewulnschten
Leistung direkt eintippen. Durch
Dricken der Taste ,0“ wird die

Kochzone ausgeschaltet.

Beim Einschalten kénnen Sie durch
Dricken der Taste - der Garzone
oder mit dem Ziffernblock direkt in
die maximale Leistung (auflter Boost)
schalten.

Direktzugang:

Vier Tasten einen

ermdglichen
direkten Zugang zu vordefinierten
Leistungsstufen:

@2 = Leistungsstufe 2 - Warmhalten
@ = Leistungsstufe 10 - Schmoren

¥ = Leistungsstufe 19 - Anbraten
%= maximale Leistung.

00¢

>V I

Diese Leistungswerte sind veranderbar,
(mit Ausnahme von BOOST). Gehen
Sie in dieser Weise vor:

Das Kochfeld muss eingeschaltet sein.
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PRl \Vanlen, Sie @ oder @
<><> oder (/4 durch jeweils
langes Drucken aus.

Die neue Leistung durch
Dricken der Taste + oder - einstellen.
-EinPieptonbestatigt Ihren Bedienschritt
nach einigen Augenblicken.

Hinweis: Die Leistungen missen
betragen:
1 bis 3 fir @

4 bis 11 fUr?&
12 bis 19 fur @

4.6 HORIZONE (JE NACH MODELL)
Die Horizone-Kochzone kann in
zwei getrennten Zonen oder in einer
kompletten Zone verwendet werden.
Die Auswahl der /k\ompletten Zone

erfolgt mit der Taste \.

)

Leistung und Zeitschaltuhr werden wie
fur eine normale Zone eingestellt.

=
(D ©

4.7 ® EINSTELLUNG DER
ZEITSCHALTUHR

Jede Garzone verfiigt Uber eine eigene
Zeitschaltuhr. Sie kann gestartetwerden,
sobald die entsprechende Garzone
eingeschaltet ist. Um sie einzuschalten
oder zu verandern, driicken Sie die
Taste ® der Zeitschaltuhr.

R }-

—+G%O

dann die Taste + oder -

o a"’:&

»E

oder verwenden Sie den Ziffernblock.
In diesem Fall kdnnen Sie die Ziffern
entsprechend der gewunschten
Zeit direkt nacheinander eintippen.
Durch Dricken der Taste 0 wird die
Zeitschaltuhr annulliert.

Zur Vereinfachung der Einstellung von
sehrlangen Zeiten kénnen Sie direkt auf
8 Stunden gehen, indem Sie zu Beginn
die Taste - dricken. Durch erneutes
Dricken von - wird die Stundenzahl um
jeweils eine Stunde bis auf 2 Stunden
und dann 99 Minuten verringert.

Nach dem Garvorgang erscheint
eine 0 und ein Signalton ertént. Zum
Ausschalten eine beliebige Bedientaste
der entsprechenden Garzone drlicken.
Andernfalls geht der Signalton nach
einigen Augenblicken aus.

Um die Zeitschaltuhr wahrend des
Garvorgangs zu stoppen, die Tasten +
und - gleichzeitig driicken oder mit der
Taste - auf 0 zurlcksetzen oder am
Ziffernblock ,,0“ eintippen.

Unabhangige Zeitschaltuhr

Mit dieser Funktion kann ein Ereignis
zeitlich geschaltet werden, ohne einen
Garvorgang durchzufiihren.

- Wahlen Sie eine nicht verwendete
Garzone aus.

% b b
< i 0

Driicken Sie die Taste O.
Stellen Sie eine Zeit mit den Tasten
+ oder - ein. Ein “t” blinkt auf der Anzeige.

16
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WM’}E
- o

- Am Ende lhrer Einstellung leuchtet
das “t” dauerhaft auf und der
Countdown beginnt.

Sie kénnen einen laufenden
Countdown stoppen durch langes
Driicken auf die Taste flir die Auswahl
der Kochzone.

4.8 [ SPERRUNG DER
BEDIENELEMENTE

Kindersicherung

Das Kochfeld verfigt Uber eine
Kindersicherung, die die Bedientasten
nach Abschaltung oder wahrend
des Kochvorgangs sperrt (damit die
Einstellungen erhalten bleiben). Aus
Sicherheitsgriinden sind nur die "Aus"-
Taste und die Tasten zur Auswahl der
Kochzone immer aktiv und lassen die
Abschaltung des Kochfeldes oder die
Abschaltung einer Heizzone zu.

Sperrung

Dricken Sie die Taste [i]
(Vorhangeschloss), bis das
Verriegelungssymbol in der

Anzeige erscheint und die Einstellung
durch einen Signalton bestatigt wird.
Sperren des Kochfelds wahrend
des Betriebs

Wenn Sie auf die Tasten Leistung
oder Zeitschaltuhr der im Betrieb
befindlichen Zonen dricken, beginnt
das Symbol [ zu blinken.

Entsperren
Driicken Sie die Taste Iil bis das
Verriegelungssymbol auf der

4=

Anzeige erlischt und die Einstellung
durch einen Signalton bestatigt
wird. Funktion CLEAN LOCK
(Reinigungssperre)
Diese  Funktion ermoglicht
vorubergehende Sperren
Kochfelds wahrend der Reinigung.
Aktivierung der Reinigungssperre:
Dricken Sie kurz die Taste LU. Es
ertont ein Signalton, und das Symbol
blinkt in der Anzeige.
Nach einer voreingestellten Zeit wird
die Sperre automatisch aufgehoben.
Es ertont ein zweifacher Signalton. Sie
kénnen die Reinigungssperre jederzeit
durch langes Driicken der Taste
abschalten.

das
des

4.9 Z FUNKTION SWITCH

Mit dieser Funktion kann ein Topf
von einer Kochzone auf eine
andere verschoben werden, wobei
die  urspringlichen  Einstellungen

beibehalten werden
(Leistung und Zeit).
Driicken Sie kurz die Taste ==,

die Symbole ==== laufen in der Text-
zeile ab. Wahlen Sie die Kochzone,
auf der Sie Ihr Kochgeschirr platzieren
mdchten. Die Einstellungen werden an
die ausgewdahlte Kochzone Ubertra-
gen, Sie kénnen das Gargefaly auf die
neue Kochzone stellen.

410 FUNKTION ICS
Intelligent Cooking System

17
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Mit dieser Funktion kann die Auswabhl

der Kochzone in Abhéangigkeit vom

Durchmesser der verwendeten

Gargefalie optimiert werden.

Gehen Sie in dieser Weise vor:

Stellen Sie das Gargefal auf die

Kochzone (z. B. @28 cm).

Wahlen Sie die Leistung Boost und

eventuell eine Dauer aus.

Dricken Sie die Taste Q Das Symbol
erscheint auf der Anzeige.

& (4 MOIZ“‘.\
+ @ .

- entweder ist die ausgewahlte
Kochzone die am besten geeignete flur
das Gargefall und Q® erlischt und die
urspringlichen Garparameter werden
angezeigt.

- oder die ausgewahlte Kochzone ist
nicht die am besten geeignete fir das
Gargefal’ und auf der Anzeige erscheint
die am besten geeignete Kochzone und
die Einstellung werden automatisch
an diese ubertragen. HINWEIS: Das
Kochfeld muss kalt sein, damit diese
Funktion verwendet werden kann.

4.11 O FUNKTION RECALL

Mit dieser Funktion konnen die
letzten Einstellungen “Leistung und
Zeitschaltuhr® aller Zonen, die seit
weniger als 3 Minuten ausgeschaltet
sind, angezeigt werden.

Zur Verwendung dieser Funktion muss
das Kochfeld entsperrt sein. Betatigen
Sie die Ein-/Austaste und driicken kurz
die Taste Q.

»E

& =
O o

Wenn das Kochfeld in Betrieb ist, kdnnen
mit dieser Funktion die Leistungs- und
Zeitschaltuhr-Einstellungen der Zone(n),
die seit weniger als 30 Sekunden
ausgeschaltet ist/sind, wieder aktiviert
werden.

4.12 G FUNKTION ELAPSED
TIME

Mit dieser Funktion wird die Zeit
angezeigt, die seit der letzten Anderung
der Leistung einer bestimmten Zone

vergangen ist. Zur Verwendung dieser
Funktion die Taste O driicken.

a G 1
oK YY

Die abgelaufene Zeit blinkt in der
Zeitschaltuhr-Anzeige der ausgewahlten
Zone.

Wenn Sie mdchten, dass lhr Garvorgang
nach einer bestimmten Zeit beendet wird,
driicken Sie auf die Taste (U und dann
innerhalb von 5 Sekunden auf +, um
schrittweise die Garzeit zu erhdhen, die
Sie erhalten méchten. Die Anzeige der
abgelaufenen Zeit leuchtet 3 Sekunden
lang standig, und dann erscheint die
Anzeige der Restzeit. Es ertdont ein
Signalton zur Bestatigung Ihrer Auswahl.
Diese Funktion gibt es mit oder ohne
Zeitschaltuhr-Funktion.

Hinweis: Wenn auf der Zeitschaltuhr eine
Zeit angezeigt wird, 5 Sekunden warten,
um die Garzeit andern zu kdnnen.

18
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4.13 €' FUNKTION KULINARISCHER ASSISTENT

Unter dieser Funktion werden zusammengefasst: Rezepte / Vakuumieren / Boll
/ Grill / Blanchieren. Dieser Garmodus wahlt die geeigneten Parameter je nach
zuzubereitendem Gericht aus.

Das Kochfeld muss eingeschaltet sein. Auf X drticken, um auf die verschiedenen
Funktionen zuzugreifen.

Wenn das Kochfeld im Rezeptmodus verwendet wird, empfehlen wir, die fir das
Rezept empfohlenen Utensilien zu verwenden.

Rezeptauswahl

Um optimale Garergebnisse zu erzielen, sollten bei allen Rezepten, aulder bei
den Rezepten fur Pfannkuchen und Pancakes, die mit einem Kochgeschirr mit
aufgesetztem Boden optimiert wurden, Edelstahlbehalter verwendet werden.

Wir bieten Ihnen eine Auswahl an Lebensmitteln, flr die das Kochfeld automatisch
eine bestimmte Leistung und Garzeit je nach Art oder Menge vorschlagt und
programmiert.

Zutaten Typ

Fleisch
Rind Dinn / Mittel / Dick
Hackfleisch Frisch / Tiefgekuhlt
Lamm Koteletts
Schwein Mittlere Koteletts / Dicke Koteletts
Ente Brust / Innenbrustfilets
Gefliugel Brust / Schenkel

Meeresfriichte
Filets
Fischsteaks
Steak
Ganze Fische Klein / Rund < 350g / Platt > 350¢g
Krabben Pochieren / Pochieren ECO*
Garnelen Grillen / Pochieren / Pochieren ECO*
Miesmuscheln / Muscheln
Jakobsmuscheln
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Gemiise

Tomaten

Zucchini

Auberginen

Paprika

Zwiebeln

Pilze Geschnitten / Ganz

Blanchierte Kartoffeln

Spinat

Zutaten Typ Menge

Dessert

Geschmolzene Scho-
kolade

Pfannkuchen

Pancakes

Brioche Pain perdu

Karamell

Eier
Spiegelei 2/4
Omelette 21416
Ruhreier 2/4/6
Hartgekocht 2/4/6
Weichgekocht 2/4/6
Weich 2/4/6
Wachtel




o 4 BEDIENUNG DES GERATS

Nudeln / Reis
Frische Nudeln 100 /150 /200 / 300 / 400g
Trockene Nudeln Penne 100/ 150 /200 /300 / 400g
Penne ECO* 100 /150 /200 / 300 / 400g
Spaghetti 100 /150 /200 / 300 / 400g
Spaghetti ECO* 100 /150 /200 / 300 / 400g
Tagliatelle 100 /150 /200 / 300 / 400g
Tagliatelle ECO* 100 /150 /200 / 300 / 400g
Makkaroni 100 /150 /200 / 300 / 400g
Makkaroni ECO* 100 /150 /200 / 300 / 400g
Reis Weil} 100 /150 /200 / 300 / 400g
Vollkorn 100 /150 /200 / 300 / 400g
Venéré 100/ 150/ 200 / 300 / 400g

ECO-Rezepte beziehen sich auf das passive Kochen, bei dem durch die Nutzung
der Restwarme Energie gespart wird. Der Deckel sorgt dafir, dass die Hitze auch
nach dem Ausschalten des Kochfelds im Topf bleibt und das Garen fir eine von der
ECO-Funktion festgelegte Zeit fortgesetzt werden kann.

Die Vakuumfunktion ermdglicht das Garen von Lebensmittelnin Vakuumbeuteln
bei niedrigen Temperaturen, wobei die kulinarische und diatetische Qualitat
erhalten bleibt. Die Wassertemperatur muss zu Beginn des Garvorgangs bei
Raumtemperatur liegen, weil anderenfalls das Endergebnis verfalscht werden
kénnte.

Die Boil-Funktion ermdglicht es, eine bestimmte Menge Wasser zum Kochen
zu bringen und das Wasser ohne Uberkochen am Kochen zu halten, um z. B.
Nudeln zu kochen. Stellen Sie das Gefaly auf eine Kochzone.

Stellen Sie die gewlinschte Wassermenge (von 0,5 bis 6 Liter) mit den Tasten
N\ [\ ein.

Das Kochfeld schlagt Ihnen die am besten geeignete Kochzone vor.

Bestatigen Sie durch Dricken auf OK
Der Garvorgang beginnt.

Ein Signalton ertdnt, wenn das Wasser den Siedepunkt erreicht, und eine
Meldung auf dem Display fordert Sie auf, die Zutaten hinzuzufligen. Wenn dies
geschehen ist, driicken Sie auf OK, um zu

bestatigen. Die Zeit und die Leistung werden angezeigt. Sie kdnnen sie jedoch
nach Belieben anpassen. Nach Abschluss des Garvorgangs ertdnt ein Signalton.
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HINWEIS: Die Wassertemperatur muss zu Beginn des Garvorgangs bei
Raumtemperatur liegen, weil anderenfalls das Endergebnis verfalscht
werden konnte.

Fiir diese Funktion kein Gargefal und keinen Deckel aus Guss verwenden.
Sie konnen diese Funktion fiir alle Lebensmittel verwenden, die in
kochendem Wasser gegart werden.

Mit der Grillfunktion konnen Sie das De Dietrich-Grillzubehoér auf der
gekoppelten Zone verwenden, um Lebensmittel zu grillen und dabei Ubergaren
und Uberschussiges Fett zu vermeiden. Das Grillzubehdr ist nicht im Lieferumfang
des Kochfelds enthalten. Es ist bei Ihrem Handler erhaltlich.

Mit der Blanchierfunktion kénnen Sie Gemiise in kochendem Wasser einige
Minuten lang kochen und dann in Eiswasser abschrecken, um den Garvorgang
zu unterbrechen (Kaltstart).

Dadurch bleibt nicht nur die kraftige Farbe des Gemises erhalten, sondern auch
seine Konsistenz.

Wahlen Sie die Wassermenge, in der das Gemise gekocht wird.

Stellen Sie das Gefald mit den Zutaten auf eine Kochzone.
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Beispiel eines Rezepts fiir ein Stiick Rindfleisch:

» Das Kochfeld einschalten @
» Auf € driicken

» Das MenU ,Rezepte“ mit den Tasten VvV /
/\ auswahlen

» Die Auswahl ,Rezepte” mit der Taste OK
bestatigen

» Das Menu ,Fleisch® mit den Tasten Vv /
/\ auswahlen

» Die Auswahl ,Fleisch“ mit der Taste OK
bestatigen

» Das MenuU ,Rind“ mit den Tasten Vv / A\
auswahlen
» Die Auswahl ,Rind“ mit der Taste OK
bestatigen

» Die Dicke des Stiicks Rindfleisch mit den
Tasten Vv / /\ auswahlen

» Die Auswahl der Dicke mit der Taste OK
bestatigen

» Die gewiinschte Garstufe mit den Tasten
W | /\ auswahlen

» Die Auswahl der Garstufe mit der Taste
OK bestatigen
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Recipient 10 » Das Kochfeld zeigt Ihnen an, in welchem Gefall Sie
o : das beste Ergebnis erzielen und in welcher Zone fir

das Garen geeignet ist.

» Nachdem Sie das Kochgeschirr auf die Zone
gestellt haben, bestatigen Sie mit der Taste OK
» Eine Vorwarmphase wird leer eingeleitet.

Préchaufiage

A

Ajouter ingrédients » Wenn das Vorheizen beendet ist, fordert Sie
® i das Kochfeld-Display auf, das Stlck Rindfleisch
<> I:=l‘ aufzulegen.

oot o e » Nach dem Auflegen der Zutat driicken Sie die

<> F” Taste OK
» Die Garzeitfurdie erste Seite des Rindfleischstilicks
beginnt abzulaufen.

» Am Ende dieser Zeit erscheint auf dem Display
die Aufforderung, das Fleisch zu wenden.

» Nach dem Wenden driicken Sie die Taste OK
» Die zweite Garphase beginnt.

Findec..
. » Wenn der Garvorgang beendet ist, gibt das
<> Kochfeld eine Reihe von Signalténen ab.
» Durch Drucken auf A kdnnen Sie weitere Garzeit
hinzufiigen.

Hinweis: Wenn vor dem Ende des Garvorgangs ,min“ blinkt, kdnnen Sie die Gar-
zeit anpassen, indem Sie auf (M und dann auf + oder - driicken.
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414 ° FUNKTION FAVORITEN

Mit der Funktion ,FAVORITEN® @
kénnen Sie 5 Funktionen kulinarischer
Assistent abspeichern, die Sie haufig
zubereiten. Am Ende eines Garvor-
gangs mit der Funktion kulinarischer
Assistent kénnen Sie, bevor Sie das
Gerat ausschalten, das Rezept zu |h-
ren Favoriten hinzufigen, indem Sie
die Option mit den Scrolltasten aus-
wahlen und mit OK bestatigen.

Ihre Funktion kulinarischer Assistent
und lhre eventuellen Anderungen wer-
den dann als Favorit gespeichert.

Sie kdénnen Ihre Favoriten aufrufen, in-
dem Sie die Taste @ dricken und mit
den Tasten v / A\ scrollen.

Hinweis: Sind die 5 Favoriten bereits
belegt, ersetzt jede neue Speicherung
die erste.

4.15 SICHERHEITSVORRICH-
TUNGEN UND EMPFEHLUN-
GEN

Restwarme

Nach intensiver Benutzung kann die
gerade benutzte Garzone auch noch
einige Minuten danach heifl3 bleiben.
Wahrend dieser Zeit wird ein ,H* an-
gezeigt.

Die betroffenen Zonen dann nicht be-
ruhren.

Temperaturbegrenzer
Jede Garzone ist mit einem Sicher-
heitsfihler ausgerustet, der die Tem-

4=
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peratur des Gefallbodens standig
Uberwacht. Wenn ein leeres Gefalt auf
einer eingeschalteten Garzone ver-
gessen wird, passt diese Sonde au-
tomatisch die vom Kochfeld abgege-
bene Leistung an und verringert somit
das Risiko, dass das Gargefall oder
das Kochfeld beschadigt werden.

Uberlaufschutz

In den 3 nachfolgend aufgefuhrten

Fallen kann sich das Kochfeld aus-

schalten:

- Uberlaufen (iber die Bedientasten.

- Feuchter Lappen auf den Tasten.

- Metallgegenstand auf den Bedien-
tasten.

Entfernen Sie den Gegenstand oder

reinigen und trocknen Sie

die Bedientasten und starten Sie an-

schlieRend erneut den Garvorgang.

In diesen Fallen erscheint das Symbol

= und ein Signalton ertdnt.

Das ,,Auto-Stopp System*

Das Kochfeld ist mit einer ,Au-
to-Stopp“-Funktion ausgeristet, die,
wenn das Abschalten einer Garzone
vergessen wurde, automatisch die
betroffene Garzone nach einer vor-
eingestellten Zeit abschaltet (je nach
eingestellter Leistung zwischen 1 und
10 Stunden). Wenn diese Sicherheits-
vorrichtung ausgeldst wird, wird das
Ausschalten der Garzone durch die
Anzeige “AS“ und einen etwa 2 Minu-
ten langen Signalton angezeigt. Zur
Abschaltung eine beliebige Taste dri-
cken.
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@ Es kdnnen Tone wie bei den Zei-
gern einer Uhr zu horen sein.

Diese Gerausche sind zu horen,
wenn das Kochfeld in Betrieb ist, und
sie verschwinden oder werden leiser,
je nach Heizkonfiguration. Je nach
Modell und Qualitat des GargefaBes
konnen auch Pfeiftone zu horen sein.
Die beschriebenen Gerausche sind
normal und hiangen mit der Indukti-
onstechnologie zusammen und sind
kein Zeichen fiir eine Stérung.

@ Wir empfehlen keine Schutzab-
deckung fiir das Kochfeld.

° 5 PFLEGE

PFLEGE DES KOCHFELDS
Leichte Verschmutzungen entfernen
Sie mit einem Haushaltsschwamm.
Die zu reinigende Zone gut mit heiRem
Wasser aufweichen, dann abwischen.

Zum Entfernen von angebackenen An-
sammlungen von Verschmutzungen,
Ubergelaufenem zuckerhaltigem Koch-
gut, geschmolzenem Plastik u.dgl. ver-
wenden Sie einen Haushaltsschwamm
und/oder einen Spezialschaber flr
Glas. Die zu reinigende Zone gut mit
heillem Wasser aufweichen, mit einem
Spezialschaber fir Glas vorbearbeiten,
mit der Scheuerseite eines Haushalts-
schwamms weiterbearbeiten und dann
abwischen.

45

Kalkrander und Kalkspuren behandeln
Sie mit heilem Spritessig, den Sie
auf die Verschmutzung auftragen,
einwirken lassen und danach mit
einem weichen Tuch abwischen.

Fur  glanzende metallic-farbene
Teile und zur woéchentlichen Pflege
verwenden Sie ein Spezialpflegemittel
fur Glaskeramik. Tragen Sie das
Spezialpflegemittel (silikonhaltig und
moglichst mit Schutzwirkung) auf die
Glaskeramikflachen auf.

Wichtiger Hinweis: Verwenden
Sie weder Scheuerpulver noch
Scheuerschwamme. Verwenden Sie
vorzugsweise Reinigungscremes und
Spezialschwamme fir empfindliches
Geschirr.
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Bei der Inbetriecbnahme

Es erscheint eine Leuchtanzeige. Das ist
normal. Sie erlischt

nach 30 Sekunden.

Die Anlage schaltet sich aus oder es
funktioniert nur eine Seite. Der Anschluss
des Kochfeldes ist fehlerhaft. Die Konformitat
Uberprifen

(siehe Kapitel ,Anschluss®).

Bei den ersten Kochvorgéangen gibt das
Kochfeld einen Geruch ab. Das Gerat
ist neu. Jede Zone mit einem mit Wasser
gefiillten Topf eine halbe Stunde heizen
lassen.

Beim Einschalten

Das Kochfeld funktioniert nicht und die
Leuchtanzeigen der Tastatur leuchten
nicht auf.

Das Gerat wird nicht mit Strom versorgt. Die
Versorgung oder der Anschluss ist fehlerhaft.
Die Sicherungen und den elektrischen
Leistungsschalter tiberprifen.

Das Kochfeld funktioniert nicht und
es erscheint eine andere Anzeige. Der
elektronische Schaltkreis funktioniert nicht
richtig. Den Kundendienst rufen.

Das Kochfeld funktioniert nicht, die
Meldung "Block" wird angezeigt.
Entsperren Sie die Kindersicherung.

Fehlercode F9 : Spannung unter 170 V.
Fehlercode FO : Temperatur unter 5°C.

27

Waéhrend der Benutzung
Das Kochfeld funktioniert nicht, das

Display «zeigt an und ein akustisches
Signal ertont.

Etwas ist (bergelaufen oder ein
Gegenstand behindert die Bedientastatur.
Reinigen oder Gegenstand entfernen und
den Kochvorgang wieder starten.

Der Code F7 erscheint.
Die elektronischen Schaltkreise haben sich
Uberhitzt

(siehe Kapitel ,Einbau®).

Wahrend des Betriebs einer Heizzone
blinken die Leuchtanzeigen der Tastatur
standig.

Das benutzte Gargefal} ist nicht geeignet.

Die GargefiaBe machen Gerdausche und
das Kochfeld klickt beim Kochen (siehe
Tipp »Sicherheitsvorkehrungen und
Empfehlungen®). Das ist normal. Dies ist bei
einem bestimmten Typ von Gargefall auf
die Ubertragung der Energie vom Kochfeld
zum Gargefald zuriickzufihren.

Die Beliiftung lauft nach Abschaltung
des Kochfeldes weiter.

Das ist normal. Das dient zum Abklhlen der
Elektronik.

Im Fall einer dauerhaften Stérung.
Schalten Sie das Kochfeld fiir 1 Minute aus.
Wenn die Stérung nicht behoben ist, rufen
Sie den Kundendienst.
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o 8 VERBRAUCHERSERVICE

Eventuelle Reparaturarbeiten an dem Gerat
mussen von qualifiziertem Fachpersonal
des Handlers vorgenommen werden. Um
bei Ihrem Anruf die Entgegennahme lhres
Anliegens zu erleichtern, halten Sie bitte
die vollstandigen Gerateangaben bereit
(Handels-Referenznummer, Service-
Referenznummer, Seriennummer).
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B: Verkaufsreferenz
C: Service-Referenz
H: Seriennummer

I: QR-Code







Estimado/a
cliente/a:

Le agradecemos la confianza que ha depositado en De Dietrich al adquirir este
producto. Esta eleccion refleja tanto su exigencia como su gusto por el arte de vivir a
la francesa.

Fruto de mas de 300 afios de savoir faire, los productos De Dietrich encarnan la fusion
del disefio, la autenticidad y la tecnologia al servicio de las artes culinarias. Nuestros
electrodomésticos estan fabricados con los mejores materiales y ofrecen una calidad
de acabado impecable.

Estamos seguros de que esta fabricacion de primerisima calidad permitira a los
amantes de la cocina expresar todo su talento.

El Servicio de Atencién al Cliente de De Dietrich esta a su disposicion para responder a
todas sus preguntas y sugerencias con el fin de satisfacer aun mejor sus necesidades.
Nos sentimos honrados de ser su nuevo socio de cocinas y le agradecemos su
confianza.

$361Ve Con sus fabricas en Francia (Orleans y Vendéme), De Dietrich
%NCE cultiva una busqueda constante de la excelencia, perpetuando un

savoir faire excepcional en el disefio de productos perfectamente
acabados. Muchos de nuestros aparatos cuentan con la etiqueta
I Origine France Garantie, que certifica que han sido fabricados en
Francia.
Esta etiqueta no solo garantiza la calidad y durabilidad de nuestros aparatos,
sino también su trazabilidad, proporcionando una indicacion clara y objetiva de su
procedencia.

—y ;
>
y ~
@
BVCert.6011825

www.de-dietrich.com

De Dielrich
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SEGURIDAD Y PRECAUCIONES IMPORTANTES

INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD IMPORTANTES - LEALAS
CON ATENCION Y CONSERVELAS PARA CONSULTARLAS EN EL
FUTURO.

Este manual se encuentra disponible para descarga en la pagina web
de la marca.

Este aparato cumple con las directivas y reglamentaciones europeas
que lo rigen.

Este aparato puede ser utilizado por nifios de 8 anos o mas, y por
personas con capacidades fisicas, sensoriales o mentales reducidas,
0 por personas sin experiencia y conocimiento suficiente, siempre y
cuando sean supervisadas correctamente o si han sido formadas en
la utilizacion de este aparato, de manera segura comprendiendo los
riesgos implicados.

Los nifios no deben jugar con el aparato.

La limpieza y el mantenimiento por el usuario no deben ser efectuados
por niAos sin supervision.

Mantenga alejados a los nifios menores de 8 afos o vigilelos perma-
nentemente.

Esta placa posee un dispositivo de seguridad para nifios que bloquea
su utilizacion en parada o durante la coccion (ver capitulo Seguridad
para nifos).

@ El aparato y sus partes accesibles se calientan durante el uso. Se
deben tomar precauciones para evitar tocar los elementos calien-

tes.

Los objetos metalicos como cuchillos, tenedores, cucharas y tapas no

deben colocarse sobre la superficie, ya que se pueden calentar.

@ATENCI()N: la coccidon debe efectuarse siempre bajo vigilancia.
Una coccidn corta requiere una vigilancia continua.

Peligro de incendio: no disponga objetos directamente sobre las zo-
nas de coccion.

Una coccidn con aceite o con materia grasa efectuada sobre la placa
y sin vigilancia puede ser peligrosa y provocar un incendio. No intente
nunca apagar un fuego con agua. Apague el aparato y cubra luego la
llama con una tapa o una cubierta resistente al fuego.
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SEGURIDAD Y PRECAUCIONES IMPORTANTES

[D Si la superficie esta agrietada, apague el aparato para evitar el
riesgo de

electrocucion.

No utilice la placa hasta que no cambie la superficie de vidrio.

Estas placas deben conectarse a la red de alimentacion mediante un
dispositivo de corte omnipolar de conformidad con las reglas de ins-
talaciones en vigor. Hay que incorporar un dispositivo de desconexion
en la canalizacion fija. Esta placa de coccion esta disefiada para fun-
cionar a una frecuencia de 50 Hz o 60 Hz (50 Hz/60 Hz) sin ninguna
intervencidn especial por su parte.

El aparato debe conectarse con un cable de alimentacion normali-
zado, cuyo numero de conductores dependera del tipo de conexidn
deseado (ver capitulo Instalacion).

Si el cable de alimentacion esta deteriorado, para evitar cualquier
peligro, debera ser sustituido por el fabricante, su servicio técnico o
una persona cualificada.

Compruebe que ningun cable de alimentacion de un aparato eléctrico
conectado cerca de la placa esté en contacto con las zonas de coc-
cion.

/\ ADVERTENCIA: Para evitar cualquier interferencia entre la pla-
ca de coccidén y un marcapasos, es necesario que este ultimo esté
disefiado y regulado de conformidad con la reglamentacién que le
concierne. Inférmese con el fabricante o con su médico de cabecera.
utilice solo tapas disefiadas por el fabricante, referenciadas en el ma-
nual de instrucciones como adaptadas o incluidas con el aparato. El
uso de tapas inapropiadas puede provocar accidentes.

Evite los choques con los recipientes: la superficie vitroceramica es
muy resistente, pero no irrompible.

No coloque una tapa caliente directamente sobre la placa de coccién.
Un efecto “ventosa” podria deteriorar la superficie vitroceramica. Evi-
te las fricciones de recipientes que puedan a la larga deteriorar el
acabado de la superficie vitroceramica.




SEGURIDAD Y PRECAUCIONES IMPORTANTES

Para la coccion, no utilice nunca papel de aluminio. No ponga productos
embalados con papel de plata ni bandejas de aluminio sobre la placa de
coccion. El aluminio se fundiria y dafaria definitivamente el aparato de
coccion.

No almacene en el mueble situado bajo la placa de coccion productos de
limpieza ni productos inflamables.

No utilice limpiadores de vapor para limpiar la placa.

El aparato no esta disefado para funcionar con un temporizador externo
ni un sistema de mando a distancia separado.

Después del uso, detenga la placa desde el teclado de control sin tener
en cuenta el detector de cacerolas.
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PROTECCION DEL MEDIO AMBIENTE

Este simbolo indica que este

aparato no debe tratarse como

un residuo domeéstico. Su

aparato contiene numerosos

materiales reciclables. Por lo
tanto, esta marcado con este logotipo
para indicarle que los aparatos usados
deben depositarse en un punto de
recogida habilitado. Inféormese ante
su distribuidor o los servicios técnicos
de su ciudad para conocer los puntos
de recogida de los aparatos usados
mas proximos a su domicilio. De este
modo, el reciclaje de los aparatos que
organiza el fabricante se efectuara en
o6ptimas condiciones, de acuerdo con
la directiva europea sobre los residuos
de equipos eléctricos y electrénicos.
Algunos materiales de embalaje de
este aparato también son reciclables.
Participe en su reciclaje y ayude a
proteger el medio ambiente llevandolos
a los contenedores municipales
previstos a tal efecto. Le agradecemos
su colaboracion con la protecciéon del
medio ambiente.

ENVASES
Esta marca « Green Dot» significa
que, para el envase de este aparato,
se ha pagado una contribucion fi-
nanciera a una empresa nacional de
recuperacion de envases.

Consejo de ahorro de energia

Cocine con una tapa ajustada a las
dimensiones del recipiente. Si utiliza
una tapa de cristal, podra controlar
perfectamente el estado de coccion.
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DESEMBALAJE

Retire todos los elementos protectores
de la placa de coccion.

Compruebe y respete las caracteristicas
del aparato que figuran en la placa
descriptiva. Consulte en los siguientes
cuadros las referencias de servicio y de

tipo de norma de la placa.

Servicio: Tipo:

EMPOTRAMIENTO

Verifique que las entradas de aire y
salidas de aire estan bien despejadas.
Tenga en cuenta las dimensiones de
empotramiento (en milimetros) de
la encimera donde se va a instalar
la placa. Verifique que el aire circule

correctamente entre la parte trasera y
delantera de la placa de coccion.

Empotramiento enrasado Empotramiento biselado
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En caso de instalar la placa por encima de un cajén,

-~
N
—

\Y2

S

o de un horno empotrable, respete
las dimensiones indicadas en las >20 ¢>4
imagenes para garantizar una salida de /

aire suficiente.

Pegue la junta de estanqueidad por ’,
todo el contorno de vidrio de la placa (‘
antes de proceder al empotramiento.

@ Importante

Si el horno esta situado bajo la placa de coccioén, las seguridades térmicas
de la placa pueden limitar la utilizacion simultanea de esta y del horno en
modo pirdlisis. Aparece entonces el céodigo «F7» en las zonas de mando.
Entonces conviene aumentar la ventilaciéon de la placa de coccion realizando
una apertura en el lateral del mueble (8 cm x 5 cm).

4= 9
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CONEXION ELECTRICA

Estas placas deben conectarse a la red

. . g . . iy 220-240 V~ 400 V 3N~
de alimentacion mediante un dispositivo db ce a db ¢ e a
de corte omnipolar de conformidad con
las reglas de instalaciones en vigor.
Hay que incorporar un dispositivo de !

desconexion en la canalizacion fija. N L N L1 L2

Identifique el cable que corresponda a
su placa coccion:

a) verde-amarillo

b) azul 2 x 230 V~
€) marrén M-
d) negro ! ! ' ! %
e) gris
Al encender la placa o tras un corte de
corriente prolongado una codificaciéon N1 N2 L1 L2 QD
luminosa aparece en el panel de control.
Espere 30 segundos aproximadamente

aqueestasinformaciones desaparezcan
para utilizar la placa. (Esta visualizacion
es normal y esta reservada cuando
proceda a su Servicio Posventa). El
usuario de la placa nunca debe tenerlas
en cuenta.

> [EE) 10




3 PRESENTACION DEL APARATO

4

2N CN e & & G
sV o V|- + e 0

Teclado

@ : Ajustes
: Confirmacion / OK
9 : Atras

)

: On/Off
: Bloqueo / Clean lock

oB@(

"C)

2 3 45

O : Temporizador

Acceso directo
@ : Mantener caliente
@ : Cocer a fuego lento

(/, Dorar
#% - Boost

Funciones

— : Funcién Switch

O : Funcién ICS

Q) : Funcién Recall

(5 : Funcion Elapsed time

& Funcién Asistente culinario

6 : Favoritos

: Navegacion (arriba/abajo menus)

<> O < : seleccion de fuego

: Horizone (segun el modelo)
4 : Ajuste de potencia / tiempo

6 7 8 9 0]:Teclado numérico Potencia / Tiempo

11
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Visualizador
Autolink
Zona de texto para guia culinaria, Utensilio
sonda, alerta... recomendado*
Evolucién T°
Zona activa
Tiempo Potencia Zona que se esta ajustando

* Utensilio recomendado:

© TP Sartén

* T F— Sartén con tapa
* Cacerola

Cacerola con tapa
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Cuando encienda la placa por primera vez, podras personalizar varias funciones.

@ Gestion de ajustes

Pulse la tecla @ para acceder a los ajustes:
¢ Idioma (francés por defecto)
¢ Brillo (5 niveles posibles)

* Autolink: la placa comunica de forma auténoma sus niveles de potencia a la
campana, que ajusta automaticamente su velocidad y enciende o apaga la luz.
No es necesario realizar ningun ajuste en la campana. La campana permanece
automaticamente en la velocidad 1 durante unos 2 minutos después de apagar
la placa de coccidn y, a continuacion, se apaga.

La funcién esta desactivada por defecto, pero puede activarla seleccionando ON
en el menu mediante las teclas arriba y abajo (simbolo).

* Limitacién de potencia (4 niveles de potencia disponibles, ver capitulo Gestion
de potencia)

* Modo demo: por defecto, el aparato esta en modo de calefacciéon normal. Si se
activa en modo DEMO (posicion ON), el aparato no calentara. Puede salir del
modo Demo manteniendo pulsado el boton de Ajustes.

* Mantenimiento: en caso de problema, puede acceder al menu Mantenimiento.
Si contacta con el Servicio Posventa, es posible que le soliciten los cddigos
de producto que aparecen en el diagndstico. La opcién «Reiniciar» permite
restaurar el horno a su estado inicial.

Utilice las teclas "V y A\ para desplazarse por el menu.
Pulse la tecla 1 para volver al menu sin realizar cambios.

Pulse OK para confirmar su eleccién.

> 13
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4.1 GESTION DE POTENCIA

La potencia total de la placa debe
adaptarse a la potencia de su
instalacion eléctrica.

Por defecto, la potencia de la placa
de coccidn esta ajustada al nivel mas
alto.

Asegurese de que el disyuntor de
la instalacion eléctrica esta bien
calibrado (ver tabla siguiente).

Potencia Fusibles /
placa (kW) Disyuntor (A)
7.4 32
57 25
4,6 20
3,6 16

& Verifique que la potencia selec-
cionada se adapte a los disyuntor
del cuadro eléctrico.

4.2 SELECCION DEL
RECIPIENTE

La mayoria de los recipientes son
compatibles con la induccion, salvo el
vidrio, el barro, el aluminio sin fondo
especial, el cobre y algunos aceros
inoxidables no magnéticos.

@ Le sugerimos elegir recipientes
de fondo grueso y plano. El calor
se distribuirA mejor y la coccidén
sera mas homogénea. No ponga a
calentar nunca un recipiente vacio
sin vigilancia.

& Evite poner recipientes sobre el
teclado y la pantalla de control.

»E

4.3 SELECCION DEL FUEGO
Dispone de varios fuegos en los cuales
depositar los recipientes. Seleccione el
que le convenga, en funcion del tamafio
del recipiente. Si la base del recipiente
es demasiado pequeia, el indicador
de potencia se pondra a parpadear y
el fuego no funcionara, incluso si el
material del recipiente es recomendado
para la induccién. No utilice recipientes
de diametro inferior al del fuego (ver
cuadro).

Diametro del Potencia max. |Diametro del fondo
fuego del fuego del recipiente
(cm) (vatios) (cm)
16 2400 10-18
18 2800 11-22
23 3700 12-24
28 3700 /4600 (*) 15-32
30 5500 15-32
Horizone 3700/ 4600 (*) 18 - Ovalado -
bandeja de pescado
1/2 zona 2800 11-22

(*) seglin los modelos

@ Si se usan varios fuegos a la
vez, la placa gestiona el reparto de
potencia para no superar la potencia
total permitida.

Si utiliza la potencia maxima (Boost)
en varios fuegos a la vez, coloque bien
los recipientes segun el modelo de la
placa como se indica en las imagenes a
continuacion:

14
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No Boost No Boost

4.4 (O ENCENDIDO / APAGADO

Pulse el botén  Encendido _/
Apagado (ON / OFF)
Un «0» aparece en cada fuego

disponible durante 8 segundos. La
placa detecta automaticamente los
recipientes. Entonces el «O» parpadea
con un punto en la zona detectada.
Puede entonces ajustar la potencia
deseada. Sin solicitud de potencia por
su parte. La zona de coccion se apaga
automaticamente.

)
SR OO0

Si no se detecta ningun recipiente,
seleccione el fuego que quiera.

B
v oG

Parar zona / placa

Pulse unos segundos la tecla de la zona
<§: suena un bip largo y se apaga el
visualizador o aparece el simbolo “H”
(calor residual).

—
l—

O

OH

Pulse la tecla ON / OFF para apagar
completamente la placa.

4=

15

4.5 AJUSTE DE LA POTENCIA
Pulse la tecla + o - o utilice el teclado
numérico para ajustar el nivel de
potenciade 1a19. Entonces se pueden
introducir las cifras correspondientes a
la potencia deseada. Al pulsar la tecla
«0» se apaga el fuego.

Durante el encendido puede pasar
directamente a potencia maxima
(salvo Boost) pulsando la tecla «-» de
la zona, o con el teclado numérico.

1 2 3 4
6%89

Acceso directo:

Cuatro teclas le permiten acceder
directamente a niveles de potencia
preajustados:

f = potencia 2 - Mantener caliente
#= potencia 10 - Cocer a fuego lento
¥ = potencia 19 - Soasar

%= potencia maxima.

-

Estos valores de potencia son
modificables, salvo para BOOST.
Proceda del siguiente modo:

La placa de coccién debe estar
encendida.
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Seleccione @ o & o (// OO

pulsando varios segundos
la tecla correspondiente.
Regule la nueva potencia pulsando la
tecla + o- .
- Un bip valida su accién después de
algunos instantes.
Nota: Las potencigs deben estar entre
1y 3 para ?
4y 11 para 2
12 y 19 para (//

5%

4.6 HORIZONE (SEGUN EL
MODELO)

El fuego Horizone se puede utilizar en 2
zonas separadas o en 1 zona completa.
Para itileccionar la zona libre, pulse la

teclas.

a =00

D 0|

Se puede ajustar la potencia y el
temporizador con las teclas como para
un fuego normal.

4.7 ® AJUSTE DEL
TEMPORIZADOR

Cada zona de coccién tiene un
temporizador propio que se puede
encender en cuanto la zona de coccién
concernida estd en funcionamiento.
Para encenderla o modificarla, pulse la
tecla 'O del temporizador.

6 4 6
R
» [E5)

después, las teclas + o -.

00s,

& @ b Y

RS
O utilice el teclado numérico. Entonces
se pueden introducir las cifras
correspondientes al tiempo deseado. Al
pulsar la tecla 0 se para el temporizador.
Para facilitar el ajuste de tiempos muy
largos, puede acceder directamente a
8 horas pulsando inmediatamente la
tecla -. Pulsando de nuevo - se realiza
la cuenta atras hasta 2 horas y luego
hasta 99 minutos.

Al final de la coccidn, la visualizacion
indica 0 y un bip le avisa. Para apagar,
pulse cualquier tecla de control de la
zona de coccion concernida. En su
defecto, el bip se parara al cabo de
unos instantes.

Para apagar el temporizador durante
la coccion, pulse simultaneamente las
teclas + y - o vuelva a 0 pulsando la
tecla - o pulse 0 en el teclado numérico.

Temporizador independiente
Esta funcion permite programar un
evento sin cocinar.

- Seleccione una zona no utilizada.

%é v
N

Pulse la tecla ®.

Ajuste el tiempo con las teclas + o -.
Un simbolo “t” parpadea en el visuali-
zador.

16
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WM}“
- o

- Cuando termina el ajuste, el simbolo
“t” se queda encendido fijo y la cuenta
atras comienza.

Puede detener una cuenta atras en
curso pulsando unos segundos el
botdn para seleccionar el fuego.

4.8 1 BLOQUEO DE LOS
MANDOS

Seguridad para nifos

Esta placa de coccién posee una
seguridad para los nifios que bloquea
los mandos en apagado o durante la
coccién (para preservar los ajustes).
Por motivos de seguridad, solo las
teclas de parada y de seleccién de
zona estan siempre activas y permiten
parar la placa o apagar una zona.

Bloqueo

Pulse la tecla [T (candadg) hasta que
el simbolo de bloqueo aparezca
en el visualizador y suene un bip de
confirmacion del ajuste.

Placa bloqueada en funcionamien-
to

Al pulsar los botones de encendido
o temporizador de las zonas en
funcionamiento, el simbolo
comienza a parpadear.

Desbloqueo

Mantenga pulsada la tecla [ hasta
que el simbolo de bloqueo
desaparezca del visualizador y un bip
confirme el ajuste.

> EE)

Funcion CLEAN LOCK

Esta funcion permite el bloqueo
temporal de la placa durante una
limpieza.

Para activar Clean lock:

Pulse la tecla unos segundos. Un

bip suena cuando el simbolo
parpadea en el visualizador.

Después de un tiempo predefinido, se
anulara automaticamente el bloqueo.
Suena un doble bip. Puede apagar
el Clean Lock en cualquier momento
pulsando unos segundos la tecla Ltl.

4.9 = FUNCION SWITCH

Esta funcibn permite desplazar
una cacerola de un fuego a otro
manteniendo los ajustes iniciales
(potencia y tiempo).

Pulse brevemente la tecla <=,

los simbolos ==== desfilan por la linea
de texto. Seleccione el fuego al que
quiera desplazar el recipiente el
recipiente. Los ajustes son transferidos
al fuego seleccionado. Puede
desplazar el recipiente al nuevo fuego.

4.10 FUNCION ICS
Intelligent Cooking System

Esta funcion permite optimizar la
seleccion de fuegos segun el diametro
de los recipientes utilizados.
Proceda del siguiente modo:
Coloque el recipiente sobre un fuego

17
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(p. €j.: @ 28 cm).
Seleccione la potencia Boost vy, si lo

desea, un tie

mpo.
Pulse latecla (§ El simbolo Q aparece
en el visualizador.

& /” wo':‘l\
+ @ .

- Si el fuego seleccionado es el mejor
adaptado al recipiente, O desaparece
para mostrar los parametros de
cocciodn iniciales.

- Sielfuego seleccionado no es el mejor
adaptado al recipiente, el visualizador
indica el fuego mas adecuado y los
ajustes pasan automaticamente a
dicho fuego. NOTA: la placa debe estar
fria para utilizar esta funcion.

4.11 O FUNCION RECALL

Esta funcién permite ver los ultimos
ajustes de potencia y temporizador
de todos los fuegos apagados desde
hace menos de 3 minutos.

Para utilizar esta funcién, la placa
debe estar desbloqueada. Pulse la
tecla Encendido / Apagado vy, luego,
brevemente la tecla Q.

® o

Con la placa en marcha, la funcion
permite recordar los ajustes de
potencia y de temporizador del (o de
los) fuego(s) apagado(s) desde hace
menos de 30 segundos.

»E

4.12 G FUNCION ELAPSED TIME
Esta funcion permite visualizar el tiempo
transcurrido desde la ultima modificacion
de potencia en un fuego seleccionado.
Pgra utilizar esta funcién, pulse la tecla

a G 1
oK YY

El tiempo transcurrido parpadea en el
visualizador del temporizador del fuego
seleccionado.

Si desea que la coccion se termine en un
tiempo definido, pulse la tecla C)y, luego,

en los siguientes 5 segundos, pulse +
del temporizador para incrementar el

tiempo de cocciéon que desea obtener.
La visualizacién del tiempo se vuelve
fijia durante 3 segundos y luego la
visualizacion del tiempo restante
aparece. Se emite un bip para confirmar
su eleccion.

Esta funcion existe con o sin la funcion
temporizador.

Nota: si aparece una hora en el
temporizador, espere 5 segundos antes
de poder modificar el tiempo de coccidn.

18
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4.13 €' FUNCION ASISTENTE CULINARIO

Esta funcion agrupa: Recetas / Al vacio / Boil / Grill / Escaldar. Este modo de
coccidn selecciona los parametros de cocciéon adecuados segun los alimentos que
se vayan a preparar.

La placa debe estar encendida. Pulse la tecla @" para acceder a la diferentes
funciones.

Cuando utilice la placa en modo Recetas, le recomendamos emplear los utensilios
recomendados para la receta concernida.

Seleccion de recetas

Para obtener unos resultados de coccidn 6ptimos, se deben utilizar recipientes de
acero inoxidable para todas las recetas, excepto para las crepes y las tortitas, que
se cocinan con un utensilio especial.

A continuacién, proponemos una seleccion de alimentos para los que la placa de
coccién recomienda y programa automaticamente una potencia y un tiempo de
coccidén segun el tipo o la cantidad requerida.

Ingredientes Tipo
Carne
Carne de vaca Fino / Medio / Grueso
Hamburguesa Fresca / Congelada
Cordero Costillas
Cerdo Costilla mediana / Costilla gruesa
Pato Magret / Solomillo
Aves de corral Pechuga / Muslo

Marisco

Filetes
Rodajas
Lomos
Pescados enteros Pequeno / Redondo < 350 g / Plano > 350 g
Cangrejos Escalfar / Escalfar ECO*
Gambas Asar / Escalfar / Escalfar ECO*
Meijillones / Berberechos
Vieiras

> 19
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Verdura

Tomates

Calabacines

Berenjenas

Pimientos

Cebollas

Setas Cortados / Enteros

Patatas escaldadas

Espinacas

Ingredientes Tipo Cantidad

Postres

Chocolate fundido

Crepes

Panqueques

Brioche / Torrija

Caramelo
Huevos

Estrellados 2/4
Tortilla 2/4/6
Revueltos 2/4/6
Duros 2/4/6
Blandos 2/4/6
Pasados por agua 2/4/6
Codorniz
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Pasta / Arroz
Pasta fresca 100/150/200/300/400¢g
Pasta seca Macarrones 100/150/200/300/400¢g
Macarrones ECO* | 100/ 150/200/300/400g
Espaguetis 100/150/200/300/400¢g
Espaguetis ECO* 100/150/200/300/400g
Tallarines 100/150/200/300/400g
Tallarines ECO* 100/150/200/300/400g
Coditos 100/150/200/300/400g
Coditos ECO* 100/150/200/300/400g
Arroz Pechuga 100/150/200/300/400¢g
Integral 100/150/200/300/400g
Negro 100/150/200/300/400g

Las recetas ECO se refieren a la coccién pasiva, que permite ahorrar energia
gracias al calor residual. Gracias a la tapa, el calor permanecera concentrado en
el interior de la cacerola después de apagar la placa, permitiendo que la coccion
continde durante un tiempo predefinido por la funcion ECO.

Lafuncion Al vacio permite cocerlos alimentos envasados al vacio conservando
su calidad culinaria y dietética. Es importante que la temperatura del agua no
sea ni demasiado caliente ni demasiado fria al principio de la coccién, ya que
esto alteraria el resultado final.

La funcion Boil permite llevar a ebullicién una cantidad de agua y mantenerla
sin que se desborde para cocer pasta, por ejemplo. Coloque el recipiente sobre
un fuego.

Ajuste la cantidad de agua deseada (de 0,5 a 6 litros) con las teclas A\ / V.
La placa le sugerira el fuego mas adecuado.

Confirme pulsando OK.
Se inicia la coccion.

Sonara un pitido cuando el agua alcance el punto de ebulliciéon y aparecera un
mensaje en la pantalla pidiéndole que afiada los ingredientes. Luego pulse OK
para

confirmar. Se muestran el tiempo y la potencia. Puede ajustarlos como desee.
Se emite un bip sonoro al final de la coccién.
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NOTA: es importante que la temperatura del agua esté a temperatura
ambiente al inicio de la coccidn, ya que esto distorsionara el resultado final.
No utilice recipientes ni tapas de hierro fundido para esta funciéon. También
puede utilizar esta funcién para cocer cualquier alimento que requiera una
coccion en agua hirviendo.

La funcion Grill permite utilizar el accesorio grill De Dietrich en la zona dual
para asar alimentos sin cocerlos demasiado y evitando el exceso de grasa. El
accesorio grill no se suministra con la placa. Puede adquirirlo en su punto de
venta habitual.

La funcién Escaldar permite preparar verduras en agua hirviendo durante unos
minutos y, a continuacion, sumergirlas en agua helada para interrumpir el proceso
de coccion (arranque en frio).

De este modo se conserva tanto el color como la textura de las verduras.
Seleccione la cantidad de agua donde se va a sumergir la verdura.

Coloque el recipiente con los ingredientes sobre un fuego.

> [EE) 22
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Ejemplo de receta para un trozo de ternera:

» Encender la placa @
» Mantener pulsado el botén &

OK

» Seleccione el menu «Recetas» con las
teclas VvV / A\

» Valide la eleccion «Recetas» con la tecla
OK

» Seleccione el menu «Carne» con las
teclas\V / A\
» Valide la eleccidon «Carne» con la tecla OK

» Seleccione el menu «Ternera» con las
teclas W/ A\

» Valide la elecciéon «Ternera» con la tecla
OK

» Seleccione el grosor de trozo de ternera
ternera con las teclas Vv / A\

» Valide la eleccién del grosor con la tecla
OK

» Seleccione el tipo de coccion con las
teclas V' / A\

» Valide la eleccion del tipo de coccion con
la tecla OK
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Récipient #10x

Y

Préchaufiage

A

Ajouter ingradiends

O

Cuisson en cours

O

Findec..

&

» El visualizador de la placa de coccién recomendara
el recipiente y la zona de coccidon mas adecuados.

» Una vez colocado el recipiente en la zona, pulse
la tecla para confirmar OK

» Comenzara una fase de precalentamiento en
vacio

» Una vez finalizado el precalentamiento, el
visualizador de la placa de coccién invita a colocar
el trozo de ternera

» Una vez colocado el ingrediente, pulse la tecla
OK

» El tiempo de coccién de la primera pieza de la
pieza de ternera comienza la cuenta atras

» Una vez transcurrido este tiempo, el visualizador
pide dar la vuelta al trozo de carne

» Una vez dada la vuelta, pulse la tecla OK
» Comienza la segunda fase de coccion

» Al final de la coccidn, la placa emite una serie de
pitidos
» Pulse A\ para afiadir mas tiempo de coccion

Nota: antes de finalizar la coccion, si parpadea «min», puede ajustar el tiempo
de coccion pulsando By luego + o -

»E
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414 ° FUNCION FAVORITOS

La funcién« Favoritos» ¢ permite
memorizar 5 Funcién asistente
culinario que suela cocinar. Al final
de una coccion, antes de apagar el
aparato, puede afiadir la receta a
sus favoritos seleccionando la opcion
con las teclas de desplazamiento y
confirmando con OK.

La funcion Asistente culinario y las
modificaciones que haya realizado se
guardaran entonces como Favoritos.

Puede recuperar sus favoritos
pulsando la tecla @ y desplazandose
con las teclas VW / /\.

Nota: si ya se han utilizado los
5 favoritos, cualquier nueva
memorizacion sustituira a la
precedente.

4.13 SEGURIDAD

Y RECOMENDACIONES

Calor residual

Después de una utilizacién intensiva,
la zona de coccidon que acaba de
utilizar puede permanecer caliente
algunos minutos. Se visualiza una “H”
durante este periodo.
Evite entonces tocar
concernidas.

las zonas

Limitador de temperatura

Cada zona de coccidn esta equipada
de un captador de seguridad que vigila
permanentemente la temperatura
del fondo del recipiente. En caso de

4=
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olvidarse un recipiente vacio en una
zona de coccidon encendida, este
sensor adapta automaticamente la
potencia suministrada por la placa y
evita asi cualquier riesgo de deterioro
del utensilio o de la placa.

Proteccion en caso de desborda-
miento

Se puede disparar el apagado de la

placa en los 3 casos siguientes:

- Desbordamiento que recubra
teclas de control

- Pano mojado colocado sobre las
teclas

- Objeto metalico colocado sobre las
teclas de control

Retire el objeto o limpie y seque

las teclas de mando y vuelva a lanzar

la coccion.

En estos casos, aparece el simbolo =

y se emite una sefal sonora.

las

Sistema «Auto-Stop»

Si olvida apagar una preparacion,
graciasalafunciondeseguridad «Auto-
Stop», se apaga automaticamente la
zona de coccion al cabo de un tiempo
predefinido (entre 1 y 10 horas segun
la potencia utilizada). En caso de
activacion de esta seguridad, el corte
de la zona de coccién es indicado por
la visualizacién «AS» en la zona de
mando y se emite una sefal sonora
durante 2 minutos aproximadamente.
Basta con pulsar cualquier tecla de
los mandos para apagarla.
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} o 4 UTILIZACION DEL

@ Se pueden oir sonidos parecidos
al mecanismo de un reloj.

Estos ruidos se escuchan durante
el funcionamiento de la placa y des-
aparecen o disminuyen en funcién
de la seleccion de coccion. También
se puede escuchar como un silbido
segun el modelo y la calidad del re-
cipiente. Los ruidos descritos son
normales, forman parte de la tecno-
logia de induccién y no indican nin-
guna averia.

@ No recomendamos la utilizacion
de dispositivos de proteccion de
placa.

° 5 MANTENIMIENTO

MANTENIMIENTO DE LA
PLACA

Para manchas ligeras, utilice una
esponja sanitaria. Remoje bien la zona
que se debe limpiar con agua caliente,
limpie y seque.

Para una acumulacion de manchas
recocidas, desbordamiento de azucar,
plastico fundido, utilice una esponja
sanitaria o un raspador de vidrio.
Empape la zona por limpiar con agua
caliente, utilice un rascador de vidrio
para pulir la superficie, termine con la
esponja sanitaria y seque la zona.

Para aureolas y trazas de caliza,
aplique vinagre blanco caliente sobre
la mancha, deje actuar y limpie con un
pafio suave.

Para coloraciones metalicas brillantes
y un mantenimiento semanal, utilice
un producto especial vitroceramicas.
Aplique el producto especial (con
silicona y efecto protector) sobre el
vidrio vitroceramico.

Importante: no utilice detergente
ni esponjas abrasivas. Use cremas
y esponjas especiales para vajilla
delicada.
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o 6ANOMALI'AS Y SOLUCIONES

Durante la puesta en servicio
Constata que se enciende un piloto.

Es normal. Desaparecera al cabo de
30 segundos.

Su instalacion se dispara o solo funciona
un lado. La conexion de la placa es
defectuosa. Verifique su conformidad

(ver capitulo Empotramiento).

La placa libera un olor durante las
primeras cocciones. El aparato es nuevo.
Caliente cada zona durante una media hora
con una cacerola llena de agua.

Durante la puesta en marcha

La placa no funciona y los pilotos del
teclado estan apagados.

El aparato no estd alimentado. La
alimentacion o la conexiéon estan
defectuosas. Inspeccione los fusibles y el
disyuntor eléctrico.

La placa no funciona y aparece otro
mensaje. El circuito electrénico funciona mal
Llame al Servicio Técnico

La placa no funciona y aparece la
informacion  «bloc». Desbloquee Ila
seguridad para nifios.

Caodigo fallo F9: tension inferior a 170 V.
Cadigo fallo FO: temperatura inferior a 5 °C.

27

Durante la utilizacién

La placa no funciona, la pantalla muestra
y se emite=una sefial sonora.

Ha habido un desbordamiento o un objeto
entorpece el teclado de control. Limpie o
retire el objeto y vuelva a lanzar la coccion

Aparece el cédigo F7.

Los circuitos electronicos se
recalentado

(ver capitulo Empotramiento).

han

Durante el funcionamiento de una
zona de calentamiento, los indicadores
luminosos del teclado aun parpadean.
El recipiente utilizado no esta adaptado.

Los recipientes hacen ruido y la placa
emite un ruido de tintineo durante
la coccion. (ver capitulo Seguridad y
recomendaciones). Es normal. Con ciertos
recipientes, se trata del paso de la energia
de la placa hacia el recipiente.

La ventilaciéon sigue funcionando tras
apagar la placa.

Es normal. Esto permite el enfriamiento de
la electrénica.

En caso de fallo persistente.
Apague la placa durante 1 minuto. Si el fallo
continua, contacte con el Servicio Técnico.
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INTERVENCIONES

Las eventuales intervenciones que pueda
requerir el aparato deberan ser efectuadas
un profesional cualificado y autorizado. Para
facilitar el procesamiento de su solicitud,
cuando llame, no olvide facilitar todos los
datos del aparato (referencia comercial,
referencia de servicio y numero de serie).
Estas informaciones figuran en la placa
descriptiva.

Yo 5

€ InG3
H]

SERVICE:

Nr

B: Referencia de ventas
C: Referencia del servicio
H: Numero de serie

I: Cédigo QR
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ATAITHTOI
MEAATEZ,

MoAig ayopdoate éva Trpoiév De Dietrich. Autf n €mmAoyr) attoKOAUTITEI TOOO TIG
ATTAITAOEIS 0ag 600 Kal TO yoUOoTo 0ag aTn YAAAIKA TEXVN TNG JwNG.

Me Bdaon 1a 300 kai mAéov £Tn Texvoyvwaoiag, o1 dnuioupyieg NG De Dietrich
EVOWMNATWVOUV TOV auvOUaa 6 design, auBevTIKOTNTAG Kal TEXVOAOYIAG, OTnV UTThpeaia
NG MayeIpIKAG TEXVNG. OI CUOKEUEG PaG €ival KATAOKEUAOUEVEG e TTOAUTEAN UAIKG Kal
TIPOCPEPOUV AYoyn TTOIGTNTA QIVIPICUATOG.

EipaoTe aiyoupol 611 auth N uwnAng TToI6TNTAG CUCKEUN Ba eTTITPEWEI OTOUG AATPEIG TNG
MOYEIPIKAG Va EKPPATouV OAa TOUG Ta TAAEVTA.

H utnpeoia egumnpétnong katavaAwtwyv Tng De Dietrich eival diabéoiun yia va
aTravTioel o€ OAEG TIG EPWTNOEIS KAl TIG TIPOTACEIG OAG YIO VO IKAVOTIOIEI TTAvTa
KOAUTEPA TIG OTTAITAOEIG OOG.

Eivar Tiuf pog va giyaoTe 0 vEog oag ouvepydTng oTnv Koudliva Kal 000G EUXAPIOTOUME
ylo TNV EUTTIOTOCUVN OOG.

g Me Ta epyooTdaid Tng otn FaAAia, otnv OpAedvn kai oTn Bavtop,

OQ‘G”\'& 3 n De Dietrich kaA\igpyei pia ouvexy avadntnon yia tnv apioTeia,

FVJ\NCE §  OloiwvifovTag TNV GAIPETIKA TEXVOYVWOIX TNG OTO OXESINTUO APTITL

S 9‘5 § OANOKANPWHEVWY TTPOIOVTWY. MNMOAAEG OTTO TIG OIKIOKEG HOG CUCKEUEG
RA )

eival moToTToinuéveg pe Tnv eTikéTa Origine France Garantie, pia
I avayvwplon TTou TTICTOTTOIE TNV KATaoKeun Toug oTn NaAAia.
Autl n emkéTa OxI POVO BIOC@OAIEl TNV TTOIOTNTO Kal TNV
AVOEKTIKOTNTA TWV OCUCKEUWV Hag, aAAd eyyudTtal Kal Tnv IXvnAaociuétnTa Toug,
TTAPEXOVTAG COQN KAl QVTIKEIMEVIKN EVOEIEN TNG TTPOEAEUCTG TOUG.

www.de-dietrich.com

De Dielrich
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A2XDPAAEIA KAI > HMANTIKEY [IPODPYAAZEELY

ZHMANTIKEZ OAHIIEZ AZ®AAEIAZ. AIABAZTE TIZ ME NMPOZOXH
KAI ®YAA=TE TIZ A MEAAONTIKEZ XPHZEIZ.

AUTEG 01 00nYieg Xprong d1aTiBevTal TTPOG PETAPOPTWOT OTOV DIKTUAKO
TOTTO TNG KATAOKEUAOTPIOG ETAIPEING.

H ouokeun oag ival oup@wvn PE TIG eupwTTaikég Odnyieg Kal Toug
KAVOVIOUOUG OTOUG OTTOIOUG UTTOKEITA.

H cuokeuny auti pgtTopei va xpnoiyotrolgital atrd maidid nAikiag 8 eTwv
Kal dvw Kal atrd ATOUA JE TTEPIOPIOUEVEG CWHATIKES, AICONTNPIOKES 1
VONTIKEG IKAVOTNTEG 1 ME EAAEIYN EPTTEIPIOG | YVWOEWV, £QOCOV Eival
UTTO KaTAAANAN eTTiBAEWn A €pOCOV TOUG £xouv B0BEi CWOTEG 0dNYieg
OXETIKA ME TNV QOQAAR XPrioNn TNG OUOKEUNG KAl EQOOOV KATAVOOUV
TOUG KIVOUVOUG TTOU EVEXOVTA.

Ta TaIdIG dev TTPETTEI va TTAICOUV PE T OUCKEUN.

O kaBapioPOG KAl N ouvtripnon atrd Tov XprnoTn dev Ba TTPETTEl va
yivovTal atro Taidid Xwpig eTmTipnon.

Ta TaudId KATW TWV 8 ETWV TTPETTEI VA TTAPAUEVOUV JOKPIA EKTOG KAl AV
BpiokovTal uttd dlapKr) ETTIBAEYN.

H ouokeul cag¢ d1aBétel cuoTnua aoc@AAElog yia TTaidid, TO OTToio
gUTTOICEI TN XPHON TNG KATA TN BIOKOTT) AEITOUPYiag i KATd T dIAPKEI TOU
MayeipEPaTog (BA. evoTNTA: XPrion TOU CUCTHPATOS ACPAAEING Yia TTadId).

@ H ouokeury kal Ta mTpoofdaoiya uépn TG Beppaivovtal Katd Tn
dldpkela ™G xpnong. [Mpémer va Aaupavetre  TTPOQUAAGEEIS

TTPOKEIJEVOU VA UNV OKOUMPTTATE Ta BEpuavTIKA OTOIXEIA.

Ta PETOANIKA QVTIKEiMEVA, OTTWG paxaipid, TTIPOUVIA, KOUTAAIO Kal

KATTakia, &gv TTPETTEl va TOTTOBETOUVTAIl TTAVW OTNV €mIQAvEIa, BIOTI

MTTOPEI va yivouv KauTda.

@ MPOZOXH: 1o payeipepa Ba TpéTTel va yiveTal pe emTiBAeywn. AKOUN
Kal TO payeipepa oUvVTouNnG SIAPKEIOG aTTaITEl ouvexn ETTIBAswnN.
Kivduvog TTupkayldg: unv TOTTOBETEITE avTIKEiNEVA TTAVW OTIC JWVES
MayEIPEPATOG.

To payeipepa pe xprion Aadiou f AITTaprg ouciag OTIG ECTIEC KAl XWPIG
ETIRBAewn uTTOPEI va €ival €TMIKIVOUVO Kal va TTPOKAAECEI TTUPKAYIA.
Mnv emixeiprioete NOTE va oBAocete TN QwTIA pe vePO. AvTiBetq,
B£0TE TN OUOKEUN EKTOG AEITOUPYIOG Kal JETA OKETTACTE TN PAGYQ, VIO
TTaPAdEIyUa, UE Eva KATTAKI 1] ME MIO KOUBEPTA TTUPOORECNG.
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A2XDPAAEIA KAI > HMANTIKEY [IPODPYAAZEELY

[D Edav n emeaveia €xel payioel, artoouvOECTE T OUOKEUN yia va
atropeuxOei 0 Kivduvog

NAEKTPOTTANEIaG.

Mnv XpNOIYOTTOINOETE {AVA TN OUOKEUN, €WG OTOU QVTIKATAOTAOEI
N YUGAIvVN €TTIQAVEIQ.

AuUT) n ouoKeurn TTIPETTEI va gival ouvoedePEVN PE TO OIKTUO HEOW
EVOG AOQAAEIODIOKOTITN CUPPWVA PE TOUG I0XUOVTEG KAVOVIOPOUG
eykaraotaong. [pérmel va uttdpxel dIa evowpatwuévn  dIdtagn
aTmmoouvdeong oTo oTaBepd dikTUO. H payeipiki e0Tia oag TTpoopideTal
va Aeiroupyei wg €xel, oe ouxvornta 50 Hz 3 60Hz (50Hz/60 Hz),
Xwpic kapia 1d1aitepn TTapéuPaocn amd yEPouUS Gag.

H ouokeury mpétrel va ouvdeBei pe éva TuttoTToINPEVO KOAWDIO
TPOYODOUIAGg, TOU OTTOIOU O APIBUOG aywywv EAPTATAI ATTO TOV TUTTO
NG €mMBUPNTAG oUvdeong (BA. KEQAAQIO EyKATAOTAONG).

Edv 10 KOAWDIO TpopodOoTiag £xel YOAPEl, TTPETTEI VA AVTIKATAOTAOEI
atroé TOV KATaoKeUuaoTH, TNV YTinpeoia E¢utnpétnong MNeAatwy Tou
KATAOKEUOOTA I £€va ATOUOo PE TTapOpoIa EEEIBIKEUON, YIA TNV ATTOQUYN
KGO Kivdouvou.

BeBaiwBeite 0TI TO KOAWDIO TPOPOOOTIAG TUXOV NAEKTPIKAG CUOKEUNG
TTOU €ival ouvoedeUEVN KOVTA OTrn OUOKEUN OEv EPXETAI OE ETTAPN ME

TIG {WVEG NAYEIPEUATOG.

/\ NPOEIAOMOIHZH: MNa va MNV UTTApEouV TTOPEUPOAEG avapeoa
OTrn OUOKEUN Kal o€ Kapdlakd BnuatodoTrn, o BnuatodoTng TTpETTEl va
gival oxedIaoPEVOG Kal PUBPIOUEVOG OUUMPWVA KE TOUG QVTIOTOIXOUG
KavoVvIoPoUG. ATTeuBuVOEiTE OTOV KATAOKEUQOTH) TOU PBnuatodoTn
] oTov BepdTTovTa YVIOTPO OAG.

XPNOIYOTIOIEITE POVO TTPOOCTATEUTIKA KAAUPMOTA VIO  POYEIPIKES
EOTIEG TTOU €XOUV OXEDIAOTEI ATTO TOV KATAOKEUQOTH TNG OUOKEUNG
MOYEIPEPATOG KAl TO OTTOI0 CUCTRAVOVTAI OTIG 0dnyieg Xprong wg
KatadAAnAa 1} Ta oTroia €ival EVOWUOTWHEVA OTn OUoKeur. H xprion
OKATAAANAWY TTPOCTATEUTIKWY KOAUPUATWY UTTOPEI va TTPOKAAECE]
aruxnuara.

ATTOQEUYETE va XTUTTATE TA OKEUN: N UAAOKEPAMIKN ETTIPAVEIQ gival
TTOAU avOeKTIKr), aAAd OxI kKal dBpauoTn.
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Mnv ToTT00€ETEITE (EOTA KATTAKIA ETTAVW OTrN CUCKEUN, € OpICOVTIa BEon.
EvdéxeTal va TTpoKANBEi TO @aIVOPEVO «BevTOUlay Kal VO KATAOTPAPEI
N UOGAOKEPAMIKA €TTIPAVEIQ. ATTOPEUYETE v OUPETE TO OKEUN, KABOTI
ME TOV XPOVOo WTTOpEl va @Bapouv Ta dIOKOOUNTIKA OTOIXEIA TNG
UOAOKEPAUIKAG ETTIPAVEIQG.

Mnv XPNOIYOTIOIEITE TTOTE AAOUMIVOXOPTO yia TO Mayeipepa. Mnv
TOTTOOETEITE TTOTE TTAVW OTn OUOCKEUN OAG TTPOIOVTO OUOKEUQOUEVA
ME aAoupivio i o€ okeuog ahoupiviou. To aloupivio Ba Aiwoel Kal Ba
TTPOKANBEI aveTTavopBwTn ¢nUIG OTN CUCKEUN JOYEIPEUATOG.

Mnv @uAdooeTe TTPOIGVTA CUVTAPNONG | EUPAEKTA TTPOIOGVTA OTO ETTITTAO
TTOU BpioKkeTal KATW ATTO TN CUOKEUN).

Mnv XPNOIUOTTOIEITE TTOTE CUOKEUEG KABAPIOHUOU PE aTUd yia TN OUvVTHPNoN
TNG OUOKEUNG 0aG.

H ouokeur dgv TTPoOoPICETAl YIA EVEPYOTTOINCN PE EEWTEPIKO XPOVOBIAKOTITN
1N EEXWPIOTO OUCTNPA TNAEXEIPIOHOU.

MeTd Tn xprion, BETETE TIG JAYEIPIKEG €0TIEG EKTOG AsITOUpyiag YEow TNG
O1aTagNG eAEyxou Kal unv BacifeoTe oTn AEITOUPYIQ AViIXVEUONG OKEUWV.




° 1 HEPIBAAAON

MPOZTAZIA TOY NEPIBAAAONTOZ

TPETTEL VO OTTOPPITITETAI
mmmm OTTWS TO O'IKIGKC'I G'ITC')B)\F]TG.

H ouokeul o©ag TTEPIEXEI
TTOAANG QAVOKUKAWOIUO UAIKA.
Qépel ouvemwg autd TO OUMPOAO,
TTPOKEIMEVOU va Oag UTTOOEIKVUEL OTI
Ol XPNOIKOTTOINKEVEG OUCKEUEG TTPETTEI
va TTapadivovtal o€ KAaTadAANAo onueio
TEPICUAAOYNG. EvnuepwBeite péow
TOU QVTITTPOCWTTOU OAG A TWV TEXVIKWV
UTTNPECIWV TNG TTOANG O0AG OXETIKA UE
Ta TTANCIECTEPO ONuEia TTEPICUANOYAG
XPNOIJOTTOINUEVWY  OUOKEUWV. Mg
TOV TPOTTO aQuTdV, N avakUKAwoN
TWV  OCUCKEUWV  TIOU  OPYOVWVEI
0 KOATAOKEUOOTHG Ba TTpayuatoTroindei
UTTO TIG KAAUTEPEG OUVONKES, GUNQWVA
ME TNV eupwTTAiK odnyia OXETIKA pE
Ta ommOPANTa €10WV NAEKTPIKOU  Kal
NAEKTPOVIKOU €EOTTAICHOU.
Opiopéva atrd Ta UAIKE CUOKEUOTIag

Autd 10 OUPPBOAO UTTOOEIKVUEI
OTl autil n ouokeu Ogv

QUTAG TNG OUOCKEUNG €ival €TTiong
QAVOKUKAWOIJQ. MrTropeite va
OUMMETAOXETE oTn dladikaoia

QAVOKUKAWONG, ATTOPPITITOVTAG Ta UAIKG
OUOKEUOOIiag oOToug €IBIKOUG KAdOUGg
TToU B€TEl 0TN d1GBE0N Tag 0 dAHOG, Kal
va OUUBAAAETE KaT auTév TOV TPOTTO
oTnV TIPoCoTacia Tou TrePIBAAAOVTOG.
2ag euxapioToUlE yia Tn GUPBOAR oag
aTnVv TTPooTagia Tou TTEPIBAAAOVTOG.

2UlBOoUAR £§oIKOVONNONG EVEPYEIQG

To payeipepa pe KATTAKI TTOU EQAPUOLEI
owoTd  eCoikovopei  evépyela.  Eav
XPNOIMOTTIOIEITE YUAAIVO KATTAKI, JTTOPEITE
va TTapakoAouBeite TEAEIO TO payeipeua.
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AOQAIPEZH XYZKEYAZIAX
A@aipéoTe OAa T TTPOOTATEUTIKA UAIKG
atrd TIG HAYEIPIKEG EOTIEG.

EAéyETe Kl TNPNAOTE TO XAPAKTNPIOTIKA
TNG OUOKEUNG TTOU gp@avidovial otnv
TIVakida ofuavong. ZnUEIWOoTE OTa
TTAPOKATW  TTAdioIa  TOUG  KWAIKOUG

oépPIig kal Tov TUTTO TTPOTUTTOU, TTOU
egpavifovtal otV TTIVAKIdA,  yIa
MEANOVTIKA Xprion.

YTmpeoia: TuTog:

ENTOIXIZMOZ

BeBaiwBeite 611 01 €icodol kal £§0d0I Tou
agpa dev ppdooovTal.

NGBete  umoéywn TIG  evOeiEElg  Twv
O100TACEWVY EVTOIXIOPOU (0€ XIAIOOTA)
TOUu TIdyKou €pyaoiag oOTov  OTToio
TIPOKEITAI VO EVTOIXIOTOUV Ol PAYEIPIKEG
eoTieg. BePaiwBeite 611 0 aépag

KUKAOQOPEI CWOTA PTTPOG KAl TTIOW aTTd
TN OUOKEUN 00G.

EvTtoixiop6g o€ mmayko EvTtoixiopog oT0 idIo eTTiTredo
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> TTEPITITWON EYKATAOTOONG TWV E0TIWV ETTAVW ATTO CUPTAPI,

n TAavw ato EVTOIXICOMEVO
goupvo, TnpnoTte TIG  OlACTACEIG >20 ¢>4
TTOU  €TMONMAivOvTal  OTIG  EIKOVEG, /

TTPOKEINEVOU va dIaCPANICETE £EAPXNG
OTI N €€000G aépa ival ETTAPKNG. ’,
KoAAnoTe To TTapéuBuopa oTeyavotnTag (‘
o€ OAO TOV TTATO TG CUCKEUNG TTPIV OTTO
TOV EVTOIXIOUO.

@ Mpoooxn

Edv n o oUpvog oag gival TOTTOOETNHEVOG KATW ATTO Tr) CUCKEUR, Ol OEpUIKEG
Ao PAAEIEG TNG EVOEXETAI VO TTEPIOPICOUV TRV TAUTOXPOVN XPHON TNG CUOKEUNG
Kol TOU @OoUpvou OTOoV TPOTTo AgIToupyiag TTUpOAUONG: O KwdIKOG «F7»
gpavidetal oTig {Wveg eAéyxou. Z€ AUTH TNV TTEPITITWON, OAG TTPOTEIVOUE
VA QUENOETE TOV £EUEPIOHO TWV ECTIWV COG dNMUIOUPYWVTAG £VO AVOIYUO GTO
TAdI Tou gmmiTrAou (8cm x 5¢cm).

4= 9
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HAEKTPOAOTIIKH ZYNAEZH

Auty n ouokeul TIpéTel va  €ival
. , . . 220-240 V~ 400 V 3N~

ouvOedepévn pE TO BIKTUO PéOow €VOg db ce a db ¢ e a
ACQOAAEIOBIAKOTIT CUPPWVA HE TOUG
IOXUOVTEG KAVOVIOPOUG E€yKATAOTAONG.
[MpETTel va UTTAPYXEl MIG EVOWMATWHEVN !
diaTagn amoouvdeong oOTo OTaBEPS N L@ N L1 L2
dikTUO. 32A 16A
EvTotriote TO KOAWSIO TWV PAYEIPIKWV
EOTIWV OAG:

a) TTPACIVO-KITPIVO b 2dx2:;0V: a

B) ptrAe

Y) Ka®E

0) jaupo

€) YKPI
Ortav BéteTe 0€ AeImoupyia TN CUOKEUN N1 N2 L1 L2 QD
N META ammd TIAPATETAPEVN BIOKOTA 16A
peUATOG, €u@aviICeTal €vaG QWTEIVOG

KwOIKOG  OoTa  TTANKTPA  €AEyXou.
Mepiuévere 30 OeUTEPOAETITA TTEPITTOU
N TatoTte éva  TAAKTPO WOTE Ol
TTANPOYOpPiEG aQUTEG va €Ea@avicTouv,
TTPOTOU XPNOIUOTIOINCETE TN OUCKEUN
(n €vdeitn auth civar QualoAoyik Kal
TTpoopICeTal  yIo va XPnOIYOTToINGEi,
€eqv  xpelaoTei, amd TV YTnpeoia
E¢utnpétnong perd tnv MNwAnon). e
Kopia TrepITITwon Ogv TIPETTEl va TN
AGBel uTTOWN 0 XPAOTNG TG CUOKEUNG.

> [EE) 10
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N CN|é6 & 6 A a0

G = 1
@0‘\/90\/*"'00

Mepiypa@r TTAAKTPWYV

@ : Mapduerpol
: EmBeBaiwon / OK
: EmoTpoon

: MAoAynon (eTdvw / KATw OTO PEVOU)
: On / Off
: KAgidwpa / Clean Lock

0 <> <> : ETmAoyn dwvng payeipéPaTog

2COEOC H IR

: Horizone (avaAoya pe 1o HOVTEAO)
4 : PuBpion 1ox0og / xpévou
2 3 45

-1

6 7 8 9 0f: ApIBUNTIKO TTANKTPOASYIO ETTIAOYAG 1I0XUOG / Xpbdvou
O : XpovodIakoTITnNG

Apeon pécBaon

@ - Alatipnon BepuoTnTag
@ : 2IyoBpdoiuo

@ : Toyapioua

€% - Boost

2 : Agitoupyia Switch

O : Nermoupyia ICS

Q) : Aermoupyia Recall

(5 : Nemoupyia Elapsed time

: BonBo¢ payelpikng
6 - Ayatrnuéva

AgiToupyigg

®

> 11
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Meprypagr 086vng

Autolink
Mepioxn Kelpévou yia Tov odnyo

MayeIpIkng, Tov aiobnTrpa,
€I00TTOINCEIG K.ATT,

200T00N
oKeuoug *

ECENIEN
Beppokpaaiag ; Clean Lock

Evepyn Cwvn
Xpovog loxug Zwvn utté pubuion

* Z0oTaon okeUoug:

TP Tnyaw
* T F— Tnydwi e komdxi

* Katoapdha

g KatoapoAa pe KATTaki

» EE) 12




° 4 XPHXH THXY XYY2KEYHY YAY

Tnv TPWTN Qopd TTOU BETETE TN GUCKEUN G€ AEITOUPYIQ, UTTOPEITE VO EATOUIKEUTETE
OIAQOPETIKEG TTAPANETPOUG.

@ Alayeipion napapETpmv

MatoTte TTapateTapéva TO TTARKTPO @ ylo va OTToKTHOETE TTPOCoRacn OTIG
TTAPAPETPOUG:

* FAwooa (FTaAAIKG aTTd TTPoETTIAOYA)
* GwreivornTa (5 duvatég pubpioeig)

* Autolink: Houokeur petadidel autovopa Ta eTTiTTeda I0KU0G OTOV ATTOPPOPNTHPA,
0 OTT0i0G TTPOCaPPOLeEl auTOPATA TNV TAXUTNTA TOoU Kal avaBel 1 ofrvel To pwg.
O ammoppo@nTrpag dev xpeldleTal Kapia puBuion. O aTroppoPnNTAPAS TTAPAMEVEI
autoépaTta aTnv TaxuTnTa 1 yia TePITTou 2 AeTTTA PETA TN OIOKOTT) AEIToUpYiag TNg
OUOKEUNG Kal, £TTEITA, ATTEVEPYOTTOIEITAI.

H Aeitoupyia cival  atrevepyotroinuévn atmd  TTPOETTIAOYH, MTTOPEITE va TNV
evepyotroifoete emAéyovtag ON oOTo pevoU peE Ta TIAARKTPA « €TTAVW Kal KATW
(e10aywyn ouppoAou)

* Opia 10y 00¢ (4 diaBéaiya emiTreda I0XU0G, BA. KEQAAQIO OXETIKA PE TN Alaxeipion
10XU0G)

* Aerroupyia etrideigng: Amd TTPoETTIAOYI, N CUOKEUN) €ival pUBUICUEVN OTNV KAVOVIKNA
Aeitoupyia Béppavong. 2Tnv TTEPITITWON OTTIOU N GUOKEUN EVEPYOTTOIEITAI OTN
Aeiroupyia ettideigng (6¢on ON), n cuokeu oag dev Beppaiveral. Mtropeite va Byeite
atré T AeiIToupyia €TTIOEIENG TTATWVTAG TTAPATETAPEVA OTO TTARKTPO TTOPAPETPWV.

e ZuvtApnon: Zmv TepITTwon TPoBARuaTog, €xeTe TIPOCGRacn OTo MeVOU
Zuvtipnon. Katd tnv emKkoivwvia Pe Tnv utnpeaia e§uttnpéTnong TTEAQTWY,
JTTOpEi va oag ¢ntnbouv ol Kwdikoi TTpoidvTog TTou eugavifovTal atn didyvwaon
TpoBAnudTwy. H emAoyr «Emmavagopdy OAag €MTPETTEI VO ETTAVAPEPETE TOV
QOUPVO OTIG EPYOOTACIAKEG PUBUITEIG.

Ta TTAAKTPA WV Kal /\ €MITPETTOUV TN YETAKIVNON GTO YevoU.

MoTwvTag oTo TAAKTPo 1 uTTopeite va eTMOTPEWYETE THOW OTO WEVOU XWPIG
aAAayEG.

MatwvTag 10 TTARKTPO OK MTTOPEITE Va €TTAANBEUCETE TNV ETTIAOYH OOG.

4= 13
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4.1 AIAXEIPIZH 1ZXYOZ

H ouvoAik 10X0G TNG OUOKEUNG
TTPETTEI VA TTPOCAPUOLETAl OTNV I0XU
TNG NAEKTPIKNAG 0AG EYKATAOTAONG.
Ao Tpoetmidoyr}, n  10XUG  TNG
OUOKEUNG MPayelpéuaTtog  puBbuileTal
OTO UWNAOBTEPO ETTITTEDO.

®povtioTe n TIYA Tou BIOKOTITN TNG
NAEKTPIKAG 0OG eyKATAOTACNG Va €ival
KoAG BaBuovounuévn (BA. TTapakaTw
TiVaKa).

loxug eoTiag Aoc@dAceieg /
(kW) AiakéTmrTng (A)
7.4 32
57 25
4,6 20
3,6 16

& BeBaiwBeite 611 n 100G TTOU £X€I
emiAgyei gival KatdAAnAn yia Toug
SIaKOTTITEG TOU NAEKTPIKOU TTiVAKA.

4.2 EMIAOIH xKEYOYZX

Ta TrepiIocéTEPQ OKEUN €ival CUPPBATA PE
TNV emaywyn. Mévo 1a yudAiva okeun,
Ta TMAIVA, Ta OKEUN aAOUMIVioU Xwpig
€1I0IKG TTATO, Ta XAAKIVA Kal OpICuéva
Mn HayvnTika avoéeidwta okeun Ogv
AeIToupyoUV o€ ETTAYWYIKEG EOTIEG.

@ Z0G TTPOTEIVOUHE VO TTPOTIMATE
oKeln ME XOvipd Kal ioclo Trdro.
H OepudétnTa OBa  KaTAVEUETAI
KaAUTEPA Kol TO Hayeipgga  Oa
gival mo opoloyevég. Mnv agpRveTe
TOTé XWPIG €MTAPNON TNV E£0Tia
avappévn €Xovrag TomroBeTioel éva
ade10 okeUOG.

& Mnv TotrofeTeiTe TO OKEUN TTAVW
oTA TTARKTPA Kal TV 006vn gAéyxou.

»E

4.3 EMIAOIH EXTIAZ

AloBéTeTe DIAQPOPES €CTIEG OTIC OTIOIEG
MTTOpPEITE  va  TOTTOBETACETE  OKeUN.
EmAECTE TNV €o0Tia TTOU COG TaIPIACE!,
avaloya ue 1o péyebog Tou okeloug. Edv
n Baon Tou okevoug eival uTTEPBOAIKG
MIKPA, N évdeign 1oxuog Ba apxioel
va avapoofrivel kal n eaTia Ogv Ba
AeIToupynaoe€l, akOun Kal av 10 UAIKO Tou
OKeUOUG OUVIOTATAl YIO TNV ETTAYWYIKNA
eoTia. PpovTioTE va PNV XPNOIYOTIOIEITE
OoKeUn OIaNETPOU WIKPOTEPNG QUTAG TNG
eaTiag (BA. TTivaka).

AidpeTpog MéyioTn 100G | Aiduetpog méTou
£oTiag eaTiag Tou oKeUoUg
(cm) (Watt) (cm)
16 2400 10-18
18 2800 1-22
23 3700 12-24
28 3700/ 4600(*) 15-32
30 5500 15-32
Horizone 3700 / 4600(*) 18 - OBGA -
waplépa
1/2 zone 2800 1-22

(*) avéhoya pe 10 YovTENO

@ Kard tnv Ttautéxpovn XpnRon
TTOAAWV £0TIWV, n OUOKEUN
dlaxelpi¢eTal TRV KOTAVOMK 10XUOG,
TPOKEINEVOU  va  unv  umrdpéel
utrépBacn Tng ouvoAiKAg 1I0XU0G TNG
OUOKEUNG.

Eq@boov xpnoigotrolgite Tn PEYIOTN 10X0
(Boost) oe TTOAMAEG eaTieg TOUTOXpPOVA,
PPOVTIOTE VA TOTTOBETACETE ME  TOV
KOAUTEPO OuvaTd TPOTTO TO OKEUN Kal
ATTOQUYETE TOUG TTOPOKATW TPOTTOUG
Xprong:

14
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Xwpig Boost Xwpig Boost

e
"

@_

4.4 O ENAPZ=H - AIAKOMNH

AEITOYPTIAZ
Matiote 10 TAAKTPO On / Off .
H évdeign «0» epgavifetar o€ KABe

O100éaiun eoTia yia 8 OeuTePOAETTTA.
H payeipik eotia gvrotidel autopara
Ta okeun. Otav evromoTei éva Okelog,
n évdeikn «0» avaBoofrivel Pe pia
TEAEIO OTNV EVTOTTIOPEVN CWVN. Z€ AUTO
TO onueio, PTTopeiTe va pubuicete TNV
emBuunTA 10XU. Edv dev €mAEgeTE 10XU,
n dwvn yayeipéuartog Ba opAael auTopaTa.

I
OO0

Kavéva oKeuog,

=4 FANROIRG:

o]
%‘voo

Edv Oev evromoTei
EMAEETE TNV €0TIO OO

C.
/\0%
VoG

Alou(orrn AgiToupyiag Hiag {wvng
HayeIpéuaTog / CUOKEUNG

[NoTAoTe TTapateTauéva OTO TTAAKTPO
¢ dwvng <>, akolyeTal TTApaTETAPEVA
£VAG XOPOAKTNPIOTIKOG NXOG Kal N 08dvn
oBrvel [ gueaviCetal To cUPBoAo «H»
(evatropeivaca BepuoTnTa).

{OH

MatroTe 10 TAAKTPO On / Off Acitoupyiag yia
VO QTTEVEPYOTTOINOETE TTAAPWG TN GUCKEUN.

4=
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4.5 PYOMIZH IZXYOZXZ
MaTAOTETOTTAAKTPO+H-AXPNOIUOTTOINCTE
TO apIBunTIKG TTANKTPOAGYIO yIa va
pubuioete TO €TiTTedO 1I0XUOG ATTO TO
1 €éwg 10 19. Ze QuTh TNV TTEPITTTWON,
MTTOPEITE Va TTANKTPOAOYATETE aTTEUBEIaG
TOUG apIBuoUg TTOU avTIOTOIXOUV OTnV
embBuunt 1ox0. Edv Tatioete 1O
TANKTPO «0», Ba ofroel n eoTia.

Ortav n ouokeun TiBeTal o€ AsiIToupyia,
MTTOPEITE Va TTeEpAoETE atreubeiag oTn
MEYIOTN 10XV (eKTOG aTTd TN PUBUIoN
boost), TTatwvTag 10 TAAKTPO «-» TNG
dwvng f e To apIBuNTIKSG TTANKTPOASYIO.

& @ & <
- W"&O o)

1 2 3 4
6%8 9

Apeon rpéofaon:
‘Exete otn 01d6eor) ocag TéoOoEpa
TAAKTPA yia va ueTaBeite ammeubeiag
10 TTPpoKabopIouéva TTITTEdA 1I0KUOG:
@ = 10X0¢ 2 — AlatApnon BepudtnTag
é =10X0¢ 10 — ZiyoBpdaoipo
2 = 10%0¢ 19 — Toyapioua
f45= péyioTn 1ox0C.

00¢

>V I

AUTEG 01 TIUEG 10XUOG MTTOPOUV va
TpoTToTroIiNBoUv, EKTOG aTTd TN PUBUIoN
BOOST. Kavre 10 €€A¢:

H ouokeun TpéTtrel va gival avapuévn.
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3%
5%

EmAégTE fé n & n (// TTATWVTAG
TTAPATETAUEVA TO TTAAKTPO.
PuBpiote ™ véa 10x0 TaTWVTAG TO
TIAAKTPO + 1) - .
- 'Eva nxnTkd onua  emBeRalwvel
TNV EVEPYEIQ OAG META OTTO  MEPIKA
OeuUTEPOAETTTA.
2nueiwon: O1 TIPEG 10K00G TTPETTEl VA
gival pyetagu

1 ka1 3 yia %

4 kai 11 yio @

12 ka1 19 yia (/

4.6 HORIZONE (ANAAOIA ME TO
MONTEAO)

H eotia  Horizone  ptopei  va
XpnoiygotroinBei o 2 XwpIoTéEG {WVES
N o€ 1 oA6kAnpn Cwvn. H emAoyn NG
%KAnpng dwvng yivetal Je TO TTAAKTPO

AR

=)

ORISR INNG

H p0Buion 1g 10x00G  Kai
XPOVOBIAKOTITN YiveTal OTTwG Yyia p|a
KQVOVIKN €0Tiq.

4.7® PYOMIZH XPONOAIAKOMNTH
KdaBe Cwvn payeipéuatog OlabéTtel Tov
O0IKO TNG XPovodIakoTTn. MOAIG BéaeTe
pia uvn o€ AgIToupyia, MTTOPEITE va
BéoeTe o€ AsiToupyia Kal TOV AvTioTOIXO
xpovodiakoTtn. lNa va Béoete o€
AeIToupyia 4 va TPOTIOTTOINCETE TOV
XPOVOBIAKOTITR, TTAIAOTE TO TIAAKTPO
TOU XPOVODIAKOTITN

)

6 4 6
R
» [E5)

Kal, OTrn, CUVEXEIQ, Ta TTANKTPA + 1 -
b @ b

iy
Nl XPNOIUOTIOINOTE TO  apPIBUNTIKO
TIANKTPOASYIO. Z€ QUTH TNV TTEPITITWON,
MTTOPEITE VO TTANKTPOAOYACETE ATTEUOEIAG
TOUG apIiBuoUg TTou avTIoToIXOUV OTOV
XPOVO TToU €TTIBUUEITE TO €va HPETA TO
AaAAo. Edv TratioeTe To TTANKTPO «0», Ba
oBnoel 0 xpovodIakOTITNG.

MNa  €ukoAOTEPN  puUBuION  peydAou
XPOVIKOU OI00THPATOG, UTTOPEITE  va
peTaBeite ameuBeiag otn puBPIoN TwWvV
8 wpWwvV TTaTWVTAS apXIKE& TO TTANKTPO -.
MatwvTag Eava To - YEIVETaI N DIGPKEIT
KOTG dio wpa KABe @opd pEXPI TIG
2 Wpeg Kal, Emerra, 99 AeTrTd.

210 TENOG TOU MOYEIPEUATOC, EPPAVICETA
n évdegn «0O» ko akouyetal  évag
XOPAKTNPIOTIKOG TTPoeIdoTToINTIKOG HXos. lMNa
VO TOV EVEQYOTTOINOETE, TIATIOTE OTTOIOON TTOTE
TIANKTPO €AEYXOU TNG OUYKEKPIUEVNG Quvng
payeipéuatog.  AlaQopeTIkd, O nAxog Ba
OTOMOTACE! JETE aTTO AiyO.

Mo va oToOPaTAoETE TOV XPOVODIOKOTITN
Kard T OIGPKEId TOU HAYEIPEUATOG,
TTATACTE TAUTOXPOVO Ta TIANKTpO +
KAl -, [ €TTOVAQEPETE TN PUBUION OTO
0 pe 10 TAAKTPO -, ) TTatrioTe «0» oTO
ap1BuNTIKG TTANKTPOASYIO.
AveEAPTNTOG XPOVOBIOKOTITNG

Me autry Tn Aeimoupyia, UTTOPEITE VO
XPOVOUETPACETE pIa diadikagia Xwpig
Va JaYEIPEUETE.

- EmAégte  uia
XPNOIUOTIOIEITA.

% N
< 0

mmou  dev

Guvn

+

)

MatAoTe 10 TTARKTPO ®.
PuBuioTe Tov Xxpdvo pe To TTAAKTPO + 1 -.
H évdeign «t» avapBoofrivel otnv o846vn.

16
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o & 6

)

- 210 TéNOG Twv pubuicewv odag,
n évdeign «t» oTabepotroigital Kal
&ekiva n avtiotpoen pétpnon.

- MrTropeite  va  dlakoyweTe  pIA

avtioTpopn pétpnon o€ €EENIEN
TTATWVTAG TTAPATETAPEVA TO TTARKTPO
ETMIAOYNG TNG €OTIAG.

4.8 L1 KAEIAQMA TQN
ENTOAQN

ZUoTnUa ao@AAgiag yia Traidid

H ouokeury ocag OioBétel oluoTnua
ao@dAelag  yia  TTaidid, TO  OTTOIO

KAEIBWVEI TIG EVTOAEG OTAV TO PAYEIPEUA
OIOKOTITETAI ] KOTA TN SIAPKEIQ TOU (YIa
va dlaTnprRoeTe TIG pubpioeig oag). MNa
Aoyoug ao@daAeiag, POvo TO TTARKTPO
BIOKOTTAG Kal Ta TTANKTPA ETTIAOYAG {Wvng
gival TTavTa evepyd Kal €TTITPETTOUV TN
OIOKOTTA AEITOUPYIOG TNG GUOKEUAG A TN
OI0KOTTA WIaG dwvng Bépuavong.

KAgidwpa

MatoTte 1O TTAAKTPO (| (AoukéTo),

€wg 6Tou TO OUPPBOAO TNG KAEIBapIGg
egeavioTel oTIG 006veg Kal évag

XOPOKTNPIOTIKOG NAX0G emReBaiwoEl

TNV €TMIAOYH 0QG.

KAgidwpa oUuoKEURG KATA TN
AgiToupyia

Otav Ta1d1e TO TTAAKTPA 10XUOG
N XPOVOJIaKOTITN Twv {WVWV TIoU
BpiokovTal o€ Asitoupyia,, apxicel va
avapBoaBAvel To cUuBoAo [

ZekAeidwpa

MatoTte 1O TIAAKTPO [ £wg OTou

ecapavioTei To oUPPBOAO KAEIBWUATOG
Kal évag XOpaKTNPIOTIKOG NXOG

EMPBERAIOEI TNV ETTIAOYA COG.

4=

A&gitoupyia CLEAN LOCK

Me auti Tn Acitoupyia €xete TN
duvaToéTNTA VA KAEIBWOETE TTPOCWPIVA
TN OUCOKEUR KaTd Tn OIAPKEID TOU
kaBapiouou.

MNa va evepyotroifoete 1o Clean lock:
MaTtAoTe oUvToua TO TTANKTPO Iil Oa
AKOUOTEI €vag XapOKTNEIOTIKOG HXOG
Kal To oUuBoho Ba avapoofrvel
aTnv 006vn.

Metd T1O TTPOKOBOPICPEVO  XPOVIKO

O1doTnUa, TO KAEdWUA AKUPWVETOI
autopata.  AkoUyetal  €vag  OITTAGG
XAPAKTNPIOTIKOG  fXog. 'Exete 1

ouvartdtnTa va SIOKOWETE TN AEIToupyia
Clean lock otroiadAmore  OTIyUN

TTATWVTAG TTapaTeTapéva 1o TTARKTPOo LU,

4.9 Z AEITOYPI'IA SWITCH
Autl n Aetoupyia  emITPETTEl TN
METABEDN €VOG OKEUOUG aTTO HIa £0TiA
g€ Ji1a GAAN, Je diatrpnaon Twv apxIKWwy
pubpicewv

(1oxU0¢ Kal xpdvou).

MaToTe oUVTOUA TO TTARKTPO — ,

Ta oUpBoAa ==== avaBoofrvouy oTn
YPQMKN
Kelpévou. ETIAEETE TNV e0Tia oTnv

oTroia  OEAETE va  PETAKIVACETE TO
okevog aag. O pubuicelg petapépovTal
oTnV €TMAEYPEVN ECTIO KOl UTTOPEITE va
METOKIVIOETE TO OKEUOG OTN VEQ €CTIA.

17
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4.10 AEITOYPTIA ICS
Intelligent Cooking System

Auti n AeToupyia  emTPETTEl TN
BeATioTOoTIOINON TNG €ETMAOYAG €OTIOG
Baoel TNG SIOUETPOU TWV OKEUWYV TTOU
XpnoiyoTtroiouvTal.

Kavte Ta €€n¢:

TomroBeTAOTE TO OKEUOG O€ HIa €0TIA
(TrY.: D28 cm).

EmAéEre TNV 10X0
EVOEXOMEVWG HIa DIAQRKEIQ.
MatRoTe TO TTARKTPO O To aUppoAo O
ep@avifetal otnv 086vn.

Boost  kai

00,

& (’/ @")A

+o(>%

- €iTe n eoTia TOU €xel ETTIAEyEl gival
n AoV KATAAANAN yia TO OKEUOG Kal TO
ouuBoro & eEagavileTal kal eppavidovTal
01 apXIKEG pUBUIoEIG JayeIpEUATOG.

- €iTe n €oTia TTOU £XEI ETTIAEYET Oev €ival
n KataAANAGTEPN yia TO OKEUOG Kal
n 00o6vn deixvel TNV TTAéOV KATAAANAN
€0TIO Kal oI pubuicelg peTagEpovTal
autopata  oe  autiv. 2HMEIQZH:
H ocuokeur) TTpétrel va gival kpua yia va
XPNOIMOTIOINCETE AUTHV T AEIToupyia.

4.10 OAEITOYPTIA RECALL

Me autAv Tn Aeiroupyia  pTTopEiTE VA
TTPOBAAETE TIG TEAEUTAES pUBpITEIG «IoXUOG
Kall XpOVOBIaKOTITN» OAWV TwV ECTIWV TTOU
¢oBnoav 1o TTOAU TTpIv aTTd 3 AETTTA.

MNa va xpnoIYoTToINCETE QUTAV T
AeIToupyia, n ouokeur dev TIPETTEN va
gival kKAIdwpévn. MNatioTe 10 TTAAKTPO
‘Evap¢n / AiokoTtr) A€itoupyiag  Kai
£mmeiTa matnoTe ouvTopa 1o TTARKTPOo U.

Ortav n ouokeun Asitoupyei, n Asitoupyia
ETMTPETTEI TNV ETTAVAPOPE TWV PUBUICEWY
1I0XU0G Kal XPOvOJIaKOTITN TnNG €O0Tiag
 Twv €0TIWV TToU ORACATE TIPIV ATTO
AiyoTepo atrd 30 deutepdAeTTa.

4.12 G AEITOYPTIA ELAPSED

TIME

Me auti Tn Acimoupyia pTTOpPEITE VA
TIPORAAETE TOV XpOvo Tou TrapAABe
amoé TNV TeAeutaia  aAAayn  10xU0G
0€ MO Ouykekpipévn eoTia. MNa va
XPNOIYOTIOINOETE QUINV TN AeiToupyia,
matRoTe To TARKTPOo (.

a G 1
oK YY

O xpovog 1rou £xel TTapéABel avaBoofrvel
otnv 0B8dévn Tou XPOVOdIOKOTITN TNnG
ETMAEYPEVNG EOTIOG.

Edv BéAeTe 1O payeipepa va oAokANpwOEei
EVTOG TIpoKaBopIopEVOY Xpovou,
TTATAOTE TO TTANKTPO éj Kal €TTEITA, YECT
o€ 5 deuTEPOAETTTA, TTATACTE TO TTANKTPO
+ TOU XPOVOdIOKOTITN VIO VO OUENOETE
TOV OUVOAIKO XPOVO MAYEIPEUATOG TTOU
B¢éAeTe va opioeTe. H évdelEn tmou xpovou
TTou TTapPAABe Trapauével oTabepn yia
3 OeUTEPOAETTITA Kal MPETA  gU@AViCeTal
n €voeiEn Tou XPOVOU TIOU QTTOMEVEL.
Oa akouoeTe €va nNYNTIKO Cfua TToU
emBeRalwvel TNV ETTIAOYI 0GG.

AuTA n Asitoupyia UTTapxEl PE 1 XWPIS TN
AeIToupyia XpovodIakoTTTh.

Mapatipnon: €av eu@avifetal Xpovog
oTov XPOVODJIAKOTITN, TTEPIPEVETE
5 OdeutepdAeTTa yia va oAANGEeTe TOV

XPOVO payeIpEPATOC.

18



> ° 4 XPHXH THXY XYY2KEYHY YAY

4.13 €' AEITOYPTIA BOHOOY MATEIPIKHE

AuTh n Aermoupyia TepIAapBavel Ta €ENG: Zuvtayég / Ze kevo aépog / Boil / TkpIA /
Zepamopa. Auth n AsiToupyia  payeIpEPATOG €TTIAEYEL Yia €0GG TIG KOTAAANAEG
TTOPOPETPOUG HAYEIPEPATOG AVAAOYQ E TO €iIBOG TOU TPOPIOU TTOU ETOINACETE.

H ocuokeun TTpétmel va gival gvepyoTroinuévn, TTOTACTE TO TTAAKTPO @' yia va
QATTOKTAOETE TTPOCRACN OTIG DIAPOPES AEITOUPYIEG.

Katd Tn XpAon TG OUCKEUAG 0ag GTN AEITOUPYia «2ZUuvTayEG», 0OG OUVIOTOUE va
XPNOILOTIOIEITE TA TTPOTEIVOUEVA OKEUN avAAOYQ WE TN GuUvTayr).

EmiAoyA cuvrtaywyv

Mpokelyévou va AABETE Ta BEATIOTA PAYEIPIKG ATTOTEAETUATA, €ival TTPOTIMOTEPO va
XPNOIYOTIOIEITE avoEeidwTa OKEUN YIa OAEG TIG CUVTAYEG, EKTOG OTTO TIG CUVTAYEG
ylO KPETTEG KAl TTAVKEIK, VIO TIG OTTOIEG €ival KATAAANAOTEPQ Ta OKEUN PE SITTAS TTdTO.
2ag Trpoteivoupe did@opa TPOPIUA YIa TO OTTOIA N CUCKEUR CUVIOTA Kal puBpicel
auTtépata TNV 1IoXU Kai Tn dIApKEIa JayeipéUaTog avaloya Pe Tov mBuunTd TUTTO

r TToodTNTA.
ZUOTATIKA Totrog
KpeaTikda
Mooxdépi NAerTd / MéTpio / Mayu
Kiudg dpéokog / Kateywuyuévog
Apvi MrtrpioAdkia
Xoipivéd Maidakia pérpia / Maiddkia Tayid
Mama DiAéTO / Awpideg
MouAepikda >m00og / M1rouT
OaAacoiva
OiAéTa
20Awuég
OiAéTa
OASkAnpa wapia Mikpd / ZrpoyyuAd < 350g / MAaTuwapa > 3509
KaBoupia Mooé¢ / NMoo¢ ECO*
apideg 2xapa / Moo€ / Mooé ECO*
Mudia / kudwvia
Xtévia
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Aaxavikd

NToudreg

KoAokuBdkia

MeNT¢aveg

Mrepiég

Kpepuudia

Mavitépia Koppéva / OASkAnpa

Matdreg Tou €xouv
CepaTioTei

2TTavAaKI

ZUOCTATIKA ToTtrog MooétnTa

Emdopmio

Nlwpévn ookoAdTa

Kpétreg

Tnyaviteg

Mtrp16G / auydpeTeg

Z1pOTTI KapapéAag

Auyd

> okelog 2/4

OueAéTa 2/4/6

Mtrpouyi€ 2/4/6

ZQIxTa 2/4/6

MeAdara 2/4/6

Ala coque 2/4/6

OpTUKI
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Zupapikd / pul
Ppéoka Cupapika 100/ 150 /200 /300 / 400g
>reyvi CUun Méveg 100/ 150 /200 /300 / 400g
Méveg ECO* 100 /150 /200 / 300 / 400g
ZTTayyETl 100 /150 /200 / 300 / 400g
Zmayyén ECO* 100 /150 /200 / 300 / 400g
TahiaTéAeg 100 /150 /200 / 300 / 400g
TahiatéAeg ECO* 100 /150 /200 / 300 / 400g
KoxUAia 100 /150 /200 / 300 / 400g
KoxUhia ECO* 100 /150 /200 / 300 / 400g
PuQ: Neuko 100 /150 /200 / 300 / 400g
MAApeg 100 /150 /200 / 300 / 400g
Venéré 100/ 150/ 200 / 300 / 400g
O1 ouvtayég ECO avagépovTal oto TTadNnTIKG PAYEIPEUA, TO OTTOI0 ETTITPETTEI TNV

€E0IKOVOUNGON EVEPYEIAG XPNOIPOTIOIVTAG TNV evaTTopEivaca BepudTnTa. Xapn oTo
KOTTAKI, N OepUOTNTA TTAPANEVEI CUYKEVTPWHEVN OTO ECWTEPIKO TNG KATAAPOAAG
META TN BIAKOTTA AEITOUPYIAG TNG EOTIOG, ETTITPETTOVTAG TN CUVEXION TOU HAYEIPEUATOG
yla éva xpovikd diGaTnua TTou TTpokabopileTtal atoé Tn Asitoupyia ECO.

H AeIToupyia o€ Kevo aépog ETTITPETTEI TO LAY EIPEUATPOPIWY O€ XaunAnR Bepuokpaaia
0€ QAKEAAKI O€ KEVO P0G dIATNPWVTAG TN MAYEIPIKA Kal DIATPO@IKY TToIoTnTa. Eival
onuavtiké n Bepuokpaaia Tou vepoU va eival o Beppokpagia dwatiou atnv apxn
TOU JayEIPEUATOG, yiaTi To avTiBeTo Ba aAAoiwve TO TEAIKO ATTOTEAETHA.

H Asitoupyia Boil odg emrtpémel va Bpdlete vepd Kal va To OIATNPEITE O€
Bepuokpacia Ppacuol Xwpeic UTTEPXEIAION, yia va BpAceTe, yia TTApddeyua,
Cupapikd. ToTroBeTAOTE TO OKEUOG OOG O€ IO ECTIAL.

PubBpioTte Tnv TmoodTnTa vepoU TToU BéAETE va xpnolgotroifoeTe (atmd 0,5 éwg
6 AiTpa) pe Ta TAAKTPO A/ V.

H ouokeun oag TrpoTeivel TNV KATaAANASTEPN €0Tia.

EmpBepaiwoTe Tatwvrag OK.

To payeipeua Ba Eekivioel.

MOAIG To vepd Bpdaacl, Ba akouaTEl £vag XapaKTNPIOTIKOG NXO0G Kal Ba eugavioTei
éva pivupa atnv 086vn mou Ba oag ¢nthoel va TTpooBEéaeTe Ta UAIKA. MOAIG Ta
TpooBéoeTe, TTathoTe «OK» yia va

emBefaiwoete. Epgavidetal o xpdvog Kai n1oxUg. MTTopeite, woToo0, va T TTPO0BETETE
otTote €MOUEITE. 2T0 TEAOG TOU JayEIPEUATOG, Ba OKOUOTET évag XOPOKTNPIOTIKOG AXOG.
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ZHMEIQZH: Eivai onpavtiké n Ogppokpacia Tou vepoUu va egival o€
OeppoKpacia dwHATIOU OTNV APXA TOU HOYEIPEMATOG, YIOTi TO avTiBeTo Oa
aAAoiwve 1o TEAIKO atroTéAeoal.

MNa autv TN AsiToupyia, pnv XPnOIYOTIOIEiTE OKEUN aTrd XUTOOidnpo N ME
KaTrdki. MTropeite va XpNOIMOTTOIEITE AUTH T AEITOUPYId YIO VO HAYEIPEUETE
OAa Ta TPOQIMA TTOU TTPETTEI VA BPACouUV o€ VEPO.

H Agitoupyia I'kpIA emTpéTTel TN Xprion Tou e€apTtiuatog ykplA De Dietrich oTtn
ouleuyuévn Cwvn yia va YHOETE TPOPIPA ATTOPEUYOVTAG TO TTAPAUAYEIPEPA Kal TO
uttEPROAIKG AiTapd. To €€GpTnua YKPIA Oev TTOPEXETAI JE TN CUCKEUN, dlaTiBETal
aTtro TOV PETATTWANTH 0ag.

H AgiToupyia ZepdTiopa TTITPETTEI TNV TTPOETOIUACIA AQXAVIKWY HECQ O€ BPACTO
vePO yia Aiya AeTTTé Kai, €TTEITa, Ta MOUAIGdEl o€ KpUo vePO Yia va BIAKOWEl TO
Mayeipepd Toug (Evapén pe Kpuo vepo).

Me autiy Tn Acitoupyia, diatnpeital To (wNEO XPWHO TWV AaXavikwy, oAAG Kal
n uer Toug.

EmAEETE TNV TTOCATNTA VEPOU OTNnV oTToia BubidovTal Ta Aaxavikd.

TotroBeTACTE TO OKEUOG Wadi PE Ta UAIKA O€ IO €0TIAL.
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Mapddeiypa cuvTayng e MOOXAPIOIO KPEAG:

» EvepyottoioTe Tnv eoTia
» MartAoTe T0 TTANKTPO &

» ETAEETE TO pEVOU «ZuvTayég» HE Ta
TAAKTPa V[ AN\

» EmBeBaioTe TNV £mMAOYA «ZUVTAYEG» PE
10 TTAAKTPO OK

» ETmAEETE TO pevou «Kpeatikd» pe Ta
TAAKTPA V[ A\

» EmBeBaiwaTe TNV etmAoyr «KpeaTika» Pe
10 TTARKTPO OK

» EmAELTE TO pevou «Mooyxdpi» pe Ta
TANKTPA V[ A\

» EmBePaiwate TNV €miAoyr) «Moaoxdapi» ue
10 TTARKTPO OK

» EmAELTE TO TAXOG TOU pOOYApioIoU
KPEATOG PE T TTANKTPA WV / A\

» EmBeRaiwaTe TNV €TTIAOYR TTAXOUG PE TO
TARKTPO OK

» EmA€ETe TOV BaBud wnoiuatog TTOU
emMOupEiTE pe Ta TTANKTPA WV / A\

» EmBefaiaTe TNV €MAOYN Wnoiuatog Pe
10 TTARKTPO OK
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Recipient 10 » H 086vn Tng ouokeung OdAg TTPOTEiVEl TO

e KOTOAANAOTEPO OKeUOG Yyia PBEATIOTO OTTOTEAECHA

<> MayeipépaTog, KaBwg Kal TNV KAtdAANAn dwvn yia 1o
Mayeipeua.

Préchauliage » AQOU TOTTOBETACETE TO OKEUOG OTn {wvn,

o empeRaiaTe pe 1o TARKTPO OK
<> Pd » ApxiCel n @don TTpoBépuavong o€ AdeI0 oupvo.

Ajouter ingrédients » 2T0 TENOG Tng TTpoBéppavong, n obdvn Tng

® i OUOKEUNG 0ag €100TToIEl VO TOTTOBETACETE TO
<> I:=l‘ Hooxapiolo KpEag.

Cuisson en cours . , , ,
» A@oU TOTTOBETACETE TO KPEAG, TIATAOTE TO

<> F” TARKTPpOo OK

» O XpdVog HayEIpEPATOS TNG TTPWTNG TTAEUPAG TOU
Moo xapioiou KpEaTog EeKIVa va HETPA avTioTPOQa.

» AQoU TeAelwoel o Xpdvog, n 086vn oag €IdoTToIE
VA YUPIOETE TO KpEAG aTrd TNV GAAN TTAEUpPd.

» A@oU To yupioeTe, TTatoTe To TTARKTPO OK
» H deltepn @don payeipéuatog Eekivd.

Findec..

° » ZT0 TEAOG TOU HAYEIPEUOTOG, OKOUYETAl €VOG
<> XAPAKTNPIOTIKOG XOG ATTO T OUOKEUN.

» MatAoTte pia @opd 10 TIAAKTPO A\ yia va
TTPOCOECETE XPOVO YNGiKaTOG.

nueiwaon: MNpiv To TEAOG TOU PayEIPEPATOC, €AV avaBoaBrver n EvoeiEn «miny,
MTTOPEITE VA TTPOCAPPOCETE TOV XPOVO WNOiUATOG TTATWVTAG TO TTARKTPO O Kal,
ETTEITA, TO + 1) TO -.

4= 24
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414 @ AEITOYPTIA
ATANMHMENQN

H Aeaitoupyia  «AFTAMTHMENA» 0
EMTPETTEI TNV OTTOBNKEUGN OTN PVAMN
5 Aermoupyieg  BonBolU  payeipikng
TTOU €EKTEAEITE OUXVA. 2TO TEAOG €VOG
payeipéuaTtog Ye TN Asitoupyia Bonbou
MaYEIPIKAG, TTPIV OTTEVEPYOTTOINCETE TN
OUOKEUN 00G, UTTOPEITE va TTPo0BETETE
TN ouvTayr TToU WOAIG ekTEAéATE OTA
ayatmnuéva  oag, €mAEyovTag TNV
€MAOYN PE Ta TTANKTPA €VAAAQYNG Kal
empBeaiyvovTag pe 1o TARKTPo OK.

H Aecitoupyia BonBouU payelpikAg cag
Kal Ol EVOEXONEVEG TPOTTOTTOINCEIG GAG
aTTOBNKEUOVTOI OTA AYOTTNUEVA.

Mrtropeite va Ocite Ta ayoTTnuéva
0aG TTATWVTOG TO  TTAAKTPO 0 Kal
EVOAAGOOOVTAG PE T TTAAKTPO WV / A\,

ZHMEIQZH: Eav  éxouv  nodn
XpnoiyotroinBei kal Ta 5 ayarrnuéva,
TUXOV VEa aTTOBrKeuan €yypagng atn
MVAUN Ba avTikataoTACEl TO TTPWTO
ayaTtrnuévo.

4.15 AXOAAEIEZ KAI
2YZTAZEIZ

Evamropeivaca Bepudrnta

Metd amd éviovn xprnon, n dwvn
MayEIPEUATOG TTOU HOAIGXPNOIUOTIOINCATE
MTTOPEl va TTapapeivel CEoTr yIa PEPIKA
AETITA. 270 dIGOTNPA autd ep@aviCeTal
n évoeign «Hy.

ATTOQeUYETE VO ayyileTe TIG OXETIKEG
{WOVEG TO OUYKEKPIUEVO BIAOTNUA.

4=
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Meplopiopég TNG Bepokpaciag
KaBe Cwvn  payeipéuaTtog  eival
eComTAiopévn  pe  évav  aioBnTApa
AOQAAEIAG TTOU EAEYXEI OUVEXWG TN
Bepuokpaagia Tou TTATOU TOU OKEUOUG.
2 € TTEPITITWON TTOU EXAOETE £va AOEIO
OKEUOG ETTAVW OE avauuévn Quvn
MayeIpEuaTog, o v Adyw aiobntipag
TIPOCOPUOLEl auTOPaTA TNV I0XU TNG
OUOKEUNG Kal €Tl TTEpIopideTal KAOE
Kivduvog @Bopdg Tou OKEUOUG 1 TNG
OUOKEUNG.

MpooTtacia og TepiTTTWON
utrepxeiliong

H &iokoTrA Asitoupyiag TnG OUOKEUNG

puTTopei  va  oupBei omig  €€Ag
3 TTEPITITWOEIG:
- YTrepyeihion  Tou  KOAUTITEL  TQ

TIAAKTPA €AEYXOU.
- Bpeypévo mavi ToroBeTnpévo TTAvw
oTa TTAAKTPA.
- MeTaAAIKO avTIKEiEVO TOTTOBETNUEVO
TTAVW OTa TTARKTPO EAEYXOU.
ATTOUAKPUVETE TO QVTIKEIUEVO
Il OKOUTTIOTE Kl OTEYVWOTE TA
TIANKTPO EAEYXOU Kall, ETTEITA, EEKIVAOTE
TTGAI TO payeipepa.
2€ AUTEG TIG TTEPITITWOEIG, EPPaVICeTal
TO oUPPBOAO = Kal cuvodeleTal ATTO
£€va NXNTIKO oAua.

Z0oTnua «Auto-Stop»

Edv gexdoete va ofroete 10 @aynTo,
n ouokeur] O1a06€Tel TN Asitoupyia
ao@dAeiag  «Auto-Stop», n otroia
OI0KOTITEl  auTépaTta TN  AgiToupyia
™G  Quvng  payeipéPaTog  TTou
gexaoate avauuévn, METG ammd éva
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TTpokaBopIopévo  Xpovikd  didoThua
(To omoio kupaivetar peTAgU 1 kai
10 wpwv, avaloya pe TNV 1I0XU TTOU
XPNolJoTToIEiTal). 2€ TTEPITITWON
TToU evepyotroin®ei auté 10 oUOoThUA
ac@aAeiag, n SloKOTTA AsiToupyiag TnG
dwvng PayeIpEPATOG ETTIONUAIVETAI UE
TNV €voeign «AS» oTn {Wvn KelPévou Kal
OKOUYETAl €VOG XOPAKTNPIOTIKOG AXOG
yIQ TTEPITTOU 2 AETTTA. APKEi va TTATACETE
OTTOI0BATTOTE TTAAKTPO €AEYXOU VIO va
TO OTANOTACETE.

@ Eivai duvaTté va akoucsToUv fxol
oaV aUTOi TWV BEIKTWYV ToU poAoyioU.

O1 X0l auToi akoUyovTal 6Tav N ou-
OKeUn €ival og AgiIToupyia Kal oTa-
HaToUv R XapnAwvouv avdAoya e
TN pUBMION TnG Bépuavong. AvaAo-
YO HE TO HOVTEAO KAl TNV TTOIOTNTA
TOU OKEUOUG OOG, UTTOPEi eTiong
VO 0KOUOTEI évag oupiypog. O1 Axol
TTOU TrEPIYPA@OVTal €ival QUTIOAo-
YIKOi, atroteAoUV uéPOog TNG ETTOYW-
YIKAG TeXVoAoyiag kai dev SnAw-
vouv BA4BnN.

@ Agv ouvioTOUME TN XPAON
TTPOOTATEUTIKOU KOAUMUOATOG yid
£0TiEG.

° 5 2YNTHPHXH

ZYNTHPHZH THZ XYZKEYHZ
MNa eAa@pIEG BPOUIEG, XPNOIUOTTOINOTE
opouyydpl. MouokéwTe KaAG Tn dwvn
Tou BéAeTe va kabBapioete pe (01O
vePO Kal, TN GUVEXEID, OKOUTTIOTE.

Mo oucowpeupévn Ppopid ToU  £XEl
KOgl, UTTEPXEINIOEIG TTAPOOKEUOOUATWY
ME  Caxopn KAl ANWMPEVO  TTAAOTIKO,
XPNOIYOTTOINOTE éva OQOUYYApI r)/kal pia
€10k} ¢UOTPA yIO YUGAIVEG ETTIQAVEIEG.
MouokéyTe KaAG Tn duvn TTou BEAETE va
KaBapioeTe e eOTO VEPD, XPNOIUOTIOINOTE
€10k ¢UOTPA yia YUAAIVEG ETTIQAVEIEG
VIO VO OQAIPECETE TUXOV UTTOAEippOTA,
oAoKANpwaoTe TOV  KOBAPIOPG pE  TO
OQOUYYApI KOI OKOUTTIOTE.

MNa «ote@dvia» Kkal ixvn aAdTwy,
ToTTo0ETOTE TTAVW OTN PPOUI&G AEUKO
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&id1 CeoTd, aproTe TO va dpAcel Kal
OKOUTTIOTE YE PHAAOKO TTaVi.

Ma yuoAioTepég HETOAIKEG Bagég
Kal eBoopadIiaia ouvThpnon,
XPNOIJOTToINOTE éva  €IOIKO  TTPOIOV
yia UOAOKEPAMIKEG ETTIQAVEIEG.
TomroBetOTE TO €I0IKO TTPOIGV (TTOU
TTEPIEXEI OINIKOVN Kal OlaBETel, KaTd
TTPOTINNGCN, TTPOCTATEUTIKEG 1O10TNTEG)
TTAVW OTNV UGAOKEPAUIKN ETTIQAVEIQ.

ZNMAVTIKA TapaATAPNON: unv
XPNOIMOTIOIEITE OKOVN 1 o@ouyydpl
yia Tpiyipgo. Na TTPOTIUATE TIG EIBIKEG
KPEUEG KAl T O@ouyydpla yia
euaiodnTa oepPitola.



° 6HPOBAHMATA KAIAYYELY

Kard 1n ouvdeon

AI0TTIOTWVETE OTI EPPAVIZETAI IO QWTEIVA
€voeIgn. Auto gival uaioAoyiké Kal n EvOEIEn
Ba e€agpaviaTei pyéoa o 30 OeUTEPOAETTTA.

H EYKATAOTAON oag  SIOKOTTTETAI
i AsiIToupyei pévo n gia mAgupd. H olvdeon
TNG OUCKEUAG Oag E&ival  €AATTWHATIKN.
EmBeBaiwoTe TN oupBaTtétnTd TG

(BA. kedAaio OXETIKA PE TNV NAEKTPOAOYIKA
ouvdeon).

H ouokeun avadidel pia oopn KAaTd TIg
TMPWTEG XPNOEIG TNG. H ouokeun eival
Kavoupyla. Oepudvere OAeg TIG {WVEG Yia
MIOH Wpa TOTTOBETWVTAG HIa  KATGAPOAQ
YEMATN VEPO.

Katd tnv éva AgiToupyia

H ouokeun 3ev AsiToupyei Kal Ol PWTEIVEG
evdeielg oTa  TAAKTPA  Trapapévouv
oBnorég.

H ouokeurp dev  eival ouvdedepévn  pe
TTapoxf NAEKTPIKOU peupaTog. H Tpogpodoaia
peEUPATOG 1} N OUvdEoN E€ival EAATTWUATIK.
EAEyETE TIG QOQAAEIEG KAl TOV NAEKTPIKO
SIOKOTITN.

H ouokeun dev Asitoupyei kal pgaviceTal
€va GANo pfvupa. To NAeKTPIKG KUKAwua &gV
Aermoupyei owotd. KaAéoTte Tnv YTnpeaia
E¢uttnpétnong MeAatwv.

H ocuokeun dev Aeitoupyei, gp@avideral
n évdeign «blocx». =ekAe1dwoTe 10 cUCTNUA
ao@dAeiag yia TTaidid.

MpoemiAeypévog kwdik6g F9:  T1don
MIKpOTEPN TWV 170 V.

MpoemiAeypévog kKwdikog FO: Bepuokpaaia
MIkpSTEPN TWV 5°C.
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Kard 1n xprion

H ouokeun dev Asitoupyei, oTnv 006vn
ep@avidsral n évoei§n Kal akoUyeTal éva
NXNTIK6 oRMA.

Ymapxel utrepxeihion | €va  avTikeiyevo
eutrodidel Ta TTANKTPa eAéyxou. KaBapioTte
Il ATTOMAKPUVETE TO QVTIKEIYEVO Kal EEKIVAOTE
TTGAI TO Payeipepa.

Epgaviletal o kwdikog F7.
Ta NAeKTPIKG KUKAWMATA €xouv BepuavBei
(BA. KEQAAAIO OXETIKA PE TOV EVTOIXIOUO).

Kard 1n Agitoupyia piag  Jwvng
0épuavong, ol Qwrelvég evdeifelg Twv
TARKTPWV avafooBRvouv SIapKwG.

To oOkKevog TOU XpnoldoTroleiTe dev gival
KatédAAnAo.

Ta okedn kdvouv 06pufo Kal KATd Tn
OIAPKEIO TOU MAYEIPEPATOG OKOUYETAI
éva KpotdAiopa a1é Tn ouokeun (BA. Tn
OUMPBOUAR oTO KEQAAQIO «ACQAAEIEG Kal
oucoTdoeig»). Eivalr @uoioloyikd. Me €vav
TUTTO OKEUOUG, OQeileTal oTn PETAdOON TNG
NAEKTPIKAG EVEPYEIOG ATTO T OUCKEUN TTPOG
TO OKeUOG.

O agpiop6g ouveyilel va Aeitoupyei peTd
Tn S10KOTT A€ITOUPYiag TNG CUOKEUNG.
Eivar @uaiohoyiké. Me autd Tov TpOTTO
WUXPOIVETAI TO NAEKTPOVIKO KUKAWUA.

Ze mepimmrwon SuogAeitoupyiag TTou
ETTIPEVEL

©£0Te TN OUOCKEUR OOG €KTOG PEUPATOG
yia 1 AemTo. Edv 10 TPORANUa euuével,
ETTIKOIVWVAOTE Vi nv YTtnpeoia
E&uttnpétnong.
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OnoladnnoTe €pyacia OTn GUCKEUN 0ag MpEMel
va ekTeAeital and €eEeISIKEUPEVO  enayyeApaTia
nou €ival KaTaxwpnuévo epnopikd onua. ‘OTtav
KaAEoeTe, yia va OIEUKOAUVOel n dieknepaiwon
TOU QITAPATOC 0aG, NAPAKAAEIOTE va €XETE OTN
d1aBeaor| oac Ta NAnpPn OTOIXEId TNG CUCKEUNG 0ag
(eynopikn avagopd, avagopd o£pRIC, apiBuog
0g1pdc). O1 NAnpogopieg auTeg BpiokovTal aTnv
nivakida TUnou nou €ival NpooapTNHEVN OTO KATW
MEPOG TNG OUOKEUNG.

B: Avagpopd nwAnoewv
C: Avagopa unnpeoiag
H: Zeipiakog apiBpog

I: Kwdikag QR
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HYVA
ASTIAKAS

Onnittelemme sinua De Dietrich -tuotteen valinnasta. Tama valinta kuvastaa paitsi
tarpeitasi niin myds mieltymystasi ranskalaiseen elamantyyliin.

Yli 300 vuoden kokemuksellaan De Dietrich valjastaa suunnittelun, aitouden ja
teknologian kulinaarisen taiteen palvelukseen. Korkealaatuisista materiaaleista
valmistetut laitteemme tarjoavat moitteetonta viimeistelya.

Olemme varmoja, etta tama huippuluokan tuote auttaa ruoanlaiton ystavia toteuttamaan
kaikki toiveensa.

De Dietrichin asiakaspalvelu on aina valmiina vastaamaan kaikkiin kysymyksiisi ja
ehdotuksiisi, jotta pystyisimme tyydyttdmaan kaikki tarpeesi ja odotuksesi.

Kiitdmme luottamuksestasi, ja olemme iloisia siita, ettéd olet valinnut tuotteemme
keittioosi.

De Dietrich, jonka tuotantolaitokset sijaitsevat Orléansissa ja Vendémessa Ranskassa,
iy kayttdd huippuosaamistaan ja poikkeuksellista taitotietoaan

Se_ w huolellisesti viimeisteltyjen huippuluokan tuotteiden suunnitteluun
ﬂ{A/NCE g ja valmistukseen. Monet kodinkoneistamme on sertifioitu Origine
Q/g §  France Garantie -merkinnalla, joka todistaa, etté ne on valmistettu

Jra®” B Ranskassa.
II Tama merkki takaa ei ainoastaan laitteidemme laatua ja

kestavyytta, vaan myos niiden jaljitettdvyyden ja osoittaa niiden
alkuperan selkeasti ja objektiivisesti.

www.de-dietrich.com

De Dielrich

CREATEUR D’EMOTIONS DEPUIS 1684
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TURVALLISUUS JA TARKEAT VAROTOIMET

LUE TURVALLISUUSOHJEET HUOLELLISESTI JA SAILYTA NE
TULEVIA TARPEITA VARTEN.

Nama ohjeet ovat ladattavissa valmistajan Internet-sivuilta.

Tama laite tayttda niiden eurooppalaisten direktiivien ja sdanndsten
vaatimukset, joiden alainen se on.

Vahintaan 8-vuotiaat ja sitd vanhemmat lapset ja sellaiset henkilot,
joiden fyysiset tai henkiset kyvyt tai aistit ovat puutteellisia, tai joilta
puuttuu kayttokokemusta ja -taitoa, saavat kayttaa tata laitetta vain,
jos heita valvotaan asianmukaisesti tai jos heita on opastettu laitteen
kayttdmisessa siten, etta he osaavat kayttaa laitetta turvallisesti ja ym-
martavat sen kayttoon liittyvat vaarat.

Ala anna lasten leikkié laitteella.

Lapset eivat saa puhdistaa tai huoltaa laitetta ilman valvontaa.

Alle 8-vuotiaat lapset on hyva pitaa etaalla laitteesta, ja laitteen lahella
ollessaan heita on valvottava jatkuvasti.

Keittotaso on varustettu lapsilukolla, jolla laitteen kayttd voidaan estaa
kayton paatyttya tai kayton aikana (katso kappale: lapsilukon kayttd).

@ Laite ja sen kosketeltavissa olevat osat kuumenevat kayton aika-
na. Varo koskemasta kuumenevia osia.

Metallisia esineita, kuten veitsia, haarukoita, lusikoita ja kansia, ei saa

asettaa pinnalle, silla ne saattavat kuumentua.

[E HUOMIO: kypsennysta on valvottava. Lyhyt kypsennys vaatii jatku-
vaa valvontaa.

Tulipalon vaara: ala jata mitdan ylimaaraisia tavaroita keittoalueille.

Kypsentaminen keittotasolla 6ljylla tai rasvalla ilman valvontaa voi olla
vaarallista ja aiheuttaa tulipalon. Ald KOSKAAN yritd sammuttaa tulta
vedella, vaan sammuta laite ennen kuin peitat liekin esimerkiksi kan-

nella tai palosuojakankaalla.
m Mikali pintaan tulee murtumia, kytke laite pois kaytosta
sahkdiskujen valttamiseksi.

Ala kayta keittotasoa ennen keraamisen tason vaihtoa.

Tasot on kytkettava sahkoéverkkoon moninapaisella katkaisijalla voi-
massa olevien asennusmaaraysten mukaan. Virrankatkaisumene-
telma on asennettava kiintedan johtojarjestelmaan. Keittotasosi on

»E 4




TURVALLISUUS JA TARKEAT VAROTOIMET

tarkoitettu toimimaan 50 tai 60 Hz:n (50Hz/60Hz) taajuudella ilman
erityisia toimenpiteita puoleltasi.

Laite on kytkettdva normalisoidulla sahkojohdolla, jonka johdinten
maara riippuu halutusta kytkentatyypista (katso Asennus-kappale)”
Jos virtajohto vioittuu, sen vaihtaminen on turvallisuussyista tehtava
valmistajan, taman huoltopalvelun tai jonkun muun vastaavan am-
mattitaidon omaavan henkilon toimesta.

Varmista, ettei mikaan keittotason laheisyyteen kiinnitetty virtajohto
paase koskettamaan mitaan keittotason osaa.

/A\ VAROITUS : Jotta keittotaso ja sydamen tahdistimet eivat hairitsisi
toistensa toimintaa, on myos tahdistimen oltava vastaavien maarays-
ten mukainen. Pyyda lisatietoja tuotteen valmistajalta tai laakariltasi.
Kayta vain valmistajan kypsennyslaitteelle valmistamia liesisuojia,
joihin on viitattu tdssa ohjekirjassa tai jotka tulevat laitteen mukana.
Sopimattomien suojien kayttd voi aiheuttaa vahinkoja.

Valta astioiden aiheuttamia iskuja: keraaminen keittotaso on erittain
kestava, mutta ei kuitenkaan sarkymaton.

Al4 aseta astian kuumaa kantta keittotason paalle. Imukuppiefekti voi
vahingoittaa alla olevaa keraamista keittotasoa. Valta astioiden han-
kausta, jotka voivat pitkalla aikavalilld vaurioittaa keraamisen paalli-
sen pintaa.




TURVALLISUUS JA TARKEAT VAROTOIMET

Al koskaan kayta kypsennyksen aikana alumiinifoliota. Ala koskaan ase-
ta keittotason paalle alumiiniin tai alumiinipakkaukseen pakattuja tuottei-
ta. Alumiini voi sulaa ja vahingoittaa keittotasoa.

Ala sailyta keittotason alla olevassa tilassa puhdistusaineita tai tulenar-
koja aineita.

Ala koskaan kayta hoyrya keittotason puhdistamiseen.

Laitetta ei ole tarkoitettu kaytettavaksi ulkoisella ajastimella tai erillisella
etdohjausjarjestelmalla.

Kayton jalkeen sammuta keittotaso ohjaimilla alaka luota pelkastaan kat-
tilantunnistimeen.
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YMPARISTONSUOJELU

Tama symboli tarkoittaa, etta
tdaman laitteen heittdminen
kotitalousjatteeseen on
Laite sisaltaa
monia kierratyskelpoisia
materiaaleja. Laite on  merkitty
tallda symbolilla, joka osoittaa, etta
kaytetyt laitteet on vietava sopivaan
kerayspisteeseen. Ota yhteys
jalleenmyyjaasi  tai  paikkakuntasi
teknisiin palveluihin saadaksesi tietoa
asuinpaikkasi  lahella sijaitsevista
kaytettyjen laitteiden kerayspisteista.
Valmistajan  jarjestama laitteiden
kierratys suoritetaan oikein lajiteltuna
eurooppalaisen direktiivin (sahko- ja
elektroniikkaromut) mukaisesti.
Osa laitteen pakkausmateriaaleista
voidaan myos kierrattaa. Tue kierratysta
ja suojele ymparistba viemalla
pakkausmateriaalit niille tarkoitettuihin
kerayspisteisiin. Kiitamme  sinua
ymparistdon suojelemiseksi tekemastasi
yhteistyosta.

—— kiellettya.

Energiansaastoohje

Ruoanvalmistus hyvin istuvan kannen
kanssa saastdd energiaa. Jos kaytat
lasikantta, voit taydellisesti valvoa
kypsennysta.
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PAKKAUKSEN PURKAMINEN

Poista kaikki suojausmateriaalit
keittotasosta

Tarkista ja noudata kaikkia
laitteen  tyyppikilvessa ilmoitettuja

ominaisuuksia. Lue alla olevista kentista
tyyppikilven huolto- ja normityyppiviitteet

tulevaa kayttéa varten.

Huolto: Tyyppi:

UPOTUS KALUSTEISIIN

Tarkista, ettd ilman tulo- ja lahtdaukot
ovat esteettomia.

Ota huomioon keittotason upotukseen
tarkoitetun kalusteen tydtason mitat
(millimetreissa). Tarkista, ettd ilma
kulkee kunnolla keittotason edessa ja

takana.

Asennus tydtason paalle Asennus pinnan tasolle
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Jos taso asennetaan laatikon paalle,

tai upotettavan uunin paalle, noudata
kuviin merkittyja mittoja varmistaaksesi >20 ¢>4
riittdvan ilman ulostulon. 7!

Liimaa tiiviste huolellisesti  koko

poytalasin ymparille ennen upotusta. ’,

@ Tarkeaa

Jos uuni sijaitsee keittotason alapuolella, tason lampéturvallisuusjarjestelma
voi rajoittaa keittotason ja uunin pyrolyysitilan samanaikaista kayttoa, koodi
«F7» ndkyy ohjausalueilla. Jos nain on, suosittelemme lisddmaan keittotasosi
tuuletusta tekemilla aukon kalusteen sivuun (8 cm x 5 cm).

4= 9
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SAHKOLIITANTA

Tasot on kytkettava sahkdverkkoon mo-

. . . . 220-240 V~ 400 V 3N~
ninapaisella katkaisijalla voimassa ole- db ce a db ¢ e a
vien asennusmaaraysten mukaan. Vir-
rankatkaisumenetelma on asennettava
kiintedan johtojarjestelmaan. !
Tunnista keittotason johto: N L@ N L1 L2

a) vihrea-keltainen 32A 16A
b) sininen
c) ruskea
d) musta 2 x 230 V~
e) harmaa b d e c a
Kun kytket keittotason paalle tai
pitkdan jatkuneen sahkokatkoksen
jalkeen ohjausnappaimistodn ilmestyy
valokoodi. Odota noin 30 sekuntia tai N1 N2 L1 L2 @D
paina painiketta poistaaksesi nama 16A
tiedot keittotasosta (tietojen nayttd

on normaalia, ja se on tarkoitettu
huoltopalvelun tiedoksi). Keittotason
kayttajan ei tarvitse missaan
tapauksessa ottaa tietoja huomioon.

> [EE) 10
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m:"/\OGAééb"i“
O oo V|- + 0o 0

Nappaimiston selitykset

@ : Asetukset
K. Hyvaksy / ok
3 : palaa takaisin

S

~~ : Selaus (valikko ylos/alas)

(D : Virtakatkaisin

[V : Lukitus / Clean Lock

<><> <> <> : Keittoalueen valinta

N

i« . Horizone (mallikohtainen)
— 4 : Teho- ja aika-asetukset

2 3 45

6 7 8 9 0/: Numeronappaimistd Tehon ja ajan valinta
O:Ajastin

Suora kaytto

fé : Lampimana pito
@ : Haudutus

& : Ruskistus

> : Boost

Toiminnot

2 : Switch-toiminto

O : ICS-toiminto

O : Recall-toiminto

(5 : Elapsed time -toiminto

& Ruoanlaiton avustustoiminto

6 : Suosikit

> 11




° 3 LAITTEEN KUVAUS

Nayton selitykset

Autolink

Tekstialue ruoanlaitto-oppaalle, antu,
rille, halytykselle...

Keittiovalineen
suositus*

. ———
_‘g"l'l'
i 88 88 88 88 O ‘ Elapsed time

Le kehltys S Lukitus /

Aktiivinen alue

Aika Saadettavana oleva alue

* Keittiovalineen suositus:

* 9 P Paistinpannu

* T F— Paistinpannu kannella
g Kattila

Kattila kannella
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Kun kaynnistat keittotason ensimmaisen kerran, voit personoida eri toimintoja.

@ Asetusten hallinta

Paina painiketta €E’Bja mene asetuksiin:
* Kieli (oletuskieli ranska)
¢ Kirkkaus (5 mahdollista tasoa)

* Autolink : Keittotaso ilmoittaa itsenaisesti tehoasetukset liesituulettimelle, joka
saataa automaattisesti nopeudet ja sytyttaa tai sammuttaa valon. Liesituulettimelle
ei tarvitse tehda saatoja. Liesituuletin pysyy automaattisesti nopeudella 1 noin 2
minuuttia keittotason pysayttdmisen jalkeen ja sammuu sitten.

Toiminto poistetaan automaattisesti kaytosta, voit aktivoida sen valitsemalla ON
valikosta yl6s- ja alas-painikkeilla

* Tehon rajoitus (4 saatavilla olevaa tehotasoa, katso kappale Tehon hallinta)

* Demotila: Laite on saadetty automaattisesti normaaliin lammitystilaan. Jos se
aktivoidaan DEMO-tilassa (ON-asento), laite ei lampene. Voit poistua DEMO-
tilasta painamalla asetuspainiketta pitkaan

* Yllapito: Jos sinulla on ongelmia, voit siirtya Yllapitovalikkoon. Kun otat yhteyden
huolto- ja varaosapalveluun, sinulta saatetaan kysya vianmaaritystarkoituksissa
naytdssa nakyvid koodeja. «Alusta uudelleen» -vaihtoehdolla voit palauttaa
uunin tehdassaatéasetukset.

Voit liikkua valikossa painikkeilla Vv ja /\.
Painamalla painiketta 3 voit palata valikossa taaksepain ilman muokkauksia.

Vahvista valintasi painamalla OK

> 13




o 4 LAITTEEN KAYTTO

4.1 TEHON HALLINTA

kokonaistehon on
sahkdasennuksesi

Keittotason
mukauduttava
tehoon.
Keittotasosi teho on automaattisesti
saadetty korkeimmalle tasolle.
Tarkista, ettd sahkbdasennuksesi
katkaisimen arvo on oikein kalibroitu
(katso alla oleva taulukko).

Keittotason Sulakkeet /
teho (kW) Katkaisin (A)
7.4 32
57 25
4,6 20
3,6 16

& Varmista, etta valittu tehotaso on
sahkotaulun katkaisinten mukainen.

4.2 ASTIAN VALINTA

Suurin osa astioista on yhteensopivia
induktiolieden kanssa. Vain lasi,
alumiini ilman erityispohjaa, kupari ja
tietyt ei-magneettiset ruostumattomat
terdkset eivat toimi induktiolieden
kanssa.

@ Suosittelemme, ettd valitset
astiat, joissa on paksu ja tasainen
pohja. Kuumuus jakautuu paremmin
ja kypsennys on yhtendisempaa.
Ala koskaan lammita tyhjaa astiaa
ilman valvontaa.

& Al3 aseta astioita ohjausniyton
ja nappaimiston paalle.

»E

4.3 LIEDEN VALINTA

Keittotasollasi on useita liesia, joihin
voit asettaa astiasi. Valitse liesi astian
koon mukaan. Jos astian pohja on liian
pieni, tehon merkkivalo vilkkuu ja liesi
ei toimi, vaikka astian materiaali sopisi
induktioliedelle. Al4 kayta astioita, joiden

halkaisija on liettd pienempi (katso
taulukko).
Lieden Lieden maksimi-| Astian pohjan
halkaisija teho halkaisija
(cm) (W) (cm)
16 2400 10-18
18 2800 11-22
23 3700 12-24
28 3700 / 4600(*) 15-32
30 5500 15-32
Horizone 3700/ 4600(*) 18 - Soikea - kala-
kattila
1/2 alue 2800 11-22

(*) riippuu mallista

@ Kun kaytidt useampaa liettd
samaan aikaan, keittotaso hallinnoi
tehon jakautumista, jotta kaytetty teho
ei ylita kokonaistehoa.

Kun kaytat maksimaalista tehoa (Boost)
useammalla liedella samaan aikaan,
aseta astiat mahdollisimman hyvin lieden
paalle ja valta alla olevia konfiguraatioita:

14



o 4 LAITTEEN KAYTTO

No Boost No Boost

4.4 O KAYNNISTYS - SAMMUTUS

Paina On/Off-painiketta O,
«0» nakyy kullakin kaytossa olevalla
liedella 8 sekunnin ajan. Keittotaso
tunnistaa automaattisesti astiat. Kun
astia tunnistetaan, «0» vilkkuu pisteen

kanssa tunnistetulla alueella. Nyt
voit saataa haluamasi tehon. liman
tehon valintaa keittoalue sammuu
automaattisesti.

)
0|V O G OO0

Jos yhtaan astiaa ei tunnisteta, valitse
liesi.

N O Qo
Vo<

Alueen/tason sammutus

Paina pitkdan alueen painiketta <>
, kuulet pitkdn &animerkin ja nayttd
sammuu tai symboli “H” (jalkilampd)
nakyy naytossa.

—
[—

O

’<>||

Paina On/Off-painiketta sammuttaaksesi
keittotason kokonaan.

4=
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4.5 TEHON ASETUKSET

Paina painiketta + tai - tai kayta
numeronappaimistda saataaksesi
tehotason  valilla 1-19. Tassa

tapauksessa voit sybttdad suoraan
haluamaasi tehoa vastaavat numerot.

Kun painat painiketta «O», liesi
sammuu.

Kéaynnistyksen aikana voit siirtya
suoraan  maksimaaliseen  tehoon
(lukuun ottamatta boostia)

painamalla alueen painiketta «-» tai
numeronappaimistolla.

1 2 3 4
6%89

Suora kaytto:

Kaytdssasi on nelja painiketta, joiden
avulla paaset suoraan esiasennettuihin
tehotasoihin:
f = teho 2 - LAmpimana pito

# = teho 10 - Haudutus
(// = teho 19 - Ruskistus

00g,

94°= maksimiteho.

%, VI

Naitéd tehotasoja voi muokata, lukuun
ottamatta BOOST-toimintoa. Tehojen
muokkaus:

Keittotason on oltava paalla.
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O
Valitse @ tai f// tai (// <><>
painamalla painiketta
pitkaan.

- Saada uusi teho painamalla painiketta
+ tai -
- Aanimerkki vahvistaa muokkauksen
hetken paasta.
Huomautus: Tehojen tulee seuraavien
lukujen valilla:

1 3t0|m|nnolle@

4-11 toiminnolle @,

12— 19t0|m|nnolle(/

4.6 HORIZONE (MALLIKOHTAINEN)
Horizone-liettd voi kayttda 2 erillisella
alueella tai 1 kokonaisella alueella.
Kokonaisen/alueen valinta tehdaan

painikkeella \.

a =000

1

=] 0

(D O |}
Tehon ja ajastimen asetus tehdaan
kuten normaalissa liedessa.

4.7 ® AJASTIMEN ASETUKSET
Kussakin keittoalueessa on oma
ajastin. Se voidaan ottaa kayttéon heti,
kun kyseinen keittoalue on kaytdssa.
Kaynnistd tai muokkaa ajastlnta
painamalla ajastimen palnlketta

)

6 4 6 Y

_+M

ja sitten painiketta + tai -
b @ 6

RS
tai kdytd numerondppaimistéa. Tassa
tapauksessa voit syoéttaa suoraan
haluamasi aikaa vastaavat numerot
yksi kerrallaan. Kun painat painiketta
«0», ajastin poistuu kaytdsta.

Erittain pitkan ajan s$4adon
helpottamiseksi voit siirtya suoraan 8
tuntiin painamalla pitkdan painiketta
-. Painamalla uudelleen painiketta -
vahennat tunteja 2 tuntiin asti ja sitten
99 minuuttiin.

Kypsennyksen jalkeen ndytéssa nakyy
0 ja kuulet aanimerkin. Sammuta

painamalla mitd tahansa kyseisen
keittoalueen ohjauspainiketta.

Aanimerkki sammuu hetken péaasta
automaattisesti.

Sammuttaaksesi ajastimen
kypsennyksen aikana paina

samanaikaisesti painikkeita + ja -, tai
palaa arvoon 0 painikkeella -, tai paina
numeronappaimistossa «0».

Itsendinen ajastin
Talla toiminnolla voit ajastaa tarkan ajan
ilman kypsennysta.

- Valitse kayttamaton keittoalue.

3 )
NS

.I_

(// nc’:“)

Paina painiketta ®.
- Saada aika painikkeella + tai -. "t"
vilkkuu naytdssa.

16
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& @ 0
A s
- Saadon lopussa “t” lakkaa

vilkkumasta ja ajastin lahtee kayntiin.
Voit sammuttaa ajastimen painamalla
keittoalueen valintapainiketta pitkaan.

4.8 11 OHJAUSPAINIKKEIDEN
LUKITUS

Lapsilukko

Keittotasossasi on lapsilukko, joka
lukitsee  ohjaukset kypsennyksen
aikana (asetusten sailyttamiseksi)
ja tason ollessa sammutettuna.
Turvallisuussyista vain alueen

valinta- ja sammutuspainikkeet

ovat kaytettavissa  mahdollistaen
keittotason tai keittoalueen
sammuttamisen.

Lukitus

Paina painiketta ] (lukko), kunnes
lukitussymboli [ iimestyy nayttdon ja
aanimerkki vahvistaa valintasi.

Kayton aikana lukittu keittotaso
Kun painat kayttssa olevien alueiden
teho- tai ajastinpainikkeita, symboli
alkaa vilkkua.

Lukituksen poistaminen

Paina  painiketta EI kunnes
lukitussymboli 21 haviaa naytosta ja
aanimerkki vahvistaa valintasi.

CLEAN LOCK -toiminto

Talla toiminnolla voit lukita keittotasosi
véliaikaisesti puhdistuksen ajaksi.
Clean Lock -toiminnon aktivointi:
Paina lyhyesti painiketta Iil Kuulet

aanimerkin ja symboli vilkkuu
naytossa.

Ennalta maaritellyn ajan jalkeen
lukitus poistuu automaattisesti

kaytosta. Kuulet tupladanimerkin. Voit
sammuttaa Clean lock -toiminnon
milloin tahansa painamalla pitkaan
painiketta L1l

4.9 2 SWITCH-TOIMINTO
Taman toiminnon avulla voit siirtda
kattilan liedesta toiselle sailyttamalla
alkuperaiset asetukset

(teho ja aika).

Paina lyhyesti painiketta <=,

symbolit ==== liikkuvat

tekstirivilla. Valitse liesi, johon haluat
siirtda lautasen. Asetukset siirretéan
valitulle liedelle, ja voit siirtdd astian
uudelle liedelle.

4.10 ICS-TOIMINTO
Intelligent Cooking System

Talld toiminnolla voit optimoida
lieden valintaa kaytettyjen astioiden
halkaisijan koon mukaan.
Kayttoohjeet:

Aseta astia liedelle (esim. @28 cm).
Valitse Boost-teho ja halutessasi aika.

17
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Paina painiketta 0. Symboli o
ilmestyy naytdlle.

soow &
bo
+ O . } -

- joko valittu liesi sopii parhaiten astialle
ja @ katoaa naytolta jattaen nakyviin
alkuperaiset kypsennysparametrit.

- tai valittu liesi ei ole sopivin
mahdollinen astialle, jolloin naytdssa
nakyy parhaiten sopivaliesija asetukset
siirretddn automaattisesti talle liedelle
HUOM: Keittotason on oltava kylma
tdman toiminnon kayttamiseksi.

411 O RECALL-TOIMINTO
Tama toiminto nayttdd kaikkien
alle kolme minuuttia sammuksissa
olleiden liesien viimeisimmat teho- ja
ajastinasetukset.

Kayttaaksesi toimintoa keittotason
lukituksen on oltava vapautettu.
Paina virtakatkaisinpainiketta ja paina
lyhyesti painiketta O.

Kun keittotaso on kaytossa,
toiminto muistuttaa alle 30 sekuntia
sammuksissa olleiden liesien teho- ja
ajastinasetukset.

4.12 G ELAPSED TIME

-TOIMINTO

Talla toiminnolla naet valitun

keittolieden tehon viimeisesta
4=

muokkauksesta kuluneen ajan, Kayta
toimintoa painamalla painiketta G.

a G 1
oK YY

Kulunut aika vilkkuu valitun lieden
ajastinndytossa.
Jos haluat, ettd kypsennys paattyy

maaritetyn ajan sisalla, paina painiketta
J, jonka jalkeen paina 5 sekunnin
sisalla ajastimen + lisdtaksesi haluamasi
kypsennysajan. Kuluneen ajan nayttd
muuttuu vilkkumattomaksi 3 sekunnin
ajan, jonka jalkeen jaljelld oleva aika

nékyy naytéssd. Aanimerkki varmistaa
valintasi.
Toimintoa voi
ilman.
Huomautus: jos ajastimessa nakyy aika,
odota 5 sekuntia, jotta voit muokata
kypsennyksen kestoaikaa.

kayttaa ajastimella tai

18
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4.13 €' RUOANLAITON AVUSTUSTOIMINTO

Tassa toiminnossa l6ydat seuraavat tilat: Reseptit / Tyhjio / Kiehautus / Grilli /
Ryo6ppays. Tama kypsennystila valitsee sinulle kypsennysasetukset valmistettavan
ruoka-aineen mukaan.

Keittotason on oltava paalla, paina @' siirtyaksesi eri toimintoihin.

Kun kaytat keittotasoasi Reseptitilassa, suosittelemme, etta kaytat suositeltuja
keittiovalineita reseptin mukaan.

Reseptien valinta

Saavuttaaksesi optimaaliset kypsennystulokset on suositeltavaa kayttaa
ruostumattomia terasastioita kaikille resepteille, lukuun ottamatta lettu- ja
pannukakkuresepteja, jotka on optimoitu paksulle pannulle.

Tarjoamme valikoiman ruoka-aineita, joille keittotaso suosittelee ja ohjelmoi
automaattisesti kypsennystehon ja -keston tyypin ja halutun maaran mukaan.

Ainekset Tyyppi
Liharuoat
Naudanliha Ohut/keskikokoinen/paksu
Jauhelihapihvi Tuore/pakastettu
Lammas Kotletit
Possu Keskikokoiset/paksut kotletit
Ankka Rintapala/ohuet fileepalat
Siipikarja Rintapala/Koivet

Kala ja dyriaiset

Fileet
Kalaviipaleet
Kalapalat
Kokonainen kala Pieni / Pyorea < 350 g/ Litted > 350 g
Taskuravut Haudutettu / ECO* haudutettu
Katkaravut Grillattu / Haudutettu / ECO* haudutettu
Simpukat/sydansimpukat

Kampasimpukat

> 19
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Vihannekset

Tomaatit

Kesakurpitsat

Munakoisot

Paprikat

Sipulit

Sienet Viipaloidut/kokonaiset

Vaalennetut perunat

Pinaatti

Ainekset Tyyppi Maara

Jalkiruoka

Sulatettu suklaa

Letut

Pannukakut

Briossilylijaamaleipa

Karamelli
Kananmunat

Paistetut munat 2/4
Munakas 2/4/6
Munakokkeli 2/4/6
Kovat munat 2/4/6
Pehmeat munat 2/4/6
Loysat munat 2/4/6

Viiridgisen munat
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[
Pastat/riisi

Tuorepasta 100/150/200/300/400¢g

Kuivapasta Pennepastat 100/150/200/300/400¢g
ECO*-penne 100/ 150/200/300/400g
Spagetit 100/ 150/200/300/400g
ECO*-spagetit 100/ 150/200/300/400g
Tagliatellit 100/ 150/200/300/400g
ECO*-tagliatellit 100/ 150/200/300/400g
Simpukkamakaronit| 100 /150 /200 /300 /400 g
ECO*-simpukkama-| 100/ 150/200/300/400g
karonit

Riisi Valkoinen 100/150/200/300/400g
Taysjyva 100/ 150/200/300/400g
Musta 100/ 150/200/300/400g

ECO-resepteilld tarkoitetaan passiivista kypsennystd, joka saastaa energiaa
ja kayttaa jalkildmpda. Kannen ansiosta lampd sailyy kattilan sisalla keittotason
sammuttamisen jalkeen, mikd mahdollistaa kypsennyksen jatkamista ECO-
toiminnolla esimaaritellyn ajan.

Tyhjié-toiminnolla voit kypsentaa ruokia matalalla lampétilalla tyhjiépussissa,
mika sailyttdd kulinaristisen ja terveellisen laadun. On tarkeda, ettd veden
[dmpdtila on ympardivan |ampdtilan l1ampoistd kypsennyksen alussa, silla
muuten lopullinen tulos vaaristyy.

Kiehautus-toiminnolla  voit kiehauttaa ja pitdd tietyn vesimaaran
kiehumispisteessa ilman etta vesi kiehuu yli valmistaessasi esimerkiksi pastaa.
Aseta astia liedelle.

Saada haluttu veden maara (0,56 litraa) painikkeilla A\ / \V.

Keittotaso ehdottaa sopivimman lieden.

Vahvista valinta painamalla OK
Kypsennys kaynnistyy.

Kuulet aanimerkin, kun vesi saavuttaa kiechumispisteen ja naytdn viesti pyytaa
sinua lisdamaan ruoka-aineet. Kun se on tehty, vahvista

painamalla OK. Aika ja teho nakyvat naytolla. Voit saataa niitd halutessasi.
Kuulet danimerkin kypsennyksen lopussa.

HUOMAUTUS: On tarkeaa, ettd veden lampétila on ymparoivan lampétilan
lampodista kypsennyksen alussa, silla muuten lopullinen tulos vaaristyy.

4= 21
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Al3 kayta timan toiminnon aikana valurautapohjaista astiaa tai kantta. Voit
myos kayttaa toimintoa kaikkien kiehuvassa vedessa kypsennettavien
ruoka-aineiden kypsentamiseen.

Grilli-toiminnolla voit kayttdd De Dietrich -grillivarustetta pareittain kytketylla
alueella, jotta voit grillata ruoka-aineita valttamalla ylikypsennysta ja liilan rasvan
maaraa. Grillivarustetta ei toimiteta keittotason mukana. Sen voi hankkia
jalleenmyyijalta.

Ryoppays-toiminnolla voit valmistaa vihanneksia kiehautuspisteen saavuttavalla
vedella muutaman minuutin ajan. Upota ne sitten jaiseen veteen kypsennyksen
keskeyttamiseksi.

Tama sailyttaa vihannesten varin ja rakenteen.

Valitse vesimaara, johon vihannekset upotetaan.

Aseta ruoka-aineet sisaltava astia liedelle.

> [EE) 22
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Esimerkki naudanlihareseptista:

» Kaynnista keittotaso ®
» Paina painiketta @

» Valitse «Reseptit»-valikko painikkeilla v
VAN

» Vahvista «Reseptit»-valikon valinta
painikkeilla OK

» Valitse «Liharuoat»-valikko painikkeilla v
[\

» Vahvista «Liharuoat»-valikon valinta
painikkeilla OK

» Valitse «Naudanliha»-valikko painikkeilla
AV PN

» Vahvista «Naudanliha»-valikon valinta
painikkeilla OK

» Valitse  naudanlihapalan  paksuus
painikkeilla VvV / A\
» Vahvista valittu paksuus painikkeilla OK

» Valitse haluamasi  kypsennystaso
painikkeilla Vv / A\
» Vahvista valittu taso painikkeilla OK
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Recipient 10 » Keittotason néayttd suosittelee astian seka
o : sopivan alueen optimaalisen Kkypsennystuloksen

saavuttamiseksi.

» Kun olet asettanut keittibvalineen alueelle,
vahvista painikkeella OK
» Tyhjion esilammitysvaihe kaynnistyy.

Préchaufiage

A

Ajouter ingrédients » Esilammityksen lopussa keittotason nayttod
<> I:” pyytaa sinua asettamaan naudanlihapalan.
1]

T » Kun olet asettanut lihapalan, paina painiketta OK

° » Naudanlihapalan ensimmaisen puolen
<> F” kypsennysaika alkaa kulua.

» Ajan kuluttua naytté pyytda sinua kaantamaan
lihapalan.

» Kun olet kaantanyt lihapalan, paina painiketta OK
» Toinen kypsennysvaihe alkaa.

» Kypsennyksen lopussa Kkeittotasosta kuuluu
sarja aanimerkkeja.

Findec.. ] . . e
° » Painamalla painiketta ~/\ voit lisata
<> kypsennysaikaa.

Huomautus: Ennen kypsennyksen paattymista, jos «min» vilkkuu, voit sdataa
kypsennysaikaa painamalla (® ja sitten painiketta + tai -.

4= 24
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414 9 SUOSIKIT-TOIMINTO

«SUOSIKIT»-toiminto 0 mahdollistaa

5 usein  kaytetyn  ruoanlaiton
avustustoiminnon tallentamisen.
Ruoanlaiton avustustoiminnon

kypsennyksenlopussajaennenlaitteen

sammuttamista voit lisatd tehdyn
reseptin  suosikkeihisi  valitsemalla
vaihtoehdon  selauspainikkeilla ja
vahvistamalla painikkeella OK.

Ruoanlaiton avustustoiminto ja
mahdolliset muokkaukset on

tallennettu suosikkeihin.

Voit hakea suosikkeja painamalla
painiketta @ja selaamalla painikkeilla
VN

HUOM: Jos olet valinnut jo 5 suosikkia,
kaikki uudet tallennukset korvaavat
ensimmaisen suosikin.»

4.15 TURVALLISUUS JA
SUOSITUKSET

Jalkilampo

Intensiivisen kayton jalkeen kayttamasi
keittoalue voi olla kuumana muutaman
minuutin ajan. Naytdssa nakyy talléin
symboli “H”.

Valta koskemasta kyseisia alueita.

Lampdtilan rajoitin

Kullakin  keittoalueella on turva-
anturi, joka valvoo jatkuvasti astian
pohjan l&mpédtilaa. Jos paalla olevalle
keittoalueelle unohtuu tyhja astia,

25

anturi  mukauttaa automaattisesti
keittotason jakaman tehon ja rajoittaa
nain astian tai tason vaurioitumisriskia.

Suojaus ylivuotamisen aikana

Tason sammutus kaynnistyy
seuraavassa kolmessa tapauksessa:
- nesteen vuotaminen tasolle ja

ohjauspainikkeiden paalle.
- painikkeiden paalle jatetty kostea
liina.
- ohjauspainikkeiden paalle asetettu
metallinen esine.
Poista esine tai puhdista ja kuivaa
ohjauspainikkeet ja kaynnista
kypsennys uudelleen.
Naissa tapauksissa symboli = nakyy
naytdssa ja danimerkki kuuluu.

«Auto-Stop»-jarjestelma

Jos unohdat sammuttaa
kypsennyksen, keittotaso on varustettu
«Auto-Stop»-turvatoiminnolla,  joka
sammuttaa automaattisesti unohdetun
keittoalueen ennalta maaritetyn ajan
jalkeen (1-10 tuntia kaytetysta tehosta
riippuen). Jos tama turvatoiminto
kaynnistyy, keittoalueen sammutus
nakyy tekstialueessa symbolina “AS”
ja aanimerkki kuuluu noin kahden
minuutin ajan. Paina mitd tahansa
ohjauspainikkeista sammuttaaksesi
toiminnon.
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»E

@ Saatat kuulla kellon tikitysta
muistuttavan aanen.

Tama aani kuuluu, kun keittotaso
on kaytossa ja se haviaa tai hiljenee
lammityskonfiguraation mukaan.
Voit kuulla myos vihellystd muis-
tuttavaa aanta mallista ja astian laa-
dusta riippuen. Kuvatut aanet ovat
normaaleja, ja ne kuuluvat induk-
tiotekniikan toimintaan. Ne eivit ole
merkki toimintahairiosta.

@ Emme suosittele keittotason
suojalaitteiston kayttamista.

° 5 HUOLTOTOIMET

KEITTOTASON HUOLTO
Puhdista kevyet liat pesusienella.
Kostuta puhdistettava alue hyvin
kuumalla vedella ja pyyhi kuivaksi.

Keitetyn  lian, sokeripitoisten  yli
tulleiden ruokien ja sulaneen muovin
puhdistamiseen kayta pesusienta ja/tai
erityisesti lasille tarkoitettua kaavinta.
Kostuta puhdistettava alue hyvin
kuumalla vedelld, hio erityisesti lasille
tarkoitetulla kaapimella ja viimeistele
pesusienelld ja pyyhi.

Poista tahrat ja kalkkijaljet levittamalla
kuumaa valkoviinietikkaa lian paalle,
anna vaikuttaa ja pyyhi pehmealla
liinalla.

26

Kayta kiiltaviin metallisiin
varjaytymisiin ja viikoittaiseen
huoltoon erityista vitrokeramiikkalasille
tarkoitettua tuotetta. Levita
erityistuotetta (joka sisaltda silikonia
ja joka tarjoaa suojaavan vaikutuksen)
vitrokeramiikka-lasipinnalle.

Tarkea huomautus: ald kayta
puhdistukseen jauhemaisia tuotteita
tai hankaavaa pesusientd. Kayta
mieluummin hienovaraisia astioille
tarkoitettuja nesteita ja pesusienia.



o 6 VIANMAARITYS JA KORJAUS

Kaytt66noton yhteydessa

Huomaat valaistun ndyton. Se on
normaalia. Naytt6 katoaa

30 sekunnin jalkeen.

Sahkovirta katkeaa tai vain yksi puoli
toimii. Keittotason kytkentd on viallinen.
Tarkista yhdenmukaisuus

(katso sahkdliitantakappale).

Keittotasosta tulee hajua

ensimmaisten kypsennysten aikana. Laite
on uusi. Lammita jokaista aluetta puolen
tunnin ajan kattilalla, joka on tdynna vetta.

Kadynnistyksen yhteydessa

Keittotaso ei toimi ja ndppédimiston
valonaytot pysyviat sammuneina.

Laite ei saa \virtaa. Virransyottd tai
kytkentd on viallinen. Tarkista sulakkeet ja
sahkokatkaisin.

Keittotaso ei toimi ja ndytdssa nakyy toinen
viesti. Sahkopiiri toimii huonosti. Ota yhteys
huoltopalveluun.

Keittotaso ei toimi, ndytossd nakyy
«bloc». Vapauta lapsilukko.

Oletuskoodi F9: jannite on alle 170 V.
Oletuskoodi F0: [ampétila on alle 5 °C.

27

Kayton aikana

Keittotaso ei toimi, ndaytéossa nakyy ja
aanimerkki kuuluu.

Ohjauspainikkeille on valunut jotain tai
niiden paalle on asetettu esine. Puhdista
tai poista esine ja kaynnistd kypsennys
uudelleen.

Koodi F7 niakyy naytolla.
Sahkopiirit ovat kuumentuneet
(katso upotusta koskeva kappale).

Keittoalueen kdyton aikananappaimiston
merkkivalot vilkkuvat jatkuvasti.
Kaytetty astia ei ole yhteensopiva.

Astioista kuuluu aianta ja keittotaso
kalisee kypsennyksen aikana (katso

ohjeita kappaleesta «Turvallisuus ja
suositukset»). Tadma on normaalia
toimintaa. Tietyntyyppisten astioiden

kanssa kyseessa on keittotason energian
siirtyminen astiaan.

Tuuletus on paalla vaikka keittotaso on
sammutettu.

Tama on normaalia toimintaa. Se jaahdyttaa
tason elektronisia osia.

Jos vika jatkuu.
Katkaise virta keittotasosta 1 minuutin
ajaksi. Jos ongelma jatkuu, ota yhteys
huoltopalveluun.



> ° 7EKOLOGISEN SUUNNITTELUN TAULUKKO l

N it | zous [0 y | o J— .5 povinorea
6 wum| zoat |€'p2L | su @Ak | sock [0SLL | ZiiL | W2k | e'seL B2 93 | g0 au 10) wondunsuos ABisuz
Byum ——
By | o8k LeLL L
1M zoss | 208k | zosL | Z08L | L6zt | L6Lb P
I —
o s sy |8
Sy o1 sod b vare o oz
IN: Bupjood sad uopdwnsuod AB1suz
Bxum | oL v
BAUM | €89l | 6891 | 110 | Z'6OL €
By | zout Zouk | Zouk |20 | T0Lt 260 | sy |2
Byum €89k | 1'sLt | @801 VSLL| veLk | VSLb | vsLh | STB| o (b
w wa e
"
PIIGI- Jo HOZIOO 01 papunos ‘eaje 10 auoz Hupo0d
ws conon cor | 2| iwe opaser oo erw somuns
e I35 Jo YpyA pue yBU3) :seate
o ok N 0 N 55 N 55 ) N 5 N ) | 1059007 BUNO0S JOM3A3-U00 104
oy o
ws ceron | c200p | cvor | carop | e | caron wa |o
ws o s
we @| o |v
oz Sl s e e S e — S W G }531eaU AU O} PAPUNOI ‘aU0Z
- wo Buptood pareay 2119313 13d ease
o < I < O |€| soeuns mssn o smsuwerp ease
" » eon mosmon— T — — "o Sau0z Guiowd Jomau Jod
i s o @ | |e|ela|l o |
wd 8 o oc o o ok ok o [ 3
e o
hd 1opoIGEBAON W (oo (saed piios ‘sauoz Bupjooo Jueipes
b J— saaio Bunoos DUP SaU02 U0
(sperd pros uopanpu) ABojouy3) buneay
300
o oy ped z
f— : slel v el rfo]cle]|c]|r
o ! ity n Jopus sauoz Bunioos o oquinn
o el m ooz |{oosz | oors |{aorz ] ooz |{aorz ] oo |{aose ] oo |faor Jomod oL
ft . . L—1
aa UOBINPU qouy Jo adAL
T ——
oty 301504, 3 5 uny 13 9puRDO 80 50 OOV i SUANGh  o
[P—— — Tl oo ok L AN
s EP) o0 — - o Buney
S—" i o p—
ElE|E|E|E5[&|5 £ e
. v g § § 3088 3 [
3 z 3 3 3 3 3
BTN KR KR
Bp—
Pl e s v omon ouste
s S s s S S L
o
I
& vrozm0. s |
S 102199, 102199 .u 30~ sa0u susa1s ansawop 10} onewsoy [
8 L0299 u 30~ 102199 .u 3 - 52103 SNV SMoivI0 i S31d0dodvy [JE]
8 viazi99. o oz Bl
3 broties. bhozies. spidatons o sbuus o
= bLozoo.u vhozien B
] vroze0. e 21

28




° 8 ASIAKASPALVELU

Laitteen mahdolliset korjaustoimet on
annettava valmistajan valtuuttaman
ammattihenkilén suoritettaviksi.

Helpottaaksenne  kyselyitinne  koskien
laitettanne paremmin varautukaa esittdmaan
kaikki laitettanne koskevat tiedot (tuotenumero,
huoltotiedot, sarjanumero). Nama tiedot
I6ytyvat tuotteen tyyppikilvesta.

-

M| e

SERVICE:

Nr

B: Kaupallinen viite
C: Palveluviite

H: sarjanumero

I: QR-koodi







KEDVES UGYFELUNK!

On most vasarolt egy De Dietrich terméket. Ez a valasztas éppugy tikrozi az On
magas szintl igényeit, mint a francia életmad iranti fogékonysagat.

A vallalat tdbb mint 300 év alatt megszerzett szakértelme letéteményeseként a De
Dietrich alkotasai a konyhamivészet szolgalataban a tervezés, a hitelesség és
a technolégia egységét testesitik meg. Készulékeink a legkivalobb anyagokbdl,
kifogastalan kivitelezési minéséggel késziinek.

Biztosak vagyunk benne, hogy ez a magas szinvonalu kivitelezés lehetévé teszi a
konyham(ivészet szerelmeseinek, hogy kifejezzék tehetségiket.

ADe Dietrich fogyasztdi ligyfélszolgalata a rendelkezésére all, hogy valaszoljon minden
kérdésére és javaslatara, biztositva az On igényeinek magas szinti teljesitését.
Megtiszteltetés szamunkra, hogy partnerei lehetink a konyhaban, és kdszonjiuk a
belénk vetett bizalmat.

iy A franciaorszagi Orléansban és Venddme-ban talalhat6 gyaraiban
S g aDe Dietrich folyamatosan a kivalosagra torekszik, és tokéletesen
kaNCE &  kidolgozott termékeinek tervezése soran a kivételes szakértelmet
QARMX&& § 6rokiti meg. Szamos haztartasi késziléklink rendelkezik az Origine

I France Garantie tanusitvannyal, ami azt jelzi, hogy a termékek
Franciaorszagban készlltek.
Ez a jelolés nemcsak a készilékeink mindségét és tartossagat
garantalja, hanem a nyomon kovethetdséget is, igy egyértelmi és objektiv mddon jelzi
a szarmazasukat.

www.de-dietrich.com

De Dielrich

CREATEUR D’EMOTIONS DEPUIS 1684
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BIZTONSAG ES FONTOS OVINTEZKEDESEK

FONTOS BIZTONSAGI ELOIRASOK, OLVASSA EL FIGYELMESEN,
ES ORIZZE MEG A KESOBBI HASZNALAT CELJARA.
Jelen utmutato elektronikusan letoltheté a marka internetes honlapjarol.

Akészillék megfelel avonatkozo eurdpaiiranyelveknek és el6irasoknak.
— Ezt a gépet 8 évnél idésebb gyermekek és csokkent fizikai,
érzékszervi és szellemi képességu illetve megfelelé gyakorlattal vagy
ismeretekkel nem rendelkez6 személyek csak megfeleld feligyelet
mellett hasznalhatjak, amennyiben tajékoztatast kaptak a gép
biztonsagos hasznalatara vonatkozéan és megértették a hasznalattal
jard kockazatokat.

Ne hagyja, hogy a gyerekek jatsszanak a készulékkel.

Gyermekek a gép felhasznaldi tisztitasat és karbantartasat nem
végezhetik felugyelet nélkul.

A 8 év alatti gyermekeket tavol kell tartani, amennyiben folyamatos
felugyeletik nem biztositott.

A fé6zblap a készulék kikapcsolt allapotban vagy f6zés kdzben torténd
hasznalatat megakadalyozé gyermekzarral van felszerelve (lasd
a gyermekzar hasznalata c. fejezetet).

@A készulék és elérhetd részei a hasznalat soran felforrésodnak. A
potencialisan égési sérulést okozd részek érintésének elkerllése
erdekében ovintézkedéseket kell tenni.

Fémtargyat, példaul kést, villdkat, kanalat és edényfed6t nem szabad
a lapra helyezni, mert felforrésodhatnak.

@ FIGYELEM: csak felugyelet mellett hasznalhato. A rovid id6tartamu
melegités folyamatos felligyeletet igényel.

Tlhzveszeély: ne taroljunk semmit a f6z6zénakon.

Az olajjal vagy zsirral sutés, féként feligyelet nélkul, veszélyes lehet,
és tiizet okozhat. A tiizet SEMMIKEPPEN se probalija meg vizzel
eloltani , hanem kapcsolja ki a készuléket, miel6tt példaul feddvel vagy
thzolto takaroval letakarja a langot.




BIZTONSAG ES FONTOS OVINTEZKEDESEK

[D Ha a felllet megrepedt, kapcsolja ki a készuléket, hogy elkertlje
az aramutést.

Ne hasznaljuk ujra a f6zélapot, amig a keramialapot ki nem cserélték.
A fé6zblapot az érvényben [évd telepitési szabalyoknak megfeleléen
egy omnipolaris levalaszté berendezéssel kell a halézathoz
csatlakoztatni. Levalaszté eszkdzt kell beépiteni a fix vezetékbe. A
fézblapot ugy tervezték, hogy kilsé beavatkozas nélkul 50 Hz vagy
60 Hz (50 Hz/60 Hz) Hz frekvencian mikodjon.

A készuléket szabvanyos tapkabellel kell csatlakoztatni, a vezetékek
szama a kivant csatlakozas tipusatodl fugg (lasd a telepités c. fejezetet)
Ha a tapkabel megsérilt, a veszélyek elkerllése érdekében
a gyartonak, a gyartd szervizszolgalatanak vagy megfelel6
képesitéssel rendelkezd szakembernek ki kell cserélnie.

Ugyeljen arra, hogy a f6z6lap kdzelében csatlakoztatott elektromos
készulék tapkabele ne érintkezzen a f6z6zdnakkal.

/\ FIGYELMEZTETES: Afbzblap és a pacemaker kdzotti interferencia
elkerulése érdekében az utdbbit a vonatkozé el6irasoknak megfeleléen
kell kialakitani és beallitani. Kérjen tajékoztatast a gyartotol vagy
kezelborvosatol.

Kizarélag a f6z6készllék gyartoja altal tervezett, a hasznalati
utasitasban megfeleléként feltintetett vagy a készulékbe beépitett
védbkésziléket hasznalion. A nem megfeleld védbéeszkdzok
hasznalata balesetveszélyes.

Kerllje az edények odautédését: az Uvegkeramia felllet nagyon
ellenallo, azonban nem torhetetlen.

Ne tegylnk forré fedét lapjaval a fézblapra. A tapaddkorong-szer(
viselkedés karosithatja az Gvegkeramia lapot. Kerlljik az edényekkel
torténd surlédast: hosszu tavon karosithatja az Gvegkeramia felllet
felszinét.




BIZTONSAG ES FONTOS OVINTEZKEDESEK

Soha ne hasznaljunk aluminiumféliat az étel elkészitéséhez. Soha ne
tegyunk aluminiumféliaba csomagolt vagy aluminiumtalcaba helyezett
terméket a f6zblapra. Az aluminium megolvad és helyrehozhatatlanul
karosithatja a készuléket.

Ne taroljunk tisztitoszereket vagy gyulékony termékeket a f6z6lap alatti
szekrényben.

Soha ne hasznaljunk géztisztitot a f6z6lap apolasara.

Kllsé id6zitdé vagy kulon taviranyitdé hasznalata ellentétes a készulék
rendeltetésével.

Hasznalat utan kapcsolja ki a f6zélapot a vezérl6 eszkdzzel, az
edényérzékeldre tekintet nélkul.




o 1 KORNYEZET

A KORNYEZET VEDELME

Ez a szimbdélum azt jelzi,
hogy a készilék nem
kezelhet6 kommunalis
hulladékként. Az On késziiléke
$zamos Ujrahasznosithato
anyagot tartalmaz. Ezért van ezzel
aszimbolummalmegjeldlve,amiaztjelzi,
hogy az elhasznalédott készllékeket
egy erre a célra szolgald gyljtéhelyen
kell elhelyezni. Az elhasznalédott
készllékek lakohelyéhez legkdzelebb
esd gydjtéhelyeirél érdeklédjon a helyi
onkormanyzat muszaki részlegénél
vagy viszonteladéjanal. A készuléknek
a gyarté altal megszervezett
Ujrahasznositasat igy a lehet6 legjobb
feltételekkel lehet  megvaldsitani,
az elektromos és  elektronikus
berendezések hulladékairdl  szold
eurdpai iranyelvnek megfeleléen.
A készulék egyes csomagoldanyagai
szintén Ujrahasznosithatok. Vegyen
részt Ujrahasznositasukban, és
jaruljon hozza a kérnyezet védelméhez
azzal, hogy az erre a célra szolgald
helyi gyUjtékben helyezi el ezeket.
Koszonjuk, hogy részt vesz a kdrnyezet
védelmében.

Energiamegtakaritast segit6 tanacs
Jol  illeszkedd  fedél hasznalata
fézéshez energia-megtakaritassal jar.
Ha (vegfed6t hasznal, tokéletesen
ellenérzés alatt tudja tartani az étel
elkészitését.



> 2 TELEPITES

KICSOMAGOLAS

Tavolitson el minden védbelemet
a f6z6laprol.

Ellenérizze és vegye figyelembe
a készllék, az adattablan feltlintetett
jellemzait. Késdbbi felhasznalas
céljabol legyen szives megjegyezni

az alabbi keretekben, az adattablan
szerepl§ szerviz- és tipusszabvany
hivatkozasokat.

Szerviz: Tipus:

BEEPITES

Ellenérizze, hogy a levegd be- és kimeneti
nyilasok akadalymentesek.

Vegye figyelembe a f6z6lap beépitésére
szolgald munkalap beépitési méreteivel
(milliméterben) kapcsolatos indikaciokat.
Ellenérizze, hogy a levegé megfeleléen
aramlik a fé6z6lap elsd és hatsé része

kdzott.

Raultetett telepités Sullyesztett telepités




» 2 TELEPITES

Ha a f6z6lapot egy fidk folé,

vagy beépitett siité6 folé szereltlik be,
a megfelel6 |égaramlas biztositasa >20 ¢>4
érdekében tartsuk be az abrakon 7! ~
feltiintetett méreteket.

Beépités el6tt dvatosan ragasszuk fel ’,

a tomitégumit a keramiafelllet teljes (‘ %
kerlletén. >40

@ Fontos

Ha a siité a f6z6lap alatt van, a f6z6lap hébiztonsagi eszkozei korlatozhatjak
a fézoélap és a pyro lizemmodban miikodé siité egyideji hasznalatat, ilyenkor
a vezérlo teriileten az ,F7” kod jelenhet meg. Ebben az esetben javasoljuk,
hogy a szekrény oldalan egy nyilas (8 cm x 5 cm) kialakitasaval javitsa
a fézdlap szell6zését .

4= 9



> 2 TELEPITES

BEKOTES AZ ELEKTROMOS HALOZATBA

A fé6z6lapot az érvényben 1évé telepitési
szabalyoknak megfeleléen egy f,zbo 2: 2 v-; d g°°c" 3: T
omnipolaris levalasztd berendezéssel kell
a halozathoz csatlakoztatni. Levéalasztd
eszkozt kell beépiteni a fix vezetékbe. !
Azonositsa a f6z6lap kabelét: N L @ N L1 L2 @
a) zold-sarga
b) kék
c) gesztenyebarna -
d) fekete b 2dx 220 Vc a
e) szirke
A f6z6lap fesziiltség ald helyezésekor
vagy hosszabb aramszinet utan
a kezel6panelen megjelenik egy vilagité
kod. Hogy hasznalni tudja a f6zdlapot, N1 Nz L L2 D
varjon kérulbelul 30 masodpercet vagy 164

nyomjon meg egy gombot, amig ezek az
informaciok el nem tlinnek (ez a kijelzés
normalis, a Vevdszolgalatnak szol). A
f6z6lap felhasznaldjanak nincs teendéje
vele kapcsolatban.

> [EE) 10




> 3 A KESZULEK BEMUTATASA

K

m:"/\OGAééb"i“
O oo V|- + 0o 0

ezelbpanel szojegyzek

: Paraméterek
: Ervényesités / ok
: Visszalépés

: Navigacio (menu fel / le)
: On/Off
: Reteszelés / Clean Lock

0 <> <> : F6z6z6na kivalasztasa

2COBRO( ) IRE

: Horizone (modelltdl figgden)
4 : Teljesitmény/id6 beallitasa
23 45

-1

6 7 8 9 0f: Numerikus billentylizet teljesitmény/id6 kivalasztasa
®: 1d6zits

Kozvetlen hozzaférés
@: Melegen tartas
@ : Lassu f6zés

& : Kisiités

&% : Turbo

Funkciok

— : Switch funkcio

O : ICS funkcié

QO : Recall funkcid

(5 : Eltelt id6 funkcio
& : FOzési asszisztens

6 : Kedvencek

11




’ 3 A KESZULEK BEMUTATASA

Kijelz6 szojegyzék

Autolink
Szoveges zbdna a f6zési utmutato,

szonda, riasztas stb. szamara Ajanlott edény*

Eltelt id6

Reteszelés /
Clean Lock

T° valtozas

Aktiv zéna

Teljesitmény

1d6 Beallitas alatt all6 zéna

* Ajanlott edény:
" 1T P Serpenyd

* T F— Serpenys fedével
* Labas

Labas fedo6vel




o 4 A KESZULEK HASZNALATA

A f6z8lap els6 bekapcsolasakor lehetdség van kiildnbdz6 funkciok testre szabasara.

@ Paraméterek kezelése

Nyomja meg a gombot @ a paraméterek eléréséhez:
* Nyelv (Alapértelmezés szerint francia)
* Fényerd (5 lehetséges fokozat)

* Autolink: A f6z6lap automatikusan kozli teljesitményszintjeit a paraelszivoval,
amely automatikusan beallitja a sebességét, és be- vagy kikapcsolja a vilagitast.
A paraelszivon nincs sziikség beallitasra. A paraelszivé a féz6lap kikapcsolasa
utan kb. 2 percig automatikusan 1. fokozaton marad, majd kikapcsol.

Afunkcid alapértelmezés szerint ki van kapcsolva, de a meniiben az ON lehet6ség
fel-le gombokkal (beallitas szimbdlum) térténd kivalasztasaval aktivalhatja

* Teljesitménykorlatozas (4 teljesitményszint all rendelkezésre, lasd a
Teljesitménykezelés fejezetet)

* Demo6 mad: Alapértelmezés szerint a készlilék normal fiitési lzemmadra van
allitva. DEMO zemmodban (ON allasban) torténé aktivalas esetén a késziilék
nem fog felmelegedni. A demé lizemmadbdl a paraméter gomb hosszan tarté
megnyomasaval Iéphet ki.

* Karbantartas: Probléma esetén beléphet a Karbantartds menlibe. Amikor felveszi
a kapcsolatot a vevészolgalattal, kérhetik Ontdl a diagnosztikaban megjelend
koédokat. A ,Visszaallitas” opcid lehetévé teszi a készulék gyari beallitasainak
visszaallitasat.

A gombok WV és /\ segitségével mozoghat a menlben.

A gomb £ megnyoméasa lehetévé teszi a meniibe torténd visszatérést,
maédositasok nélkal.

A gomb OK megnyomasa lehetdveé teszi a valasztas érvényesitését.

> 13




o 4 A KESZULEK HASZNALATA

4.1 TELJESITMENYKEZELES

Af6z6lap Osszesitett teljesitményének
meg kell felelnie az elektromos
rendszer teljesitményének.
Alapértelmezés szerint a f6z6lap
teljesitménye alegmagasabb fokozatra
van allitva.

Gy6z6djon meg arrdl, hogy az elektromos
rendszerében elhelyezett megszakitd
megfeleléen van-e kalibralva (lasd az
alabbi tablazatot).

Fézblap Biztositékok /
teljesitménye| Meg ité (A)
(kW)
7,4 32
57 25
4,6 20
3,6 16

& Gy6z6djon meg arrél, hogy a
kivalasztott teljesitmény megfelel az
elektromos panel megszakitéinak.

4.2 AZ EDENY KIVALASZTASA
A legtobb f6z8edény hasznalhatd
az indukcidés lappal. Csak az Uveg-
, agyag-, specialis aljzat nélkli
aluminium-, réz- és bizonyos nem
magneses rozsdamentes acéledények
nem hasznalhaték indukcios féz6lapon.

@ Javasoljuk, hogy vastag, lapos
alju edényeket valasszon. Ezeknek
a hoéeloszlasa jobb, és az étel
egyenletesebb lesz. Soha ne tegyilink
fel ilires edényt felligyelet nélkiil
melegiteni.

& Ne helyezzen f6z6edényeket
a vezérlépanelre és a kijelzore..

»E

43AFO6ZOMEZO KIVALASZTASA

Tobb f6z6mezd all rendelkezésére,
melyekre az edényeket lehet helyezni.
Az edény méretétdl fiuggben valassza
ki a legmegfelel6bbet. Ha az edény alja
tul kicsi, a teljesitményjelzé villogni fog,
és a f6z6mez6 nem fog miikddni, még
akkor sem, ha az edény anyaga indukcio
fézésre ajanlott. Ugyeljen arra, hogy
ne haszndljon a f6z86mezé atmérdjénél
kisebb atmérdji  f6z8edényeket (lasd
a tablazatot).

A f6z6mez6
teljesitménye
(cm)

A f6z6mez6
maximalis
teljesitménye

Az edény aljanak
atmérdje
(cm)

(Watt)

16 2400 10-18
18 2800 11-22
23 3700 12-24
28 3700 / 4600(*) 15-32
30 5500 15-32
Horizone 3700 / 4600(*) 18 - Ovalis —

half6z6 edény

1/2 f6z6z6na 2800 11-22

(*) modelltél fliggéen

@ Tobb f6z6mezé egyidejli hasznalata
esetén a foézélap ugy osztja el
a teljesitményt, hogy az 6sszességében
ne haladja meg a fbézélap teljes
teljesitményét.

Ha egyszerre tobb f6z6mez&n hasznalja
a maximalis teljesitményt (Boost),
Ugyeljen arra, hogy a f6z8edényeket
pontosan helyezze el, az alabbi
konfiguraciok kerulésével:

14
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Nincs Boost Nincs Boost

4.4 (O BEKAPCSOLAS -
KIKAPCSOLAS

Nyomja le a Be / Ki ® gombot.
,0” jelenik meg az Osszes elérhetd
f6z6mezén 8 masodpercig. A fé6zblap
automatikusan érzékeliaf6z6edényeket.
Edény érzékelése esetén, a ,0” villog
egy ponttal az érzékelt zonaban. Most
bedllithatia a kivant teljesitményt.
A teljesitmény beallitasa  nélkdl.
A f6z6zbna automatikusan kikapcsol.

f :‘(\; o g

)
Q0| O G OO0

Ha nem érzékelhetd edény jelenléte,
valasszon f6z6mezét.

N O Qo
Vo<

F6z6zénallap kikapcsolasa
Nyomjameg és tartsalenyomva a(}zéna
gombjat, ekkor egy hosszu hangjelzés
kovetkezik, és a kijelzd kialszik, vagy
megjelenik a ,H” (maradék hé) jel.

—
[—

O

Nyomja le a Be / Ki gombot a f6z8lap
teljes leallitasahoz.

4=
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4.5 ATELJESITMENY BEALLITASA
Nyomja meg a + vagy - gombot vagy
hasznalja a numerikus billentylzetet
a teljesitményszint bedllitasahoz, 1 és
19 kdzott. Ebben az esetben kdzvetlendl
megadhatja a kivant teljesitménynek
megfelel6 szamokat. A ,0” gomb
megnyomasa kikapcsolja a f6z8lapot.
Bekapcsolaskor a zona ,-” gombjanak
megnyomasaval vagy a numerikus
billentylizettel kézvetlendl a maximalis
teljesitményre kapcsolhat (de nem
turbo fokozatba)

Kozvetlen hozzaférés:
Négy gomb all a rendelkezésére az
elére beadllitott  teljesitményszintek
kozvetlen eléréséhez:
& = 2. teljesitményfokozat — Melegen tartas
# = 10. teljesitményfokozat — Lassu f6zés
(/4 =19. teljesitményfokozat — Kisutés
08 LT . . .
¢ = maximalis teljesitményfokozat.

-

Ezek a teljesitményértekek
modosithatdék, kiveve a BOOST
(TURBO)-t. Tegye a kdvetkezoket:

A f8z8lapnak kikapcsolt allapotban kell
lennie.
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3%
5%

Nyomja meg és tartsa lenyomva a @

vagy @ vagy @ jelet.

Allitsa be az Uj teljesitményfokozatot

a + vagy - megnyomasaval.

- Néhany masodperc utan

hangjelzés erdsiti meg a miveletet.

Megjegyzés: A teljesitményfokozatnak
1és3
4és 11 & esetén
12 és 19 @ esetén

egy

@ esetén

4.6 HORIZONE (MODELLTOL
FUGGOEN)
A Horizone f6z6lap 2 kiulénallé zénaval

vagy 1 teljes zénaval hasznalhato. A

teljes zona kivalasztasa a gombbal K\
torténik.

=)

A teljesitmény és az id6zitd beallitdsa
megegyezik a normal f{§z6mezbével.

=
(O ©

4.7 ®AZIDOZITO BEALLITASA
Valamennyi f6z6zénanak sajat id6zit6je
van. Ez azonnal elindithatd, amint az
érintett f6z6z6na mikddésbe lép. A
beinditasahoz vagy modosﬂasahoz
nyomja meg az id6zité gombjat

R }-

_+M

P Qo,;

majd a + vagy - jelzést.
¢ @

iy
vagy hasznalja a numerikus
billentylizetet. Ebben az esetben
kozvetlenll egymas utan megadhatja a
kivant idének megfeleld szamokat. A O
gomb megnyomasa torli az id6zitét.
Nagyon hosszu idétartam beallitasa
kdnnyebb, ha el6szor a - jelet nyomja
meg. Ekkor a 8 orara ugrik a szam. A
- ismételt megnyomasa visszaszamolja
az orakat 2 oraig, majd 99 percig.

A f6zés végén 0 lathaté a kijelzén, egy
figyelmeztet6é hangjelzés kiséretében. A
kikapcsolashoz nyomja meg az érintett
f6z6zona barmelyik vezérlégombijat.
Ellenkezb esetben a hangjelzés néhany
masodpercen belll leall.

Az id6zit6 fézés kdzbeni leallitasahoz
nyomja meg egyszerre a + és - jeleket,
térjen vissza a 0-ra a - gombbal vagy
nyomja meg a ,0” gombot a numerikus
billentylzeten.

,/, o’::

Visszaszamlalé idéméré
Ez a funkcié egy esemény id6zitésére
hasznalhaté f6zés nélkil.

- Valasszon ki egy nem hasznalt zénat.

)

Nyomja meg a gombot ®.
Allitsa be az id6t a + vagy - gombokkal.
Egy ,t” villog a kijelz6n.

16
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WM}“
- o

-Abeadllitasvégéna,t’folyamatosanég,
és megkezdédik a visszaszamlalas.

A visszaszamlalast a f6z8mezd
valaszté gomb megnyomasaval és
nyomva tartasaval allithatja le.

4.8 L1 VEZERLES RETESZELESE

Gyerekzar

A féz8lap a készulék kikapcsolt
allapotaban vagy ételkészités kdzben
torténd hasznalatdt megakadalyozo
gyermekzarral van ellatva (a
beallitdsok megbrzése érdekében).
Biztonsagi okokbdl csak a kikapcsold
gomb és a zobnavalaszté gombok
aktivak mindig, és engedélyezik
a fo6zblap  kikapcsolasat  vagy
a melegitd zona leallitasat.

Reteszelés

Nyomjameg a gombotlil (lakat), amig
a reteszelés szimboluma I'il meg nem
jelenik a kijelzén, és egy hangjelzés
meg nem erdsiti a mlveletet.

A f6zdlap reteszelése miikodés
kézben

Amikor megnyomja a mikodésben
l[évé zonak teljesitmény vagy id6zitd
gombjat, a szimbélum [ villogni kezd.

Reteszelés megsziintetése
Nyomja meg a gombot, amig
a reteszelés szimbéluma L1 el nem
tinik a kijelzérél, és egy hangjelzés
meg nem erdsiti a miveletet.

4=

CLEAN LOCK funkcié

Ez a funkcié ideiglenesen blokkolja
a fézélapot tisztitasi id6 alatt.

A Clean lock aktivalasahoz:

Nyomja meg réviden a gombot Iil Ekkor
hangjelzés hallatszik, és a kijelzén
villogni kezd a szimbdlum 1

Az elére megadott id6 elteltével
a blokkolas automatikusan megszinik.
Kettds hangjelzés hallhaté. Barmikor
leallithatia a Clean Lock funkciot a
gomb %1 hosszan tarté lenyomasaval.

4.9 = SWITCH FUNKCIO
Ez a funkcio lehetévé teszi, hogy egy
labast az egyik féz6laprél a masikra

athelyezve megtartsa az eredeti
beallitdsokat

(teljesitményfokozat és id6).

Nyomja meg réviden a & -t,

a ==== szimbdlumok lefelé gordulnek

a szbvegsoron. Valassza ki azt
a f6z6z6nat, ahovd az edényt &t
szeretné helyezni. A beallitasok
atkerlltek a kivalasztott f6z8mezére,
és athelyezheti az edényt az U
f6z6mezdbre.

4.10 1CS FUNKCIO

Intelligent Cooking System

Ez a funkcid lehetévé teszi a f6z6mezé
a hasznalt edények atmérdjéhez
alkalmazkodd optimalis kivalasztasat.

17
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Tegye a kdvetkezbket:

Helyezze az edényt egy f6z6mezére

(pl.: @28 cm).

Valassza ki a Boost teljesitményfokozatot

és esetleg az idétartamot.

Nyomja meg a gombot O Aszimbdlum
megjelenik a kijelzén.

@
+ @ %
- vagy a kivalasztott f6z6mezd
a legmegfelelébb az edénynek és az
eltiinik, atadva a helyét a kezdeti
f6zési paramétereknek.
- vagy a kivalasztott f6z6mez6 nem
a legmegfelelébb az edénynek, és
a kijelz6 jelzi a legmegfelelébb f6z6mez6t
és a Dbeadllitdsok  automatikusan
atkerilnek erre. MEGJEGYZES: A

funkcié hasznalatahoz a féz6lapnak lehdlt
allapotban kell lennie.

¢ MOIZ“‘.\

411 O RECALL FUNKCIO
Ez a funkcié valamennyi f6z6mezd
legutols6, az elmult 3 percen beldl
kikapcsolt ,teljesitményfokozat- és
id6zitd” bedllitasait jeleniti meg.
A funkcid hasznalatdhoz a f6zdlap
reteszelését fel kell oldani. Nyomja meg
a Bekapcsolas / Kikapcsolas gombot,
majd nyomja meg roéviden a O-t.

=

ONKE;
Amikor a f6z6lap mikddésben
van, a funkcié lehet6vé teszi az

elmult 30 masodpercben kikapcsolt

»E

f6z6mezd(k) teljesitmény- és idézitd

beallitasainak visszaallitasat.

412 G ELTELT IDO (ELAPSED
TIME) FUNKCIO

Ezzel afunkcidval akivalasztott f6z6mezé
utolso fokozatvaltoztatasa ota eltelt id6t
tudjuk kijelezni. Ennek a funl§ciénak
a hasznalatdhoz nyomja meg a C)jelet.

a G 1
oK YY

Az eltelt id6 a kivalasztott f6z6mezé
id6zitd kijelzéjén villog.

Ha azt szeretné, hogy a f6zés egy
meghatarozott idén beIi{I fejez6djék be,
nyomja meg a gombot C} majd a kivant
f6zési id6 noveléséhez 5 masodpercen
belil nyomja meg a + gombot az
id6zitén. Ekkor az eltelt id6 kijelzése 3
masodpercig folyamatosan ég, majd
megjelenik a hatralévé idd. A dontését
hangjelzés erdsiti meg.

Ez a funkcié az id6zitd funkcioval vagy
anélkdl is elérhetd.

Megjegyzés: ha az id6zitbn megjelenik
egy id8 kijelzés, varjon 5 masodpercet,
miel6tt modositana a f6zési idét.

18
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4.13 © FOZESI ASSZISZTENS FUNKCIO

Ez a funkcié a kovetkezbket tartalmazza: Receptek / Sous-vide / Boil / Grill /
Blansirozas. Ez a fé6zési mod az elkészitendd ételtdl fliggéen valasztja ki Onnek
a megfelel6 f6zési paramétereket.

A f6z6lapnak bekapcsolt helyzetben kell lennie; a kilénbdzé funkciok eléréséhez
nyomja meg a € gombot.

Ha a fé6z8lapot Recept Uzemmoddban hasznalja, javasoljuk, hogy a recepthez
ajanlott edényeket hasznalja.

A receptek kivalasztasa

Az optimalis f6zési eredmények érdekében minden recepthez rozsdamentes
acélbol készilt edényt kell hasznalni, kivéve a palacsintakat (crépe és pancake),
amelyek a betéttel rendelkez8 edényekkel optimalisak.

Olyan ételeket kinalunk Onnek, amelyekhez a f6zélap automatikusan felajanlja
és beprogramozza a f6zési teljesitményt és az id6t a tipusnak vagy a kivant
mennyiségnek megfeleléen.

Hozzavalok Tipus
Hus
Marhahus Vékony / Kbzepes / Vastag
Huspogéacsa Friss / Fagyasztott
Barany Bordaszelet
Sertés Kobzepes bordak / Vastag bordak
Kacsa Kacsamell / Kacsahus szeletek
Baromfi Csirkemell / Comb

Tenger gyliimdlcsei
File
Halszelet

Formazott szeletek

Egész hal Kicsi / Kerek < 3509 / Lapos > 350g
Rakok Posirozas / ECO posirozas*
Garnélarak Grillezés / Posirozas / ECO posirozas*

Kagylé/tengeri kéthéju kagyld

Féslkagyld

» E5) 19
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Zoldségek

Paradicsom

Cukkini

Padlizsan

Paprika

Hagyma

Gomba Vagott / Egész

Blansirozott burgonya

Spenot

Hozzavaldk Tipus Mennyiség

Desszert

Olvasztott csokoladé

Palacsinta

Palacsinta

Brios Bundas kenyér

Karamell

Tojas
Tukortojas 2/4
Omlett 2/4/6
Rantotta 2/4/6
Keménytojas 21416
Lagytojas 21416
Fott tojas 2/4/6
Firj




o 4 A KESZULEK HASZNALATA

Tésztafélék / Rizs

Fott tészta 100 /150 /200 / 300 / 400g
Szaritott tészta Penne 100/ 150 /200 /300 / 400g
ECO penne* 100 /150 /200 / 300 / 400g
Spagetti 100 /150 /200 / 300 / 400g
ECO spagetti* 100 /150 /200 / 300 / 400g
Tagliatelle 100 /150 /200 / 300 / 400g
ECO tagliatelle* 100 /150 /200 / 300 / 400g
Kagylotészta 100 /150 /200 / 300 / 400g
ECO kagylétészta* | 100/ 150 /200 / 300 / 400g
Rizs Fehér 100 /150 /200 / 300 / 400g
Teljes ki6rlési 100 /150 /200 / 300 / 400g
Venéré 100/ 150/ 200 / 300 / 400g

Az ECO receptek passziv f6zésre utalnak, amely a maradék hé felhasznalasaval
energiat takarit meg. A fedének kdszonhetéen a hé a f6z8lap kikapcsolasa utan is
a labas belsejében koncentralddik, igy a f6zés az ECO funkciéval elére beallitott
ideig folytatédhat.

A sous vide funkcié lehetévé teszi a vakuumcsomagolt ételek alacsony
hémérsékleten torténd f6zését, megdbrizve azok kulinaris és diétas minéségét.
Fontos, hogy a viz a f6zés kezdetén egyszer(i csapviz hémérsékletl legyen,
kUldnben torzulhat a végeredmeény.

A Boil funkcio6 lehetbvé teszi, hogy egy bizonyos mennyiségl vizet felforraljon
és forrasban tartson anélkul, hogy tulcsordulna, példaul tészta f6zése esetén.
Helyezze az edényt egy f6zblapra.

Allitsa be a kivant vizmennyiséget (0,5 és 6 liter kozott a gombokkal A / \V).
A f6z6lap javaslatot tesz a legmegfelelébb f6z6mezdre.

Ervényesitse az OK megnyomasaval A f6zés megkezdddik.

Egy hangjelzés hallatszik, amikoraviz eléri aforraspontot, és a kijelz6n megjelené
Uzenet kéri, hogy adja hozza a hozzavaldkat. Ha ez megtdrtént, nyomja meg
az OK gombot a jévahagyashoz. Megjelenik az id6 és a teljesitmény. Ezeket
tetszés szerint beallithatja. A f6zés végén hangjelzés hallhato.

MEGJEGYZES: Fontos, hogy a viz a fézés kezdetén egyszerii csapviz
hémérsékletii legyen, kiilonben torzulhat a végeredmény.

4=

21



o 4 A KESZULEK HASZNALATA

Ne hasznaljon ontottvas edényt vagy fed6t ehhez a funkciohoz. Ezzel
a funkcidval barmilyen olyan ételt megfézhet, amit forrasban lévé vizben
kell megf6zni.

Grill funkcié Ez a funkcié lehetdévé teszi, hogy az iker zénan hasznalja a De
Dietrich grill tartozékot az ételek grillezéséhez, elkerllve a tulsitést vagy felesleges
zsiradékot. A grill tartozék nincs mellékelve a f6z6laphoz, de beszerezhett a
viszonteladdénal.

A blansirozas funkcié lehetévé teszi, hogy a zoOldségeket néhany percig
forrasban 1évé vizben el6készitse, majd jeges vizbe aztassa, hogy megszakitsa a
fézési folyamatot (hidegen inditva).

Ez megdrzi a zéldségek élénk szinét, valamint allagat.

Valassza ki a vizmennyiséget, amelybe a zdldségeket belemeriti.

Helyezze az edényt a hozzavaldkkal egy f6z6mezére.

> [EE) 22
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Példa a marhahus szelet receptjére:

» Kapcsolja be a fézélapot ®
» Nyomja meg a gombot &

» Valassza ki a ,Receptek” meniit a gombok
WV | /\ segitségével

» Ervényesitse a ,Receptek” kivalasztasat a
gomb OK segitségével

» Valassza ki a ,HUs” menit a gombok Vv /
/\ segitségével

» Ervényesitse a ,Hus” kivalasztasat a
gomb OK segitségével

» Valassza ki a ,Marha” menit a gombok vV
| #\ segitségével

» Ervényesitse a ,Marha” kivalasztasat a
gomb OK segitségével

» Valassza kia marhahus szelet vastagsagat
a gombok WV / A\ segitségével

» Ervényesitse a vastagsag kivalasztasat a
gomb OK segitségével

» Valassza ki az elkészités modjat a gombok
WV | /\ segitségével

» Ervényesitse az elkészités modjanak
kivalasztasat a gomb OK segitségével
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Récipient #10x

Y

Préchaufiage

A

Ajouter ingradiends

O

Cuisson en cours

O

Findec..

&

» Af6éz6lap kijelzbje javaslatot tesz az optimalis fézési
eredményt biztosité f6z6edényre és a fézésnek
megfeleld f6z8zonara.

» Miutdn az edényt a f6z8z6nara helyezte,
érvényesitse a gombbal OK
» Elindul az Ures elémelegitési fazis.

» Amikor az elémelegités befejezd6dott, a f6zblap
kijelzdje kéri, hogy helyezze el a marhahus szeletet.

» Miutan elhelyezte az 6sszetevét, nyomja meg a
gombot OK

» A marhahus szelet els6é oldalanak sitési ideje
elkezd visszaszamlalni.

» Ennek az id6tartamnak a végén a kijelz6 arra
kéri, hogy forditsa meg a hust.

» Miutan megforditotta, nyomja meg a gombot OK
» Megkezdddik a masodik sltési fazis.

» A sltés végén a f6zblap egy sor hangjelzést ad ki.

» A gomb A\ megnyomasa lehetdvé teszi a f6zési
id6 novelését.

Megjegyzés: A siités vége elétt, ha a ,min” villog, a gomb (B, majd a + vagy -
gomb megnyomasaval beallithatja a sutési idét.

»E
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414 ° KEDVENCEK FUNKCIO

A ,KEDVENCEK” ° funkcié lehetévé
teszi 5 gyakran alkalmazott F&zési
asszisztens funkcié elmentését. A
F6zési asszisztens funkcioval végzett
fézés végén, mielétt kikapcsolja
a készlléket, hozzadadhatja az
elkészitett receptet a kedvencekhez, a
Iéptetégombokkal kivalasztva az opcidt,
majd érvényesitve a gombbal OK.

A F6zési asszisztens funkcié és az
On altal elvégzett médositasok ezutan
kedvencként kertilnek elmentésre.

A kedvenceit a gomb @
megnyomasaval és a gombokkal Vv /
/\ torténd gorgetéssel hivhatja elé.

Megjegyzés: Ha az 5 kedvenc mar fel
lett hasznalva, az Uj memorizalas az
elsd helyébe Iép.”

4.15 BIZTONSAG & AJANLASOK
Maradék ho

Intenziv hasznalat utan az éppen
hasznalt f6z6zéna néhany percig
még felhevilt maradhat. Ez id§ alatt
a kijelzén egy ,H” jelenik meg Kertlje
az érintkezést ilyenkor ezekkel
a terlletekkel.

Hoékorlatozo

Minden f6z6z6naban folyamatosan egy
biztonsagi érzékel6 ellenbrzi az edény
aljanak hémérsékletét. Ha Ures edény
marad egy bekapcsolt f6z8z6nan, az
érzékel6 automatikusan modositja
a f6z6lap altal leadott teljesitményt, igy

4=
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csokkentve az edény vagy a f6z8lap
sérulésének kockazatat.

Rafroccsenés elleni védelem

Aféz6lap kikapcsolodasat a kovetkezd

3 eset valamelyike valthatja ki:

- Kifréccsend  folyadék teriti
a vezérlégombokat.

- Nedves ruha a vezérlégombokon.

- Fémtargy a vezérl6gombokon.

Tavolitsa el a targyat, vagy tisztitsa és

szaritsa meg

a vezérlégombokat, és inditsa Ujra

a fézést.

Ezekben az esetekben hangjelzés

kiséretében a kijelzdén = jel lathato.

ben

,»Auto-Stop” rendszer

Arra az esetre, ha elfelejti kikapcsolni
egy étel készitését, a f6zblap egy
elére bedllitott id6 (1 és 10 ora
kozott, a felhasznalt teljesitménytdl
fuggben) utan az elfelejtett f6z6z6nat
automatikusan  kikapcsolé  ,Auto-
Stop” biztonsagi funkciot kapott. Ha
ez a biztonsagi funkci6 mikoédésbe
Iép, a f6z6zb6na kikapcsol,
a szdvegdobozban megjelenik az
LAS" felirat, és kb. 2 percig sipold
hangjelzés hallhato. llyenkor
a ledllitashoz egyszerllen nyomja
meg barmelyik vezérlégombot.



} o 4 A KESZULEK HASZNALATA

@ Oraketyegéshez hasonlé hangok
is hallhatok lehetnek.

Ezek a hangok csak akkor jelentkeznek,
amikor a f6z6lap miikodésben van, és
a homennyiségtol fiiggden eltlinnek
vagy csokkennek. Az edény tipusatol
és minéségétol fiiggden sipolo hangok
is el6fordulhatnak. A fent leirt zajok
teljesen normalisak; az indukcios
technolégia részei, és nem jeleznek
hibat.

@ Védoébevonat hasznalatat nem
ajanljuk.

o 5 KARBANTARTAS

AFOZOLAP KARBANTARTASA
Enyhe szennyez6dés eltavolitasara
hasznaljon mosogatd  szivacsot.
A tisztitandd terlletet aztassa be
melegvizzel, majd tordlje szarazra.

Raégett makacs szennyezddeések,
kiomlétt cukros folyadékok vagy
megolvadt mianyag eltavolitasara

hasznaljon mosogaté szivacsot és/vagy
specialis Uvegkaparot. A tisztitando
terlletet alaposan aztassa be forrd
vizzel, egy specialis Uvegkaparodval
kaparja fel, majd mosogaté szivaccsal
fejezze be, és torodlje szarazra.

Fénykoszoruk és vizké maradvanyok
ellen vigyen fel meleg ecetet
a szennyez6désre, hagyja hatni, majd
puha ruhaval térdlje le.

»E
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Fényes fémes elszinez6dések ellen
és heti 4polasra hasznaljon specialis
Uvegkeramia  apolasara szolgélo
terméket. A (szilikont tartalmazé és
lehetbleg véd6é hatasu) specialis
terméket vigye fel az Uvegkeramia
felUletre.

Fontos megjegyzés: ne hasznaljon
koptaté hatasu port vagy szivacsot.
A kényes edényekhez ha lehet,
hasznaljon specidlis krémeket és
szivacsokat.



o 6 RENDELLENESSEGEK ES MEGOLDASUK

Uzembe helyezéskor

Azt tapasztalja, hogy vilagito kijelzés
jelenik meg. Ez normalis. 30 masodpercen
belll eltlnik.

A berendezés kikapcsolt, vagy csak
az egyik oldal mikodik. A f6zblap
csatlakoztatdsa hibas. Ellenérizze, hogy
megfelel6-e (l&sd a bekotésre vonatkozé
fejezetet).

A foézdlap ,szagos” az els6é fozések
kodzben. A késziilék Uj. Melegitse mindegyik
zénat fél oran keresztil egy vizzel teli
labassal.

Bekapcsolas utan

A f6z6lap nem miikodik, és a kezel6panel
kijelz6jének fényei nem vilagitanak.

A készllék nem kap aramot. A tapellatas
vagy a csatlakozas hibas. Ellen6rizze
a biztositékokat és a megszakitot.

A f6zélapnem miikodik, és egy masik Uzenet
jelenik meg. Az elektronikus aramkér hibasan
mikddik. Forduljon a vevészolgalathoz.

A f6z6lap nem miikodik, és a ,,bloc” felirat
jelenik meg. Oldja fel a gyermekzarat.

F9 hibakaod: 170 V alatti fesziltség.
FO hibakéd: 5°C alatti hémérséklet.

27

Hasznalat kézben

A fé6zélap nem miikodik, a kijelzén -
jelenik meg és hangjelzés hallhato.
Folyadék ,teritette be” a fé6z6terlletet, vagy
egy targy blokkolja a kezel6panelt. Tisztitsa
meg vagy tavolitsa el a targyat, és inditsa
Ujra a f6zést.

F7 kod jelenik meg a kijelzén.
Az elektronikus korok tulmelegedtek
(lasd a beépitésre vonatkozé fejezetet).

Egy melegité zéna miikodése kozben
a kezelépanelen 1évé jelz6fények
tovabbra is villognak.

A hasznalt edény nem megfeleld.

A fozéedények csorompolinek, a fozélaptol
z6rgd hang hallatszik f6zés kozben (lasd a
,Biztonsag és ajanlasok” ciml tanacsot). Ez
normalis. Egy bizonyos tipusu edény esetében
a fdz6lap energiadtadasa a f6z6laprol az
edényre ezzel jar.

A ventilator hangja a f6zélap leallitasa
utan is hallhaté.

Ez normalis. Ez sziikséges az elektronika
lehlléséhez.

Tartés miikodési hiba esetén.

Tegye feszlltségmentessé a féz6lapot 1
percre. Ha a probléma tovabbra is fennall,
forduljon a vevdszolgalathoz.
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o 8 ERTEKESITES UTANI SZOLGALTATAS

A készuléken végzett barmilyen beavatkozast
szakképzett szakembernek kell elvégeznie,
aki a védjegy tulajdonosa. Telefonalaskor a
kérés kezelésének megkonnyitése érdekében
hozza magaval késziiléke teljes referenciajat
(kereskedelmi  referencia, szolgaltatasi
hivatkozas, sorozatszam). Ez az informacio
megtalalhat6é az adattablan.

CE’

Yo g

Made in France

& rvee:

SERVICE:

Nr

B: Kereskedelmi hivatkozas
C: Szolgaltatasi referencia
H: Sorozatszam

I: QR-kod
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GENTILE CLIENTE,

Ha appena acquistato un prodotto De Dietrich. Questa scelta rivela la Sua esigenza e
il Suo gusto per lo stile francese.

Con la sua tradizione di oltre 300 anni di savoir-faire, le creazioni De Dietrich incarnano
la fusione del design, dell’autenticita e della tecnologia al servizio dell'arte culinaria. |
nostri apparecchi sono fabbricati con materiali nobili e offrono una qualita di finitura
impeccabile.

Abbiamo la certezza che questo prodotto di alta qualita permettera a chi ama la cucina
di esprimere tutti i suoi talenti.

Il servizio clienti De Dietrich € a Sua disposizione per rispondere a tutte le Sue domande
e ai suggerimenti per poter soddisfare al meglio le Sue necessita.

Siamo onorati di essere il Suo nuovo partner in cucina e La ringraziamo della Sua
fiducia.

| Coni suoi stabilimenti in Francia, a Orléans e Vendéme, De Dietrich
301N, ¢ alla costante ricerca dell’eccellenza, perpetuando il savoir-faire
%NCE d’eccezione nella progettazione di prodotti perfettamente rifiniti.

Molti dei nostri elettrodomestici sono certificati dal label Origine
France Garantie, un riconoscimento che ne attesta la fabbricazione
I in Francia.
Questo label garantisce non solo la qualita e la durabilita dei nostri
apparecchi, ma anche la loro tracciabilita, offrendo un’indicazione chiara e oggettiva
della loro provenienza.

—y ;
>
y ~
@
BVCert.6011825

www.de-dietrich.com

De Dielrich

CREATEUR D’EMOTIONS DEPUIS 1684
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SICUREZZA E PRECAUZIONI IMPORTANTI

ISTRUZIONI IMPORTANTI PER LA SICUREZZA. LEGGERE
ATTENTAMENTE E CONSERVARE PER UN UTILIZZO FUTURO.

Questo manuale € disponibile in download sul sito Internet del marchio.

Questo apparecchio € conforme alle direttive e ai regolamenti europei
ai quali &€ soggetto.

L'apparecchio pud essere usato da bambini con eta superiore agli 8
anni e da persone con ridotte capacita fisiche, sensoriali e mentali o
prive d'esperienza e di competenza, nel caso siano supervisionati e
se siano stati correttamente formati o istruiti sull'utilizzo in sicurezza
dell'apparecchio e ne siano stati compresi i rischi potenziali.

| bambini non devono giocare con l'apparecchio.

Le pulizia e la cura dell'apparecchio non devono essere effettuati da
bambini senza la sorveglianza di un adulto.

| bambini fino a 8 anni devono essere tenuti a distanza a meno che
non siano costantemente sorvegliati.

Il piano é dotato di funzione sicurezza bambini che ne blocca I'utilizzo
quando & spento o in fase di cottura (vedere capitolo: utilizzo della
funzione sicurezza bambini).

@ L'apparecchio e le sue parti accessibili si scaldano durante I'utiliz-
zo. Devono essere prese precauzioni al fine di evitare di toccare gli

elementi riscaldanti.

Gli oggetti metallici quali coltelli, forchette, cucchiai e coperchi non de-

vono essere posti sulla superficie poiché possono scaldarsi.

@ ATTENZIONE: la cottura deve essere supervisionata. Una cottura
breve necessita di una supervisione continua.

Rischio d'incendio: non accumulare oggetti sulle superfici di cottura.
Una cottura con olio o con grasso effettuata sul piano senza super-
visione puo essere pericolosa e provocare un incendio. Non cercare
MAI di spegnere un fuoco con acqua, ma interrompere 'alimentazione
dell'apparecchio e poi coprire la fiamma con un coperchio o una co-
perta antifiamma.




SICUREZZA E PRECAUZIONI IMPORTANTI

[D Se la superficie presenta incrinature, scollegare I'apparecchio per
evitare il rischio di folgorazione.

Non utilizzare piu il piano prima di aver cambiato la piastra in vetro.
Questi piani devono essere collegati alla rete di alimentazione elet-
trica tramite un dispositivo a interruzione onnipolare, conformemen-
te alle regole di installazione in vigore. Un dispositivo di interruzione
deve essere incorporato nella canalizzazione fissa. Il piano cottura &
previsto per funzionare a una frequenza di 50 Hz 0 60 Hz (50Hz/60HZz)
senza alcun intervento particolare da parte vostra.

L'apparecchio deve essere collegato con un cavo di alimentazione
normalizzato, il cui numero di conduttore dipende dal tipo di collega-
mento desiderato (vedere capitolo sull’installazione)

Se il cavo di alimentazione &€ danneggiato deve essere sostituito dal
costruttore, dal servizio assistenza o da persone qualificate al fine di
evitare pericoli.

Assicurarsi che il cavo di alimentazione di un apparecchio elettrico
collegato in prossimita del piano non sia in contatto con le zone di
cottura.

/A\ AVWERTENZA: Affinché non ci siano interferenze tra il piano cot-
tura e un pacemaker € necessario che quest'ultimo sia progettato e
regolato in conformita con la regolamentazione che lo riguarda. E ne-
cessario informarsi presso il fabbricante del pacemaker o il medico
curante.

Utilizzare unicamente protezioni del piano progettate dal fabbricante
dell’apparecchio di cottura, indicate come adatte nelle istruzioni d’'u-
so, oppure incluse nell’apparecchio. L'uso di protezioni non adeguate
puo provocare incidenti.

Evitare gli urti con i recipienti: la superficie in vetroceramica € molto
resistente ma non ¢ infrangibile.

Non appoggiare coperchi caldi sul piano cottura. Un effetto "ventosa"
rischierebbe di danneggiare la piastra in vetroceramica. Evitare gli
attriti di recipienti che alla lunga possono causare il degrado degli
elementi estetici della piastra in vetroceramica.

4= s



SICUREZZA E PRECAUZIONI IMPORTANTI

Non utilizzare mai fogli di alluminio per la cottura. Non mettere mai pro-
dotti imballati con I'alluminio o in confezioni d'alluminio sul piano cottura.
L'alluminio fonderebbe e danneggerebbe definitivamente il piano cottura.
Non riporre mai prodotti di pulizia o prodotti infammabili nel mobile situa-
to sotto al piano cottura.

Non utilizzare mai pulitori a vapore per la pulizia del piano.
L'apparecchio non & destinato a essere messo in funzione mediante un
timer esterno o un sistema di controllo a distanza separato.

Dopo l'utilizzo, spegnere il piano cottura tramite il dispositivo di comando
e non fare affidamento sul rilevatore di pentole.




° I AMBIENTE

TUTELA DELL'AMBIENTE

Questo simbolo indica che
I'apparecchio non deve
essere smaltito come un rifiuto

urbano. Questo apparecchio

contiene molti materiali
riciclabili. Questo simbolo indica che
gli apparecchi usurati non devono
essere smaltiti con i rifiuti urbani, ma
devono essere consegnati in un punto
di raccolta autorizzato. E possibile
informarsi presso il proprio rivenditore
o i servizi tecnici del proprio comune
per conoscere i punti di raccolta
di apparecchi usurati piu vicini al
proprio domicilio. |l riciclaggio degli
apparecchi organizzato dal costruttore
avverra cosi nelle migliori condizioni,
conformemente alla direttiva
europea relativa allo smaltimento
di apparecchiature elettriche ed
elettroniche.
Anche alcuni materiali d'imballaggio di
questo apparecchio sono riciclabili. Per
partecipare al riciclaggio e contribuire
alla tutela dell’ambiente, si consiglia
di gettare I'imballaggio negli appositi
contenitori. La ringraziamo per il Suo
contributo alla tutela del’ambiente.

Consiglio per risparmiare energia
Cucinare con un coperchio della giusta
dimensione permette di risparmiare
energia. Se viene usato un coperchio
in vetro, ¢& possibile controllare
perfettamente la cottura.



> ° 2 INSTALLAZIONE

DISIMBALLAGGIO

Rimuovere tutti gli elementi di protezione
del piano di cottura.

Verificare e rispettare le caratteristiche
dell’apparecchio che figurano sulla
targhetta segnaletica. Scrivere nel
riquadro qui sotto i riferimenti del

servizio e del tipo norma indicati sulla
targhetta per un utilizzo futuro.

Servizio: Tipo:

INCASSO

Controllare che gli ingressi e le uscite
d'aria siano sgombri.

Tenere in considerazione le indicazioni
delle dimensioni di incasso (in millimetri)
del piano di lavoro destinato a ricevere il
piano cottura. Verificare che I'aria circoli

correttamente fra la parte posteriore e
anteriore del piano cottura.

Incasso nel piano di lavoro Incasso a filo




° 2 INSTALLAZIONFE

In caso di installazione del piano cottura al di sopra di un cassetto,

— >40
o di un forno a incasso, rispettare le
dimensioni indicate sulle illustrazioni >20 ¢>4
. . . , . y . Z
al fine di assicurare un’uscita d’aria 7!
sufficiente.
Incollare con cura la guarnizione di ’,
tenuta stagna su tutto il bordo del piano (‘ Y
prima dell'incasso. >40

@ Importante

Se il forno & situato sotto al piano cottura, le sicurezze termiche del piano
cottura possono limitare I'utilizzo simultaneo di quest'ultimo e del forno in
modalita pirolisi, visualizzazione codice “F7” nelle zone comandi. In questo
caso, si raccomanda di aumentare I'aerazione del piano di cottura praticando
un'apertura sul lato del mobile (8cm x 5cm).

»E) 9




> 2 INSTALLAZIONE

COLLEGAMENTO ELETTRICO

Questi piani devono essere collegati

. . . . 220-240 V~ 400 V 3N~
alla rete di alimentazione elettrica db ce a db ¢ e a
tramite un dispositivo a interruzione
onnipolare, conformemente alle regole
di installazione in vigore. Un dispositivo !
di interruzione deve essere incorporato N L@ N L1 L2

nella canalizzazione fissa. 32A 16A
Individuare il cavo del piano cottura:

a) verde-giallo
b) blu 2 x 230 V~

b d e c¢c a
C) marrone
e) grigio
Quando si collega il piano cottura alla
rete elettrica, o dopo un'interruzione di N1 N2 L1 L2 D
corrente prolungata, un codice luminoso 16A
appare sulla tastiera di comando.
Attendere 30 secondi circa o premere
un tasto affinché queste informazioni
scompaiano prima di utilizzare il piano
(la visualizzazione di questi codici &
normale ed & destinata, in caso di
necessita, al Servizio post-vendita).
In nessun caso l'utilizzatore del piano
cottura deve tenerne conto.

> [EE) 10




> o 3 PRESENTAZIONE DELL’APPARECCHIO

N CN|é6 & 6 A a6l 2 3 4 5|® @

B =
@0‘v§>0v*+00

Simboli tastiera

@ : Parametri
: Confermal/ok
: Tornare indietro

: Navigazione (alto/basso menu)
: On/Off
: Blocco/Clean Lock

0 <> <> : Scelta della zona di cottura

2COEOC H IR

: Horizone (a seconda del modello)
4 : Regolazione potenza/tempo

2 3 45

-1

6 7 8 9 0]:Tastierino numerico scelta Potenza/Tempo

Accesso diretto
@: Mantieni al caldo
& : Cottura lenta

(/, : Cottura rapida

*: Boost

Funzioni

2 : Funzione Switch

O : Funzione ICS

Q) : Funzione Recall

(5 : Funzione Elapsed time
& Assistente culinario

2

: Preferiti

» E5) 11




’ ° 3 PRESENTAZIONE DELI’APPARECCHIO

Simboli display

Autolink

Zona di testo per guida culinaria,

, Suggerimento
sonda, avviso, ecc.

utensile*

Evoluzione T° Blocco/

Zona attiva

Durata Potenza Zona in corso di regolazione

* Suggerimento utensile:

* 9 P Padella
* T F— Padella con coperchio

Pentola

Pentola con coperchio




° 4 UTILIZZ0 DELL'APPARECCHIO

Alla prima accensione del piano cottura € possibile personalizzare differenti
funzioni.

@ Gestione dei parametri

Premere il tasto @ per accedere ai parametri:
* Lingua (Francese predefinito)
* Luminosita (5 livelli possibili)

* Autolink: Il piano comunica autonomamente i suoi livelli di potenza alla cappa,
che regola automaticamente le sue velocita e accende o spegne la luce. Non &
necessaria alcuna regolazione sulla cappa. La cappa resta automaticamente alla
velocita 1 per circa 2 minuti dopo lo spegnimento del piano cottura, poi si spegne.

La funzione & disattivata in maniera predefinita. E possibile attivarla selezionando
ON nel menu con i tasti “alto e basso” (inserire simbolo)

* Limitazione di potenza (sono disponibili 4 livelli di potenza, vedere capitolo
Gestione della potenza)

* Modalita demo: In maniera predefinita 'apparecchio & impostato in modalita
normale di riscaldamento. Nel caso in cui fosse attivato in modalita DEMO
(posizione ON), 'apparecchio non riscalderebbe. E possibile uscire dalla modalita
DEMO con una pressione lunga sul tasto dei parametri.

* Manutenzione: In caso di problemi & possibile accedere al menu Manutenzione.
Quando si contatta il SPV, & possibile che vengano richiesti i codici prodotti
indicati nella diagnostica. L'opzione “Reinizializzare” permette di riportare il forno
alle impostazioni di fabbrica.

| tasti V e /\ permettono di spostarsi nel menu.

Premere il tasto € permette di tornare indietro nel menu senza apportare
modifiche.

Premere il tasto OK permette di confermare la scelta.

> 13




° 4 UTILIZZ0 DELL'APPARECCHIO

4.1 GESTIONE DELLA

POTENZA
La potenza totale del piano

deve essere adatta alla potenza
dell'impianto elettrico.

La potenza del piano & regolata in
maniera predefinita al massimo livello.
Verificare che il valore dell’interruttore
dell'impiantoelettricosiacorrettamente
tarato (vedere tabella sotto).

Potenza Fusibili/
piano (kW) Disgiuntore (A)
74 32
57 25
4,6 20
3,6 16

& Assicurarsi che la potenza sele-
zionata sia adatta agli interruttori del
quadro elettrico.

4.2 SCELTA DEL RECIPIENTE
La maggior parte dei recipienti &
compatibile con l'induzione. Solo il
vetro, la terra cotta, I'alluminio senza
fondo speciale, il rame e alcuni inox
non magnetici non funzionano con la
cottura a induzione.

@Suggeriamo discegliere recipienti
con il fondo spesso e piatto. Il calore
sara ripartito in maniera migliore e
la cottura sara piit omogenea. Non
mettere mai a riscaldare un recipiente
vuoto senza supervisione.

& Non poggiare i recipienti sulla
tastiera e sul display di comando.

»E

4.3 SELEZIONE DELLA ZONA
COTTURA

L'apparecchio  dispone di diverse
zone di cottura sulle quali posizionare
i recipienti. Selezionare quella piu
adatta in funzione delle dimensioni del
recipiente. Se la base del recipiente &
troppo piccola, l'indicatore di potenza si
mettera a lampeggiare e la zona cottura
non funzionera, anche se il materiale del
recipiente & idoneo per l'induzione. Fare
attenzione a non utilizzare recipienti di
diametro inferiore a quello della zona
cottura (vedere tabella).

Diametro del Potenza max | Diametro del fondo
fornello della zona di del recipiente
(cm) cottura (cm)
(Watt)
16 2400 10-18
18 2800 1-22
23 3700 12-24
28 3700/4600(*) 15-32
30 5500 15-32
Horizone 3700/4600(*) 18 - Ovale -
pesciera
1/2 zona 2800 1-22

(*) a seconda dei modelli

@ Quando vengono utilizzate
simultaneamente diverse zone
di cottura, il piano gestisce Ila
distribuzione della potenza al fine di
non superare la sua potenza totale.

Quando viene utilizzata la potenza
massima (Boost) su diverse zone cottura
allo stesso tempo, &€ opportuno privilegiare
la migliore disposizione dei recipienti ed
evitare le configurazioni di seguito:

14
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No Boost No Boost

e
"

4.4 O ACCENSIONE -

SPEGNIMENTO
Premere il tasto On/Off @.

Uno “0” compare su ogni zona di
cottura disponibile per 8 secondi. |l
piano di cottura rileva automaticamente
i recipienti. Quando un recipiente viene
rilevato, uno “0” lampeggia con un punto
sulla zona rilevata. A questo punto &
possibile regolare la potenza desiderata.
In assenza dirichiesta di potenza, la zona
cottura si spegnera automaticamente.

B = ‘ N O G

B
0|V O G OO0

Se non viene rilevato alcun recipiente,
selezionare la zona cottura.

N
VoG

Spegnimento di una zona/piano
Premere a lungo il tasto della zona
, viene emesso un lungo bip e il display
si spegne, oppure appare il simbolo “H”
(calore residuo).

OH

Premere il tasto On/Off per spegnere
completamente il piano.

4=
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4.5 REGOLAZIONE DELLA
POTENZA

Premere il tasto + o - oppure utilizzare
il tastierino numerico per regolare il
livello di potenzada 1 a 19. In tal caso &
possibile digitare direttamente i numeri
corrispondenti alla potenza desiderata.
Premere “0” per spegnere la zona di
cottura.

Al momento dell’accensione & possibile
passare direttamente alla massima
potenza (escluso boost) premendo il
tasto “-” della zona o con il tastierino
numerico

Accesso diretto:
Sono disponibili
accedere direttamente a
potenza prestabiliti:
@ = potenza 2 - Mantenimento al caldo
# = potenza 10 - Cottura lenta
(/ potenza 19 - Cottura rapida
("— potenza massima.

. VI

Questi valori di potenza sono
modificabili, a eccezione di quello
BOOST. Procedere come segue:

Il piano cottura deve essere acceso.

quattro tasti

per
livelli di
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3%

5%

Selezionare & o] & o] (// premendo a
lungo.
Regolare la nuova potenza premendo il
tasto + o- .
- Un bip convalida I'azione dopo qualche
istante.
Nota: Le potenze devono essere
comprese tra:

1e 3 per @

4 e 11 per 2

12 e 19 per (//

4.6 HORIZONE (A SECONDA DEL

MODELLO)
La zona di cottura Horizone pud essere
usata in 2 zone separate o in 1 zona

completa. La selezione della zona

completa viene effettuata con il tasto \.

) -

Laregolazione della potenza e del timer viene
effettuata come per un fornello normale.

=
(O ©

4.7 ® REGOLAZIONE DEL
TIMER

Ogni zona di cottura possiede un
apposito timer Questo pud essere
impostato non appena la zona di cottura
interessata € in funzione. Per avviarlo
o modificarlo, premere il tasto ® timer.

LB

6 4 6 Y

Sl
»E

poiitasti+ o -

b 4 b
R0

oppure usare il tastierino numerico. In
tal caso € possibile digitare direttamente
i numeri corrispondenti al tempo
desiderato in successione. Premere il
tasto “0” per annullare il timer.

Per facilitare la regolazione di un
tempo molto lungo, & possibile passare
direttamente a 8 ore premendo il tasto
-. Premere nuovamente - per ridurre di
un’ora alla volta fino ad arrivare a 2 ore,
poi 99 minuti.

A fine cottura il display indica 0 e viene
emesso un bip. Per spegnere premere
qualsiasi tasto di comando della zona
cottura interessata. Altrimenti il bip si
spegnera dopo qualche istante.

Per spegnere il timer durante la cottura
premere simultaneamente i tasti + e -, 0
tornare a 0 con il tasto -, oppure digitare
“0” sul tastierino numerico.

Timer indipendente
Questa funzione
cronometrare  un
effettuare una cottura.

permette di
evento senza

- Selezionare una zona non utilizzata.

205,

%& 4
o 0

+

I

Premere il tasto ®.
Regolare il tempo con il tasto + o -.
Una “t” lampeggia sul display.

16
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WM}“
- o

- Alla fine della regolazione la “t” resta
fissa e inizia il conto alla rovescia.

E possibile fermare il conto alla
rovescia in corso premendo a lungo il
tasto di selezione della zona di cottura.

4.8 L1 BLOCCO DEI COMANDI

Sicurezza bambini

Il piano cottura possiede un sistema
di sicurezza per i bambini che blocca i
comandi quando & spento o durante la
cottura (per preservare le regolazioni
effettuate). Per ragioni di sicurezza
solo i tasti di spegnimento e di
selezione delle zone restano sempre
attivi e autorizzano lo spegnimento del
piano o linterruzione di una zona di
riscaldamento.

Blocco

Premere il tasto [1] (Iucchettci_E‘IinO a
quando il simbolo di blocco non
appare sul display e fino a quando
non viene emesso un bip di conferma
dell'operazione.

Piano bloccato durante il funziona-
mento

Quando vengono premuti i tasti di
potenza o del timer delle zone in
funzione, lampeggia il simbolo o}

Sblocco

Premere il tasto Iil fino a quando il
simbolo di blocco non scompare
sul display e fino a quando non
viene emesso un bip di conferma
dell’operazione.

4=

Funzione CLEAN LOCK

Questa funzione permette il blocco
temporaneo del piano durante la pulizia.
Per attivare Clean lock :

Premere brevemente il tasto Iil Viene
emesso un bip e il simbolo
lampeggia sul display.

Dopo un tempo predefinito, il blocco
sara automaticamente annullato. Viene
emesso un doppio bip. E possibile
disattivare la funzione Clean Lock in
qualsiasi momento premendo a lungo
il tasto L.

4.9 Z FUNZIONE SWITCH
Questa funzione permette di spostare la
pentola da una zona di cottura a un’altra

mantenendo le regolazioni iniziali
(potenza e tempo).
Fare una breve pressione del tasto ==,

i simboli ==== scorrono nella riga

di testo. Selezionare la zona di cottura
in cui si desidera spostare la pentola.
Le regolazioni sono trasmesse alla
zona di cottura selezionata ed e
possibile spostare il recipiente.

410 FUNZIONE ICS
Intelligent Cooking System

Questa  funzione  permette  di
ottimizzare la scelta della zona di
cottura in funzione del diametro dei
recipienti utilizzati.

Procedere come segue:

17
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Posizionare il recipiente su una zona di
cottura (esempio: @28 cm).
Selezionare la potenza Boost ed
eventualmente la durata.

Premere il tasto Q Il simbolo O
compare sul display.

& (4 MOIZ“‘.\

+ O

- 0 la zona cottura & quella piu adatta
al recipiente e &? scompare e vengono
visualizzati i parametri di cottura iniziali.
- 0 la zona cottura non & quella piu
adatta al recipiente, quindi il display
indica la zona cottura piu adatta
e le regolazioni sono trasmesse
automaticamente a questa NOTA: I
piano deve essere freddo per poter
usare questa funzione.

411 O FUNZIONE RECALL
Questa funzione permette di
visualizzare le ultime regolazioni
“potenza e timer” di tutte le zone di
cottura spente da meno di 3 minuti.

Per poter utilizzare questa funzione il
piano deve essere sbloccato. Premere
il tasto accensione/spegnimento, poi
premere brevemente il tasto Q.

Quando il piano & in funzione, questa
funzione permette di visualizzare le
regolazioni di potenza e di timer della/e
zona/e di cottura spenta/e da meno di

45

30 secondi.

4.12 G FUNZIONE ELAPSED
TIME

Questa funzione permette di visualizzare
il tempo trascorso dall'ultima modifica di
potenza su una zona di cottura scelta. Per
utilizzare questa funzione premere il tasto G,

o G
oK YY

Il tempo trascorso lampeggia sul display
del timer della zona cottura selezionata.
Poi, entro 5 secondi, se si desidera

che la cottura termini_in un tempo
definito premere il tasto G del timer per
incrementare il tempo di cottura che si
vuole ottenere. La visualizzazione del
tempo trascorso resta fissa per 3 secondi
e poi appare il tempo restante. Viene
emesso un bip per confermare la scelta.
Questa funzione & disponibile con o
senza la funzione timer.

Nota: se viene visualizzato un tempo
sul timer, attendere 5 secondi per poter
modificare il tempo di cottura.

18
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4.13 €' FUNZIONE ASSISTENTE CULINARIO

In questa funzione sono raggruppati: Ricette/Sottovuoto/Boil/Grill/Sbollentare.
Questa modalita di cottura seleziona i parametri di cottura appropriati in funzione
dell'alimento da preparare e del suo peso.

Il piano deve essere acceso. Premere @' per accedere alle differenti funzioni.
Quando si usa il piano in modalita Ricetta, suggeriamo di usare gli utensili
raccomandati in funzione della ricetta.

Selezione delle ricette

Per ottenere risultati di cottura ottimali si raccomanda di usare recipienti inox
per tutte le ricette, a eccezione delle ricette per crépe e pancake, che sono state
ottimizzate con un utensile con fondo sandwich.

Proponiamo una selezione di alimenti per cui il piano cottura raccomanda e
programma automaticamente una potenza e una durata di cottura in funzione del
tipo o della quantita desiderata.

Ingredienti Tipo
Carne
Manzo Sottile/Medio/Spesso
Hamburger Fresco/Surgelato
Agnello Costolette
Maiale Costata media/Costata spessa
Anatra Petto/Filetto
Pollame Petto/Coscia

Prodotti del mare

Filetti

Tranci

Tagliata

Pesce intero Piccolo/Rotondo < 350 g/Piatto > 350g
Granchi Affogare/Affogare ECO*

Gamberetti Grigliare/Affogare/Affogare ECO*

Cozze/vongole

Capesante

> 19
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Verdure

Pomodori

Zucchine

Melanzane

Peperoni

Cipolle

Funghi

Tagliati/interi

Patate sbollentate

Spinaci

Ingredienti

Tipo

Quantita

Dessert

Cioccolato fuso

Crépe

Focaccine

Brioche French toast

Caramello

Uova

All'occhio di bue

2/4

Omelette

2/4/6

Strapazzate

2/4/6

Sode

2/4/6

Bazzotte

2/4/6

Alla coque

2/4/6

Quaglia

20
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Pasta/Riso
Pasta fresca 100/150/200/300/400g
Pasta secca Penne 100/150/200/300/4009g
Penne ECO* 100/150/200/300/400g
Spaghetti 100/150/200/300/400g
Spaghetti ECO* 100/150/200/300/400g
Tagliatelle 100/150/200/300/400g
Tagliatelle ECO* 100/150/200/300/400g
Conchiglie 100/150/200/300/400g
Conchiglie ECO* 100/150/200/300/400g
Riso Bianco 100/150/200/300/400g
Integrale 100/150/200/300/400g
Venere 100/150/200/300/400g

Le ricette ECO siriferiscono alla cottura passiva, che permette dirisparmiare energia
usando il calore residuo. Grazie al coperchio il calore resta concentrato all'interno
della pentola dopo lo spegnimento del piano, permettendo la continuazione della
cottura per un tempo predefinito dalla funzione ECO.

La funzione sottovuoto permette di cucinare a bassa temperatura gli alimenti
in sacchetto sottovuoto, preservando la qualita culinaria e dietetica. E importante
che 'acqua sia a temperatura ambiente all'inizio della cottura, altrimenti verrebbe
falsato il risultato finale.

La funzione Boil permette di far bollire una quantita d’acqua e di mantenere
I'ebollizione senza fuoriuscite per far cuocere, per esempio, la pasta. Posizionare
il recipiente su una zona cottura.

Impostare la quantita di acqua desiderata (da 0,5 a 6 litri) con i tasti A/\V.

Il piano propone la zona cottura piu adatta.

Confermare premendo OK

La cottura inizia.

Viene emesso un bip quando l'acqua bolle e un messaggio sullo schermo
chiede di aggiungere gli ingredienti. Dopo averlo fatto, premere OK per

confermare. Compaiono il tempo e la potenza. E possibile comunque regolarli
a propria discrezione. Si sente un bip sonoro alla fine della cottura.

NOTA: E importante che I'acqua sia a temperatura ambiente all'inizio della
cottura, altrimenti verrebbe falsato il risultato finale.

4=
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Per questa funzione non utilizzare recipienti in ghisa o coperchi. Si puo
utilizzare questa funzione anche per far cuocere qualsiasi alimento che
richieda una cottura in acqua bollente.

La funzione Grill Questa funzione permette di usare I'accessorio grill De Dietrich
sulla zona associata per grigliare gli alimenti, evitando la cottura eccessiva e
I'utilizzo di quantita elevate di grassi. L'accessorio grill non & fornito con il piano,
ma & disponibile presso il proprio rivenditore.

La funzione Sbollentare permette di preparare verdure in acqua portata
a ebollizione per qualche minuto, poi di immergerli in acqua ghiacciata per
interrompere la cottura (partenza acqua fredda).

Questo permette di conservare il colore vivo delle verdure, cosi come la loro
consistenza.

Selezionare la quantita d’acqua in cui immergere i legumi.

Posizionare il recipiente con gli ingredienti su una zona cottura.

> [EE) 22
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Esempio di ricetta di un pezzo di carne di manzo:

» Accendere il piano @
» Premere il tasto €V

» Selezionare il menu “Ricette” con
i tasti VI

» Confermare la scelta “Ricette” con
il tasto OK

» Selezionare il menu “Carne” con i tasti
AVVaN

» Confermare la scelta “Carne” con il tasto
OK

» Selezionare il menu “Manzo” con i tasti
A4V aN

» Confermare la scelta “Manzo” con il tasto
OK

» Selezionare lo spessore del pezzo di
carne di manzo con i tasti /A

» Confermare la scelta dello spessore con
il tasto OK

» Selezionare il grado di cottura desiderato
con i tasti V//A\

» Confermare la scelta del grado di cottura
con il tasto OK

23



> ° 4 UTILIZZ0 DELL'APPARECCHIO

Récipient #10x

Y

Préchaufiage

A

Ajouter ingradiends

O

Cuisson en cours

O

Findec..

&

» Il display del piano suggerisce il recipiente che
permette un risultato di cottura ottimale, cosi come la
zona adatta per effettuare la cottura.

» Dopo il posizionamento dell’'utensile sulla zona
confermare con il tasto OK
» Inizia una fase di preriscaldamento a vuoto.

» Alla fine del preriscaldamento, il display del piano
indica di aggiungere il manzo.

» Dopo aver aggiunto I'ingrediente, premere il tasto
OK

» Il conto alla rovescia del tempo di cottura del
primo lato del manzo inizia.

» Al termine di questo tempo il display indica di
girare la carne.

» Dopo aver girato la carne, premere il tasto OK
» La seconda fase di cottura inizia.

» Alla fine della cottura, il piano emette una serie
di bip.

» Premere il tasto A\ permette di aggiungere
tempo alla cottura.

Nota: Prima del termine della cottura, se “min” lampeggia, & possibile aggiunge-
re tempo di cottura premendo (B poi + o -.

»E
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414 ° FUNZIONE PREFERITI

La funzione “PREFERITI” @ permette
di salvare 5 funzioni di assistente
culinario che si usano frequentemente.
Al termine della cottura Funzione
assistente culinario, prima di spegnere
I'apparecchio, & possibile aggiungere
la ricetta effettuata ai propri preferiti
selezionando I'opzione con i tasti di
scorrimento e confermando con OK.
La funzione assistente culinario e le
eventuali modifiche vengono quindi
salvate tra i preferiti.

E possibile vedere i propri elementi
salvati nei preferiti premendo il tasto
e scorrendo con i tasti V//\.

NB: Se i 5 preferiti sono gia stati usati,
un nuovo salvataggio sostituira il primo
preferito.

415 SICUREZZA E
RACCOMANDAZIONI

Calore residuo

Dopo un utilizzo intensivo, la zona di
cottura che & appena stata utilizzata
puo restare calda per qualche minuto.

Durante questo periodo di tempo
compare il simbolo "H".
Evitare allora di toccare le zone

interessate.

Limitatore di temperatura

Ciascuna zona di cottura & dotata di
un sensore di sicurezza che sorveglia
in permanenza la temperatura del
fondo del recipiente. Nel caso venga

4=
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dimenticato un recipiente su una zona
di cottura accesa, il sensore adatta
automaticamente la potenza rilasciata
dal piano cottura ed evita qualsiasi
rischio di deterioramento dell'utensile
o del piano cottura.

Protezione in caso di trabocca-
mento

Il piano cottura si spegne nei seguenti

3 casi:

- Traboccamento che ricopre i tasti di
comando.

- Panno bagnato posato sui tasti.

- Oggetto metallico appoggiato sui
tasti di comando.

Rimuovere [loggetto o pulire e

asciugare i tasti di comando poi

riavviare la cottura.

In questi casi appare il simbolo =

accompagnato da un segnale sonoro.

Sistema “Auto-Stop”

Il piano cottura & dotato di una funzione
di sicurezza “Auto-Stop” che, se si
dimentica di spegnere una zona di
cottura, interrompe automaticamente
il funzionamento della zona di
cottura dimenticata dopo un tempo
predefinito (compreso fra 1 e 10 ore
a seconda della potenza utilizzata).
In caso di innesco di questa funzione
di sicurezza, linterruzione del
funzionamento della zona di cottura &
segnalata dalla visualizzazione di "AS"
nella zona di testo e viene emesso un
segnale sonoro per circa 2 minuti.
E sufficiente premere un tasto di
comando qualsiasi per interromperlo.
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@ Possono essere prodotti suoni
simili a quelli delle lancette di un
orologio.

Questi rumori si producono quando
il piano & in funzione e scompaio-
no o diminuiscono in funzione del-
la configurazione di riscaldamento.
Possono anche prodursi fischi a
seconda del modello e della quali-
ta del recipiente. | rumori descritti
sono normali, fanno parte della tec-
nologia a induzione e non indicano
anomalie.

@ Non raccomandiamo dispositivi
di protezione del piano cottura.

° 5 MANUTENZIONE

MANUTENZIONE DEL PIANO
Per uno sporco leggero utilizzare una
spugna da cucina. Bagnare bene la
zona da pulire con acqua calda, poi
asciugare.

In caso di accumulo di sporco
consolidato dalla cottura, di fuoriuscite
zuccherate, di plastica fusa, utilizzare
una spugna da cucina e/o un raschietto
apposito per il vetro. Bagnare bene
la zona da pulire con acqua calda,
utilizzare un raschietto apposito per
il vetro per sgrossare, rifinire con la
spugna da cucina, poi asciugare.

Per aloni e tracce di calcare, applicare
dell'aceto bianco caldo sulla macchia di
sporco, lasciare agire e asciugare con
un panno morbido.

»E
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Per colorazioni metalliche brillanti
e una manutenzione settimanale,
utilizzare un prodotto apposito per la
vetroceramica. Applicare il prodotto
speciale (contenente silicone e che
abbia preferibilmente un effetto
protettivo) sulla vetroceramica.

Nota importante: non usare polvere o
spugne abrasive. Privilegiare le creme
e le spugne speciali per stoviglie
delicate.
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Alla messa in servizio

si constata l'apparizione di un simbolo
luminoso. E normale. Scomparira

dopo 30 secondi.

La corrente salta o funziona un solo lato. II

collegamento del piano & difettoso. Verificare
la sua conformita
(vedere capitolo sul collegamento).

Il piano cottura emana un odore durante
le prime cotture. L'apparecchio & nuovo.
Far riscaldare ciascuna zona per mezz'ora
con una pentola piena d'acqua.

All'accensione

Il piano cottura non funziona e i simboli
luminosi sulla tastiera restano spenti.
L'apparecchio non e alimentato.
L'alimentazione o il collegamento sono
difettosi. Controllare i fusibili e l'interruttore
elettrico.

Il piano cottura non funziona e compare
un altro messaggio. Il circuito elettronico
funziona male. Rivolgersi al Servizio post-
vendita.

Il piano cottura non funziona e compare
I'informazione “bloc”. Sbloccare Ia
sicurezza bambini.

Codice anomalia F9 : tensione inferiore a
170 V.
Codice anomalia FO : temperatura inferiore
a 5°C.

27

Durante I'uso

Il piano cottura non funziona, compare
I'immagine =€ viene emesso un segnale
sonoro.

C'é stata una fuoriuscita oppure un oggetto
ingombra la tastiera di comando. Pulire
il piano cottura o rimuovere l'oggetto e
riavviare la cottura.

Compare il codice F7.
| circuiti elettronici si sono scaldati
(vedere capitolo sull'incasso).

Durante il funzionamento di una zona
di riscaldamento, le spie luminose della
tastiera lampeggiano sempre.

Il recipiente utilizzato non & adatto.

| recipienti fanno rumore e il piano
cottura emette dei rumori durante la
cottura. (vedere Il consiglio “Sicurezze e
raccomandazioni”). E normale. Con un certo
tipo di recipiente, € il passaggio dell'energia
dal piano cottura verso il recipiente.

La ventilazione continua a funzionare
dopo lo spegnimento del piano cottura.
E normale. Questo permette il
raffreddamento dell'elettronica.

In caso di malfunzionamento persistente.
Scollegare il piano cottura per 1 minuto. Se
il fenomeno persiste, contattare il servizio
post-vendita.
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. 8 SERVIZIO CONSUMATORI

Gli eventualiinterventi sull'apparecchio devono
essere effettuati da personale qualificato e
autorizzato dalla ditta concessionaria del
marchio. Prima di chiamare, per facilitare
la presa in carico della richiesta, munirsi
dei riferimenti completi dell’apparecchio
(riferimento commerciale, riferimento servizio,
numero di serie). Queste informazioni sono
riportate sulla targhetta segnaletica.

B: Riferimento vendite

C: Riferimento del servizio
H: Numero di serie

I: codice QR
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GEACHTE CLIENTE,
GEACHTE CLIENT

U heeft zojuist een De Dietrich product aangeschaft. Deze keuze toont uw
veeleisendheid en uw liefde voor de Franse art de vivre.

Met meer dan 300 jaar vakmanschap staan de ontwerpen van De Dietrich voor
een combinatie van design, authenticiteit en technologie in dienst van culinaire
hoogstandjes. Onze apparaten worden vervaardigd met edele materialen en bieden
een afwerking van een onberispelijke kwaliteit.

Wij zijn er zeker van dat deze oerdegelijke productie iedereen die van lekker koken
houdt in staat zal stellen zijn talenten te ontplooien.

De Consumentenservice van De Dietrich staat voor u klaar om al uw vragen te
beantwoorden en suggesties te doen om altijd zo goed mogelijk aan uw eisen te
voldoen.

Wij zijn vereerd uw nieuwe keukenpartner te zijn en danken u voor uw vertrouwen.

| In zijn fabrieken in het Franse Orléans en Venddme is De Dietrich
301N, doorlopend op zoek naar uitmuntendheid, waarbij het merk
%NCE zijn uitzonderlijke vakmanschap in ere houdt bij het ontwerpen

van perfect afgewerkte producten. Een groot deel van onze

huishoudelijke apparaten hebben het keurmerk Origine France

I Garantie, een erkenning die hun vervaardiging in Frankrijk
garandeert.

Dit keurmerk verzekert u niet alleen van de kwaliteit en de duurzaamheid van onze

apparaten, maar ook van hun traceerbaarheid, met een duidelijke en objectieve
aanduiding van hun herkomst.

—y ;
>
y ~
@
BVCert.6011825

www.de-dietrich.com

De Dielrich

CREATEUR D’EMOTIONS DEPUIS 1684
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VEILIGHEID EN BELANGRIJKE VOORZORGS-
MAATREGELEN

BELANGRIJKE VEILIGHEIDSINSTRUCTIES. LEES ZE AANDACHTIG
EN BEWAAR ZE VOOR TOEKOMSTIG GEBRUIK.

Deze handleiding is beschikbaar op de website van het merk.

Uw apparaat voldoet aan de Europese richtlijnen en verordeningen
waaraan het onderworpen is.

Dit apparaat kan gebruikt worden door kinderen van 8 jaar en ouder,
en mensen met verminderde geestelijke, zintuiglijke of fysieke vermo-
gens, of mensen zonder voldoende ervaring en kennis, indien zij goed
onder toezicht staan of op de juiste wijze zijn ingelicht over het gebruik
van dit apparaat en de risico's hiervan begrijpen.

Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

De reiniging en het onderhoud mogen alleen onder toezicht aan kinde-
ren overgelaten worden.

Het apparaat moet buiten het bereik van kinderen jonger dan 8 jaar
worden gehouden, tenzij ze voortdurend in het oog worden gehouden.
Uw fornuis is voorzien van een kinderbeveiliging voor vergrendeling
van de functies tijdens het koken of wanneer de plaat niet aan staat
(zie hoofdstuk: gebruik van de kinderbeveiliging).

@ Het apparaat en de bereikbare delen worden zeer heet tijdens het
gebruik. Voorzorgen moeten worden genomen om het aanraken

van verwarmingselementen te voorkomen.

Metalen voorwerpen zoals messen, vorken, lepels en deksels mogen

niet op het opperviak worden geplaatst omdat deze heet kunnen worden.

@ OPGELET: het koken moet onder toezicht gebeuren. Een korte
kookbereiding vereist een continue bewaking.

Brandgevaar: geen voorwerpen op de kookzones plaatsen.
Onbeheerd koken op een kookplaat met vet of olie kan gevaarlijk zijn
en kan leiden tot brand. Probeer NOOIT om een brand met water te
blussen, maar schakel het apparaat uit en bedek de vlam bijvoorbeeld
met een deksel of blusdeken.




VEILIGHEID EN BELANGRIJKE VOORZORGS-
MAATREGELEN

[D Als het oppervlak gebarsten is, schakel dan het apparaat uit om
het risico van een
elektrische schok te vermijden.

Gebruik de kookplaat niet meer voordat de glazen bovenplaat is ver-
vangen.

Deze kookplaten moeten volgens de geldende installatievoorschrif-
ten op het spanningsnet worden aangesloten via een meerpolige
stroomonderbreker. Een loskoppelingswijze moet geintegreerd wor-
den in de vaste leidingen. Uw kookplaat is uitgerust om in normale
staat te functioneren bij een frequentie van 50Hz of 60Hz (50Hz/60Hz),
zonder enige ingreep uwerzijds.

Het apparaat moet worden aangesloten met een standaard voedings-
kabel waarvan het aantal geleiders afhangt van het gewenste type
aansluiting (zie hoofdstuk installatie)

Indien de voedingskabel is beschadigd, moet deze veiligheidshalve
door de fabrikant, de servicedienst of een ander gekwalificeerd per-
soon worden vervangen.

Zorg ervoor dat de voedingskabel van een elektrisch apparaat dat in
de nabijheid van de kookplaat is aangesloten, niet in contact komt met
de kookzones.

/A\ WAARSCHUWING: Om interferentie tussen uw kookplaat en een
pacemaker te vermijden, is het belangrijk dat de pacemaker is ont-
worpen en afgesteld in overeenstemming met de betreffende regle-
mentering. Raadpleeg de fabrikant van de pacemaker of uw behan-
delend arts.

Gebruik alleen beschermers van de kookplaat ontworpen door de fa-
brikant van het kooktoestel, waarnaar in de instructies voor gebruik
wordt verwezen als zijnde geschikt, of deel uitmakend van het appa-
raat. Het gebruik van ongeschikte bescherming kan ongelukken ver-
oorzaken.

Zet de kookpannen niet te hard op de kookplaat neer: de keramische
glasplaat is zeer stevig, maar niet onbreekbaar.

4= s



VEILIGHEID EN BELANGRIJKE VOORZORGS-
MAATREGELEN

Plaats geen heet deksel plat op de kookplaat. Een ‘zuignap’-effect kan
het keramisch oppervlak beschadigen. Verschuif de pannen niet over
de glasplaat, dat kan op den duur beschadiging veroorzaken van de
keramische plaat.

Gebruik voor het koken nooit aluminiumfolie. Zet in aluminium verpakte
producten of producten in een aluminium bakje nooit rechtstreeks op de
kookplaat. Aluminiumfolie smelt en zou zo onherstelbare schade toebren-
gen aan uw kookplaat.

Berg geen onderhouds- en ontvlambare producten in het meubel onder
de kookplaat op.

Gebruik nooit een stoomreiniger voor het onderhoud van uw fornuis.

Het apparaat is niet bedoeld voor het gebruik met een externe timer of
een apart afstandsbedieningssysteem.

Stop na het gebruik de werking van de kookplaat met behulp van de be-
dieningsinstallatie en reken daarbij niet op de pannendetector.




° 1 MILIEU

MILIEUBESCHERMING

Dit symbool geeft aan dat
dit product niet mag worden
behandeld als huishoudelijk
afval. Uw apparaat bevat
eveneenstal vanrecycleerbare
materialen. Daarom is het voorzien
van dit symbool dat aangeeft dat de
gebruikte apparaten van ander afval
dient te worden gescheiden. Informeer
bij uw gemeente of bij uw verkoper
naar de dichtstbijzijnde inzamelplaats
voor uw oude apparaten. De
recycling van de apparaten die door
uw fabrikant wordt georganiseerd,
wordt op deze manier onder de
beste omstandigheden uitgevoerd,
overeenkomstig de Europese richtlijn
betreffende elektrisch en elektronisch
afval.
Bepaalde verpakkingsmaterialen van
dit apparaat zijn recyclebaar. Doe mee
aan de recycling en draag bij aan de
bescherming van het milieu door dit
materiaal in de hiervoor bestemde
gemeentecontainers te deponeren.
Wij danken u voor uw bijdrage aan de
bescherming van het milieu.

Tip voor energiebesparing

Koken met een goed passend deksel
bespaart energie. Indien u een glazen
deksel gebruikt, kunt u het koken perfect
controleren.



> ° 2 INSTALLATIE

UITPAKKEN

Verwijder alle beschermende elementen
van de kookplaat.

Controleer en let op de kenmerken
van het apparaat aangegeven op het
typeplaatje. Noteer in de onderstaande
kaders, voor toekomstig gebruik, de

servicereferenties en het standaardtype
die u op dit plaatje aantreft.

Service: Type:

INBOUW

Controleer of de luchtingangen en
-uitgangen goed vrij zijn.

Houd rekening met de informatie over
de inbouwafmetingen (in mm) van
het werkblad waarop de kookplaat
geinstalleerd moet worden. Controleer
of de lucht goed doorstroomt tussen de

voor- en achterzijde van uw kookplaat.

Inbouw op het werkblad Inbouw in het werkblad




° 2 INSTALLATIE

Als de kookplaat boven een lade

of boven een ingebouwde oven wordt
geinstalleerd, respecteer dan de op >20 ¢>4
de afbeeldingen vermelde afmetingen 7! ~

om zeker te zijn van een voldoende

luchtafvoer. ’,

Plak de dichting over de hele omtrek (‘ Y

van het glas van de kookplaat alvorens >40
deze in te bouwen.

@ Belangrijk

Als uw kookplaat zich boven uw oven bevindt, kunnen de warmtebeveiligingen
van de plaat het gelijktijdige gebruik van de plaat en de oven verhinderen in
de pyrolyse-modus - weergave code “F7” op de bedieningszone. In dit geval
raden wij u aan om de beluchting van uw kookplaat te verbeteren door een
opening te maken aan de zijkant van uw meubel (8 cm x 5 cm).

»E) 9




> ° 2 INSTALLATIE

ELEKTRISCHE AANSLUITING

Deze kookplaten moeten volgens de
geldende installatievoorschriften op het
spanningsnet worden aangesloten via
een meerpolige stroomonderbreker. Een
loskoppelingswijze moet geintegreerd
worden in de vaste leidingen.
Identificeer de kabel van uw kookplaat:

a) groen-geel

b) blauw

c) bruin

d) zwart

e) grijs
Bij het onder spanning zetten van
het fornuis, of in geval van een
lange stroomstoring, verschijnt een
lichtcodering op het bedieningspaneel.
Wacht ongeveer 30 seconden of druk
op een toets om deze informatie te
doen verdwijnen voordat u de kookplaat
gebruikt (deze weergave is normaal
en indien nodig voorbehouden aan
de Servicedienst). De gebruiker van
de kookplaat dient hier in geen geval
rekening mee te houden.

45
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° 3 VOORSTELLING VAN UW APPARAAT

2N CN e & & G
sV o V|- + e 0

Terminologie toetsenbord

&
oK
a9
Q
&
Q

: Parameters
: Valideren / ok
: Terugkeren

: Navigatie (omhoog / omlaag menu’s)
: On / Off
: Vergrendeling / Clean Lock

<> <> <> Keuze kookzone

: Horizone (afhankelijk van het model)
4 : Instelling vermogen / tijd

2 3 45

-] ! (ﬁﬁ] by

6 7 8 9 0f: Numeriek toetsenbord keuze Vermogen / Tijd

Directe toegang
@ : Warmhouden
@ : Sudderen

@ : Aanbraden
€% - Boost

Functies

« . Functie Switch

O : “ICS’-functie

Q) : Functie Recall

(5 : Functie Elapsed time
¢ : Kookwizard

©

: Favorieten

11



o 3 VOORSTELLING VAN UW APPARAAT

Terminologie display

Autolink

Tekstzone voor kookgids, Aanbeveling
vleesthermometer, waarschuwing... keukengerei *

Ontwikkeling T°

Actieve zone

Tijd Vermogen Zone wordt ingesteld

* Aanbeveling keukengerei:

* 9 P Koekenpan
* T~ Koekenpan met deksel

Steelpan

* Steelpan met deksel

» EE) 12




04 GEBRUIK VAN UW APPARAAT

De eerste keer dat u uw kookplaat inschakelt, kunt u verschillende functies
aanpassen.

@ Beheer van de parameters

Druk op de toets @ voor toegang tot de parameters:
* Taal (standaard is dat Frans)
¢ Lichtsterkte (keuze uit 5 niveaus)

* Autolink: De kookplaat geeft zelfstandig zijn vermogensniveaus door aan de
afzuigkap, die automatisch zijn snelheid aanpast en het licht in- of uitschakelt. De
afzuigkap hoeft op geen enkele wijze ingesteld te worden. Nadat de kookplaat
is uitgeschakeld blijft de afzuigkap automatisch nog ca. 2 minuten op snelheid 1
werken, alvorens uit te schakelen.

De functie wordt standaard uitgeschakeld, u kunt deze inschakelen door in het
menu ON te selecteren met de toetsen “omhoog” en “omlaag” (symbool)

* Beperking vermogen (u kunt kiezen uit 4 vermogensniveaus, zie Hoofdstuk
Beheer van het vermogen)

°* Demo-modus: Het apparaat is standaard ingesteld op de normale
verwarmingsmodus. Indien dit in de DEMO-modus wordt ingeschakeld (ON
stand), zal uw apparaat niet verwarmen. U kunt de DEMO-modus verlaten door
lang op de parametertoets te drukken

* Onderhoud: In geval van problemen heeft u toegang tot het menu Onderhoud.
Wanneer u contact opneemt met de servicedienst, is het mogelijk dat men u
vraagt welke codes in de diagnose worden weergegeven. Met de optie “Reset”
kunt u uw apparaat terugzetten in zijn fabrieksinstelling.

Met de toetsen WV en 2\ kunt u zich in het menu verplaatsen.
Met een druk op de toets I kunt u zonder wijziging teruggaan in het menu.

Met een druk op OK kunt u uw keuze valideren.

> 13




04 GEBRUIK VAN UW APPARAAT

4.1 BEHEER VAN HET

VERMOGEN
Het totale vermogen van uw kookplaat

moet compatibel zijn met het vermogen
van uw elektrische installatie.
Standaard staat het vermogen van uw
kookplaat ingesteld op het hoogste niveau.
Zorg dat de waarde van de
stroomonderbreker van uw elektrische
installatie goed gekalibreerd is (zie
onderstaande tabel).

Vermogen Zekeringen /
kookplaat (kW) | Stroomonderbreker (A)

7.4 32
57 25
4,6 20
3,6 16

& Controleer of het geselecteer-
de vermogen compatibel is met de
stroomonderbrekers van het scha-

kelbord.

4.2 KEUZE VAN DE PAN

De meeste pannen zijn geschikt
voor inductiekoken. Alleen glas,
aardewerk, aluminium zonder speciale
bodem, koper en bepaalde soorten
niet magnetisch rvs werken niet met
inductiekoken.

@ Wij raden u aan pannen te
kiezen met een dikke, platte bodem.
De warmte wordt beter verspreid en
de bereiding verloopt gelijkmatiger.
Laat tijdens het verwarmen een lege
pan nooit onbewaakt achter.

&Zetgeen pannenophettoetsenbord
en het bedieningsscherm.

»E

4.3 SELECTIE VAN DE
KOOKZONE

U kunt uw pannen op meerdere
kookzones zetten. Selecteer de meest
geschikte kookzone aan de hand van de
grootte van de pan. Als de bodem van de
pan te klein is, zal de vermogensindicator
knipperen en zal de kookzone niet
werken, zelfs al is het materiaal van
de pan van het aanbevolen type voor
inductie. Gebruik geen pannen waarvan
de diameter kleiner is dan die van de
kookzone (zie tabel).

Diameter van | Max. vermogen |Bodemdiameter van
kookzone van de kookzone de pan
(cm) (Watt) (cm)
16 2400 10-18
18 2800 1-22
23 3700 12-24
28 3700/ 4600(*) 15-32
30 5500 15-32
Horizone 3700/ 4600(*) 18 - Ovaal -
vispan
1/2 zone 2800 1-22

(*) afhankelijk van de modellen

@ Indien tegelijkertijd meerdere
kookzones gebruikt worden, zorgt de
kookplaat voor de verdeling van het
vermogen, om het totale vermogen
van de kookplaat niet te overschrijden.

Bij het gebruik van het maximale
vermogen  (Boost) op meerdere
kookzones tegelijk, moet u de beste
positionering van uw pannen kiezen en
onderstaande configuraties vermijden:

14



> 04 GEBRUIK VAN UW APPARAAT

No Boost No Boost

4.4 © INSCHAKELING -
UITSCHAKELING

Druk op de toets On / Off O,
Gedurende 8 seconden wordt op elke
kookzone een "0" weergegeven. De
kookplaat detecteert automatisch de
pannen. Wanneer pan gedetecteerd
wordt, knippert de "0" met een punt op
de gedetecteerde kookzone. U kunt nu
het gewenste kookvermogen instellen.
Als u geen kookvermogen instelt
worden uitgeschakeld, zal de kookzone
automatisch worden uitgeschakeld.

)
%;voo OO0

Als er geen enkele pan gedetecteerd
wordt, selecteer dan uw kookzone.

N O Qo
Vo<

Uitschakelen van een zone / kookplaat
Druk lang op de toets van de zone <
, een lange pieptoon weerklinkt en
het display wordt uitgeschakeld of het
symbool “H” (restwarmte) verschijnt.

—
[—

O

’<>||

Druk op de toets On / Off om de
kookplaat volledig uit te schakelen.

4=

15

4.5 INSTELLING VAN HET
VERMOGEN

Druk op de toets + of - of gebruik
het numerieke toetsenbord om het
gewenste vermogen in te stellen
tussen 1 en 19. In dat geval kunt u de
ciffers van het gewenste vermogen
rechtstreeks invoeren. Door op de
toets "0" te drukken, wordt de kookzone
uitgeschakeld.

Bij het inschakelen kunt u rechtstreeks
het maximale vermogensniveau
(behalve boost) instellen door op de
toets "-" van zone C te drukken of het
numerieke toetsenbord te gebruiken.

¢ @ & <5
_ﬁ&e o)
1 2 3 4
6&8 9

Rechtstreekse toegang:

Er zijn vier toetsen beschikbaar voor
directe toegang tot de vooraf ingestelde
vermogensniveaus:
f = vermogen 2 - Warm houden

E vermogen 10 - Sudderen

¥ = vermogen 19 - Aanbraden
4% = maximaal vermogen.

)

De vermogenswaarden kunnen
gewijzigd worden, behalve de BOOST.
Ga als volgt te werk:

De kookplaat moet ingeschakeld zijn.




04 GEBRUIK VAN UW APPARAAT

Q¢
2%

Selecteer @ of @ of (& door lang
hierop te drukken.
Stel het nieuwe vermogen in door te
drukken op de toets + of -.
- Na een poosje bevestigt een pieptoon
uw keuze.
N.B.: De vermogens moeten liggen tussen:
1 en 3 voor @
4 en 11 voor @,
12en 19 voor(&

4.6 HORIZONE (AFHANKELIJK VAN

HET MODEL)

De kookzone Horizone kan gebruikt
worden als 2 aparte zones of als 1
complete zone. U kunt de /cemplete

zone selecteren met de toets N\ .

=)

De instelling van het vermogen en
de timer gebeurt net zoals voor een
gewone kookzone.

n =
D O

4.7 ® INSTELLING VAN DE TIMER
Elke kookzone heeft een eigen timer.
Deze kan ingeschakeld worden zodra
de betreffende kookzone in werking is.
Om deze te starten of te wijzigen, drukt
u op de toets O timer.

: : : qo':& | -

_+M

45

en daarna op de toetsen + of -

& b b
R0

of met behulp van het numerieke
toetsenbord. In dat geval kunt u de
cijffers van de gewenste tijd een voor
een rechtstreeks invoeren. Door op
de toets O te drukken, wordt de timer
geannuleerd.

Om de instelling van heel lange tijden
te vereenvoudigen, kunt u direct naar
8 uur gaan door vanaf het begin te
drukken op de toets -. Door nogmaals
op - te drukken, neemt het aantal uren
af tot 2 uur en daarna tot 99 minuten.
Aan het einde van de kooktijd verschijnt
een 0 en hoort u een pieptoon. Voor
uitschakeling drukt u op een willekeurige
bedieningstoetsen van de betreffende
kookzone. Doet u dit niet, dan stopt de
pieptoon na enkele ogenblikken vanzelf.
Om de timer tijdens het koken te
stoppen, drukt u tegelijk op de toetsen +
en - of gaat u terug naar 0 met de toets
-, of voert u "0" in met het numerieke
toetsenbord.

Onafhankelijke timer
Met deze functie kunt u de tijd van een
evenement opnemen zonder te koken.

- Selecteer een niet-gebruikte zone.

%& v
N

Druk op de toets ®.
Stel de tijd in met de toets + of -. Een
“t” knippert in het display.
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@&e}m
S

- Aan het einde van uw instelling gaat
de “t” vast branden en begint het
aftellen.

U kunt het aftellen stoppen door lang
op de toets voor het selecteren van de
kookzone te drukken.

4.8 (1 VERGRENDELING VAN
DE BEDIENINGSKNOPPEN

Kinderbeveiliging

Uw kookplaat is voorzien van een
kinderbeveiliging voor vergrendeling
van de functies tijdens het koken
of wanneer de plaat niet aan staat
(om de instellingen niet te wijzigen).
Uit veiligheidsoverwegingen blijven
alleen de stoptoets en de toetsen
voor het kiezen van de kookzone altijd
actief, zodat de de kookplaat of een
kookzone uitgeschakeld kan worden.

Vergrendeling
Druk op de toets (| (hangslot) totdat
het vergrendelingssymbool op het
display verschijnt en een pieptoon uw
actie bevestigt.

Vergrendelde plaat tijdens de werking
Wanneer u op de toetsen van
het vermogen of de timer van de
ingeschakelde  kookzones  drukt,
begint het symbool [ te knipperen.

Ontgrendeling
Druk op de toets Iil totdat het
vergrendelingssymbool van het
display verdwijnt en een pieptoon uw
actie bevestigt.

4=

CLEAN LOCK functie

Met deze functie kunt u uw
kookplaat tijdelijk tijdens het reinigen
vergrendelen.

Om Clean lock te activeren:

Druk kort op de toets Iil Er klinkt een
pieptoon en het symbool knippert
op het display.

Na een vooraf ingestelde tijd zal de
vergrendeling automatisch ophouden.
Er klinkt een dubbele pieptoon. U
kunt de Clean lock op ieder moment
stopzetten door lang op de toets Iil te
drukken.

4.9 Z FUNCTIE SWITCH

Met deze functie kunt u een pan
verplaatsen van de ene kookzone naar
een andere, terwijl de oorspronkelijke

instellingen gehandhaafd blijven
(vermogen en tijd).
Druk kort op de toets — ,

de symbolen ==== verschijnen langs
de tekst. Selecteer de kookzone
waarheen u uw pan wilt verplaatsen.
De instelingen worden naar de
geselecteerde kookzone overgebracht
en u kunt uw pan naar de nieuwe
kookzone verplaatsen.

4.10 FUNCTIE ICS

Intelligent Cooking System

Met deze functie kunt u de keuze van de
kookzone optimaliseren naargelang van
de diameter van de gebruikte pannen.

17
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Ga als volgt te werk:

Zet de pan op een kookzone (bijv.: @
28 cm).

Kies het vermogen Boost en eventueel

een tijd.
Druk op de toets O Het symbool O
verschijnt op het display.

& /” o:°': )

+ @

- ofwel de gekozen kookzone is de
meest geschikte voor de pan en
verdwijnt en de oorspronkelijke
kookparameters verschijnen.
- ofwel de gekozen kookzone is niet
de meest geschikte voor de pan, het
display geeft dan de meest geschikte
kookzone aan en de instellingen
worden automatisch overgebracht naar
die kookzone. N.B.: De kookplaat moet
koud zijn om deze functie te gebruiken.

411 O FUNCTIE RECALL
Dezefunctie geeftdelaatsteinstellingen
weer van "vermogen en timer" van alle
kookzones die zijn uitgeschakeld sinds
minder dan 3 minuten.

Om deze functie te gebruiken, moet de
kookplaat ontgrendeld zijn. Druk op de
toets Aan / Uit en druk daarna kort op
de toets .

Wanneer de kookplaat werkt, kunt u met
deze functie de vermogensinstellingen

»E

en de timer van de kookzone(s) die
minder dan 30 seconden geleden is/zijn
uitgeschakeld, terugroepen.

4.12 G FUNCTIE ELAPSED TIME
Met deze functie kunt u de tijd weergeven
die is verstreken na de laatste
vermogensaanpassing van een gekozen
zone. Om deze functie te gebruiken,
drukt u op de toets G

g G
oK Y¥

De verstreken

tijd knippert in de

timerdisplay van de gekozen zone.

Als u wilt dat de zone na een bepaalde
tijd wordt uitgeschakeld, drukt u op
de toets (U en vervolgens binnen 5
seconden op + van de timer om de tijd
in te stellen die u wenst. De verstreken
tijd wordt gedurende 3 seconden vast
weergegeven, vervolgens wordt de
resterende tijd getoond. U hoort een
pieptoon die uw keuze bevestigt.

Deze functie bestaat met of zonder de
timerfunctie.

Opmerking: als er een tijd is weergegeven
op de timer, wacht dan 5 seconden om
de kooktijd te kunnen wijzigen.

18



> 04 GEBRUIK VAN UW APPARAAT

4.13 €' FUNCTIE KOOKWIZARD

Deze functie bundelt: Recepten / Vacuiim / Boil / Grill / Blancheren. Deze modus
kiest voor u de juiste bereidingsparameters aan de hand van het te bereiden
voedingsmiddel.

De kookplaat moet ingeschakeld zijn, druk op @" voor toegang tot de verschillende
functies.

Wij raden u aan om tijdens het gebruik van uw kookplaat in de modus Recepten
het voor het recept aanbevolen keukengerei te gebruiken.

Recepten selecteren

Voor een optimaal resultaat verdient het de voorkeur om voor alle recepten roestvrij
stalen pannen te gebruiken, met uitzondering van de recepten voor flensjes en
pancakes, die optimaal werken met een pan met een sandwichbodem.

Wij tonen u een selectie voedingsmiddelen voor welke de kookplaat automatisch
een vermogen en een bereidingstijd aanbeveelt en programmeert aan de hand
van het type of de gewenste hoeveelheid.

Ingrediénten Type
Viees
Rundvlees Dun / Middeldik / Dik
Tartaartjes Vers / Diepvries
Lam Koteletten
gebraad Middeldik ribstuk / Dik ribstuk
Eend Eendenborstfilet / Reepjes
Gevogelte Filet / Bout

Zeeproducten
Filets
Moten
Moten
Volledige vissen Klein / Rond <350 g/ Plat > 350 g
Krab Pocheren / Pocheren ECO*
Garnalen Roosteren / Pocheren / Pocheren ECO*
Mosselen / kokkels
Sint-Jakobsnoten
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Groenten

Tomaten

Courgettes

Aubergines

Paprika’s

Uien

Champignons In plakjes / Heel

Geblancheerde aardappe-
len

Spinazie

Ingrediénten Type Hoeveelheid

Dessert

Gesmolten chocolade

Pannenkoeken

Pancakes

Brioche Wentelteefjes

Karamel

Eieren
Spiegelei 2/4
Omelet 2/4/6
Roerei 2/4/6
Hardgekookt 2/4/6
Zachtgekookt 2/4/6
Zachtgekookt met vioei- 2/4/6
bare dooier
Kwartel
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Pasta / Rijst
Verse pasta 100/ 150 /200 / 300/ 400g
Gedroogde pasta | Pennes 100/ 150 /200 / 300/ 400g
Pennes ECO* 100 /150 /200 / 300 / 400g
Spaghetti 100/ 150/ 200 / 300 / 400g
Spaghetti ECO* 100 /150 /200 / 300 / 400g
Tagliatelle 100/ 150 /200 / 300 / 400g
Tagliatelle ECO* 100 /150 /200 / 300 / 400g
Elleboogmacaroni 100/ 150 /200 / 300 /400g
Elleboogmacaroni ECO*| 100/ 150 /200 / 300 / 400g
Rijst Wit 100 /150 /200 / 300 / 400g
Volkoren 100/ 150/ 200 / 300 / 400g
Zwarte rijst 100/ 150/ 200 / 300 / 400g

De recepten ECO verwijzen naar passief koken, waarmee energie bespaard kan worden
door gebruik te maken van de restwarmte. Dankzij de deksel blijft na het uitschakelen
van de kookplaat de warmte geconcentreerd in de pan, waardoor het koken gedurende
een vooringestelde tijd voortgezet kan worden door middel van de functie ECO.

Met de functie Vacuiim kunt u op een lage temperatuur voedingsmiddelen in een
vaculm zakje verwarmen zonder dat de smaak en de voedingswaarden verloren
gaan. Het is belangrijk dat bij het starten van het kookproces de temperatuur van
het water op kamertemperatuur is, zodat het eindresultaat niet vervalst wordt.
Met de functie Boil kunt u een hoeveelheid water koken en aan de kook houden
zonder overkoken, bijvoorbeeld voor het bereiden van pasta. Plaats uw pan op
een kookzone.

Stel de gewenste hoeveelheid water (0.5 tot 6 liter) in met de toetsen A/ V.
De kookplaat stelt u de meest geschikte kookzone voor.

Valideer door op OK te drukken

Het bakken gaat van start.

Er klinkt een pieptoon wanneer het water begint te koken en een bericht op het scherm
vraagt u de ingrediénten toe te voegen. Wanneer u dat gedaan heeft, drukt u op OK om
te valideren. De tijd en het vermogen worden weergegeven. U kunt deze echter naar
wens aanpassen. Er weerklinkt een pieptoon aan het einde van het kookproces.

N.B.: Het is belangrijk dat bij het starten van het kookproces de temperatuur van
het water op kamertemperatuur is, zodat het eindresultaat niet vervalst wordt.

4=

21



> 04 GEBRUIK VAN UW APPARAAT

Gebruik voor deze functie geen gietijzeren pan en geen deksel. U kunt deze
functie ook gebruiken om voedsel te bereiden waarvoor een kookproces in
kokend water nodig is.

De functie Grill Met deze functie kunt u het grill-accessoire van De Dietrich
gebruiken op de gekoppelde zone om voedingsmiddelen te grillen zonder te lang
en met te veel vet te bakken. Het grill-accessoire wordt niet met de kookplaat
meegeleverd, deze is verkrijgbaar bij uw detailhandelaar.

Met de functie Blancheren kunt u groenten enkele minuten in het water tegen
de kook aanhouden en daarna in ijskoud water dompelen om het koken te
onderbreken (beginnen met koud water).

De groenten behouden zo niet alleen hun kleur, maar ook hun textuur.

Selecteer de hoeveelheid water waarin de groenten ondergedompeld worden.
Plaats uw pan met de ingrediénten op een kookzone.

> [EE) 22
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Voorbeeld van een recept met een stuk rundvlees:

» Schakel de kookplaat in ®
» Druk op @

OK

» Selecteer het menu “Recepten” met
behulp van de toetsen v / A

» Valideer de keuze “Recepten” met behulp
van de toets OK

» Selecteer het menu “Vlees” met behulp
van de toetsen V' / A

» Valideer de keuze ‘Vlees” met behulp van
de toets OK

» Selecteer het menu “Rundviees” met
behulp van de toetsen VvV / A

» Valideer de keuze “Rundvlees” met behulp
van de toets OK

» Selecteer de dikte van uw stuk rundvlees
met behulp van de toetsen Vv / A

» Valideer de keuze van de dikte met de
toetsen OK

» Selecteer het gewenste resultaat met
behulp van de toetsen VvV / A

» Valideer de keuze van het resultaat met
de toetsen OK

23



° 4 GEBRUIK VAN UW APPARAAT

Récipient =10x » Het display van de kookplaat beveelt u de pan aan
waarmee u een optimaal resultaat zult behalen, plus

o o

<> de juiste kookzone.

» Na de pan op de kookzone geplaatst te hebben,

Préchaufiage
L; ’ valideert u met de toets OK
<> Pd » Er begint een voorverwarmingsfase met een lege
pan.
Ajouter ingrédients » Na het voorverwarmen vraagt het display van de

kookplaat u het stuk rundvlees in de pan te leggen.

O

Cuisson BN cours » Na het plaatsen van het ingrediént drukt u op de

Y : toets OK
<> FII‘ » Het aftellen van de tijd voor de bereiding van de
eerste zijde van het stuk rundvlees begint.

» Aan het einde van deze tijd vraagt het display u
het vlees om te keren.

» Na het vlees omgekeerd te hebben, drukt u op
de toets OK

» De tweede bereidingsfase begint.

» Aan het einde van deze fase laat de kookplaat
een serie pieptonen horen.

o
<> » Door een druk op A\ kunt u extra tijd toevoegen.

Findec..

N.B.: Voor het einde van de bereidingstijd kunt u, als “min” knippert, de berei-
dingstijd aanpassen door te drukken op (® en daarna op + of -.
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414 0 FUNCTIE FAVORIETEN

Met de functie “FAVORIETEN” ° kunt
u 5 Kookwizard functies die u vaak
gebruikt in het geheugen opslaan.
Aan het einde van een bereiding met
de Functie kookwizard, alvorens uw
apparaat uit te schakelen, kunt u het
recept toevoegen aan uw favorieten
door de optie te selecteren met
de scrolltoetsen en vervolgens te
valideren met OK.

Uw kookwizard functie en uw eventuele
wijzigingen worden nu als favoriet
opgeslagen in het geheugen.

U kunt uw favorieten oproepen door
een druk op de toets en te scrollen
met de toetsen vV / A\.

N.B.: Als de 5 favorieten al gebruikt
worden, zal iedere nieuwe registratie
in de plaats van de eerste komen.

4.15 VEILIGHEID &
AANBEVELINGEN

Restwarmte

Na intensief gebruik kan de door
u gebruikte kookzone nog enkele
minuten heet blijven. Dit wordt
weergegeven met een “H”.

Raak de betreffende zones dan niet aan.

Temperatuurbegrenzer

Elke kookzone is uitgerust met een
veiligheidssensor die voortdurend de
temperatuur van de bodem van de pan
controleert. Als u een lege pan op een
ingeschakelde kookzone laat staan, zal

> EE)
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deze sensor automatisch de temperatuur
van de kookplaat aanpassen, om
de risico's van beschadiging van uw
keukengerei of de kookplaat te beperken.

Bescherming bij overkoken

In de volgende 3 gevallen kan de

kookplaat uitgeschakeld worden:

- Overkoken waarbij de
bedieningstoetsen worden bedekt.

- Natte doek op de toetsen.

- Metalen voorwerp
bedieningstoetsen.

Verwijder het voorwerp of reinig

de bedieningstoetsen en droog ze af,

alvorens het koken opnieuw te starten.

In deze gevallen wordt het symbool

- weergegeven, vergezeld door een

pieptoon.

op de

"Auto-Stop"-systeem

Uw kookplaat is uitgerust met een
veiligheidsfunctie “Auto-Stop”. Indien
u vergeet een pan van de kookzone
te halen, zal deze functie de vergeten
kookzone automatisch uitzetten na
een vooraf ingestelde tijd (tussen
1 en 10 uur naargelang van het
gebruikte vermogen). Wanneer deze
veiligheidsfunctie wordt gestart, wordt
de onderbreking van de kookzone
aangekondigd met de weergave "AS"
in de tekstzone en hoort u ongeveer
2 minuten lang een pieptoon. Door
op een willekeurige toets van de
bedieningselementen te drukken,
maakt u hieraan een einde.
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@ Er kunnen geluiden optreden die
lijken op het geluid van de wijzers
van een klok.

Deze geluiden treden op wanneer de
kookplaat in werking is en verdwij-
nen of nemen af naargelang van de
verwarmingsconfiguratie. Piepende
geluiden kunnen ook optreden, af-
hankelijk van het model en de kwali-
teit van uw recipiént. De beschreven
geluiden zijn normaal; deze maken
deel uit van de inductietechnologie
en wijzen niet op storingen.

@ We bevelen een kookplaatbe-
scherming niet aan.

° 5 ONDERHOUD

ONDERHOUD VAN DE
KOOKPLAAT

Gebruik voor lichte vlekken een
huishoudsponsje. Laat de te reinigen
zone met warm water doorweken, veeg
het daarna af.

Gebruikvooreenophopingvangebakken
vuil, gemorste suikerhoudende
substanties of gesmolten plastic een
reinigingsspons en/of een speciale
glasschraper. Laat de te reinigen zone
met warm water doorweken, gebruik
een speciale glasschraper om het
ergste vuil te verwijderen, verwijder
daarna het resterende vuil met een
huishoudsponsije en veeg af.

Breng voor kringen en kalkaanslag
warme witte azijn op de vlek aan, laat

26

deze inwerken en veeg deze af met
een zachte doek.

Gebruik voor glanzende metaalkleuren
en wekelijks onderhoud een speciaal
keramisch product. Breng het speciale
product (dat siliconen bevat en een
beschermend effect heeft) aan op het
keramische glas.

Belangrijke opmerking: gebruik
geen schuurpoeder of -sponsjes. Geef
de voorkeur aan crémes en speciale
sponzen voor delicaat keukengerei.
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Bij de ingebruikneming

U observeert een oplichtend display. Dat
is normaal. De weergave verdwijnt

na 30 seconden.

De stroom is uitgeschakeld of slechts één
kant werkt. De aansluiting van uw
kookplaat is defect. Controleer de conformiteit
(zie hoofdstuk aansluiting).

Er komt een vreemde geur van de
kookplaat af bij

de eerste keren dat u hem gebruikt. Het
apparaat is nieuw. Laat elke zone een half
uur verwarmen met een pan vol water.

Bij het aanzetten

De kookplaat werkt niet en de lichtgevende
displays op het bedieningspaneel blijven uit.
Het apparaat krijgt geen stroom. Defecte
voeding of foute aansluiting. Controleer
de zekeringen en de elektrische
hoofdschakelaar.

De kookplaat werkt niet en er verschijnt een
ander bericht. De elektronische schakeling
werkt slecht. Neem contact op met de
Servicedienst.

De kookplaat werkt niet, de informatie
"blokkeren" wordt weergegeven.
Ontgrendel de kinder-beveiliging.

Storingcode F9: spanning lager dan 170 V.
Storingcode F0: temperatuur lager dan 5°C.

27

Tijdens het gebruik

De kookplaat werkt niet, op het display
verschijat en een pieptoon weerklinkt.
Er is iets overgekookt of er ligt een
voorwerp op het bedieningspaneel. Reinig
de kookplaat of verwijder het voorwerp en
ga verder met koken.

De code F7 wordt weergegeven.

De elektronische schakelingen zijn warm
geworden

(zie hoofdstuk inbouw).

Tijdens de werking van een kookzone
knipperen altijd de verklikkerlampjes
van het toetsenbord.

De gebruikte pan is niet compatibel.

De pannen maken lawaai en uw
kookplaat maakt een tikkend geluid
tijldens het koken of bakken (zie

het advies “Veiligheid en aanbevelingen”).
Dit is normaal. Met een bepaald type pan
is dit de doorvoer van de energie van de
kookplaat naar de pan.

De ventilator blijft doorwerken na
uitschakeling van de kookplaat.

Dit is normaal. Hierdoor kan de elektronica
afkoelen.

Bij aanhoudende storingen.

Schakel de spanning van uw plaat uit
gedurende 1 minuut. Als het fenomeen
aanhoudt, neem dan contact op met de
Servicedienst.
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o 8 CONSUMENTENDIENST

Eventuele interventies aan uw toestel moeten
worden uitgevoerd door een gekwalificeerde
professionele technicus van het merk. Om bij
het opbellen de verwerking van uw verzoek
te vergemakkelijken, gelieve de volledige
referentie van uw toestel bij de hand te houden
(commerciéle referentie, servicereferentie,
serienummer). Deze informatie wordt
weergegeven op het identificatieplaatje.

CE’

I Made in France

™| vee:

SERVICE:

B: Verkoopreferentie
C: Dienstreferentie
H: Serienummer

I: QR-code
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KJARE KUNDE,

Du har nettopp kjgpt et produkt fra De Dietrich. Dette valget viser at du stiller hgye krav
og at du har sans for franskinspirert stil.

De Dietrich har over 300 ars fagkunnskap og produktene vare bestar av vakker design,
autentisk vare og teknologi til bruk pa det gode kjokken. Vare apparater bygges med
edle materialer og tilbyr feilfri kvalitet og finish.

Vi er sikre pa at denne ypperste kvaliteten faller i smak hos alle talenter pa kjokkenet.
Kundeservice hos De Dietrich tar gjerne imot alle dine spgrsmal og forslag for &
fortsette a oppfylle dine krav pa best mulig mate.

Vi har gleden av a veere din partner pa kjokkenet, og takker for tilliten.

[ | Pa sine produksjonsanlegg i Frankrike, i Orléans og Vendéme,
& jobber De Dietrich konstant med & forbedre sine produkter og
NCE faglige ekspertise for & utvikle perfekte produkter ned til minste

detalj. En rekke av vare husholdningsapparater er sertifisert av
opprinnelsesmerket Origine France Garantie som bekrefter at de er
I produsert i Frankrike.
Dette merket er et bevis pa at vare apparater holder hgy kvalitet og
har lang levetid. | tillegg garanterer det sporbarhet og gir klar og objektiv informasjon
om deres opprinnelse.

e
\
P4
% ~
@
BVCert.6011825

www.de-dietrich.com

De Dielrich
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VIKTIGE SIKKERHETS- OG FORHOLDSREGLER

VIKTIGE SIKKERHETSINSTRUKSJONER. MA LESES N@YE OG
OPPBEVARES FOR SENERE BRUK.
Denne brukerveiledningen kan lastes ned pa nettstedet til merket.

Apparatet er i overensstemmelse med europeiske direktiver og
forskrifter som gjelder for det.

Dette apparatet kan brukes av barn pa minst 8 ar og av personer med
nedsatte fysiske, sensoriske eller psykiske evner, eller personer uten
erfaring eller kunnskaper, sa lenge de far tilstrekkelig tilsyn eller har
fatt tilfredsstillende informasjon og opplaering i a bruke dette apparatet
pa en sikker mate og de forstar risikoen det innebeerer.

Barn skal ikke leke med apparatet.

Rengjering og vedlikehold som skal utfgres av brukeren, ma ikke
utfgres av barn uten tilsyn.

Barn yngre enn 8 ar begr holdes pa avstand, med mindre de holdes
under tilsyn hele tiden.

Platetoppen har en barnesikring som sperrer bruk av den nar den er
slatt av eller under koking (se kapittelet: bruke barnesikringen).

@Apparatet og de tilgjengelige delene blir varme under bruk. Det er
viktig & unnga a bergre kokeplatene.

Metallgjenstander som f.eks. kniver, gafler og lokk ma ikke settes pa

platetoppen fordi de kan bli varme.

@ VIKTIG: Du ma holde gye med komfyren nar du lager mat. Du ma
holde kokekarene under konstant tilsyn nar tilberedningen tar kort tid.
Brannfare: gjenstander ma ikke oppbevares pa kokeplatene.

Det kan veere farlig @ steke med olje uten a holde tilsyn med
induksjonstoppen, og det kan forarsake brann. Forsgk ALDRI & slukke
en brann med vann, men sla av apparatet og dekk til flammen med
f.eks. et lokk eller et brannteppe.
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[D Hvis overflaten er sprukket, ma apparatet frakobles for & unnga
risiko for

elektrisk stat.

Platetoppen ma ikke brukes igjen fgr glassplaten er skiftet ut.

Disse platetoppene skal kobles til stramnettet via en sikring/effektbryter
i samsvar med gjeldende installasjonsregler. En frakoplingsmetode
ma veere installert i det faststdende ledningsrgret. Din koketopp
er beregnet pa a fungere med en frekvens pa 50Hz eller 60Hz
(50Hz/60Hz) uten at du trenger & gjgre endringer i apparatet.
Apparatet skal tilkobles ved hjelp av en godkjent stramledning. Antall
ledere i ledningen avhenger av hva slags tilkobling man gnsker (se
kapittelet Installasjon).

Hvis stramledningen er skadet, skal den av sikkerhetshensyn erstattes
av produsenten, dens kundeservice eller av en person med lignende
kvalifikasjoner.

Sjekk at strgmledningen til andre elektriske apparater koblet til
veggkontakten i naerheten av platetoppen, ikke er i kontakt med
kokeplatene.

/\ ADVARSEL: For at det ikke skal oppsta interferens mellom
platetoppen og en hjertestimulator, ma stimulatoren veere utformet og
innstilt i samsvar med regelverket som gjelder for den. Henvend deg
til produsenten eller din fastlege.

Det ma kun brukes beskyttelser til toppen som er produsert av
toppens produsent, og som bruksanvisningen omtaler som egnede
beskyttelser, eller som erinnfeltitoppen. Bruk av uegnede beskyttelser
kan fremkalle ulykker.

Unnga slag med kjeler og stekepanner: overflaten av glasskeramikk
er sveert holdbar, men den er allikevel ikke uknuselig.

Ikke sett et varmt lokk flatt ned pa platetoppen. Det vil oppsta
en sugeeffekt som vil kunne skade glasskeramikkplaten. Unnga
a gni kasserollene mot platetoppen ettersom dette kan skade
glasskeramikkens overflate.
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Nar du bruker kokeplatene, ma du aldri bruke aluminiumsfolie. Aldri sett
produkter innpakket i aluminium eller en aluminiumsform pa platetoppen.
Aluminiumet vil da smelte og skade platetoppen for alltid.
Rengjaringsmidler eller brennbare produkter ma ikke settes inn i skapet
under platetoppen.

Bruk aldri en damprenser til & rense platetoppen.

Dette apparatet er ikke laget for a fungere med et eksternt tidsur eller et
separat fjernkontrollsystem.

Etter bruk ma platetoppen slas av med av/pa-tasten. Du ma ikke regne
med at kjelesensoren slar av platen.
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MILJGVERN

Dettesymboletindikereratdette
apparatet ikke skal behandles
som husholdningsavfall.
Apparatet inneholder mange
resirkulerbare materialer.
Derfor er det merket med et symbol som
angir at gamle apparater skal tas med til
et godkjentinnsamlingssted. Ta kontakt
med forhandleren eller kommunen
for & fa rede pa innsamlingssteder
for gamle apparater i naerheten av
hjemmet ditt. Resirkuleringen av
apparatet som utfgres av fabrikanten,
vil dermed gjennomfgres pa best mulig
mate i samsvar med europeisk direktiv
om avfall fra elektrisk eller elektronisk
utstyr.
Enkelte emballasjematerialer fra dette
apparatet kan ogsa resirkuleres.
Bidra til gjenvinning av emballasjen
og dermed til miljgvern ved & sortere
avfallet og kaste det i containere
beregnet pa dette. Takk for at du bidrar
til miljgvern.

Rad for energisparing

Du sparerenergived a bruke et passende
lokk. Hvis du bruker et glasslokk, er det
enklere a kontrollere innholdet i kjelen.
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UTPAKKING

Fjern all emballasje og beskyttelse fra
platetoppen.

Kontroller og ta hensyn til apparatets
karakteristikker som star pa merkeskiltet.
Skriv servicereferansene og standarden
som star pa dette merkeskiltet, i rutene

nedenfor for fremtidig bruk.

Service: Type:
NEDFELLING

Sjekk at luftinntak og -avtrekk er
uhindret.

Mal opp hvor stor plass (i millimeter)
platetoppen vil ta pa benkeplaten. Sjekk
at luften sirkulerer godt mellom for- og
baksiden av induksjonstoppen.

Nedfelt i benkeplate Planlimt pa benkeplate
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Hvis toppen installeres over en skuffeseksjon,

eller over en integrert stekeovn, ma
det tas hensyn til malene som star pa >20 ¢>4
illustrasjonene for & sikre tilstrekkelig /

luftutlap.

Lim tetningspakningen ngye langs hele ’,

glasskanten rundt toppen fgr nedfelling. (‘ %

@ Viktig

Hvis stekeovnen er installert under platetoppen, kan platetoppens termiske
sikkerhetsinnretninger begrense bruken av toppen nar ovnen samtidig kjerer
et pyrolyseprogram. Da vises feilkoden "F7" pa kontrollsonen. Hvis det skjer,
anbefaler vi a gke luftsirkulasjonen rundt platetoppen ved a lage et hull pa
siden av skapet (8 cm x 5 cm).

»E) 9
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ELEKTRISK KOBLING

Disse  platetoppene skal kobles

tili  stromnettet via en  sikring/ f,zbo'z: 2 v-; dg°°c" 3: T
effektbryter i samsvar med
gjeldende installasjonsregler. En
frakoplingsmetode ma veere installert i !
det faststdende ledningsraret. N L@ N L1 L2

Fa oversikt over kabelen til platetoppen: 32A 16A
a) grgnn-gul

b) bla
C) brun 2x230V~

d) svart b d e ¢ a
e)gra
Nar platetoppen kobles til stremnettet %
eller etter en lengre strgmstans, vises
en lyskode pa kontrollpanelet. Vent i ca. N1 N2 L1 L2 QD
30 sekunder eller trykk pa en tast inntil 16A
denne informasjonen forsvinner for du
bruker platetoppen (denne visningen
er normal og er ment for kundeservice).
Brukeren av platetoppen skal ikke ta
hensyn til dette.

> [EE) 10
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3 PRESENTASJON AV APPARATET

:/\06/\@@@.‘2&
oV o V|- + e 0

Forklaring pa symbolene

3
OK

- Innstillinger
: : Bekreftelse / ok
: Tilbake

: Navigering (opp/ned i menyene)
On /| Off
: Tastelas / Clean Lock

<> <> <> : Velge kokeplate

: Horizone (avhengig av modell)
4 : Innstille styrkef/tid

2 3 45

<>'I3>@< ) LT

-] ! (ﬁﬁ] by

6 7 8 9 0f:Tastatur for valg av effekt/tid
O Minuttnedtelling

Direkte tilgang
@ : Hold varm
@ : Smakoke
& : Frese

€% - Boost

Funksjoner

2 : Funksjon Switch

O : Funksjon ICS

Q) : Funksjon Recall

(5 : Funksjon Elapsed time
< : Matlagingsassistent

6 : Favoritter

11
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Forklaring pa displayet

Autolink

Tekstomrade for matlagingsassistent,

steketermometer, varsel ... Anbefaling av kokekar *

ICS

Elapsed time

Tastelas/

Endring temp Clean Lock

Aktiv sone

Tid Sone som innstilles

* Anbefaling av kokekar:

* 9 P— Stekepanne
* T P~ stekepanne med lokk

* Kjele

g Kjele med lokk

» EE) 12
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Den farste gangen du bruker koketoppen, kan du innstille flere funksjoner.

@ Innstillinger
Trykk pa tasten @ for & fa tilgang til innstillingene:
 Sprak (fransk som standard)
* Lysstyrke (5 styrkenivaer)

* Autolink: Toppen sender viften informasjon om styrkenivaene, og viften tilpasser
automatisk hastigheten og slar pa eller av lyset. Det er ikke nadvendig a innstille
viften. Viften gar automatisk pa hastighet 1 i 2 minutter etter at koketoppen er
slatt av, far den stopper av seg selv.

Funksjonen er deaktivert som standard. Du kan aktivere den ved a velge ON i
menyen med tastene "opp/ned” (sett symbolet)

* Styrkesperre (du kan velge mellom 4 styrkenivaer, se kapittel Velge styrke)

* Demomodus: Som standard er dette apparatet innstilt pa vanlig oppvarming.
Hvis den er aktivert i DEMO-modus (posisjon ON), varmes ikke kokeplatene.
Trykk lenge pa innstillingstasten for & ga ut av demomodus

* Vedlikehold: Hvis du far problemer, har du tilgang til menyen Vedlikehold. Nar
du kontakter kundeservice, kan du bli bedt om & oppgi kodene som vises i denne
modusen. Bruk valget "Nullstille" til & ga tilbake til fabrikkinnstillingene.

Tastene WV og 2\ brukes til a bla giennom menyen.
Trykk pa tasten £ for & ga tilbake i menyen uten & endre noe.

Et trykk pa OK bekrefter valget ditt.

> 13
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4.1 VELGE STYRKE

Induksjonstoppens  totaleffekt ma
veere tilpasset effekten i ditt elektriske
strgamanlegg.

Som standard er induksjonstoppens
effekt innstilt pa det hgyeste nivaet.
Sarg for at sikringen er riktig kalibrert
i forhold til det elekiriske anlegget i
boligen din (se tabellen nedenfor).

Effekt plate- Sikringer/
topp (kW) Effektbryter (A)
7.4 32
57 25
4,6 20
3,6 16

& Kontroller at effekten er tilpasset
sikringene i sikringsskapet.

4.2 VELGE KOKEKAR

De fleste panner og kjeler kan brukes
med induksjon. Bare glass, keramikk,
aluminium uten spesialbunn, kobber
og enkelte magnetfrie kokekar i rustfritt
stal fungerer ikke med induksjon.

@ Vi anbefaler a bruke kokekar
med tykk og flat bunn. Varmen vil
fordeles bedre og innholdet vil
kokes eller stekes jevnere. Et tomt
kokekar ma aldri varmes opp uten
tilsyn.

& Unnga a sette kokekar pa tastene
og displayet.

»E

4.3 VELGE KOKEPLATE
Induksjonstoppen har flere kokeplater.
Velg den som egner seg best avhengig av
sterrelsen pa kokekaret. Hvis bunnen pa
kokekaret er for liten, vil styrkeindikatoren
blinke og kokeplaten vil ikke fungere selv
om materialet i kokekaret egner seg il
induksjon. Bunnen pa kokekaret skal
ikke veere mindre enn diameteren pa
kokeplaten (se tabell).

Diameter pa Max. styrke  |Kokekarets bunndi-

kokeplate kokeplate ameter
(cm) (watt) (cm)

16 2400 10-18

18 2800 11-22

23 3700 12-24

28 3700 / 4600(*) 15-32

30 5500 15-32

Horizone 3700/ 4600(*) 18 - Oval -

il fisk

1/2 sone 2800 11-22

(*) avhengig av modell

@ Nar flere kokeplater brukes
samtidig, fordeler induksjonstoppen
effekten slik at totaleffekten ikke
overskrides.

Nar du bruker maksimal styrke (Boost)
pa flere plater samtidig, ma du velge den
beste plasseringen av kokekarene og
unnga plasseringene nedenfor med radt
kryss:

14
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No Boost

e
"

No Boost

4.4 START - STOPP

Trykk pa av/pa-tasten O,
Tallet "0" vises pa hver kokeplate i
8 sekunder. Koketoppen registrerer
kokekarene automatisk. Nar kokekaret
er registrert, blinker "0" med et punktum
pa den registrerte kokeplaten. Da kan du
innstille styrken. Hvis du ikke innstiller
styrken, slas kokeplaten automatisk av.

)
0|V O G OO0

Hvis platen ikke registrerer kokekaret,
velg kokeplaten.

s,

Sla av en kokeplate / toppen

Trykk lenge pa tasten til kokeplaten <
, du harer et langt lydsignal og displayet
slukkes eller symbolet "H" (restvarme)
vises.

’<>||

Trykk pa av/pa-tasten for a sla av hele
toppen.

15

4.5 INNSTILLE STYRKE

Trykk pa tasten + eller - eller bruk det
digitale tastaturet for & innstille styrken
fra 1 til 19. Hvis du bruker tastaturet,
kan du legge inn tallene for styrken
direkte. Trykk pa tasten "0" for a sla av
kokeplaten.

Nar du slar pa toppen, kan du innstille
maksimal styrke (uten boost) med
en gang ved & trykke pa tasten "-"
for kokeplaten, eller med det digitale
tastaturet

@ @ )
_”&"

Direkte tilgang:

Fire taster kan brukes til & innstille
styrken pa ulike forhandsinnstilte
grader av styrke:
f = styrke 2 - Holde varm

# = styrke 10 - Smakoke
(// = styrke 19 - Sprgsteke
%= maksimal styrke.
00¢

>V I

Disse styrkegradene kan endres,
unntatt BOOST. Slik gjgr du det:
Koketoppen ma veere slatt pa.




° 4 BRUKE APPARATET

3%
5%

Velg & eller & eller (// med et langt
trykk pa tasten.
Trykk pa + eller - for & stille inn den nye
styrken.
- Du hgrer snart et lydsignal som
bekrefter den nye styrken.
Merknad: Styrken ma veere mellom
1093 for@
4 og 11 for f},

12 og 19for(/,

4.6 HORIZONE (AVHENGIG AV

MODELL)
Horizone-platen kan brukes i 2 separate
plater eller i 1 felles plate. Du velger 1

felles plate med tasten N/

=)

Du innstiller styrken og tidsuret pa
samme mate som for en normal
kokeplate.

n =
ONN¢

4.7 ® INNSTILLING AV
TIDSURET

Hver kokeplate har et eget tidsur.
Tidsuret kan innstiles s& snart
kokeplaten er slatt pa. Du slar den
pa eller endrer tiden ved a trykke pa
tidsurtasten (®.

6 4 6 Y
R

sa pa tastene + eller -
¢ @

iy
eller bruk det digitale tastaturet. Hvis
du bruker det digitale tastaturet, kan
du legge inn tallene for tidsuret etter
hverandre. Trykk lenge pa tasten "0" for
a sla av tidsuret.

For & gjore det enklere & stille inn en
lang varighet kan du vise 8 timer direkte
ved & begynne med & trykke pa tasten
-. Et nytt trykk pa - reduserer timetallet
med 1 time om gangen inntil 2 timer, og
deretter 99 minutter.

Nar tiden er ute, viser displayet 0 og du
varsles med et lydsignal. Fora sla den av
trykker du pa en tilfeldig betjeningstast
for den valgte kokeplaten. Hvis ikke, vil
pipelyden stoppe etter kort tid.

For & stoppe tidsuret under
tilberedningen ma du trykke samtidig
pa tastene + og -, eller ga tilbake til 0
med tasten -, eller legge inn "0" pa det
digitale tastaturet.

(/[ m"’:ﬁ

Uavhengig tidsur
Denne funksjonen brukes til & ta tiden
uten a lage mat.

- Velg en kokeplate som ikke brukes.

= ’
D N
Trykk pa tasten ®.

Innstill tiden med tasten + eller -. En "t"
blinker pa displayet .

"/ wo’:ﬂ;

16
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o & 4

N

- Ved slutten av innstillingen, lyser "t"
fast og nedtellingen starter.

Du kan stoppe nedtellingen med
et langt trykk pa tasten som velger
kokeplaten.

4.8 1 TASTELAS

Barnesikring

Platetoppen har en barnesikring
som laser tastene nar toppen er
slatt av eller nar maten tilberedes
(for & beholde innstillingene dine).
Av sikkerhetshensyn er av-tasten og
tastene for valg av kokeplate alltid
aktive slik at toppen eller en kokeplate
kan slas av.

Lase tastene

Trykk pa tasten (| (hengelas) inntil
lasesymbolet [ vises pa displayet og
et lydsignal bekrefter valget ditt.
Platetopp som er last under drift
Nar du trykker pa styrketastene eller

tidsuret for kokeplatene som blir brukt,
begynner symbolet L & blinke.

Lase opp tastene

Trykk pa tasten 1 inntil lasesymbolet
forsvinner fra displayene og et

lydsignal bekrefter valget ditt.

Funksjon CLEAN LOCK

Denne funksjonen brukes til & lase
toppen midlertidig mens den rengjares.
Slik aktiveres Clean Lock:

Trykk kort pa tasten Ltl. Du hgrer et
lydsignal og symbolet 21 blinker pa
displayet.

Etter en viss tid vil platen automatisk
lases opp. Du hgrer et dobbelt
lydsignal. Du kan stoppe Clean Lock
nar som helst med et langt trykk pa
tasten Iil

4.9 2 FUNKSJON SWITCH
Denne funksjonen brukes til a flytte
et kokekar fra en kokeplate til en
annen og samtidig beholde de samme
innstillingene

(styrke et tid).

Trykk kort pa tasten <=,

symbolene ==== glir forbi pa
tekstlinjen. Velg kokeplaten du vil
flytte kokekaret over pa. Innstillingene
overfgres til den valgte kokeplaten. Du
kan flytte kokekaret over til den andre
kokeplaten.

410 FUNKSJON ICS
Intelligent Cooking System

Denne funksjonen brukes til a velge
den best egnede kokeplaten i forhold
til kokekarets bunndiameter.

Slik gjgr du det:

17
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Sett kokekaret pa en kokeplate (f.eks.:
@ 28 cm).

Velg styrken Boost og eventuelt en

varighet.

Trykk pa tasten o Symbolet O vises
pa displayet.

") (,/f':&
+ @ 0%

- enten er kokeplaten best egnet
til  kokekaret og Qforsvinner fra
displayet som da viser de opprinnelige

innstillingene.

- eller sa er kokeplaten ikke den best
egnede til kokekaret, og displayet
indikerer da den best egnede

kokeplaten, og innstillingene overfares
automatisk til denne platen. NB:
Toppen ma veere kald for & bruke
denne funksjonen.

4.11 O FUNKSJON RECALL
Denne funksjonen brukes til & vise de
siste innstillingene "styrke og tidsur" for
alle kokeplatene som har blitt slatt av
de siste 3 minuttene.

For & bruke denne funksjonen ma
tastelasen ikke vaere aktivert. Trykk pa
av/pa-tasten og trykk kort pa tasten Q.

Nar toppen eri bruk, brukes funksjonen
til & vise innstillingene for styrke og
tidsur for kokeplaten(e) som har blitt

45

slatt av de siste 30 sekundene.

4.12 G FUNKSJON ELAPSED
TIME

Denne funksjonen brukes til & vise tiden
som har gatt siden den siste endringen av
styrken en kokeplate. For a bruke denne
funksjonen ma du trykke pa tasten G.

o G
oK YY

Medgatt tid blinker pa tidsdisplayet til den
valgte kokeplaten.
Hvis du vil at kokeplaten stopper etter

en viss tid, trykk pa tasten G 0g, innen
5 sekunder, trykk pa + pa tidsuret for a
innstille gnsket resttid. Medgatt tid vises
fast pa displayet i 3 sekunder, sa vises
resttiden. Et lydsignal bekrefter valget
ditt.

Denne funksjonen finnes med eller uten
tidsurfunksjonen.

Merknad: hvis tidsuret viser en tid, ma du
vente 5 sekunder fgr du kan endre koke-/
steketiden.

18
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4.3 © MATLAGINGSASSISTENT

Her finner du valgene nedenfor: Oppskrifter / Vakuum / Koke / Grille / Forvelle.
Denne modusen velger innstillingene som egner seg for retten du vil lage.
Koketoppen ma vaere slatt pa. Trykk pa € for & fa tilgang til de ulike funksjonene.
Nar du bruker koketoppen i modusen Oppskrift, anbefaler vi at du bruker kokekarene
anbefalt i oppskriften.

Velge oppskrift

Du oppnar best resultat nar du bruker kokekar i rustfritt stal for alle oppskriftene
unntatt oppskriften for tynne og tykke pannekaker. Da egner det seg best om du
bruker en panne med pastegpt bunn.

Vi foreslar et utvalg av matvarer som koketoppen automatisk anbefaler og
programmerer en styrke for, og en varighet avhengig av type eller gnsket mengde.

Ingredienser Type
Kjott
Okse Tynn / Middels / Tykk
Burger Fersk / frossen
Lam Koteletter
Svin Middels / tykke koteletter
And Bryst / sma skiver
Fjeerkre Bryst / lar

Sjemat

Fileter
Skiver
Filetstykker
Hel fisk Liten / rund < 3509 / Flat > 350g
Krabber Trekke / trekke ECO*
Reker Grille / trekke / trekke ECO*
Blaskijell / skjell
Kamskjell
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Gronnsaker

Tomater

Squash

Auberginer

Paprika

Lok

Sopp Kuttet / hele

Forvellede poteter

Spinat

Ingredienser Type Antall

Dessert

Smeltet sjokolade

Pannekaker

Sma pannekaker

Brioche, arme riddere

Karamell

Egg
Stekt 2/4
Omelett 2/4/6
Eggerore 2/4/6
Hardkokt 2/4/6
Middels blgtkokt 2/4/6
Blatkokt 2/4/6
Vaktel
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Pasta / ris
Fersk pasta 100 /150 /200 / 300 / 400g
Tarr pasta Pastargr 100/ 150 /200 /300 / 400g
Pastargr ECO* 100/ 150 /200 /300 /400g
Spagetti 100 /150 /200 / 300 / 400g
Spagetti ECO* 100 /150 /200 / 300 / 400g
Tagliatelle 100 /150 /200 / 300 / 400g
Tagliatelle ECO* 100 /150 /200 / 300 / 400g
Makaroni 100 /150 /200 / 300 / 400g
Makaroni ECO* 100 /150 /200 / 300 / 400g
Ris Hvit 100 /150 /200 / 300 / 400g
Fullkorn 100 /150 /200 / 300 / 400g
Fiolett 100/ 150/ 200 / 300 / 400g

Oppskriftene merket med

ECO, betyr at tilberedningen foregar passivt. Denne

metoden gjar at du sparer energi ved a bruke restvarmen. Lokket gjgr at varmen
konsentreres inne i kjelen etter at kokeplaten er slatt av, slik at innholdet fortsetter
tilberedningen i den tiden som er forhandsdefinert av ECO-funksjonen.

Vakuum brukes til & koke matvarer i vakuumpakning pa lav temperatur for a
bevare kvaliteten og neeringsverdien. Det er viktig at vannet holder romtemperatur
nar det skal varmes opp, ellers vil sluttiden feilberegnes.

Koke brukes til & koke opp en mengde vann og fortsette & koke uten a koke
over, f.eks. for a koke pasta. Sett kokekaret pa kokeplaten.

Innstill ansket mengde vann (fra 0,5 til 6 liter) med tastene A/ V.
Koketoppen foreslar den best egnede platen.

Trykk pa OK for & bekrefte

Oppvarmingen starter.

Du hgrer et lydsignal nar vannet nar kokepunktet, og en melding pa displayet
viser at du ma tilsette matvarene. Nar det er gjort, trykk pa OK for &

bekrefte. Tiden og styrken vises. Du kan justere dette som du vil. Du hgrer et
lydsignal ved slutten av koketiden.

NB: Det er viktig at vannet holder romtemperatur nar det varmes opp, ellers

vil

sluttiden feilberegnes.
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Ikke bruk en jerngryte eller et lokk med denne funksjonen. Du kan ogsa
bruke denne funksjonen for a lage alle typer matvarer som ma koke i vann.

Grill brukes for grilltiibehgret fra De Dietrich pa tvillingplaten for a grille matvarer
og unnga oversteking og overskytende fett. Grilltilbehgret leveres ikke med
koketoppen, men kan fas fra forhandleren.

Forvelle brukes til & tilberede grannsaker i kokende vann i noen minutter fgr de
dyppes i iskaldt vann for & stoppe kokeprosessen.

Forvelling bevarer den friske fargen pa grennsakene, men ogsa konsistensen.
Velg vannmengden som gronnsakene skal dyppes i.

Sett kokekaret med matvarene pa kokeplaten.

> [EE) 22
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Eksempel pa oppskriften med et biffstykke:

» Sla pa toppen ®
» Trykk pa

&

» Velg menyen "Oppskrifter" med tastene
VINA

» Bekreft valget "Oppskrifter" med tasten
OK

» Velg menyen "Kjgtt " med tastene VvV / A\
» Bekreft valget "Kjott" med tasten OK

» Velg menyen "Okse" med tastene Vv / A
» Bekreft valget "Okse" med tasten OK

» Velg tykkelsen pa biffstykket med tastene
VN
» Bekreft valget av tykkelsen med tasten OK

» Velg gnsket stekegrad med tastene Vv /
A
» Bekreft valget av stekegrad med tasten
OK
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» Displayet pa koketoppen anbefaler et kokekar
som gir optimalt resultat, samt den best egnede
kokeplaten.

Récipient #10x

Y

» Nar kokekaret er plassert pa kokeplaten, bekreft
o med tasten OK
<> Pd » Farst starter en forvarming uten matvarer.

Préchaufiage

Ajouter ingrédients » Etter forvarmingen vil displayet pa koketoppen
<> I:” be deg om a legge biffstykket i kokekaret.
1]

» Nar matvaren er lagt i kokekaret, trykk pa tasten

Cuisim Bn COUrs OK
<> F” » Na starter nedtellingen av den fgrste siden av
biffstykket.

» Nar denne tiden er ute, viser displayet at du ma
snu kjattet.

» Nar du har snudd det, trykk pa tasten OK
» Na starter nedtellingen av den andre siden.

P » Nar tiden er ute, harer du flere lydsignaler.
: » Trykk pa /\ for & legge til ekstra tilberedningstid.

Merknad: Ved slutten av tilberedningen, hvis "min" blinker, kan du justere
tilberedningstiden ved a trykke pa (g og pa + eller -.
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4.14°FUNKSJON FAVORITTER

Funksjonen "FAVORITTER" 0 brukes
tili & lagre 5 oppskrifter i modusen
"Matlagingsassistent" som du lager
ofte. Ved slutten av tilberedningen i
modusen Matlagingsassistent, og far
du slar av apparatet, kan du legge
oppskriften du har laget, til favorittene
ved a velge oppskriften med opp-/ned-
tastene og bekrefte med OK.
Matlagingsassistenten, og dine
eventuelle endringer, lagres da i
favorittene.

Du kan fa opp dine favoritter ved a
trykke pa tasten @ og skrolle opp og
ned med tastene VvV / A\.

NB: Hvis 5 favoritter allerede har blitt
lagret, vil en ny lagring overskrive den
farste.»

4.15 SIKKERHET OG
ANBEFALINGER

Restvarme

Etter intensiv bruk kan kokeplaten du
nettopp har brukt, vaere varm i noen
minutter. Da star det "H" pa visningen.
Unngé & bergre de varme omradene
sa lenge "H" vises.

Temperaturbegrensning

Hver kokeplate er utstyrt med en
sikkerhetssensor som kontinuerlig
overvaker temperaturen pa bunnen av

25

kokekaret. Hvis du glemmer et tomt
kokekar pa kokeplaten mens den star
pa, tilpasser sensoren automatisk
styrken pa kokeplaten og begrenser
pa denne maten skader pa redskapet
eller toppen.

Innretning mot overkoking

Platetoppen kan sla seg av i disse 3

tilfellene:

- Innholdet i kokekaret renner over og
dekker tastene.

- En vat klut settes pa tastene.

-En metallgjenstand  settes
tastene.

Fjern gjenstanden eller rengjer og

tark av

betjeningstastene og start kokeplaten

pa nytt.

Nar dette skjer, vises symbolet = og

du hgrer et lydsignal.

pa

"Auto-Stop"-system

Hvis du glemmer & sla av kokeplaten,
er induksjonstoppen utstyrt med
sikkerhetsfunksjonen "Auto-Stop"
som slar av den glemte kokeplaten
automatisk etter en forhandsinnstilt
tid (fra 1-10 timer avhengig av styrken
som brukes). Hvis denne sikkerheten
utlgses, vises "AS" pa displayet og
du hgrer et lydsignal i ca. 2 minutter.
Du kan trykke pa en tilfeldig tast for &
stanse lydsignalet.
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@ Toppen kan lage lyder som
ligner pa tikking fra et urverk.

Disse lydene hgres bare nar toppen
er i bruk, og forsvinner eller dempes
avhengig av varmestyrken. Plystre-
lyder kan ogsa hgres avhengig av
modellen og kvaliteten pa kokekaret.
Slike lyder er normale, de er en del
av induksjonsteknologien, og betyr
ikke at det er feil pa induksjonstop-
pen.

@ Vi anbefaler ingen spesiell
beskyttelse til toppen.

° 5 VEDLIKEHOLD

VEDLIKEHOLD AV

PLATETOPPEN
Bruk en kjgkkensvamp for a rengjere
mindre urenheter. Les forst opp

omradet med varmt vann fgr du terker
av.

For & rengjere gjenoppvarmede
urenheter, sgtstoffer som har rent over
ellersmeltetplast, brukenkjgkkensvamp
og/eller en spesialskrape for glass. Las
forst opp omradet med varmt vann,
bruk deretter en spesialskrape for glass
for & ta vekk det grevste, avslutt med
en kjgkkensvamp, og tark av til slutt.
For a rengjgre ringer og spor etter kalk,
bruk varm hvit eddik, la den virke og
terk av med en myk klut.
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For a rengjgre skinnende metalliske
farger og for den ukentlige
rengjgringen, bruk et spesialmiddel
for glasskeramikk. Ha spesialmiddelet
(som inneholder silikon og som
fortrinnsvis har en beskyttende
virkning) pa glasskeramikken.

Viktig merknad: ikke bruk skurepulver
eller skuresvamp. Bruk helst kremer
og spesialsvamper for sart oppvask.
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Ved igangsetting
Displayet lyser.
forsvinner etter

etter 30 sekunder.

Det er normalt. Det

Stremmen blir brutt eller kun én side
fungerer. Toppen er

feilkoblet. Sjekk samsvaret

(se kapittelet om tilkobling).

Det kommer lukt fra toppen de

forste gangene den brukes. Toppen er ny.
La hver kokeplate ga i en halv time med en
kjele vann.

Ved oppstart

Toppen fungerer ikke og displayene pa
panelet lyser ikke.

Apparatet er ikke tilkoblet strgm.
Stromtilfgrselen eller tilkoblingen er feil.
Sjekk sikringene og effektbryteren.

Toppen fungerer ikke og en annen melding
vises. Den elektroniske kretsen fungerer
darlig. Kontakt kundeservice.

Toppen fungerer
«bloc» vises. Sla av
barnesikringen.

ikke, informasjonen

Feilkode F9: spenning under 170 V.
Feilkode FO: temperatur under 5°C.

27

Ved bruk

Toppen fungerer ikke, displayet viser og
du hgrewet lydsignal.

Noe har kokt over eller en gjenstand ligger
pa tastene. Rengjer eller fiern gjenstanden
og start opp igjen.

Koden F7 vises.
Stremkretsene er overopphetet
(se kapittelet om nedfelling).

Nar en kokeplate er slatt pa, blinker alltid
lysindikatorene pa tastaturet.
Kokekaret egner seg ikke til platetoppen.

Det kommer lyder fra kokekarene og
toppen lager klikkelyder ved bruk (se
anbefalingen i "Sikkerhet og anbefalinger").
Det er normalt. Med en viss type kokekar, er
dette lyden av energien som overfgres fra
toppen til kokekaret.

Viften fortsetter & ga etter at toppen er
slatt av.
Det er normalt. Dette avkjaler elektronikken.

Ved vedvarende funksjonsfeil.
Ta ut stgpselet fra toppen i 1 minutt. Hvis
feilen vedvarer, kontakt kundeservice.
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o & KUNDESERVICE

REPARASJONER

Eventuelle reparasjoner pa apparatet ma
utfgres av en fagperson som er kvalifisert
til & reparere merket. Nar du kontakter
kundeservice, gar det raskere a behandle
henvendelsen din hvis du oppgir alle apparatets
referanser (salgsreferanse, servicereferanse,
serienummer). Disse referansene star pa
merkeskiltet.

Yo g

!

]

Made in France

[ | e

SERVICE:

Nr

B: Kommersiell referanse
C: Tjenestereferanse

H: Serienummer

I: QR-kode
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SZANOWNI
KLIENCI!

Wiasnie dokonali Panstwo zakupu produktu De Dietrich. Ten wybor $wiadczy zaréwno
o Panstwa wymaganiach, jak i upodobaniu do francuskiego stylu zycia.

Produkty De Dietrich to kontynuacja ponad 300 lat tradycji i umiejetnosci — stanowig
one potgczenie designu, autentycznosci i technologii w stuzbie sztuki kulinarnej. Nasze
urzgdzenia sg wykonane ze szlachetnych materiatéw i charakteryzujg sie nienaganng
jakoscig wykonczenia.

JesteSmy pewni, ze te produkty wysokiej jakosci pozwolg mitosnikom kuchni wyrazi¢
wszystkie posiadane talenty.

Dziat obstugi klienta De Dietrich jest do Panstwa dyspozycji w razie wszelkich pytan
i sugestii — wszystko po to, aby za kazdym razem jeszcze lepiej spetnia¢ Panstwa
wymagania.

JestesSmy zaszczyceni, ze mozemy by¢ Panstwa nowym partnerem w kuchni
i dziekujemy za zaufanie okazane naszej firmie.

ny
+3¢"™y _ o Dzieki swoim zaktadom produkcyjnym we francuskich miastach —
fO‘{A/NCEQ §  OrleanieiVendéme—De Dietrich nieustannie dgzy do doskonatosci,
%/f § wykorzystujac swojg wyjatkowg wiedze w celu projektowania
RA =)

doskonale wykonczonych produktéw. Wiele naszych urzgdzen
I gospodarstwa domowego posiada certyfikat ,Origine France
Garantie”, stanowiacy o ich francuskim pochodzeniu.
Etykieta ta zapewnia nie tylko jakos$¢ i trwatos$¢ naszych urzgdzen, ale takze zapewnia
ich identyfikowalno$¢ poprzez jasne i obiektywne wskazanie ich pochodzenia.

www.de-dietrich.com

De Dielrich

CREATEUR D’EMOTIONS DEPUIS 1684
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WAZNE ZALECENIA BEZPIECZENSTWA 1 SRODKI
OSTROZNOSCI

WAZNE ZALECENIA BEZPIECZENSTWA - TE CZESC NALEZY
UWAZNIE PRZECZYTAC | ZACHOWAC DO WGLADU.

Niniejsza instrukcja jest rowniez dostepna do pobrania na stronie in-
ternetowej marki.

Urzadzenie jest zgodne z dyrektywami i rozporzgdzeniami europejski-
mi, ktorych przepisom podlega.

Urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku powyzej 8 lat
i osoby o ograniczonych mozliwosciach fizycznych, czuciowych lub
umystowych lub bez odpowiedniego doswiadczenia lub wiedzy, jezeli
pozostajg one pod nadzorem i otrzymaty wczesniej instrukcje dotyczg-
ce obstugi urzadzenia lub zostaty w odpowiedni sposéb przeszkolone
i zrozumiaty zagrozenia, ktorym mogg podlegac.

Urzadzenie nie jest zabawka.

Przeprowadzane przez uzytkownika prace dotyczgce czyszczenia
i konserwacji nie mogg by¢é wykonywane przez dzieci pozostawione
bez dozoru.

Dzieci w wieku ponizej 8 lat nalezy trzymac z dala od urzgdzenia, chy-
ba ze znajdujg sie pod statym nadzorem.

Plyta jest wyposazona w zabezpieczenie przed dziecmi, ktore bloku-
je mozliwos¢ jej uzycia kiedy jest wytgczona lub podczas gotowania
(patrz rozdziat uzywanie zabezpieczenia przed dzieémi).

@ Urzadzenie i jego elementy dostepne stajg sie gorgce w trakcie
uzytkowania. Nalezy zachowac ostroznosc, by nie dotykac elemen-

téw grzewczych.

Przedmiotow metalowych, takich jak noze, widelce, tyzki i pokrywki nie

nalezy umieszczac na ptycie grzewczej, gdyz mogg sie nagrzewac.

@ UWAGA: nie nalezy pozostawia¢ pracujgcego urzgdzenia bez nad-
zoru. W razie krétkiego gotowania nalezy przez caty czas nadzorowac
urzgdzenie.

Zagrozenie pozarowe: nie przechowywac przedmiotéw w strefach go-
towania.

Podczas wykorzystywania na ptycie indukcyjnej oleju lub tluszczu,
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WAZNE ZALECENIA BEZPIECZENSTWA I SROD-
KI OSTROZNOSCI

pozostawienie urzgdzenia pracujgcego bez nadzoru moze stanowic

niebezpieczehstwo pozaru. Nie wolno NIGDY prébowaé gasi¢ ognia

wodag, ale nalezy wytgczy¢ urzadzenie, a nastepnie przykry¢ ptomien

np. pokrywka lub kocem gasniczym.

m Jezeli powierzchnia jest popegkana, odtgczyC urzadzenie od zasi
lania, aby unikngc¢ ryzyka

porazenia prgdem elektrycznym.

Nie uzywac ptyty grzewczej do czasu wymiany blatu szklanego.

Ptyty nalezy podtgczac¢ do sieci zasilajgcej za posrednictwem roztgcz-

nika wielobiegunowego, zgodnie z obowigzujgcymi zasadami instala-

cji. Roztgcznik powinien by¢ wbudowany w nieruchomej rurce ostono-

wej. Plyta jest zaprojektowana do pracy z czestotliwoscig 50 Hz lub

60 Hz (50 Hz / 60 Hz) bez koniecznosci podejmowania specjalnych

dziatan ze strony uzytkownika.

Urzadzenie nalezy podtgczy¢ znormalizowanym kablem zasilajgcym,

ktérego liczba zyt zalezy od rodzaju pozgdanego potgczenia (patrz

rozdziat dotyczgcy instalaciji)

Jezeli przewod zasilania jest uszkodzony, powinien zosta¢ wymienio-

ny przez producenta, jego serwis posprzedazny lub osoby o podob-

nych kwalifikacjach w celu unikniecia zagrozenia.

Sprawdzi¢, czy przewdd zasilania urzgdzen elektrycznych podtgczo-

nych w poblizu ptyty nie styka sie ze strefami grzewczymi.

/\ OSTRZEZENIE: Aby unikng¢ interferencji miedzy ptytg a rozrusz-
nikiem serca, musi on by¢ zaprojektowany i ustawiony zgodnie ze
wszystkimi obowigzujgcymi przepisami. Nalezy uzyskac odpowiednie
informacje u jego producenta lub swojego lekarza prowadzgcego.
Nalezy uzywac wytgcznie elementédw zabezpieczajgcych opracowa-
nych przez producenta urzgdzenia, wymienionych w instrukcji obstugi
jako wiasciwe lub wbudowanych w urzgdzenie. Uzywanie nieodpo-
wiednich zabezpieczeh moze spowodowac wypadki.

Unika¢ uderzania naczyniami: powierzchnia z tworzywa szklano-ce-
ramicznego jest bardzo wytrzymata, jednakze moze ulec rozbiciu.
Nie ktas¢ gorgcych pokrywek na ptasko na ptycie grzewczej. Zjawi-

4= s



WAZNE ZALECENIA BEZPIECZENSTWA I SROD-
KI OSTROZNOSCI

sko ,przyssania sie” moze spowodowac uszkodzenie powierzchni z
tworzywa szklano-ceramicznego. Unika¢ ocierania naczyniami, ktére
w diuzszym okresie moze powodowac uszkodzenie elementéw deko-
racyjnych powierzchni z tworzywa szklano-ceramicznego.

Do gotowania nigdy nie uzywac folii aluminiowej. Nigdy nie umieszczac
na ptycie grzewczej produktow opakowanych w aluminium ani na alumi-
niowych tackach. Aluminium moze sie stopic i nieodwracalnie uszkodzi¢
ptyte grzewcza.

Nie wktada¢ do szafki pod ptytg grzewczg srodkow czystosci ani produk-
tow fatwopalnych.

Nigdy nie stosowac¢ do konserwacji ptyty urzgdzenia czyszczgcego za
pomocg pary wodnej.

Urzadzenie nie jest przeznaczone do funkcjonowania wraz z zewnetrz-
nym minutnikiem lub niezaleznym systemem zdalnego sterowania.

Po zakonhczeniu uzytkowania nalezy wytaczy¢ ptyte grzewczg za pomo-
cq jej elementow sterowania, a nie liczy¢ w tym zakresie na zadziatanie
detektora naczyn.




o 1 OCHRONA SRODOWISKA

OCHRONA SRODOWISKA

Symbol ten oznacza, ze
urzgdzenia nie wolno
wyrzuca¢ razem z odpadami

gospodarstwa domowego.

Urzadzenie zawiera wiele
materiatbw  nadajgcych  sie  do
recyklingu. Jest ono wiec oznaczone
symbolem, ktéry oznacza, ze wycofane
z uzytkowania urzgdzenia nalezy
oddawa¢ do uprawnionego punktu
odbioru. W celu uzyskania informac;ji
na temat najblizszych punktéw zbidrki
wycofanych z uzytkowania urzadzen
nalezy zwréci¢ sie do sprzedawcy lub
stuzb technicznych wiadz lokalnych.
Recykling urzadzeh organizowany
przez producenta zostanie wykonany
w najlepszych dla Panstwa warunkach,
zgodnie z dyrektywg europejskag
dotyczaca zuzytego sprzetu
elektrycznego i elektronicznego.
Niektére materiaty opakowaniowe
tego urzadzenia réwniez nadajg
sie do recyklingu. Zachecamy do
ich recyklingu i do umieszczenia
ich w przewidzianych w tym celu
pojemnikach, a tym samym do
przyczynienia sie w ten sposob do
ochrony srodowiska. Dziekujemy za
Panstwa wspotprace na rzecz ochrony
Srodowiska.

Porada
energii
Uzycie pokrywki podczas gotowania
zapewnia oszczednos¢ energii. Uzycie
pokrywki szklanej umozliwia doskonate
kontrolowanie gotowania.

dotyczagca oszczednosci



> ° 2 INSTALACJA

ROZPAKOWANIE

Wyjgc wszystkie elementy
zabezpieczajgce ptyty kuchenne;.
Sprawdzi¢ prawidtowo$¢é parametréw
urzgdzenia zamieszczonych na
tabliczce  danych  znamionowych.
Zapisa¢ w ponizszej ramce figurujgcy

na tej tabliczce numer serwisowy i typ
normy do wykorzystania w przysztosci.

Serwis: Typ:

ZABUDOWA

Upewni¢ sie, ze wlotowe i wylotowe
otwory powietrza nie sg zastoniete.
Przestrzega¢ wskazéwek dotyczacych
wymiaréw zabudowy (w milimetrach)
w blacie, w ktérym pityta ma byc
wbudowana. Sprawdzi¢, czy obieg
powietrza pomiedzy przednig a tylng

czescig ptyty nie jest w zaden sposéb
ograniczony.

Zabudowa w blacie Zabudowa na wysokosci blatu

» E5) 8
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W przypadku montazu ptyty nad szufladg

lub piekarnikiem przeznaczonym
do zabudowy nalezy przestrzegac >20 ¢>4
wymiarow wskazanych na ilustracjach, /

aby zapewni¢ niezbedny przeptyw

powietrza wylotowego. ’,

Starannie przyklei¢ uszczelke na catym (‘ %
obwodzie szyby ptyty przed zabudows. >40

@ Wazne

Jezeli ptytakuchennaznajduje sie nad piekarnikiem, zabezpieczenia termiczne
plyty moga ograniczy¢ jednoczesne korzystanie z plyty i piekarnika w trybie
pirolizy — wyswietlenie kodu ,,F7” w strefie elementéw sterowania. W takim
przypadku zalecamy zwigekszenie wentylacji ptyty, poprzez wykonanie otworu
w bocznej sciance mebla (8 cm x 5 cm).

4= 9
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PODLACZENIE ELEKTRYCZNE

Piyty nalezy podtgczaé do sieci
zasilajgcej za posrednictwem
roztgcznika wielobiegunowego, zgodnie
z obowigzujgcymi zasadami instalacji.
Roztgcznik powinien by¢ wbudowany w
nieruchomej rurce ostonowe;.
Odnalez¢ przewod ptyty indukcyjne;:

a) zé6tto-zielony

b) niebieski

c) brgzowy

d) czarny

e) szary
Przy podtgczaniu piyty do zasilania
lub po dluzszej przerwie w dostawie
pradu, na klawiaturze sterujgcej pojawia
sie kod $wietlny. Aby informacje te
zniknety i uzywanie urzgdzenia stato
sie mozliwe, nalezy odczekaé¢ mniej
wiecej 30 sekund (wyswietlanie takie
jest normalne i jest przeznaczone dla
serwisu). Uzytkownik ptyty nie powinien
zwracac¢ na nie uwagi.

45

220-240 V~ 400 V 3N~
db ce a db ¢ e a
N LD N L1 L2
32A 16A
2 x 230 V~

b d e ¢ a

N1 N2 L1 L2 QD

16A
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2N N6 6 6 B A a0
sV o V|- + e 0

Objasnienia dotyczace klawiatury

@ : Parametry
: Zatwierdzenie OK
: Cofanie

: Nawigacja (menu gora/dét)
: WEH/Wyt.
: Blokowanie / funkcja Clean Lock

<> <> <> Wybor palnika

: Funkcja Horizone (w zaleznosci od modelu)
4 : Ustawienie mocy/czasu

2 3 45

oae<>ug

-] ! (ﬁﬁ] by

6 7 8 9 0f:Klawiatura numeryczna ustawienia Moc/Czas
O Minutnik

Dostep bezposredni

@ : Utrzymywanie w cieple
# : Duszenie

(/, : Podsmazanie

€% - Boost

Funkcje

— : Funkcja Switch

O :Funkcja ICS

Q) : Funkcja Recall

(5 : Funkcja Elapsed Time
€ : Asystent kulinarny

6 : Ulubione

11
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Objasnienia dotyczgce wyswietlacza

Autolink

Pole tekstowe przewodnika kulinar-

Zalecenia dotyczgce
nego, sondy, alertu...

naczyn *

Blokowanie/
Clean lock

Zmiana T°

Obszar aktywny

mocy

Czas Obszar w trakcie regulaciji

* Zalecenia dotyczace naczyn:

* T P Patelnia

* T F— Patelnia z pokrywka
* Garnek

Garnek z pokrywkg
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Po pierwszym wigczeniu ptyty mozna spersonalizowaé rézne funkcje.

@ Zarzadzanie parametrami

Nacisng¢ przycisk @ , aby przejs¢ do parametréw:
* Jezyk (domyslnie francuski)
* Jasnosc¢ (5 mozliwych poziomow)

* Autolink: Ptyta autonomicznie przekazuje do okapu informacje o poziomie
mocy, ktéry automatycznie dostosowuje jego predkosé oraz wigcza i wylgcza
oswietlenie. Nie jest wymagana zadna regulacja okapu. Okap automatycznie
zachowuje predkos¢ 1 przez okoto 2 minuty po wyfgczeniu ptyty, a nastepnie sie
wytgcza.

Funkcja domysinie jest wytgczona, mozna jg wigczy¢ wybierajgc WE. w menu za
pomocg przyciskow ,w goére i w dot” (umiesci¢ symbol)

* Ograniczenie mocy (istniejg 4 dostepne ustawienia poziomu mocy — patrz
w rozdziale Zarzadzanie mocg)

*Tryb demo: Domyslnie urzadzenie jest ustawione w normalnym trybie
nagrzewania. Jesli zostanie wigczony w trybie DEMO (pozycja WL..), urzadzenie
nie bedzie sie nagrzewaé. Aby wyjs¢ z trybu demo, nalezy nacisngc i przytrzymac
przycisk parametru.

* Konserwacja: W razie problemu mozna skorzystaé z menu Konserwacja.
Podczas kontaktu z serwisem naprawczym konieczne bedzie podanie kodow
wyswietlonych w diagnostyce. Opcja ,Resetuj” umozliwia przywrdcenie ustawien
fabrycznych urzadzenia.

Przyciski VvV i /\ umozliwiajg poruszanie sie po menu.

Naci$niecie przycisku €3 umozliwiajg powrét do poprzedniego menu bez
modyfikacji.

Nacisniecie przycisku OK umozliwia zatwierdzenie wyboru.

4= 13



° 4 UZYTKOWANIE URZADZENIA

41 ZARZADZANIE MOCA

Catkowita moc ptyty musi by¢ zgodna
z parametrami mocy wykorzystywanej
instalacji elektrycznej.

Domysinie, moc ptyty jest ustawiona
na warto$s¢ maksymaina.

Nalezy upewni¢ sie, ze wylgcznik
instalacji elektrycznej jest prawidtowo
skalibrowany (patrz tabela ponizej).

Moc plyty Bezpieczniki/
(kw) Wytacznik instala-
cji elektrycznej
74 32
57 25
46 20
3,6 16

& Nalezy upewni¢ sie, ze wybrana
moc jest odpowiednia dla wytgczni-
kow w szafie elektrycznej.

4.2 WYBOR NACZYNIA

Do gotowania na ptycie indukcyjne;j
mozna uzywa¢ wiekszosci naczyn.
Do gotowania na ptycie indukcyjne;j
nie nadaje sie jedynie szkito, glina,
naczynia aluminiowe bez specjalnego
dna, miedz oraz pewne odmiany stali
nierdzewnej, ktére nie sg magnetyczne.

@ Sugerujemy wyboér naczyn
o grubym i plaskim dnie. Ciepto

w  takich naczyniach lepiej
sie¢ rozklada i pieczenie jest
bardziej jednorodne. Nie wolno

w zadnym wypadku pozostawiac
podgrzewanego pustego naczynia
bez nadzoru.

& Nie nalezy ustawia¢ naczyn na
klawiaturze i ekranie sterowania.

»E

4.3 WYBOR PALNIKA

Naczynia moga by¢ ustawiane naréznych
palnikach urzgdzenia. Nalezy wybraé
odpowiedni palnik w zaleznosci od
rozmiaréw naczynia. Jezeli dno naczynia
jest zbyt mate, wskaznik mocy zacznie
migac, a palnik nie bedzie dziata¢, nawet
jezeli materiat naczynia jest wtasciwy
dla ptyty indukcyjnej. Nie nalezy uzywac
naczyn o srednicy mniejszej od srednicy
palnika (patrz tabela).

Srednica Maks. moc Srednica dna
strefy gotowania palnika naczynia

(cm) (W) (cm)

16 2400 10-18

18 2800 11-22

23 3700 12-24

28 3700/4600(*) 15-32

30 5500 15-32
Horizone 3700/4600(*) 18 — Owalne —

naczynie do gotowa-
nia ryb
1/2 strefy 2800 1-22

(*) w zaleznosci od modeli

@ Kiedy réwnoczesnie
wykorzystywanych jest kilka
palnikéw, ptyta zapewnia odpowiedni
podziat mocy pomiedzy palnikami, tak
aby nie przekroczy¢ wartosci mocy
maksymalnej.

W  przypadku wykorzystywania mocy
maksymalnej (Boost) na kilku palnikach
rébwnoczesnie nalezy pamietaC o jak
najlepszym ustawieniu naczyn, unikajgc
nastepujgcych konfiguraciji:

14
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No Boost No Boost

4.4 © WLACZANIE/WYLACZANIE

Nacisng¢é  przycisk Wt/ Wyt .
Symbol ,0” wyswietli sie na kazdym
dostepnym palniku przez 8 sekund.
Ptyta kuchenna automatycznie wykrywa
naczynia. Po wykryciu naczynia miga
cyfra ,0” i na wykrytej strefie pojawia sie
kropka. Nastepnie mozna dostosowac
zgdangmoc. Bez ustawienia mocy, strefa
gotowania wytgcza sie automatycznie.

)
0|V O G OO0

Jezeli nie zostanie wykryte Zadne
naczynie, nalezy wybrac palnik.

N O Qo
Vo<

Wylaczanie strefy gotowania/ptyty

Wecisnagé i przytrzymaé przycisk strefy
- wigezy sie diugi sygnat dzwiekowy,
a wyswietlacz zostanie wytgczony lub
pojawi sie symbol ,H” (ciepto resztkowe).

—
[—

O

OH

Nacisngé przycisk  WL/Wyt.,
catkowicie wytgczyc piyte.

aby

> EE)

15

4.5 REGULACJA MOCY

Za pomocg przycisku + lub - lub
klawiatury numerycznej mozna ustawi¢
poziom mocy w zakresie od 1 do 19. W
takim przypadku mozna bezposrednio
wpisa¢ cyfry odpowiadajgce zadanej
mocy. Wocisniecie  przycisku 0’
spowoduje wytgczenie palnika.
Podczas wigczania
bezposrednio ustawic moc
maksymalng (z wyjatkiem funkc;ji
BOOST), wciskajgc przycisk ,-” strefy
lub uzywajgc klawiatury numerycznej
¢ @ & B

RN
S o

Dostep bezposredni:

Cztery przyciski umozliwiajg
bezposrednie ustawienie wybranych
poziomdw mocy:

f = moc 2 — Utrzymywanie ciepta

# = moc 10 — Gotowanie na wolnym
ogniu

¥ = moc 19 - Przypiekanie

%= moc maksymalna.

. VI

Wymienione powyzej wartosci
ustawienia mocy mogaq by¢
modyfikowane (z wyjgtkiem
funkcji BOOST). Nalezy postgpic
w nastepujgcy sposob:

Ptyta musi by¢ wigczona.

mozna
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Wybrac @ 1ub @, b €, IR

przytrzymujgc  wcisniety

przycisk.

Ustawi¢ nowg moc za pomoca przycisku
+lub - .

- Po chwili sygnat dzwiekowy potwierdza
wykonanie czynnosci.

Uwaga: poziom mocy musi zawierac sie
miedzy:
1i3dla gé

4i11 dla @
12i19dla (//

4.6 FUNKCJA HORIZONE (w

ZALEZNOSCI OD MODELU)

Funkcja Horizone moze by¢ uzywana
w 2 oddzielnych strefach lub w 1 petne;j
strefie. Petna strefi\ moze zostac

wybrana przyciskiem 8.

=)

Ustawienie mocy i minutnika jest
przeprowadzane w taki sam sposéb, jak
dla normalnego palnika.

n =
D O

4.7 ® REGULACJA MINUTNIKA
Kazda strefa gotowania posiada wtasny
minutnik. Mozna go ustawi¢ natychmiast
po wigczeniu danej strefy. Wigczanie
i zmiana ustawien sg wykonywane za
pomocg przycisku ® minutnika.

L= e

4 4 6 W
R

45

a nastepnie przyciskéw + lub -

& b b
R0

lub za pomocg klawiatury numeryczne;.
w takim przypadku mozna
bezposrednio wpisa¢ jedng po drugiej
cyfry odpowiadajgce zgdanemu
ustawieniu czasu. Wcisniecie przycisku
0 spowoduje wytgczenie minutnika.
Aby ufatwi¢ ustawianie bardzo dtugich
czasOw, mozna przejs¢ bezposrednio
do 8 godziny naciskajgc na samym
poczatku  przycisk -.  Ponowne
nacisniecie przycisku - ponownie
umozliwia zmniejszenie wartosci godzin
az do 2 godzin, a nastepnie 99 minut.
Po zakonczeniu gotowania minutnik
pokazuje 0 i wigcza sie sygnat
dzwiekowy. Aby wytgczy¢, wystarczy
nacisng¢ dowolny przycisk sterowania
dang strefg gotowania. W przeciwnym
wypadku sygnat dzwiekowy wytgczy sie
po chwili.

Aby  wylgczy¢ minutnik  podczas
gotowania, nalezy wcisngc
réwnoczesnie przyciski + i - lub powrdcic
do ustawienia 0 za pomocg przycisku
- lub nacisng¢ ,0” na klawiaturze
numeryczne;.

Niezalezny minutnik
Funkcja ta pozwala na odmierzanie
czasu bez gotowania.

- Wybrac ktéra nie

uzytkowana.

strefe,

jest

008,

%&"}wkf
B N
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Wcisng¢ przycisk ®.

Ustawi¢ czas za pomocg przyciskow
+ lub -. Litera ,t” zacznie miga¢ na
wyswietlaczu.

o & 64

- 4.@43__
- Na zakonczenie ustawiania litera ,t”
bedzie wyswietla¢ sie w sposdéb ciggty
i rozpocznie sie odliczanie.

Mozliwe jest zatrzymanie trwajgcego
juz odliczania poprzez dtuzsze
nacisniecie przycisku wyboru palnika.

4.8 (1 BLOKADA ELEMENTOW
STEROWANIA

Zabezpieczenie przed dzie¢mi

Pilyta indukcyjna jest wyposazona
w funkcje zabezpieczenia przed dzieé¢-
mi, ktéra umozliwia zablokowanie ele-
mentéw sterowania, kiedy urzadzenie
nie pracuje lub podczas gotowania
(aby zachowa¢ wybrane ustawienia).
Ze wzgledéw bezpieczenstwa jedynie
przyciski wytgczania oraz wyboru stref
sg zawsze aktywne, umozliwiajgc wy-
taczenie ptyty lub odciecie strefy goto-
wania.

Blokowanie

Wcisng¢ przycisk | (ktédka) az do
chwili, kiedy symbol zablokowania
pojawi sie na wyswietlaczu i wigczy
sie sygnat dzwiekowy potwierdzajgcy
wykonanie czynnosci.

Plyta zablokowana podczas dzia-
fania

Po nacisnieciu przyciskéw ustawienia
mocy lub minutnika dziatajgcych stref,
symbol Ll zacznie migac.

4=

Odblokowanie
Wociska¢ przycisk 1 az do chwili,
kiedy symbol zablokowania 21 zniknie
z wyswietlacza i witgczy sie sygnat
dzwigkowy potwierdzajgcy wykonanie
czynnosci. Funkcja CLEAN LOCK
Funkcja ta pozwala na czasowe
zablokowanie piyty podczas
czyszczenia.
Aby aktywowac¢ Clean lock:
Przycisng¢ przez krétki czas przycisk
Wigczy sie sygnat dzwiekowy
i symbol bedzie miga¢ na
wyswietlaczu.
Po upltynieciu wczesniej okreslonego

czasu nastapi automatyczne
odblokowanie sie urzgdzenia.
Emitowany jest podwdjny sygnat

dzwigkowy. Aby w dowolnej chwili
wytgczy¢ funkcje Clean lock, wystarczy
wcisng¢ i przytrzymac przycisk LU,

4.9 = FUNKCJA SWITCH
Funkcjata pozwala na przemieszczenie
garnka miedzy palnikami z

zachowaniem pierwotnych ustawien
(moc i czas).
Przycisng¢ przez krotki czas przycisk <=,

symbole ==== bedg wyswietlane w
wierszu

tekstowym. Wybierz palnik, do ktérego
ma zosta¢ przeniesiony zbiornik.
Ustawienia  zostang przeniesione
na wybrany palnik, mozna wowczas
przenie$¢ naczynie.

17
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410 FUNKCJAICS

Intelligent Cooking System

Funkcja  zapewnia  optymalizacje
wyboru palnika w zaleznosci od
Srednicy wykorzystywanych naczyn.
Nalezy postgpi¢ w nastepujgcy sposob:
Ustawi¢ naczynie na palniku (np. @28 cm).
Wybra¢ moc Boost i ewentualnie takze
ustawi¢ czas.

Wocisnaé przycisk Q Na wyswietlaczu
pokazany zostanie symbol & .

00,

o 4

+ ® %
- jezeli wybrany palnik jest najlepszy
dla naczynia, symbol gasnie
i wyswietlane sg poczatkowe parametry
gotowania.

- jezeli wybrany palnik nie jest
najlepszy dla naczynia, wys$wietlacz
wskazuje najbardziej odpowiedni
palnik, a ustawienia sg automatycznie
przenoszone do niego. UWAGA: Aby

mozliwe byto skorzystanie z tej funkcji,
ptyta musi by¢ zimna.

4.11 O FUNKCJA RECALL
Funkcja umozliwia  wyswietlenie
ostatnich ustawien ,mocy i minutnika”
dla wszystkich palnikéw zgaszonych
w czasie krotszym niz 3 minuty.

Aby mozliwe byto skorzystanie z tej
funkcji, ptyta musi by¢ odblokowana.

Wcisngé  przycisk  Wiaczanie /
Wytaczanie, a nastepnie krotko
wcisng¢ przycisk Q.

4=

Kiedy ptyta pracuje, funkcja umozliwia
wyswietlenie ustawienh mocy i minutnika
palnika(-6w) zgaszonego(-ych) w ciggu
ostatnich 30 sekund.

412 G